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PROC M| TENTO HROZEN PRIPOMINA
MALOU ZEMI V SRDCI EVROPY?

AUSTRIAN \/\/INE©

A TASTE OF CULTURE. f
Rakousko lezi v srdci Evropy. Presné tam, kde rostou jedny z nejlepsich vin. |
Zazijte tuto vzacnou kulturu. V Rakousku je vino oznacovano ,chranénym oznacenim {
pUvodu” jako ,Qualitatswein® (jakostni vino) a jeho poznavacim znamenim je
cerveno-bilo-cervend paska s cislem producenta pres uzaveér lahve.
www.austrianwine.com

WINE nMODERATION




Dopis séfredaktora

Mili &tenaii,

podzimni pocasi a teploty velici odloZit
osveézujici bild vina a sahnout po né-
¢em mohutngjSim, strukturovangjSim
a ¢asto ¢erveném se prihlasily naplino.
Pokud jde o vinarstvi a gastronomii, je
podzim, a piedevSim listopad dalSim
krasnym obdobim, které ptinasi mnoho
genialnich surovin do kuchyni a také
tradice a vinarské slavnosti. Vzdyt' vi-
nobrani jiZz mame za sebou, a je tedy
tieba slavit — treba novd mlada vina.
U nés se jiZ na pocatku listopadu zaci-
naji pomalu prodavat prvni vina z ro¢-
niku 2016 pod oznacenim ,,mlada“ ¢i
Lvesela“. Na svatek svatého Martina,
tedy 11. 11., pak otevieme dnes jiz dob-
fe zndma Svatomartinska vina. A tieti
¢tvrtek v listopadu si vychutndme prvni
francouzské Beaujolais Nouveau, pu-
vodni svatek z lyonskych hospadek,
kdy vino tece proudem oslavovéno
bujarym veselim, se rozsitil do celého
svéta, a tedy i k ndm. A nejen italské re-
staurace voni jednou z nejvzécngjsSich
gastronomickych pochoutek vibec -
zac¢ina sezona lanyZzu.

K této prijemn¢ pestrobarevné pod-
zimni nélade¢ chce prispét i listopadovy
casopis WINE & Degustation. Najdete

v ném naptiklad informace o letoSnich

Svatomartinskych vinech, dale o lany-

Zich, tentokrat z pohledu francouzské

kuchyné s bajecnymi recepty od Mirka

Kaliny, a podivame se i do Beaujolais.

Zastaneme v8ak trochu seriozngjsi

a pripomeneme, Ze Beaujolais neni

jen to mladé a divoké Nouveau, ale ze

se v této oblasti mezi zdejSimi deseti

Cru daji ochutnat opravdu skvéla vel-

k& vina. Pro ptiznivce italské kuchyné

a bilych lanyZza jsme ptipravili test pie-

montskych vin Barolo, tedy vin, ktera

jsou k této delikatese idedlnim dopln-

kem. A k podzimnim naladdm budou

urcité dobte ladit i zajimava oranZova

vina, jejichZ srovnéni najdete v tuzem-

ském testu. Ceka nas chladné, ale barev-
né a rozmanité obdobi bohaté na zazit-
ky, slavnosti i noblesni degustace. Praha
se opét stdva mistem, kde si davaji do-
stavenicko sveétové vinarské celebrity,
aby zde prezentovaly sva vina ¢i or-
ganizovaly degustacni vecere. A svaty
Martin ndm 11. 11. pfiveze ochutnavku
toho, co se urodilo na naSich vinicich,
progndzy jsou zatim velmi nadéjné.
Te&Sim se na setkdni s Vami u sklenky
dobrého vina.

Michal Setka

VINO, KTERE MNE V POSLEDNI DOBE NEJVICE ZAUJALO

Champagne Henriot, Cuvée
des Enchanteleurs 1959

Na konci tijna navstivil Prahu pan Lau-
rent Fresnet, enolog Sampanského domu
Henriot. Spolecnost Gourmet Services,
kterd Champagne Henriot na ¢esky trh do-
vazi, zorganizovala degustaci pro profesio-
naly z oboru i noblesni veceti v restauraci
Kalina. Vrcholem této vecere byla moznost
ochutnat prestizni cuvée domu Henriot —
Cuvée des Enchanteleurs z roéniku 1959
z lahve magnum.

Cuvée des Enchanteleurs ziskalo svij na-
zev v dobéch, kdy veskera vinifikace probi-
hala v dubovych sudech. Délnici ve sklepich
stavéli sudy na dievéné trdmy a podpéry,
kterym se fikalo ,.chantiers“. Za tuto praci
byvalo jejich vysadou namichat si své vlast-
ni cuvée z téch nejlepSich vin. Dnes je Cuvée
des Enchanteleurs vyrabéno z hrozni odrid
Chardonnay a Pinot Noir pochazejicich z téch
nejlepsich poloh ler Cru a Grand Cru, které
rodina Henriot vlastni. NeZ se lahve dostanou
k zékaznikovi, zraji na kvasni¢nich kalech
nejméné deset let v kiidovych sklepich.

Vino bylo i po 57 letech neobycejné Zivé
a v dokonalé kondici. Syta zlaté jantarova
barva s bronzovym okrajem. USlechtilé na-
zrald vang brioSek, susenych broskvi, kiizal,
medu a kavy. Uslechtila noblesni a velmi
komplexni chut’ se stale Zivou kyselinkou
tyto dojmy jen umociovala a do pestré pa-
lety vjemi pridala Zloutkovy krém a araSidy
v cukru. Neskutecné dlouhy zaveér, ktery
pretrvaval témeét hodinu po degustaci, mne
dokonale uchvatil. Noblesa a elegance toho-
to vina byla pro vSechny zlg¢astnéné mimo-
radnym zazitkem.
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0,
m Z domova

Ivo Dvorak

Viceprezident
Asociace sommeliert CR

vétrno, deStivo, chladno, zamra-

¢eno, smutno, truchlivo, unaveno,
zkratka podzimni deprese. Mnoho lidi
vnima podzim jako nejhorsi ro¢ni obdobi
a ti senzitivngjsi jsou skleslejsi, smutngjsi,
melancholictéjsi, plactivejsi, naladoveéj-
§i, unavengjSi, neradostni, zamracengjsi,
zkratka podzimné depresivnéjsi.

Podzim zni opravdu depresivng... Jesté
to neni zima, ale neni to ani teplo. Kdyz
to vezmeme etymologicky, znamena pod-
zim ,,pod zimou*, pak by se v3ak jaro mélo
jmenovat nadzim, protoZe je nad zimou,
a léto by mélo byt bezzim, protoZe zima je
v zimé. Chépu, Ze z toho ma jeden depresi.

J& podzimni depresi netrpim. Ne Ze bych
si n¢jak zvl&st' liboval v tom, Ze musim
odhodit Zabky, triko a kratasy a ze Satniku
vytahnout dlouhé kalhoty, dlouhy rukav
a dlouho si zavazovat tkanicky. Nejsem ani
pritelem toho, kdyZ mi vitr obréati destnik
do tvaru tulipdnu nebo mi ho vyrve z ruky
a odnasi buhvi kam...

Jaméam podzim spojeny predevsim s do-
zradvanim hroznu révy vinné a s nepieber-
nou nabidkou gastronomickych specialit
a sezonnich lahudek, které dokazou zahnat

Po§mourno, lezavo, vlhko, nevlidno,

Podzimni deprese

jakoukoliv depresi, nejen tu podzimni.

Zkusim zacit pekné od zacatku menu.
Mezi studenymi piedkrmy budou defilovat
rizné pastiky ze zvériny — sparkata, cerna
¢i pernata, ale takeé tieba cerstvé foie gras
¢i Ustiice, které maji sezénu cely podzim.
Tenké platky z bilych foie gras, jablek
Granny Smith a ¢erstvych zampiona bylo
néco, ¢im mne naprosto ,.knokautoval®
Jan Punc¢ochét asi pred dvéma lety na Chef
Time Festu. Lepsi predkrm jsem nejedl ni-
kde na svéte!

Na podzim také dozrava cervena repa,
dyné, cukety, lilek, brambory a dalsi zele-
nina a to je idealni ¢as na tyto speciality,
které budou pripravovany vétSinou tepel-
nou Upravou.

Miluji carpaccio z ¢ervené repy, ale dy-
nova raviola s lanyzovou pénou ¢i dyiio-
vy krém s prazenymi dytiovymi seminky
je také néco, ¢im nikdy nepohrdnu. Kdyz
jsme u polévek, rad zminim i krém z lisek,
bramborovy krém se smrzi nebo bazanti
vyvar s bylinkovymi nocky.

V nabidce hlavnich chodt bude mozna
jeste veétsi vybér nez v predkrmech a v po-
lévkach. Kazdy ma podzim spojeny se sva-
tomartinskou husou (pochopitelné se sva-
tomartinskym vinem) nebo se zvéfinou,
ale je sezona i hub, které jsou pripravova-
ny v mnoha vzrusujicich Upravach. To jsou
vSechno suroviny, které maji svou sezén-
nost pravé na podzim a bajeéné pomahaji
proti podzimni depresi.

Podzim mam spojeny i s ,,jeho veli¢en-
stvem* lanyZzem. Cely rok se t&Sim, az
prijde sezdna, kdy si dam lanyzové menu
a od piedkrmu pies hlavni chod az po la-
nyzovy desert se budu opajet svidnou
vani a drazdivou chuti této imperialni de-
likatesy. VVzpomindm si na neskutec¢nou
lanyzovou raviolu v restauraci La Finest-
ra, kterou jsem si dal jako predkrm a pak

jesté dvakrat jako desert. Naprostou extazi
jsem zazil letos v Remesi, kdy spojili po-
Sirovana vejce s platky lanyze. Nemohu
zapomenout ani na lanyzovou zmrzlinu
z Chorvatského mlyna, ktera byla bozskou
manou mezi deserty. UZ se nemohu dockat
lanyzového menu Mirka Kaliny v restau-
rantu Kalina, které si budu brat i domu. Uz
shanim takové ty tii kastrilky (trojkombi-
nace), s kterymi se chodilo do zavodni ji-
delny... Lanyz je zkratka nejvic!!!

Pokud budete chtit zahanét podzimni de-
prese prave touto lanyzovou medicinou, pak
doporucuji nasadit jako podptrnou lécbu
i snoubeni s uSlechtilym vinem. Odridy,
jako jsou Pinot Noir, Nebbiolo ¢i Sangiove-
se, jsou jisté zajimavym zdrojem antidepre-
sivnich latek. Davkovani je individualni, ale
zaleZi i na vyzrani a pavodu.

Klasické snoubeni v piemontském
duchu je vyzralé Barolo ¢i Barbaresco
a ,,Alba Madonna“ neboli bily lanyz, Iéka-
i nazyvany ,,Tuber Magnatum Pico”. Tato
medikace zabird proti podzimni depresi
naprosto spolehlivé a nehrozi predavko-
vani. Podobné G¢inky ma i kombinace se
starSim Brunello di Montalcino ¢i Vino
Nobile di Montepulciano. Famozni je
i 1é¢ba podzimni deprese pomoci snoubeni
périgordskych lanyzt s dobrym ro¢nikem
Echezeaux, Musigny, Chambertin, Clos
des Lambrays ¢i Richebourg. Velmi dob-
e mi vSak pomaha z podzimni deprese
i chorvatsky lanyz a vyzraly Plavac mali.

Dobréa zprava pro vsechny je, Ze se jedna
o0 pifrodni l1é¢bu s prvky homeopatie...

P. S. Pri psani tohoto ¢lanku jsem se
dostal do tak excitovaného stavu ohledné
chuti na lanyZze, Ze jsem musel ,,ztrestat” la-
nyzovou pastu, kterou jsem si letos privezl
z Burgundska. Ale rozhodné z toho nemam
vycitky ¢i deprese, natoz podzimni...

VINO, KTERE MNE V POSLEDNI DOBE NEJVICE ZAUJALO

Krug, Clos du Mesnil 2002,
Blanc de Blancs Brut

Mam velmi vézeného Klienta, ktery
miluje dobra vina, rafinovanou gas-
tronomii a zamiloval se i do regionu
Champagne, kam ho pravidelné prova-
zim. VZdy se pokouSim sestavit pestry
program, ktery bude mit pomysiny zlaty

6 | WINE & Degustation

hieb. V letoSnim roce se mi podatilo do-
hodnout névstévu vinice Clos du Mes-
nil, ktera je béZné uzaviena a nepristup-
na, a vypit si Krug Clos du Mesnil uvniti
,,Za zdi*, tedy v miste jeho zrodu.
Brilantng ciré vino s jemnym odstinem
platiny a slonoviny. Intenzivni, dlouho-
trvajici perleni s malymi bublinkami.
Aristokraticka vang zralych citrusi, bal-

sy a cerstvé briosky je doplnéna delikat-
nim podténem pomerancového dzemu
s kousky pomerancové kury a zazvoru.
Po ochutnani se mi vzruSenim jemné zje-
Zila pokozka. Dokonald harmonie chuti,
svézZest i vyzralost, ovocnost i delikatni
dotek uslechtilého dieva. Elegance s ob-
rovskym potencialem zrani. Velmi dlou-
hy, piijemné mineralni zaver.



- STACT, vic nez jen regaly na vino

pusob archivace vin doznava

v poslednich letech vyraznych

zmén. Jednim z dukazid jsou
nové regaly na vino STACT, které
vyhravaji designoveé soutéze od Kali-
fornie az po Londyn. STACT je moz-
né pouzit pro skladovani nékolika
lahvi, a zpesttit si tak obyvaci pokoj
nebo kuchyti. Jedné se vlastné o tako-
vy vinny obraz dokreslujici atmosfé-
ru domécnosti. Diky praktické moz-
nosti skladani jednotlivych dila je
velmi casté také pouZziti v klimatizo-
vanych domécich vinotékach ¢i v re-
stauracich. Variabilita regalia STACT
umoZziiuje zacit se skladovanim men-
Siho poctu lahvi a shirku postupné
rozSifovat dokupovanim dalSich dila.
Zékaznici oceni dobrou dostupnost
lahvi a efektni ulozeni na kovovych
lizinach, které umoznuji vybornou
citelnost vinnych etiket. Vice na
www.aktivni-vinne-sklepy.cz/nabytek

Inzerce

NAVSTIVIE VINARSKY PENZION
ANDRE VELKE PAVLOVICE

Vinaisky penzion André je sou¢ésti Slechtitelské stanice vinatské
Velké Pavlovice, a.s. Byl vybudovan v roce 2013 a nabizi
zazitky uprostfed vinohradu v tradi¢ni vinarské
velkopavlovické oblasti zvané Modré hory.

Luxusni ubytovani pro 45 osob v nekurackém prostredi.
Apartman Palava pro 6 osob na kopci s vyhledem na Pélavu z vifivky.

Stylova restaurace s prosklenou ¢asti a unikatnim vyhledem do sklepa
se sudy s kapacitou 50 mist a letni predzahradkou. Letni terasa
audirna s grilem v zadni ¢asti penzionu. Nadherna relaxacni zahrada.
Nauéna vinarska stezka s témér 160 odriidami révy vinné.
Nédherné rozarium s vice nez 60 odrtidami riizi.

Vinné sklepy s vinarnou o kapacité 40 mist vhodné na poradani
ruznych typt akci, jako jsou svatby, oslavy narozenin a firemni akce.
Krasna sklepni rotunda. Rozsahly archiv vin od roku 1951
do soucasnosti. PIné klimatizovany sklenik s kapacitou
60 mist nejen pro konferenéni potteby. Novy welness.

VINARSKY PENZION ANDRE Velké Pavlovice

T: +420 777 468 894 | +420 515 554 420
E: info@penzion-andre.cz | www.slechtitelka.cz
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Vit Hepnar

Sommelier Gourmet Services

edavno jsem mél v Praze navstévu

N z Némecka. Prijel muj piitel a kole-

ga Ondrej s kuchati své restaurace,

kterou oteviel asi pred rokem a pul v Ham-
burku. Spole¢né jsme navstivili nékolik re-
stauraci, pratel i bart v Praze. Ondra, ktery
v poloviné osmdesatych let emigroval s ro-
dinou do tehdejSiho zapadniho Némecka,
je pro mé autoritou v oblasti sommelierstvi
a gastronomie a vdécim mu za mnohé in-
formace, znalosti a ndzory v oboru. Sezna-
mili jsme se Uplnou ndhodou v roce 1999,
kdyZ jsme se potkali ve Wineshopu Ungelt,
ktery byl tehdy cerstvé otevien vedle re-
staurace Rybi trh, kde jsem pracoval jako
sommelier. Chtél si tenkrat nakoupit néjaka
vina z Cech, aby je vzal domd a némec-
kym kolegiim sommelieram rozsitil obzo-
ry. Diskuzi a degustaci jsme to odpoledne
spolu stravili nejméné dvé hodiny. Nako-
nec Ondra pfislibil poslat n&jakou dobrou
lahev némeckého Rieslingu, protoze jsem
mu pfiznal, Ze 0 némeckych vinech nevim
nic a Némecko je pro mé jen prijezdova
zemé, kdyz cestuji do Francie. Za par dni
skutecné prisla lahev Riesling Gaisbohl GC
z vinarstvi Birklin-Wolf. Do té doby jsem
z némeckych vin znal jen jednu dvé znacky
nasladlého vina od velkoproducentt, které
jediné byly tehdy v Cechach na trhu. Jaké
bylo moje nadSeni z velkého vina z Pfalz
si asi dovedete predstavit. Ondra tehdy pra-

Navstéva

coval v nove zrekonstruovaném nejslavngj-
Sim berlinském hotelu Adlon, a tak jsem se
na oplatku vypravil za nim na veceri. Tam
jsme se dohodli na ochutndvce velkych
vin némeckého Rieslingu, a do Prahy se
tak k ochutnani dostala jména jako Robert
Weil, Egon Muiller, J. J. Prim , Fritz Haag,
Ernie Loosen a dal3i. Jsem rad, Ze viechna
tato vina naSla pozdéji své dovozce a dnes
jsou v Cechéch ke koupi. Po hotelu Adlon
Ondiej zamitil do mé nejoblibengjsi re-
staurace v Némecku a délal sommeliera
ve Schwarzer Adler Franze Kellera. Teh-
dy jsme pripravovali otevieni Le Terroir
a byla to doba, kdy jsme se s Ondrou na-
vstévovali ¢asto. Pak Ondrej zacal pracovat
v Salzburgu v tehdy nove restauraci Ikarus
v Hangar 7, kterd patii majiteli Redbullu.
Zastaval pozici Gastronomischer leiter,
tedy vedouciho v3eho, co se tyka gastrono-
mie. M¢l organiza¢né na starost cely tym,
podilel se na tvorbé menu a vinného list-
ku, ale predevsim hlidal, aby se dodrZoval
co nejlepsi pristup k hostim. Hangar 7 ma
specialni koncept, ktery nema obdoby. Ka-
Zdy mésic v ném hostuje néjaky slavny Séf-
kuchat, a zatimco prezentuje své specialni
menu, ¢ast tymu ,,hangaru‘ je uz u dalSiho
a trénuje pristi menu. | piesto, Ze podnik
nema stalého $éfkuchaie, privodce Miche-
lin ho ocenil dvéma hvézdickami. Hangar 7
také vydava kazdoroén¢ knihu s profily
a recepty vsech, ktefi se tam v daném roce
vystridali. V3e je tak personalng, surovi-
nove a organizacné narocné, Ze restaurace
musi byt kaZzdoro¢né dotovana nékolika
miliony eur. KdyZ Ondtejuv syn Ben dosé-
hl Skolniho véku a ¢ekal na bratticka, spinil
Ondrej slib, ktery dal manZelce, v Hangar 7
skoncil a prestéhoval se do jejiho rodného
Hamburku. Tam naSel misto v rezidencni
¢tvrti vedle velikého zahradnictvi a teniso-
vych kurtt a oteviel svou vlastni rodinnou
restauraci. Ovoce a zeleninu ma na dohled
z kuchyné, o ryby v Hamburku neni nouze,
stejné jako o hovezi ze severonémeckych

pastvin, a tak se koncept ptimo nabizel.
Lokélni a sezénni menu. KdyZ si dnes po-
vidame a vyménujeme si zkuSenosti, sly-
§im, Ze v Hamburku se restaurace potykaji
se stejnymi problémy jako v Praze. Lidé,
ktefi se prihlasi na inzerat s nabidkou pré-
ce, neprijdou na domluveny pohovor, nebo
se po jednom zkuSebnim dni na dalSi bez
omluvy nedostavi. VSichni samoziejmé
maji vysoké minéni o vlastnich schopnos-
tech, které je velmi brzy vyvraceno, a stej-
n¢é vysoké naroky na odmenu. | nekteré
zlozvyky hosta plati stejné v Némecku
jako v Cechach. Nejhorsi je ziejmé ten,
kdy si host zarezervuje mista a poté nepti-
jde. V pivnici to takovy problém neni, ale
v gourmet restauraci, kde obycejné lidé
stravi dlouhou dobu u jidla, to znamena,
Ze restauratér prisel o trzbu. Je-li restaurace
mald, tieba 40 mist, a bez omluvy neptijde
Sest 0sob, znamené to 0 15% mensi trzbu,
a stane-li se to Sestkrat sedmkrat do mésice,
jsou to hrozivé ¢astky. Jesté horsi je to, po-
kud restaurace ptipravuje nejaky specialni
program, degustacni veceii, menu s viny
apod. VSe se pripravuje doptedu tak, aby
se presné¢ dodrZel harmonogram vecera.
Kazdy jsme uz zaZili Spatné zorganizované
menu, kdy se v3e zdrZelo natolik, Ze hlavni
chod byl servirovan po desaté hodin¢ a de-
zert kolem jedendcté. Chcete-li servirovat
vice chodi spravné, musi ve Slapat jako
hodinky. Neprijde-li mi zamluveny stiil,
prichazi restaurace nejen o trzbu, ale i o dal-
Si penize za predpiipravené jidlo, které se
ve VetSing piipadt neda zachranit na dalSi
den. Nemluveé o tom, Ze véasné odhlasena
mista by udélala radost ¢ekatelim, ktefi si
rezervovali pozdg. V restauracich s dvéma
nebo tiemi hvézdickami Michelin jsem se
¢asto setkal s pozadavkem na ¢islo platebni
karty, ze které je neodpovédnym hostam
strzen poplatek za nevyuZitou rezervaci.
Byva to osmdesat procent pramerné Utraty
na hlavu, coz pti cendch v takovych podni-
cich muZe byt nezanedbatelna suma.

VINO, KTERE MNE V POSLEDNI DOBE NEJVICE ZAUJALO

Egon Muller, Scharzhofberger
Riesling Auslese 1989

Ze vsech némeckych vinaiu je pro mé
o nekolik konskych délek prvni Egon
Muiller, jehoZ vinaistvi leZi na brehu feky
Sary v oblasti Mosel. Jeho Auslese 89
jsem ochutnal pii posledni navsteve vi-
naistvi, kde jsem byl od roku 2000 jiZ

8 | WINE & Degustation

mnohokrat. Ro¢nik 1989 pan Egon vybral
s ohledem na zmeény v naSi zemi, tedy ne-
jen proto, abychom ochutnali nesmirny
potenciél jeho vin. Po 25 letech vonél
ryzlink stale kvétinove s tony citronové
kary, medu a kdoulového Zelé. V chuti je
hedvabne sladky, opulentni a dynamicky,
s kyselinou, ktera projasni a osvézi kazdy
dousek, a s neuveritelne dlouhym, pietr-

vavajicim zaveérem. Vino je takové jako
jeho tviirce — dustojné, elegantni a pritom
skromné, jeho velikosti nelze pravdépo-
dobné porozumet okam?Zité. Ma obrovsky
potencial k dalSimu zréani, nejméné dalSi
¢tyii dekady. V dnesnich dnech je takika
cela varka Auslese 89 rozebréna sbérateli,
pokud ho jeste nejaky obchodnik nabizi,
nebude to méne nez za 600 eur.



tinskych vin patfi i Vinaistvi Vaj-
bar. To piekvapuje v poslednich

zda se néjaké novinky nechys-

taji i na 11. listopadu. Odpoveé-

dél ndm piimo majitel vinarstvi
Bronislav Vajbar: ,,Design vin ztstava. Pred
dvéma lety jsme vytvotili novou, transpa-
rentni etiketu a myslim, Ze je stale nejlepsi
na trhu. Nicméné bez novinek neziistaneme.
K tradiénim péti svatomartinskym odri-
dam — Muskat moravsky, Muller Thurgau,
Veltlinské ¢ervené rané, Svatovaviinecké
rosé a cerveny Modry Portugal — pribyl
premiérovy klaret z odrady Svatovavrinec-
ké. Vina jsou letos svézi, dynamicka, diky
kyseling Stavnata a vyrazné ovocnéjsi nez
v minulém roce. Moc se t&Sim na reakce
konzumentt.“ Neni to vSak jedina ocekava-
na novinka. Jesté do Vanoc by mélo prijit
na trh dalSi mladé vino, tentokrat se zbytko-
vym cukrem.

- Svatomartinska vina od Vinarstvi Vajbar
vatomartinska vina prijdou
Sna trh kazdym dnem. Mezi '
tradicni vyrobce Svatomar- <]

¥ hrd
letech neuvéritelnym mnoZstvim - .8
novinek, proto jsme se zeptali,

-
—
=
=
-
I|_ L
c *
—

VINAR ROKU 2016

CESKE REPUBLIKY

T=U_ /AMECKE

»‘é: Tgﬂ T S o 124
g % VINARSTVI
R ARAN (g ]

Ssmmw? BZENEC

Inzerce

Trocha noblesy
v kazdé lahvi
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nasich novych webovych stranek
nabizime vSsem zdkaznikim

slevu 10 %

na veskery sortiment

zahranicnich vin pro
nakup realizovany
pres nas e-shop.
Tato zvyhodnéna

nabidka plati

na objednavky do
31. prosince 2016.

Vérime, Ze si najdete

tu pravou.

Prvni prazska palirna
na Salabce

od centra Prahy, ale n¢kde

v provensalskych vinicich.
Svym umisténim pusobi usedlost
Salabka jako iluze odjinud, a to jen
diky tomu, Ze si po staleti zachovala
svuj charakter — restaurant, vinar-
stvi s vinici a palirnu. Prvni, ¢eho si
vSimnete u vstupu do sklepeni Prvni
prazské palirny, je nddherny médé-
ny lihovar, doplnény nerezovymi
a sklenénymi prvky. Je o poznani
VétSi nez ten starozitny z devate-
nactého stoleti, ktery se kréi hned
vedle ngj. Ale jedno maji spolecné
— v obou se da vypalit skvéla ko-
falka. Alespon to tvrdi Gzky okruh
lidi kolem Frantiska Cermaka, spo-
lumajitele trojské usedlosti Salabka
a zakladatele jediného soucasného
prazského lihovaru, ktefi uz méli

Jako byste ani nebyli kousek

moznost ji ochutnat. ,,Prekvapilo
nas, ze na Uzemi hlavniho més-
ta zadny jiny lihovar neni, proto
jsme si hned zaregistrovali ,prven-
stvi‘,“ dodava podnikatel ve skle-
peni trojské usedlosti, kde zraje
vino z mistnich vinic jiZz od pocatku
13. stoleti. OvSem i kofalka tu ma
svoji tradici, coz dokazuje histo-
ricky hrnec z predminulého stole-
ti, ktery se naSel pii rekonstrukci
usedlosti pred péti lety. Za jednu
pullitrovou lahev zakaznik zaplati
kolem 500-700 korun. U likéru, tre-
ba griotky, orechovky a cassis z cer-
ného rybizu, které budou v prodeji
na podzim, bude cena teprve stano-
vena. T&Sit se miZzeme i na starené
lihoviny, zlatou ,,grapu‘ a vinné pa-
lenky v dubovych soudcich. Na ty si
ale jesté musime pockat.




- winesave®PRO -

prostredek
pro delsi
uchovavani vin

pole¢nost FANDA GROUP,

vyhradni dovozce prostredku

winesave®PRO pro Ceskou
a Slovenskou republiku, od z&i
spustila akci na podporu prodeje.
Kazdy z&kaznik, ktery si zakou-
pi winesave®PRO - prostiedek
na uchovavani otevienych I&hvi
vina —, ziska zdarma winesave skle-
nény uzavér na vino. winesave®-
PRO neni ur¢en pouze milovnikam
vina, ale je i skvélym pomocnikem
pro provozovatele bari a restauraci,
kterym umoziiuje servirovat drazsi
vina po skleniéce. Mezi prvnimi z&-
kazniky, kteti zacali pouZivat wine-
save®PRO nejen na vino a Sampaii-
ské, ale i na destilaty, byli Bugsys’s
bar, Pankracky rynek a nové otevie-
ny wine bar Bottles. Od kvétna, kdy
byl winesave®PRO uveden na trh,
si koncovi zékaznici mohou vyro-
bek zakoupit online na www.wine-
save.cz, www.fandadovin.cz, www.
vicom.cz, www.velkovinoteka.cz,
www.vino-klub.cz nebo ve vinoté-
kéach Cellarius.

Inzerce
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winesave

udrZi vade vino svézi

Prosttedek winesave®PRO chrdni oteviené

lahvové vino pomoci vrstvy &istého, inertniho
a pachové neutrélniho plynu - argon (ktery

je 2,5krat t&25i nez vzduch).
Aplikace winesave®PRO do oteviené
lahve zabrdni oxidaci vina a tim ochrdni
celkovy charakter ving, co se tykd barvy
a chuti, az po dobu nékolika tydnd.

Winesave sklenény uzavér

y4>7.1:4,"7.

ke kazdému ndkupu!

Platnost do vyprodani zasob.

www. winesave.cz

Inzerce

- Alois Lageder opét
na Ceském trhu

oieny slavného italského
Kvinafstvi Alois Lageder

sahaji vice nez 190 let
do historie. Konkrétné az k roku
1823, kdy Johann Lageder zalozil
rodinnou firmu, kterd se mimo
jiné zabyvala obchodem s vinem.
O 32 let pozdgji nakoupil jeho syn
Alois Johann prvni vinice, ¢imz
zapocal rodinnou vinaiskou tra-
dici, ktera trva az dodnes. Jeho
vinaistvi se postupem ¢asu stalo
synonymem kvality regionu Alto
Adige. Dnes hospodaii na 50 hek-
tarech vlastnich vinic v duchu bio-
dynamického vinarstvi. Na ten-
to smér maximalniho respektu
k ptirodé a unikatnimu terroir
postupné piechazeji i spolupra-
cujici péstitelé. Ti jsou historicky

vybirani velmi peclivg, s darazem
na vzajemnou Uzkou spolupraci,
kontrolu vysoké kvality hroznu
a respekt k prirodé. Portfolio vi-
naistvi je rozdéleno na vina fady
Classic Varietals, kterd ztéles-
nuji tradiéni vyraz regionu Alto
Adige, vina rady Terroir Selecti-
ons, pochéazejici z jednotlivych vi-
nic ¢i menSich vinaiskych oblasti
s jedine¢nym neopakovatelnym
charakterem, a vrcholna vina fady
Farms, ktera jsou pak jakymisi
Grand Cru regionu a pochazeji
vyhradné z vlastnich biodynamic-
Ky obhospodarovanych rodinnych
vinic. V3echna vina Alois Lage-
der jsou nove¢ k dostani v portfo-
liu spole¢nosti Vino e Cuore na
e-shopu www.vinoecuore.cz.




- Nejlepsim sommelierem

CR je opét David Kral
z BOHEMIA SEKTU

itézem 19. ro¢niku sou-
t¢Ze BOHEMIA SEKT
Trophée — Sommelier

CR je David Kral, ktery odbor-
nou porotu piesvédcil, Ze profe-
si sommeliera ovlada teoreticky
i prakticky ze v3ech soutéZicich
nejlépe. Na druhém misté skongil
Pavol Veli¢ z MAKRO Akade-
mie, tieti byl Lukas Benda z Vi-
narstvi Volarik.

V prestiZzni soutézZi o nejlepsi-
ho sommeliera CR — BOHEMIA
SEKT Trophée 2016 — se letos
utkalo devatenact profesionalu
nejen z restauraci a hoteld, ale
také z fad vyrobct a prodejca
vina. V neverejné ¢asti souté-
Ze, kterd se uskute¢nila v praz-
ské restauraci Parnas, museli
soutézici prokazat své odborné
teoretické znalosti, predvést
servis sektu ¢i vina a doporu-
¢it spravné pérovani vin s po-
krmy. ,,Do slavnostniho finé-
le na Nové scéné Narodniho
divadla se probojovala trojice
nejlepsich, kterd musela navic
predvést své umeéni a prodat jej
hostim imaginarni restaurace.
V ty se na zAavér programu pro-

ménili Adéla Gondikova
a Petr Vondracek,” popsal
findle Ondiej Beranek,
feditel spole¢nosti BO-
HEMIA SEKT, ktera pa-
tfi ke spoluporadatelim
mistrovstvi. ,,BOHEMIA
SEKT Trophée — Somme-
lier CR je tradi¢ng védo-
tézi svého druhu u nés.
Ucastnici ¢eli dotazam
ze sommelierstvi naptic¢
celym svétem, a musi tak
znat vinairskou problema-
tiku i exotickych destina-
ci,” doplauje Ivo Dvorék,
viceprezident  Asociace
sommeliera CR a mnoho-
nasobny vitéz sommelier-
skych soutézi v tuzemsku
i zahranici. Partnery sou-
téZe jsou Vinatrsky fond
CR, MAKRO, Pulltex, Asociace
hotelii a restauraci CR a Narod-
ni divadlo, medialnimi partnery
jsou casopis WINE & Degusta-
tion a Cesky rozhlas.

David Kréal se stal nejlepsim
sommelierem Ceské republiky
podruhé v tradé. ,,Obhajovat pr-
venstvi neni zrovna jednoduché,
ale jsem réad, Ze se mi to povedlo.
V poslednim roce jsem se snaZil
co nejvice vzdélavat, vedl jsem
mnoho degustaci, coZ mi hodng
pomohlo pfi samotném finalo-
vém vegeru. PotésSilo mé, Ze jsme
se tam seSli ve stejné sestaveé jako
v lofiském roce,” ¥ik4 o svém vi-
tézstvi David Kral, ktery pied
porotou na jevisti mluvil o ma-
d'arskych vinech, jez si pro finale
na jevisti Nové scény Narodniho
divadla vylosoval.

Vitéz letoSniho ro¢niku so-
mmelierského klani ziskal financ-
ni odménu, putovni pohér z dilny
sklarny Moser a dalsi vécné ceny.
Uspéch v BOHEMIA SEKT Tro-
phée prinasi vitézi v neposledni
fadeé také uznani vinarské komu-
nity a moznost zU¢astnit se za-
hrani¢nich soutézi.

VILLA
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v Praze

kamenné
prodejny

s kompletnim sortimentem
eshopu www.global-wines.cz

- Global Wines Shop Andél

Karla EngliSe 3211/3, Praha 5 - Smichov
Telefon: +420 725 013 577

- Global Wines Shop Karlin

Sokolovska 100/94, Praha 8 - Karlin
Telefon: +420 777 098 668

- Global Wines Shop Dejvice

Wuchterlova 583/18, Praha 6 - Dejvice
Telefon: +420 702 177 077

www.global-wines.cz

- vice nez 1500 druht provéfenych
znackovych vin z celého svéta

« moznost objednani po 1 lahvi a bez
minimalni hodnoty ndkupu

- dodévka vin zdarma po celé Ceské
republice do 3 pracovnich dn(

- objednavku Ize také bezplatné
vyzvednout na nékteré z prodejen

Global Wines

Global Wines s.r.o. « Vaclavské namésti 53, 110 00 Praha 1
- tel: 221 965 253-4 - e-mail: info@global-wines.cz
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Grand elite — Rulandské bilé 2015, které mlizete ochutnat v limitova-
ném mnozstvi, pochdzi z vinice v obci Kostelec u Kyjova a bylo skli-
zeno na vyborné vinicni trati Stara hora. Toto pojmenovani nesly jiz
od stiedovéku vZdy ty nejlepsi traté pro péstovani révy vinné. Pida je
zde sprasovitd. Jiz prvni sklizen ukazala, Ze se podafilo pofidit vybor-
nou polohu pro odrtidu, ktera do Slovacké podoblasti neodmyslitelné
patii. Rulanda za dobu své existence ziskala nepfeberné mnoZstvi
Uspéchl — jak na domaci plidé, tak na svétovych soutézich. Vzhledem
k tomu, Ze se Vinaistvi Stépan Manak rozhodlo tento vyjimecny terroir
vyuZit jesté intenzivnéji, zacalo v roce 2012 spolupracovat s VUT Brno
na selekci autochtonnich kvasinek sacharomyces cerevisce z vlast-
nich vinic. Po roce usilovné prace na VUT se naskytla moznost pouzit
prévé onu kvasinku na fermentaci vinnych mostd ze Staré hory. Diky
vynikajicim vlastnostem zachovava sacharomyces odrlidovou charak-
teristiku jak samotného Rulandského bilého, tak vyjimecné lokality, ze
které pochazi. V roce 2015 byla bohuZel produkce této vinice ukoncena
vyklucenim, a kvdli tomu je vino ro¢niku 2015 poslednim vyrobenym
z této neopakovatelné Urody ze Staré hory. Vino je pozdné shérové ka-
tegorie, dosahlo 23° CNM a ve viini zaznamenate kandované rozinky
a med. Diky pilrocnimu krésleni na jemnych kvasnicich ziskalo vino
sitku téla s noblesnim zbytkovym cukrem. Samotnd lahev je piive-
zena z italského Mildna a jeji gramaz cini v prézdném stavu 1200g.
Pro uzavér vinaf'stvi zvolilo kvalitni 50mm dlouhy pfirodni celokorek.

P
RULANDSRE BILE

STARA 18004
— 2015 —

www.vinarstvi-manak.cz

Inzerce

- Narodni vinarské centrum

vydalo novy kalendar

pro rok 2017

ovy nasténny kalendar s kres-

bami odrad révy vinné pro

rok 2017, ktery pravé vydalo
Narodni vinaiské centrum, obsahuje
12 kreseb hroznu a listi s textovym
popisem. Jednd se o v tuzemsku
nejrozSirengjsi odridy v poradi na
13.-24. misté. Letosni vydani je pokra-
¢ovanim velmi oblibeného nasténného
kalendéaie z roku 2016 s 12 krasnymi
kreshami dalSich nejrozsitengjsich od-
rad v CR. Kromé vérného zobrazeni
moStovych odrad révy vinné obsahuje
prehled dni v mésici a textové charak-
teristiky odrad: Cabernet Moravia,
Palava, Tramin cerveny, Sylvanské
zelené, Muskat moravsky, Neubur-
ské, Cabernet Sauvignon, Dornfelder,
Merlot, André, Modry Portugal a Au-
relius. Slouzi jako nasténny kalendar
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nebo po zaramovani jako vhodna de-
korace do vinoték, vinnych sklept,
ubytovacich zafizeni i interiért rodin-
nych domi. K zakoupenti je na recepci
Salonu vin CR, v kancelati Narodniho
vinarského centra nebo na e-shopu
wwwivinarskecentrum.cz

Svatomartinska vina ro¢niku—
2016 jsou vybrana

e stiedu 26. 10. pro-
béhlo ve Valticich
druhé, zavérecné kolo
hodnoceni vin, kterd usiluji
0 moznost pouzivat znamku

a Modrého Portugalu 12 vin.
Cervenych Svatomartinskych
vin nabidnou vinafi, vino-
téky, obchody a restaurace
100. Modrého Portugalu 66

~

Svatomartinské 2016. Celkem M ASR\%/I\IE%KE a Svatovaviineckého 34 riaz-

do obou kol hodnoceni vinafi
prihlasili 416 vin, ze kterych
uspélo 375 vzorka. Svato-
martinskych vin ro¢niku 2016
tak budeme letos moci ochutnat
o6viceneZvloni.Podlezpresnénych
odhadt Vinarského fondu dodaji
vinaii na trh cca 2 300 000 lahvi
Svatomartinskych vin  roc-
niku 2016. Nejpocetngjsi na-
bidka Svatomartinskych vin
bude mezi viny bilymi, od-
rady Mdaller Thurgau bude
98, Muskéatu moravského 43,
Veltlinského ¢erveného rané-
ho 19 a v nabidce bude i jedno
cuvée. U riazovych vin a klare-
tt budeme letos vyhirat ze 114
vin. RiZovych Svatovaviinec-
kych bude 58, Zweigeltrebe 44

nych vin. Kone¢né mnozstvi
Svatomartinskych vin rocni-
ku 2016 muZe jesté stoupat.
Piedpoklad vychazi z mnoZstvi
dosud objednanych jednotnych za-
klopek na hrdla lahvi. Vinati vsak
maji od Sarzi, kterym byla béhem
hodnoceni udélena moZnost
pouzivat znacku Svatomartin-
ské, vyrobeno vina vice, a maji
tedy moznost zaklopky jesté
priobjednat az do poctu ma-
ximalné 2 900 000. Znacka
»Svatomartinské” hyla regist-
rovana v roce 1995 a od roku
2005 je jejim vlastnikem Vi-
naisky fond. Ten v letoSnim
roce jiz podvanacté organizuje
propagaci téchto vin pod jed-
notnym logem.




- Vitézem soutéze TOP

vinarsky cil 2016 je Bohemia

Sekt Centrum

SMARg
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itézem  prestizni  soutéZe
0 nejpopularnégjsi TOP vi-
narsky cil se pro rok 2016

stalo Bohemia Sekt Centrum ve Sta-
rém Plzenci. Rozhodlo o tom hla-
sovani verejnosti, kdyZ ptiznivci
vinaiské turistiky organizatoram za-
slali vice nez 22 tisic hlast. LetoSnim
stribrnym cilem jsou Vinné sklepy
Skalédk (Skalka u Kyjova), bronzo-
vym pak Salon vin CR (Valtice).
Cenu Nérodniho vinaiského centra
ziskalo Valtické podzemi — Vinaistvi
Lednice  ANNOVINO. Organiza-
torem projektu TOP vinaisky cil je
Vinatsky Institut. Slavnostni vyhla-
Seni vysledki soutéZe spjaté s pro-
jektem se konalo ve ¢tvrtek 13. 10.
2016 v Louckém klasteie ve Znojme.
TOP vinaisky cil je on-line bedekr
zajimavych mist, kterd navstévni-
ktim nabizeji kombinaci vina a zazit-
ku. Pravodce v soucasnosti zahrnuje

jiz vice nez dvé stovky cili, rozese-
tych po celé Ceské republice, které
do bedekru zarazuji odborni garan-
ti (sommeliefi, novinari, odbornik
na vinaiskou turistiku, vinaiskou
architekturu a dalsi). Kazdoro¢né od
1. ¢ervna do 30. zaFi ma navic veiej-
nost moznost hlasovat o nejoblibe-
né&jSim TOP vinaiském cili. Letos po-
fadatelé od veiejnosti prijali rovnych
22 619 hlasu. ,,To je nejvice v pétileté
historii soutéze,” uvedl feditel Vinat-
ského Institutu Petr Psotka. Vitéz-
né Bohemia Sekt Centrum funguje
ptimo v aredlu slavného vyrobce
Ceskych sektd ve Starém Plzenci
od roku 2005. Jeho navstévnici se pii
exkurzi provozu dozvedi, co vechno
je k vyrobé Sumivého vina potieba,
seznadmi se s historii zdejsi produkce
a vybrané sekty mohou i ochutnat.
Pro vice informaci navstivte web be-
dekru www.topvinarskycil.cz.

Inzerce

Klasické Barolo a dalsi
vina z Langhe od tradicniho
vinare Sergia Barale.

9CHOVAN

VINI ITALIANI

Podolské nabrezi 34, 147 00 Praha 4
www.chovan.cz

Distribuce pro Slovensko:
www.vini-italiani.sk




E pozvanky

" Festival vina Cesky Krumlov 21. 10. - 26. 11. 2016

vina Cesky Krumlov®, ktery od 21. fijna do 26. listopadu nabidne navatévnikam pie-

hlidku tuzemskych i zahrani¢nich vin, podzimni oslavu Svatomartinskych vin, gastro-
nomické lahtdky a setkani se znalci vina. O své znalosti se podéli ¢esky odbornik v oboru vi-
naistvi Milo$ Michlovsky, slovensky enolog a vinait Fedor Malik, uznavani sommelieti Tomas
Briiha, Ivo Dvoidk, Klara Kollarova, Jiti Mecner, Séfredaktor WINE & Degustation Michal
Setka i vyhlaSeny francouzsky enolog prof. Christoph Garnier. Festival byl zah&jen v patek
21. fijna slavnostni vysadbou révy vinné a zahajujicim vecerem s Premier Wines & Spirits,
ktera piedstavila sva skvéla vina v doprovodu Spickové gastronomie. Tradi¢ni piijezd sv. Mar-
tina na ndmésti Svornosti probéhne v patek 11. listopadu v 11:11. Desitky krumlovskych restauraci pak navazou nabidkou
Svatomartinskych vin a menu, jeZ potrva az do nedéle 20. listopadu. 30 vinaistvi z tuzemska i zahranici se piedstavi 19. listo-
padu na Zamecké slavnosti vina. Festival doprovodi program Vino & Gastronomie & Kultura, ktery nabidne desitku moznosti
pratelského posezeni u sklenky vina s uznavanymi sommeliery a vinaii. LetoSni novinkou jsou dva tematické narodni vecery —
cesko-slovensky s vinarstvimi Vinselekt Michlovsky a Fedor Malik & syn a Spanélsky veder s ochutnavkou lahodnych vin zemé
proslavené flamencem a corridou. Vice informaci naleznete na www.festivalvinack.cz.

Vynikajl'civinas gastronomickymi a kulturnimi zazitky jiz patym rokem spojuje Festival

Svatomartinska vina na Lidickém nameésti v Usti n. L. 11. 11. 2016 ]

nostné otevrou tradi¢cné 11. listopadu, letos jiz po-

jedenacté, na Lidickém namésti v Usti nad Labem
za doprovodu cimbalové muziky Petra Marady. Akce je
soucasti celorepublikové kampané zaméiené na propagaci
mladych ¢eskych a moravskych vin. Obnovena tradice ote-
viréni mladych Svatomartinskych vin na svatého Martina se
diky skvélé atmosfére a vzristajici kvalité svézich mladych
vin stala za posledni léta doslova celonarodnim fenoménem.
Slavnosti poradda ORTOPEDICKE CENTRUM, s. 1. 0., po-
radatel vystavy Vinaiské Litomérice, a podporilo ji statutar-
ni mésto Usti nad Labem spolu s Vinaiskym fondem. Akce
probéhne od 10:00 do 21:00 hodin na Lidickém namésti se
slavnostnim zahajenim v 11:11. Vstupné je zdarma. Vice in-
formaci najdete na www.ortopedicke-centrum.cz.

Prvm’ lahve mladych Svatomartinskych vin se slav-

Svatomartinsky kost v Brné 11. 11. 2016

poiadaného Vinaiskym fondem, probéhne od 11:00 hodin

na brnénském namesti Svobody. Nejvétsi ochutnavce Sva-
tomartinskych vin predchazi slavnostni pravod v ¢ele se svatym
Martinem. Ten se v 10:30 vyda z Moravského ndmésti na na-
meésti Svobody, aby zde v doprovodu své druziny piedal vino
k pozehnani opatem LukéaSem EvZzenem Martincem. Slavnostni
otevieni prvni lahve se uskute¢ni v 11:00 hod. K ochutnani je
kaZdoro¢né 100 druhti Svatomartinskych vin a od ptitomnych
vinatrt je mozné zakoupit i celé lahve. Navstévnik za vstupné
150 K¢ obdrzi sklenicku, katalog vzorka a osm degustacnich to-
lara. Ty je pak moZné po 10K¢ dokupovat a kazdy pak smenit
za sklenicku vina o objemu 0,05dl. K poslechu zahraje cimbé-
lovd muzika. Svatomartinsky kot trva do podvecernich hodin.
DalSi informace najdete na www.wineofczechrepublic.cz.

Jii jedenacty ro¢nik tradi¢niho Svatomartinského kostu,
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" Letenska husa a Kost Svatomartinského vina 12. 11. 2016

Narodnim zemédélském muzeu na praz-
Vské Letné probéhne v sobotu 12. listopadu

od 10:00 do 18:00 hodin jubilejni desaty
ro¢nik akce spojené s fizenou degustaci Svato-
martinskych a mladych vin prednich moravskych
a ¢eskych producenti. Navstévnici se mohou tésit
na zajimavé prezentace, ochutnavky a prodej vin.
Chybét nebude ani obgerstveni v podobé nejriiz-
n&jSich husich gastronomickych specialit. O dob-
rou naladu a tradiéni atmosféru se postard Cim-
balovd muzika Alexandra Vrabela. Akce se kona
pod zastitou ministra zemédélstvi Mariana Jure¢ky
a starosty méstské ¢ésti Praha 7 Jana CiZinského.
Nérodni zemédelské muzeum Praha, Kostelni 44,
Praha 7, www.nzm.cz/praha

SV MART| N JIZ V PORADI 20.

NA HUSTOPECSKU FESTIVAL OTEVRENYCH SKLEPU
Letrr 4 Mw SE USKUTECNI O VIKENDU 12. A 13. LISTOPADU

NA HUSTOPECSKU. 32 VINARU OTEVRE SVE SKLEPY

V SOBOTU OD 10. DO 21. A V NEDELI OD 10. DO 15. HODIN

V OBCICH RAKVICE, PRITLUKY, ZAJECT, HUSTOPECE A VELKE
NEMCICE. V CENE VSTUPENKY JE DEGUSTACE CELKEM

348 VIN, VCETNE SEKTU A VIN SPECIALNICH. FESTIVALOVA
KYVADLOVA DOPRAVA PRO UCASTNIKY MEZI OBCEMI JE
ZDARMA. VSTUPENKY, FESTIVALOVE BALICKY

| S UBYTOVANIM, INFORMACE O DOPRAVE A SEZNAM VSECH
VINARSTVI A NABIZENYCH VIN NA WWW.OTEVRENESKLEPY.CZ

1 VINARSTVi V RESTAURACICH
VINARNACH V CENTRU BRNA

VINO Z BLIZKA 2016 - PATY ROCNIK MESTSKEHO FESTIVALU
PRO MILOVNIKY VIN A GASTRONOMIE NABIZI: V SOBOTU 3. 12.
MIKULASSKOU DEGUSTACI SE 16 VYBRANYMI
VINARSTVIMI VE SPICKOVYCH BRNENSKYCH RESTAURACICH

A VINARNACH, S VOLNOU DEGUSTACI OD 11 DO 20 HODIN V CENE.
VNEDELI 4.12. TRH S VINEM zA GCASTI VSECH 16 A DALSI
DESITKY VINARSTVI V ATRIU FSS MU. JEDINECNA PROCHAZKA
BRNEM SE SKLENICKOU V RUCE A MOZNOST NAKUPU VIN

V DARKOVEM BALENT | PRO VAS SVATECNT STUL.

VE VSTUPENCE TASKA, SKLENICKA, PRUVODCE A KUPON NA
VINO. KRASNA VINA V KRASNEM MESTE — ZAZITEK PRO VAS, PRATELE,
KOLEGY NEBO KLIENTY. WWW.VINOZBLIZKA.CZ

Listopad 2016 | 17
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" Silvestr na Salabce 31. 12. 2016

tary rok odchazi a novy prichazi. Ritudl, ktery se opakuje jiz

tisice let. ProZijte jej v krasném prostiedi nejvétsi z prazskych

vinic a restaurantu Salabka v Praze — Troji. Poznate neopako-
vatelnou atmosféru prostiedi, kterou jste dosud nezazili. Rej masek,
Ziva hudba, tanec¢ni vystoupeni, vyjimecna vina a skvéla kuchyng,
to je jen ochutnavka toho, co vas zde ¢eka. Tentokrat se pienesete
do prostiedi italskych Benatek v dobé proslulého karnevalu a necha-
te se provést historii az do soucasnosti se vSim, co k tomu patii. Také
letos pro vas kuchaisky tym pripravil slavnostni silvestrovské menu
0 péti chodech, snoubené s témi nejlepSimi viny z vinice Salabka.
Novy rok privitate se skvélym sektem vyrobenym tradiéni metodou
Le Diamant Blanc de Blancs brut. Po ptlnoci je pro vas pripraveno obcerstveni v podobé teplé kuchyné, salatti a domacich
uzenin a syri s kondimenty. O vino samoziejmé nebude nouze. Kyvadlova doprava je zajisténa. Tak nevahejte a objedna-
vejte jiz nyni. Pocet mist je omezeny. Masky jsou vitany a k zakoupeni budou i na misté. Cena za osobu je 4 999 K¢. Pii
rezervaci do 30. 11. 2016 pak 3 999 K¢&. Objednavejte na restaurant@salabka.cz. Dalsi informace na www.salabka.cz.

PRUVODCE NEJLEPSIMI VINY
CESKE REPUBLIKY

Partnerem projektu
je spolecnost

{OKY 2
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Projekt s podporou Vinaiského fondu

Vino
na dotek

Degustujeme ze skla

Objednévejte na www.w-d.cz
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— Vyjimecna SIWC

N

ydney International Wine Com-
Spetition (SIWC) je jedina vi-
naiska soutéZz na sveté, kde se
hodnoti vina spolecné s jidlem. V zati
probéhl jiz 36. rocnik, ktery prinesl
i z&vaznou organiza¢ni zménu: zakla-

ve spojeni s vybranymi jidly, ktera pro
rocnik 2016 pripravil ,,Celebrity Chef*—
$éfkuchat Michael Manners. Hodno-
titelka a ,,novopecena“ drzitelka pres-
tizniho titulu Master of Wine Andrea
Pritzker fekla, Ze byla piimo nadSena,

Ze mohla vina hodnotit ve spojeni s jid-
lem, ktera byla v neuvétitelné pestrosti
nabizena k vinim, a také vyjimeénou
moznosti vyjadfit viastni nazor. V sys-
tému hodnoceni SIWC se zveiejiuje
kazdy nazor a nikdo se ,,neschovava“
za Cisla — za spole¢ny vysledek pied-
stavujici zpramérované hodnoceni ur-
Cité komise. Vina z kolekce TOP 100
s nejvysSim hodnocenim jsou v Syd-
ney nabizena na velké verejné degusta-
ci a pak prezentovana na internetovych
strankéch i se slovnimi pozndmkami
jednotlivych hodnotitela. Podle slov
Warrena Masona je velmi zajimavé
a zaroven velmi poucné i pro bézné
konzumenty, jak mohou byt naSe chuté
odlisné, jak odlisné mohou byt i odbor-
niky na slovo vzatymi popisovana jed-
notliva vina a hodnoceny jejich kombi-
nace s pokrmy. Také proto nese velka
veiejna degustace podtitul: Nebojte se
vlastniho nazoru!

datelé, manZzelé Warren a Jacquie Ma-
sonovi, prodali soutéZ ,,s malo hmot-
nymi aktivy, ale se skvélou povesti*
Brettovi a Michaele Lingovym. Mys-
lenka na vytvoreni soutézZe, kde se hod-
noti vina spolu s jidlem, napadla pana
Warrena spole¢né s Andre Simonem,
spoluzakladatelem celosvétové organi-
zace pro milovniky gastronomického
uméni — Wine & Food Society v Lon-
dyné. V dnesni podobé této australské
soutéZe prijimaji poradatelé SIWC nej-
vice 2 000 vzorka v naprosté vétsing
z Austrélie a Nového Zélandu, ze kte-
rych v prvnim kole vybira téinacticlen-
na porota pod vedenim Kyma Milneho,
MW, (na obr.) ¢tyti sta vzorki do uZzsi-
ho hodnoceni. Ty pak jsou hodnoceny

T
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M plharrn i Touigpass Alw: 0T
Sydney International
Wine Comnpetition
Tougy W lwaer 208
Froprim Faapis bor BaT Liw igmes
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Vino plné emoci
a hrdosti

@ hardonnan

TAKE V DARKOVYCH BALENICH
info@templarske-sklepy.cz | tel.: +420 518 309 011

www.templarske-sklepy.cz
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- Buona fortuna Gallo Nero!

etos pripominame tristé
Lvyroéi a neexistuje lepsi

zpusob jak jej oslavit nez
tak, Ze pripravime nominaci ob-
lasti Chianti Classico pro zapsani
na seznam svétového kulturniho
dedictvi UNESCO. To jsou slova
prezidenta Consorzio Chianti Clas-
sico pana Sergia Zingarelliho, kte-
ra zaznéla na zarijovych oslavach
tristého vyroc¢i vydani vévodské
vyhl&sky — prvni definice vin z ob-
lasti Chianti. Prosluly Cosimo IlI.
z rodu Medici vydal v roce 1716
naiizeni, podle kterého jen tfi
vesnice z oblasti Lega del Chianti
(Castellina, Gaiole a Radda) a obec
Greve jsou uznany jako jedini vy-
robci vina Chianti. Toto nafizeni
platilo az do roku 1932, kdy byla
oblast rozSirena, dalsi ,,uvolnéni*
nasledovalo v roce 1967. Zadost se
tyka oblasti, ktera odpovida z6né
Chianti Classico DOCG.

Italie se maze chlubit tim, Ze
do tohoto prestizniho seznamu pfi-
spéla jiz 51 ,,poloZzkami* — jen v sa-
motném Toskansku jich je sedm
a patii mezi né napiiklad historic-
ka centra Florencie, Sieny, Pienzy
a San Gimignana, Piazza del Du-
omo Vv Pise, nadherné Val d’Orcia,
naposledy v roce 2013 byly ptipo-
jeny i vily Medici. Po prokazani
,vyjimeéné hodnoty* vinaiské
oblasti Chianti Classico by se tak
tato apelace zafadila po bok tako-
vych vinaiskych oblasti, jako jsou

v Italii vinice Piemontu (Langhe,
Monferrato) ¢i ostrovni Pantelle-
ria, ve svété pak Champagne, Bur-
gundsko, Tokaj, Douro, Bordeaux
atd. Své ,,ano“ k zadosti pripojila
i Tessa Capponi Borawska jako
prezidentka Fondazione per la Tu-
tela del Territorio, k podpore se za-
vazal i ministr zemédglstvi (italska
vlada se musi postarat o finanéni
zajisténi celého projektu). VSich-
ni zUcastnéni maji zajem, aby byl
zapis proveden jesté v tomto roce
mimo jiné i proto, aby se nejen
uchranila krajina, ale zabranilo se
i velmi diskutovanym spekulacim
s pozemky. To v3e se odehrava pod
,dohledem* ¢erného kohouta (Ga-
llo Nero), ktery po léta peceti kva-
litu vin Chianti.

Inzerce

\/ VAJBAR

VINARSTVI

Blizi se chvile vanocnich
firemnich i osobnich darku -
k tradi¢nim vinim
jsme vam letos nasnoubili
plantazni cokolady -
budte originalni!

ROMANTICKY SKLEP
V MODERNIM VINARSTVI

degustace a posezeni u krbu
komentované prohlidky vinarstvi

specialni nabidka
pro firemni klientelu

zazitkové vinarstvi,
aneb vyrobte

&My i vlastni vino

www.vinarstvivajbar.cz
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100.... Wine Spectator

WWW.vinoecuore.cz

Inzerce

,INova” klasifikace
Cru Bourgeois

si 40% vSech vin Médo-
cu je oznaceno jako Cru
Bourgeois. Jsou to vice

¢i méné kvalitni vina z vinafrstvi,
ktera se ,,nevesla“ na prosluly se-
znam Klasifikace z roku 1855. Sa-
motna klasifikace Cru Bourgeois
pochazi z roku 1932, kdy byla re-
akci na zoufalé podminky tehdejsi
doby a zéaroven snahou podpofit
méné zndmé vyrobce. Tehdy tak
bylo oznageno 444 vyrobct. Velmi
slozita byla historie této klasifika-
ce v néaslednych letech: duleZity
byl rok 2003, kdy byla vytvore-
na Alliance des Crus Bourgeois
a zaroven zavedeny tfi téidy Cru
Bourgeois, Cru Bourgeois Excep-
tionnel a Cru Bourgeois Supérieur.
Z 490 pozadavku bylo schvéleno
jen 247. O rok pozdé¢ji soud v Bor-
deaux rozhodl o zatrazeni dalSich
76 vyrobcu, a to na zakladé jejich
stiznosti. Nicmén& v roce 2007
tentyZ soud rozhodl, Ze cely proces
kvalifikace byl poznamenan zau-
jatosti a stretem zajmu, a prohlésil
klasifikaci za neplatnou. Brzy poté
byl dokonce vyraz ,,Cru Bour-
geois* zcela zakazan. Aliance jako
rychlou odpovéd’ zavedla novy ter-
min ,,Label Cru Bourgeois“, coz
vSak nebyla klasifikace, ale jen
znacka kvality. Ur¢itou nadgji pii-
nesl rok 2008, kdy bylo rozhodnu-

to o urcitém navratu ke Klasifikaci
Cru Bourgeois, avsak bez klasifi-
kace Supérieur a Exceptionnel. Byl
vytvoien i nezavisly Gfad Bureau
Véritas, ktery dohliZel na proces
hodnoceni a udéleni statutu. Klasi-
fikace byla zavedena v roce 2010 —
tykala se tedy ro¢niku 2008.

Aby to nebylo piili§ jednodu-
ché, tak v tajném hlasovani ali-
ance v roce 2015 hlasovalo 75%
¢lent pro zavedeni dvoustupiiové-
ho systému: Cru Bourgeois a Cru
Bourgeois Supérieur. A nakonec
posledni zprévy, které Armelle
Cruse (viceprezidentka Cru Bour-
geois) oznacila za svétlo na konci
dlouhého temného tunelu, uvadgji,
Ze témei 80% clenu Alliance de
Cru Bourgeois hlasovalo na valné
hromadé v z&ii tohoto roku pro
vytvoreni ,,nového* tristupniového
systému do roku 2020. To by zna-
menalo, Ze vinaistvi zavedena jako
Cru Bourgeois (podle klasifikace
z roku 2014 jich existuje v Bor-
deaux 278) budou moci zaZzadat
0 ,,vyS8i postaveni“, ato bud’ o Cru
Bourgeois Supérieur nebo Cru
Bourgeois Exceptionnel. Nové hie-
rarchie kvality bude postavena sa-
moziejmé na kvalité, ,,proslulosti
v poslednich ¢tytech letech a nové
i na Setrnosti vaci Zivotnimu pro-
stiedi.




- Vina z novych klont

vétek révy vinné poradany
Sve Wirzburgu  Zemskym

Ustavem pro vinaistvi a za-
hradnictvi (LWG Landesanstalt fir
Weinbau und Gartenbau je v Ba-
vorsku zodpovédny za aplikova-
ny vyzkum nejen ve vinaistvi, ale
i veelaistvi, zahradnictvi a ochrang
pudy) se stal i oslavou vin z no-
vych odrid a jejich klona. Vinafi
i ostatni navstévnici ochutnali ex-
perimentélni vina z klona, které
by mély v krétké dobé& zlepsit chut,
a zejména odolnost hroznti v letech,
kdy se projevuje silny a trvaly tlak
napadenim plisiovymi chorobami.
DalSim, a jiz samoziejmym atribu-
tem je ohleduplnost viéi Zivotnimu
prostredi; jinymi slovy, u téchto
klonti lze u téchto klond vyrazné
sniZit, a postupné az vyloucit pou-
Zivani pesticidi. Na Pfaffenbergu
(jedna z mestskych vinic na jiho-
vychodnim svahu hory Pfaff), kde
se Svétek révy vinné konal, byl
nejvetsi zajem o nové klony odrady
Gruner Silvaner. Silvaner — v roce
2009 se v Némecku slavilo 350 let
»Silvanerrebe” — je v oblasti Franky
vysazen na 1 425 ha (23% celkové
plochy vinic) a patii trvale k nejob-
libengjSim odradam. Tti nové klony
Gruner Silvaner, které jsou v Né-
mecku testovany a nejcastéji pés-
tovany (Griner Silvaner Wi 9920,
Wu 0115 a Wi 0318), maji vice
rozvolnéné hrozny a jsou uréeny
pro vyrobu vin v kategorii ,,pozd-
né¢ dozravajici. Zajem odbornika
vzbudily i rezistentni odrady PIWI:
Donauriesling, Calardis Blanc a Pi-
not Nova.
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Vyvoj novych klond vychazi
i z uznavaného genofondu LWG.
Zde jsou uchovavany i témef vy-
hynulé historické francké odrady,
z nichz zejména uslechtilé odrudy,
jako jsou Adelfrankisch, Bukett-
silvaner a Hartblau jsou dilezité
pro pozdni vyzrévani. To je také
davod jejich vyuZiti pti Slechténi
novych odrad vhodnégjSich do ob-
dobi klimatickych zmén a s nimi
spojeného oteplovani. Wirzburg,
ktery je nekdy nazyvéan ,velkym
sudem vina na dalnici“, nabidl

v ramci oslav i ,,muzejni* vinici

Altfrankische se starymi skalnimi
skluzavkami, kde se navstévnici
mohli doslova dotknout historie
této Uchvatné vinaiské krajiny ko-
lem feky Mohanu.

Inzerce

wine&design

novy koncept
Los Kachlos HOME

Novaé prodejni galerie
na hlavnitrideé prazskgch Vinohrad

prezentuje na vice jak péti stech metrech

Ctverecnich exkluzivni znacky a druhy
produktti pro viechny s vysokgmi naroky

na zivot a kvalitu bydleni.
Celg prostor pak harmonicky doplriuje
nabidka vin ze Spanélska a Itdlie.

LA@BOTELLA

prémiovd vina

Vinohradska 41, Praha 2
wwuw.lkhome.cz



— Rohrbach nabizi...

jak by budouci nabidka mohla vy-
padat. Piesto Ufady Rohrbachu
ZVou na vino jiZz dnes, a pokud by
navstévnikam  tohoto  krésného
koutu Rakouska vino nestacilo, tak
pozvéanka plati i do nové otevie-
ného minipivovaru Brau-Boutique
v obci St. Stefan am Walde. Byl
postaven béhem t¥i mésicu a ote-
vien v kvétnu tohoto roku. WuZzi-
va mistni pramenité vody i chmele
a ve velmi puasobivém prostredi
skla, teplych materidla, jako jsou
cervend cihla a drevo, nabizi vy-
jimeeéné pivni zazitky, které by se
mely sttt soucésti pldnovaného
»Svétového pivniho regionu“ pod
nazvem Mihlviertel — jizni Cechy
— Dolni Bavorsko.

akousti vinaii po nékolika = :f""‘
L. - V4 - r e
Rstaletl’ch obnovuji vinice :“:. iy Vi ;( Y ﬁ ?

v Gdoli Dunaje na stranich 4 f’{;{ a(
v Helfenbergu. Je to jen kousek “mem 5 _.3'9"".; EU REGIU
od nasich jiznich hranic v okrese \ bilh'urrs:harm!d bohmer

Rohrbach ve spolkové zemi Hor- Regionaima i
ni Rakousko, na trojmezi hranic
Rakouska, Némecka a Ceska.
K postupné renesanci mistniho
vinarstvi dochazi na zékladé dob-
rozdani vyplyvajiciho ze studie
videnské Universitat fir Boden-
kultur, kterd zhodnotila klimatic-
ké zmény v Gdoli Dunaje a oblasti
Miihlviertelu. Eru mistniho vinai-
stvi ukongila ,,mal4 doba ledova*
v 15. a 19. stoleti a dodnes zistaly
piesvédeivym dokladem prosperu-
jiciho vinaistvi mnohé nazvy ulic
a mist, jako jsou Weinberg, Re-
benleiten atd. Mezi prvnimi vinafi
byli jiz v roce 2005 Markus a Mi-
chael Rechbergerovi, ktefi zalozili
spole¢nost ,,Pomodoro & Vino*
a pod heslem ,malé, ale hezké*
vysadili prvni kefe na Helfenber-
gu. Pod nazvem ,Made in Putz-
leinsdorf* délaji své vino i vinafi
Gottfried Kriegner a Christian Di-
kany, v oblasti nejvySe polozeny-
mi vinicemi ve vysce 750m n. m.
(StratBergWine) se zase chlubi
Fritz Loffler.

Univerzitni zprava tvrdi, Ze se
diky nespornym klimatickym zmég-
nam navrati vinarstvi v ptivodnim
rozsahu v roce 2 100. Je to jeSté vel-
mi daleko, ale jiZ dnes |ze ochutnat,
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Na pocest architekta

Franka Gehryho

ravé pred deseti lety otevteli
Pmajitelé slavného S$panélskeé-
ho Vinos de los Herederos del
Marqués de Riscal své obdivuhodné
vinarské centrum ve mésté Elciego,
v nejproslulejsi Spanélské vinarské
oblasti Rioja. Hned na prvni po-
hled upoutd kazdého navstévnika
vizuélné ohromujici barevné roze-
vlata architektura hotelu stejného
nazvu Marqués de Riscal, ktery je
provozovan hotelovym fetézcem
Starwood. Autorem je drzitel pres-
tizni Pritzkerovy ceny, svétozna-
my americko-kanadsky
architekt Frank Gehry.
Jeho prace jsou ve svété
moderni architektury fa-
zeny k tomu nejlepSimu:
jmenujme jen pro priklad
slavné  Guggenheimovo
muzeum ve Spanélském
Bilbau, Vitra Design mu-
zeum v némeckém Weil
am Rhein ¢i spoluautor-
stvi na ,,naSem* Tanci-
cim domu. Pri prilezitosti
desatého vyroci otevieni
tohoto dnes jiz pfimo
kultovniho objektu uved-
lo vinaistvi limitované
edice vin pojmenova-
né na jeho pocest Frank
Gehry. To prvni bylo

nabidnuto hned pii otevieni hotelu
v roce 2006, letos v ¢ervnu byla dru-
ha edice predstavena primo v domeé
Franka Gehryho v jizni Kalifornii.
Celéa slavnost pripomenuti vyjimec-
ného architektonického pocinu byla
nyni na podzim zavrSena vinem
Frank Gehry Reserve Selection
2012. Nového vina, pochazejiciho ze
starych vinic uSlechtilé modré odri-
dy Tempranillo, je nabizeno pouhych
5 000 cislovanych lahvi a podle vyja-
dieni je ve viini i v chuti stejné vyji-
mecné jako prace architekta Gehryho.

PO SKLENICCE

GALERIEVIN

) NEIL‘I:ZPST‘
VANOCNI
VECIREK

& T2 vin
@& 18 vinarstvi
©

@ firmy i jednotlivci
@ hotel Galatea

www.posklenicce.cz

PROFESIONALNI SYSTEM PRO UCHOVANI
TICHYCH A SUMIVYCH VIN

Ba’ d N ama
Perfektni kvalitu 72 tichych vin a 6 sektu

v Galerii vin Po Skleni¢ce

zarucuje systému VINOJET

+420 602 640 514

INFORMACE, ZAPUJCKY A OBJEDNAVKY

=]

www.VINOIET 2




— Predstaveni Champagne
Veuve Clicquot Vintage 2008

ako kazdé ro¢nikoveé vino i Champagne Ve-

uve Clicquot 2008 je odrazem pocasi a kli-

matu daného roku. Rok 2008 mél krasny
zaver, a umoznil tak hroznam vyzrat v idealnich
podminkéch. Sklizenn probéhla na celém Gzemi
Champagne mezi polovinou zafi a zacatkem ¥ij-
na za skvélého pocasi. Kvalita sklizenych hroz-
na byla vyjimecna a predurcovala velky poten-
cial k zrani. 2008 byl proto prohlaSen za Veuve
Clicquot Vintage, tieti v rdmci své dekady, na-
sledujici ro¢niky 2002 a 2004, a Sedesaty paty
v historii domu od prvniho Vintage 1810. Zasad-
ni novinkou pro ro¢nik 2008 je skutec¢nost, Ze
5% hrozni zralo v sudech ze dieva z centralni
Francie, z Alliers a Vosges za Ucelem zvySeni
komplexity a aromatické bohatosti. Vina Sko-
lena na drevu funguji jako koteni pro finalni
blend. V tom dominuje Pinot Noir s celkovym
podilem 61 9%, jenz pochazi vétSinou z jizni ¢as-
ti Montagne de Reims a Marne la Vallée. Char-
donnay pochazi vyhradné z Céte des Blancs
a tvoii 34% blendu. Zbylych 5% dopliuje Pi-
not Meunier pochazejici z Montagne de Reims
a Marne la Vallée.

Inzerce

mtnot nowr~314 &

Rulandské medré NG

Vina jsou uzavrena luxusnimi sklenénymi uzaveéry.

z 7~ O\
ZNOVIN s
@ POV HZNN\E . (M

matfyz vino

ZNOVIN ZNOJMO a Matematicko-fyzikalni fakulta Univerzity
Karlovy v Praze spolupracovali pfi vyvoji chutové zakulacenych
pinoti, ktere inspirovalo iracionalni Ludolfovo Cislo ® ~ 3,14.

Vina byla jiz na pocatku chutové nasmérovana, a to trochu odlis- N L
nou, dokonalou, technologii. V pribéhu cryomacerace hroznit . i sl Znoima in. “Znojmo
pred lisovanim se odstopkovane bobule nejprve zchladi na teplotu
3,124 °C, a teprve nasledné kvasi. Tento proces probiha v nejmoder-
n&jsSim zarizeni Znovinu ve sklepé v Jaroslavicich u Znojma. Diky
tomu se rodi plna, hebka a zakulacena vina, klouzajici po jazyku
s tony kulateho cerveneho ovoce jako napriklad tresni, visni, bru-
sinek ¢i malin a ostruzin. Vina nejlépe vychutnate v mohutnéjsich
oblych sklenic¢kach, v nichz vynikne jeho viiné a sametovost.

Na etiketach je pouzito dilo od akademického malire Josefa Vel-
covskeho s nazvem ,Vykutaleny podzim s Rulandskym mod-
rym“ ze sbirky obrazt Znovinu v Louckém klastere ve Znojmé.

not nor

WWW.ZNOoVin.cz www.matfyz.cz

V prodeji od 14. 3. 2016 na ,Den pi“
odpoledne od 3 hodin a 14 minut.
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Nove Audi A4

se zvyhodnenim az 186 300 k

Usednéte do vozu, ktery je ztélesnénim pokroku. Nové Audi A4 se pysni nejmoderné;jSimi technologiemi, diky

nimz se stalo silnéjsim, efektivnéj$im a inteligentné&jsim nez kdy pfedtim. Doptejte si dokonaly jas svétlometd

Audi Matrix LED, inovovany Audi virtual cockpit s vysokym rozliSenim LCD displeje o velikosti 12,3” nebo systém
Audi connect, diky némuz zlstanete i za jizdy ve spojeni s okolnim svétem.

Nyni mizete nové Audi A4 ziskat diky financovdni od Audi Financial Services se zvyhodnénim az 186 300 korun.

Audi selection

Pocitejte s ndmi.

ROS, a.s.
Financial Services Pofici 3, Brno
Uvér. Leasing. Pojisténi. Mobilita. WWW. rosaUtO.CZ/aUdi

Cenové zvyhodnéni akcniho paketu plati pfi vyuziti financovani s Audi Financial Services. Bez vyuziti financovani je cenové zvyhodnéni paketu ve vysi az 115 000 K¢. Audi A4 Limuzina: Kombinovana spotfeba a emise CO, 3,7-5,9 /100 km,
95-136 g/km. Audi A4 Avant: Kombinovana spotfeba a emise CO, 3,8-6,1 /100 km, 99-139 g/km. Udaje o spotFebé pohonnych hmot a emisich CO, odpovidaji zavérim méfeni dle pfislusnych smérnic a nafizeni EU nebo predpisti EHK.
Veskera data, udaje a vyobrazeni jsou uréeny pouze k informaénimu téelu a tato prezentace neni nabidkou, resp. ndvrhem na uzavieni smlouvy.



V rubrice ,,Vina mésice** predstavujeme novinky na ¢eském trhu. Podminkou zveiejnéni je kvalita.

Publikovana budou vina s hodnocenim: dobré, velmi dobré, vynikajici. Vinati, obchodnici ¢i dovozci
mohou nominovat jakékoli vino, které je nové uvadéno na nas trh. Informace na info@w-d.cz.

LANGMEIL, ORPHAN BANK
SHIRAZ 2012, BAROSSA

Temna inkoustové cervend barva s tenkym rubinovym
okrajem a vyssi viskozita. Aroma je intenzivni a mohutné

a najdeme v ném tény zralych ernych jefabin, ostruzinového
dzemu, povidel a sladkého koieni. V chuti je vino pIngjsi,
sametové, s pevnou strukturou a najdeme v ném tony horké
cokolady, zralych visni, ¢erného pepie a suSenych Svestek.
Delsi, hiejivy zavér.

1380Ke Hal Axxxx f

www.mama.cz, www.degustacnienoteca.cz

VINARSTVI LAHOFER, RULANDSKE SEDE
2015, VYBER Z HROZNU, POLOSLADKE,
DOBSICE, U HAJKU

Svétlejsi slamové Zluta barva s cetnymi zelenymi odlesky
a stiedni viskozita. Aroma vina je sttedné intenzivni, har-
monické a srozumitelné, s vyraznymi tony suSeného ovoce,
vanilkového pudinku a bilych kvéti. Chut’ je leh¢t, sladka
a najdeme zde tony kandovaného pomerance, koktejlovych
tredni a kizal. Stredné dlouhy, harmonicky zaver.

230KE  Dmem xxk i

www.lahofer.cz

m JULIAN REYNOLDS, RESERVA 2009, VINHO

WINE . REGIONAL ALENTEJANO

W L @
[ Temna rubinové cervena barva s tenkym cervenym okrajem
a vysSi viskozita. Aroma je intenzivngjsi a vrstevnate,

s tony zralého ¢erného bobulového ovoce, lékorice, nového
koteni a matové cokolady. Chut je pIngjsi a svézi, s pevnou
strukturou a najdeme v ni tony hoikeé cokolady, kakaa,
- visni a povidel, jez jsou doplnény o podtdn skofice. Delsi,
mrywoLps | elegantni zaver.

cat 450Ke M xxxxx

L
— vinoteka.globus.cz

GAMBA GNIREGA, LE QUARE 2012,
ROSSO VERONESE IGT

Cira, granétové cervena barva s vyraznym cihlovym okrajem
a stedni viskozita. Aroma je stredng intenzivni, vyzralé,
najdeme zde tény susenych Svestek, povidel, kiiZe nebo
spaleného dieva. Chut je sttedné plna, s pifjemnou struktu-
rou, pripominajici zralé treSng, lesni jahody nebo maliny, se
stopou ¢erného pepre. Stiedné dlouhy, higjivy zaver.

msKe HBH *xx i

WWW.prahavino.cz
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VINARSTVO MICHELLE, PALAVA 2015,
BOBUI'OVY VYBER, SLADKE, ZEMBEROVCE,
MOD. - POKUSY

Svétlejsi barva bilého zlata se zlatymi odlesky a stred-

ni viskozita. Aroma je sttedng intenzivni, s pifjemnym
muskatovym charakterem, doplnénym o t6n zralych hrusek
a jablek, s dotekem korenitosti. Chut’ je harmonicka, stredné
plna, pifiemné nasladla a najdeme v ni tony susenych jablek,
vaienych hrusek, s dotekem hiebic¢ku a pomerancové kury.
Stiedné dlouhy zaver.

156K mmm = x Kk i

www.vinarstvomichelle.sk

RIGHETTI, RECIOTO DELLA VALPOLICELLA
CLASSICO DOCG 2012

Syta inkoustové ¢ervena barva s rubinovym okrajem a vyssi
viskozita. Aroma je vyraznéjsi a typicky pifjemné naslad-
I&, pripominajici bonbony Mon Cheri, ostruzinovy dzem,

s lehkou stopou kastanové slupky. Chut’ je stiedné pina

a nasladla, svym charakterem podobna aroma, doplnéna

0 podtén mlécné cokolady nebo malinového sirupu. Kratsi,
harmonicky zavér.

850Ke M H **x i

www.prahavino.cz

VINARSTVI VOLARIK, TERROIR,
RULANDSKE BILE 2015, POZDNI SBER,
SUCHE, PERNA, LEVA KLENTNICKA

Svétlejsi slamove Zluta barva se stribrnymi odlesky a vyssi
viskozita. e stiedné intenzivni viini pievladaji tony zralého
tropického ovoce — zejména ananasu a bananu, které dopliiu-
je podton smetany a kompotovanych broskvi. Chut’ je stiedné
limetu a bily grep, s lehkym dotekem bilého rybizu. Stredné
dlouhy, pikantni zaver.

315K Dham xkx i

www.vinarstvivolarik.cz

DOBRA VINICE, CREME DE ROSE, PINOT
NOIR 2015, PERLIVE, SUCHE

Syt&jsi jahodova barva s vyrazngjsim zakalem a jemné perle-
ni. Aromatika je stiedné intenzivni, srozumitelnd a piipomina
kompotované jahody, susené jerabiny ¢i Sipkovy ¢aj. Chut je
stiedné plné a svézi, najdeme zde tony susenych treSni, cerve-
ného rybizu a kompotovanych jahod. Stiedné dlouha dochut’.

267KE  Dham xRk i

www.dobravinice.cz



Doporuéeni
pro konzumaci

ALBINO ARMANI, CORVINA 2013,
VENETO IGT

Syt&jsi rubinove cervena barva se svétlejsim okrajem a vy3si
viskozita. Aroma je stredné intenzivni, opulentni, ptipomina-
jici zralé ostruZiny, peceny Svestkovy kolég, hotkou ¢okoladu
nebo cerstvé utrzené kavove tiesné. Chut je stiedné plna,
harmonicka, s vyraznym kotenitym ténem skotice ¢i anyzu,
navic doplnéna o tény peceného tmaveho peckového ovoce.
Stiedné dlouhy, hiejivy zaver.

210Ké M H xxxx i

wWww.prahavino.cz

JUDITH BECK, ZWEIGELT 2014,
TROCKEN, BURGENLAND

Syta rubinové cervena barva s tenkym purpurovym okrajem
a stiedni viskozita. Aroma je stredné intenzivni, s vyraz-
nym animalnim projevem, jenz je dopInén o ton cerveného
peckovéeho ovoce a ¢erného koreni. Chut’ je leh¢i a svézi,

s prevladajicimi tny visni, ostruZin a tresni, které dopliuje
podton éerveného grepu. Stredné dlouha dochut’.

* Kk & i

275 K& | B |

WWW.vpV-praha.cz

VINARIJA CITLUK, CABERBET SAUVIGNON
2011, VRBUNSKO CRNO SUHO VINO

Sytéjsi granatove cervena barva s tenkym svétlejSim okrajem
a vyS3i viskozita. Stredné intenzivni aroma je elegantni

a harmonické, pripominajici velmi zralé boravky, ostruziny
a visng, které jsou dopInény o podton uslechtilého dieva.
Chut’ je sttedné pIna, prijemné nasladla, pripominajici zralé
drobné bobulové ovoce, ostruzinovy dzem a vestky s cuk-
rem. Stiedné dlouhy zaver.

253Ké Bl xxx i

www.tronteplice.cz

CARLOS REYNOLDS, VINHO BRANCO 2015,
VINHO REGIONAL ALENTEJANO

REY NOLDS

Py Eagam

Syta zlata barva se svétlejSimi reflexy a stiedni viskozita.
Aroma je neutralni, stredng intenzivni a najdeme v ném tony
suseného Zlutého peckového ovoce, ofechovych oplatek,
minajicf zralé broskve, ananas a mango, s dotekem vanilky,
smetany a susenych bylin. Stiedné dlouhy zaver.

* % Kk Kk i

299 K¢ Ex

i i

www.globus.cz

vino k okamzite
konzumaci

vino s potencialem

7 2az5 let

k uloZeni

JULIAN REYNOLDS, ARINTO 2015,
VINHO REGIONAL ALENTEJANO

o
EEY NOLDS

Syt&jsi slamove Zluta barva se slamovymi odlesky a vy3si
viskozita. Aroma je komplexni, sttedné intenzivni a pripomi-
na susené zluté peckové ovoce, cerné olivy, vlasské ofechy
zrala Zluta jablka, banany nebo suSeny ananas, s ptijemnym
mineralnim podténem. Delsi, pikantni zavér.

* ok kK

459 K& e

vinoteka.globus.cz

DOBRA VINICE, CREME DE VIN 2014,
PERLIVE, SUCHE

ni, stiedné intenzivni perleni. V aroma vina miizeme najit
Vvyrazné ovocné tony pripominajici meruiiky ¢ mandarinky,
se stopou Zlutych jablek a lu¢niho kviti. Chut’ je lehéi, velmi

bilych broskvi a stopou minerality. Delsi, pikantni zaver.

* ok kK i

318K¢ [ .

www.dobravinice.cz

FINCAS DE AZABACHE, GARNACHA
CRIANZA 2013, RIOJA DOCA

Syt&jsi rubinove éervena barva s purpurovym okrajem

a stredni viskozita. Aroma je intenzivnéjsi a komplexni,

s prevladajicimi tony zralého ¢erného peckového ovoce,
hotké cokolady a cerstvych kavovych zrn. Chut’ je stredné
plnd, s dobrou strukturou a najdeme zde tony zralych visni
a Svestek, které jsou doplnény podténem hoiké cokolady
a treSiového likéru. Stredné dlouhy zaver.

378KE B k% i

WWW.ViCOm-Vino.cz

VINARSTVI LAHOFER, RYZLINK RYNSKY
2015, POZDNI SBER, POLOSLADKE,
HRADEK, VINOHRADY KE KRIDLUVKAM

Miladistva slamove Zluta barva se stfbrnymi odlesky a nizsi
viskozita. \VViing vina je stiedn¢ intenzivni a harmonicka a pre-
vladaji zde tony zralych tropickych plodt — ananasu, manga
a papaji, které dopliiuje podton lipovych kvéta. V chuti je
vino vyvazené, pifjemné nasladlé a stredné pIné a najdeme
zde tony zralych pomeranci, broskvi a papaje s podténem
lipového caje. Stiedné dlouhy zaver.

180 K¢ | -

* %k Kk i

www.lahofer.cz

Listopad 2016 | 29

vino ur¢ené



VINARSTVI HANZEL, TRAMIN CERVENY
2015, POZDNI SBER, POLOSLADKE,
VRBOVEC, VINNA HORA

Svétlejsi zlatoZluta barva se stifbrnymi odlesky a vy33i visko-
zita. Aroma vina je intenzivni, odridové typickeé, piipomina-
jici zralé broskve, cajovou riZi a bergamot. V chuti je stiedné
pIné, vyvazené, se svézi kyselinou, tony lici a kumkvatové
marmelady. Stiedné dlouhy zaver.

200KE  Dham  xKkkx i

www.vinarstvihanzel.cz

VINARSTVI VOLARIK, TERROIR,
RYZLINK VLASSKY 2015, POZDNI SBER,
SUCHE, PERNA, ZELEZNA

Sytjsi zlatozlutd barva se slamovymi odlesky a vySsi
viskozita. Ve vini je vino intenzivngjsi a elegantni a najdeme
v ném tony zralych broskvi, Zlutého melounu, lu¢nich kvt
a mandlovych jader. Chut’ je pikantni a pIngjsi, s prevladaji-
cimi tony kompotovaného peckoveho ovoce, propolisu nebo
susenych jablek, jez dopliuje vyrazny mineralni podton.
Delsi, harmonicky zaver.

3I5KE  Dham  **xxxx  f

www.vinarstvivolarik.cz

CAPE ROCA, LIGHTHOUSE 2009,
DOURO DOC

Temna inkoustove cervena barva s tenkym rubinovym
okrajem a vys3i viskozita. Aroma je intenzivni, opulentni

a vyvazengé a najdeme zde tony zralého ¢erného bobulového
ovoce, uslechtilého dreva, koreni a pomerancové cokolady.
Chut’ je pIngjsi, s pifjemnou strukturou, nabizejici tony visio-
veho a ostruzinového dzemu, ostruzinoveho likéru a nového
koteni. Del3i zaver.

45K¢ EM  *xxxx ' f

WWW.Signaturewines.cz

CHATEAU D’ESCLANS, ROCK ANGEL 2015,
COTES DE PROVENCE AOC

Svétla starorizova barva s medeénymi odlesky a vyssi visko-
zita. Elegantni stiedn¢ intenzivni aroma nabizi tony zralych
treSni a jahod, jeZ dopliuje podtén provensalskych bylin

a lehky dotek smetany. Chut’ je stiedné pInd, harmonicka,

s dobrou strukturou a najdeme v ni tony zralych malin,
lesnich jahod a tieShového jogurtu, které dopliiuje pifjemny
dotek grepové kiry a minerality. DelSi zaver.

720kKe BN xxxxx [

WWW.vina-sveta.sk
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ZORZAL, GRAN TERROIR, MALBEC 2013,
TUPUNGATO VALLEY

pomeranci, skofice a hiebicku. Chut’ je strukturovana
a stiedné pInd, s prevladajicim projevem visni a Svestek, jejz
dopliuje podton koieni. Stredné dlouha dochut’.

417KE = kkx i

WWW.ViCOm-Vino.cz

LADY ANNE BARNARD,
SUVIGNON BLANC 2015

zita. Aroma vina je intenzivngjsi a svéZi a mizeme v ném
najit tony rybizu, rybizovych listd, broskvové slupky a lehky
zelena jablka, limety nebo rybiz, s podténem susenych bylin.
Kratsi zaver.

19KE B= xkx i

www.peal.cz, www.donpealo.cz

CANTINA ARTANO, IL NERO,
NERO DI TROIA 2014

Syta granatové ¢ervena barva s tenkym terakotovym okrajem
a stredni viskozita. Aroma je stiedné intenzivni a nekom-
plikované, s ovocnym projevem jahod s cukrem, povidel

a visnového sirupu. Chut’ je stredné pIna a nekomplikovana,
nabizejici paletu ovocnych toni pripominajici pievazné cerné
bobulové ovoce. Kratsi zaver.

50ké MH **xx i

WWW.VpV-praha.cz

VINARSTVI POD HRADEM, RYZLINK
VLASSKY 2015, POZDNI SBER, SUCHE,
HORNI VESTONICE, U VENUSE

Svétlejsi slamové Zluta barva se zelenymi odlesky a vySsi
viskozita. Aroma je intenzivngjsi a odridove typické,
pripominajici luéni med, suSené bilé kvety, cerstvé byliny
a zralé sadové peckové ovoce. Chut’ je stiedné plna a svezi,
s ovocnym charakterem, pripominajicim zrala Zluta jablka,
zralé hrusky nebo ryngle, s lehkym kotenitym podténem.
Stredné dlouhy, higjivy zaver.

200KE  Dham Kk i

www.vinarstvipodhradem.cz



Doporuéeni
pro konzumaci

VINARSTVI WALDBERG VRBOVEC, VOC CUVEE,
VOC ZNOJMO 2015, SUCHE, DYJAKOVICKY,
SLUNNY VRCH & DIVCI HORA

Svétlejsi zelenoZluté barva se zlatymi odlesky a stredni visko-
zita. Aroma vina je subtilni a stiedné intenzivni a najdeme
zde atraktivni tony zralého zeleného jablka, magnolie, bilych
broskvi a kompotovanych mandarinek. Chut’ je leh¢i a svézi,
pifjemné vyvazena, s vyraznym projevem zralych citréna

a limet, jez jsou dopInény o podton mandli, pepie a zelenych
jablek. Stiedné dlouhy, mineralni zavér.

/7
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200KE e
www.vino-waldberg.cz

VINARIJA CITLUK, BLATINA DE BROTO
2013, VRBUNSKO CRNO SUHO VINO

Syt&jSi granatove cervend barva s Sirokym cihlovym okrajem
a stedni viskozita. V intenzivngjsim aroma vino nabizi tény
kompotovanych jahod, zralych visni a peceného masa s dote-
kem provensalskych bylin. Chut’ je stredné plna a elegantni,
snoubici tony zralého ¢erveného peckového ovoce, sladkého
koteni s prijemnym dievitym podtonem. Stiedné dlouhy,
elegantni zaver.

200Ke Bl xxx |
www.tronteplice.cz

KATARZYNA ESTATE,

MEZZEK MAVRUD 2015

SytéjSi rubinové cervena barva s purpurovym okrajem
pominajici cerstve utrzené zralé treSné, visné a brusinky,

s pifjemnym podténem maéty a pepie. Chut’ jej stredné plna

a strukturovana, s pievladajicimi tony zralého peckového bo-
bulového ovoce, skorice a hiebicku, s dotekem trnek. Stredné
dlouhy, strukturovany zaver.

169 K& *xxx

WWW.prowine.cz

SLECHTITELSKA STANICE VELKE PAVLOVICE,
ZWEIGELTREBE 2015, VYBER Z HROZNU,
POLOSUCHE, VELKE PAVLOVICE, ISPERKY

Sytejsi karminové cervend barva s rubinovym meniskem

a stedni viskozita. Aroma je vrstevnaté, stredné intenzivni,
kombinujici tony zralého ¢erného peckového ovoce, sladké-
ho korenf a cerného pepie. Chut’ je stiedné pInd, s vyraznym
zbytkovym cukrem, evokuijici suSené nebo varené Svestky,
vi$né a ostruziny, s dotekem skotice. Stiedné dlouhy, struk-
turovany zaver.

249 K¢ [ -

* Kk Kk i

www.slechtitelka.cz

vino k okamzite
konzumaci

vino s potencialem

7 2az5 let

k uloZeni

KOLBY, PINOT GRIS 2013, VYBER Z HROZNU,
POLOSUCHE, POUZDRANY, KOLBY

Sytejsi zlatozluta barva se zelenymi odlesky a vyssi viskozita.
Aroma je stiedné intenzivni a nazralé, pripominajici peceny
broskvovy kolag, jablka v Zupanu, spalené dievo nebo
mokrou vinu. Chut je lehce nasladla a opulentni, svym
charakterem korespondujici s aroma a doplnéna o lehké tony
minerality a mandlového likéru. Stredné dlouha dochut’.

* kK i

285 K¢ [ -

www.kolby.cz

VINARSTVI VOLARIK, TERROIR, RYZLINK
RYNSKY 2015, VYBER Z HROZNU,
POLOSUCHE, PERNA, PURMICE

sudend jablka a hrusky, s vyraznym podténem estragonu a su-
Senych bilych kvéta. Chut je stredné pIna, vyvazena a svézi
a najdeme zde tony zralych broskvi, nektarinek a merun¢k

s dotekem zralych broskvi a pomerancti. DelSi, svézi zaver.

* %k ok i

315K¢é [ -

www.vinarstvivolarik.cz

MONTE CASCAS, CASCAS, VINHO
REGIONAL LISBOA

Syta rubinové cervena barva s karminovym okrajem a vyssi
viskozita. Aroma je intenzivngjSi a opulentni, piipominajici
je stredné pIna, srozumitelnd, s pievladajicimi tony ovocnych
dzemu, sladkeho koieni, hoiké ¢okolady a cerstvych bylin.
Stiedné dlouhy zaver.

* kK i

195 K¢ Ex

WWW.Signaturewines.cz

VINARSTVI LAHOFER, RULANDSKE
BILE 2015, POZDNI SBER, POLOSLADKE,
OLBRAMOVICE, LESKOUN

Svétlejsi slamove Zluta barva se zelenymi odlesky a stiedni
viskozita. Aroma je stiedné intenzivni a najdeme v ném
tony zralého ovoce, napiiklad merungk, broskvi nebo
Zlutého melounu. Chut je stiedné plna, vyvazena, pifjemné
nasladl4, charakterem korespondujici s aroma. Stredné
dlouhy, svézi zaver.

>

175 K& Xk kK i

www.lahofer.cz
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Velka ochutnavka vin
spolecnosti Vino e Cuore

Spolecnost Vino e Cuore ptisobi na ¢eském trhu jiz osm let a tradi¢né se zamétuje na dovoz

italskych vin. S ptfichodem nového obchodniho reditele a vitéze mistrovstvi republiky

sommelierti Bohemia sekt Trophée Michala Prochazky se jeji portfolio rozsifilo o zvu¢na

vinarska jména z celého svéta. Mnoho z nich bylo k ochutnani na velké degustaci, ktera

prob&hla v modernich prostorach Galerie Méanes s ptisobivym vyhledem na Zofin.

'olnou degustaci jsme zahajili u stan-
Vku vinaiské spolecnosti Riondo.

Ta nabidla Sumiva Prosecca a pod
znackou Lunardi a Castelforte pak typické
ticha vina z regionu Veneto, vynikajici vel-
mi piiznivym pomérem kvality a ceny. Ze
stejného regionu jsme pak ochutnali nékolik
vzorka Prosecca od vinaistvi Canevel. To
v prestizni oblasti Valdobbiadene produ-
kuje pIngjsi Sumivé vina s dobrou ovocnou
strukturou, doplnénou o vyraznou svézest.
Rafinovanost, noblesu a eleganci jsme nasli
u stdnku malého a neptili§ znéa-

vinem Sauvignon Bez 2013, jeZz napovida
budouci smérovani Jana Stavka.

Pres mineralni, svéZi a ovocné veltliny
a ryzlinky Petry Unger z rakouského Krem-
stalu a ryzlinky jednoho z prednich hracu
némeckého regionu Pfalz, vinaistvi Georg
Mosbacher, jsme se dopracovali k jedné
z novinek v portfoliu Vino e Cuore, slavné-
mu vinaistvi Alois Lageder z italského Alto
Adige. Jejich vyvéZené portfolio zaujalo
svym ¢istym, harmonickym projevem a vr-
cholna vina, jako Pinot Noir Krafuss 2012

jimecné elegantni Barberu d’Alba a Dolcetto
od slavného vinaistvi Elio Altare a zakondili
jsme degustaci vin od vinaiského guru Angela
Gaji. Po komplexnim, dobre strukturovaném
a pifjemné korenitém Barolu Dagromis 2011
jsme ochutnali jeho vina vinarstvi Ca’Marca-
nda z horkého Bolgheri a zakoncili elegant-
nim Brunellem di Montalcino 2011 z dalSiho
vinarstvi Angela Gaji, Pieve Santa Restituta.
Z malebného Toskanska stala za pozornost téZ
pifjemné ovocné Chianti Classico od Castello
di \olpaia nebo velmi tradi¢né pojata Chianti

od Villaa Sesta. Velmi interesantni

mého domu Champagne Lallier,
jenZ zpracovava hrozny vyhrad-
né z Grand Cru poloh oblasti Ay.
Mnoho zmén nés ¢ekalo u Gala
Vinaistvi. Kromé svéZich vin
nové zékladni tady Vesnice Ba-
vory jsme ochutnali fadu Her-
mes, ktera noveé nabizi vynikajici
bila vina z ro¢niku 2015 — Ryz-
link vlaSsky, Chardonnay, Pinot
a Sauvignon —, zrajici v dubo-
vych sudech. Wsokou latku si
drZela i ¢ervena vina ze stejného
ro¢niku Pinot Noir a Merlot dalsi
nové fady Bergrus, zrajici tak-
t6Z v dubovych sudech. Vinai
Jaromir Gala dale piedstavil své
zcela nové vinaistvi z Kurdéjova
nesouci ndzev Gurdau. K ochutnani nabidl
Ryzlink rynsky 2015, svou pevnou struk-
turou pripominajici ryzlinky z rakouského
Wachau. Néasledovala tradi¢né kvalitni a vy-
vazena degustace portfolia rodinného vi-
narstvi Sedlak, které mimo jiné predstavilo
pozdni shéry Ryzlinku rynskeého a Ruland-
ského Sedého z roéniku 2015, jejichZ ¢ast
nove zraje v dubovych sudech. Poslednim
se zéstupct tuzemskeho vinaistvi pak bylo
Vino J. Stavek. To se krom¢ skvelych ri-
Zovych vin a harmonické Dédovy vecerky
2015 prezentovalo i atraktivnim oranZzovym
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nebo Chardonnay Lowengang 2013, byla
jen potvrzenim 3pickového vinarského umu.
Dalsim zastupcem z Alto Adige bylo vinai-
stvi Castel Sallegg, jeZ dlouhodobé vynika
prevazné svymi elegantnimi ¢ervenymi viny.
Nésledovala degustace ikonického furlanské-
ho vinate Marca Fellugy, abychom se poté
presunuli do prestizniho regionu Piemonte.
Ochutnali jsme ovocné a typicky svéZi Bar-
bery d’Asti ¢i Gavi di Gavi ocetiovaného
Olima Baudy, tradicni Barola od Michele
Reverdita s pozoruhodnym pomeérem kvality
a ceny, pevna Barbaresca Fiorenza Nady, vy-

bylo Vermentino 2015 z vinaistvi
Prelius z piimoiské Maremmy,
které v sobé& spojovalo piijemné
ovocné tony s mineralni slanosti.
Zapomenout bychom neméli ani
na mohutného supertoskance II
Borro od stejnojmenného Tenuta
Il Borro. Déle na jih jsme se pak
pomysiné presunuli az na Sicili,
abychom ochutnali jiZ standardné
kvalitni vina zndmého vinarstvi
Planeta, mimochodem dalsi no-
vinky v portfoliu Vino e Cuore.
Po naSi posledni italské za-
stavce jsme zavitali k Bodegas
Valdemar ze Spanélské Rioji, je-
jichz Crianza, Reserva i Grand
Reserva patii k tomu nejlepSimu,
co tento slavny region nabizi. To uZ jsme ale
mitili pres oceén k dalSi novince v podobé
bratrskych vinarstvi Montes z Chile a Kaiken
z argentinské Mendozy. Ta ob¢ dostala své-
mu slavnému jménu a nabidla velmi ovocna
a moderni vina s pifjemnym pomérem kva-
lity a ceny. Na zaver jiZz chybélo jen ikonic-
ké portské Fonseca, jehoZ nefiltrované Late
Bottled Vintage 2008 bylo tou spravnou no-
blesni teckou za degustacnim odpolednem.

Text: FrantiSek Coufal
Foto: archiv Vino e Cuore



Jean-Luc Baldes,
Clos de Triguedina

Pocatkem fijna navstivil Prahu francouzsky vinar Jean-Luc Baldes, ktery je dnes jiz

legendarni postavou vin z jihozdpadni Francie z apelace Cahors, aby zde predstavil

portfolio svych vin. Rodina Baldes péstuje sviij Malbec v apelaci Cahors na jihozapadé

Francie jiz od roku 1830. Sdm Jean Luc je sedmou generaci tohoto vinarského rodu.

odina Baldés se proslavila viny
Rze svého vinarstvi Clos de Trigu-

edina a zprvu i stejnojmennym
vinem. Jejich temperamentni a vyrazna
vina, ve kterych dominuje odrida Malbec,
zraji v sudech, vyznacuji se kromé kvali-
ty a charakteru také velkym potencialem
k lahvovému zrani. Specialitou
vinaistvi je historickd technika,

odridy Merlot. Vino s temné cervenou
barvou, intenzivni vani tmavych bobuli,
povidel a tabaku s prijemnym atraktivnim
tonem koieni. Chut’ je pikantni, kotenita
s velmi dobrou perspektivni tiislovinou,
jemnymi ovocnymi podtény a lehkym
dotekem dreva.

¢okolady a sladkého koieni. Jemné mi-
neralni, s hebkym, ale mohutnym-tiislem
a dlounym zavérem. Velmi zajimavym vi-
nem byl i Probus 2008 z vinic starSich nez
100 let. 100% Malbec, prestizni cuvée,
pojmenované prodle fimského cisare Pro-
ba. Jeho prvni roéniky zde vyrobili v roce
1976. Mohutné, pIné vino, spiSe
moderniho charakteru, s velmi

kterou se vyrabi i proslulé ,.cer-
né vino* z Cahors.

Jean-Luc Baldés béhem pre-
zentace c¢asto mluvil o tradi-
cich, jak moc je zavazan svéemu
otci a dédovi za poznatky a tra-
di¢ni vinarské techniky, které
mu béhem let piedali. Studoval
i v Burgundsku a Bordeaux,
kde také pracoval a vynifikoval
Své prvni ro¢niky. A na soucas-
nych vinech z Clos Triguedina
je to vidét. Nezaménitelna cha-
rakteristicka vina z jihozépad-
ni Francie, zietelné vlastnosti
odrady Malbec a tradice vin
z Cahors, burgundska elegan-
ce a ovocnost a schopnost pro-
dukce velkych a seriéznich vin,
ktera si ni¢im nezadaji s pres-
tiznimi viny z Bordeaux. To
jsou dnesni vina z Clos Trigu-
edina. Vina jsou dnes podavana
v nejprestiznéjSich svétovych
restauracich i na statnich recep-
cich v Elysejském paléaci.

Jean-Luc Baldés v Praze

intenzivnimi tény tmavého ovo-
ce, cokolady, koteni a dieva.
Vrcholem degustace bylo vino
nazvané ,,The New Black Wine*
z roéniku 2012. Vino, které se
vyrabi starou technikou vyroby
,eernych vin z Cahors®. Tato
technika se v oblasti prestala
pouZivat koncem 19. stoleti.
Baldés ji v roce 1994 obnovil se
svym bratrancem, ktery vlastni
pec na vyrobu povidel. Jedna
tretina hrozna pro vyrobu tohoto
vina se konfituje, tim je dosa-
Zeno neobycejné tmavé barvy,
koncentrace, mohutnosti a hlu-
bokych téna tmavého ovoce.
Velmi intenzivni, vyzralé
a kofenéné aroma piipomind
karamelizované Svestky ¢i sirup
z ¢ernych treSni. Chut’ je plna,
robustni a intenzivni, s domi-
nantnimi tény morusi a ostruzin,
jez dokresluje lehké stopa pepie
a jalovce. Velmi dlouhy zaver.
Vina Jeana-Luca Baldese jsou
klasikou, kterou by mél kazdy

piedstavil pét vin ze svého

portfolia. Malbec du Clos 2012 je vino
zékladni fady s vynikajicim pomérem
kvality a ceny. Vino z nejmladSich vinic,
piijemné ovocné, svéZi a cCisté, s kratSim
zévérem, vhodné na bézné kazdodenni
piti. Petit Clos 2012 je jiz mnohem seri6z-
ng&jsi vino, stale za velmi rozumnou cenu.
Je tvoieno 80% odriady Malbec a 20%

Clos Triguedina 2011 je naprostou
klasikou vinarstvi. 80% Malbec, 18%
Merlot a 2% odridy Tannat. Mohutné
vino s velmi tmavou barvou a vysokou
viskozitou. Vang je vyzrala, delikatni,
s nddechem kuiZe, tabaku, susenych Sves-
tek a pikantniho koreni. Chut’ je vyrazna,
pikantni, s tny povidel, nAdechem tmavé

milovnik  velkych francouz-
skych vin ochutnat. Jasné dokazuiji, Ze
ve Francii je stale mnoho oblasti, jejichz
vina jsou v zahrani¢i malo znama, ale ur-
Cité stoji za pozornost a jsou schopna stat
po boku velkych a slavnych vin z prestiz-
nich a slavnych oblasti.

Text a foto: Michal Setka
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Bordeaux Millésimes
Grand Cru Classé

Pod nazvem Bordeaux Millésimes Grand Cru Classé se jiZ pravidelné pocatkem podzimu

kona prehlidka vyzralych ro¢niki prestiznich vin z Bordeaux. Letos tak zamifili milovnici

velkych vin jiz na 4. rocnik této degustace a prezentovana vina urcité stala za to.

razsky stieSni Salon Bellevue
Pse ve dvou dnech stal cilem pro

milovniky vin z oblasti Bor-
deaux, presnéji starych ro¢nika Grand
Cru Classé. 6.—7. tijna poradali Zlat-
ko Micka a Diana Sixtova jiz tradi¢ni
Bordeaux Millésimes. Tato degustace
je jednou z vyhledavanych akci spo-
le¢nosti Merlot d’Or, kterd se speciali-
zuje na dovoz francouzskych vin a in-
vestice do vina.
,» Tato degustace, kterd se porada pou-
ze jednou ro¢ng, je hlavné ojedinglou
piilezitosti ochutnat, jak se konkrétni
vina této kategorie vyviji na lahvich,
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tedy jak starnou a méni svij lahvovy
charakter. Samoziejmé je prostor také
si doplnit jak znalosti, tak i svuj sklep
0 zajimavé kousky ze starSich let, které
mohu zajemci nejprve ochutnat, a hlav-
né porovnat s jinymi viny této nejvyssi
kvalitativni kategorie,* komentuje po-
fadatel a specialista na investi¢ni vina
Zlatko Micka. Investi¢ni zhodnoceni
u konkrétnich vin, jak dodava, je velmi
riznorodé: ,,V praméru se da fici, ze
u ro¢nikt jako 2002, 2004, 2006 atd.,
tedy u klasickych roc¢niki, je zhodno-
ceni kolem 6 % p. a. U velkych ro¢nika,
jako naptiklad 2005 nebo 2009, miZe

zhodnoceni stoupat az nad 10% p. a.,
ale zalezi na konkrétnim vinu, a tedy
na kvalifikovaném vybéru pti nakupu.
Roc¢niky 2002 a 2012 jsou prave cha-
rakterové velice podobné roéniky, jak
se fika v Bordeaux ,klasické‘, a to je
ta vyjime¢na mozZnost vidét a ochutnat,
jak bude vypadat vino za 10 let!

Degustaci navstivilo kromé profe-
siondli a milovnikt vin z Bordeaux
i n¢kolik zndmych osobnosti, které si
vina z Bordeaux velmi oblibily. Byli
mezi nimi napiiklad houslista Pavel
Sporcl, herec Jan Pieucil &i herecka
Iva JanZurova, ktera je velkou obdivo-



vatelkou prave starSich vin z oblasti
Bordeaux. ,,Kdysi jsem se rozhodla,
Ze z francouzskych vin jsou mi vina
z Bordeaux sympaticka svoji charak-
teristickou silngjSi ttislovinou. Do-
vedla jsem je diky tomu rozpoznat.
Pozdégji jsem zabrousila i do bur-
gundskych vin. Wyhleddvam spiSe
vzacnéjsi vina, a proto jsem s radosti
navstivila tuto vybranou degustaci
Bordeaux Millésimes 2002-2012,*
komentuje lva JanZurova, ktera svij
zajem sméfuje nejen ke kvalitnim vi-
nam, ale také ke gastronomii.

Mne osobné z nabizenych vin velmi
zaujalo Ch. Sociando Malet 2006,
které tradi¢né piesvédcilo svou ele-
ganci. Z oblasti Haut Médoc bylo
velmi pékné jiz tradi¢né ,,Zivocisné®
Ch. Poujeaux ze skvélého roc¢ni-
ku 2005. Z oblasti Pessac Léognan
zaujalo skvelé, i kdyZz méné znamé
Ch. Bahans Haut Brion 2006. V ape-
laci Margaux zazéarilo Ch. Malescot
St. Exupéry 2006, noblesni elegant-
ni a jemné Margaux s nadhernou
ovocnosti, délkou a aristokratic-
kym projevem. Velmi dobré bylo
i Ch. d’Issan 2008 a byla zde zaji-
mavost v podobé privatni etikety
spolec¢nosti Merlot d’Or — Grand Vin
de Audience 2009. Naopak zklama-
nim bylo Ch. Lascombes 2002. Ra-
dosti bylo degustovat vina z apela-
ce St. Julien. Wynikajici Grand Vin
de Audience 2008, za kterym stoji
Ch. Beychevelle, samotné Ch. Bey-
chevelle z ro¢niku 2007 a pro mne
nejlepsi vino celé akce — Ch. Lé-
oville Barton. Jemnost, vyzralost,

noblesa a elegance. Klasické velké
Bordeaux. Z oblasti Pauillac mne
velmi zaujalo Ch. d’Armailhac
2009 a velmi klasické Ch. Lynch-
-Bages 2004. Z oblasti Saint-Este-
phe zazétilo extravagantni Ch. Cos
d’Estournel 2002 a velmi pékné
bylo i Ch. Les Ormes de Pez. Ape-
lace Saint-Emilion z pravého biehu
byla zastoupena ¢tyimi vzorky, kte-
ré vSak puasobily trochu rozpacitym
dojmem. Velmi pékné bylo Ch. La
Gomerie 2004, naproti tomu Ch. La
Dominique 2006 bylo asi nejvétsim
zklamanim celé degustace. Naopak
zazérila kompletné celd nabidka
vin z oblasti Pomerol. Ch. La Grave
2012 je urcité tajnym tipem na vino
se skvélym pomérem kvality a ceny,
Ch. La Cabanne 2005 bylo skveé-
Ié a Ch. La Conseillante 2007 po-
tvrdilo pozici tohoto Chateau mezi
hvézdami Pomerolu. Sladkou tecku
na zaveér si navstévnici mohli doprat
v podobé vin ze Sauternes. PotéSilo
Ch. de Rayne Vigneau 2007, Ch. Su-
duiraut 2005 i Ch. Rieussec 2006.
Bordeaux Millésimes ur¢ité pat-
ii mezi degustace, které by nemély
chybét v diari zadného milovni-
ka velkych vin. MoZnost ochutnat
na jednom misté vedle sebe vyzralé
ro¢niky velkych vin z Bordeaux patii
vSude na svété mezi vyjimecné piile-
Zitosti a je skvélé, Ze takovy zazZitek
Ize absolvovat pravidelné i v naSem
hlavnim méstg.

Text: Michal Setka
Foto: Tino Kratochvil

Inzerce

INTERNETOVY OBCHOD
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To nejlepsi za nejlepsi ceny.

www.champagne.cz
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Crystalex

HoReCa — serving professionals

Sklatstvi méa v Ceské republice tuctyhodnou historii. V regionech LuZickych a Jizerskych

hor, Krkono$ i Sumavy vznikaly sklarny jiz ve druhé poloviné 13. stoleti. Byly to

pravé ceské sklarské rody, které jiz od 17. stoleti vyznamné ovliviiovaly evropsky

technologicky vyvoj i umélecké styly. Na vyznamu postupné ziskdvalo sklarstvi Nového

Boru, schopnosti mistnich skl i dekoratérti se staly legendou. V 18. a 19. stoleti se

témeér veSkery obchod ceskym sklem postupné koncentroval pravé zde.

ato slavna historie dala vznik-

I nout i sklarng Crystalex. Nejprve
spojenim 55 menSich provozi
vznikl v roce 1945 narodni podnik Bo-
rocrystal, ktery se v roce 1953 transfor-
moval na statni oborovy podnik Borské
sklo. V roce 1974 ptijal nové jméno
Crystalex, jez je odvozeno od pojmu
»cesky kiistal“. Ten v kazdém ohledu
tické vlastnosti nez jina skla. Je tipyti-
VéjSi, pruzracnéjsi a zaroven odolngjsi.
Soucasny majitel, ktery novoborsky
zavod a moravskou Karolinku koupil
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v roce 2009, nasméroval své investi-
ce do zachovéni image ceského skla
a vytvoril v Novém Boru prosperujici
firmu. Souc¢asny nazev firmy Crystalex
CZ navazuje na trhy provétenou tra-
dici a kvalitu. Ve3keré napojové sklo
z bohaté nabidky kaliSka, odlivek,
dekanteri a dzbant odpovida vsem
specifickym narokam na estetickou,
uzitnou i provozni hodnotu. Nedilnou
soucasti je sortiment uréeny pro seg-
ment HoReCa, nabizejici pres 150 po-
loZek, z nichZ 15 je Uplnou novinkou
letodniho roku.

Siesta

Na sklo jsou v tomto segmentu klade-
ny vysoké néroky, a to piedevsim na jeho
vysokou odolnost, prakti¢nost a v nepo-
sledni fadé osobity design. To v3e v sobé&
spojuje nové vyvinuté sklovina Sparkle,
jez se vyznacuje vysokou mechanickou
odolnosti a skvélou odolnosti v myc¢kach
i viaci teplotnim Sokam. Vyrobky Spark-
le se mohou pochlubit absolutni ¢irosti
bez barevného nadechu, jiskiivou jas-
nosti a perfektni transparentnosti, nabi-
zejici jedineeny vizudlni efekt. V tomto
provedeni jsou k dispozici kalisky, od-
livky, karafy, dekantery a dzbany.



Harmony

Na trh byl dale uveden soubor kalis-
ki Rebecca, které se diky svému ele-
gantnimu designu na stole rozhodné
neztrati. Vzhledem k sympatické snaze
tvorit ucelené série navic dochézi k po-
stupnému piidavani artikla k jiz zabéh-
nutym kolekcim. V minulém roce byla
0 4 odlivky, jeZz svym tvarem a zpraco-
vanim cti své piedchidce, obohacena
fada Siesta. Tim bylo docileno vysoké
univerzalnosti tohoto souboru, ktery se
nyni hodi pro vSechny piilezitosti.

Nutno dodat, Ze v Crystalexu neza-
pominaji ani na ¢esky narodni napoj.
Pivo totiz stejné jako vino potiebuje
specificky tvar sklenice dle své charak-

teristiky. Odpovédi je rozsiteni pivniho
programu o nékolik zcela novych piv-
nich sklenic raznych tvari a velikosti.
Dalsi novinkou leto3niho roku je pak
fada koktejlovych kaliSka originalnich
tvard. Designéfti spolecnosti Crystalex
s védomim, Ze kazdy koktejl potiebu-
je troku jiné podminky pro pripravu
a podavani, pripravili ucelenou kolekci
kaliSka, pokryvajici nejéastéjsi typy mi-
chanych népoju.

Zakaznikam touzicim po modernim
kaliSku je urcena série Soul, snad-
no zapamatovatelnd diky svému je-
dine¢nému vzhledu. Soubor zaujme
na prvni pohled otevienym kalichem

Kalisky na pivo

plynule ptrechazejicim do nohy. Tato
moderni fada, elegantné vyuZivajici
rizné vysky noh, je prezentovana ka-
lisky 8 odlisSnych velikosti. Jedna se
o velmi komplexni sérii, jeZ nabizi jak
klasické kaliSky na vino, Samparnské,
likér ¢i pivo, tak v posledni dob¢ vel-
mi oblibené Sampan misky.

Za pozornost stoji i mnoho jiz zave-
denych souborta. Za ty jmenujme na-
piiklad kalisky Chanson, které na stole
vynikaji pro svou majestatni velikost.
Uspésnou rodinu kalikovych soubort
pak dopliiuji soubory odlivkové, kon-
krétné Blues, Swing ¢i Jive.

Krome kaliskti a odlivek potiebuje
odvétvi HoReCa také mnoho dopli-
ki. Proto sortiment Crystalexu nabizi
Sirokou Sk&lu dekantert, dZbanda, mis
¢i vaz. Ruznorodosti tvart se snazi
vyhovét potiebam kazdého zakaznika.
Cely sortiment je navic mozné objednat
v raznych dekora¢nich provedenich,
od piskovani firemnich log az po kom-
binaci ryti se strikanim.

Svou rozmanitou nabidkou reflektuje
spolecnost Crystalex odvétvi HoReCa
jako rychle se rozvijejici a rostouci seg-
ment trhu. Konzervativni piistupy v ném
stiida touha po jedinecnosti, snaha se
odlisit a zaujmout. Hlavnim cilem ces-
ké sklarny je tento trend spravné uchopit
a vychazet vstiic vsem jeho potiebam.

Text: FrantiSek Coufal
Foto: archiv spole¢nosti Crystalex
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Kfest , Pruvodce nejlepsimi viny
Ceské republiky 2016-2017*

Krtu se ujali
vSichni autori

za prispeni
kmotra publikace
Tibora Nyitraye
a vydavatele
Daniela Guryci.
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Redakce a vydavatelstvi casopisu WINE & Degustation
navazala na velky uspéch predchozich dvou vydani

a prichazi opét po roce s prestizni publikaci ,Pravodce
nejlepsimi viny Ceské republiky 2016-2017 “. Kniha

je cennym zdrojem aktualnich informaci pro vSechny
profesionaly a milovniky vina.

Michal Setka, Ivo Dvorék, Jakub Pribyl, Roman Novotny a Richard Siss.

Kazdé vinarstvi je prehledné a srozumitelné predstaveno na jedné tisko-
Vvé strang, kde naleznete i dlouhodobé hodnoceni vinaistvi a nezavislé hodnoceni
jejich nejlepsich vin. Publikace je také zdrojem uzite¢nych informaci o vinaiské
turistice a aktualnim déni na doméci vinarské scéng. ,,Privodce” vychazi v ceském
i anglickém jazyce. Ro¢nik 2015 byl pro tuzemské vinate piiznivy. V aktualnim
vydani tak najdete skutecné mnoho Spickovych vin. Do letoSniho vydani ,,Pravod-
ce nejlepsimi viny Ceské republiky* se nakonec dostalo 154 vinai<i a vinaiskych
firem a 865 vin. Generalnim partnerem projektu je spole¢nost MAKRO. Publikace
byla realizovana za podpory Vinatského fondu.

Privodce nejlepimi viny Ceské republiky 20162017 byl slavnostné pokitén
ve stiedu 19. 10. v naddhernych prostorach restaurace a vinaistvi Salabka v Pra-
ze. Kromé¢ autort ,,Privodce” a zastupct vydavatelstvi se kitu zug¢astnilo asi
150 hosti. Role moderatora vecera se ujal Jan Rosék a kmotrem nové publikace
se stal prezident Svazu vinaitt CR pan Tibor Nyitray.

V Cele tohoto osobitého projektu stoji respektovany autorsky tym ve slozeni



Jako welcome drink
slouzil skvely rizovy
sekt z produkce
domaciho Vinasstvi
Salabka.

K7tu se mezi hosty
zUcastnil i Martin
Gerstman (uprostied),
reditel hotelu OlSanka
a vinného baru VinVin,
ve kterém ,,Privodce*
zdejSim sommelierizm
od svého prvniho vydani
slouZi jako cenny zdroj
informaci k zarazovani
vin do portfolia.

I |

Vydavatel casopisu WINE

& Degustation a Przivodce
nejlepsimi viny Ceské republiky
Daniel Guryca a majitel
usedlosti Salabka, ktera krest
letoSniho przivodce ve své
restauraci hostila, Frantisek
Cermak (zleva).

Moderatorem vecera se stal
Jan Rosak (vlevo), ktery
vecerem provazel spolecné se
Séfredaktorem Michal Setkou
(vpravo). Novému vydani
,.Privodce* popral Gspéch

i prezident Svazu vinasi CR
Tibor Nyitray (uprostied).

Listopad 2016 | 39



9
m degustation

Vina zarazena v letoSnim
,,Pruavodci* se tésila
velkému zajmu Ucastnik
krestu. Na snimku Marie
Mlynarikova, sommelierka
spolecnosti Globus. Byla
predstavena i nova serie
visacek na lahve, kterymi

si vina7i mohou své

v ,,Privodci* zarazena vina
oznacit, aby je zdkaznici na
pultech snadno poznali.

Vrcholem vecera byla
degustace sektii, které
jsou v letoSnim privodci
zarazeny. Je videt, Ze

0 tuzemskeé sekty je zajem
a vyrabi je ¢im dal vice
vinarii.

Velky zajem byl
0 knihy samotné,
soucasti ktu byla
i autogramiada
autorz, a vétSina
navstevnikii

tak odchazela

s knihou s osobnim
venovanim p7imo
od tviircii.
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Obcas offroad,
stale online.
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Novy Tiguan Vam dopreje svobodu poﬁyb"l:lf, at uz mifite do online svéta, anebo mimo cesty. Volitelny
systém 4MOTION Active Control nabizi Ctyfi jizdni profily, které si poradi prakticky s kazdym terénem.
Charakter SUV podtrhuje rovnéz sebevédomy design. V novém Tiguanu vyzaruje sila z kazdého detailu.

www.novytiguan.cz

1. Stahnéte si zdarma aplikaci Volkswagen seeMore.
2. Otevrete ,Skener obrazkd/QR kodd" a naskenujte inzerci.

3. Objevujte specialni 3D interaktivni obsah.

Kombinovana spotieba a emise CO,: 4,7-7,4 1/100 km, 123-170 g/km.
Vyobrazeny model mlzZe obsahovat prvky pfiplatkové vybavy.

Volkswagen

Autorizovany prodejce Volkswagen Porsche Praha-Prosek
Liberecka 12, 182 00 Praha 8, tel.: 286 001 720, www.porsche-prosek.cz, e-mail: vw.prosek@porsche.cz



& vino a fotografie

Casopis WINE ve spolupraci se spole¢nosti JrUJsFILIV

Degustation Value from Innovation

vyhlasuji fotosoutéZ o hodnotné ceny. Hlavni cenotl soutéZe je n
Spickovy kompaktni fotoaparat Fujifilm X-70 v cenéicca 20 000 K¢\
Do fotosoutéze se mize prihlasit kdokoli, kdo zaSle v uvedenych terminech své autorské fotografie

na vyhlasena témata na adresu redakce info@w-d.cz. Minimalni velikost fotografie je 1000x1500 pixel. s &
Maximalni pocet fotografii zaslanych jednim do soutéze prihlaSenym fotografem je 3 k jednomu tématu. j

U zaslanych fotografii uved’te jméno fotografa, nazvy fotografii a kontaktni Gdaje. =

Témata:
1. Vinaiska krajina

Vinaiské oblasti maji své neobycejné kouzlo a magickou krasu. At jiz se jedna o fotografy
tisickrat zobrazované svétozndmé oblasti, ¢i zcela neznamou malebnou vesnicku. Vystihnéte
kréasu vinaiskych oblasti a jejich zvI&stni nboj krajinaiskou fotografii.

2. Portrét vinaie

Vinat jako umélec, vyrabgjici sva vina, své malé umélecké poklady, starajici se o révu
na svych vinicich, Skolici vino ve svych sklepich. A také vinat, ktery prezentuje sva
vina svym zékaznikam. Zachyt'te temperament, préci i dusi svého oblibeného vinaie
z domova nebo ze zahranici.

3. Zena a vino — glamour fotografie

Zena a vino, krasng smyslna a rozkosna kombinace, nekoneény namét umélci po staleti.
Zachyt'te kiehkost, nebo divokou kréasu tohoto spojenti.

P

0 b,

FUJIFILM X70

Kompaktni télo
a stylovy design. € e

Fotky, které chcete!

www.fujifilm.cz
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Nejlepsi fotografie budou postupné zve-
fejiiovany v podzimnich ¢islech ¢asopisu
WINE & Degustation. Pedstaveni findlo-
vych fotografii probéhne ve vano¢nim gisle
Gasopisu. WhlaSeni vitézi, predstaveni vi-
tézné fotografie a profil vitézného fotografa
bude zverejnén v inorovém ¢isle roku 2017.
Vybhér vitézné fotografie provede komi-

se sloZena ze zastupcu redakce ¢asopisu
WINE & Degustation, spole¢nosti Fujifilm
a $pickovych tuzemskych fotografii. Uplna
uzavérka soutéze je 1. 11. 2016. Autofi za-
slanim fotografii udéluji ¢asopisu souhlas se
zveiejnénim soutéznich fotografii v prabéhu
této fotosoutéZe bez naroku na honorat.
Vice informaci na www.w-d.cz

Inzerce

Specialni cena pro vitéze vinarské fotosoutéze:

FUJ.FILM

Value from Innovation




Vybirame z doslych praci
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Barolo 2012 a 201

VoY

WINE

Degustation

Barolo je bezesporu jednim z nejvétsich klenotti mezi italskymi viny, je vinem, které
jiz jen diky svému jménu a slavé vyvolava mnoho emoci. Mohutné, dlouhovéké vino
méa domov v oblasti Piemonte a vyrabi se vyhradné z odridy Nebbiolo. Po dlouhou
dobu bylo vysadou znalcti a tizkého kruhu obdivovateld. Dnes je v3ak, spole¢né
s nékterymi toskanskymi viny, celosvétovym symbolem italského vinarstvi.

zékaznika, kteti si je oblibili a maji zajem je pit a poznavat. Sou-

¢asné Barolo a jeho srovnani znamena posuzovat razné styly
jednotlivych vinata i rozdily mezi mikroregiony. Oblast Barolo
D.O0.C.G. se sklada z jednotlivych méstecek a vesnic, jako jsou Ba-
rolo, La Morra, Castiglione a dal3i. Najdete zde i mnoho slavnych
vini¢nich trati a kazda z nich ma svij typicky charakter. Soucasné
se jedna o staly souboj mezi zastanci tradi¢niho a moderniho stylu
vyroby. Pii vybéru toho vaseho Barola je tedy dobré védét, jaké jsou
vaSe chutové preference. Velkou roli samoziejmé hraje i roénik. Ba-
rolo je ide&Inim vinem pro podzimni speciality z hub, dokonalym
partnerem K bilym lanyZam a éervenym masam. My jsme pro lis-
topadovy test zvolili vina z ro¢nika 2012 a 2011, které jsou aktual-
né& dostupné na naSem trhu. Na kvalité a stylu vin roéniku 2012 se
podepsalo predevsim horkeé Iéto, které nakonec pomérné neodeka-
vané zapricinilo neobvykle nizsi alkohol a vyssi kyseliny. Jaro bylo
v Piemonte velmi chladné a studené pocasi vydrzZelo aZz do dubna.
Vegetacni cyklus se tedy opozdil zhruba o dva tydny. Zacatek Iéta
byl normalni, ale srpnové teploty aZ okolo 40 °C zapricinily zpo-
maleni vegetacniho cyklu a zrani. Desté na konci srpna v3e vrétily
k normalnim teplotdém a opét nastartovaly pomalé dozrévani. Skli-

I U nas si tato vina samoziejmé nachazi ¢im dél vice poucenych
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zen byla oproti b&Znym rokam opoZzdéna. Jedna se spiSe o solid-
ni klasicky ro¢nik a lehéi vina s vySsi, trochu nervozni kyselinou
a ¢erstvym ovocnym projevem. Roénik 2011 byl také velmi teplym
rokem, nicméné vyrovnangjsim, s piijemnymi jarnimi teplotami
a velmi teplym dubnem. Chladngjsi erven a ¢ervenec cyklus révy
zpomalily, velmi horky srpen v3ak znamenal velmi vyzrélé hroz-
ny a vina s vy3sim alkoholem. Dést’ na pocatku zéti, a predevsim
chladné noci v3ak ochrénily vétsinu vinic od rizika piezrélého Ne-
bbiola. | tak se sklizelo o dva tydny diive, nez je obvyklé. Vysled-
kem jsou vyzréla, mohutna ovocn vina s plnou strukturou, nékdy
ale s trochu vy33im a lehce disharmonickym alkoholem.

Ne kazdy producent vyznava stejnou filozofii, nékteri trvaji
na tom, Ze Barolo musi trochu dozrét piimo v jejich sklepg, nez
je pusti na trh. Proto by bylo t&Zké rozhodnout se pouze pro jeden
ro¢nik, povédomi o trhu s timto vinem u nés by tak bylo zna¢né
zkreslené. Na druhou stranu Piemonte je klasickym vinaiskym
regionem a dva zcela odlidné roeniky zde vyznamné hraji svou
roli. V rdmci objektivity hodnoceni jsme tedy i vysledky rozdélili
prave podle jednotlivych ro¢nika, ze kterych vina pochazi.

Text a foto: Michal Setka



www.chovan.cz

Vitéz Grand testu

95,18 bodu

Luciano Sandrone,
Le Vigne, Barolo DOCG 2011

Syt&jsi rubinové cervena barva s tenkym grana-
tovym okrajem a vySsi viskozita. Aroma je velmi
intenzivni a harmonické, ptipominajici Svestkovy
kolég, zralé visné a rozmaryn, s dotekem lanyzZa
a fialek. Chut je pIna, strukturovana a elegantni,
s dominantnim projevem zralych vi$ni, ostruzin

ce. Velmi dlouhy, harmonicky zavér.

_ ~ Teleci svi¢kova se smetanovou
= smrZovou omackou

93,45 bodu —— 2 395K¢

Gianfranco Bovio, Gattera,
Barolo DOCG 2011

Sveétlejsi terakotove cervend barva s tenkym cihlo-
vym okrajem a vy33i viskozita. Aroma je intenzivngj-
§i a komplexni, s prevazujicimi tony fialek a cerve-
nych kvétt, které dopliwji vyrazné podtény zemitosti
a cerveného peckového ovoce. Chut je stiedné pina
a najdeme v ni tony zralych vidni a ostruzin, které
jsou doplInény o podtony cerného pepie, hiebicku

a hoiké cokolady. Stiedné dlouhy, elegantni zaver.

. Pe&end perli¢ka s bylinkovou

-

= nadivkou

93,36 bodi Ve 1190K¢

Luigi Scavino, Azelia, Margheria,
Barolo DOCG 2011

Svétlejsi granatove ervena barva s tenkym cihlo-
vym okrajem a vys$i viskozita. Aroma vina je inten-
zivni a pripomina pecené cerné peckové ovoce, jez
dopliuje podton skorice, tymianu a lékorice. Chut’
je pIngjsi, s pevnou strukturou. Pripomina zralé ties-
né a lesni jahody, které dopliuje podton krvavych
pomeranci a lékorice. Delsi, harmonicky zaver.

== Kan¢i s Sipkovou oméa¢kou

92,18 bodu —— 1935K¢

Barolo 2011

NS4

QITOMYH

Domenico Clerico, Barolo DOCG 2011

Syté&jsi granatove ervena barva s vyraznym cihlovym okrajem a vy33i viskozita. Aroma vina je intenzivngjsi
a témer dokonalé, pripominajici zralé cervené peckové ovoce, fialky, s dotekem sladkého koreni a sudového
dieva. Chut’ je pInéjsi, s pevnou elegantni strukturou a vyraznymi tony brusinek a jerabin, jeZ dopliuje ¢erné
koteni, kakao a susené byliny. Delsi, strukturovany zaver.

== Hovézi Tournedos Rossini

- 1375K¢

& Degustation
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www.ler.cz

www.vinoplus.cz

www.foodparadise.cz
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Degustacni komise ¢asopisu W I N E

Degustation

pro Grand test Barolo

Zleva: Jakub Piibyl — ctyinasobny nejlepsi sommelier CR, drzitel titulu Advanced
Sommelier, Court of Master Sommeliers, Jan Cejka — sommelier (Ad Vivum),
doc. Ing. Mojmir Baroni, Ph.D. — vedouci katedry Vinohradnictvi a vinaistvi
(MENDELU Brno), Gabriel Riel-Salvatore — brand manager (Bacchus),

Roman Novotny — spolupracovnik WINE & Degustation a sommelier (Bokovka),

Martina Riel-Salvatore — sommelierka (Globus), Jifi Markuzzi — (Vino
Markuzzi), Branislav Chovan — (B. Chovan & Partners), Pavel Kramar
—sommelier (Boutique Wines), Richard Siiss — sommelier (7editel Vinasstvi
Travnicek & Korinek), Tomas Odermatt — (Bacchus)

Doporuéeni pro konzumaci

vino vino .
k okamzité 0 S potenmalem uréené Idealni
konzumaci 2az5 let k ulozeni kombinace
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Degustace probéhla
Vv prostorach restaurantu

nosl.

snim, ¢ jim

Podolské nabiezi 34/6
Praha 4 - Podoli
tel.: 273 130 230, 777 201 877
WWW.restrest.cz

WINE & Degustation
hodnoti ze skla

RIEDEL (_

THE WINE GLASS COMPANY ,_“_ —~

VERITAS |

Slovansky dim

Na Piikopé 859/22, Praha 1 o
www.advivum.cz . i— -




Michele Chiarlo, Tortoniano,
Barolo DOCG 2011

Svétlejsi granatoveé cervena barva s Sirokym
cihlovym okrajem a vyssi viskozita. Aroma vina je
intenzivngjsi a komplexni, s tony suseného cerve-
ného ovoce, sladkého koieni, cerstvé prazené kavy
a kandovanych pomeranci. Chut’ je stiedné pina,

s dobrou strukturou a vyraznym projevem krvavych
pomeran¢i, ¢ernych tredni a cerveného rybizu.
Stiedné dlouhy, svézi zaver.

== Pedené jehné¢i kotletky

www.bacchus.cz

90,82 bodii Ve 1390K¢

Vite Colte, Essenze, Barolo del
Comune di Barolo DOCG 2011

Syt&jsi granatove cervena barva s tenkym terako-
tovym okrajem a vySSi viskozita. Aroma je inten-
zivngjsi, s prevladajicimi tony suSeného cerveného
ovoce, které dopliuji podtony kouie, cervenych
kvéth a cerného koreni. Chut’ je stredné plna,

s pevnou strukturou a dominantnim projevem visni,
ostruzin a tiesni, které dopliuje podtén skorice a ba-
dyanu. Stredng dlouhy, sviravy zaver.

s

== Konfitované husi stehno

i www.wine-emotion.cz

89,91 bodu 765K¢

Vite Colte, Paesi Tuoi,
Barolo DOCG 2011

SvetlejSi granatove cervend barva s SirSim terako-
tovym okrajem a vyssi viskozita. Aroma vina je
intenzivngjsi, ale subtilni a najdeme v ném tony
suseného cerveného bobulového ovoce, spaleného
dreva, prazenych ofechu a koreni. Chut’ je stiedng
pind, s pevnou strukturou a prevladaji zde tony
prazenych mandli nebo &erstvych treSiovych jader.
Stiedné dlouhy, strukturovany zaver.

www.wine-emotion.cz

e

Barale Fratelli, Schiavenza, Barolo del Comune di Serralunga
Barolo DOCG 2011 d’Alba DOCG 2011
88,82 bodt 963 K¢ i www.chovan.cz 87,91 bodt 895 K¢ i www.ler.cz
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Prunotto, Podere Rocche dei Manzoni,
Barolo DOCG 2011 . Barolo DOCG 2011
www.global-wines.cz

87,55 bodi 1049 K¢ i www.global-wines.sk 87,45 bodu 1219K¢ i www.lesa.cz
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Reverdito, Castagni, Barolo DOCG 2012

SvétlejSi granatove cervend barva s vyraznym okrajem a vysoka viskozita. Aroma vina je intenzivngjsi, ele-
gantni a harmonické, ptipominajici susené ¢ervené peckové ovoce, pepr a spalené dievo, s lehkym zemitym
podténem. Chut je pInéjsi a strukturovana, dobie vyvéazena a najdeme v ni tony zralého ¢erného bobulového
ovoce, jez dopliiuji podtony sladkého koteni a hotké ¢okolady. Delsi, strukturovany zaveér.

== Peceny jeleni hibet s jeFabinami

Vitéz Grand testu

91,09 bodu /7 1 520K¢

Cordero di Montezemolo, /\
Gattera, Barolo DOCG 2012 P RAL,N
Syt&jsi granatove cervend barva s tenkym svétlejSim
okrajem a vys3i viskozita. Aroma je intenzivngjsi
anajdeme v ném tény peceného erného bobulové-
ho ovoce, sladkého koteni, uzeného masa a lehky
zemity podton. Chut je stiedné plna, s pevnou
strukturou, svym charakterem korespondujici
s aroma a dopInénd o lehky dotek animality. DelSi,
hiejivy zaver.

. Steak z vysokého roSténce
= s pepiovou omackou

91 bodil Ve 1 880 K¢
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www.markuzzi.cz

Bruno Giacosa, Falletto,
Barolo DOCG 2012

Syt&jsi granatove cervend barva s cihlovym okrajem
a stredni viskozita. Aroma je intenzivngjsi, vel-

mi elegantni a atraktivni, pfipominajici peceny
rybizovy kolag¢, visnovy likér, skofici a pardubicky
pernik. Chut je stredn& plna, s pevnou, ale sameto-
vou strukturou a najdeme v ni tony visni, boravek

a fialek s podtonem spaleného dieva a koure. Delsi,
elegantni zaver. -

%

www.chovan.cz
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== Tagliolini s bilym lanyZem

90 bodii Ve 6 248 K¢

Renato Corino,
Barolo DOCG 2012

Sveétlejsi granatové cervend barva s vyraznym
cihlovym okrajem a vy3si viskozita. Aroma vina

je vyrazngjsi a strukturované a mizeme v ném

najit tony zralych tieni, kompotovanych brusinek

a pomerancoveé kary. Chut’ je stiedné plna a pifveétiva,
s vyraznymi tény bonbénti Mon Cheri, peceného
Svestkového koléace, sladkého koieni a kakaa. Stiedné
dlouhy, elegantni zaver.

== Hovézi brasato

www.lafattoria.cz

89,91 bodi Ve 847 K¢
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Inzerce

) ) Specializovany e-shop
Plan degustaci pro vinare, someliéry,

vinotéky a milovniky vin.

pro rok 2016

Grand test sveét

Listopad 2016

Posledni termin pro dodani vzorku: 9. 9.
Grand test: Barolo (ro¢nik bude upiesnén)
Predstavujeme: Crus du Beaujolais

www.somelierskepotreby.cz
Prosinec 2016 — Leden 2017

Posledni termin pro dodani vzorku: 14. 10. Chladice, nerozbitné sklenicky

Grand test: Champagne brut uzavery, vyvrtky, otviraky,

_ plivatka, odlivky, stojany...
Predstavujeme: TBA Rakousko

Speciél test: Gin

NOVINKA

Grand test CR a Slovensko

Listopad 2016
Posledni termin pro dodani vzorku: 9. 9.

Oranzova vina

PIEEITES A8 = LEu3 Ay Textilni gelovy chladici obal

Posledni termin pro dodéni vzorku: 14. 10. na lahev stahovaci

Sekty vyrébéné tradi¢ni metodou vhodny take pro slepé degustace

(kategorie brut) O R E N
&




Reverdito, Barolo
DOCG 2012

Svétla granatove éervend barva s vyraznym
terakotovym okrajem a vys3i viskozita. Aroma

je intenzivngjsi a najdeme v ném vyrazny projev
susenych cervenych peckovin, ofechové slupky

a vlhkého dieva. Chut je stiedné plna, s dobrou
strukturou, piipominajici zralé bobulové ¢erné
ovoce a horkou ¢okoladu s lehkym dotekem chilli.
Stredné dlouhy zaver.

01O V]

== Pappardelle s ragl z divo¢aka

L WWW.vinoecuore.cz
i 1110K&

89,82 bodii

Vietti, Castiglione,
Barolo DOCG 2012

Sveétlejsi granatové cervend barva s vyraznym
cihlovym okrajem a vy3Si viskozita. Aroma vina je
typické, s klasickym projevem suSeného cerveného
drobného ovoce, jehlici a pryskyrice, s dotekem su-
rového dieva. Chut’ je sttedné plné, s pevnou, ale ele-
gantni strukturou a najdeme v ni tony tredni a jerabin,
jez dopliiuje podtén pomerancoveé kiry, cervenych
jablek a bilého pepre. DelSi, elegantni zaver.
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== Bazant nadivoko .___i

-

89,82 bodi - 1367 K& www.lafattoria.cz

Mauro Molino,
Barolo DOCG 2012

Svetla cihlove cervend barva s SirSim oranZzovym
okrajem a vyssi viskozita. Aroma je stiedné
intenzivni a najdeme v ném tény kompotovanych
jahod, tiesni a fialek s lehkym podténem pripo-
minajicim cerstvy asfalt. Chut je stiedné pIng,

s dobrou strukturou, ptipominajici jefabiny, ostru-
Ziny a visng, s podtonem c¢erného koieni. Stiedné
dlouhy, strukturovany zavér.

== Hovézi na houbach
WWW.Irwc.cz
89,64 bodt Ve 775 K&

ORLLAY v [,

Tenimenti Ca’Bianca, Conterno Fantino, Sori Ginestra,
Barolo DOCG 2012 Barolo DOCG 2012
88,36 bodi 655KE (f www.giv-cz.cz 86,91 bodu 1995K¢ i www.markuzzi.cz

Silvano Bolmida, Bussia, Mauro Molino, Conca,
Barolo DOCG 2012 Barolo DOCG 2012
86,82 bodi 1 050K¢ i www.la-caoba.com 83,45 bodu 1459K¢ i WWW.Irwc.cz
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PRUVODCE NEJLEPSIMI
VINY CESKE REPUBLIKY

Partnerem projektu
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Projekt s podporou Vinaiského fondu

Vino
na dotek

Degustujeme ze skla
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,,Chceme byt maximdlné otevieni svym zakaznikiim. Aby mohli kdykoliv pfijet a vidét

nase vinarstvi, ochutnat vina, néco se dozvédét. To totiz na Moravé stale mnohdy chybi.

Je tu mnoZzstvi kvalitnich vinafstvi, ale vétSinou uzavrenych a bez predchoziho objed-

nani navstévnikiim vlastné nedostupnych,” predstavuje mi jednu z hlavnich priorit

svého vinafstvi Bronislav Vajbar. Sedime spolu v nové vybudovaném provozu v Zajec

a poviddme si o jeho triadvacetileté vinarské cesté. AikdyzZ je toho za ty roky k povida-

ni spousta, stejné se nejvice diva dopredu. M4 k tomu totiz ten nejlepsi diivod.

Nejdiive bych se chtél zeptat na zacat-
ky vaSeho vinaieni. Pochéazite z vinar-
ské rodiny, vZdy jste chtél byt vinaifem?

J& osobné jsem studoval strojarinu, ale
u nas v roding se samoziejme podomacku
vinatilo. Tata mél podobné jako vétsina lidi
tady na Moravé pér arii vinohradu a délal si
vlastni vino. Vechno bylo tenkrat v dieve-
nych sudech a to byla pro mne ta nejlepsi
Skola. Od té doby mam ke dievu velmi bliz-
ky vztah. J& sam jsem si prvni vino vyrobil
uz nékdy v patncti letech. Byl to Neuburg
a tenkrat mi to Uplné ucarovalo, jak se tika,
dostalo se mi to do Zil. A i kdyZz m¢li ro-
dice asi jiné predstavy 0 mé budoucnosti,
hned kdy?Z to v osmnécti $lo, zafidil jsem si
Zivnostensky list a zacal podnikat. Zacétky
byly docela krusné, vibec jsem netusil, co

Vinice s Palavou

vinareni viechno obndsi. Nemél jsem zku-
Senosti, ale o to vice se mi dostavalo nad-
Seni a odhodlani. Po téch tiiadvaceti letech
se nékdy az sam divim kolik. Na druhou
stranu kdyZ dnes vidim nadSeni mnohych
mladych kluk, co do toho jdou také naplno
amnohdy od nuly, myslim, Ze jsme vlastng
vaichni stejni.

Za ty roky se vaSe vinarstvi z par ara
rozrostlo do velikosti docela slusného
podniku. Je za tim jen vaSe odhodlanti,
nebo i Stésti ¢i lidé okolo vas?

Nejdiive jsem vino délal sam, pak se
pripojila manzelka a dalsi. Postupné se
nam podaiilo vybudovat vyborny tym lidi,
na ktery se mizu spolehnout. Cast zamést-
nanci je i z nasi rodiny, hlavné musim

jmenovat Svagra, ktery se stara o vétSinu
provoznich véci a je v tom nedocenitelny.
A prestoZe je vinaistvi prezentovano prede-
v3im mou osobou, protoZe nese mé jméno,
bez spolupracovniku bych to urcité nezvia-
dl. Podobng jako vétSina moravskych vina-
i jsem i ja zacinal na sudovém vinu a te-
prve ¢asem jsme piesli na lahvova. Prvni
vinice jsme méli v najmu, az pozdgji jsme
nakupovali ¢i zakladali vlastni. Prosli jsme
si rtiznymi obdobimi, zkouSenim technolo-
gii a hledanim spravnych cest. VZdy jsem
se ale snaZil jezdit do zahrani¢i, divat se, jak
to delaji zkuengjsi kolegové. Ve vyustilo
pred ctyimi lety v zésadni zmeny ve filozo-
fii naSeho vinaistvi, které probihaji vlastné
aZz dodnes. Zacali jsme se poradné zabyvat
marketingem a prezentaci vinaistvi, na-
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z Cech a Moravy

Manzelé Vajbarovi

stavili jsme jasné parametry a produktové
fady naSich vin, vymenili etikety. A prede-
vSim jsme zmenili své mySleni a vnimani
vztahu k zakaznikovi. Dnes vyrabime pies
250 tisic lahvi a hospodaiime na 36 hek-
tarech vlastnich vinic. Cast hrozna jeste
nakupujeme od vinaistvi Syfany z Vrbice,
s nimZ mame vybudovany vyborny dlou-
hodoby vztah, a kvalita hrozni je vzdy
excelentni. To, co si fekneme, vzdy plati
a nepotiebujeme k tomu né&jakeé papiry, vse
funguje na jednicku.

Vinice mate v katastru nékolika vinai-
skych obci — Zaje¢i, Rakvice, Pritluky,
\elké Pavlovice —, neni to pro vas zby-
teéné naro¢né na logistiku?

Ze zacétku jsem si to také myslel, ale pri-
roda ukézala presny opak. KdyZ si vzpome-
nete na posledni ro¢niky, rizna krupobiti,
mrazy a podobné, najednou diverzitu vinic-
nich poloh ocenite. Napiiklad i po letosnich
decimujicich mrazech se pohybujeme ma-
ximaln¢ nékde na 10-15 procentech ztrat.
Mit v3e na jedné vinici a prijit o to by bylo
katastroféalni. Zaroven je kaZda vinice jina
a vina z ni unikétni. Vsechny polohy zpra-
covavame samostatné a je krasné sledovat
rozdily jednotlivych terroir, rozmanitost
vin. A podobné to maZe sledovat i nas za-
kaznik. VSechny naSe vinice mame ozna-
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¢ené, podobné jako na naSich lahvich jsou
zde QR kody, kde se navstévnik dozvi vie
potiebné o dané poloze i o vinech, které
z konkrétni trati vyrabime. Mame k tomu
i vyrobenou specialni mapu naSich vinic,
pripadné si navstévnik mize nechat vse
prehrat v mluveném slovu.

Oznacovani vinic neni na Moravé za-
tim moc popularni, vinafi maji mozna
obavu ze zlodéjia nebo nezvanych na-
vstévnika.

Ao je presné to, co mi na Moravé nejvi-
ce chybi. VSichni mluvime o vinaiské turis-
tice, ale skoro nic pro ni nedélame. Znaceni
vinic je jedna z nejjednodussich cest, jak se
vice navstévnikim oteviit. Kdykoliv jsem
nékde ve vinohradu, lidé se mne ptaji, kde
ted’ jsou, co je to za vinici, jaka vina odtud
jsou, kde je mohou ochutnat. Myslim, Ze
ve vinici vznika ten nejlepsi vztah k vinu.
Jak u vinare, tak u jeho zékazniku, zde se
vSechno rodi. J& jsem navic vasnivy cyklis-
ta, takZe bych r&d v budoucnu organizoval
feknéme takové poznavaci cyklovylety
z Rakvic do Zaje¢i vedené po naSich vi-
nicich. Bylo by to spojené s ochutnavkou
a vykladem, mozna i s n¢jakym poznava-
nim vin ¢i soutéZi. Ale vic vam dnes ne-
prozradim. Chceme byt co nejvice otevieni
svym zakaznikam.

Co si mam piesné jeSté predstavit pod
myslenkou otevieného vinarstvi — de-
gustace, prohlidky?

NaSe vinarstvi je oteviené kazdy den,
kdykoliv sem muZete prijet, ochutnat vina,
prohlédnout si provoz. Mnoha vinaistvi
vas pusti pouze nékam do prodejnicky ¢i
na obchodni oddéleni, u nés vidite celou
vyrobu. | v Rakvicich, kde vinaistvi difve
sidlilo, se dnes miZete zastavit v nasi vino-
téce, dat si poharek a drobné obgerstveni.
DrZime to takto uz dva roky od doby, kdy
jsme se prestehovali sem do Zajeci. V are-
alu vinaistvi jsme také vysadili ukdzkovou
vinici, kde péstujeme viech 17 odrad, ze
kterych vyrabime sva vina. Pii degustacich
je to vZdy ta nejdelSi zastavka, zakazniky to
velmi zajimé a maji zde také nejvice otazek.
Posledni, co ndm jesté zbyva, je dobudovat
tady ve vinatstvi denni vinny bar spojeny
s terasou, odkud bude UZasny pohled na Pé-
lavu. Téch aktivit je vice a myslim, Ze maji
smysl. Z&kaznici se k ndm vraci a také
mnoZzstvi vina prodaného piimo ze sklepa
rok od roku roste. Krasnym dtikazem je
i letodni umisténi naseho vinarstvi v souté-
Zi ,,Top vinaisky cil“ na Sestém miste, kdy
jsme za sebou nechali mnohem vétsi a zna-
mé&jsi vinaistvi ¢i vyhlasené turistické cile.

Jaké vina u vas muZe zkaznik ochut-
nat a kde je kromé vinarstvi miiZe za-
koupit?

Vzhledem k roénimu obdobi musim za¢it
nasimi vybornymi svatomartinskymi a mla-
dymi viny. Ze standardnich produkta je pak
Cast vin uréend pro b&Zného spotiebitele
postavena spiSe na primarnich aromatech
ve spojeni s lehkym zbytkovym cukrem,
pro ndro¢ngjsi mame zase ucelenou tadu
suchych vin. Nejvyssi fadu naSich vin tvori
Family Reserva, kdy vina zraji ur¢itou dobu
v devénych sudech ¢&i nerezovych tancich
a na trh jdou aZz po nékolika letech. Nové
jsme do naSeho portfolia zaradili sekty, kte-
ré si kromé konecného odstieleni vyrabime
UpIné sami. To je pro mne opravdova vyso-
ké Skola vinateni a vrcholny z&Zitek, kdyz
si maZete vyrobit vlastni sekt a dét si ho
s prételi. Na pomyslné 3pici naseho portfo-
lia jsou samoziejmé pifrodné sladka vina,
pro kterd mame dle mého nazoru na Mora-
V¢ unikatni podminky. S naSimi ledovymi
viny slavime navic vyrazné Gspéchy. Napti-
klad v roce 2013 pochazela obé ledova vina
vybrana do Narodniho salonu vin z naSeho
vinarstvi. Ve vinicich mame zastoupeny
Vv nejveétsi mite tuzemské odrady — Pala-
vu, Muskat moravsky, André ¢i Cabernet
Moravii. Péstujeme samoziejme i klasic-
ké mezinarodni odrady, jako Sauvignon,



vyteény Veltlin, Ryzlink ¢i Chardonnay,
ale nejvice se soustiedime na ty doméci.
Podobné preference citime totiZ i u naSich
z&kaznikt. NaSe vina nenajdete v Zadném
supermarketu, s velkymi obchodniky s vi-
nem spolupracujeme také relativné malo.
Chceme byt co nejblize koncovému zé-
kaznikovi, takZze dodavame vétSinu svych
vin ptimo do raznych vinaren, vinoték ¢i
restauraci. | proto mém na obchodnim od-
déleni ¢tyti pracovniky, aby se o téchto vice
nez 250 stalych odbératelt dokézali dosta-
tecné postarat. Také nasi fidici, kteif rozvazi
vino, jsou erudovani a dokédZou zékaznikam
na misté piedstavit novinky ¢i zodpoveé-
dét dotazy ohledn¢ portfolia vyrobki. Ne-
chdpu, jak mnohd stejné velkd vinaistvi
mohou obchodné fungovat tieba s jednim
¢lovékem na vSechno. To pak nejde délat
poi&dné a na obchodnich vysledcich se to
diive ¢i pozdgji musi projevit. Konkurence
je obrovskéa a myslim, Ze mnoha vinatstvi si
to jeSte neuvédomuiji.

Prostory va3eho vinaistvi zde v Zaje¢i
jsou koncipované na mnohem vétsi vi-
narstvi, nez jste dnes. Planujete néjaké
rozsireni firmy ¢i navyseni vyroby?
KdyZz jsme zacali s rekonstrukci zde
v Zajeci, ptal se mne na to skoro kazdy. Ja
ale tento prostor chci vyuZivat UpIng jinak.
V pavodnim provozu v Rakvicich jsme byli
diky omezenému mistu nuceni co nejrych-
leji vyprodavat vina, ¢asto mnohem dfive,
nez jsem byl presvédéeny o jejich idedlnim

Veronika Thielova a Lucie Klukava, archivni sklep Zajeci

stavu. | Gervend vina, kterd by si zaslouZila
mnohem vice ¢asu, se s blizicim vinobra-
nim musela nalahvovat, aby uvolnila pro-
stor novym. Kazdy roc¢nik chce individual-
ni pristup, nékdy jsou vina pripravena diiv,
jindy pozdgji. Je bohuZel smutna pravda, Ze
tuzemsky zakaznik je zvykly dostavat vina
extrémné mlada a v lednu se divi, Ze jeSté ne-
méame vina na trhu. A i kdyZ uz mnozi vinu
vice rozumgji, maji pocit, Ze s piichozim
novym roc¢nikem je tieba ten predchozi né-
kam zahodit. Tohle bych chtél zacit pomalu
ménit a ucit nase zékazniky, Ze kazdé vino
chce své, neni kam spéchat. Rad bych mél
v budoucnu v nabidce vice ro¢niki najednou
amoznost chutnat se zakazniky ta vina vedle
sebe a povidat si o rozdilech. Kdyz nahlédnu
do svého archivu, najdu mnoha nase roky
stara vina, jejichz idedlni doba prichazi az
dnes. Staci se i podivat, jak krasné dozravaji
néktera vina ze zatracovaného ro¢niku 2014
amnozi milovnici suchych vin se k nim vra-
ceji od sladsich ¢i téZSich z rocniku 2015. To
je ale prace na dlouhou dobu a neméla by
leZet jenom na bedrech vinatd. | obchodnici
by to méli umét vysvétlit zakaznikam, byt
takovou prodlouzenou rukou vinaie. A ne
jenom zjistovat, kdy uZ to bude.

A to jsem se zrovna chtél zeptat, jaké
bylo vinobrani a na jak4 vina se muze-
me téSit z roéniku 2016.

Kromé mrazi, které snizily vynosy
hroznii takika vSem vinartim, urcuje cha-
rakter roéniku 2016 predevSim pocasi

R 4

na konci zati a zacatkem fijna. To zde
na Moravé takika nevysvitlo slunicko.
Vina tedy nebudou tak vyzrala jako tieba
v roce 2015, ale o to vice nas mozna pie-
kvapi. Budou mit svoji vlastni svéZest,
eleganci, a piedevSim dlouhoveékost.
Na nekterd ale bude tieba si pockat tro-
chu déle neZz v predchozim roce. Co se
tykd mnoZstvi, tak se nakonec pifroda
s drtivymi mrazy z jara vyporadala do-
cela dobie a celkové ztraty jsou v naSem
vinarstvi tak na 15 procentech. Ted’ uz to
muZu fict, neb zitra kon¢ime s vinobra-
nim a uZ je opravdu viechno pod stie-
chou. Vice o vinech si ale povime nejdii-
Ve po novém roce.

Na zavér se musim jesté zeptat na vas
specificky marketing a na sleény, kte-
ré vade vinarstvi ¢asto prezentuji. Jak
vzniklo takové spojenti, ¢i to byl napad?

Svym zptasobem ndhodou. KdyZ jsme
pred ¢tyimi lety eSili zménu prezentace
vinaistvi, hledali jsme néco zasadniho,
co by nés odliSilo od ostatnich. V té dob¢
jsme se prihlasili do soutéZze Miss vino,
kde nés po palroéni ptipravé zde ve vinai-
stvi reprezentovala Lucie Klukava. Tuto
soutéZ vyhréla, a tak jsme se domluvili,
Ze se stane tvaii naSeho vinaistvi a bude
nas reprezentovat na riznych vystavach
a propagacnich materialech. Lucie se také
postupné naucila vinu velmi dobie rozu-
mét a dokéze jej perfektné na akcich nabi-
zet a prezentovat. To byl ten hlavni impuls
k myslence spojeni krasnych Zen a dobré-
ho vina. Dodnes spolupracujeme a mnoh-
dy i na vécech, které uz nejsou zameérng
tak viditelné. Predevsim se jedna o rizné
charitativni akce a projekty.

Ridit celé vinaistvi, byt zarovei z &asti
vinohradnikem, z é&asti sklepmistrem,
jezdit po veletrzich prezentovat vinar-
stvi ¢i stéle sledovat trendy a konku-
renci neni viibec jednoduché. Kde be-
rete silu a motivaci, jak odpocivate?

Jsem vasnivy cyklista a na kole dokéazu
opravdu vypnout a uZivat si. A to piesto,
Ze mnohé moje vylety jsou z ¢asti spoje-
né s praci, kdy?Z tieba vyraZime na kolech
po raznych evropskych vinarskych regi-
onech. To je moje relaxace a odpocinek
A motivace? Mam tu nejlepsi, jakou ¢lo-
vek muze mit. Dva syny, kteii oba tihnou
k vinaiskému femeslu. Ti jsou mou nejvétsi
motivaci, divodem, pro¢ chci jit stale dal
a néco budovat.

Text: Martin Prochéazka
Foto: archiv vinaistvi Vajbar
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Vinice vinasstvi Gurdau ve viniéni trati Stard hora p/imo nad kurdéjovskym kostelem

KURDEJOV

Stara hora, Lipiny, Hady, Riciny, Ebeny, Dily, Cerna
hora, Zrcéatka, Vinohradky. Ze vam tyto nazvy
vini¢nich trati zrovna nic moc netikaji? I pro mne byla
jména téchto vinic ve spojeni s obci Kurdéjov doposud
zcela nezndma. Vzdyt tam prece Zadné vinicni traté
nejsou, ani Zadni vinafi, fikal jsem si. To vSe se ale
pomalu méni. A o Kurdéjové, ktery byl se svymi

450 hektary vinic v minulosti jednim z nejvétsich

a nejuznavanéjsich center vinarstvi na jihu Moravy,
zacina byt zase slySet.

58 | WINE & Degustation

Zdy, kdyZ cestuji do Kurdgjova,
\/téél'm se na prvni pohled z vrchol-
ku Hustopecského starého vrchu.
Najednou jako bych byl nékde Uplné jinde.
Za zady nechavam bieclavskou rovinu, na-
ruSenou pouze vrcholky Pélavy, a otevira
se mi jiny svét. Kopce, lesy, malebnd udoli.
Hned v tom prvnim leZi samotny Kurdgjov,
obklopeny ze vSech stran dlouhymi sva-
hy a dbocimi, dnes vétSinou holymi, diive
v3ak plnymi vinic. Ani bych dnes neveil,
jak bohatou vinaiskou historii se tato obec
chlubi a nakolik byla mistni vina oblibend
a vyhledavana.
NejstarSi  nalezené znamky osidleni
v kurdgjovském Udoli pochézi z doby bron-
zové a Zelezné. Coby obec je Kurdgjov



Sklep vinarstvi Vaclav v Hustopecich

zminovan od 13. stoleti jako ¢ast majet-
ku pant z Boleradic. Jiz od téch dob bylo
s ohci a prilehlymi pozemky vZdy nakla-
dano jako s velmi vyznamnou obchodni
komoditou. A to nejen diky vyhlaSenym
vinicim, ale i diky vyhledavanému piskovci
z mistniho lomu. Obec vyrazné prosperova-
la aZ do 17. stoleti, kdy bylo béhem bouie
Vv roce 1622 poniceno mnoZstvi doma a tak-
ika vSechny vinice. Rok poté se obec stala
tercem najezdu nejdiive Poléku, v dalSich
letech pak Mad’ard, Tatard a v neposledni
tad& i Svédu. Nepiizen pocasi a kruté mra-
zy, které znicily vétSinu vinic a polnosti,
udefily i v roce 1662, a jako by toho nebylo
malo, vrétili se i Tatari. Cast obyvatel se sta-
¢ila ukryt do mistniho opevnéného kostela,

VvétSina obce vak byla vypéalena a mnozstvi
lidi odvle¢eno. Uvadi se, Ze v roce 1691
zde byla vice neZ polovina domu pustych.
V nasledujicich letech uz obec nikdy nedo-
sahla predchozi vyhlaSenosti a prosperity.
Dalsi pomyslnou teckou ve vyvaji obce byl
konec druhé svétové valky. Pres 95 procent
obyvatel obce tvorili Némci, a tak po odsu-
nu zde nezistava ze starousedlika takika
nikdo a obec pustne znovu. Vyznamngjsi
zmény k lepSimu tak Kurdgjov zaZiva opét
az v devadesatych letech 20. stoleti a jsou
spojeny s osamostatnénim obce a rozvojem
podnikatelskych aktivit. Dominantou Kur-
dejova je po staleti kostel svatého Jana Kiti-
tele, ktery patii mezi nejvyznamn&jsi go-
tické pamétky regionu. Pochézi z poloviny

14. stoleti a je v mnoha ohledech unikatni.
Po staleti slouZil jako ptirozené centrum pro
okoli a diky svému opevnéni i jako posledni
moZnost obrany pro mistni obyvatele.
Historie obce a jejich obyvatel byla vzdy
Uzce spojena s vinaistvim a ovocnarstvim.
V dobéch nejvétsi slavy mistnich vin se
uvadi, Ze se zde hospodatilo az na 600 hek-
tarech vinic. Oficiélni ¢islo uvadi necelych
450 hektara vini¢nich ploch. Vinou pohnu-
té historie obce vSak zpola zapomenutych
a nevyuZzitych. Jesté v roce 2010 zde bylo
z celé pavodni plochy osézeno néjakych
6 hektart vinic, vino se vyrabélo pouze po-
domécku a pro potreby nékolika mistnich
vinart — zahradkara. A to piesto, Ze viech-
ny mistni vinice jsou zarazeny v prvni kate-
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Tomas Teply a Oldrich Vachala z vinasstvi Vaclav

gorii a mnohé vrcholky trati atakuji hranici
300 metra nad morem. AZ v poslednich le-
tech se situace meéni a do Kurdgjova se vra-
ci vinarsky Zivot a s nim i milovnici vina
a dobrého jidla.

Z Hustopeci do Kurdéjova

Hned na zacatku Kurdé&jova cestou
Z Hustopeci se v prvni zatacce dejte do-
prava. Po necelych sto metrech ptijede-
te k Vinarstvi Sedlacek. Je to v soucasné
dobeg vlastné jediné oficialni vinaistvi sid-
lici ptimo v obci. Majitel Radek Sedlacek
je velmi prijemny ¢lovek, takovy typicky
vinai, a je na ném od prvni véty poznat,
Ze vino ma réd. Dtive se mu vénoval pou-
ze jako konicku pti zaméstnani, dnes uz
ho vinateni Zivi. V malé firmg, jako je ta
jeho, mé na starosti vlastné skoro Uplné
viechno, coZ pochopite hned pii podani
ruky. Je drsné a opracovand tvrdou, kaz-
dodenni praci ve vinici. V soucasné dobé
obhospodatuje vlastnich 2,5 hektaru vinic
na hustopecéskych tratich Ruzeny a Stara
hora. Wrébi pouze lahvova vina, rocni
produkce je kolem 17 000 lahvi.

Povidame si spolu v jeho sklipku nad
sklenickou jeho Neuburku z roéniku 2015.
Je zde vude citit probihajici vinobrani, ale
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panuje tu perfektni poiadek. V horni ¢asti
kvasi v otevienych kadich modré hrozny
Frankovky a Merlotu, dole ve sklepé je
vétSina nadob uZ také zaplnéna. VSechna
bila vina kvasi v nerezu, ¢ast vin pak zraje
v akatovych sudech o objemu 500 litri. Pre-
vaznou ¢ast jeho produkce tvori sucha vina,
¢emuz odpovida i filozofie shéru hrozni.
,VZdy se snazim shirat hrozny pii cukerna-
tosti kolem 21-22 stupit normalizovaného
moStomeéru. Takova cukernatost je pro mne
idedlni. Neméa podle mne smysl hnat se
za vysSimi cukry a priviastky. Délam vina
takova, jaké chutnaji mne. Méam rad sucha,
Stavnata vina, kterd zbytecng nerusi vyssi
alkohol,* vysvétluje mi.

Radek Sedlacek vyrabi vina z Sirokého
spektra odrid, on sdm mé ale nejradgji Ryz-
link rynsky, Tramin, a predevsim na Ne-
uburg neda dopustit. ,,Je jenom Skoda, Ze
v poslednich letech mizi. Ptitom je to tak
krasna odrtda. Ale ve vinicich je hodné
pracna, a navic docela nachylnd.” Kromé
bilych péstuje i mnoZstvi modrych odrad
a o0 potencialu ¢ervenych vin z okolnich
svaht je presveédcen. Velmi rad by do bu-
doucna rozsitil vinaistvi o vetSi vyrobni
a skladovaci prostor a samoziejmé ziskal
i n&jaké vinice piimo v Kurdgjove, kde za-
tim Z&dny vinohrad nema.

Pod prilbici svatého Vaclava

Pro prvni ochutnani vina ptimo z kurdg-
jovskych vinic jsem se musel piekvapivé
vydat zpét do Hustopect, do velmi mladého
ado té doby mné neznamého vinarstvi Véc-
lav. Svym ndzvem vzdava toto vinarstvi
hold samotnému svatému Vaclavu, patronu
Hustopedi a zaroven jedné z nejvyznamnéj-
Sich historickych osobnosti vinaistvi u nas.
Vinaistvi Vaclav sidli v ulici Na Hradbach
(v Hustopecich také nazyvéana Turhandle)
ve dvou vzajemné propojenych a velmi
elegantné  zrekonstruovanych objektech.
Zvenku pusobi aZ nenapadnym dojmem,
vchod zdobi pouze velka kovana prilbice.
Podobné je koncipovan i jednoduchy mo-
derni interiér tvoreny betonem, Stukovou
omitkou a pozinkovanym Zelezem, ktery
vytvéri pifjemny kontrast k obnazenym
cihldam a dievénym prvkam sklepti pod
objekty. Je piijemné potkdvat na Mora-
V¢ stale vice mist, ktera reprezentuji nejen
vkus majitelti, ale predevsim dobrou praci
architekt.

O Kurdgjove, jeho vinicich a planech
do budoucna si zde povidam se spoluma-
jiteli vinarstvi Véaclav Tomasem Teplym
a Oldou Vachalou. Jak uz to tak mnohdy
byva, zrodu vinaistvi pomohla vlastné



AZ 13 tisic hlav na hektaru najdete na vrcholcich Staré Hory

nahoda. Toma$ Teply pied nékolika lety
hledal idealni misto pro stavbu rodinného
domu a zamiloval se do svahu okolo Kur-
déjova. Behem priprav a samotné stav-
by se stale rozhliZel po okolnich svazich
a piemyslel, pro¢ na nich vlastné nejsou
vinice. ,,Nejsem rodily vinat a v té dob¢
jsem o vinohradnictvi nevédél skoro nic,
ale nedavalo mi to spat. A hlavné kdyz
jsem v historickych pramenech dohledal,
jak bohatou vinatskou historii Kurdgéjov
kdysi mel. Pidil jsem se po dalSich infor-
macich a v hlavé se mi zacal rodit blaznivy
plén na zaloZeni vinaistvi a znovuobnove-
ni vinatské slavy tohoto mista.“ Tomas se
spojil s vyznamnymi osobnostmi vinaistvi
U nas a po duslednych pripravach, volbé
odrad a zpasobu vysadby v roce 2013 vy-
sadil v Kurdgjove prvni vinice.

Vinaistvi Véclav mé& v soucasné dobg
v Kurdgjove 7 hektara vinic obhospodaio-
vanych v reZzimu ekologického zemedglstvi
a dalSi pozemky zde jsou pripravené pro
vysadbu. ,,Chceme byt malé vinaistvi a ne-
potiebujeme néjak zavratné rast. Chceme si
také v3e nejdrive v klidu a v malém mnoz-
stvi vyzkouSet. Nakolik dale porosteme,
ukaze budoucnost. V prvni fadé je pro nas
dalezitd kvalita a jedinecnost SarZi. Proto
zatim nespéchame s dalsi vysadbou, dopl-

fiuje vypraveéni Olda Vachala. | kdyz je je-
jich novy sklep v Hustopecich koncipovany
na 50 tisic litra vina, chtéji produkovat spise
malé SarZe jednotlivych vin, hrét si s razny-
mi vyrobnimi postupy a snaZit se co nejlépe
vyzdvihnout terroir mistnich vinic. ,,Kurdg-
jovské polohy maji Gizasny mineralni poten-
cidl, i proto jsme ¢ast naSich vinic vysazeli
ve velmi tzkém sponu. Ryzlinku rynského,
Palavy a Sauvignonu mame 10 tisic hlav
na hektaru. Véiime, Ze takto v budoucnu
dostaneme z mistniho terroir maximum.*
Z dalSich odrid zde maji vysazené napii-
klad Pinot Blanc, Pinot Gris ¢i Pinot Noir.
Prvni vina z kurdé&jovskych vinic vinai-
stvi Véclav jsou z rocniku 2015. Cast téch-
to vin z panenského shéru vznikala jeste
u sprateleného vinaie v Breclavi, nebot’
prostory v Hustopegich nebyly piipravené.
Roc¢nik 2016 ale z vetsi ¢asti vzniké uz zde.
Vina jsou rozdélena do dvou typovych fad,
Cést je vyrabéna fizenym kvaSenim za pou-
Ziti selektovanych kvasinek a ¢ast tradicni-
mi postupy s minimalnimi zasahy do celé-
ho vyrobniho procesu. Zpracovani hroznt
je co nejSetrngjsi, pracuje se hodné s gravi-
taci. Samotny most pak fermentuje z ¢asti
V nerezovych a z ¢asti v dievénych tancich.
VétSinu vyrobenych vin chtéji ve vinatstvi
Véclav prodavat zde v Hustopecich piimo

Restaurace Barrio Gotico

ze sklepa. Tomu je uzptsobena i prostorna
degustacni mistnost a sklep, které dohroma-
dy pojmou aZ 150 osob. Nad degustacnimi
prostory je také vybudovano nékolik mo-
dernich apartmant pro hosty vinarstvi.

Z Bavor do Kurdgjova

Za dalSimi informacemi o soucasnych
kurdéjovskych vinicich a vinech jsem mu-
sel jet jeste dal — do Bavor na Palave, skoro
30 kilometr od samotného Kurdgjova. Zde
sidli znamy vinai' Jaromir Gala, ktery spo-
lecné se Zdenkem Hortem zaloZil na uni-
kétnim terroir Kurdgjova dalsi vinatstvi. To
dostalo nézev podle ptivodniho némeckého
nazvu Kurdgjova — Gurdau. V soucasné
dobé zde hospodati na 7,5 hektarech a pléa-
nuji jeSte nekolik dalSich vysazet. Celkoveé
by rozloha vinic neméla piekrocit 10 hekta-
r a predpokladand produkce vinarstvi bude
kolem 30 000 lahvi. O vinice vinarstvi Gur-
dau se ptimo v Kurdgjove stara predevsim
Marek Sedlacek, syn Radka Sedlacka.

| zacatky tohoto vinaistvi jsou spiSe
ovlivnéné Stastnou nhodou. Jarek Gala se
narodil v nedalekém Kobyli, a i kdyZ dnes
uz bydli jinde, rad tento region navstévu-
je. ,,Jednou jsme se $li s naSimi psy projit
do Kurdgjova. Vzdycky jsem si fikal, pro¢
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Uzky spon a nizko vysici hrozny ve vinicich
Lubomira Némecka na vrchocich Staré Hory

na téch opusténych stranich nejsou vinice.
Zacal jsem se 0 to vice zajimat a zjistil jsem,
Ze z vinaiského pohledu se jedna o napros-
to vyjimeéné misto. Vino z Kurdgjova bylo
diive vyhlaSené. Celd vesnicka je navic
nadherné poloZena mezi prudkymi svahy
a uprostied je vyznamna goticka pamétka —
opevnény kostel. Celé mi to vZdy ptipomi-
nalo néjakou vesnici v Alsasku.*

Jarek Gala od roku 2007 hospodati na vi-
nicich v Perné a Bavorech. Z dob student-
skych mu ale béhem praktik ve Wachau
ucaroval Ryzlink rynsky. VVZdycky ho chtgl
delat, ale na ostrém vépn¢ Pélavy se dle
jeho slov moc nedaii. ,,V Kurdgjové je to
jiné. Jsou zde vapenité sprase, hluboké Zluté
pidy, ale obsah vapna neni az tak vysoky.
Je zde také hodné hoi¢iku. SloZeni pady
mi pripomind rakousky Kremstal. | Ryz-
link z Kurdgjova je takovy ,,merunkovy*,
mistni terroir je opravdu unikatni. Kousek
dal v okoli Hustopeci uz jsou velké plochy
vinarskych poloh, které podle mé nejsou
tak zajimavé. Meli jsme Stésti, Ze jsme zde
zacali vinatit jako jedni z prvnich a podatilo
se ndm nakoupit pozemky v téch nejlepSich
vinarskych tratich — Vinohradky, Lipiny,
Star& hora—a v roce 2013 vysadit vinice.*

Nikoho tak nepiekvapi, Ze 80 procent
vinic vinaistvi Gurdau tvoii Ryzlink ryn-
sky. Pro vysadbu bylo vybrano 8 raznych
klont, které jsou ve svété povazovany

62 | WINE & Degustation

Vinar Radek Sedlacek ve vinici Riizeny

za nejlepSi — predevsim z Alsaska, Rhein-
gau, Pfalzu a Wachau. Odradovou skladbu
dotvaii Pinot Blanc a \eltlin. Vinice jsou
vysazené v poétu necelych 7 000 keit
na hektar. Do uzSich spona by Jarek Gala
uz neSel. Podle jeho zkuSenosti uz hustsi
vysadby nejsou vzhledem k houbovym
chorobdm a v naSem piipadé i svaZitym
pozemktm vhodné.

| filozofie vinaistvi je jednoducha. Ovoc-
na vina, kde je citit dobie vyzraly a zdravy
hrozen. Vino, u kterého poznéte, odkud po-
chézi, u kterého mate chut’ se znovu napit.
,»,Pokud méate moznost délat vino z takovych
poloh jako v Kurdéjove a z krasné vyzralé-
ho hroznu Ryzlinku, nechci takovy material
znehodnotit ani reduktivni cestou vyroby
S pouZitim vysSSi siry, a ani je nechat naoxi-
dovat a zhnédnout. Takto miZete délat vino
i na méné vyznamnych mistech,” dopliiuje
Jarek Gala naSe povidani. Hrozny zatim od-
vazi ke zpracovani do Bavor. Do budoucna
samoziejmé zvazuje a hleda varianty zpra-
covani hrozna primo v Kurdgjove.

Z Kurdgjova do Barcelony

| kdyZ by se podle nadpisu mohlo zdét,
Ze mne mé putovani za kurd&jovskymi
viny a vinicemi zavedlo jest¢ mnohem dal
neZ do Bavor, opak je naStésti pravdou.
Poslednim cilem mé vypravy je restaurace

Barrio Gotico, zasazena piimo doprostied
obce. Spolecné s hotelem Kurdéjov pat-
fi Lubomiru Nemeckovi. A pravé s nim,
zatim vlastné poslednim z novodobych
kurdgjovskych vinai, zde mam schiizku.
Predtim ale stihnu vytecny obéd v podani
mistni kuchyn&. Celé restauraci veli Ondra
Nosek, kterého znam jesté z jeho puisobeni
v Brné. Koncept restaurace je inspirovan
spojenim moravské a Spanélské kuchyng.
To je ostatné patrné i z ndzvu restaurace —
Barrio Gotico je centralni ¢tvrti Barcelony.
Jak to mozna pro nékoho zni kostrbatg, prak-
ticky to funguje vyborné. ,,Vzdy nam $lo
0 co nejlepsi vyuZiti surovin. Pravé v tomto
je pro nas Spanélsko nevycerpatelnym zdro-
jem népadi a postupd. Chceme délat no-
blesni, ale zaroven v dobrém slova smyslu
vesnickou kuchyni. Dostanete zde tradi¢ni
pokrmy nasi kuchyng, ale provedené v mo-
derni, fine diningové Upravé. Kazdy tyden
ménime menu podle dostupnych produkt,”
popisuje zakladni principy mistni kuchyné
Ondiej. Kromé klasickych jidel z menu si
muiZete dat i vyborné tapas, nekteré typicky
Spanelské, jiné moravské. | na vinné karts
najdete pouze moravska a Span¢lska vina.
Interiér je velmi vkusny se zachovanymi
prvky pavodniho vyuZiti budovy, ktera slou-
Zila v minulosti jako obecni (iad a malottid-
ni Skola. V prehrsli tuctovych a nevyraznych
restauraci jizni Moravy pasobi toto misto



troSku jako zjeveni a vlastné je i jednim z di-
vodi mého zajmu o Kurdgjov. Ondru zde
potkate kazdy den, kdy je otevieno. ,,Dobré
jidlo, servis a prostiedi — to je zaklad, ktery
by mél byt viude samoziejmosti. Co ale déla
restauraci vyjimecnou, je vZdy pribeh, a pie-
devsim osoba, kterd ji dava tvat. Ten, koho
zde vZzdy potkate a kdo je pro vas zarukou,
Ze vie je jak ma byt. Proto se o restauraci sta-
ra Ondrej," dopliuje naSe povidani prichozi
majitel Lubomir Némecek.

Ten je spolecné se svym synem Jitim
i hybatelem zatim posledniho vinaiského
projektu v Kurdgjove. Na vrcholcich viniéni
trati Stara hora vysazeli v roce 2014 na pro-
storu 2,3 hektaru 30 000 hlav révy vinné.
Odradove jde predevsim o burgundskou ro-
dinu doplnénou dalSimi modrymi odradami.
Vino z téchto vinic ale zatim asi neochutné-
te, i kdyZ uz letos vinice nabidly panenskou
sklizen. Némeckovi se ted’ totiz soustiedi
na zapéstovani kminka a rozvoj korenové
struktury révy, a tak hlavy zbytecné nepiete-
2uji. ,,Pouze malou ¢ést hroznt jsme nechali
dozréat aZ do poZadovanych cukri. Umozni
nam vyzkouset riizné technologické postu-
py pii zpracovani mostu a ziskat zkuSenosti
pro plnohodnotnou vyrobu v piistim roce.
Idea naSeho vinaistvi je ale jasna. Priro-
dé blizké postupy ve vinicich, minimum
zésahu do mostu a do samotného vina.
Do budoucna bychom také radi zrealizovali
stavbu samotného vinaistvi, moznd i piimo
ve vinicich. PlIana je spousta a ja pevné dou-
fam v renesanci kurdgjovského vinarstvi. Ty
polohy a terroir si to urcité zaslouzi,” veii
Lubomir Némecek.

Mné nezbyva, neZ mu dat za pravdu
a vetit s nim. Kromé jiz nalahvovanych vin
z vinaistvi Véclav jsem mél mozZnost ochut-
nat i ryzlink z kurd&jovskych vinic od Jaro-
mira Galy. A i kdyZ jde o panenské sklizng
z velmi mladych vinic, maZete jiz vnimat
potenciél a znaky mistniho terroir. UZ se
v duchu t&im na dali rocniky, na starnuti
vinic a navstévy budoucich kurd&jovskych
vinata. DrZzme jim pésti.

Text: Martin Prochazka
Foto: Martin Prochazka a vinaistvi
Véclav, Sedlacek a Gurdau

¢

Pt

postupné stal

PhDr. Martin Prochazka

) PhDr. Martin Prochazka se na tuzemské vi-
h naiské scéné pohybuje uz druhé desetileti.
Za tu dobu se ze zapaleného milovnika vina
uznavanym obchodnikem,
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Sauvig

Sauvignon, pozdni sbér 2015, suche,

Vinaistvi Vaclav, Kurdéjov — vinice Dily
Miladistvé, vyrazné suché vino. Barva svétle Zluta s jiskrnym okrajem. V aromatice

¢ista viné exotického ovoce, angreStu a ¢ervenych paprik. Stredné bohata ovocna
chut’ s prvky mineralni zemitosti, dopInénd o osvézujici kyselinku. Stredné dlouhy,

vyrovnany zaver.

TWWEAN

™ Ryzlink rynsky

Ryzlink rynsky, pozdni sbér 2015, polosuché,
Vinarstvi Vaclav, Kurdéjov — vinice Dily

v

Elegantni, hladké, polosuché vino. Vyraznéjsi barva se zlatavymi odlesky a slamo-
vym okrajem. V aromatice jemna viané merunék, luénich bylin, citrusa a zralych
hroznu. V chuti prijemné vyvazené, nasladle ovocné, s velmi jemnou kyselinkou.
Stiedné dlouhy, decentni zavér.

Neuburske, pozdni sbér 2015, suché, Vinaistvi

Sedlacek Kurdéjov, Hustopece — vinice Riizeny

Velmi ptijemné, kotenité suché vino. Barva svétle sldmova se zelenkavymi odles-
ky. V aromatice smés ovocnych tona s muskatovymi a herbalnimi prvky. V chuti
stiedné plné s ovocno-zemitym charakterem, doplnénym jemnou kyselinou. Stied-
né dlouhy, mineralni zavér.

NEUBURSKE
puasncid ahetr
015
T

wtFrtvl Sedls
Koerdejor

N

nezavislym vinaisko-gastronomickym kon-
zultantem, lektorem sommelierskych kurzt
a hodnotitelem vin ¢i oborovych soutézi.
V poslednich letech je také autorem odbor-
nych ¢i popularizacnich ¢lanka o vinaiské
problematice.
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Oranzova vina z Cech a Moravy

Jsou trendy a vzbuzuji emoce. Mnoho lidi pfesné nevi, co si pod timto pojmem vlastné
predstavit, nékteri je miluji, jini nenavidi. Pro nékteré vinare jsou Zivotni cestou, pro jiné,
bohuZel, je tento pojem ne€kdy zdstérkou pro nezvladnuté vinarské postupy. Kazdopadné
jsou tématem, které v posledni dobé rozdéluje konzumenty vin na dva témér
nesmiritelné tabory. Pro jeden, ktery se tak casto povaZuje za nositele modernich trend,
jsou, aZ trochu tismévné, modlou na piedestalu soucasné vinné kultury. Pro ty druhé,

N 23

mnohdy trochu zaslepené zastance pouze osvédcenych tradic, pak né¢im necistym,
divnym a vlastné v kruhu téch ,, pravych” znalcti tak trochu zavrZzenihodnym.

kladl za cil spor a horké téma mnohych vinaiskych debat

soucasnosti rozsoudit a byt neomylnym arbitrem. Na dru-
hou stranu jisté usiloval o to, aby predstavil nabidku tuzemskych
oranZovych vin na domécim trhu a aby se k jednomu stolu posadi-
li zkuSeni degustatori z obou taborg, kteti by moZna mnohem vice
nez pti jinych testech ¢asopisu WINE & Degustation nad jednotli-
vymi vzorky diskutovali a vzajemné si naslouchali.

Oranzoveé vino je termin, ktery se pouZiva pro vina vyrab&na
specifickou metodou. Kolébkou oranZovych vin je Gruzie, no-
vodobé oranZova vina najdete ve Slovinsku, italském Friuli, Ra-
kousku, ale ¢im dal vice i v jinych zemich. Jejich nejtypict&jSim
a svétoveé proslulym piedstavitelem je jiz mnoho let vinait Josko
Gravner z italské Gorizie v oblasti Friuli. Technologie vyroby
téchto vin neni presné dana a u riaznych vinata se lisi, inspiraci
jsou mnohdy starobylé gruzinské kachetinské technologie. Zakla-
dem je v3ak vzdy dlouh&a macerace hroznua uréenych pro vyro-
bu bilych vin, spontanni fermentace a dlouhé leZeni na kalech i
opravdu tradiéni vyroba téchto vin v hlinénych nddobach zvanych
kvevri, zakopanych v zemi, témér bez jakychkoli enologickych
zésahti. Macerace na slupkéach muiZe trvat mnoho dni, tydnti, nebo
dokonce i vice nez rok. Vina se pred staéenim do lahvi vétSinou
neciti, nekrésli, nefiltruji. Maji tmavé Zlutou, oranZovou, rizovo-
oranZovou nebo az meédénou barvu a jsou vétSinou kalnd. | kdyZz
toto neplati vzdy a v testu jsme méli i krasné ¢ira vina, ktera ze své
aromatiky a chutového profilu svou ¢istotou urcité nic neztratila.
Ve vini a chuti tato vina byvaji mohutna, robustni a rustikalni,
s tony suSenych kvétd, suSeného ovoce, s patrnym tislem a ¢asto
s oxidativnimi tony.

Test oranZzovych vin byl nesmirng zajimavy. Megli jsme vina
skutecné skvéla aZz mimotadna, mnoho solidnich ¢i pramernych
vin, neékterd podpramérna a bohuZel i vzorky, které piesné vysti-

I I ned na zacatku je nutné fici, Ze si tento test rozhodné ne-
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hovaly divody, pro¢ milovnici modernimi technologiemi vyrabe-
nych vin oranzovymi viny pohrdaji. Skoda jen Ze néktefi znami
vyrobci i pies osobni vyzvy do testu vina neposlali, bylo by to ur-
Cité zajimavé a poucné srovnani. | presto, Ze zcela respektujeme
rozhodnuti vinait se podobného testu se svym vinem nezdcastnit,
si myslime, Ze tato Ucast by byla dobrym dikazem toho, Ze svou
vinarskou filozofii, Zivotnimi postoji i tim, co konzumentam nabi-
zi, si je vinar skutecné jisty a je schopen si svtij pristup i vyrobek
obhdjit. Jesté vice nas piekvapilo, Ze nabidnuta G¢ast v panelu de-
gustatora byla nékterymi znamymi jmény, ktera tato vina vyrabi,
propaguji nebo vedou specialni obchody ¢i vinotéky s timto typem
vin, nakonec s velmi chabym vysvétlenim odmitnuta. BohuZel to
nékdy aZ zavanélo nejistotou nad vlastnim postojem ¢i produktem
nebo neochotou nad konkrétnimi viny diskutovat s velmi vsttic-
né naladénymi kolegy z branze. | tak se vSak v testu seSlo mnoho
doporucenihodnych vin a v komisi mnoho zajimavych osobnosti,
které si mély co fici. Tim nejdalezitéjSim vysledkem celého testu je
v3ak fakt, Ze oranZova vina, jsou-li vyrobena poctive, isté a z kva-
litni suroviny, uréité oslovi a zaujmou Siroké spektrum milovnika
vin. Nemusi byt nutné kaln& a nemusi byt aromaticky i chutové
podivna, neni treba vysvétlovat, Ze to takto opravdu ma byt. Vina
na piednich pozicich testu byla skvéla pro vsechny zicastnéné
degustatory bez ohledu na to, jaké jsou jejich osobni preference,
a bodova hodnoceni to jen dokazuji. | v této zajimavé kategorii
vin je tedy nutné vybirat, a to mozna jesté peclivéji. Pokusy nazvat
spravnym oranZzovym vinem cosi nevabné zapachajiciho nevalné
¢i dokonce vadné chuti jsou nesolidni a nesmyslné stejné jako tvr-
zeni, Ze to tak ma byt a potrebujete byt zkuseni a k témto vinam
se teprve propit. Doufam, Ze alespoii k tomuto jednoznagénému po-
znani tento test prispél.

Text a foto: Michal Setka



Syté&jSi jantarova barva s oranZovym meniskem
a vyssi viskozita. Vang je intenzivngjsi a cista,
pripominajici zralé ZIuté subtropické ovoce, susenou
pomerancovou karu, hiebicek a skotici. Chut’ je
pIngjsi, elegantni a strukturovand a nabizi tony
vanoc¢niho kotenti, suSenych citrusovych plodu,
hrusek a jablek. Delsi, elegantni zaver.

90,5

bodu
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Syt&jsi jantarova barva s vyraznym médénym
odleskem a stiedni viskozita. Aroma je intenziv-
néjsi a prekvapive odradove typické, pripominajici
bily pept, bilé broskve, lipovy kvét a ryngle. Chut
je stredné plna, s pifjemnou strukturou a pievladaji
zde tony karamboly, nektarinek a zelenych jablek.
Stiedné dlouhy, stredni zaver.

www.domaineeisgrub.com

[)oa,ustat(on
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Syt&jsi zlatoZluta barva s jantarovym odles-
kem a vysSi viskozita. Aroma vina je inten-
zivni a odradove typickeé, s vyraznymi tony
razi, lici a kompotovanych broskvi, s dotekem
konopi. Chut je intenzivnéjsi, s velmi dobrou
strukturou a ptipomina jablecné pyré. Delsi,
hiejivy zaver.

VO S OV ; _ _  Safranové rizoto
DIGL == Chobotnicové carpaccio 87,308 T 1 R s morskymi plody 86,205
st bodt SO bodt

/7

www.loigi.cz

Syt&jsi slamove Zluta barva se zlatymi odlesky

a vySsi viskozita. Aroma je intenzivngjsi, s vyraz-
nym ovocnym charakterem, piipominajicim zrala
jablka nebo hrusky. Chut je stiedné plna a velmi
SvéZi, s vyssi kyselinou a najdeme zde tony zele-
nych jablek, zralych citrond, bilych broskvi nebo
nektarinek. Stiedné dlouhy, pikantni zavér.

/7

www.domaineeisgrub.com

Syt&jsi citronove Zluta barva s jantarovym odles-
kem a lehkym zékalem. Leh¢i viskozita. Aroma
vina je Cisté, elegantni a intenzivngjsi a najdeme
v ném tony pecenych jablek, derstvych ryngli

a Zlutého melounu. Chut je stiedné pIna, s pev-
nou strukturou, ptipominajici zralé nektarinky,
Zluté jablka a hrusky. DelSi, hiejivy zaver.

-~ Filatko ze pstruha WNO — — Vyzralé syry typu
=~— scitronovou omagckou 85"? lU:JE]. = Roquefort nebo Romadur 85’205
bodu bodu
www.dobravinice.cz i www.loigi.cz i
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Degustacni komise casopisu WINE & Degustation
pro Grand test OranZova vina

Zleva: Tomas Odermatt — (Bacchus), Richard Siiss — sommelier (7editel Vinasstvi
Travnicek & Korinek), Martina Riel-Salvatore — sommelierka (Globus),

Jakub Pfibyl - ¢étyinasobny nejlepsi sommelier CR, drZitel titulu Advanced
Sommelier, Court of Master Sommeliers, doc. Ing. Mojmir Baron, Ph.D. — vedouci
katedry vinohradnictvi a vinarstvi (MENDELU Brno), Gabriel Riel-Salvatore —
brand manager (Bacchus), Roman Novotny — spolupracovnik WINE & Degustation
a sommelier (Bokovka), Jan Cejka — sommelier (Ad Vivum)

Doporuéeni pro konzumaci
vino vino vino

k okamzité 7 s potencidlem  __ urcené ~ = idealni
konzumaci 2az5 let k ulozeni = kombinace
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Degustace probéhla
Vv prostorach restaurantu

nosl.

Snim, cijim

Podolské nabiezi 34/6
Praha 4 - Podoli
tel.: 273 130 230, 777 201 877
WWW.restrest.cz

WINE & Degustation

hodnoti ze skla

THE WINE GLASS COMPANY “'\‘
A - I

VERIEAS

Slovansky dim

Na Prikopé 859/22, Praha 1 e
www.advivum.cz




Sytejsi zlatoZluta barva se slamovym odleskem,
lehkym zakalem a vysSi viskozita. Aroma je
intenzivngjsi, harmonickeé a najdeme v ném tony
cervenych jablek, zralych banang, Zlutych melouni
a ¢erstvych bylin. Chut’ je stiedné pIna, s dobrou
strukturou, pfipominajici ryngle, hrusky a broskvo-
Vva jadra. Stiedné dlouhy, elegantni zaver.

== Houbovy kuba 84,1 3
bodt

www.jstavek.cz i

SytéjSi oranzova barva s médénymi odlesky

a stredni viskozita. Aroma vina je intenzivngjsi
a Cisté, pripominajici zrala zluta jablka, rozinky
sultanky, anyz nebo mentol. V chuti je vino
pIngjsi a svéZi, s dobrou strukturou a najdeme
v ni tony zralych pomeranca, Zlutych broskvi

a bilého rybizu s lehkym dotekem rybizovych
lista. DelSi, strukturovany zaver.

== Kute naZlutém ving 84,1 3
bodta

/7

www.vinarstvitak.cz

Syt&jsi starorizova barva s jantarovymi odlesky

a leh¢im zakalem. W3S viskozita. Aroma je ¢isté
dovany pomeran¢ nebo $ipkovy ¢aj. Chut je stredng
plna a strukturovana a najdeme v ni tony grepové
kiry, ¢erného caje a ¢erveného rybizu s podtony
treSiiovych jader a mandli. Stredné dlouhy zaveér.

— — Veprové panenka 8 3,75

=~ s bernskou omackou .
bodua

www.vinokutnahora.cz i

82,5
bodu

www.dobravinice.cz i

81,63
bodu

www.veltlin.cz i

81,38
bodu

www.nestarec.cz i

80,63
bodi

www.veltlin.cz i
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80,25
bodu

www.nestarec.cz i

79,75
bodu

www.facebook.com/ i
petra.bredova

77,63
bodd

www.dobravinice.cz i

74,75
bodi

www.vinarstvi-veverka.cz i

L
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80,13
bodu

www.facebook.com/ i
petra.bredova

78,13
bodu

www.vinarstvi-veverka.cz i

75,5
bodt

www.saler.cz i

71,38
bodi

www.veltlin.cz i



Vino v srdci Evropy

3. ro¢nik mezinarodniho
veletrhu vina

pro profesionaly

a odbornou verejnost

Vyuzijte vSech vyhod
vcasného prihlaseni!

WineU

Prague 20‘17

———

29.-31.5.2017

PVA EXPO PRAHA - LETNANY

www.wineprague.com

Vino
na dotek




n vina a odruady svéta

Opét prinaSime pokracovani serialu o typickych a nej-
vyznamngjSich odridach svéta. Tentokrat se zaméiime
na jizni hemisféru, kde sklizenn hroznt probih& od Unora
do dubna. Je tak zcela bézné, Ze vina daného ro¢niku jsou
regulérné nalahvovana a prodavana v roce, kdy probiha-

lo sklizeni hrozni. Navstivime Jihoafrickou republiku,
Australii a Novy Zéland a zamétime se na typické odrady
zde péstované ¢i na zajimavosti z pohledu netradi¢nich
odrid. Zminime pochopitelné i gastronomické zajima-
vosti a typické pokrmy.

Vina a odrudy svéta
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Jihoafricka republika

Podnebi
Rozloha vinic

Kontinentalni, sttedozemni

98 597 ha *2016 - SA Wine Industry
Statistics

9726 000hl * 2011 OIV

71/ o0soba/ rok *2014 TDA

Produkce vina
Spotieba

NejdileZitéjsi odrady

e Cabernet Sauvignon, Shiraz, Pinotage, Merlot

o Chenin Blanc (Steen), Sauvignon Blanc, Chardonnay,
Beaukett (Bukettraube), Cape Riesling /Crouchen Blanc/

Nejznaméjsi producenti

Sadie Family, Kanonkop, Hamilton-Russell Vineyards, Groot
Constantia, Klein Constantia (spolumajitel je Zden¢k Bakala),
Jordan Wine Estate, Meerlust, Neil Ellis, Vergelegen

Geografické rozdéleni JAR

Jihoafricka republika mé pét velkych Gzemnich celka, které
ohranicuji zénu péstovani révy vinné, tzv. ,,Geographical units
—Western Cape, KwaZulu-Natal, Northern Cape, Eastern

v s

Cape, Limpopo. Podrobngjsi rozdéleni Western Cape zahrnuje

Sest ,,Regions* — Breede River Valley, Klein Karoo, Olifants
River, Coastal Region, Cape South Coast a Boberg. Jednotlivé
»Regions* se dale déli na ,,Districts®, ve kterych jsou menSi
geografické jednotky oznacované jako ,,Wards“. Ty obsahuji
jednotlivé vinice, tedy ,,Vineyeards*.

Styly vin

Ticha vina - bila, ¢ervena, rizova

Fortifikovand vina — styl Porto, Sherry

Sumivé vina — Cap Classique — min. 12 mésict na kvasinkéach —
sekundarni fermentace v lahvi

Gastronomie JAR

Biltong — suSené maso, hovézi, zvérina, kureci, pstrosi, antilo-
pa (varianty chilli, cesnek, barbecue, chutney)

Boerewors — farmaiska klobasa z mletého hovéziho masa

a koteni (koriandr, muskatovy ofech, éerny pepi) s piichuti
¢esneku nebo syra

Bobotie - silné korenéné mleté maso s omackou (hovézi nebo
jehné&éi maso dochucené kminem, koriandrem, chilli, kari,
mandlemi a hrozinkami)

Dalsi staty
Dalsi staty Afriky Dalsi staty Asie
Stat Plocha vinic v ha Stat Plocha vinic v ha

Alzir 77 000 Afganistan 62 000
Egypt 70 000 Cina 799 000
Libye 9 000 Indie 119 000
Madagaskar 3000 ran 238 000
Maroko 48 000 rak 12 000
Tanzanie 4000 1zrael 9 000
Tunis 22 000 Japonsko 19 000
Ostatni staty 9 000 Jordansko 4 000
Libanon 14 000

Pékistan 16 000

Jizni Korea 19 000

Syrie 50 000

Tchaj-wan 3000

Thajsko 5000
Turecko 508 000

Jemen 14 000

Ostatni staty 22 000




n vina a odrady svéta

Australie

Podnebi Kontinentalni, sttedozemni aZ tropické
(v zavislosti na oblastech a vlivu oceani)

Rozloha vinic 170 000 ha *2011 OIV

Produkce vina 11 180 000hl *2011 OIV

Spotieba 251/ osoba / rok *2014 TDA

NejdileZitéjsi odriady

o Chardonnay (25 400 ha), Sauvignon Blanc (6 800 ha),
Sémillon (5 600 ha), Riesling (4 000 ha), Pinot Gris (3 600 ha)

e Shiraz (42 000 ha), Cabernet Sauvignon (26 000 ha), Merlot
(9 290 ha), Pinot Noir (4 980 ha), Grenache (1 800 ha)

Nejznaméjsi producenti

Penfolds, Lindeman’s, Rosemount Estate, Jasper Hill, Cape
Mentelle, Rockford, Tapanappa, Yalumba, Grant Burge,
Jacob’s Creek

Regiony Austrélie

V Australii je Sest regiont — New South Wales, Queensland,
South Australia, Tasmania, Victoria a Western Australia, které
se dale déli na mensi Gzemni celky.

Kultovni vino

Penfolds Grange — ¢ervené vino primarné z odrady Shiraz

s malou piimési Cabernet Sauvignon (mén¢ nez 8 %). Prvni
experimentalni ro¢nik vyrobil v roce 1951 Max Edmund
Schubert a komer¢éné se vino vyrabi od roku 1952. Vino
zraje v novych americkych dubovych sudech 18-20 mésic.
Grange patii mezi nejlepsi vina svéta.

Gastronomie Australie

Jehnéci a hovézi maso — Barbecue

Moiské plody, ryby

Lamb shanks — jehné¢i pomalu pecené s fazolemi, mrkvi,
rajcaty a bylinkami

Corned beef — naloZené hovézi maso s bramborovou kasi

a hot¢iénou omackou

Klokani maso — vysoky obsah Zeleza a bilkovin, nizky obsah
tuku, chut'ové pripomind zvérinu — Australané ho konzumuji
pomérné mélo

Pie, Pies — slané kolace plnéné masem nebo vnitfnostmi
Pavlova — dort z peceného krému ze $lehanych bilk?, Slehac-
ka, ovoce

Novy Zéland

Podnebi Oceénské az subtropické podminky
na severnim ostrove, kontinentalni
podminky na jiznim ostrové

Plocha vinic 36 192 ha * New Zealand Winegrowers

Annual Report 2016 — 7 960 ha modré
odridy, 28 231 ha bilé odrady

3139 000h! * New Zealand Winegrowers
Annual Report 2016

21,51/ osoba / rok *2014 TDA

Produkce vina

Spotieba

i
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NejdileZitéjsi odrady

Sauvignon Blanc (21 016 ha = 74% bilych odrad), Char-
donnay (11 %), Pinot Gris (9 %), Riesling (3 %), Gewrztr-
aminer (1 %), ostatni odrady (2 %)

Pinot Noir (70% modrych odrad), Syrah (6 %), Cabernet Sau-
vignon (4 %), Malbec (2 %), Cabernet Franc (1 %), ostatni
odrudy (1%)

Nejznaméjsi producenti

Cloudy Bay, Sileni, Saint Clair, Villa Maria, Astrolabe, Kim
Crawford, Trinity Hill, Lawson’s Dry Hills, Babich Wines,
Wither Hills

Regiony Nového Zélandu

Novy Zéland mé jedenéact regiont od severu na jih — North-

land, Auckland, Waikato / Bay of Plenty, Gisborne, Hawke's
Bay, Wairarapa, Marlborough, Nelson, Canterbury, Waipara

Valley, Central Otago

Gastronomie Nového Zélandu

Moiské plody

Jehn&éi maso

Zvérina

Hangi — maorska specialita — smés masa a zeleniny pecena
v zemi na horkych kamenech

Pavlova (Pavlowa) — dort z pe¢eného krému ze Slehanych
bilka, Slehacka, ovoce



Bilé odridy

Sauvignon Blanc

Historie: Odriida zminiovana jiZ v roce 1534 v pivodnim nazvu
Fiers (latinsky ,,Ferus* — divoky)

Pavod: Loire

Etymologie: Francouzské ,,Sauvage* — divoky

K¥izenec: Potomek odriidy Savagnin, pribuzny s odradou Chenin
Blanc

Plocha: celosvétove 110 138 ha, Novy Zéland 21 016 ha, Austra-
lie 6 467 ha, JAR 9 551 ha

Synonyma: Blanc Fumé, Fiers, Sauvignon Fumé

Vinifikace: Nerezové tanky

Senzorické vlastnosti

Barva: Svétle zelenkavé tony mladych vin az medové Zluté od-
stiny zralych vin

Viiné: Cerny bez, angrest, maracuja, zelené jablko, grep, limetka,
pomelo, ¢erny rybiz / rybizovy list, trva, zelené byliny, hluchav-
ka, zralé vino, chiest, fazolky, hetrmanek, med

Chut: Stavnata kyselina, vyrazn&jsi aroma chuti, velmi dobra
struktura

Novy Zéland se zaslouZil o renesanci odridy Sauvignon Blanc. Ne-
obycejné bohaté aroma, Stavnatost a snadno identifikovatelny cha-
rakter se dnes stavaji vzorem pro mnoho producenti této odrady.

a gnon Bla
Nejdilezitejsi apelace Marlborough
Vyznamni producenti Cloudy Bay, Saint Clair, Villa Maria, Astrolabe
Vinifikace Nerezoveé nadoby, bila vina sucha vina — expresivni aroma
Télo Stredné pIné — pIngjsi
Cena 150-900 K¢
UloZeni 1-3 roky
Podavani 9-11°C
Pokrmy Kozi syry, motské plody, ryby, studené predkrmy, driibez

Chenin Blanc / Steen

Historie: 845 moZzné zminky z opatstvi Glanfeuil, 1496 prvni pi-
semné zminky

Pavod: Loire — Anjou

Etymologie: Néazev podle klaStera Mont-Chenin

K¥izenec: Potomek odriidy Savagnin, pribuzny s odradou Sau-
vignon Blanc

Plocha: celosvétové 35 164 ha, JAR 18 515 ha, Australie 541 ha,
Novy Zéland 50 ha

Senzorické vlastnosti

Barva: Svétlejsi zelenoZluta barva

Viné: Bilé kvety, akét, hloh, hoiké mandle, Zluté ovoce, zelend ja-
blka, citrusy, vihké seno / slama, trava, zelené byliny, med, kando-
vané ovoce, susené meruriky, banan, bergamot, hermanek

Chut’: Zivé, $tavnata kyselina, vyrazngjsi chut’

Zajimavym faktem je vliv studeného proudéni vzduchu z ocednt
na jihozapadé JAR. To umoZziiuje celkem UspéSné péstovani této
odrady v relativng teplém regionu. Steen je pojmenovani z afrikén-
Stiny a znamena kamen.

Nejdilezitejsi apelace Western Cape
Vyznamni producenti Aeternitas Wines, Simonsig, DeMorgenzon, KWV Cathedral Cellar, Spier, Stellenrust
Vinifikace Nerezové tanky
Télo Stredné pIné — pIngjsi
Cena 150-600 K¢
UloZeni 1-3 roky
Podavani 9-11°C
Pokrmy Ryby, moiskeé plody, studené piedkrmy, dribez
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Chardonnay

Historie: Ve 14. stoleti zminuji tuto odridu cisterciacti mnisi
Vv pivodnim nézvu ,,Beaunois* (z Beaune)

Piavod: Bourgogne

Etymologie: Soucasny nazev je podle vesnicky Chardonnay (cca
30km od mésta Macon), slovo ,,Chardon* znamena bodlak
K¥izenec: Pinot Noir X Gouais Blanc (Heunisch)

Plocha: celosvétové 198 793* ha, Australie 25 400 ha, Novy Zé-
land 3911 ha, JAR 8 278 ha

Senzorickeé vlastnosti

Barva: Svétle zelenkavé tony mladych vin az medoveé Zluté odstiny
zralych vin

Viiné: Limetka, zelené jablko, mineralita, grapefruit, ananas, Zluty
meloun, banan, broskev, mango, med, pfi zrani v sudu — kokos, lis-
kovy ofisek, maslo, dub

Chut’: Mineralni tony, dobra kyselina, velmi dobré struktura

Chardonnay ze zamoti ma vétSinou opulentni projev a velmi ¢asto
ma vyraznéjSi tony dubového dreva.

alao a
NejduleZit&jsi apelace South Australia
Vyznamni producenti Penfolds, Lindeman’s, Rosemount Estate, Jasper Hill, Cape Mentelle, Grant Burge, Jacob’s Creek
Vinifikace Nerezové tanky, pouzité sudy, nové sudy
Télo Stredni—pIné
Cena 100-700 K¢
UloZeni 1-5 let
Podavani 9-11°C
Pokrmy Ryby, moiské plody, studené predkrmy, aperitiv, drabez

Pinot Gris

Historie: Historické prameny uvadi ptivod Pinot Gris do 13. stoleti
Pavod: Francie, Bourgogne

Etymologie: Slovo Pinot pochézi z francouzského ,,Pin“ — Boro-
vice pinie (Pinus pinea) — tvar hroznu piipomina piniovou SiSku
K¥izenec: Pupenova mutace Pinot Noir

Plocha: celosvétove 43 563 ha, Australie 3 296 ha, Novy Zéland

1501 ha, JAR 261 ha

Senzorické vlastnosti

Barva: Vyrazngjsi, syta Zluta barva s jantarovymi odlesky
Viné: Susena jablka, Zlutd jablka, jadfinec, meloun, nektarinky,
koteni, skotice, suSené ovoce, citrusy, jemné koufové podtony

v vivs

Chut’: PIngjsi, extraktivni chut’ s vyrazngjsi korenitosti a ovocnosti

Ptes relativné malou plochu na Novém Zélandu se jedna o odradu,
kter4 mé velmi dobré jméno a vedle Sauvignonu Blanc a Rieslingu
je velmi oblibenym vyvoznim artiklem.

PIN0
NejduleZitejSi apelace Marlborough
Vyznamni producenti Soho, Kim Crawford, Matua, The Ned, Sileni
Vinifikace Nerezové tanky, pouzité sudy, sudy
Télo Stredni—pIné
Cena 150-1 500 K¢
UloZeni 1-5 let
Podavani 9-11°C
Pokrmy Ryby, bilé maso, tvrdé a polotvrdé syry

Sémillon

Historie: Odrada zminovana v roce 1736

Pavod: Francie

Etymologie: 1. Lokalni vyslovnost Saint-Emilion — semeljun
2. Jihofrancouzsky dialekt — Sem = zrnko, odriida a koncovka —
ilho oznacuje pavod divoke révy

K¥iZenec: Podobnd DNA jako Sauvignon Blanc

Plocha: celosvétove 22 156 ha, Australie 5 600 ha, Novy Zéland
201 ha, JAR 1 182 ha
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Senzorické vlastnosti

Barva: Vyrazngjsi, syta Zluta barva s jantarovymi odlesky
Viiné: Susena jablka, Zlutd jablka, jadfinec, meloun, nektarinky,
koteni, skorice, suSené ovoce, citrusy, jemné koutové podtony

vivs

Chut’: PIngjsi, extraktivni chut’ s vyraznéjsi koienitosti a ovocnosti



NejduleZit&jSi apelace South Australia
Vyznamni producenti Hardy’s, Jacob’s Creek, Cape Mantel, Rosemount, Bushman's Gully
Vinifikace Nerezové tanky
Télo Stiedni—pIngjsi
Cena 150-600 K¢
UloZeni 1-3 roky
Podavani 9-11°C
Pokrmy DrubeZz, moiské plody, ryby, tvrdé syry

Beaukett / Bukettraube

Historie: Odrada vySlechténa v Némecku v 19. stoleti — Sebastian

Englert
Puavod: Némecko

Senzorické vlastnosti

Barva: Zlatave Zluta barva

Vs

Viiné: Vyrazngjsi viing kvéti s tony ovoce a muskatovych hrozna
Chut’: Aromaticka jemnéa chut’ s ovocnosti zralého ovoce

Etymologie: Aromatické tony — buket kvétin a muskatu

e

KF¥iZenec: Silvaner X Schiava Grossa
Synonyma: Wirzburger, Buket
Plocha: 88 ha JAR

Piekvapivé intenzivni viing s pifjemnymi ovocnymi a kvétinovymi
tony. Piekvapila mne kombinace s thajskou polévkou.

NejduleZitgjSi apelace Malmesbury, Robertson
Vinifikace Nerezové nadoby
Télo Stiedné plné
Cena 100-400 K¢
UloZeni 1-2 roky
Podavani 9-11°C
Pokrmy Lehé&i letni pokrmy, salaty, téstoviny, orientalni kuchyng
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Shiraz / Syrah

Historie: MoZné odkazy jiz roku 77 naSeho letopoctu — Plinius
starSi (dilo Naturalis Historia)

Pivod: Rhone, Francie

Etymologie: Shiraz je cisarské mésto Persie

K¥izenec: Dureza X Mondeuse Blanche

Plocha: celosvétove 185 568 ha, Australie 42 000 ha, JAR 10 136
ha, Novy Zéland 293 ha

Synonyma: Hermitage

Senzorické vlastnosti

Barva: Tmavé ¢ervena barva s inkoustovymi odlesky

Viné: Fialky, levandule, ¢erny rybiz, borivky, Svestky, viSng, ties-
ng, kdva, ¢okolada, skorice, cerné olivy, cokolada s méatou, bylinky,
eukalyptus, animalni tony, kaze, lanyZ, uzenost, dehet, sud

Chut’: PIngjsi, dobie strukturovand, vyrazngjsi taniny

Velmi ¢asto se v australskych vinech z odriady Shiraz mozné citit
tony eukalyptu, méaty ¢i kafru.

NejduleZit&jsi apelace Barossa, Coonawarra
Vinifikace Nerezové tanky, pouzité sudy, nové sudy
Télo Stredné pIné — pIngjsi — pIné
Cena 100-14 000K¢
Ulozeni 1-25 let
Podavani 12-18 °C
Pokrmy Zvéfina, hovézi maso, uzeniny, syry s uslechtilou bilou plisni

Pinot Noir

Historie: Staii pies 2 000 let

Piavod: Bourgogne

Etymologie: ,,Pinot“ pochézi z francouzského ,,Pin“ — borovice
pinie — tvar hroznu piipomina piniovou Sisku

K¥izenec: Potomek divoké révy vinné

Plocha: celosvétove 86 662* ha, Austrélie 4 980 ha, Novy Zéland
4776 ha, JAR 962 ha

Senzorickeé vlastnosti

Barva: Svétle ¢ervena barva s cihlovymi odlesky

Viiné: TieSnég, visng, jahody, ostruziny, moruse, zelené listy, koieni,
kiZe, kéva, ¢okolada, animalita, pizmo

Chut’: Jemna, delikétni, elegantni, dobra kyselina a korenitost
Nejvyznamnéjsi modré odrada Nového Zélandu, ktera se s vybor-
nymi vysledky péstuje zejména na severnim ostrove v oblasti Haw-
ke’s Bay. Zajimava jsou i Sumiva razova vina vyrabéna v Australii
z této odrady.

PIN0 0
NejduleZit&jsi apelace Hawke's Bay
Vinifikace Nerezové tanky, pouzité sudy, nové sudy, Barrique
Télo PIngjSi—plné
Cena 200-1 500 K¢
Ulozeni 1-10 let
Podavani 14-16 °C
Pokrmy Drobnd zvétina, tmava drtibez, hovézi maso, syry s uslechtilou bilou plisni

Pinotage

Historie: Odradu vyslechtil v roce 1925 profesor Abraham Pe-
rold, ktery pracoval ve spolecnosti KWV

Pavod: JAR

Etymologie: Pinot Noir + Hermitage

K¥izenec: Ktizenec Pinot Noir X Hermitage (Cinsault)

Plocha: celosvétové 6 404 ha, Novy Zéland 74 ha, JAR 6 240 ha
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Senzorické vlastnosti

Barva: Rubinové ¢ervena barva s cihlovymi odlesky
Viiné: Zralé treSng, ostruziny, kompotované jahody, ¢okolada
Chut’: PIngjsi chut’ s hrejivym alkoholem

Profila¢ni odrtida JAR, kterd je velmi typicka pro tento stét. Zaji-
mavosti je i péstovani v Brazilii, lzraeli, Kanad¢, USA ¢i na No-
vém Zélandu.



NejduleZitejsi apelace Western Cape
Vinifikace Nerezové tanky, sudy, Barrique
Télo PIngjsi—plné
Cena 200-1 500K¢
UloZeni 1-10 let
Podavani 14-16 °C
Pokrmy Zveftina, jehn&ei maso, uzeniny, tvrdé syry

Merlot

Historie: Prvni pisesmné zminky kolem 18. stoleti, predpoklada se
vSak jeste starsi vyskyt

Pivod: Bordeaux

Etymologie: Francouzské slovo Merle — kos, ktery poZiral nejdii-
ve zralé bobule z modrych odrad

K¥izenec: Cabernet Franc X Magdeleine Noire des Charantes
Plocha: celosvétove 267 169* ha, Australie 9 290 ha, Novy Zé-
land 1 369 ha, JAR 6 497 ha

Senzorické vlastnosti

Barva: Rubinové ¢ervend barva s granatovymi odlesky

Viiné: Cassis (¢erny rybiz), Svestky, ostruziny, tmavé moruse,
tieSné, visné, paprika, lékorice, skorice, cokolada

Chut’: Bohatd, Stavnata, korenita, s dobrou ttislovinou

Merlot patii k neprehlédnutelnym odradadm Australie, JAR i No-
vého Zélandu. Casto se pouZiva do kupaZi s odradou Cabernet
Sauvignon, presto jsou velmi zajimava i vina monokulturni, a to
predevsim na Novém Zélandu.

NejduleZit&jsi apelace Western Cape
Vinifikace Nerezové tanky, pouZzité sudy, nove sudy
Télo PIngjsi—plné
Cena 200-1 500K¢
Ulozeni 1-10 let
Podavani 14-16 °C
Pokrmy Hovézi maso, jehnéci kotletky, drabez, vyzrélé syry
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Cabernet Sauvignon

Historie: Prvni pisemné zminky kolem 18. stoleti

Puavod: Bordeaux

Etymologie: Cabernet pochézi z latinského ,,Carbon® — ¢erny —
a pripomin4 tmavé zbarveni bobule

K¥izenec: Cabernet Franc X Sauvignon Blanc

Plocha: celosvétove 290 091 ha, Australie 26 000 ha, Novy Zé-
land 517 ha, JAR 12 325 ha

Senzorickeé vlastnosti

Barva: Rubinové ¢ervend barva s granatovymi odlesky

Viné: Cassis (¢erny rybiz), Svestky, ostruziny, tmavé moruse,
tieSné, visné, paprika, lékorice, skorice, cokolada

Chut’: Bohatd, Stavnata, korenita, s dobrou ttislovinou

Cabernet Sauvignon je nejpéstovanéjsi odrida svéta, a tak ji lze
najit i v nalich trech statech, byt Novy Zéland je spiSe vedlejsi
oblasti, kde se tento kultivar péstuje.

ale e a 0ONno
NejduleZit&jSi apelace South Australia
Vinifikace Nerezové tanky, pouzité sudy, nové sudy
Téelo PIngjSi—plné
Cena 200-1 500 K¢
Ulozeni 1-10 let
Podavani 14-16 °C
Pokrmy Jehnécéi maso, hovézi maso, zvérina, syry

Ruby Cabernet

Historie: Odrida vyslechténa v Kalifornii v roce 1936 a na jejim
Slechténi se nejvice podilel Dr. Harold Olmo. Cilem bylo vypésto-
vat odriidu s charakterem ,,cabernet, oviem tolerantni k vySSim
teplotam.

Piavod: USA - Kalifornie

Etymologie: Cabernet pochazi z latinského ,,Carbon® — ¢erny —
a pripomin4 tmavé zbarveni bobule

K¥iZenec: Cabernet Sauvignon X Mazueo (Carignan)

Plocha: celosvétové 5 730 ha, Australie 962 ha, JAR 2 220 ha

Senzorické vlastnosti

Barva: Tmaveé ¢ervena barva s inkoustovymi odlesky
Viiné: Tmavé ovoce, zralé ostruziny, moruse, skorice, kakao

v

Chut’: PIngjsi, korenita chut’ s dobrou tiislovinou

Oblibend odrida v JAR, USA, Mexiku ¢i Austrélii. Vyraz-
n¢ pripomina Cabernet Sauvignon s bohatou, temperamentni
tifslovinou.

Rub aberne
NejduleZit&jsi apelace Western Cape
Vinifikace Nerezové tanky, sudy
Télo PIngjsi—plné
Cena 200-1 000 K¢
UloZeni 1-8 let
Podavani 14-16 °C
Pokrmy SuSené maso, grilované hovézi maso, zvérina
Pojmy
BIN nadoba — uloZeni (pozice) Estate usedlost, statek
ve sklepé Marl slin
Creek zétoka, potok, bystiina Borough spravni uzemi
Cloudy Bay zakaleny zaliv — pise¢ny zéakal Valley adoli
v mori, ktery vidél James Cook River feka
po objeveni Nového Zélandu Ridge vrchol, hieben
Hill kopec Limestone vapenec
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Typicka vina, ktera doporuéujeme vyzkouset

Chcete-li blize poznat charakter jednotlivych odriid a ochutnat zajimava vina z legendérnich apelact, vybrali jsme pro vas
vzorky, které povazujeme za jejich naprosto typické zastupce. Samoziejmé jsme mohli prezentovat nejslavnéjsi legendy, avsak
vybirali jsme s ohledem na prakticky vyznam seridlu, tedy s ohledem na dostupnost a vynikajici pomeér kvality a ceny.

Bilé odridy
SAUVIGNON BLANC — CHENIN BLANC SEMILLON —
NOVY ZELAND (STEEN) - JAR AUSTRALIE
Villa Maria, Private Bin, Cederberg, Chenin Blanc Audrey Wilkinson, Semillon
Sauvignon Blanc 2016, Svétle Zluté barva se zelenkavymi 2015, Hunter Valley

Organic Wine, Marlborough

Syté svétle Zluta barva se zlatavymi
odlesky a vys3i viskozita. Typicka velmi
atraktivni viing zralého angrestu, manda-
rinek, bilych broskvi a limetkové §tavy,
podpoiena projevem bazalky a oregana.
Pifjemna, osvézujici chut’ angrestu, bilych
broskvi a limetek s jemné korenitym pro-
jevem a velmi dlouhym, gistym zavérem.

cena 289 K¢
www.global-wines.cz
www.global-wines.sk

CHARDONNAY —
AUSTRALIE

Penfolds, Koonunga Hill
Chardonnay 2015

Jiskrna svétle Zluta barva s odlesky
bilého zlata a vyssi viskozita. Atraktivni
ving bilych broskvi, citront, limetek

a Zlutého melounu pokracuje ve svézim
chutovém projevu, ktery jen rozviji
ovocny aromaticky zazitek. Chut je
svéZi, se stredné plnym télem a delsim,
harmonickym zavérem.

cena 279K¢
www.global-wines.cz
www.global-wines.sk

odlesky a stredni viskozita. Intenzivni
aroma se sveézimi tény grepu, citronové
Stavy a bilé broskve. Chut je ¢ista,
osvezujici, se Stavnatou ovocnou
kyselinou, jemnou mineralitou a del$im,
velmi svéZim zaverem.

cena 335K¢

www.vinazafriky.cz

BEAUKETT
(BUKETTRAUBE) —JAR
Cederberg, Baeukett

Jiskrna barva bilého zlata se Zlutozeleny-
mi odlesky a stiedni viskozita. Intenzivni
aroma bilych kvétin s jemnym muskéto-
vym a ovocnym podténem. Chut’ je své-
Zi, polosladka s tony piezralych citrusa,
jemnou mineralitou a del$im zavérem

s vystupujici ovocnou kyselinou.

cena 290 K¢
www.vinazafriky.cz

Modré odrady

Svétla Zlutozelend barva a stiedni
viskozita. Ve viini najdete sve&zi
aroma citrusi a zelenych jablek

s jemnym dotekem zralého angrestu.
Chut je své&Zi, opét pripomina cerstvé
citrusy, s jemnym mineralnim dote-
kem ve stredné dlouhém zavéru.

cena 493 K¢

WWW.Iwc.cz

PINOT GRIS - NOVY
ZELAND

Kim Crawford, Pinot Gris
2014, Marlborough

Sveétla barva bilého zlata a stredni
viskozita. Ptijemnd, uslechtilé viing
zralych broskvi, hrusek a luéniho medu
s dotekem orientélniho koteni. Chut

je pIngjsi, s tony zralého ovoce, opét
dominuji broskve a hrusky se svézi
kyselinou a stiedn¢ dlouhym zavérem.

cena 330K¢
www.ler.cz

SHIRAZ — AUSTRALIE

Penfolds, Koonunga Hill
Shiraz 2014

Tmavé cervena barva s fialovymi od-
lesky a vys3i viskozita. Opulentni ving
tmavych plodi, korent, fialek a dieva.
Chut’ je mohutnd, velmi atraktivni,
hebka s pifjemnymi ovocnymi tény,
kulatym tiislem, atraktivni stopou
koieni a dlouhym, ovocnym az nasladle
pisobicim zavérem.

cena 329 K¢

www.global-wines.cz
www.global-wines.sk

MERLOT - NOVY
ZELAND

Saint Clair, Vicar’s Choice
Merlot 2007, Hawkes Bay

Sametova rubinova barva s cihlovymi
odlesky. \Wzréalé aroma cernych stiesni,
ostruzin, vanilky, kofeni a kouie. Chut
je vyvazend, s pifjemnymi tony zralych
tmavych plod, hebkym trislem,
harmonickou svézi kyselinou a stiedng
dlouhym, hiejivym zavérem.

PINOT NOIR - NOVY
ZELAND

Kim Crawford, Pinot Noir
2014, South Island

Svétla rubinova barva s cihlovym me-
niskem a vy3si viskozita. Jemné aroma
zralych cervenych ploda, predevsim
tresni, jefabin a brusinek, s lehkym
dotekem kize. Chut je hebkd, pfjemng
ovocna a Stavnata, s tony cerveného
ovoce, korent, s lehkym dotekem dieva
a stiedné dlouhym zavérem.

cena 330K¢

www.ler.cz

CABERNET SAUVIGNON

~ AUSTRALIE
Langmeil, Blacksmith Cabernet
Sauvignon 2012, Barossa

Témet neprahledna tmave cervena
barva a vysoka viskozita. Podmaniva

viing zralych tmavych ploda, predevsim

&erného rybizu a ostruzin, s lehkou
stopou hoiké ¢okolady. Chut’ je pIn,
krésné ovocnd, s mohutnym, ale
hebkym tiislem, potvrzuje viechny
aromatické viemy. Ving je vyvéazena,
htejiva, s dlouhym, ¢isté ovocnym
zavérem.

PINOTAGE -JAR
Nederburg, The Winemasters
Pinotage 2014, Western Cape

Syta tmave cervena barva a stiedni
viskozita. Stredng intenzivni ving zra-

chut’s pifjemnymi ovocnymi tény

a mohutnymi, ale hebkymi taniny. Vino
ma jemng Zivocisny projev a stredng
dlouhy zaver.

cena 195K¢
www.global-wines.cz
www.global-wines.sk

cena 538 K¢ Text: Ivo Dvoidak
obchod.vindom.cz Foto: Ivo Dvotak a Michal Setka
Vybér vin: Michal Setka

cena 411 K¢
www.woldwine.cz
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Plnici technologie pro vinare

Podobné jako v jinych oblastech nasi spole¢nosti moderni technologie stéle

vice a vice zasahuji i do vyrobnich procesti ve vinarské branzi, kde predevsim

v poslednich ¢tyriceti letech miiZeme vnimat obrovsky posun ve vyuZzivani

technologii, a tim i vzristajici kvalitu mnoha vin.

novinka ¢i proces je vzdy veskrze

pozitivni, a trend posledni doby, kdy
se mnoho vinara vraci k z&kladtim a tra-
dici svého femesla, nas v tomto utvrzuje.
Na ¢em se ale snad vSichni vinafi shod-
nou, je nutnost absolutni Cistoty a hygieny
ve sklepnim hospodarstvi behem vyroby
samotného vina, a predevsim pii lahvova-
ni. Zde maZe sebemensi chyba ¢i problém
nendvratné zkazit vysledné vino, privodit
vinaii nemalé financni ztraty pii stahova-
ni vin zpét od obchodnika a samoziejmé
poSkodit jeho povest. | proto patii vybér
spravného zatizeni pro pInéni mezi nejdu-
lezitejSi rozhodnuti.

Jednou z renomovanych a v tuzemsku
jiz etablovanych znacek je i italska spolec-
nost GAI, piasobici v mnoha zemich svéta,
kterd je vyrobcem plnicich a etiketovacich
stroji pro vinaisky i potravinaisky pro-
mysl. Vyvojem a vyrobou plnicich stroja
se zabyva jiz od roku 1946 a ma v tomto
oboru neocenitelné a dlouhodobé zkuSe-
nosti. Jako prvni vyrobce jiz pred mno-

Je jasné, Ze ne kazda technologicka
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ha lety zakomponoval plnéni a uzavirani
do jednoho kompaktniho stroje. | dnes
diky vysoké variabilit¢ svych produktd
umozniuje zakaznikam sestaveni idealni-
ho plniciho mechanismu dle jeho poZa-
davki a predstav o vykonu. Dalsi vyraz-

nou vyhodou spolecnosti GAI je fakt, Ze
vice nez 90% komponenta plnicich linek
je vyrabéno piimo spolecnosti GAI. To
garantuje nejen odpovidajici a neménnou
kvalitu s dlouhou Zivotnosti, ale i zajiSte-
ni vyhodné ceny vyrobku. S tim souvisi
samoziejme i rychlé dodavky nahradnich
dili. Stroje jsou vhodné pro plnéni nejen
vina, ale také mosti o teploté az 80 °C,
oleja, piva, Sumivych napoja a dalSich.
Diky mnohaletym a bohatym zkuSenos-
tem zajist'uji plnici linky GAI zachovani
neporuseného aroma, chuti a vzhledu pl-
nénych produkta.

Vyrobky znacky GAI muZete na na-
Sem trhu objednévat u spole¢nosti UNI-
MARCO, sidlici v Z&dveticich kousicek
od Zlina. Od roku 1992 je spolec¢nost vy-
hradnim importérem pro Ceskou republi-
ku a diky dobré spolupraci a zkuSenostem
ziskala v roce 2006 exkluzivitu i pro Slo-
vensko. Od té doby prodala na 300 stroji
do zhruba 100 tuzemskych vinaistvi. Pro
Ceské i slovenské farmaie je partnerem,
ktery zajistuje nejen kvalifikovany pro-



Rodinna firma GAl

dej vyrobka a sluzeb, ale na Gzemi CR
a SR zajiStuje do 24 hodin i servisni z&-
sahy. Disponuje dostate¢cnym zézemim
vlastnich skladt nahradnich dild, soucas-
ti stroja a dopliikovych vybav. Servisni
sluzby provédi tym zkuSenych a pravi-
delné Skolenych servisnich pracovnikad,
vybavenych servisnimi vozidly pro roz-
sahlé opravy ptimo u zakaznika. Vyho-
dy a technologické popisy plnicich linek
GAI by vydaly na samostatny ¢lanek,
za zminku vSak uréité stoji jednoduché
ovladani pomoci dotykovych displeja,
vitana variabilita aZ péti riznych uzavéra
(korek, Sroub, vinolok, korunka, narézeci
uzaver) v jednom pristroji, raizné moz-
nosti sanitace a takeé jiz zminovana Siroka
Skala volby vykoni dodanych strojt. Po-
dobné jsou na tom i etiketovaci systémy,
které firma nabizi, umoZnujici préci s raz-
nymi i netradi¢nimi formaty a tvary 1ahvi,
aretaci etiket a variabilitu vykonu.

Ve svété se s linkami producenta GAI
muZete setkat v mnohych Spickovych vi-
narstvich. Za zminku stoji predeviim iko-
nické vinarstvi Angelo Gaja z Piemontu,
zndmé svou snahou zachovat tradi¢ni po-
stupy ve vyrobé vina za soucasného vyuziti
potencidlu modernich technologii, nebo
rodinné vinarstvi Antinori, které se zabyva
vyrobou vina jiZ pres 600 let. Z dalSich zné-
mych znagek stoji uréité za uvedeni tieba
vinarstvi Gravner, opét perfekiné kombi-
nujici tradicni postupy s nejmodernéjSimi
technologiemi, nebo vinarstvi Giacomo
Conterno, povaZované za jednoho z nejlep-
Sich producenti Barola a Barbery.

Z mnoha tuzemskych vinaistvi vyuZiva
vyhod plnicich linek napiiklad Jifi Hort,
zndmy znojemsky vinaf, soustredici se
na vyrobu sofistikovanych vin pro gas-
tronomii i pro narocngjsi klientelu. JiF
Hort, jako velky propagator vyuZivani

modernich technologii ve vinaistvi, ma
od spolecnosti GAI kompletni technologii
jak plnici, tak vyplachovaci a etiketovaci.
»Vzhledem k Sifi mych produkti ocenuji
podobné moznosti a variabilitu i u vyrob-
kit spolecnosti GAI. Dé&ldm vina, mosty,
pInim pod r&zné uzaveéry. Pouzivam rizné
lahve, etikety. Navic ochota a erudovanost
servisnich pracovnika firmy Unimarco je
na naSem trhu nezvykla,” popisuje své zku-
Senosti Jirka Hort. DalSim zndmym mo-

ravskym vinaistvim spoléhajicim se na vy-
hody stroji spolecnosti GAI je vinaistvi
Vinofol Novosedly. Richard Foltyn, jeden
z majitelt vinaistvi, ocenuje na vyrobcich
predevsim jejich spolehlivost. ,,Kromé
bé&Zné udrzby o tomto stroji vlastné ani ne-
vite. Dobie jsme si od za¢atku nastavili nas
poZadovany vykon a také komunikace se
spole¢nosti Unimarco je perfektni.

V Cechach vyuZiva vyhod znacky GA
naptiklad Martin Nesvadba ze Zamec-
kého vinarstvi Tiebivlice. Toto relativné
mladé vinarstvi se velmi rychle vySvihlo
mezi tuzemskou 3picku, a to nejen diky
umu samotného Martina Nesvadby, ale
také diky perfektnimu vybaveni, do kte-
rého v dob& svého vzniku investovalo.
Kompletni plnici zafizeni spole¢nosti GAI
dostalo piednost diky mnohaleté zkuSe-
nosti, kterou Martin se zna¢kou ma. ,,Pra-
cuji s linkami GAI uz od devadesatych let
a ta zarizeni jsou prakticky bezporuchova
a bezudrzbova. Navic i ovladani je velmi
intuitivni a jednoduché.” Ze slovenskych
vinarstvi uved’me na zavér tieba vinarstvi
Mrva & Stanko nebo Vino MatySak.

Text: Martin Prochazka
Foto: Unimarco
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Poklady klasické francouzské kuchyné

Francouzskad kuchyng, a to i jeji
nejvyssi forma, tzv. ,,haute cuisine®,
se ve skute¢nosti od jinych konti-
nentalnich kuchyni prilis nelisi. Vy-
bér sezénnich a co nejkvalitngjSich
surovin, peclivé a temesiné zpra-
covani a daraz na estetickou formu

na taliri, to vSe je, nebo by mélo
byt, standardem ve vSech dobrych
restauracich po celé Evropé. Jsou
to vSak autentické chuté nékterych
ingredienci, které, a¢ vyrobky, jsou
pouZivany jako zakladni suroviny
a které ¢ini pravé francouzské jidlo

neopakovatelnym. Casto maji ekvi-
valent v jinych zemich, ale prave ty
puvodni nam tvori jakousi originalni
»francouzskou“ chut’, které bez nich
nelze nijak jinak dosédhnout. V na-
Sem novém serialu si téch nékolik
nejznaméjSich pripomeneme.

/ ’ /

Z4dné jind ingredience nepoZivé takové ticty v kuchyni jako lanyZe. Jean Anthelme
Brillat-Savarin (1755-1826), francouzsky pravnik a politik, ktery se proslavil jako
gourmet a gastronom, je nazval démanty kuchyné. Cenou se jim miiZe vyrovnat snad
jen ten nejlepsi kavidr. LanyZe jsou také pfedmétem mnoha dohadti a legend a mnoho
lidi vlastné viibec nevi, ¢im jsou, Ze maji mnoho druhti a jak se vlastné v kuchyni
pouzivaji. Pojdme se tedy na onu uctivanou houbu podivat bliZe.

no, jde skute¢né o houbu, lépe teceno o plodnici houby
Arodu vieckovytrusnych. Druhi je mnoho a vétSina z nich je

vyhledavana pro kuchyni. LanyZe nejsou jako hiiby, které
bychom si pti prochdzce lesem nasbirali do koSiku, vyZaduji pady
s obsahem vapence, mirn¢ zésadité, které dobie zadrzuji vihkost,
a také konkrétni druhy stromu, hlavné dubu, které potrebuji pro
prosperujici rast. Jsou takzvané mykorhizni, Zivi se organickymi
latkami z tlejicich listt. Plodnice neprorastaji na povrch zemé, ale
zustavaji 15 az 20 centimetrt pod ni v okruhu korenového systému
stromu. To v podstaté vylucuje sbirani ¢lovekem, ktery si tak pfi
hledani téchto vzacnych hub musi brat pomocniky ze zviteci fise.
Drive to byly ptedevsim prasnice, kterym viné lanyzi pripomina
feromon andostrenol, jejZ vylucuji ve slinach kanci pripraveni k pa-
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feni. Prasatka uméla lanyZ lehko vyhledat, ale vzdy méla i zameér
ho snist. Proto byla nahrazena psy, kteti ale nemaji vrozenou touhu
lanyZe hledat a musi se k reakcim na jejich vani vycvicit. KdyZ pes
lanyZ vyhleda, oznaci misto a je odvoldn, naproti tomu manipu-
lace se stokilovou svini, ktera se rozhodla, Ze si nenecha ujit svoji
nejoblibengjsi pochoutku, maZe byt velmi problematick. Dobry
JlanyZzovy* pejsek byva riznych plemen, jde spiSe o individulni
osobnost zvitete, a je-li dobte vycvicen, lovec lanyZi si ho ceni
nade v3e. Je ale jesté jedno zvite, které muZe s hledanim lanyzi po-
moci. ZkuSeni lovci lanyZi najdou misto, kde se skryva plodnice,
také podle malého hejna krouzicich musek, které prilakala omamna
vuné. Kouzlo lanyZu je také v tom, Ze se nadaji spolehlivé péstovat.
Kromé senzitivity na ptidu a potieby symbiotickych stroma je lanyZz



velmi citlivy na jiné plisné a houby, které ho dokazou rychle zahubit.
Navic sit’ podhoubi roste asi sedm az deset let, nez se vytvoii typic-
ké bramborovité plodnice. Jean Anthelme Brillat-Savarin pozname-
nal: ,,Nejvétsi ucenci se snazi prolomit tajemstvi lanyzi a najit jejich
semena (vytrusy), ale zadna setba neni nasledovana sklizni. To je
asi v poradku, protoZe nejvétsi hodnotou lanyZzi je jejich drahota,
ktera by jiste byla mensi pfi jejich jednoduché dostupnosti. Snaha
presazovat malé stromky z okoli velkého stromu, pod nimz byly la-
nyze prokazateln¢ nalezeny, se ukazala jako obcas fungujici, stejné
tak jako pohazovani lanyzi na mista s piihodnou padou a porostem.
Zlatym veékem kultivace lanyzi byl konec devatenactého stoleti.
Napriklad v Mont Ventoux, znamém nalezisti v jizni ¢asti Rhone,
se lanyze rozsitily po zalestiovani mytin. V dobg, kdy byly evropské
vinice zni¢eny msickou révokazem (Phylloxera), byly lanyze kulti-
vovany na mistech vinic a na za¢atku dvacatého stoleti dosahla pro-
dukce ¢ernych lanyzi ve Francii hranici 1 000 tun. Pak ovSem nastal
pokles, jehoz pricinou byl Ubytek venkovskych obyvatel po prvni
svétové valce a poté i zména skladby péstovanych plodin a mecha-
nizace. LanyZ vymizel z mnoha oblasti a stal se jeSté vzacnéjsim
nez drive. Tato krize se netykala jen Francie a jeji dasledky a reSeni
se probiraly na historicky prvnim mezinarodnim kongresu lanyZz,
ktery usporadala Narodni federace péstitelti lanyzt (Fédération Na-
tionale de Producteurs de Truffes). Dnes, v jedenadvacatém stoleti,
Francie produkuje dvé tretiny svétové produkce.

LanyzZe byly zndmy uZ v dobg starovéku. Rimané viak mnohem
asteji vyuzivali lanyzi podobnou houbu Terfezia bouderi, kterou
nazyvali dezertnim lanyZzem. Sama Terfezia nema specifickou vani
ani chut’, ale velmi dobie absorbuje chuté a pachy ostatnich suro-
vin, byla tedy pouZivana jako nosi¢ chuti rozlicného kofeni, medu
abylin a byla podavana po jidle jako digestiv a sladka tecka. Mozna
proto dodnes mame pralinky zvané lanyze z ¢okolady ochucené
riznymi druhy kofeni a obalené v kakau tak, aby pripominaly plod-
nice opravdovych lanyzi. Béhem stredoveku se lanyze pouZivaly
ziidka a byly znovuobjeveny az béhem sedmnéactého stoleti, kdy
francouzska kuchyné opoustéla t&Zké chuté orientalniho koreni
a zacala se orientovat na domaci prirodni produkty. Ze stoli chu-
dych zemedelct, kteti znali jeho tajemstvi a uzivali si ho, se lanyz
dostal na talite bohatych méstani a Slechtici.

Lanyzi je mnoho druhd, z nichz témér vsechny Ize vyuzivat v ku-
chyni. Velmi se ovSem lisi viinémi, chuti, a hlavné jejich intenzitou,
ktera je nejvice cenéna. Francouzi se vzdy budou dohadovat s Italy
o0 tom, ktery druh lanyZe je opravdovym kralem kuchyné. Té&zko

27

fici, zda Tuber melanosporum (spravné cesky lanyz ¢ernovytrusy)

Miroslav Kalina

Mirek Kalina je v soucasné dobé¢ 3éf-
kuchaiem v restauraci ,,Kalina cuisi-
ne&vins"“. Vaii klasickou francouzskou
a ¢eskou kuchyni. Kromé spoluprace
s pany Martinem Hoffmeisterem a Boi-
kem Sipkem absolvoval zahrani¢ni sta-
Ze ve Francii, Skandinavii a Némecku.
Nejvice ho vSak ovlivnila prace u jed-
noho z nejvétsich kuchara staré Skoly,
u Michela Guerarda, jehoz podnik ,,Les
Prés d’Eugénie” je jiz nékolik desitek
let hodnocen tremi hvézdickami Mi-
chelin. Mirka muZete vidét i na obra-
zovkach televizi v poradech ,,Kuchai-
ska pohotovost” a ,,Masterchef*.

nebo Tuber magnatum (lanyZ piemontsky bily). Pro zjednoduseni
je nazvéme ¢ernym a bilym lanyZzem. Pravy cerny lanyz je druhym
nejdrazsSim druhem s cenami 1 000 aZ 3 000 eur za kilogram podle
kvality a sezony. Nejlepsi nalezisté ma v jizni a jihozapadni Francii,
mista jako Périgord v departmentu Dordogne, Tricastin, Mont \en-
toux a Luberon ve Vaucluse zngji kazdému milovnikovi lanyzi jako
rajska hudba. Sezéna ¢erného lanyZze je pozdni podzim a zima, pfi-
¢emz teplota musi sestoupit pod dvanact stupiiti. ZaleZi na vihkosti
béhem roku, a hlavné na podzimnich srazkach. Je-li nepiiznivy rok
pro révu, pifroda to lidem vréti na lanyZich a obraceng. Cerny lanyz
ma ¢ernohnédy koZovity povrch s mnoha nerovnostmi, jakymisi
bradavickami, a na fezu je vzdy ¢éerny se svétlym zilkovanim. Voni
intenzivng, zemité po lesnim podrostu, trochu animalné (moschus).
Jeho chut’ nejlépe vynikne pri tepelném zpracovani, proto se pouziva
do vyvari, omacek ¢i protyka peceni nebo je vkomponovan do terin
a pastik, nejlépe si vede s omeletou nebo michanymi vejci, s foie
gras a telecim masem, zvlasté brzlikem. Pokud je jen nastrouhan
na studeny pokrm, nevyda ze sebe oc¢ekavanou vani ani chut’. To je
pravé rozdil oproti bilému lanyZi, ktery jemng zasyrova nastrouhan
na pokrm rozvoni se po houbach, lanolinu a onou nepopsatelnou
vzrusujici vani. Bily lanyZz ma sezénu v listopadu a do poloviny
prosince. Jeho nejlepsi naleziste jsou v piemontském kraji v Langhe
a v okoli mesta Alba. Je jeste vice cenén nez ¢erny a v nékterych le-
tech mohou ceny dosahnout az 4 000 eur za kilogram. Tyto dva dru-
hy jsou jedinymi, které si zaslouZi svou cenu a nasi plnou pozornost.
Dalsi druhy, jako je lanyZ letni (Tuber aestivum), ktery ma hrubé,
ohranicené vystupky, silnou a tvrdou kiiru a velmi svétly vnitiek,
nebo Tuber brumale, napohled stejny jako Tuber melanosporum,
ale na fezu prevlada bila barva, stoji jen zlomek ceny vy3e uvede-
nych lanyzi. Nenechte se tedy v restauracich zmast, a pokud platite
za pokrm vysokou cenu, nechte si lanyz ukazat. Jestlize restauratér
zaplatil za kg 75 000 korun, kazda porce se v nakladech zdrazi pravé
0 220-300 korun za ty 3—4 gramy, které jsou na porci potieba. Ni-
kdy neveite lanyzovému oleji, devét lahvicek z deseti lanyz vibec
nevidélo, aroma je syntetické. Lehce to poznate druhy den po poziti
podle vracejiciho se aroma a pachuti v Ustech.

Pojd’'me si tedy ukazat recept na dva pokrmy s lanyzi, které urcité
najdete v restauraci Kalina béhem listopadu.

Text: Vit Hepnar

Foto: Michal Setka

Recepty a foodstyling: Miroslav Kalina
Vybér vin: Vit Hepnar a Michal Setka

Vit Hepnar

Sommelierstvi se vénuje od roku 1998,
tedy od Uplnych zacétki této profese
u nas. Pracoval v restauraci ,,Rybi trh*
a v ,Le Terroir, kde se svym tymem
obdrZel od pravodce Michelin sym-
bol hroznu — ocenéni za vinny listek.
V roce 2009 zaloZil se spolecniky
Gourmet Services, spole¢nost na do-
voz francouzskych vin, ktera jsou jeho
nejvetsi vasni. V soucasné dobé spolu-
pracuje s Mirkem Kalinou na konceptu
restaurace ,,Kalina cuisine&vins*.
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Houbové rizoto s lanyzi

Pro 4 osoby potiebujeme:

40049 ryze na rizoto, v naSem ptipad¢ je to odriida
Acquerello, Salotku, olivovy olej, zeleninovy
vyvar, bilé vino, maslo, sil, cayensky pepf, citron,
plocholistou petrzel, strouzek ¢esneku, parmazan,
houby (suSené pfedem namoc¢ime nebo derstvé
0¢isténé) a lanyze.

Postup:

Nejprve si na panenském oleji orestujeme
pokrajené houby a cely strouzek ¢esneku, ktery

po orestovani vyndame. Na druhé panvi na oleji
orestujeme najemno posekanou Salotku, poté
piidame syrovou ryzi a dale restujeme. Kdyz je
ryze opecena, priddme vyvar, jen trochu, a ryzi
varime. Podle potieby podlévame vyvarem a bilym
vinem, dokud ryZe neni al dente (na skus). Pak
ptidame houby, po chvili¢ce méslo a nastrouhany
parmazan, dochutime cayenskym pepiem, nékolika
kapkami citronu, a je-li tieba, soli. Posledni
minutu pted dokon&enim vmichame platky lanyze
a posekanou petrzel a prohiejeme.
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U rizota s houbami a lanyZi jsme neexperimentovali a vybrali jsme
naprostou klasiku — burgundskeé vino. V prvnim piipadé je cervené

z apelace Beaune Les Greves z vinarstvi Domaine De Bellene roénik
2014. Druhym vinem je bily Pernand-Vergelesses, apelace, ktera
navazuje na zndmy kopec Corton a jeho vinice, od Vincenta Rapeta,
uréité jednoho z nejvétsich vinait v Pernandu. Ro¢nik je 2014,
skvély na bila vina v Burgundsku, a vino pochazi z 1er Cru vinice
Sous Fretille. Ukolem bylo vyrovnat se se zemitosti a intenzitou hub
a lanyZzi a zaroven nabidnout alternativu v obou barvach vina.

Domaine Rapet, Sous Domaine de Bellene,
Frétille, Pernand-Vergelesses ~ Beaune Les Gréves 2014
ler Cru 2014

Svétle Zluté jiskra b

§i viskozita. Typicka

jemna aromatika svéZich citrusii

s dotekem moiské soli, briosky, tresni, kaze a podhoubi

mésla a liskovych ofiska. Chut’ s vyraznym mineralnim

je osvézujici, s pifjemnou podténem. Chut’ je stredng

strukturou sv&Zi $tavy z citrusa, / pIn, s pfjemnou ovocnou

dopInénou jemnym ténem strukturou, pevnym, ale

vanilky a slanou mineralitou. hebkym ttislem, Zivou

Dlouhy, svéZi zaver. kyselinou a dlouhym,
mineralnim zavérem.

Typické rubinové barva
s cihlovymi odlesky. In-
tenzivni aroma ¢ernych

Cena: 1780 K&
WWWw.vinovinovino.cz

Cena: 1 050K¢
www.gourmetservices.cz




Supréme de poulet aux truffes noir

Supréme je francouzsky termin oznagujici prsni sval,
nejcastéji z driibeze, pfipravovany s kizi a kusem
kiidelni kosti. Kost doda vice chuti a kiize zajisti vétsi
Stavnatost nez u staZzeného masa.

Pro 4 osoby potiebujeme:
4Kks supréme, sul, pepf, prepusténé maslo, kuteci jus
(silna Stava), bilé vino, pazitku a lanyze.

Postup:

Pod kuzi na kutecich prsou vloZime pléatky ¢erného
lanyZe, dalSich nékolik platka si posekame na drobno.
Pak kufeci prsa opeceme na prepusténém masle,
nejprve kazi dola. Kdyz je maso opeéeno, vyndame

je a vlozime na plech do vyhtéaté trouby, aby se
dopeklo a odpogcinulo si. Je potieba hlidat, aby se maso
nevysusilo. Do panve, na niz se maso opékalo, vlijeme
trochu bilého vina a pripecené méslo s bilkovinou

z masa odvaiime, poté pfidame kugeci Stavu, kousicky
lanyza a vaienim zredukujeme. Je-li tieba, tésné pied
dokongenim jesté vmichame kousky studeného masla,
které omacku zahusti. Maso vytahneme z trouby,

na taliti prelijeme oméackou a ozdobime posekanou
pazitkou. Jako ptiloha se hodi vareny brambor nebo
zelenina, popiipadé polenta.

S ¢ernymi lanyZi paradoxné bila vina funguji castéji nez cervena

(u bilych je tomu naopak), a tak jsem pro kuieci supréme vybiral, uz
kvuli charakteru driibeZe, mezi nimi. Zase, az témér jako klisé, jsme
hledali v Cotes de Beaune, ve velké Chassagne-Montrachet, a zvolili
jsme pIné roénik 2014 Vieilles Vignes z Domaine Vincent &
Francois Jouard. Opulentni a elegantni vino s velmi dobte a citlivé
integrovanym vlivem sudu. Jako druhou, neméné luxusni variantu
doporucujeme Chateauneuf-du-Pape Blanc, cuvée ze starych vinic
Clos de Beauvenir 2012 ze Chéateau la Nerthe.

Chateau La Nerthe, Clos Domaine Vincent & Francois
de Beauvenir, Chateauneuf-  Jouard, Chassagne-Montrachet
du-Pape AOC 2012 Vieilles Vignes 2014

( Intenzivni zlaté barva. Syté zlata barva a vys3si
Vino s osobitou vani bilych viskozita, intenzivni typické

a Zlutych kveta, s vyraz- aroma s tony Zlutych kvétin

nymi mineralnimi tony. a citrusii, doplnéné o kourovy

V chuti velkorysé, ovocné podtdn z barikového sudu

a plné, s tony exotického a jemnou mineralitu. Chut’ je

ovoce a hilé broskve, které intenzivni a vyvézens, s vyraz-

jsou doplnény o krasné nymi ovocnymi tény citrust

a dlouhé, osvézujict pikant- a stopou po zréni v kvalitnim

ni a anyzové finale. dubovém sudu. Osv&zujici
vino s ptfjemnou mineralitou
a dlouhym z&vérem.

Cena: 2 765 K¢
www.gourmetservices.cz

Cena: 1 016 K¢
WWW.IWCc.cz
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Crus du Beaujolais

Beaujolais neni jen Beaujolais Nouveau! Tak by asi mohl tento listopadovy test zacit.
Kazdoro¢ni bujaré oslavy prichodu Beaujolais Nouveau, které probihaiji treti ¢tvrtek

v listopadu ve stéle vétSim poctu zemi, ud€laly z tohoto vina pravdépodobné

nejznamé;jsi francouzské vino na svété. Ale Beaujolais zdaleka neni jen Beaujolais

Nouveau. Pravé deset obci, které se oznacuji jako Crus du Beaujolais, trvale ukazuje,

Ze Beaujolais umi byt i seriézni a skvéle gastronomické vino.

istni zvyk z lyonskych hospod se postupné od 60. let

M minulého stoleti stal skoro svétovym kultem. Z jeho

popularity pak zacala profitovat celd oblast, protoZe

i ekonomicka stranka véci je velmi vyhodna. Proces od sklizné

do prodeje trva priblizné dva mésice, a tak se nelze divit, Ze i pro

vinaie samotné je vyroba Beaujolais Nouveau vice nez zajimava,
pro mnoho z nich dokonce zcela zésadni.

Negativni strankou je ale fakt, Ze ta opravdova vina z Beaujolais
stoji i pres svou rozmanitost a kvalitu ¢asto ve stinu popularity Nou-
veau. Vznikaji zde totiZ i vina, kterd mohou bez problémi stat vedle
slavnych burgundskych vin z okoli Beaune.

Kraj Beaujolais najdete mezi Méaconem a Lyonem, témét v bez-
prostiedni blizkosti dalnice A6 a feky Sadny. Je to pas kopcovité
krajiny o délce asi 55km a Siice necelych 15km. V podstaté jde
0 souvisly pas 23 000 hektart vinic, na kterych se kazdoro¢né vy-
robi priblizné 1,4 milionu hektolitri vina. Z hlediska apelacniho
systému muZete na etiketach lahvi najit tii typy oznaceni. AOC
Beaujolais je nejrozsahlejsi oblast na jihu a vétSina produkce je

| WINE & Degustation

zde zpracovavana pravé pro Nouveau. AOC Beaujolais-Villages
je 38 obci na jihu v okoli méstecka Beaujeu a na severozapadeé
pod Maconem. Nejlepsi vina ale vznikaji v oblasti AOC Cru du
Beaujolais, Uzkém pésu kopcti mezi Brouilly a Méaconnais. Pravo
oznaceni Cru mé deset obci. Od jihu k severu to jsou Brouilly, Cote
de Brouilly, Régnié, Morgon, Chiroubles, Fleurie, Moulin-a-Vent,
Chénas, Juliénas a Saint-Amour. Kazdé je jiné, od lehkych a kras-
né ovocnych pres téZsi a komplexngjsi vina z Morgonu nebo Mou-
lin-a-Vent, kterd jsou mnohymi znalci povazovana za nejlepsi, az
po mineralni Brouilly, Cote de Brouilly. Ackoli se 0 Beaujolais tvr-
di, Ze by se mélo pit mladé, vina ze dvou posledné jmenovanych
apelaci mohou po nékolika letech zrani v 1ahvi skutecné piekvapit
svou mohutnosti.

Cru du Beaujolais jsou vina, ktera za pozornost urgité stoji. Jsou
rozmanita, klasicky francouzska, tedy vyborné doplni nejriznéjsi
gastronomii. A navic vétSinou stale za rozumné ceny.

Text a foto: Michal Setka



Kazdy meésic se na strankach casopisu WINE & Degustation setkéte s predstavenim malo zndmé apelace

a vina, které podle naSeho nazoru stoji za pozornost, i kdyZ se na nasem trhu vyskytuje jen sporadicky.

7z Guy Breton, P‘tit Max, Morgon AOC 2010
90,67 bod1, cena 830K¢

SvétlejSi granatové cervend barva s Sirokym cihlovym okrajem
a vyssi viskozita. Aroma je intenzivni, s vyraznym projevem su-
Senych tiesni a brusinek, které dopliuje podton liskovych ofechi,
skofice a suseného lu¢niho kviti. Chut’ je intenzivni a stale Ziva a na-
jdeme v ni tony zralych treSni, visni a ostruZin, dopInéné o podtony
treStiovych jader a pomerancoveé kiry. DelSi, strukturovany zaver.

== Perli¢ka se zimnimi lanyZi

www.grandcru.cz

J Pierre-Marie Chermette, Les Trois Roches, Moulin-a-Vent AOC 2014
88,33 bod11, cena 679 K¢

Tmavsi granatové cervend barva s tenkym &ervenym okrajem m ¥
a vysSi viskozita. Aroma vina je elegantni, vrstevnaté a intenziv- WINE iz |
n&jsi. Dominuji v ném tény zralych malin, jahod, které dopliuji LD z

podtony cervenych kvéti, susenych bylin a kouie. Chut’ je stredné
plna a svézi, s vyraznym ovocnym télem, pripominajicim zraly ry-
biz, visné a Svestky. Delsi, higjivy zaver.

Moulin & Yent

== Pecena holubi prsa s vinnou oméa¢kou

i Dominique Piron, La Chanaise, Morgon AOP 2014
87,78 bodu, cena 410K¢

Tmavsi granatové cervena barva s vyraznym svétlejSim okrajem
a stredni viskozita. Aroma vina je vyrazngjsi, komplexni a nabizi
tony susenych kveti, suseného cerveného bobulového ovoce s pod-
na cerstvé jerabiny, cerveny rybiz nebo merurikova jadra s podtony
pizma a mineralni slanosti. Stredné dlouha, strukturovana dochut’.

== Studeny hovézi roastbeef i
WWW.gourmetservices.cz

i Les Vins Georges Duboeuf, Brouilly AOC 2011
87,78 bodt1, cena 399 K¢

SvetlejSi granatové cervena barva s vyrazngjSim cihlovym okra- 7
jem a vySSi viskozita. Aroma je elegantni, vyzralé a vyraznéjsi, WI _
s dominantnim projevem suSeného ¢erného peckového ovoce. 5 ’

V chuti je vino stiedné pIné a Zivé a pripomina kompotované jefa- o w 5
biny, zralé jahody nebo susené tieSn¢, s podtdnem minerality a ba- 5 ) o

nanoveé slupky. Stredné dlouhy, sametovy zaver. _ ‘ ; A

Y
¥

LS

1
0 | |
a'a

BR. sl'li,l,_‘l‘

=—= Pedené krali¢i stehno s korenovou zeleninou
www.bacchus.cz
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Domaine de la Conseillere, Juliénas AOC 2010
87,56 bodt, cena 430K¢

VyraznéjSi granatove ervena barva s patrnym cihlovym okrajem
a vySSi viskozita. Aroma vina je intenzivnéjsi a vyzralé, s velmi
vyraznym animalnim vyrazem, doplnénym o tény ostruzinového
dZemu, visni a ¢erného koreni. Chut je stredné plné a svéZi, s pi-
kantni kyselinou a miiZzeme v ni najit tony ¢erveného grepu, hroz-
nt révy vinné a vidni. Stredné dlouhy, lehce sviravy zaver.

=—= Peceny hovézi pupek na pep¥i
www.merlot.cz

Les Vins Georges Duboeuf, Fit de Chéne, Moulin-a-Vent AOC 2009
87,11 bodu, cena 479 K<

Sytéjsi granatové cervend barva s patrnym cihlovym okrajem
a vyssi viskozita. Aroma je elegantni, krasné nazralé a intenziv-
né;jsi, piipominajici suSené ¢ervené bobulové ovoce a levanduli, se
stopou zeleného pepie. Chut’ je stiedné plna a svéZi a najdeme zde
tony cervenych jablek, ¢ervenych grepi a tieSiovych jader s pod-
tonem ¢erného koteni. Stredné dlouhy, mineralni zaver.

== Velmi staré tvrdé syry, jako gouda ¢i parmezan
www.bacchus.cz

Chateau du Chatelard, Cuvée Terrre de Lumiére, Moulin-a-Vent AOP 2014
85,56 bod1i, cena 365 K¢

SytéjSi purpurové cervend barva s tenkym granatovym okrajem
a stiedni viskozita. Ve stiedné intenzivni vani vina pievladaji ze-
mité tony s dotekem animalnosti, dopInéné o podtdn tiesni, Gerve-
ného rybizu a ostruzin. Chut’ je stiedné& pIna, s dobrou strukturou
a vyraznou kyselinou a pripomina zralé ostruziny a visné nebo
Svestky, s podténem skorice a minerality. Stiedné dlouhy zaver.

== Tvrdé francouzskeé salamy
www.kupmeto.cz

Chateau du Chatelard, Cuvée les Vieux Grants, Fleurie AOP 2014
85,33 bodu, cena 335 K¢

Syt&jsi rubinové cervend barva s SirSim purpurovym okrajem
a stredni viskozita. Aroma vina je intenzivngjsi a najdeme v ném

banand. Chut je leh¢i a svézi, s pikantni kyselinou, ktera pripomi-
né krvavé pomerance, tieSné nebo lesni maliny, s lehkym herbél-
nim podténem. Stredné dlouhy, strukturovany zaver.

== Peceny veprovy biicek

www.kupmeto.cz
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Jean-Paul Dubost, Tracot, La Ballofiere, Morgon AOC 2013

84,56 bodt, cena 350 K¢

SytéjSi rubinove cervend barva s vyraznym granatovym okrajem
a vysSi viskozita. IntenzivngjSi aroma vina je plné zralého ovoce,
jako jsou vidng, tiesné nebo boravky, které dopliiuje podtén kiize
a posecené travy. Chut’ je stiedné plné a svézi a miaZeme zde najit
tony éerveného grepu, cervenych tredni, derveného rybizu se sto-
pou sladkého koieni. Stredné dlouhy, elegantni zaver.

=—= Grilovany filet z lososa

-

Degustacni komise casopisu WINE & Degustation
pro Grand test Crus du Beaujolais

Zleva: Jan Cejka — sommelier (Ad Vivum), Tomas Odermatt — (Bacchus), Gabriel
Riel-Salvatore — brand manager (Bacchus), Martina Riel-Salvatore — sommelierka
(Globus), Tomas Dominec — degustator (Dominec & spol.), Richard Siiss — sommelier
(reditel Vinasstvi Travnicek & Korinek), Roman Novotny — spolupracovnik WINE &
Degustation a sommelier (Bokovka), doc. Ing. Mojmir Baroni, Ph.D. — vedouci katedry
Vinohradnictvi a vinaistvi (MENDELU Brno), Jakub Pribyl — ¢tyinasobny nejlepsi
sommelier CR, drZitel titulu Advanced Sommelier, Court of Master Sommeliers

Doporuéeni pro konzumaci

vino vino vino o
i k okamzite 7 s potencialem @ uriene == idealni
konzumaci 2az5 let k uloZeni kombinace

WWW.Vino.cz

Degustace probéhla
v prostorach restaurantu

nost.

snim, ¢i jim

Podolské nabiezi 34/6
Praha 4 - Podoli
tel.: 273 130 230, 777 201 877
WWW.restrest.cz

WINE & Degustation
hodnoti ze skla /

RIEDEL |

VERIEAS

Slovansky dtm

Na Pkopé 859/22, Praha 1 i

www.advivum.cz
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Restaurant
Michel Sarran

Je to jedna z nejlepSich restauraci, v nichZ jsem za své dlouholeté ptisobeni

ve Francii vecerel. Bylo to pred nékolika lety. Michel Sarran prisel na zaver

vecera k nasi skupiné a dlouhé minuty jsme si pak povidali o jeho pojeti

gastronomie. A co vic — tehdy mé€l tento véhlasny sétkuchar velké plany.

Chtél otevrit bistro v Praze. Nasel si partnera, planoval zastitit projekt svym

jménem a mit nékoho v Cechach, kdo by dohliZel na kvalitu kuchyné.

V Praze byl nékolikrét a na otevieni svého podniku se t€sil. Byla by to druha

restaurace, kterou by provozoval mimo Francii. Tou prvni je Cafe Emma

v Barcelon€, pojmenovand po jeho dcefi. Ale bohuZel ziistalo jen u plant.

volal, a jaké bylo mé zklamani, kdyZz mi Pa-
tricia, jedna z jeho asistentek, prozradila, Zze
projekt nedopadl dobre. ,,Nevyslo to, trochu jsme se
zklamali,” tekla mi do telefonu a ja jsem tusil, Ze
pticiny mohly byt podobné jako v piipadé Edouar-
da Loubeta a jeho plana na restauraci v O2 aréng.
Tenkrat byl jeho partnerem Ale$ Hu8ak, coz projekt
ziejmé posouvalo do neredlnych dimenzi od samého
pocatku. Tady jméno spole¢nika ,,franéizy* neznam,
ziejmé je vSak jedno — smutek muzeme pocitovat
vsichni. Mohli jsme mit v Praze uk&dzku mistrovské
kuchyne.
Zven¢i nevypada restaurace nijak mimoradné
a mnozi fotbhalovi fanousci, kteti zavitali do Toulouse
na zahajovaci zdpas ME 2016 mezi naSim tymem
a Spanélskem a prochazeli se severozapadné od neda-
lekého centra, si ji nepochybné ani nevsimli. J& osob-
né jsem vidél celou fadu mnohem hez¢ich restauract,
sidlicich v luxusnich domech, s vybornou kuchyni
a bez hvézdicky Michelin. Ale exteriér nerozhodu-
je, dokonce ani interiér nema naprosto zasadni roli,
i kdyZ by celkovy dojem kazit nemél. Rozhodujici
je kuchyné. Ptizemi je veselé, za coZz mohou hodné
extravagantni obrazy na zdi. Jejich autor na prvni po-
hled miluje barvu. My jsme vecereli v patre, kde je
prostredi o poznani intimnégjsi a sttidméjsi. Trochu mi
piipomina patiZskou restauraci Arpége, kde vyznava-
ji filozofii, Ze by hosty nemélo nic rozptylovat. Prisli
totiZ na schiizku s mimoradnou gastronomii.

Pfed nékolika dny jsem do jeho restaurace

\/ dobé, kdy jsem restauraci navstivil, Michel
Sarran jeste neucinkoval v mimotadné popularnim
televiznim seridlu Top Chef. Nebyl tedy jesté tak
velkou medialni hvézdou, jakou je dnes. Myslim si
v8ak, Ze jej slava moc nezménila, jen program ma
0 poznéni nabit&jsi.

Pochazi z regionu Gers, coz je misto vyhlasené cho-
vem kachen a hus, kraj fois gras. A také kraj Armagna-
cu. ,,Ptvodné jsem chtél byt lékairem. Medicinu jsem
opravdu zacal studovat, ale postupem ¢asu mi doslo,
Ze bych chtél v Zivoté délat néco trochu jiného. Urgité
k tomu prispélo i to, Ze moje matka méla restauraci a ja
jsem se pordd kolem ni motal. Za svou prvni zkuSe-
nosti jsem po studiich v Toulouse Sel do Saint Tropez,
kde jsem pracoval v restauraci Pinéde, a svou prvni
hvézdicku jsem ziskal v Mas du Langoustier v Porque-
rolles, coz je nejvétsi z ostrova zalivu Hyéres , kousek
od Toulonu. A pak jsem se rozhodl vrétit do mist, od-
kud poché&zim. DoSlo mi totiZ, Ze Uplné nejradgji va-
iim ze surovin, které pochazeji ze stejného regionu. Ze
chci viechno kontrolovat od samého zacatku. Mam tie-
ba spoustu prétel na trzisti Victora Huga a radu svych
osobnich dodavateli,” vypravi Séfkuchat.

Tehdy jsem toto trzisté jesté tolik neznal. Ale kdyz
jsem pripravoval ,Pravodce po Francii®, tak mi
0 ném s velkym zaujetim vypravél Véaclav Némedcek,
ktery hréal v Toulouse tfi roky.

Atmosféru v ,,Maison Sarran* pfili§ nezménila ani
Gcast v sledované televizni show. Hosté ocenuji po-
koru $éfkucharie, ktery stale chodi mezi hosty a povi-

OGd e €233383333328222333888888833222243888222222TT2228888TTTTTTA2BLTTTLTATALLLLIBBTTTTATAALL2BTLLLTTALTTLLLLIBTTTTTLTTLTTLLLTTLTTD, 9\ a0
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da si s nimi o tom, jak jim chutnalo. A co patti mezi
jeho nejvetsi speciality? Polévka ,,le tourin®, Sarran
ji dela z cesneku z Gers a serviruje ji se slanym croi-
ssantem a topinkou. Podobnou lahadkou jsou i slané
kolacky z listového tésta, plnéné omackou z Ustric
a morskych Skebli.

Jinak si muZete pochutnat na filetu z tresky polak,
pielitém bujabézovou Stavou a téstovinami se syro-
vatkovym syrem Brousse a zeleninou, nebo na vep-
fové panence z ¢erného bigorského prasatka, vaie-
ného na tymiénu s liSkami na Sunce, ¢erném jelitku
a lasagne. Jako dezert pak musite ochutnat pec¢ena
jablka, krémovy kola¢ s celerem a misli se susenym
ovocem, jable¢no-celerovym sorbetem a jableénym
dZemem. Anebo fik a med z Aveyronu, coz jsou kon-
fitované fiky s kiupavou suSenkou a s krystalky pylu
z kvéta, zmrzlina z medu z Aveyronu ¢i fikové pivo
s armagnacem Pousse Rapiére.

Menu neni UplIné nejlevnéjsi, a na Toulouse uz
vibec ne, ale hosté ocenuji pomér kvality a ceny
a na rozdil od vétSiny michelinskych restauraci si
¢lovék neznaly vysoké gastronomie tady rozhodné
nebude naiikat, protoZe porce jsou u Sarrana veliké
a jesSté nikdo pry neodchazel z jeho restaurace s tim,
Ze by se nenajedl.

Velky dam, kde ma dnes restauraci, jen nedaleko
od néabteZi Garonny koupil Sarran v roce 1995 a hned
0 rok pozdg¢ji ziskal prvni hvézdicku Michelin, dru-
hou pak v roce 2003. V poslednich tydnech trochu

vy

zvolnil, unavuji ho ¢asté cesty do PatiZe na nataceni

Top Chef. Vyjimec¢ny Séfkuchar je schopen pilotovat
letadlo, opravnéni ma uz nékolik let. K jeho nejvét-
Sim zazitkam pry patfi prelet nad viaduktem Millau
a vesnickou Cordes-sur-Ciel, kterd patii mezi nej-
krasngjsi ve Francii.

Michel Sarran patii k nejvyznamnéjSim fran-
couzskym kuchatum. Dobte pochopil, Ze zakladem
je ten nejpoctivéjsi pristup, zacinajici uz u produk-
td. Svuj region znad dokonale a s lahudkami, kte-
ré nabizi, dokaze i experimentovat. Travi spoustu
¢asu v kuchyni, coZz u dneSnich ,,modernich* ku-
chait neni Uplné samoziejmé. Kontroluje provoz
nékolika dalSich restauraci v Toulouse a okoli,
které zaStituje svym jménem, a zaroven provozuje
kuchaiskou Skolu, do niz se muze prihlasit kazdy.
Vydava také pravidelny newsletter, v némz vypravi
o svych poslednich aktivitach, o novinkach v ku-
chyni, a také co chysta pfisté. Staci, kdyZ na jeho
stranky poslete svou emailovou adresu, a budete ho
dostavat také. Sarran je také velmi aktivni na so-
cidlnich sitich, ma twitterovy Gcet a na facebooku
vice nez tii sta tisic lajka!

Aaby jeho obrazek byl naprosto dokonaly, tak bych
mél jesté dodat, Ze hraje ragby, jak se na nékoho, kdo
je z Toulouse, slusi a patii. Ale bez ohledu na vSech-
no, co vytvaii kolem sebe, je nutné se vrétit k tomu
zakladnimu — vedete v jeho restauraci je opravdovym
zazitkem. A osobni setk&ni s nim také. Pak také mu-
Zete posoudit, zdali Sarran i zblizka opravdu vypada
jako Mel Gibson, jak tu vSichni tvrdi.
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Pierre Colin byl vyhlaSen pri-
vodcem Gault Millau nejlepSim so-
mmelierem roku 2016. Pokud tedy
chcete stravit prijemny vecer nejen
s vynikajici kuchyni, ale také odpo-
vidajicim vinem, jste v nejlepsich
rukou. Pierre ma za sebou zkuSenos-
ti z nejlepSich restauraci, pracoval
v Patizi v Tour d’Argent, George V,
ale nejvice vzpomina na spolupréci
s Ericem Frechonem v tiihvézdic-
kové restauraci Bristol, leZici v bliz-
kosti Elysejského palace. Navzdory
véhlasu mista ale chtél byt hlavnim
sommelierem, a proto kyvl na na-
bidku Michela Sarrana. ,,Miluji svou
praci, vénoval jsem ji sviij dosavad-
ni Zivot a nejvétsi podil na mém
Uspéchu ma moje Zena, kterd musi
kazdy vecer veceret sama,“ reago-

val na ocenéni Colin, a zaroven na-
znacil, jak naroc¢na jeho profese je.

Na vinném listku najdete zajimava
vina z regionu Languedoc a nedale-
kého Bordeaux, ale na prvni pohled
je znét, Ze s viny pracuje Spickovy
sommelier, ktery klade velky duraz
na parovani, neboji se experimen-
tovat a hleda stale nové cesty. V bi-
lych vinech vas nepochybné zaujme
Domaine du Pas de I’Escalette ,,Les
Clapas*“ 2011, coZ je vino z oblasti
D’Herault, mazete ochutnat i AOC
Savenniérs — domaine Patrick Bau-
douin 2010, nechybi pochopitelné
Chablis 1* Cru — domaine Pattes Loup
1¢Cru ,,Butteaux* 2011, ale najdete tu
i méné znamé Le Clos Saint-Vincent
»Le Clos* 2012. V ¢ervenych nabizi
Pierre Colin domaine de Montcalmes

2010 z Languedocu ¢i Fronton, Cha-
teau Plaisance ,,Alabets* 2011 a zaji-
mavé je i Domaine Jamet 2010 — Cte
Rotie. Je prosté znét, Ze jste v restau-
raci, kde sommelier o ving piemysli.
A potvrzuje to i vybér bublinek — jis-
t&, pro nejvetsi fajnSmekry tu jsou
Louis Roederer ,,Cristal“ 2004 nebo
Dom Perignon 2002, ale jinak muZete
ochutnat Eloquence Extra-Brut Grand
Cru od Jeana Louise Vergnona ¢i Pe-
net-Chardonnet ,,Extra-Brut Grand
Cru® 2007. A to nejsou z Champagne

vivs

UpIné nejznamg;jsi vina.

Text: Jan Smid
Foto: Jean-Jacques Gelbart
www.jansmid.cz

f] @jansmidcro

Jan Smid

Jan Smid je zpravodajem Ceského rozhla-
su ve Francii a je autorem fady knih o fran-
couzskych regionech — napt. Obréazky
z Burgundska, Bretang, Parize ¢i Cham-
pagne. S Ceskou televizi spolupracuje

na poradech Objektiv ¢i Postiehy odjinud.
V letech 1991-98 byl zpravodajem Ces-
kého rozhlasu v USA. Miluje gastronomii,
jeho oblibené bilé vino je Chablis, ¢ervené
Crozes-Hermitage. Nakupovat nejradsi
chodi na trh Place Monge v Paiizi. Své
knihy piSe v kavarné La Contrescarpe.
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Hodnotitelé restauraci ¢asopisu WINE & Degustation jsou vasnivi gurmani a milovnici vina. Na téchto strankach
vam tedy anonymné, skryti za karikaturou oblibeného guru pana Duchemina, pfinaseji postiehy a doporuceni
na restaurace z domova i ze zajimavych svétovych gurméanskych destinaci. Jsme kriti¢tf, ale maximalné objektivni,
vime, Ze je jednoduché néco pohanét, ale tézké néco dobrého vybudovat. Neddvno v Praze otevreli dvé nové re-
staurace s vysokymi ambicemi. Vydali jsme se tedy podivat, co tyto dvé novinky na prazské kulinarni scéné nabizi.

Co hodnotime?

Kvalitu jidla.

Je jedno, jestli jde o peceny bticek, nebo kaviar,
vie miize byt skvélé, nebo zcela odporné. Diile-
! Zité je i to, jestli kuchar opravdu vari, nebo jen
(:_-_"‘i, oy \kréji a klade na talit dobré suroviny.

Urovei vinného listku.

Nejde jen o rozsah, ale i o roz-
tfidéni, vybér vinarfi, zralost
rocniki, vybér skla, celkovy
koncept a férové ceny.

Cistotu, atmosféru a troveri obsluhy.
Restaurace nejsou stejné tirovné, proto
u nas najdete u vsech hodnoceni ozna-
Ceni piktogramem, jejichz vysvétlni na-
leznete nize. Y,

Maltézské namesti 11, 118 00 Praha 1 — Mala Strana, Tel.: +420 257 211 014, www.umaliru1543.com

Praze na Malé Strané na Maltézském
Vnémésti je restaurant U Maliit. Byl

slavny ve stiedoveku, za prvni repub-
liky i béhem komunistické éry. Po privatizaci
nékolikrat zmenil majitele, naposledy pied
nékolika mésici. Proto jsme se chtéli podivat,
co se zménilo a jaka je U Maliti atmosféra.
Udélali jsme si tedy rezervaci a vyrazili jsme
vstifc historii i novym zazitkam.

Dim zvany dnes U Malita byl postaven
v patnactém stoleti na hradb¢ pred maltézskym
klasterem, ktery dal jméno i namésti. Roku
1543 byl dam prodan maliii Sicovi a od té
doby se jmenuje U Malii, proto onen letopo-
¢et v nazvu podniku. Jednim z pravidelnych
navstévnika pry byl i cisar Rudolf 11. Posledni
prestavba probéhla v letech 1936 a 37 a z této
doby pochazi i fresky, které jako dominanta
zdobi klenuté stropy a zdi. Hned u vstupu vita
navstévniky bar, tdhnouci se po levé strang,
za nimz se po obou stranach vstupuje do jidel-
nich salt. Vysoké koberce kryji podlahy, na ku-
latych stolech, pokrytych bélostnymi ubrusy
a platénymi ubrousky, zai stifbrné piibory
a nalesténé sklenky. U stolt jsou pohodIné za-
mecka drevéna kiesla s krémovym polstrova-
nim. Wlesténé tmavé drevo se pak opakuje
v nizkém oblozZeni zdi a centralniho sloupu,
ktery nese klenby, i v zabudovanych skiinich
na vino. V kazdé mistnosti je i piskovcem ob-
loZeny krb, ktery, a¢ elektricky, dotvéii poho-
dovou atmosféru. Jedina vytka patii osvétlent,
které neni sladéno do jedné barvy tak, aby si
lustry, stojaci lampy a svicky na stolech vza-
jemné nekonkurovaly riznou ,.teplotou svét-
la. Restaurant je zcela pochopitelné nekuracky.

Menu U Malitd nabizi a la carte Sest pred-
krmi, Sest hlavnich jidel plus rybu dne a pét
predkrmi. Mimo to mohou hosté vyuzit na-
bidku denniho menu, které je obménovano
v tydennich intervalech, nebo ¢tyichodové
,Bohemia menu“ ¢ Sestichodové ,Exclu-
sive menu“. My tentokréat vybirali a la carte,
pricemz jsme se fidili doporugenim ochotné-
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U Malira 1543

Otevteno: denné 11:30 — 24:00

ho personalu. Jako pozdrav z kuchyné prisel
hovézi tartar s kiupavym chlebovym chip-
sem, ktery nas naladil na dalSi chody. Nejprve
humii bisque s humiim masem a Safranovou
majonézou, ktery nam pripadal piilis koncent-
rovany, a tedy trochu nahoikly, ani dochuceni
celkové nebylo dokonalé. O tridu lepsi byly
musle svatého Jakuba se zelenou ¢ockou, cer-
nym korenem a kaviarem Gorbuscha. Spravné
upecené masité musle vyborné doprovazela al
dente uvaiena ¢ocka a ladily s cernym koie-
nem opecenym do karamelova. Jeden z vr-
cholt vecera! Jako hlavni chod jsme objednali
bramborové gnocchi s ¢ernym lanyZem, man-
goldem a syrem Pecorino. VWnikajici, krémo-
vy asyty chod s typickou zemitou viini lanyZze.
Druhy hlavni chod k vyzkouSeni byla kourem
bylin prouzena veprova panenka s kroketou
z vepiového boku s krémovou dyni a resto-
vanou zeleninou, maso upravené ,,sous vide*
se Stavnatymi kroketkami dobie ladilo s na-
sladlym dynovym pyré. Mezi dezerty jsme
si nenechali ujit tvarohové knedlicky plnéné
Svestkami s rumovou omackou, které byly do-
plnény lesnim ovocem, a flambované jahody
likérem Grand Marnier s krémem Chantilly.
Na krasném flambovacim stolku zaplaly oh-
ném a vonavy likér spolu s maslem a pome-
rancovou Stavou vytvoril lahodnou omacku.
Vinny listek U Malitd je jednim slovem per-
fektni. Nabizi pies dveé stovky etiket, z velké vét-
Siny z Francie, doplnéné o vina tuzemska, italska

HODNOCENI:

Jidlo * # &k
Vino * KAk KK
Obsluha * *K Kk K K
Atmosféra * K KK K
Cena/kvalita * # &
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nelze s klidnym

muZete vyzkouset

svédomim doporucit

¢

doporucujeme navstivit

a $panélska. Uctyhodna je kolekce cervenych
Bordeaux v roc¢nicich, kdy jsou lahve uz pipra-
veny k piti. Také ocenéni predevsim velkych vin
je férové. My jsme zacali aperitivem — italskym
suchym bylinnym vermutem Del Professore,
ktery jsme neznali a ktery si restaurace sama do-
véazi. K jidlam jsme pak s pomoci sommeliera
naparovali sklenky vin. K muslim Chablis 2014,
bez sudu, lehké a mineralni a k bisque Chablis
cuvée Grains dorés, vyhér hrozni ze zralejsiho
roéniku 2012, pIngjsi a expresivni. Obé vina po-
chazela z vinaistvi Garnier&fils. K lanyZovym
nokam ladilo bilé Bourgogne Chateau de Ci-
teaux 2013 od Philippa Bouzereau, panenku do-
plnilo Chateau Canon 2011, ne ovsem ono slav-
né cru classé ze Saint-Emilionu, ale jeho méné
Zndmé, stejnojmenné vino z AOC Fronsac.
V3echna vina byla podavana v patficné teploté
a do spravnych typi sklenic.

U Malitt dostanete vyborny, profesionalni
a fundovany servis, dobré, nekdy velmi dobré
jidlo z dobrych surovin, klasického vzezie-
ni a chuti bez modnich vystrelki. Prostredi
na vas dychne atmosférou klasickych fran-
couzskych restauraci z doby pielomu stoleti.
ZvIastni pozornost si zasluhuje luxusni inven-
ta¥, ktery nemalou mérou prispiva k atmosfé-
fe vecera. Restaurace celkové neni levna, ale
takova ani nema a nechce byt. Za vynaloZené
penize hosté dostanou odpovidajici protihod-
notu. Doporucujeme.

Mugle .. . 35
Gnocchi s {’amizern e 54Q_
Panenka,,, . 598_
Jahody ﬂamma - 35({
TVaW k ng 220’_
* &k KK KR KA K

skvélé, nenechte si ujit ve vSech smérech

vyjimecné
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Next door (by Imperial), Zlatnicka 3, 110 00 Praha 1, Tel. : +420 295 563 440, www.next-door.cz

jejiz koncept pochazi od znamé
postavy ceské gastronomie Zdenka Pohl-
reicha. Obycejné nechavame podnikim
0 n&co delSi dobu na rozjezd, ale tady jsme
nemohli odolat. Ud¢lali jsme si rezervaci
a vyrazili s o¢ekavanim nejvyssim.

Next door se nachazi v nové zrekonstru-
ovaném domg ve Zlatnické ulici v Praze 1,
kousek od Masarykova nadrazi. UZ velké
sklenéné dvere se zaticimi svétly zvou
dovnitt. U vstupu je maly pultik s rezer-
vacni knihou, kde se hostd ujme ochotny
personal. Podnik je krémoveé svétly, s vy-
sokymi stropy, lemovanymi bohatymi
vicevrstvymi fabiony, a je vyzdoben fres-
kami. Jidelni sal je vitrinami a policemi
rozdélen na tfi ¢asti. Prvni z nich vévodi
chlazena skiin, plnd lakavych zékuska,
a vybizi k posezeni u kavy, ve druhé na-
jdeme klasické restaura¢ni posezeni a treti
se nachazi pod atriovou stiechou ve stredu
budovy. Celou jednu delsi stranu poslednti,
nejvetsi ¢asti podniku pak lemuje oteviena
kuchyné s nékolika sekcemi veetné cuk-
rarny a vyéepniho pultu s ndpoji. Zde jsou
cihlové zdi, zabudované chladici skiiné
na vino a kazetovy strop. Hosté mohou
sedét na pohodinych polstrovanych lavi-
cich, stoly s vyiezavanymi podstavci jsou,
stejné jako kiesilka, ze svétlého dieva.
Na stolech jsou zaloZeny bélostné platé-
né ubrousky, souprava pribort a sklenky
na mineralku. Zvlastni zminku si zaslouZi
osvétleni, teplé a dostatec¢né jasné, tak aby
hosté vidéli na svoje jidlo i sami na sebe,
a pritom ne ostré a osliujici. Obstaravaji je
velka elegantni svitidla s ocelovymi rame-
ny a svétle Zlutymi cylindry. Sténa, v niz
je prahled a pracovni plocha kuchyng, je
obloZena dievem a barevnymi porcelano-
vymi dlazdicemi.

Next door mé& podtitul — prvni ceské
bistro — a pohled do jidelniho listku tato
slova podtrhuje, jakkoliv je podnik tlacen
vy$ prijemnym a propracovanym interi-
érem. MuZete v ném zahdjit den snidani
s nabidkou nejen vaje¢nych jidel véetné
legendarnich vajec Benedikt, nebo si dat

elmi naté&Seni jsme se tentokréat vy-
dali do nové restaurace Next door,

Next door

Otevieno denné 07-23 hod.

rychly obé&d. Nas vSak zajimalo nejvice a
la carte menu, ze kterého jsme tedy vy-
birali chody nasi veceie. Sest piedkrmi,
dve polévky, salaty, sendvice a tti lakavé
vegetarianské chody, dale sedm hlav-
nich jidel, Sest specialit a nekolik pfiloh.
My jsme jako piedkrm vybrali terinku
z krevet s okurkovou salsou, mozaiku
masa z krevet rozlozenou na kosti¢kach
ochucené zahradni okurky a doplnénou
0 okurkovo-bylinkovou pénu a nékolik
kapek olivového oleje. Osvézujici a lehky
chod, kterému by ovSem sluSelo jesté par
kapek citronu. Druhym talifem bylo car-
paccio z teleci hlavy s ¢erstvym kienem
a vyhonky chmele, vyborny chod, kde se
nasladlost dresinku snoubila s ,,lepkavou*
chuti masa z hlavy. Jako hlavni chod jsme
objednali teleci kytu s htibkovou omag-
kou a petrzelovym knedlikem a drstky
na uzené paprice s prazskou Sunkou a ma-
jorankovou buchtou. Teleci bylo dora-
Zova, obklopené oméackou s intenzivni
chuti htibu, lehky knedlik se jen rozpadal,
drStky byly spravné dochucené, mély
Smrnc uzené papriky a moc se k nim ho-
dila priloha z klasického tésta na buchty
ovonéna majorankou. Hlavni chody nam
priSly o tridu vySe nez predkrmy. Menu
jsme uzavreli dvéma dezerty, ¢okolado-
vym dome s viSiovou néplni s mandlemi
a hoblinou hoiké ¢okolady a vétrnikem,
jehoz korpus z odpalovaného tésta byl
naplnén araSidovym krémem a zdoben
araSidovou polevou oproti Klasické verzi
s karamelovym krémem a cukrovou po-
levou. Oba dezerty byly také moc dobré.

HODNOCENI:
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Vinny listek v Next door ¢ita vice nez
sto poloZek z tuzemska (nejen Moravy;, ale
i z ¢eskych oblasti), z Rakouska, Némec-
ka, Francie, Italie a také nezvykle za Slo-
venska, a hlavné s vybérem suchych vin
mad-arskych. Systém Vinojet, chrénici
oteviené lahve pred oxidaci, dovoluje so-
mmeliertm v Next door Sirokou nabidku
rozlévanych vin, véetné Sampariského.
My jsme si k predkrmam zvolili doporu-
¢eny Furmint, suchou variantu z oblasti
Tokaje z vinaistvi Sauska, a osveézujici
falcky Riesling z historického vinaistvi
Muller-Catoir. K hlavnim jidlam jsme,
vzhledem k recepttim, sahli po rakouském
\eltlineru z Wachau, v kvalité Steinfeder
z vinaistvi Franz Hirtzberger. Vina byla
podavana v patti¢né teploté a v odpovida-
jicim typu sklenek.

V Next door se velmi dobfe vaii, surovi-
ny jsou kvalitni, recepty pavodni a vSech-
ny jejich kombinace davaji dokonaly
smysl. Prostiedi je krasné, architektonicky
propracované a pusobi piijemné, véet-
n¢ dokonalého osvétleni. Servis je mily,
rychly a pies lehké zmatky na dosud ne-
vySlapanych cestach je piijemny a zjevné
hrdy na to, kde pracuje. Vinny listek uspo-
koji i narocné znalce, vybere si opravdu
kazdy. Za protihodnotu, kterou vdm Next
door nabizi, jsou ceny urcité odpovidajici.
Drzime palce a doporucujeme.

Wbér z Meny
Ter

wikﬂ' kreyety 25Q-

Tdeel hlava . 195
Telec; kéfa. Na hf’l:bkéoh 365 ..

Dezert 1 !
55,-

Sklenkg, vina .
G v H" rtzberga— b=

945

Brasserie — Trattorie

Hodnotime troven vareni,

kud v8e dostaneme tak, jak ma by't.

obédové
menu, jednoduchost, pomér ceny a kvali-
) ty. Body navic ddvame za styl, napaditost
a vybaveni kvalitnim inventdrem. Nestr-
havame body za neformalni obsluhu, po-

Restaurant gastronomique neboli fine dining

Hodnotime pouziti vzacnych surovin, pokud se jiz pouzivaji, musi byt ty nejkva-
litnéjsi, tedy ne ¢inské lanyZe nebo mraZené musle. Za vysoké ceny mame pravo
na $pickové sklo a inventat, chceme vidét originalni piistup — tedy rukopis séfku-
chare, ktery musi umét komunikovat s lidmi. Obsluha musi spliiovat nejvyssi stan-
dardy ve znalostech a jazykové vybavenosti. Ocekavame vysokou tiroven vinného
listku, schopnost sestavit degustacni menu a vybrat k nému odpovidajici vina.
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REVA VINNA

pro malopéstitele

REVA VINNA
PRO MALOPESTITELE

Pavel Pavlousek, Lubomir Lampir
a kolektiv

e vinarstvi Sadek v Jaroméfickeé kotling (pod-
Voblast Znojemskad) byla pokiténa dalsi z velmi

potiebnych a Zadanych publikaci, tentokrat
pod nazvem Réva vinna pro malopéstitele. Diky poci-
nu vydavatelstvi Agriprint a podpote Vinaiského fondu
tak vychazi publikace uréena piedevsim malovinaiam,
kteti piedstavuji jen malou ¢ast ,,naSeho 20 000hekta-
rového vinarského svéta“. Je napsana naSimi predni-
mi odborniky (prof. ing. Pavlem Pavlouskem, Ph.D.,
ing. Lubomirem Lampitem, Ph.D., ing. FrantiSkem
Muskou, Ph.D. a ing. Ivo Kotrlem) tak, aby ji mohli
velmi dobte pouZit malovinati, drobni péstitelé i b&Zni
zahradkari. Jednotlivé prace ve vinici jsou predstaveny
s ohledem na stéle prevazujici podil ru¢ni préace tak,
jak vyZaduji kazdoro¢ni cyklické agrotechnické zasa-
hy. Diky erudici autori si miZe byt kazdy jist, Ze kniha
zéroven nabizi nové poznatky ziskané jako vysledky
pokust a vyzkumii jiz oveérenych v praxi. Krok za kro-
kem, kapitolu po kapitole, je ¢tenar veden od spravné-
ho vybéru odridy pies piipravu stanovisteé a vysadbu
jich oSetrovani az k oSetfovani pidy ve vinici a ochrané
pred riznymi chorobami a Skadci. Kniha je i urcitym
podékovanim malovinaiam, ktefi jsou ¢asto piimo
osvicenymi shérateli odrid, pokusniky ve svych ma-
Iych vinicich a kteii jako lidé zvidavi ve svych vinai-
skych obcich sdili potiebné informace s dalSimi zajem-
ci 0 péstovani révy vinné.

PiestoZe je tato nova ,,ucebnice” vénovana malovi-
naiim, bude vzhledem k pojeti — piehlednosti a sro-
zumitelnosti — piinosem i pro ty, ktefi se vinu snazi
jen lépe porozumét. | jen proto, Ze stale ¢astéji slysi, Ze
vino, které jim tak chutna ve sklenici, se rodi jiz ve vi-
nici. A je dobré néco védét také o ni!
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MORAVSKE VINARSKE STEZKY

(PRUVODCE N EJEN PRO CYKLISTY)
Vladimir Vecheta

inice se odély do podzimniho h&vu a vinarské stezky jiz
Vjen v ndznaku ptipominaji mnozstvi letnich navstevnika,

kteii se rozhodli poznat krasy jednotlivych vinarskych
oblasti, ale i ochutnat vino zdejsich vinic. Trochu prazdninového
tepla a zazitka (vino si musite obstarat jiz sami) nabizi s podpo-
rou Vinaiského fondu nova publikace z nakladatelstvi Albatros
(www.albatrosmedia.cz). Je to 1 200km na 11 traséch, a hlavng
nespocetné zazitka, které nabizeji roviny Znojemské pahorkati-
ny, zvinéna naru¢ Modrych hor, bild stoup&ni mezi vinohrady
na svazich Palavy, zalesnéné svahy Chiibi... VSemi témito mis-
ty vedou cesty kolem hrada, zamku, kosteld, kapli a Bozich muk
do vinic a malebnych sklepnich ulicek, jaké ndm muZe zavidét
cely svét. Kdyz jest¢ pridate cedulku ,,Cyklisté vitani“ nebo
stejné privétivé oznaceni dokladajici certifikaci sluzeb vinaiské
turistiky, pak se s novym pravodcem v ruce jisté snadno rozhod-
nete, jak naloZit s priStimi volnymi dny. Kazda z jednotlivych
kapitol — vénovanych vinaiskym podoblastem — je doplnéna
srozumitelnou mapkou a podrobnym popisem trati se vSim, co
je dobré veédét: kam zajet, kde ochutnat vino, kde se dobie na-
jist, piipadné se uloZit na nocleh. Nékteii si viak potiebuji nejen
uZivat a prijimat, ale chtéji i néjaké vykony odevzdavat: pro ty
jsou navrZeny naroéngjsi traté a cesty i za hranice CR. Proto jsou
podobné vyéerpavajicim zptisobem piedstaveny i vinaiskeé regi-
ony nasich sousedi: na Slovensku to je region Zahoii a Skalicka
vinna cesta, v Rakousku pak cesty krajem veltlinu (vinaiskeé stez-
Ky z&padniho Weinviertelu). VV8echny ¢asové Udaje patii k roku
vydani tohoto privodce (2016), ale v kazdé kapitole, na kazdé
jednotlivé vinarské stezce je dost informaci, které umoznuji ,,ka-
lendéar akci“ jednoduse aktualizovat i pro roky nésledujici, kdy se
opét vydate za vinem jizni Moravy.

MORAVSKE
VINARSKE STEZKY
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(274 %

v 21.10.-26.11. )

Cesky Krumlov — Festival vina Cesky Krumlov. Doméci i za-
hraniéni vina, nejen lokalni gastronomické speciality a setkani se
znalci vina v jedinec¢nych kulisach historického mésta.
www.festivalvinack.cz

v 11.11.

Brno — Svatomartinsky kost. Vinaisky fond kazdoro¢né porada
tradi¢ni Svatomartinsky koSt na brnénském namésti Svobody.
www.wineofczechrepublic.cz

Kyjov — Otevirani Svatomartinskych vin. Pfiblizné 35-40
vzorki od 1215 vinatt z Kyjova a okoli. Zajisténo obéerstveni
i sklenicka s logem sv. Martina. navratil@Kkyjovskavinoteka.cz

Karlstejn — Slavnost Svatomartinskych vin v Karlstejné. Ochut-
navka Svatomartinskych vin za doprovodu cimbéalové muziky.
www.karlstejnske-vinobrani.cz

Olomouc — Svatomartinska Olomouc. Mé&sto Olomouc se
pripoji k oslavam Svatomartinskych vin a otevie prvni lahve
k ochutnani 11. 11. v 11 hodin. www.olomoucka-vinna.cz

Cejkovice — Svatomartinska vina 2016 v Cejkovicich. Ochut-
navka Svatomartinskych a mladych vin od 27 ¢ejkovickych
vinaid. www.vinozcejkovic.cz

Usti nad Labem — Svatomartinské vino 2016. Oslavy a degu-
stace Svatomartinského vina, poradané organizatorem vystavy
Vinarskeé Litomeétice. www.ortopedicke-centrum.cz

DobSice — Svéceni martinskych vin. Pifjezd sv. Martina na bilém
koni a ochutndvka mladych vin dobSickych vinata.
www.vinari.dobsice.cz

Litomé¥ice — Zehnani Svatomartinskym vinam. Ochutnavka vin
spolu s tradi¢nimi Svatomartinskymi pochutinami a obcerstve-
nim. www.hradlitomerice.cz

v/ 11.11.-20. 11.

Mikulov — Svatomartinsky Mikulov. Dny husich specialit,
mladych a Svatomartinskych vin, jarmarku, divadla a zpfistup-
nénych pamatek. www.mikulov.cz

v 12.11.

Praha — Letenska husa a Kot Svatomartinského vina. Tradi¢ni
slavnost spojena s prezentacemi, degustacemi a prodejem Svato-
martinskych a mladych vin. www.nzm.cz

Hustopece — Oslava Svatomartinskych vin a husi. Ochutnavka
Svatomartinskych vin a husy v doprovodu cimbalové muziky
s femesinym jarmarkem. www.hustopece.cz

Bzenec — Bzenecké Svatomartinskeé slavnosti. Ochutnavka mla-
dych i ro¢nikovych vin z Bzenecké oblasti a nabidka svatomar-
tinského menu. www.bzenec.cz

\elké Pavlovice — Svatomartinské oteviené sklepy. Svatomar-
tinska a mlada vina, svatomartinska husa, zabijackové speciality
a vederni beseda u cimbalu. www.vinozvelkychpavlovic.cz

Praha - Svatomartinskeé slavnosti a pecena husa na Naplavce
2016. Vina od 25 vinatt, pecena husa a doprovodny hudebni
program. www.svatomartinskeslavnosti.cz

v 12.11.-13.11.

Hovorany — Festival Sv. Martin na Hovoransku. Sklepy otevie
13 vinaii. K ochutnani budou nejen mlada vina za doprovodu
lokdlnich specialit. www.vinozhovoran.cz

v 24.11.

Praha — Ctvrtky v Restu. Brunello a dalsi vina z Montalcina
v doprovodu toskanskych jidel. Italska kuchyng, snoubena

s osvédcenymi viny pana Chovana. www.chovan.cz

v 26.11.

Pavlov — Den otevienych sklepti v Pavlové 2016. Otevieno bude
priblizné 12 pavlovskych sklept a obecni vinotéka.
www.otevrene-sklepy-pavlov.cz

NEJLEPSI SVETOVA
STREET FOOD

(Kolektiv kulindrnich redaktorii
celého svéta)

nad kazdy z nés jiz zaZil na cestach po svéte

pokudeni ochutnat néco z toho, co nabizi ulice.

V tomto piipadé neni slovo ,,ulice” mysleno ni-
jak hanlivé — naopak: velmi ¢asto slySime, Ze mnohde
je ulice misto, kde najdete skute¢né srdce mistni ku-
chyné. A to srdce tepe mezi podivnymi voziky, panve-
mi, voni dievem a kolem n¢j hlu¢i davy ,,spolustolov-
nika“. Jedno takové setkani popisuje v predmluvé Tom
Parker Bowles: ,,Mné se to stalo poprvé skoro pied
20 lety v 03klivé postranni ulici v bangkocké &tvrti Pat-
pong...“ Po velmi expresivnim popisu mista pak kongi
s tim, Ze ochutnal z polystyrenového tacku jidlo, jaké
nikdy pted tim nejedl: bylo UZasné, fizné a dokonale
vyvazené, néco, co vzkiisi viru v Zivot, lasku... Mgl
bychom jesté dodat, Ze pak priSel naraz chilli, az se
mu oci zaplavily slzami a ztratil moznost mluvit. Kdyz
se jej pak majitelka pultiku zeptala, zdali mu chutnalo,
dokéazal jen zamumlat: ,,Sakra, ano!*

To je jen malé ochutnani z textu ¢loveka, kterému se
pouliéni jidlo stalo pfimo posedlosti. Tady se neroz-
davaji michelinské hvézdy, ale zato tu poznéate Zivot
zemé, jak vam jej nenabidne Z&dné z velkych restaura-
ci. Proto je opravdovym z&zZitkem vydat se spolu s tak
zapalenymi autory do svéta, kde ceka podle jejich slov
gastronomicka blazenost.

V podtitulu knihy ,,z dilny* Lonely Planet (Naklada-
telstvi Svojtka&Co., www.svojtka.cz) jsou také slova:
kde je najdete a jak se pripravuji. To znamena, Ze kniha
nejenze napovi, kde na svych cestach najdete ta nej-
lepsi jidla z ulice, ale nabidne i stovku autentickych
receptd s jednoduchym a srozumitelnym ndvodem
na jejich perfektni piipravu. K tomu je samoziejmé
pritazen i slovnicek exotickych ingredienci s radami,
jak je jednoduse nahradit.

A rada autorii nakonec: Najdéte si tam na ulici rusny
stanek, sledujte, co si mistni lidé objednavaji, a kdy?Z se
dostanete doptedu, jen se usmivejte a ukazujte. Jedina
fréze, kterou potiebujete, je ,,Dékuji vam.“.
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m kaleidoskop

PET NEJ...

Zemé s nejvétsim poctem absolvent
WSET — Wine & Spirit Education Trust
(k 31.7.2016 celkove 72 171)

1. Velka Britanie

2. Cina

3. Kanada

4. Spojené staty americke
5. Hongkong

Cina v OIV?

hlavnim mésté ¢inské provincie Ku-
Vej-éou se konala 6. mezinarodni vy-

stava alkoholickych napoji, kde byla
nabizena vina od dvou tisic vystavovateld,
z nichz sedm set bylo zahraniénich. Na pozva-
ni ¢inskych vladnich organti se vystavy Gcast-
nil i Jean-Marie Aurand (na obr.), generalni re-
ditel Mezinarodni organizace pro révu a vino
(OIV), ktery nabidl svoji Usp&Snou prednasku
0 situaci a trendech vinaiského pramyslu,
kde mimo jiné upozornil na rostouci vliv ¢in-
ské produkce i konzumace vina. Predmétem
jednéni byly i vyhlidky na pristoupeni Ciny
k OIV — Cina neni ¢lenskym statem, nema
ani statut pozorovatele. Mnohé napovida i to,
Ze OIV v prosinci lonského roku zveigjnila
preklad svého Shorniku mezinarodnich analy-
tickych metod vina a mostu do &instiny. Do-
dejme, Ze Shornik je pro ¢lenské zemeé OIV
doporuceny a zemé EU tyto metody prejaly
do svych vinatskych legislativ.

Predsedkyné
parlamentu ve vinici

amburgische Burgerschaft,
H zemsky parlament Svo-
bodného hanzovniho més-
ta Hamburk, nabizi oficialnim na-
vstévam parlamentu jako dar vina
z vlastni vinice. Vino je unikatni jiz
tim, Ze pochazi z hrozni malé vi-
nice nad Labem, ktera je oznacena
jako nejseverngjsi a také nejnize po-
loZena v Némecku. Navic na skli-
zen staci pry jen jeden ¢lovek, a to
predsedkyné parlamentu pani Carola Veit. Na obrazku je spolu s vinarem
Fritzem Currlem ze Stuttgartu, ktery se o dar sdruzeni Stuttgarter \Weindor-
fes (vysazeni sazenic odriid Regent a Phoenix) postaral. Vino, asi 50 lahvi
,»Z rukou pani predsedkyné®, nelze pochopitelné zakoupit, mohou se z ngj
potésit vskutku jen vybrani hosté Hamburku.

PODIVNE SLUVKO:

CERASON

Cervena odrada, vyslechténa prof. Vilémem
Krausem (vyrobce: Zahradnicka fakulta v Lednici
Mendelovy univerzity v Brn¢)

Obchod s padélanym
alkoholem

odle zpravy EUIPO (Uiad Evropské unie pro dusevni vlastnictvi) pred-
Pstavuje vyroba padélanych vin a lihovin pro ekonomiku Evropské unie

ztrdtu 1,3 miliardy eur ro¢né. Jinymi slovy: kazdy rok pochéazeji 4,4%
maloobchodniho prodeje lihovin a 2,3% prodeje vin z nelegalnich zdroji. To
jsou nezaplacené dang z prijmu firem i osob, sociélni piispévky, dan z pridané
hodnoty a spotiebni dané. Prizkum mimo jiné tvrdi, Ze tato nelegalni vyro-
ba znamena pro EU piimou ztratu 4 800 pracovnich mist, protoZe producenti
nelegalniho alkoholu zaméstnavaji méné lidi nez v béznych provozech. V du-
sledku pad¢lani také evropska ekonomi-
ka ztraci dalsi tisice mist v zemédelstvi
a zpracovatelském pramyslu. Zprava
bohuZel neuvadi, v ¢em jsou vyrobci ne-
legalniho alkoholu produktivnéjsi a pro¢
nepotiebuji tolik pracovniki jako produ-
centi platici dang. Je v3ak jisté, Ze potre-
buji méne Gcetnich, danovych poradct
a pravnika a mezi ,,ztracenymi* pracov-
nimi misty to budou i ta na finan¢nich
Uradech a celnich spravach.

Z LIDOVYCH PRANOSTIK:

Radost Martina (11. 11.) je husa a dzban vina.
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oblasti Champagne Pinot Noir a Meunier nad
evsim v obcich s Grand Cru vinicemi pro Pinot
- {tvi skutecné zajimavych Blanc de Noirs. Pravé

ampagne vénovali i prosincovy Grand test.

Ke kazdému predplatnému
BONUS 300 K¢ na kurzy

Vinarského Institutu. Vice informaci
na www.vinarskyinstitut.cz
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PREDPLATNE OBJEDNAVEJTE

Send Predplatné s.r.o.,
Ve Zlibku 1800/77 hala A3, 193 00 Praha 9

Poslete sms ve tvaru PREDPLATNE WINE DEGUSTATION JMENO PRIJMENI ULICE CISLO DOMU PSC MESTO 1, 2 nebo

3 ROKY (podle toho, na kolik let chcete predplatné objednat) na &islo +420 605 202 115. Cena SMS je bézna dle vaseho tarifu.
Zasleme vam slozenku, po jejimz zaplaceni vam zaéne €asopis chodit do schranky.

PREDPLATTE S| ELEKTRONICKY www.w-d.cz | www.alza.cz/media/casopisy



E prodejni mista ¢asopisu WINE & Degustation

Nevite,

kde koupite & Degustation

Na téchto mistech casopis 100% najdete!
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PASSAGE

WWW.CESKYARCHIVVIN.CZ

NEJLEPSI VINA
24 HODIN DENNE
PRIMO VE VASEM POCITACI

55 La 34
GRAPPERIA

T4borsk4 378/44, Praha 4
Po-P4 10:00-19:00

WINE & GRAPPA
BEVANDE

ThacehusH

.
a r. ":I-I.I
Vinotéka Bacchus
Dejvicka 32, 160 00 Praha 6
Po - P4 10:00 - 20:00

—

Betlémskda 9, 110 00 Prague 1

- » vinny catering

zilvar@zilvar.com

PR — KAMENNE OBCHODY:
;;;u” 185 Prania o PArRDUBICE » BOSKOVICE
N &l Y
(&} 10
RED S JiE
I:) | _F e |71 MORAVSKA BANKA VIN
>
wine bar + restaurant = shop <y Winoték s nabidkou
M‘: Lol | 800 druhii vin
nejen z Moravy
TA DY AR = 1 g « stifena vina
CHUTNA ZIVOT! S S o
RED Pif g » dérkova baleni 11000 Praha 1

www.redpif.cz

102 | WINE & Degustation

|+ dodavky vin do firem

Prazska trznice, hala 28, Bubenské nabiezi 306/13, Praha 7

+420 724 889 196

www.zilvar.com




italské obleceni—obuy
krejcovské sluZby

uprava véci na miru

Tel: +420 606 788 878
HasStalska 9/ 110 00 Praha 1
www.lasartoria.cz

=  Moravska

chut
v centru

Prahy
\/IN\IIN

Taboritska 1000/23, Praha 3-Zizkov

. Vino e Cuore Vas

partner ve svété
‘ Spickovych vin

<)

o piimy dovoz vin ze zahranici
 zésobovani hoteld, restauraci a caterringu
o originalni a firemni darky
 sommeliersky servis
* poradenstvi a investice
ENOTECA A SHOWROOM VINO e CUORE
Adresa: Slavétinska 9, Praha 9, Klanovice
Telefon: +420 725 895 333
www.vinoecuore.cz

Vaclavské néamésti 41,110 00 Praha 1

www.neoluxor.cz

®

BILY JERAB

CAJOVNA - VEGETARIANSKA RESTAURACE

DOVOZ A PRODE]

EXKLUZIVNICH CAJO,
PORADENSTVI,

DEGUSTACE, SKOLENT fH

Stefanikova 51, Praha 5
www.bily-jerab.cz

@4) Global Wines

Global Wines Shop

Kamenné prodejny s kompletnim sortimentem
www.global-wines.cz
Vice nez 800 druh{ znackovych vin z celého svéta

Prodejna Smichov
Karla Englise 3211/3, Praha 5, tel: 725 013 577

Prodejna Karlin
Sokolovské 100/94, Praha 8, tel: 777 098 668

Prodejna Dejvice
Wouchterlova 18, Praha 6, tel.: 702 177 077

l§J staré studny

winescopnacsbarsshop

oteviraci doba:
po-so: 16:00 - 01:00

ne: 16:00 - 23:00
Trziste 371/3, 118 00

Praha 1 - Mala Strana
tel.: 604 948 446
info@ustarestudny.cz
www.ustarestudny.cz

Cechy

ASOCIACE _
SOMMELIERU

CESKA REPUBLIKA
www.sommeliers.cz

\\‘ BOHEMIA SEKT

v,

%

\/lNOT KA
BOHEMIA SEKT

Smetanova 220
332 02 Stary Plzenec
pondéli az patek 8.00 - 18.00
sobota 8.00 - 12.00

www.bohemiasekt.cz

Prodej MOSELSKYCH
RYZLINKU a CHAMPAGNE

O
et

N

www.ohms.cz

Vojtésska 324, 277 11 Neratovice
tel. +420 724 858 645 | info@ohms.cz

E PETRUS spol. s r. o,

specializovany dovozce
Spanélskych vin
Hlavni 1, 252 81 Petrov u Praby
Tel: 201951 081, 241 951302
Muobil: 607 514 827, (06 SO0 HOT

J':-Illn:|i]! Fll.'l.l||--r"|.ll.'|1ll-|-'|.illl e

W 'I-#".'-'.lli'[l'll.‘-i-‘. ino.cz

M 0

wwrw marlot ez

\tbacchus,;\

VINS & CHAMPAGNES

Vinotéka Bacchus
pasaz Atrium, Krkonosska 186

543 01 Vrchlabi, Po - Ct 10:00 - 19:00
P4 - 10:00 - 23:00, So - 9:00 - 12:00

CESKY ARCHIV VIN

WWW.CESKYARCHIVVIN.CZ

NEJLEPSI VINA
24 HODIN DENNE
PRIMO VE VASEM POCITACI

KAMENNE OBCHODY:
Pranin o PARDUBICE » BOSKOVICE

WINES OF THE WORLD
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Morava

VINO MIKULOV

VINOTEKA
SOMMELIER CLUB

K Varence 1675, 692 01 Mixutov

PONDELI AZ PATEK 8.00 - 17.00
SOBOTA 8.00 - 11.00

www.osobnivinoteka.cz

CESKY ARCHIV VIN

WWW.CESKYARCHIVVIN.CZ

NEJLEPSI VINA
24 HODIN DENNE
PRIMO VE VASEM POCITACI

KAMENNE ORCHODY:
P'rania o PArDUBICE ® BOSKOVICE

RODINNE VINARSTVI

z %7@zﬁzice

VINARSTVIPODHRADEM.CZ

VYROBCE MESNICH VIN.
PROHLIDKY A OCHUTNAVKY
V HISTORICKYCH SKLEPICH.

ecku 1487, 767 01 Kroméiiz

obchod@arcibiskupskevino.cz ® wwwarcibiskupskevino.cz

7

VINARSTVI VOLARIK
MIKULOV 3

i

VINAR ROKU 2011 A 2014

www.vinarstvivolarik.cz
info@vinarstvivolarik.cz

Nakupujte pfimo v eshopu vinarstvi.

Jezuitska

, wme oo

el GOYIERSGT
Jezwritskd 10

Znojmo

Udolni5,602 00 Bro | -420731 206161
www.garagewine.cz

pijuziju.cz

VINARSTVI
JIRI KOPECEK

Valtice, Namésti Svobody 16
Zasilkova sluzba 777 743 492

NN

VINOTEKA

ANTIKA

« fizené a pochtizkové degustace

+ 250 vzorkl vin
+ vina VOC Znojmo
Vinotéka Antika Tel.: 515 225 314

Oblekovice 6 Mobil: 739 672 522
671 81 Znojmo E-Mail: antika@eika.cz

\/INDOM

DEGUSTACNI ENOTEKA

bbb

Internetovy obchod s viny z
nejlepsich svétovych terroir

WWW.VINDOM.CZ

Po-So
Smetanova 17, Brno

www.vinumbonum.cz www.vino-antika.cz Ei tel.: 541 241 193
mragner press
3

&

MORAVSKA BANKA VIN

www.bankavin.cz

Vinotéky s nabidkou cca 1.000 druhii vin
Vinny catering * Dodavky vin do firem * Degustace vin
Dirkova baleni * Cesty za vinem * e-shop

MAGNET PRESS, SLOVAKIA S.T.0.

Sustekova 8

851 04 Bratislava
Slovenska republika

Po-Pa: 7:00 - 18:00
S0:8:00-12:00
Tel.: +421 267 201 952
E-mail: pokladna@press.sk

www.press.sk
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NA TOMTO
MISTE MUZE
BYT VAS
INZERAT!

Volejte
244 460 104

WWW.W-D.CZ




Chybi Vam nékteré vydani WINE ¥

(& Degustation

10/16

Grand test — Blaufrankisch,
Ryzlink rynsky VOC Znojmo 2015

Vina a odrudy svéta — Byvala
Jugoslavie, Recko

Z Cech a Moravy — Miroslav
Cesty za vinem — Argentinské , cuyo”

Predstavujeme - Toro

7-8/16

Grand test — Chianti Classico, Rosé
Vina a odridy svéta — Slovensko
Vino a fotografie — Jak se foti vino
Degustation — Becovsky vinny poklad

Predstavujeme - Francouzské crémanty

5/16

Grand test — Chablis Grand Cru,
Muiller Thurgau

Vina a odrady svéta — Zapadni Evropa

Z Cech a Moravy — Toma3 Vican
Dobry , nulty” ro¢nik

Ze svéta vina — Bordeaux En Primeur

Predstavujeme - Sardinie

3/16

Grand test — Cabernet Sauvignon, Merlot
a jejich cuvée z Nového svéta, Pinot Noir

Vina a odrudy svéta — Itdlie

Z Cech a Moravy - Ti tvare
velkopavlovického vinafstvi

Cesty za vinem — Toskénska
Anteprima 2016

Predstavujeme - Volnay

9/16

Grand test — Echezeaux Grand Cru,
VOC Valtice

Vina a odrudy svéta — Madarsko,
Rumunsko, Bulharsko

Z Cech a Moravy - Klentnice

Degustation — Aliance vinafi V8 vyzdobila
svymi viny Strahovsky klaster

Predstavujeme - Bilé portské

6/16

Grand test — Conegliano Valdobbiadene
Prosecco Superiore DOCG, Veltlinské
zelené

Vina a odridy svéta — Ceska republika

Z Cech a Moravy — David Chrapek,
Mikros je silné pouto

Degustation — WINE Prague 2016

Predstavujeme - Rieslingy z Pfalzu

4/16

Grand test - Pinot Grigio,
VOC Modré hory

Vina a odrady svéta
Pyrenejsky poloostrov

Z Cech a Moravy - Stépan Mariak
Tvarce ,statecnych vin”

Cesty za vinem — Grands Jours
de Bourgogne 2016

Predstavujeme — Weinviertel DAC

2/16

Grand test — Cava, Frankovka
Vina a odrudy svéta — Francie

Z Cech a Moravy - Plivaby vinaiské
Roudnice

Ze svéta vina — Blyska se nasim vinafiim
na nizozemském trhu na lepsi casy?

Predstavujeme — Bandol

Kompletni seznam c¢isel na www.w-d.cz

Objednat 1ze na info@w-d.cz
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Grand test Champagne Brut NV

Champagne je synonymem luxusu, noblesy a dokonalos-
ti. Nejdokonalejsi, absolutni symbol svétovych Sumivych
vin. Kategorie Brut Non Vintage je pak symbolem kazdé-
ho Sampaiiského domu. Je jejich nejdulezitéjSim komere-
nim artiklem a urcuje jejich styl. Kazdy vinai z Champ-
agne vam takeé rekne, Ze vyrobit skvélé prestizni cuvée ¢i
ro¢nikové vino je v podstaté jednoduché a v3e zalezZi spise
na prirodnich podminkéch. Ale zakladni Brut Non Vin-
tage je tim pravym mistrovstvim jejich prace. Mél by totiz
chutnat stéle stejng, at’ si lahev koupite kdekoli a kdykoli.
A préveé tato vina se utkaji ve vanocnim testu.

Vina a odrtidy svéta — Severni a Jizni

Amerika

V poslednim dile naSeho seriélu cest za svétovymi od-
ridami a regionalni gastronomii se vypravime za ocean,
na americké kontinenty. Podivdme se do USA, ale také
do Chile, Argentiny, Brazilie a dalSich statt. Zaméiime se
na zdejSi klasické modré odridy Zinfandel, Malbec, Tan-
nat, Carmenére, ale i bilé odrady Torrontés ¢i Concorde
amnoho dalSich. Vpravime se i za sladkymi kanadskymi
viny z odridy Vidal. Zminime samoziejmé i typické pokr-
my jednotlivych stati a gastronomické zajimavosti.

Za novymi hvézdami
do udoli feky Douro

Reknete-li vino z Portugalska, mnoho lidi si i dnes stale
piedstavi piedevsim Portské a nadherné Gdoli feky Dou-
ro. Oblast Douro v poslednich letech zaZiva obrovsky
boom a kromé tradi¢nich portskych zde vznika i celd
fada skvélych tichych vin. Pitoreskni krajina, ktera je
dodnes plna stop pradavné kultivace révy vinné v po-
dobé starych teras a podpirnych zdi, byla v r. 2006 za-
fazena na seznam svétového dédictvi UNESCO. Zdejsi
vina uz davno nejsou jen vysadou slavnych obchodnich
spole¢nosti, sva vina lahvuje i fada novych malych pro-
ducentt, mnoha z nich se dovazi i na nas trh. Za nekte-
rymi z nich se v pristim ¢isle vypravime.

Vanoc¢ni darky pro milovniky
vina a gastronomie

Véanoce — ¢as oslav a darka se nezadrzitelng blizi. Ne-
vite ¢im obdarovat svého blizkého, ale vite o ném, ze
je velkym milovnikem vina a gastronomie? V prosinco-
vém c&isle vam prineseme fadu tipa na vano¢ni darky,
které vaSe blizké zcela ur¢ité pot&si. Predstavime vam
vina a delikatesy, které by nemély chybét na vaSem slav-
nostnim stole, ale také mnoho sommelierskych pomi-
cek, zazitka, literatury a dalSich zajimavych vyrobka ¢i
sluzeb, které budou pro vinné a gastronomické nadSence
skveélymi darky.

Vas privodce svétem vina

Vydava YACHT, s.r.o.

ADRESA REDAKCE
Nedvédovo nam. 14, 147 00 Praha 4
tel.: +420 244 460 104, +420 244 466 683, +420 244 466 684
fax: +420 241 430 036, e-mail: info@w-d.cz

VYDAVATEL
Daniel Guryca

SEFREDAKTOR
Michal Setka

REDAKCE
Frantisek Coufal, Jifi Trapek, Martin Prochazka,
Roman Novotny, Ivo Dvoréak

MARKETING

Jana Jezkova

INZERCE
Lucie Novakova

PREDPLATNE
SEND Predplatné s.r.o.
Ve Zlibku 1800/77
193 00 Praha 9
tel.: +420 225 985 225
fax: +420 225 341 425
e-mail: yacht@send.cz
www.send.cz

ROZSIRUJI
Spole¢nosti holdingu PNS, Press Media a

A
LT

Pro viechny své ¢leny

PREDPLATNE NA SLOVENSKU
Magnet Press Slovakia, s.r.o.
Sustekova 8, 851 04 Bratislava
Tel.: +421 267 201 931-33
e-mail: predplatne@press.sk, www.press.sk

Mediaprint-Kapa Pressegrosso, a.s.
Stard Vajnorska 9
P. 0. BOX 183, 830 00 BRATISLAVA
Infolinka: +421 800 188 826
Email: info@ipredplatne.sk, objednavky@ipredplatne.sk
www.ipredplatne.sk

OBJEDNAVKY NA INTERNETU

www.w-d.cz

Registrace MK CR E 19168
ISSN 1804-1035

Copyright © YACHT, s.r.o. V3echna prava vyhrazena.

Vydavatel neodpovidé za obsah inzeratl a nenese Zadnou
odpovédnost za nevyzadané materialy.

yacht

Priivodce
nejlepSimi @@W@&EM@
viny CR  NA LODI



PRO CHVILE
VE VYBROUSEN
STY




W. & J.

GRAHAM'S

ESTABLISHED 1820

PORT

GRAHAM'S

PORT

10

YEARS QLD

TAWNY PO
PORTO

~ GRAHAM'S
=10

TAWNY PORT

.
g e T
B B} e T

||||||||| I:--\' _‘._
e

A Erada

Graham’s je jedine¢né vinafstvi, keeré se muze chlubit z vybranych hroznu, které zraje ve star$ich dubovych sudech.
nejrozsdhlej$imi vinicemi v portugalské oblasti Douro. M4 oranzovohnédou barvu, komplexn{ buket s nddechem
Béhem své staleté tradice ziskalo fadu prestiznich ocenéni ofechd a s jemnymi tény medu a fikii. V chuti vynikne zralé
a uzndni. Pfedstavujeme vdm jejich 10leté Tawny. Vino ovoce s pfijemné dlouhym findle. Pije se mirné chlazené.
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