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VINO JAKO DAREK
& SEKTY NA KONEC ROKU

Rozhovor se dvéma osobnostmi ceského vinarstvi:
Davidem Chrapkem (Vinarstvi Mikrosvin Mikulov) a Romanem Seckou (Zdmecké vinafstvi Bzenec).

Proc je vino skvély darek na konec roku?
Co je na ném ,,nad ramec” obycejného darku?

Roman Secka: Vino v sobé nese pribéh rocniku,
mista, kde se zrodilo a lidi, ktefi ho vyrobili. Kdyz da-
rujete lahev, predavate nejenom produkt, ale i ¢ast
srdce vinare a jeho vasné pro vino. Idealni je volit
vino s jasnym ptivodem z CR — je to poctivy darek

i velké gesto podpory domaciho vinarstvi.

David Chrapek: Darované vino je zazitek na miru—
odrida, styl, pribéh traté, prilezitost pro jeho
otevreni, s tim vSim se da hezky pohrat. Pokud tedy
znate obdarovavaného lépe, skvéle se da ,,napro-
gramovat” pfimo jemu na miru. U nas v Mikrosu se
opirame o terroir Mikulovska a neskutecné nas bavi
posouvat hranice nasich vin.

Jak vybirat vino jako darek, kdyz nechci
»Slapnout vedle”?

Roman Secka: Sahnéte po ¢isté odriidovych vinech
z osvédcenych rad a rocniku, které maji dobrou
Citelnost chuti. U nas je to naptiklad vlajkova rada
vin Ego. Pro jesté dokonalejsi zazitek doporucuju
,SUPER EGA” s tmavou etiketou, kterd jsou navic
Skolena na sudech a nabizi jesté vice vrstev chuti

a vhni a skvély potencial pro zrani v lahvi.

David Chrapek: Vsadte na terroirové jistoty —

Ryzlink vlassky, Ryzlink rynsky anebo Rulandské mod-
ré. Pokud obdarovany oceni komplexnost, hledejte
informace o trati a zplsobu zrani (nerez/sud), ideal-
né s kratkym popisem na etiketé ¢i webu vinarstvi.
Pokud chcete super traté, tak absolutni Spickou mezi
nasimi vinicemi jsou napf: traté Zelezna, Goldhamer,
Purmice, Orechova hora, Za cihelnou a dalsi.

MIKROSVIN
LSttt

/AMECKE VINARSTVI
BzeNEC

Sekty a svatecni pripitky: co by méli lidé védét,
aby si ,,bubliny” opravdu uzili?

Roman Secka: Tradice klasického sektu je u nas

ve Bzenci dlouha — prvni Sumivé vino vyrobené
klasickou metodou na tizemi Cech a Moravy se
udélalo uz v roce 1876 a to primo v bzeneckych
sklepich. U sektu hledejte tradi¢ni metodu (kvaseni
v lahvi) a poctivé zrani na kalech — to tvoti jeho jem-
nost perleni a krémovitost. Nesmi se také zapomi-
nat na kvalitni sklenicky a dokonalé nachlazeni.

David Chrapek: Nas Sekt Mikrosvin je klasicky
kvaseny v lahvi, kupaz Chardonnay, Ryzlinku
vlasského a Rulandského modrého, zraje na kalech
minimalné 42 mésicl. Vysledek? Jemna perleni,
delikatni nazrala viné i chut a suchy styl brut —
skvéle se hodi od aperitivu, k jidlu az po slavnostni
i neslavnostni pripitky.

S ¢im sekty a darkova vina jednoduse
parovat béhem svatku?

Roman Secka: U sektu udrzte servis 8-10 °C a pa-
rujte s lehkymi pokrmy: polévka, ryba, driibezi pasti-
ka, Cerstvé syry. U bilych tichych vin zvolte podle
ro¢nikd a aromatiky — leh¢i odridy ke studenym
predkrm0m, vyraznéjsi napriklad k pecené dribezi.
Nazrélejsi vina se hodi napriklad k syrdm.

David Chrapek: Sekt brut udéla paradu napf.

s kanapkami anebo se smazenymi pokrmy, které
skvéle odlehci. U terroirovych vin doporucuiju jejich
dekantaci a to zejména u cervenych. Ale i bilé se
vyplati otevrit s lehkym predstihem. Osvédcilo se mi
obdarovanému doporucit i konkrétni tip na parova-
ni s jidlem na darované vino.

Co doporucite jako ,jeden jisty tip” na darek
tzv ,,na jistotu“?

Roman Secka: Tézko vybrat jediné dité, které mate
nejradéji, obzvlast, kdyZ méate tak Siroké portfolio.
Proto doporucuju si jistotu, Ze se trefim pojistit
vétsim balenim vin rdiznych styld ¢i rocnikd. Dar-
kovou krabicku vidim jako néco, co posouva darek
o kousek vys, u sektu je to snad i podminka.

David Chrapek: Ja asi neumim vsadit vSe pouze
na jednu kartu, proto mam vzdy celou baterii
doporuceni. Kdyz mate ve sklepé takové Vlasaky,
Rynaky, Pinoty a dalsi Speky, vzdy mé zajima
konkrétni zamér darku. Pokud to zjednodusim,
tak pro milovniky vyrazné aromaticky a primarni
chuti je mij tip na vina fady Flower line a pak se
bavme o preferované odridé a zbytkovém cukru.
Pro fajnsmekry to je jisté rada Traditional line.
Chcete-li vsak jediny tip, pak je to Vlasak v Mag-
num lahvi. Jakykoli.

Co byste vzkazali lidem, ktefi vino nakupuiji

»,na posledni chvili“?

Roman Secka: Nepanikarit. Sdhnéte po osvéd-
¢eném dodavateli, poctivém sektu ¢i odridovce
s jasnym puvodem. Radéji méné lahvi, ale
kvalitnich. Skvélé je, Ze nase vina jsou k dispozici
v Sirokeé siti prodejen po celé republice, takze
jsou doslova na dosah ruky vsem a opravdu

i na posledni chvili.

David Chrapek: Sazka na jistotu? Mit vlastni
archiv takovych vin, kam muzu kdykoli sahnout.
To je k nezaplaceni. Staci pridat osobni vzkaz
do krabicky a je to.

Rozhovor vznikl ve spolupraci se Zameckym vinarstvim Bzenec a Mikrosvin Mikulov. Kontakt na vedeni
a obchodni tym je k dispozici na oficidlnich webech obou vinarstvi.
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Dopis sefredaktora

Mili Ctenari,

rok 2025 se blizi do svého findle a na-
stava Cas bilancovani. Na vinarské scéné
a v oblasti obchodu s vinem to byl rok
plny zvratl a vyzev. Nasi vinaii i dovoz-
ci se nové uci zit s nékterymi danovy-
mi novinkami, hrozba americkych cel
zamdavala na pocatku roku s odhady,
vyhledy a néaladou na globdlnim trhu
s vinem a vyvoj chutovych preferenci
u konzumentl vin ¢i snizovani spotieby
vina obecné déla vrasky na cele vSem.
Cely obor tak ceka obdobi, kdy bude
nutné zamySlet se nad kvalitou a stylem
vyrabénych vin, spravnou cenotvorbou,
udrZitelnosti, a predevS§im marketingem
a hledanim novych trhli a novych, neo-
trelych obchodnich prilezitosti. V tomto
ohledu bude i nastavajici rok 2026 jisté
velmi zajimavy.

I my v casopise WINE & Degustation
si potfeby naSich vinafd i dovozcu sa-
moziejmé uvédomujeme, snazime se tu-
zemsky trh maximalné kultivovat a svou
praci vSemozné prispivat k pozitivnimu
vnimani vina a veskeré kultury kolem
néj mezi tuzemskymi konzumenty. Jed-
nou z takovych aktivit je i publikace Nej-
lepsi vina Ceské republiky, kterou jsme
letos vydali jiZ po dvanacté. Neddvna tis-
kové konference s predstavenim nejlep-
Sich vin a nésledny kiest této publikace
ukazaly, Ze kvalitni vina si nakonec urci-

té najdou své vérné konzumenty. Vsem,
kteti hledate vhodny vanocni darek pro
své blizké, milovniky vina, tuto publika-
ci viele doporucuji.

Pro rok 2026 chystdme zajimavé novin-
ky, seridly arubriky i v Casopise a zdsadni
informace, o kterou se nyni rad podélim,
je, Ze v podzimnim obdobi pfipravujeme
navrat veletrhu Wine Prague. V exklu-
zivnich prostorach v centru Prahy, v no-
vém, intenzivnim a velmi zajimavém for-
matu tak, aby se stal opravdu exkluzivni
prehlidkou jak tuzemského vinatstvi, tak
vin, kterd se na nas trh dovazi, i vinara,
ktefi svou prilezitost na ¢eském trhu hle-
daji. Jsem si jist, Ze se mate na co tésit!

Konec roku je vSak samoziejmé pre-
devsim obdobim svate¢nim a klidnym,
obdobim setkavani se s rodinou, ptateli
a blizkymi, obdobim slavnostnich ve-
Cefi, obédu a pripitkil, kdy si vSichni
snazime doprat i v rdmci vina néco za-
Jimavého ¢i exkluzivniho. Pevné véfim,
Ze 1 tipy na vina, ktera najdete v testech
a materialech v tomto ¢isle, Vam budou
uzitecné.

Dovolte mi, abych Vam za celou redak-
ci WINE & Degustation popial kras-
né a klidné svatky a vSechno nejlepsi
do roku 2026.

Michal Setka

VINO, KTERE MNE V POSLEDNI DOBE NEJVICE ZAUJALO

P. de Champvigne,
Vosne Romanée 1959

Stalo se jiz dobrym zvykem, Ze se mi-
lovnici burgundskych vin setkévaji
prvni prosincovy vikend v Karlovych
Varech na akci Concours des vins de
Bourgogne, kterou zde jiz 26 let porada
spolec¢nost Merlot d’Or. Jednim z vr-
cholii tohoto vikendu byly degustace

s ndzvem ,,Poklady ze sklepa‘“, béhem
kterych organizatofi predstavili rizné
historické skvosty.

Vesnice Vosne Romanée je v ramci odri-
dy Pinot Noir synonymem pro absolutni
kvalitu a styl. Vino z rocniku 1959 to jen
dokazalo a i po tolika letech bylo napros-
to fenomendlni. Barva stéle zatila odles-
ky rubinu, ve viini dominovaly maliny

a kompotované cerné tfesné s lehkym
dotekem maty a tabakovych listd. Chut
byla az prekvapiveé svézi, stale s mnoz-
stvim ovocnych tond, ale i komplexnich
sekundérnich toni dieva a koteni s leh-
ce nastupujicimi Zivo¢iSnymi tény kize
a doutniku. Trislo bylo stile pevné, ale
hedvéabné. Vse zavrSovala velmi dlouha
dochut. Neskute¢né vino, které ma stale
mnoho let pted sebou.

Prosinec 2025/Leden 2026 | 5
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Ivo Dvorak

Prezident
Asociace sommelierd CR

0 je pséano, to je dano* je Ceské

prislovi, které zna snad uplné
°9 kazdy. Jinymi slovy co je na-
psané, tak to plati, nebo by alespon platit
mélo... Ten podmitiovaci zptsob v predeslé
véte je bohuZzel zcela smutna realita, proto-
7e ne vzdy to, co je napsané, i plati. Samo-
ziejmé Ze by Zivot byl mnohem jednodussi,
kdybychom se mohli vZdy zcela spolehnout
na to, Ze to, co je napsané, i plati, ale v Zivo-
t€ zdaleka nejde jen o jednoroZce ¢i lasku
a pravdu, kterd zvitézi nad 17l a nendvisti.
Mam z nedavné doby néekolik zazitki, které
vyse zminovanou realitu jednozna¢né potvr-
zuji. Inu, posudte sami.

Byl jsem v lékarné a pfede mnou byla zhru-
ba Ctyficetiletd dama, na prvni pohled dobre
vypadajici, elegantné oblecena a zdala se byt
1 zcela pricetnd. Zatimco piijemny zevnéjSek
zustal zachovén, o pricetnosti jsem zacal po-
chybovat, kdyZ jsem ,utrpél” jeji rozhovor
S pani magistrou, ktery se nesl asi v tomto
duchu: ,,Prosim vas, co si myslite o pripravku
XY, ktery ted propaguji na internetu. Ja jsem
si ho objednala, protoZe tam piSou, Ze je to
zazrak a Ze obsahuje nejvic ucinnych latek,
které vyvinuli v USA. No, nebylo to nejlev-
néjsi, ale kdyz tam piSou, Ze je to zazrak, tak
to budu brat.” Pani magistra jen stéZi potlaco-
vala rozpaky nad tim, co slysi, ale celkem em-
paticky se damé snazila vysvétlit, Ze by mela
objedndvat pouze povolend IéCiva, kterd pro-

Co je psano ...

Sla fadnou kontrolou, a Ze bohuZel piipravek
XY nezn, ale hodnoty se ji zdaji nadsazené.
Odpovéd, kterd rozhodné byla slusna, korekt-
ni a v poradku, vSak damu zcela neuspokojila
a ta zavile trvala na svém, Ze kdyz to na tom
internetu piSou, tak to musi byt pravda, navic
je to z USA... KdyZ nikam nevedouci rozho-
vor trval jiz nékolikatou minutu, zdvorile jsem
se zeptal damy, zda bude néco kupovat, nebo
zda by mohla urychlit konzultaci, protozZe se
mi nechtélo v 1ékarné travit zbytek dne. Dama
cosi odsekla a dal pokracovala v 6d€ na za-
zraény 1€k z USA. Z pohledu pani magistry
bylo zjevné, Ze bud zvazuje pro damu psy-
chiatrickou Iécbu, zbaveni volebniho prava,
nebo humanni eutanazii, nicméné dal trpéliveé
vysvétlovala, Ze to, co je na internetu napsané,
nemusi byt nutné pravda. ..

Druhy pribeh byl pro mé daleko piijemnéj-
§i, ale i tak spliioval naprosto jednoznacné
atributy toho, Ze to, co je psano, nemusi byt
i dano. Jednalo se o degustaci, kterou jsme
méli v ramci Ceskokrumlovského festiva-
lu vina a na niZ se ochutndvala vina z 1dhvi
Jéroboam, tedy, tfilitrovych lahvi. UZ pfi ot-
virdni jsme narazili na zcela jednozna¢nou
disproporci ve velikostech lahvi, které staly
vedle sebe. PrestoZe na vSech etiketach byl
udaj 3 litry, jedna lahev byla zjevné vyssi,
celkové vypadala rozmérmnéjsi, a tak jsme se
jali pétrat i po faktufe a dodacim listé. I tam
se vSak opakoval udaj, Ze objem je 3 litry.
Nastésti jsem si vzpomnél, Ze na té€chto 1ah-
vich vétsich formatii byva informace o obje-
mu vylisovana do spodni ¢asti, a tak jsem 14-
hev zvedl a konecné jsem vid€l ten spravny
udaj — 4,5 litru. Jak vidite, prestoZe je néco
tiikrat psano, rozhodné to nemusi byt dano,
ale na rozdil od jinak smutné, nepravdivé
reality tato skutecnost, Ze mame o 1,5 litru
vétsi lahev, nez jsme predpokladali a nez
jsme zaplatili, nebyla tGpIné tak smutna, ba
co vic, celkem nas to rozradostnilo!!!

Jen par dni po Ceském Krumlové jsme
méli degustaci v jednom vinafstvi a nezdal

se mi prili§ udaj o zbytkovém cukru, ktery
uvedl prezentujici, a tak jsme vedli rozpra-
vu na téma, jak sladké to vino vlastné je. Ja
jsem konstatoval, Ze vino rozhodné nepatii
do kategorie suchych, ale prezentujici si tvr-
dosijné trval na svém, a dokonce se vytasil
s argumentem, Ze po sejmuti QR kodu uvi-
dime hodnoty v aplikaci a ty hodnoty musi
byt spravné. Naskenovali jsme QR kod
a prezentujici vitézoslavné prohlasil: ,,No
vidite, je tam jen 2,3 gramu zbytkového
cukru, a tak je to vino suché, protoze sucha
vina jsou az do 4 gramu na jeden litr.* Tro-
chu pobavené jsem se na triumfujiciho pana
podival a lakonicky jsem prohodil, Ze je nut-
né se podivat i na udaj o tom, Ze 2,3 gramu
zbytkového cukru je ve 100 mililitrech vina,
tedy Ze na jeden litr ma vino 23 gramt cuk-
ru a to bohuZel v Zadné zemi na svété jako
suché vino neprojde. Protentokrat co bylo
psano, bylo i dano, ale nékdy to chce Cist
informace az do konce.

Ohledné tématu ,,co je psano, je i ddno*
mam jesté jeden pribéh. Méli jsme pred-
nasku a j4 jsem prohodil, Ze mozzarella se
vyrabi i u nas, na Moravé, kde je mlékarna
vlastnéna italskou rodinou. Bohuzel jsem
neuved] presné mésto, jen to, Ze je to asi
20km od Olomouce. Jedna posluchacka
evidentné potrebovala exaktni destina-
ci, a tak zadala do Al dotaz — mlékéarna
na Moravé, kterd produkuje mozzarellu,
a odpovéd byla... Klatovy. To, Zze Al nema
Uplnou zemépisnou znalost, mé nepiekva-
puje, ale Ze posluchacka se touto informaci
pochlubila zbytku publika, tedy Ze se evi-
dentné jedna o Klatovy, kde se Mozzarella
vyrabi, byla spi§ smutna vizitka jejich zna-
losti své rodné zemé.

PS. Moc vam vsem pieji hezké svatecni
dny a vSe nejlepsi do dalsiho roku. A neza-
pomeiite, Ze co je psano, to je dano, tak se
musite mit hezky a musite proZit pohodové
svatky, idealné€ se svymi blizkymi a s kvalit-
nim vinem! Tak na zdravi!!!

VINO, KTERE MNE V POSLEDNIDOBE NEJVICE ZAUJALO

Thaya vinarstvi, Apri Sauvignon,
pozdni sbér 2019

Miluji ty okamziky, kdy si myslite, Ze vase

oblibené vino je uz davno vypité, ale pri po-
drobnéjsi prohlidce sklepa zjistite, Ze vam

8 | WINE & Degustation

jesté lahev zbyla a vy si budete moct po-
rovnat viiné a chuté tenkrat a nyni... Vino
meélo stale jiskrnou zlatavé slimovou barvu
se zarivymi odlesky a vynikajici viskozitu.
Atraktivni viiné zralych citrust a exotické-
ho ovoce stale pripominala kiwi, mucenku

a physalis s aristokratickym nadechem sla-
ného karamelu, uslechtilého dieva a kompo-
tovaného angre$tu. Stavnata chuf s vynika-
jici kyselinou, ovocnosti a mineralitou méla
nadech zelenych jablek, angrestu a slaného
karamelu. Velmi dlouhy zavér.



- Vanocni trhy v restauraci Rest.—

odolské restaurace Rest. pora-
Pdé v obdobi 21. az 23. prosince
vzdy od 11.00 do 19.00 tradic-
ni predvanocni trhy na prostorné za-
hradce. Na navstévniky cekd pestry
program — budou zde mit piileZitost

3% / v o/
Vanocni o

ochutnat kapii speciality spolecné
s vynikajicimi viny nebo svardkem.

Nedilnou soucasti jsou taktéz cha-
ritativni obchudky Jedlickova tsta-
vu a Modrého klice, které nabidnou
moznost poridit nékomu blizkému
osobity darek a zdroven prispét
na dobrou véc.

Hlavnim tématem vsak bude pro-
dej Zivych kapri z rybnikarstvi
Miskovice, které vam na piéani pro-
fesionalni servis kompletné& pripra-
vi (v€etné porcovani a filetovani)
k pohodlnému odnosu domt.

JiZ nyni je na webovych strankach
k dispozici voucher na libovolné
velkého kapra vcetné dvou svaraki
pro zpfijemnéni navStévy, kterou
byste neméli vynechat.

www.restrest.cz

Inzerce

BOHEMIA SEKT

cena

1600 ke

PRESTIG

LIMITED EDITION

Pouze 15() 1ahvi

Ryzlink Rynsky brut
rocnik 2004

www.osobnivinoteka.cz
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Jakub Pribyl
Ctyfnasobny nejlepsi sommelier CR,
drzitel titulu Advanced Sommelier,
Court of Master Sommeliers,
semifinalista Mistrovstvi Evropy
sommeliert 2017, 4. nejlepSi sommelier
Mistrovstvi Evropy a Afriky 2021

anoce jsou tady, Vanoce jsou tady...

Takhle néjak a s chytlavou melodii

zaCind, nebo aspon jeSt€¢ nedavno
zacinala jedna z televiznich reklam na neal-
ko népoj, ktery je znamy po celém svéte. Ale
téZko fict, jestli se takhle masivné objevuje
ina vanocnich stolech, jak se v dané reklamée
snazi vykreslit. Kazdopadné to jednoznacné
ukazuje, Ze Vanoce jsou téma a pojem samy
0 sobg, ktery rada pouZije ve svém marketin-
gu jakakoliv firma.

A Vanoce jsou téma i pro vino, vinafe a vi-
nomilce, ktefi pravé vinem dopliuji své
svatecni tabule nebo si ho déavaji jako darky
pod stromecek. Praveé neddvno jsem zaslechl
jednu pani, kterak na jedné akci u stolecku
s vinafem debatovala o viné, které by pak
mohla doma podprahové podsunout svému
Jeziskovi, ktery ji tradicn€ né€jakou tu lahev
dava. Vzpomnél jsem si v tu chvili na to,
jak jsem asi pred osmnécti nebo devatenac-
ti lety, kdyZ jsem s vinem zacinal, koupil
na nasi Stédrovecerni tabuli své viibec prvni

Darek jako vino

burgundské, bylo z vesnice Santenay rocni-
ku 1998 a zaroveni jsem taky jako zacinajici
sommelier dostal od taty, rozuméj Jeziska,
prvni ldhev pod stromecek. Byl to Vlasék,
slamovy, z obce Sedlec. Oblibu v burgund-
skych a vlaSacich mam moZna od té doby
do ted. V soucasnosti uz dostivam lédhve
v rodinném kruhu jen vyjimecné, ale to je
prosté asi Zivotni vyvoj.

V rodinném kruhu ale pro zménu umocnu-
jeme tu temati¢nost Vanoc. Tim, Ze si vzdy
zadavame tfi témata, ktera darky musi splnit.
Tedy jedno téma rovna se jeden darek. Tak-
7Ze jsou u nas Vanoce tematické na ctvrtou. ...
Mame tedy i finan¢ni strop, aby ta kreativi-
ta pfi nakupech na ¢loveéka opravdu musela
prijit. ProtoZe koupit néco pohyblivého a dat
nékomu Jaguar E-type, to umi kazdy, Ze. Ale
s cenovym stropem to je jind a je veelku jed-
no, jestli si lamete hlavu nad vybérem darku,
ktery presné zapadne do vybrané kategorie,
nebo koupite néco, co je diskutabilni, a 14-
mete si hlavu nad tim, jak to odivodnite.
Cas straveny témito kratochvilemi je stejny.
Ale kdyz se tak nad tim zamyslim hloubgji,
tak doufam, Ze se pro letoSek JeZiSek opét
rozhodne mi vino nepiinést. Nase letosni té-
mata mi ve vinném svét€ nejsou absolutné
naklonéna.

Prvni letosni kolo totiZ padlo na téma zvite-
ci. Takova zvéfinova pastika nebo norkovy
kozich, pro¢ ne? Ale zase vino s klokanem
na etiket€? Nebo nedej boZe vino az po ko-
rek nacpané mym ,,milovanym® brettem?
Jedna predstava horsi nez druhd a urcité by
to rodinné atmosfére nepridalo.

Druhé téma jde ale jest€ dal, co se urovné
vinné désivosti tyce. Pfirodni. BavIinéné

tricko budiz, kosmetika na pfirodni bazi,
pro¢ ne. Vino honosici se privlastkem pii-
rodni? Doufam, Ze se k tomu tady vibec
nemusim vyjadfovat, vSichni snad vime,
jakym smérem by nasledujici fadky a od-
stavce mohly jit, jelikoZz mé nazory jsou
celkem znamé. Ale jen pro jistou. Byt kapr
neni ma oblibend ryba a vlastné je to takova
kazdoroc¢ni, jednodenni, tradi¢ni tortura ho
jist, tak ani on si k sobé takové vino prosté
nezaslouZi.

Posledni t¢éma miiZe vypadat neSkodné, ale
pozor. Italské skryva mnohé temné zakou-
ti. UpIn& sly$im ten tlumeny, potmé&sily,
dabelsky smich sommelierského osudu,
kdyz pod stromeckem nachazim a rozba-
luji prosecko v atraktivni verzi s cukrem,
abych to pochopil. Absolutné désiva pred-
stava. A pfitom by to mohlo byt tak fajn,
kdybychom vybrali téma, které jsem nabi-
zel ja: Vrstevnaté... Mohly se na nas pod
stromeckem teSit krasnd komplexni vina,
ale my jsme si fekli ,,ne*. Nevadi. Stejné
vino nedostanu...

TakZe at uz je to u vas pres svatky jakko-
liv tradi¢ni ¢i potrhlé, klasické nebo exo-
tické, preji vS§em hodné Stastnych chvil,
spoustu krasnych chuti i viini na svatec-
nich tabulich a hladky prechod do nad-
chazejiciho roku. ..

P.S. Ano, existuje i dobré vino se zvifetem
na etiketé, stejné tak jako existuji i dobra
ptirodni vina, a ne kazdé italské vino je pro-
secco. TakZe Vinarstvi THAYA Apri Char-
donnay s prasetem na etiketé, pfirodni Mas
de Daumas Gassac Rouge a Ferrari Perlé
jako italské bubliny, pokud bych si mohl pod
stromecek néco prat...

VINO, KTERE MNE V POSLEDNIDOBE NEJVICE ZAUJALO

Marchesi Antinori, Villa Antinori
Chianti Classico, 1960,
Toscana, Italie

Jedinou jistotou pred otevienim lahve
bylo to, Ze bude postaveno na odridé
Sangiovese. To je jistota, kterd ziistava
i dnes. Toto vino je totiZ ,,pfedaiovskym
skvostem. Tedy je z doby, kdy jest¢ nedo-
minovala Supertoskanska vina s koncov-
kou ,,-aia*, jako je tfeba u tohoto vinarstvi
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Solaia. Velka ocekavani nebyla, zejména
proto, Ze u takto starych vin se to ne vzdy
vyplaci. Velké nadSeni z moznosti ochut-
nat ale bylo. Do skleni¢ky §lo vino cca
45 minut po otevieni bez dekantace.

Barva byla terakotovd, s tlustym oran-
Zovym meniskem, naprosto adekvatni
k véku vina. Aroma bylo neskute¢né
elegantni. Velmi nazrélé, ale stile dyna-
mické a snoubilo toény tabiku, cerného

caje, suSenych brusinek a krvavych po-
merancl. V chuti bylo vino stfedné plné
a delikatni. I zde prevladaly tény caje
a uslechtilého dreva s dotekem divokého
koreni, starého balsamica a podténem
cerstvych visni. Ve stfedné dlouhé dochu-
ti vino nikam nepadalo a drZelo si svézi
a elegantni projev. Bylo velkou zabavou
a potéSenim sledovat, jak se hodinu stale
zlepSovalo a ukazovalo, jak velkd mohou
byt vina z této nejstarsi apelace svéta. ..



-V Brné se predstavila vina

klasifikovana v systému

APELACE CZ

ytifsky sal brnénské Nové
radnice se 28. listopadu pro-
énil v centrum déni véno-

vaného prestizni degustaci zamérené
na vysoce kvalitni tuzemska vina —
EN PRIMEURS TASTING 2025.

Uzka selekce $pickovych vzorki
byla anonymné& ohodnocena neza-
vislou komisi sloZenou z tuzem-
skych i zahrani¢nich vinaf'skych
profesiondld a nasledné byla podle
vysledku zatazena do pyramidové-
ho systému APELACE CZ. Tento
systém klasifikuje vina do katego-
rii Regional, Village, Premier Vin
a Grand Vin. Cely projekt, tvofeny
tymem odbornikd a vinafd, pre-
zentuje uzndvand profesionalka
ve vinafském oboru Ing. Vladimi-
ra Mrazova, Ph.D. Organizatorem
udalosti byla spolecnost APELA-
CE WINES, kterd se specializu-
je vyhradné na tato klasifikovana
vina s garanci ptivodu a kvality.

Na navstévniky odpoledne cekalo
nejprve seznameni s klasifikac-
nim syst¢tmem APELACE CZ,
na néZ navazovala volna ochut-
navka celkem 55 vzorku, které
umoznovaly pfimé srovnani pre-
zentovanych kategorii. Ucastnici
si zaroven mohli nabizena vina,
¢asto tvorena ve velmi omezeném
mnozstvi nékolika set kusu, rezer-

vovat za zvyhodnéné, prednostni,
En primeur ceny. Sva vybrana
vina, z nichZ mnoha byla ohodno-
cena 90 a vice body, zde v nékoli-
ka ptipadech prezentovali samotni
jejich tvarci a zastupci vinafstvi,
mezi kterymi nechybéla jména
jako Vinafstvi Véclav, Johannis,
Sonberk, Nepra§ & Co., Vinai-
stvi Capka, Vinaistvi Nechory,

ARONN  Methode Classique
a dalsi.
Zavér této udalosti pripadal

na masterclass vedeny vinarskym
konzultantem Mikem Mazeym,
Vladimirou Mrizovou a $éfredak-
torem WINE & Degustation Mi-
chalem Setkou. Ustfednim téma-
tem bylo srozumitelné porovnani
vin stejné cenové a kvalitativni
urovné z moravské a zahrani¢ni
provenience. Degustacni sety mély
vZdy shodné téma v podobé zvole-
nych odrid nebo zpilisobu vinifika-
ce. Samotné vzorky i zpétna vazba
od ucastnika zcela jasné potvrdily
schopnost $pickové tuzemské pro-
dukce konkurovat fadé renomova-
nych svétovych apelaci a rostouci
vyznam klasifika¢niho systému
APELACE CZ, ktery si ziskava
stale vice priznivca.

www.apelacecz.cz
www.apelace-wines.cz

Inzerce
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VINSELEKT MICHLOVSKY

RODINNE
VINARSTVI
V SRDCI
JIZNI MORAVY

LE MONDIAL
DES VINS BLANCS
STRASBOURG

www.michlovsky.com
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- Symfonie vina v podani Prague Philharmonia
zazni v New Yorku
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rague Philharmonia pod
taktovkou skladatele Jana
Kucery predstavi 27. ledna

2026 v New Yorku unikatni projekt
Symfonie vina. Vyjime¢ny koncert

s degustaci propojuje Sest symfo-
nickych casti s Sesti odraddami vin
z Moravy a Cech. Divaci b&hem
veCera ochutnaji prfesné ta vina,
ktera autora inspirovala pii kompo-

novani, a zaziji tak pfimé spojeni
chuti, viiné€ a hudby. Vybér vin pfi-
pravila narodni sommelierka Klara
Kollarova. Kazdy vzorek vérné re-
prezentuje charakter a rozmanitost
jednotlivych regiond.

Atmosféru ve€era umocni také scé-
nicky tanec a exkluzivni catering.
Dohromady vytvofi multisenzo-
ricky zazitek, na ktery navstévnici
nezapomenou a ktery muZete zazit
i vy. Symfonie vina je ideélni vol-
bou pro spolecenské akce, festiva-
ly, teambuildingy ¢i firemni vecery.
Ohromi vaSe pratele, zamé&stnance
i obchodni partnery — spojuje to-
tiZ to nejlepsi: symfonickou hud-
bu s vyjime¢nymi viny, a vytvari
tak prostor pro novéa setkani i pro-
hloubeni vztahu. Staci jediny ve-
Cer, abyste probudili vSechny své
smysly. Navstivte webové stranky
a pozvéte si Symfonii vina uSitou
na miru vaSim predstavam.

www.symfonievina.cz
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PRAHA PROGRAM

Utery 13. 1. 2026 13:30-14:30 Masterclass pro
odborniky vedena Michalem Setkou

4. ROCNIK

HOTEL EUROSTARS THALIA, 14:30-17:30 Walk-around degustace
NARODNiI 13, . T
110 00 Praha 1 vyhrazena pro profesionaly z fad:

» Dovozcl a distributortl vina

e D
V pfipadé zajmu nas » Majitelt vinoték a specialistd prodeje
kontaktujte na e-mailu » Majiteld a sommelieru italskych
martin@w-d.cz i mezinarodnich restauraci
nebo vyuzute r egistraci » Certifikovanych sommelieru
pomoci QR kodu. L

\ J » Specializovanych meédii

Strada del BAROLO

e grandi vini di LANGA \ 13 b Y
& 2 EN®RA
{J
) | TUO! VINI
APERTI AL MONDO
y Ambasciata d'ltalia

Praga
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- Jedina v Evropské unii: vzacna whisky

Glenfiddich mi#i do soukromé sbirky v Cesku

==
e

o Ceské republiky putuje archiv-
Dni Jjednosladova skotska whisky

Glenfiddich z roku 1959. Podle
odbornikii jde o jednu z nejvzécnéjSich
lahvi, které se v poslednich desetiletich
podaiilo do Ceska dostat. Jeji cena se
pohybuje v jednotkach milioni korun.
Limitovand edice — Citajici celosvétove
pouhych sedm lahvi — vznikla ve spo-
lupréci s tymem Aston Martin Formula
One, ktery v roce 1959 poprvé vyrazil
na start nejprestiznéj$iho automobilové-
ho Sampionatu svéta.

Palirna Glenfiddich vyrabi ve skotském
Dufftownu tradi¢ni single malt whisky
uz od roku 1887. Patii mezi nékolik
malo destilérek na svété, které si zacho-
valy pitvodni rodinné vlastnictvi — dnes
ji vede pata generace potomka zaklada-
tele Williama Granta.

Glenfiddich 1959 zrédla 65 let v dubo-
vém sudu. Vlivem takzvané and¢lské
dané, kdy se kaZdorocné odpaii Cast

7 B
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obsahu, zlstalo v sudu po vice neZ Sesti
dekadach jen tolik destilatu, aby vysta-
¢il na pouhych sedm ldhvi o objemu
0,7 litru. Vyjimecnost edice doklada
i skutecnost, Ze jedna lahev zlstava v ar-
chivu palirny Glenfiddich, dalsi vlastni
rodinnd firma William Grant & Sons,
jedna pripadla automobilce Aston Mar-
tin a zbylé byly uvolnény do prodeje.

,Prodej této unikatni ldhve je naprosto
vyjimecnou udalosti, kterou Cesky trh
s investi¢nimi destilaty nepamatuje celé
dekady. Glenfiddich je celosvétove nej-
vice ocetlovana jednosladova skotska
whisky — a fakt, Ze se jedna z pouhych
sedmi l4hvi dostava pravé do Ceska, je
jasnym signdlem rostouciho vyznamu
tohoto trhu v evropském kontextu,* fika
TomaS Konecny, regiondlni manaZer
pro stfedni Evropu ve spole¢nosti Wil-
liam Grant & Sons.

Nejen sbératelskou hodnotu raritni edice,
ale i jeji symbolicky vyznam podtrhuje

spoluprace palimy Glenfiddich s britskou
ikonou automobilového svéta, tymem
Aston Martin Formula One. Pravé v roce
1959 tym debutoval na nejslavnéjsim
svétovém automobilovém Sampionatu
a zéroven triumfoval v zdvodech 24 ho-
din Le Mans — ve stejném roce byla také
destilovana tato whisky. Spojeni znacek
se proto promitlo i na samotnou lhev ra-
ritni whisky, ktera nese loga Glenfiddich
1 Aston Martin Formula One s odkazem
na rok 1959 a pétasedesatileté zrani de-
stilatu. Ke kazdé unikétni 1dhvi navic pa-
tii specidlni femeslné vyrobené pouzdro
z kombinace jasanového dfeva a médi
od skotského designéra Johna Galvina.

K raritni Ceské lahvi patfi jesté jedna
vyjime¢nd stopa domaciho designu.
Svétoznamy Cesky sklaisky mistr Rony
Plesl navrhl sadu Sesti unikatnich skle-
nic na whisky, kterou nésledn€ mistrné
zhotovili v ¢eské femeslné sklarné [zaak
Reich. Sada bude uloZena v ru¢né vyra-
béném boxu.
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,.Navrhnout sklenice k tak mimoradné
lahvi byla vyjimecna vyzva. Chtél jsem,
aby se v designu odraZela nejen elegan-
ce a tradice Glenfiddich, ale i technicka
preciznost Aston Martin. Vysledkem je
Sest origindlnich kusd, které jsme popr-
vé predstavili na letoSnim Designbloku
na Prazském hradé,” 1ikd Rony Plesl
s tim, Ze kromé toho vytvofil také limito-
vanou kolekci sklenic pro specidlni edici
Sestnactileté whisky Glenfiddich a Aston
Martin F1. Kazda z 59 14hvi je doplnéna
0 jednu Cislovanou sklenici.

Pofizeni lahve Glenfiddich 1959 do ru-
kou ceského majitele, ktery si pral zi-
stat v anonymité, je podle odbornika
na investi¢ni destildty Roberta Vanécka
ze spolecnosti Prestige Portfolio mimo-
fadnym pocinem. ,.Jedndni trvala pres
rok. Presvédcit palirmu, Ze ldhev ma
putovat pravé do Ceska, vyzadovalo
prokézat velkou miru loajality a sbé-
ratelské zkuSenosti. Majitel ma jednu
z nejbohatSich kolekci skotské whis-
ky ve stfedni Evropé. VySe ceny ldhve

rozhodné nebyla jedinym kritériem,*
vysvétluje Robert Vanécek s tim, Ze
prodej se mu podafilo zprostfedkovat
i vzhledem ke své bezmadla pétadvace-
tileté zkuSenosti v oboru a silnym vaz-

bam na predni svétové vyrobce destil-
ti. ,,Diky tomu jsme schopni pro nase
klienty zajistit i ty nejvzacnéjsi 1dhve,
které nasledné tvoii sbirky svétové
urovné,” dopliiuje Vanécek.

Inzerce
—
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VIATEAU pE TRAS
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Na vas stul dodava

s

i

CESKY ARCHIV VIN

objednavky@ceskyarchivvin.cz

www.ceskyarchivvin.cz

Inzerce

- Spolecnost Merlot d’Or spojila —
vino a divadlo pfi oslave

triceti let na trhu

erlot d’Or patii mezi nej-
vyznamngjsi dovozce pré-
miovych francouzskych

vin u nds, jejich prestizni akce,
jako napiiklad Audienci Grand
Cru Classé Bordeaux, navstivily
za mnoho let jejich existence tisice
milovnikd vina. Spole¢nost Merlot
d’Or se dlouhodobé podili na kul-
tivaci obchodu s vinem u nés, vy-
chovala fadu uspésnych sommelierti
a k francouzskym vinim pfitahla
mnoho klientil. Letos oslavila jiZ tfi-
cet let na trhu.

Toto tficetileté vyroci spole¢nos-
ti Merlot d’Or se stalo pfileZitosti
k setkani s vérnymi zakazniky a za-
méstnanci. Slavnost se odehréla

7. listopadu v elegantnich prosto-
rach Art restaurace a Galerie Manes.
Majitel Zlatko Micka a jednatelka

Diana Sixtova osobné vitali hosty
u welcome drinku, kde se podavalo
Samparniské Louis Roederer v Sesti-
litrovych lahvich. Program pokra-
Coval v Galerii Méanes divadelnim
predstavenim  ,,Posledni  clovék
na Zemi* od Viléma Dubnicky v po-
dani znamych hercti Martina Stran-
ského a Tomése Matonohy. Po pred-
staveni nésledoval raut a afterparty,
kde si hosté mohli vychutnat ko-
lekci francouzskych vin ve vétSich
forméatech (1,51, 31 a 61) jako Louis
Roederer, Collection 242, Ch. Belle
Vue 2009, Ch. Larmande 2008, Ch.
La Tour Carnet 2010, Ch. Nénin
2011 a dalsi. Slavnost tak symbolic-
ky potvrdila, Ze dlouhodobé spoko-
jenost zakaznik a nekompromisni
kvalita sluzeb i dovazenych vin jsou
pro Merlot d‘Or i po tficeti letech
nadale klicové.




- Galadegustace portfolia Zamecke vinarstvi Bzenec ——

a VINARSTVI MIKROSVIN MIKULOV

v€ na tuzemské scéné vel-

mi Uspésnd vinafstvi spojila

své sily a po Case usporadala
na prelomu fijna a listopadu tfi ga-
ladegustace, béhem kterych svym
obchodnim partnerim, pratelim
a milovnikim vina pfedstavila té-
méf vse, co najdete v jejich bohatém
portfoliu, a v neposledni tadé také
par skvostl z archivi.. Tato setkani
tak postupné probéhla v Brné, Ost-
ravé a vyvrcholila 30. 10. na Novo-
mestské radnici v Praze. ,.Jednou
za Cas vyrazime spolecné na turné,
kde predstavime to nejzajimavéjsi
z nasi vinaiské rodiny VINARSTVI
MIKROSVIN MIKULOV a Zémec-
kého vinarstvi Bzenec. Naposledy to
bylo v roce 2019, tak jsme si fekli, Ze
uz je opravdu nacase. O to vic jsme
se letos snazili a vybrali i vina, ktera
nejsou bézné k dostani. Sahli jsme
proto do archivu a pér z nich nabidli

v omezeném mnozstvi k ochutnéni
i zakoupeni. Stfedobodem pozor-
nosti tak byl Mikrosvin Sekt ro¢niku
2013, ktery lezel 10 let na kalech,
ale i limitovana edice vin v ldhvich
Magnum. Jsou to pecky!* uvedl Da-
vid Chrapek, obchodni feditel spo-
le¢nosti MIKROSVIN.

O galadegustace byl mezi fanousky
téchto vinaistvi velky zdjem, cel-
kem se na riznych mistech vystii-
dalo na 700 hostil. Obecné bodovaly
skvélé sekty a vina z archivli, nicmé-
né nelze opomenout ani mimotadné
ryzlinky a pinoty ze Zameckého vi-
nai'stvi Bzenec a samoziejmé vlas-
ské ryzlinky z Mikrosu, které jsou
na naSem trhu jiZ dlouho legendarni.
Navic moZnost srovnat si vedle sebe
vyrazy jednotlivych slavnych miku-
lovskych vini¢nich trati je v takové
mife zcela ojedinéla.

Inzerce

PratelePavlova.cz
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- Slavnostni krest uvedl jiZ dvanacte vydani publikace —
Nejlepsi vina Ceské republiky — Pritvodce 2025-2026

prazském vinném baru
VinVin v hotelu OlSanka
probéhl 3. prosince slav-

nostni kiest dalSiho vydani prestiz-
ni publikace Nejlepsi vina Ceské
republiky — Pravodce 2025-2026.
Setkani, porfddané vydavatelstvim
YACHT a redakci casopisu WINE
& Degustation, odstartovala tiskova
konference, na niz Michal Setka, Ivo
Dvorak a Richard Siiss predstavili
novinafim z odborného tisku nejen
samotnou publikaci, ale také vybér
nékterych nejvySe hodnocenych vin.
Ta byla na misté prezentovana pii-
mo svymi tvarci — vinafi.

Tiskovou konferenci svou ucasti obo-
hatili také zastupci partnerti projektu —
spolecnost Rohlik.cz zde reprezentovala
pani Alena Herajnova a sklarnu RONA,
jejiz sklenice autorsky tym vyuzival bé-
hem hodnoceni vzorkd, zastupoval pan
Milos Horacek.

Na oficidlni ¢ast plynule navazala vol-
na degustace Citajici vice nez 70 vzor-
ka $pickovych vin. Jejim vrcholem se
stalo slavnostni pokiténi knihy, které-
ho se ujal doc. Ing. Milo§ Michlovsky,
DrSc. Degustacni zéazitek navstévni-
ki umociiovala Vratislavska kyselka,
dalsi partner projektu. Stejnou vodu
pro jeji vhodné senzorické vlastnosti
vyuzivali i degustatori béhem nékoli-
kamési¢niho hodnoceni.

© Michal Capek

Publikace timto veCerem uspés-
né vstoupila do svého dvanactého
roéniku opét jako nejuznavanéj-
§i pruvodce mapujici aktudlni stav
Ceské a moravské vinarské scény.
Je urena profesiondllim i nenaroc-
nym milovnikiim vina, ktefi hledaji
nezavislé, praktické a kaZdoro¢né
aktualizované informace. Cilem pra-
vodce je vybrat a doporucit Ctena-
fam nejlepsi aktualné dostupna vina
na tuzemském trhu, a to na zaklade
nezavislého hodnoceni autorského

© Michal Capek

tymu. Ten tvoii stabilni pétice re-
spektovanych odbornikit — Michal
Setka, Ivo Dvotdk, Jakub Ptibyl, Ro-
man Novotny a Richard Siiss, ktefi
zajistuji konzistentnost a vysokou
urovent posouzeni kazdého vzorku.
Leto$ni novinkou je zatfazeni vybéru
produkce top 15 vinaiG Slovenska,
jehoz garantem se stal Miroslav Jaj-
cay, prezident Asociace sommeliera
Slovenské republiky.

Aktudlni vydani publikace obsahuje
hodnoceni 179 vinaifGi a vinafskych
firem a celkem 1 060 doporucenych
vin. Kazdy producent je v knize pie-
hledné¢ predstaven na jedné strané
s dlouhodobym hodnocenim kva-
lity a vybérem aktudlné nejlepSich
vin. Soucésti publikace jsou rovnéz
informace o vinafskych oblastech,
spolcich, VOC systémech, vinafské
turistice 1 soucasném déni na domdci
scéné, coZ z ni Cini nepostradatelny
zdroj ucelenych informaci.

Kniha Nejlepsi vina Ceské repub-
liky — Priivodce 2025-2026 je do-
stupné v e-shopu WINE & Degus-
tation, u knihkupcti a ve vybranych
vinotékach.

www.w-d.cz
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Sekt enjoyment has reached a peak! elegant, Sekt Austria (PDO) offers unique,
The characteristic red-white-red bande- sparkling moments across three different
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- Champagne & Sparkling Wine World

Champlonshlps (CSWWC)

nadhernych prostorach lon-

\ / dynské Taylors” Hall, ktera je
sidlem ctihodné spolecnosti
(worshipful company), jedné z dva-
nacti velkych ,livrejskych® spolec-
nosti City of London, byly slavnost-
né vyhlaSeny vysledky 12. ro¢niku
po vSech strankach vyjimecné soutéze.
CSWWC je obecné povaiovéna za nej—
Sumivych vin na svété. Na mnoha sou-
téZich jejich poradatele hrdé oznamuyji,
jak velky pocet odbornikd a s jaky-
mi tituly zasedne v hodnotici poroté.
U CSWWC je tomu jinak: Vina hodno-
ti ,,pouze* specialisté na Sumiva vina,
a navic jsou jen tfi: zakladatel soutéze
Tom Stevenson, pfipomeiime jen jeho
knihy ,,Champagne* (Sotheby’s Publi-
cation), ,,Christi’s World Encyclopedia
of Champagne & Sparkling Wine (Ab-
solute Press) nebo znamou Svétovou
encyklopedii vin. Dalsi je Essi Avellan,
ktera je prvni finskou drzitelkou titulu
Master of Wine. V rdmci magister-
ského studia napsala disertacni praci
o Sampaiiskych vinech z jednotlivych
vinic a ziskala nejen medaili Lily
Bollinger pro nejlepSiho degustatora,
ale i cenu Tima Deroueta Memorial
Award pro nejlepsiho studenta celkové.
Essi je redaktorkou, spoluzakladatel-
kou a vykonnou redaktorkou ¢asopisu

3
%
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,,FINE Champagne®, jediného Casopi-
su na svété vénovaného vyhradné Sam-
paniskému, napsala i fadu knih o Sam-
paniském (Matka Champagneen, On
Champagne...). Tuto dvojici vyborné
dopliuje ,,pfirozené¢ nadany degusta-
tor Sampaniského®, madarsky odbor-
nik Gyorgy Markus. Nékdo by mohl
namitnout, Ze to je ,,malo*, ale pravé
to je mnohymi naopak povaZovano
za vyhodu: VSechna prihlaSena vina
jsou rok co rok ochutnavana a hodno-
cena stejnymi specializovanymi porot-

ci, ktefi se museji shodnout na vSech
udélenych medailich. Letos se v Good-
nestone Parku v anglickém Kentu bé-
hem 11 dnti hodnotilo 1 000 Sumivych
vin z vice nez 20 zemi svéta a v tomto
12. ro¢niku bylo udéleno 175 zlatych
a 280 stiibrnych medaili. Hodnocena
byla vina z Austrédlie, Argentiny, Ra-
kouska, Belgie, Brazilie, Bulharska,
Kanady, Ciny, Francie, Némecka, Ma-
darska, Indie, Italie, Japonska, Lucem-
burska, Nového Zélandu, Portugalska,
Rumunska, Srbska, Cerné Hory, Ji-
hoafrické republiky, Spanélska, Velké
Britanie a USA. VsSechny vysledky
muZete najit na strankach www.cham-
pagnesparklingwwc.co.uk, a tak uva-
dime alespon slova Essi Avellan: ,,Byli
jsme nadSeni kvalitou celé tady vin,
ktera jsme letos ochutnali. Byl to dalsi
skvely rok, co se tyce vysledkd, ktery
opét dokazuje, jak vzrusujici je odvét-
vi Sumivych vin. Poslanim CSWWC
neni jen propagovat vina sveétoveé urov-
né, ale také objevovat a ocefiovat nova
a vzrusyjici vina ze zavedenych i roz-
vijejicich se regionil po celém sveété!
K tomu dodal Tom Stevenson: ,,Vzru-
Sujici kvalitni ,nalezy*, jako jsou Sumi-
va vina z Japonska nebo Rumunska,
jsou jednim z divodd, pro¢ CSWWC
existuje. Dalsim je i soustavné sledo-
vani vSech zavedenych velkych jmen
a znacek, zda i nadéle prochazeji sle-
pym hodnocenim tak, jak slibuje jejich
véhlas.
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- Grand Siecle

fed sedmdesati lety se Bernard
Pde Nonancourt rozhodl podivat

za hranice rocniku s cilem vytvo-
fit ,,dokonaly rocnik®, takovy, ktery pii-
roda sama o sobé nedokaze poskytnout.
Bernard de Nonancourt (1920-2010) byl
vice nez 50 let prezidentem Sampariské-
ho domu Laurent-Perrier: V roce 1949
se ujal vedeni upadajici rodinné firmy
s prodejem skromnych 800 000 lahvi
a do roku 2000 zvysil vyrobu 100krat
a zatadil firmu na tfeti misto mezi nejvét-
§imi Sampaniskymi domy. Jiz tehdy byl
presvédcen, Ze jednotlivé rocniky s vel-
kou rozmanitosti stylu, vyrazu a kvality
nemohou naplnit jeho predstavu o pres-
tiznim, dokonalém cuvée, Grand Siécle,
o kterém snil. Bernard de Nonancourt
nasel jméno pro nové cuvée v jednom
z nejslavnéjSich obdobi v déjinach Fran-
cie, kdy ,,Kral slunce®, Ludvik XIV., vy-
tvoril dilo, které samotna ptiroda nedoka-
zala. Vzhledem ke své odlisné koncepci
trvalo dlouho, neZ se Grand Siécle stalo
jednim z nejlepSich Sampariskych vin
na svété. Po mnoha desetiletich si Grand
Siecle konecné ziskalo uznani od nejzna-
mgjSich vinarskych kritikt a dnes je mé-
fitkem mezi prémiovymi Sampaiskymi
viny. Od roku 1959 bylo vino uvedeno
na trh pouze 26krat (24krat v 1dhvich
Magnum, 150cl) Napiiklad posledni
v fadé téchto vyjimecnych vin, Grand
Siecle Iteration N°26, bylo ohodnoce-
no 100/100 bodd od Jamese Sucklinga
a Bettane & Desseauve. Toto vino tvori

/

Lucie Pereyre de Nonancourt, foto Champagne Laurent-Perrier Laurent

tfi vyjimecné ro¢niky 2012 (65 %), 2008
(25%) 22007 (10%) z 8 Grand Cru, kde
58 % ve smési tvori odriida Chardonnay
z Le Mesnil-sur-Oger a zbyvajicich 42 %
Pinot Noir z vinic Tours-sur-Marne. I je-
dinecny tvar 1dhve Grand Siecle Iteration
N°26, kde vino zraje na kalech minimal-
né 10 let, je inspirovan uménim mistr
sklart ze 17. stoleti a je replikou ru¢né
foukanych lahvi na francouzském kré-
lovském dvore.

Dnes reprezentuje ikonicky Grand
Siecle ve Francii i na mezinarodni
scéné Lucie Pereyre de Nonancourt,
kterd je zastupkyni Ctvrté generace
v Champagne Laurent-Perrier a nej-
star§i dcerou Alexandry Pereyre de
Nonancourt. Ta dnes spravuje tento
ikonicky dim spolecné se svou se-
strou Stéphanii Meneux de Nonan-
court. Lucie se ke spolec¢nosti pfipo-
jila v zafi 2019.

Viynimocne chvile

_ Siziadaju Tokaj ™

Inzerce

20 % zlavou

WWW.oStrozovic.sk
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CISTOTA BEZ

KOMPROMISU

SLEVA 15%
NA CELY NAKUP

KONTAKT:

Inzerce

- Hermann Miller-Thurgau
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wiss Wine Promotion (SWP)
Sje narodni propagacni orgin

pro Svycarské vina a je pové-
fen organizaci Interprofession de la
Vigne et des Vins Suisses (IVVS)
s ukolem zlepSovat image Svycar-
ského vina doma i v zahrani¢i. Do-
dejme, Ze se mu to opravdu dafi.
Jako presvédCivy doklad muzeme
uvést plovouci vinaisky raj Expovi-
na na Cury$ském jezetre, DiVINes
na zamku Rolle na bfehu Zenevské-
ho jezera, kde sva vina nabizi vice
nez 50 vinafek. Velky uspéch mély
Valais Wine Selection nebo Syrah
Gala, pfipominajici 100. vyroci
prvni sklizné odridy Syrah ve Va-
lais. Tyto a mnoho dalSich akci,
vystav a soutézi vychazi z toho, Ze
relativné malé Svycarsko si svych
1,07 milionu hektolitrd vina z Ses-
ti vinafskych oblasti vypije témér
vSechno (98 %) samo. Do svéta se
toho ze Svycarskych vinic dostane
opravdu jen madlo, a o to je uloha
2025 vSak méla velky mezinarodni
dosah: Bylo pfipomenuto 175. vy-
ro¢i narozeni Hermanna Miillera-
-Thurgaua (1850-1927), vynikajici-
ho Svycarského botanika, fyziologa
rostlin, enologa a Slechtitele révy
vinné. Jeho jméno je neoddélitelné
spjato s celosvétové oblibenou od-
ridou Miiller-Thurgau. Hermann
Miiller se narodil 21. fijna 1850
v Tdgerwilenu v kantonu Thurgau.
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Jeho otec byl mistr pekaf a vinaf,
coz podnitilo jeho zajem o botaniku
a vinohradnictvi. Po studiu v Cury-
chu a Wiirzburgu se pozdéji, v roce
1876, stal profesorem v némeckém
Geisenheimu, kde zacal s vyvojem
nové odrudy révy vinné. Jeho ex-
perimenty s kiizenim odrid mély
za cil spojit Zaddouci aroma Ryzlin-
ku rynského s ¢asnym zranim jinych
odriid, jako je naptiklad Griiner Sil-
vaner. V roce 1890 prevzal vedeni
experimentdlni stanice pro ovoc-
narstvi, vino a zahradnictvi ve Wi-
denswilu, kde pokracoval ve svém
Slechténi. Jeho nejvétsim odkazem
svétu vina bylo vyslechténi odridy
Miiller-Thurgau, kterd po ném byla
i pojmenovana: Sam si zvolil pri-
ponu ,,Thurgau* jako pfipomenuti
jeho rodného kantonu. Na celém
svéte je dnes touto odriidou osdzeno
vice nez 22 000 ha. Dlouho se pred-
pokladalo, ze se jednid o kiizence
Ryzlinku rynského a odriidy Griiner
Silvaner. Teprve moderni analyza
DNA ukézala, ze odrida pochazi
z Ryzlinku rynského a Madelei-
ne Royale, ve Svycarsku se viak
stale jest¢ objevuje chybny nazev
Ryzlink Silvansky. Na slavnostech
pripominajicich narozeni Herman-
na Miillera-Thurgaua bylo mimo
jiné ukazano, Ze byl nejen vynika-
jici Slechtitel, ale Ze je povazovan
i za prikopnika ve vyrobé nekvase-
nych ovocnych $tav.




- Historicky okamzik pro Kalabrii

ird Classico se v tomto roce

stalo 78. italskym a prvnim

DOCG v Kaléabrii. Pro mist-
ni vinafe to je velmi dilezitd zména,
protoZe na obecné¢ chuds$im jihu je
Kalabrie povazovéana za chudou ob-
last, ale o co méné hospodarské pro-
sperity, tim bohatsi je krasou prevaz-
né hornaté krajiny mezi dvéma mofi,
Jonskym a Tyrhénskym, tradicemi
a samoziejmé i vinem. Oblast je
vyjimecna i tim, jak dzce je historie
vina spjata s nejstarsi feckou historii
a mytologii, a ty jsou tady vyjadieny
jednim slovem: Ciro. Pravé toto vino
nas zavede opravdu hodné hluboko
do historie. Starovéci Rekové je za-
¢ali vyrabét mozna 2 000 let pred
nas$im letopo¢tem pod jménem Kri-
missa podle mésta stejného jména
(dnesni Cir0), a to z hroznu prastaré
odridy Gaglioppo (z fectiny kalos-
-podos, it. gaglioppo — krasna noha).
Byl to tehdy spiSe ,,jakysi napoj
z hrozntl** neZ vino v dnesnim slova
smyslu, byl obohacen kofenim a me-
dem, chranén pryskyfici, ale chutnal.
Byl dokonce povazovan za ,,bozsky
néapoj*, schopny dodat silu tehdejsSim
véale¢nikam. I proto byl vybran jako
cena pro vitéze starovékych olympij-
skych her.

Kalabrie se dosud nemohla pochlu-
bit Zadnym ,velkym oznacenim
DOCG (Denominazione di Origi-

ne Controllata e Garantita)“. Ma
sice vice nez deset oznaceni DOC,
ale mnozi vidi budoucnost prede-
v§im v IGT (Indicazione Geogra-
fica Tipica). Téch je dokonce vice
nez samotnych DOC a jsou délana
predevSim z autochtonnich odrid,
jako jsou jiz zminované Gaglioppo,
Greco Bianco, Mantonico Bianco,
Pecorello, Guarnaccia nebo odri-
da Zibibbo (Muskét alexandrijsky).
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Vino Ciro s oznacenim DOC se vy-
rabi na vychodnim dpati ndhorni
ploSiny La Sila a v polohach smé-
fujicich na pobtezi Jonského mofte.
Apelace pokryva obce Ciro, Ciro
Marina, Crucoli a Melissa. Ciro
Classico DOCG je v podstaté dob-
fe vyzrala a prisné regulovana ver-
ze Cervenych vin Ciro DOC (Ciro
DOC Classico Superiore Riserva),
pochazejicich z nejhistorictéjSich
vinic (Classico) této apelace. Ciro
Classico DOCG (ratifikace nafize-
nim EU ¢. 20251518) je schvéle-
no pouze pro suchd cCervena vina.
Podle novych standarddi musi mit
,~rubinové C¢ervenou barvu, kterd by
se starnutim meéla ménit se na gra-
natovou®. Viné by méla byt ,,inten-
zivni a komplexni, s viini cerveného
ovoce®, zatimco chut by méla byt
»suchd, plna, harmonické a pretrva-
vajici*. Mélo by byt tvofeno z mi-
nimdlné 90% odrady Galioppo
a 10 % odrad Magliocco nebo Gre-
co Nero. Minimalni obsah alkoholu
stanovi predpisy DOCG na 13 %,
vino musi zrat miniméaln€ 36 mési-
cti pred uvedenim na trh. Z celkové
doby zrani musi vino byt miniméalné
Sest meésict v dfevénych sudech. To
vSe vcetné lahvovani musi samo-
zfejme probihat v urcené oblasti,
na zhruba 500 hektarech v obcich
Ciro a Cird Marina na severu pro-
vincie Crotone.

Inzerce
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Bohatstvim nasich partnerd
jsou vyjimecné vinice
a hluboké rodinné koreny,
nasim poslanim je vybirat
a dorucovat skvéla vina
az kvam, tak dobre,
jak to jen bude mozné.

@-‘E' ®

Fean Stovden L @
V/\'N//‘//\HMFN
RAUMLAND %
A s
SALWEY &

WEINGUTAMSTEIN

n

SCHI (J\\ [ lI SER

W

Prosinec 2025/Leden 2026




. * v
eY zc zahranici

- Nejlepsi z nejlepsich: vinarské ,,OSCARY” z Miami —

a galaveCeru v ikonickém Fae-
Nna Forum a historické budové

Alfreda 1. DuPonta v Miami
byli v listopadu vyhlaSeni vitézové ceny
GOLDEN VINES za rok 2025. Porada
Ji spolecnost Liquid Icons a z nékolika
divodl je oznaCovana jako ,,vinaisky
Oscar®. Jednim z nich je samotné slo-
7eni odborné poroty: Hodnotici Akade-
mii Golden Vines tvoii vyhradné predni
svetovi odbornici a jejich ¢lenstvi vy-
7aduje vyjimecné reference a rozsahlé
zkuSenosti v oboru. O vitézich rozhodo-
vala v tomto roce skupina 830 experttl,
zastupujicich vice nez 100 zemi celého
sveta, kazdy s minimalné 18 lety odbor-
né praxe. Mezi nimi bylo 41 drzitelu
titulu MW, 31 porotcit s titulem MS,
58 bylo Advanced Sommeliers (Level 4
Diploma in Wines), 240 drzitelti diplo-
mu WSET (DipWSET) a 37 ¢lenti ko-
mise bylo nositeli certifikatu AST Diplo-
ma s urovni ,,zlato*“. Takova ,,sestava‘
je dostatecnym zdivodnénim toho, Ze
bylo pouzito oznaceni ,,Oscar®. Vysled-
ky jsou navic nezévisle ovéfeny spolec-
nosti Deloitte LLP. Ve kolem leto$nich
GOLDEN VINES v Miami nese punc
vyjimecnosti, stejné jako v predchaze-
jicich ro¢nicich v Londyné, Florencii,
Pafizi a Madridu. Takova byla i vina
rozlévana béhem slavnostni vecete Gol-
den Vines Award, mezi nimi napiiklad
Dom Pérignon P2 Vintage 2008 (prvni

predstaveni tohoto vina pted jeho glo-
balnim uvedenim na trh v pfistim roce),
Chateau Cheval Blanc, Chateau d’Y-
quem, Chateau Lafite Rothschild 1989,
podéavana v 1dhvich Imperial (6L), Col-
gin IX Estate (Magnum), I Marroneto
Madonna delle Grazie Riserva 2013
(Magnum), Liber Pater, Harlan Estate,
Riesling Egon Miiller atd.

Ocenéni:

Vinafstvi Corison Winery of Califor-
nia bylo ocenéno cenou The Golden
Vines Frédéric Panaiotis Sustainabi-

Zleva: Johann Henschke, Isabelle Miiller, Jen Stark, Will Harlan, Cathy Corison, Lewis Chester,
Jean Trimbach, Andrea Mullineux, Chris Mullineux, Liv Woodhouse a Clément Roberts.
Foto Aaron Davidson/Getty Images pro 2025 Golden Vines

lity Award, jeZ ocefiuje vinarstvi, kte-
ré je nejlepsi z pohledu udrzitelného
podnikani. Cena Granta Macdonalda
pro nejlepsiho vyrobce kvalitnich vin
v Evropé€ byla udélena némeckému
vinarstvi Weingut Egon Miiller, cenu
Akerman pro nejlep$iho producen-
ta kvalitnich vin v Americe ziskalo
kalifornské vinarstvi Harlan Estate,
Cenu Maison Mura pro nejlepsSiho
producenta kvalitnich vin ve zbytku
svéta obdrZelo australské vinarstvi
Henschke. V soupefeni mezi Evro-
pou, Spojenymi stity a ,,zbytkem
svéta® si nakonec nejlépe vedla Spa-
nélska Vega Sicilia, cenu Slate Avia-
tion pro nejlepsi vychazejici hvézdu
na svété si z Miami odneslo jihoaf-
rické vinafstvi Mullineux & Leeu.
Cenou za inovace (Amorim Cork)
byla ovéncena Rosa Kruger, ,,kralov-
na starych vinic Kapska* z Jihoafric-
ké republiky, do Siné slavy Nadace
Gérarda Basseta bylo zapsano fran-
couzské vinafstvi Jean Trimbach.
Byla udélena i cena pro nejlepsi své-
tovy destilat (Bacchus Award) a zis-
kal ji skotsky The Macallan.

,ObycCejné™  vstupné na oslavu
GOLDEN VINES priSlo na osobu
na 15 000 USD, vytézek celé akce
Sel ve prospéch Nadace Gérarda Ba-
sseta, jednoho ze zakladatelii soutéZe.
Charitativni aukce Golden Vines 2025
vybrala pres 1 milion dolarti na vzdé-
lavani v oblasti vina.
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- 50 let Crémant de Loire

e to vice nez 250km od Loir-et-

-Cher po Maine-et-Loire, kde

si francouzsti kralové vybirali
mista pro sva honosna sidla. Loira je
bohat4 historii i tradicemi péstova-
ni révy vinné, sahajicimi aZ do dob
pred vice nez 2 000 lety. Vino se po-
stupné stalo sou¢asti ,,uméni Zivota“
a je zajimavé, Ze ,,bublinky ve ving*
byly jesté v 16. a 17. stoleti povazo-
véany za vadu. Az v 19. stoleti v sou-
vislosti s vyrobou bilych vin z Les
Ponts-de-Cé, Saumuru a Vovray
byly ,,bublinky* z druhotného kva-
Seni ,,vzaty na milost®, coZ nakonec
vedlo k vytvoreni AOC Crémant de
Loire AOC v roce 1975. Nedavno
oslavila spole¢nost Vins de Loire
vyroci 50 let této certifikace. Sumivé
vino se v tdoli Loiry déla skutecné
jiz stovky let, ale aZ oznaceni AOC
pfineslo oblasti o celkové rozloze
42 000 hektart takové zmény, Ze se
region stal druhym nejvétsim vyrob-
cem Sumivych vin v celé Francii.
Dnes to je vice nez 22 miliond 1dhvi
vina s oznacenim Crémant de Loi-
re AOC. Ve své zpravé uvedla spo-
lecnost Vins de Loire, Ze za minuly
rok vzrostl objem exportu o 5%,
v hodnoté dokonce o 5,9%. Reka
Loira ,,vyvezla® do celého svéta cel-
kové 55 miliond 1dhvi a podle slov
prezidentky spolecnosti InterLoire
pani Camille Masson je ,export
pro nasi oblast skute¢nym motorem
ristu a jsme hrdi na silné vysledky
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dosazené v poslednich letech, tak-
7e patfime pro zahranicni partnery
mezi nejdynamictéjsi francouzské
vinarské oblasti“. Dodejme, Ze am-
bice jsou vskutku velké: V planu
nazvaném Loira 2030 je pocitino
s tim, Ze nartst by se mél pohybo-
vat do konce tohoto obdobi okolo
30%. Vhodnost udoli Loiry pro
vyrobu Sumivého vina je castecné
dana slozenim ptdy: Kiidové pudy
v oblastech Touraine a Saumur jsou
podobné t€ém v Champagne. Terroir
Loiry ukazuje na dva hlavni pidni
typy: ,.terres blanches* v Touraine
a Saumurois a ,.terres noires* v An-
jou. Aby hrozny spliiovaly oznace-
ni AOC, musi byt sklizeny ruc¢né,
musi se pouZzit klasickd metoda
kvaSeni a vino se musi nechat zrat
na kalech minimalng devét mési-
cti, mnoho vyrobcl je vSak takto
nechava zrat az 24 mésici. Oblast
apelace Crémant de Loire predsta-
vuje 3 150 hektarti a hlavni odri-
dou je Chenin Blanc (Pineau de la
Loire, Pinot Blanco...), kterd méa
rada lehky jil a je zédkladem smé-
si, kde Chardonnay pfispiva svou
ovocnosti a Cabernet Franc pak
prindsi strukturu svézesti kyselin.
V mensSim mnozstvi se ,,zuc¢astni
i odridy Grolleau, Pinot Noir, Or-
bois a Pineau d’Aunis. Stéle vice
vinafi, dnes jich je na 600, se roz-
hodlo pro vino se 100% odridy
Chenin Blanc.

Inzerce

eshop.spielberg.cz

SPIELBERG

Pestitelske
sekty vyrobené
tradicni metodou
champenoise

SPIELBERG -

/7L
DE RIESLING

) EXTRA BRUT
METHODS TRADITIONGLLE

www.spielberg.cz
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- Rakouskeé sekty s chranénym oznacenim ptvodu —

© Austrian Wine, Robert Herbst

znaceni Sekt Austria predstavuje

od roku 2015 nejvyssi rakouskou

kategorii Sumivych vin s chrané-
nym oznacenim plivodu a certifikovanou
kvalitou vyroby. Spotfebitelé jej poznaji
podle cervenobilého kolku na lahvi spo-
le¢né s jednou ze tii uvedenych kategorii:
Sekt Austria, Sekt Austria Reserve a Sekt
Austria Grosse Reserve.

Zakladni troven je spojena s ovocnosti
a lehkosti. Oznaceni Reserve nabizi vy-
razné delsi zrani na jemnych kalech a je
srovnatelné s viny typu spumante, cava
&i crémant. Sumivé vina Grosse Reserve
patii ke zdejsi Spicee, srovnivané s pres-
tizni franciacortou nebo champagne.

Pyramida kategorii
a kvalitativni pozadavky

Klasifikacni systém Sekt Austria je po-
staven na jasné definovaném pyramido-
vém schématu:

Sekt Austria

Tato kategorie md prisn&jsi minimalni
parametry neZ bézna rakouska Sumiva
vina bez chranéného oznaceni ptivodu.
Zarucuje pivod hroznd v jednom spol-
kovém stit¢ a minimdlni dobu zrani
na kalech devét mésicti pri druhotném
kvaSeni v ldhvi nebo Sest mésict pfi
kvaseni v tancich. Vina jsou vhodna jako
aperitiv i k lehce uzenym pokrmiim,

sladkovodnim rybam nebo lehkym a pi-
kantnim tapas. Oznaceni smi byt pouZito
pouze u vin z odrid urc¢enych pro Qua-
litdtswein. Etiketa musi uvadét spolkovy
stat, nikoli vSak detailnéjsi geografii. Po-
volené jsou vSechny styly, irovné dozaz-

niho likéru i barvy sektu.

Sekt Austria Reserve

Od urovné Reserve je povinna tradi¢ni
metoda kvaSeni v lahvi. Hrozny 1 z4-
kladni vina museji pochazet z jednoho
spolkového stitu a vino musi zréat na ka-
lech alesponi 18 mésict. Oznaceni taktéz
vyZaduje rucni sbér s omezenou vyskou
(35 centimetrt), z jaké se hrozny vysy-
pavaji z nadoby, lisovéni celych hroznd,
omezeni vylisnosti na 60 %. Povolenymi
styly jsou brut nature, extra brut nebo
brut s maximalné 12 gramy zbytkového
cukru na litr. Na etiket¢ mohou byt uve-
deny obce, nikoli vSak dalsi geograficka
upresnéni. Tento styl je univerzalnim
partnerem k bohatSim predkrmim, leh-
kym bilym masim, kofenéné zeleniné
nebo téstovinovym pokrmiim a v piipa-
dé lehkého zbytkového cukru také k rtiz-
nym druhtim syru.

Sekt Austria Grosse Reserve

v,

Nejvyssi kategorie vyZaduje rucni sbér
a lisovani hrozni v rdmci jedné obce,
ktera musi byt spole¢né se spolkovym
statem vZdy uvedena na etiketé. Piipust-

© Austrian Wine, Martin Grabmayer

né je zminéni vinicni trat€. Vino vznika
vyhradné tradi¢ni metodou se zrdnim
na kalech alespoii po dobu 36 mési-
cd, kterému predchdzi stejné regulace
vyroby jako u predchézejici kategorie
s piisnéjSi maximéalni vylisnosti Citajici
50%. I u téchto vin je povoleno nejvyse
12 grami zbytkového cukru, tedy kate-
gorie brut. Sekty se vyznacuji vyraznou,
avSak elegantni strukturou a jemnym
perlenim. Skvéle doprovodi i sofistiko-
vand jidla napfi¢ degustaCnimi menu.
Provedeni s vy$Sim zbytkovym cukrem
doplni i pikantni asijské pokrmy. Dopo-
rucovany zpusob prezentace sektll od-
povida této posloupnosti: Sekt Austria
Grosse Reserve Brut Griiner Veltliner
2015 Niederosterreich g.U. Langenlois
Ried Steinhaus, Weingut Musterperson.

Kontrola a certifikace standardii
Sumiva vina vSech tii kategorii sméji
byt na trh uvedena teprve po schvile-
ni ,,zpusobilosti“ k prodeji Spolkovym
trfadem pro vinohradnictvi v Eisenstad-
tu nebo odbornou Skolou a spolkovym
uradem ve Klosterneuburgu. Za ucelem
prodeje je povinné oznaceni lahve peceti
,,Chranény plivod, ovéfena kvalita“, kte-
rd je zavazna pro vSechny kategorie Sekt
Austria. Diky t€mto pravidlim kvalita
rakouskych sektd stabilné vzrista a tato
vina si ziskavaji oblibu nejen u domé-
cich zakazniku.
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22 rocnik

Audience Grand Cru Classé

Praha jiz po dvaadvacaté privita na 40 nejprestiznéjSich vinarstvi z Bordeaux, ktera prijedou
predstavit Ceské odborné verejnosti aktualni ro¢nik, ktery pfichazi na trh - tentokrat

bohaty a vyzraly ro¢nik 2023! Mimo pravidelné Gcastniky se letos mizou navstévnici tésit

i na velka jména jakymi jsou: Chateau Cos d Estournel, Chateau Léoville Las Cases nebo
Chateau Pichon Comtesse.

Cena vstupenky na degustace 2.500,- K¢.

Vstupenka na banket stoji 12.000,- K&/ osobu,
resp. 90 000,- K¢ + DPH za cely stul
(pro 8 osob + majitel daného chateau).

Vice na strankach: www.audience-bordeaux.cz nebo na info@merlot.cz. Merlot d'Or




CHARTRON ET TREBUCHET, CREMANT
DE BOURGOGNE PIERRE BLEUE NV,
EXTRA BRUT, AOC

Svétle slamove zluta barva se zlatymi odlesky a intenziv-
ni elegantni perleni. Aroma je komplexni a vrstevnaté,

s tony zralého zlutého sadového ovoce, broskvovych jader
a suSenych bylin. V chuti je vino stfedné plné a svézi,
pfipomina zralé citrusy, zelena jablka a kandovanou
pomerancovou kiiru s vyraznym mineralnim podtonem.

Delsi, svezi zaver. |

799 K¢ BE xoxxxx O

www.worldbrands.cz

MONTALBERA, IL MIO NUDO
CHARDONNAY 2023, DOC LANGHE

Syta zlatozluta barva se slamovymi odlesky a vysoka
viskozita. Aroma je mohutné a opulentni, s dominantnim
projevem po sudovém zrani — vanilka, smetana a bila coko-
lada, jez doprovazi ton peceného ananasu a kompotovanych
broskvi. V chuti je vino pIn€jsi a elegantni, piijemné svézi,
pripomina zraly ananas, papaju a broskev s pifjemnym
dotekem sladkého koteni. Delsi, komplexni zaver. !
@

475K¢ | N | Ll B PP

WWW.ViIlOpI'OVaS.CZ

VINARSTVI VOLARIK, RYZLINK RYNSKY
2024, POZDNI SBER, SUCHE, PERNA,
VESTONSKO

Syt&jsi zlatozluta barva se zelenymi odlesky a vysoka
viskozita. Aroma je komplexni a intenzivnéjsi, odrudove
typicke, s tony nektarinek a merunék, které doprovazi pod-
ton luéniho medu a sladkého koteni. V chuti je vino stredné
plné, vrstevnaté a vyvazené, pripomina kiizaly, kompotova-
né broskve a kandovanou pomerancovou kiiru s vyraznym
dotekem minerality. Delsi, hiejivy zaver.

250 K¢ B KAk kK @

2025-2028

VINARSTVI VOLARIR

fi

www.vinarstvivolarik.cz

VINO LIPA MIKULOV, CABERNET
MORAVIA 2023, MORAVSKE ZEMSKE VINO,
SUCHE, MIKULOV, BRNENSKA

Hluboka inkoustove ¢ervena barva s tenkym purpurovym
okrajem a vysoka viskozita barvici sklenku. Aroma je
komplexni, mohutné a intenzivngjsi, pfipomina makovy
kolag, povidla a hoikou ¢okoladu. V chuti je vino vrs-
tevnaté, stiedné pIné, s tony uzenych $vestek, cervenych

- grapefruitl a cerného kofeni. Delsi, vrstevnaty zaver.

290K¢ > * XK s 09

www.vinolipa.cz
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CLOS D’AUDHUY, QUEUE DE PRESSOIR
2022, VIN DE FRANCE

Stredné¢ hluboka rubinové ¢ervena barva s tenkym
okrajem a stfedni viskozita. Aroma je intenzivnéjsi a ne-
ucesang, s tony cerného bobulového ovoce, visiového
likéru a kakaovych bobi. V chuti je vino stfedné plné

a sveézi, ptipomind povidla, zralé vi$né¢ a bonboniéru
Maraska. Stfedné dlouhy zaveér.

272 K¢ AR *RK 507

WWW.vinasvasni.cz

ZLATI GRIC, CHARDONNAY 2023, SUCHE,
STAJERSKA SLOVENIJA

Sytéjsi zlatava barva s Cetnymi odlesky a vyssi
viskozita. Aroma je komplexni a vyrazngjsi, snoubici
tony zralych tropickych plodu, smetany a broskvového
likéru. V chuti je vino vyvazené a plnéjsi, s tony grilova-
ného ananasu, zralych broskvi a pomerancu. Stfedné

dlouhy zavér.
@

259K¢ [~ Kk K 05206

www.zlatigric.si/cz

VINSELEKT MICHLOVSKY, LATITUDE 49
SAUVIGNON 2023, POZDNI SBER, SUCHE,
PRITLUKY, U MAJAKU

Svétla citronove zluta barva se zelenymi odlesky

a stfedni viskozita. Aroma je intenzivnéjsi, s vyraznym
herbalnim charakterem, jejz dopliuje ton eukalyptu

a zralého rybizu. V chuti je vino lehké a pikantni,
piipomina zrala zelena jablka, angrest a susené bylinky.
Stiedné dlouhy, mineralni zaver.

176 K¢ [N * kX 20%6

www.michlovsky.com

MEZZACORONA, DINOTTE RED BLEND
2022, IGP VIGNETI DELLE DOLOMITI

Temné inkoustové cervena barva s tenkym purpuro-
vym okrajem a vysoka viskozita. Aroma je komplexni
a intenzivni, s ptijemnym dotekem sudu a evokuje zralé
boruavky, hotkou ¢okoladu a rozinky. V chuti je vino
plngjsi a vyvazené, najdeme v ni tony mlééné cokolady,
- vanilky a kandovaného ovoce. Stfedné dlouhy, harmo-

nicky zaver. ¢

279ke BN xxxx 0

www.italbest.cz



Legenda: * % % Kk vynikajici * * % % velmi * % % dobré * %)% podprimérna / vadna vina

az vyjimecné dobré (tato vina nejsou publikovana)
@ Doporucena doba konzumace Bila vina O Cervena vina Ruzova vina

VINARSTVI SVASTA & KADLEC, RYZLINK
VLASSKY 2022/2023, POZDNI SBER, SUCHE,
MIKULOV, POD VALTICKOU

Stredné hluboka slamove zluta barva se zelenymi odlesky

a stiedni viskozita. Aroma je komplexni a vyrazngjsi, mohut-

né, snoubici tony lucniho medu, Cerstvé vyrasenych pupent,

luénich kvét a zralych broskvi. V chuti je vino stfedné plné

a vyvazené, lehce nasladlé, dominuji v ném tony kompotova-

nych broskvi, rozinek a pomerancové marmelady s piijem-

| nym kofenitym podténem. Stfedné dlouhy zavér.

SVAST_A 2 1:(:9“(} @
249K¢ (. KA KK s 07

wvatin shaiabl
e

WWwWw.vinarstvisk.cz

JOSE L. FERRER, BLANC DE BLANC
2024, DO BINISSALEM, MALLORCA

Stfedné hluboka slamové Zluta barva se slamovymi
odlesky a vyssi viskozita. Aroma je nazralé, otevie-

- né, stiedné intenzivni, pfipomina zraly Zluty meloun,
- kompotovany ananas a cerstvé broskve. V chuti je vino
harmonické, stfedné pIné, s nizsi kyselinou a najdeme

v ném zrala podzimni jablka, sicilské pomerance a hrozny.
Kratsi, harmonicky zavér. @

385 K¢ = Kok KK s 06

www.vinazmallorky.cz

Familia

Furlotti

8

VINARSTVI VOLARIK, RYZLINK VLASSKY
2024, POZDNI SBER, SUCHE, PERNA,
LEVA KLENTNICKA

Sveétla slamoveé Zluta barva s ¢etnymi mladistvymi

ni a odridové typickeé, s tony kveétu lipy, merunky

a Cerstvych hroznt. V chuti je vino leh¢i a vrstevnaté,
s vyraznym mineralnim charakterem, jejz dopliuje ton
- zralého sadového ovoce. Stiedné dlouhy zaveér.

230K¢ . Kk K 005206

www.vinarstvivolarik.cz
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GREYSTONE, ORGANIC CHARDONNAY
2020, WAIPARA VALLEY

Syta zlatava barva s ¢etnymi mladistvymi odlesky a vyso-
ka viskozita. Aroma je vrstevnaté, komplexni a vyvazene,
s tony zralych broskvi, nastrouhaného celeru a vyraznym
mineralnim podtonem. V chuti je vino stiedné plné a kom-
plexni, dobfe strukturované, prevladaji zde tony zralého
zlutého peckového ovoce a susenych bylin, jez doprovazi
vyrazna mineralni slanost. Dlouhy, hiejivy zaver.

oystonef 719Ke il

.-

ok Kok X 2025—i026

www.winesbay.com

WEINGUT ARTNER, AMAROK 2022,
CARNUNTUM DAC

Sytéjsi rubinove cervena barva s tenkym nachovym okrajem
~ avysokad viskozita barvici sklenku. Aroma je komplexni
a intenzivni, snoubici tony zralého ¢erného bobulového
ovoce, koufe a tabaku. V chuti je vino plngjsi a komplexni,
piijemné vyvazené, pripomina Svestkova povidla a aronie,
jez doprovazi podton hotké ¢okolady, kakaovych bobu
a spaleného dreva. Delsi, strukturovany zaver. @

2025-2032

2556UT | muem KK KK

www.artner.co.at

J. STAVEK, SEXTA FRANKOVKA ROSE
SEKT 2021, EXTRA BRUT

h
G R

Syt&jsi strarortizova barva s ¢etnymi odlesky a intenzivni
jemné perleni. Aroma je elegantni, intenzivngjsi, sttedné
plné a najdeme v ném zralé lesni jahody a maliny s dote-
kem susenych cervenych jablek a bylin. V chuti je vino
piijemné svezi a vrstevnaté, s tony krvavych pomerancu,
kompotovanych jerabin a susenych jablek. Delsi, harmo-
nicky zaver.

P X XAk @

2025-2028

450 K¢

www.jstavek.cz

WEINGUT MATTHIAS MULLER, RIESLING
BOPPARDER HAMM ALTE REBEN TROCKEN
2024, VDP. ORTSWEIN, MITTELRHEIN

Syt&jsi slamove zluta barva se zelenymi odlesky, stfedné
vysoka viskozita. Aroma je intenzivngjsi a vyvazené,

s tony pomerancového kvétu, zralych jablek a brosk-
voveé §tavy. V chuti je vino pikantni, stfedné plné

a elegantni, najdeme v ném zrala jablka, sicilské citrony,
Cerstvou hroznovou §tavu a vyraznou mineralitu. Dlou-
hy, svézi zaver.

| 425K¢ S coaxxx

2025-2029

WWW.VINEro.cz
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WEINGUT KIRNBAUER, DAS PHANTOM
2023, BURGENLAND

- 795K¢

Syta rubinové ¢ervena barva s purpurovym okrajem

A\ 2 vysoka viskozita barvici sklenku. Aroma je vrstev-

naté a intenzivni, dominuji v ném tony ktze, cerného
peckového ovoce a spaleného dieva. V chuti je vino
plné a komplexni, najdeme v ni zralé visné, myrtu

a boruvky s lehkym tabakovym podténem. Delsi,

- strukturovany zaveér.

e Kk k ok k ok @

2025-203;

WWW.VINEro.cz

VINARSTVI MARYSA, LENA FRIZZANTE
2024, PERLIVE VINO, POLOSLADKE,
NIKOLCICE, NEUPERK

TRILZANTE
i)

Svétla slamove zluta barva se stiibrnymi odlesky a jemné
decentni perleni. Aroma je intenzivni a divoké, s dotekem
zralych broskvi, piezralych bananti a kandovanych citrust.
V chuti je vino sladké a vyvazené, pfipomina jablecné
pyré, rozinky a kandované grapefruity. Kratsi zaver.

@

190K¢ - Kk K 05206

WWWw.vinarstvimarysa.cz

VINARSTVI PERGEN, , PANENSKY
BERGRUS” RYZLINK VLASSKY 2024,
POZDNI SBER, SUCHE, PERNA, BERGRUS

SERGRYS

Svétla zlatava barva s vodovymi odlesky a nizsi viskozita.
Aroma je netypicke a intenzivnéjsi, s tony zralého subtro-
pického ovoce, pecenych broskvi a bilych kvéti. V chuti
je vino leh¢i a svézi, pripomina zralé broskve a nektarin-
ky, které doprovazi podton grepové kury a hroznovych
zrnicek. Kratsi zaver.

S *EK 052026

200K¢

WWW.pergen.cz

NOVE VINARSTVI, VIN DU VINOUVELLE
RYZLINK VLASSKY 2024, MORAVSKE
ZEMSKE VINO, SUCHE, DRNHOLEC

Svétlejsi zlatava barva s mladistvymi odlesky a niz-

$i viskozita. Aroma je stfedné intenzivni a elegantni,

s Cetnymi tony susenych kveétd, zlutého sadového ovoce
a vlhkych kament. V chuti je vino lehké a svézi, najdeme
v ném tony zralych zelenych jablek, bilého rybizu a ka-

ramboly. Kratsi zavér.

179K¢ - * kX 2025-2326

WWW.novevinarstvi.cz
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az vyjimecné dobré

Legenda:

@ Doporucena doba konzumace

CASTEL FIRMIAN, GEWURZTRAMINER
2024, TRENTINO DOC

* % % dobré

Bila vina

Hlubsi zlatava barva se stiibrnymi reflexy, vysoka viskozi-
~ ta. Aroma je intenzivni a odrudove typické, s tony zralych
razi, pomerancové §tavy a rozinek. V chuti je vino pifjem-
né nasladlé, piijemné plné, ptipomina Sipkovy ¢aj, susené
owaiian [ bylinky a suSené pomeranCe. KratSi, nasladly zaver.

. N | * % K @

289 K¢

2025-2026

www.italbest.cz

podprimérna / vadna vina
* % /% (tato vina nejsou publikovana)

O Cervena vina

J. STAVEK, SEXTA BLANC DE BLANCS
CHARDONNAY 2023, BRUT NATURE

Ruzova vina

Svétla citronove zluta barva se slamovymi odlesky

a intenzivni hrubsi perleni. Aroma je stiedné intenzivni

a ptimocaré, s tony zralych zlutych jablek, limetkové
$t'avy a Cerstvych hroznt. V chuti je vino lehéi a tizné,

s dominantnim citrusovym charakterem, ktery doprovazi
- vyrazna mineralita a herbalnost. Delsi, svézi zaver.

[ — * % * Kk @

2025-2028

550K¢

www.jstavek.cz

VINO LIPA MIKULOV, RYZLINK RYNSKY
2024, POZDNI SBER, SUCHE, MIKULOV,
SIBENICNI VRCH

Stiedné intenzivni slamové zluta barva se stiibrnymi
reflexy a vyssi viskozita. Aroma je odrtidové typicke,
elegantni, s tony zralych merunék, lipového kvétu a suse-
ného subtropického ovoce. V chuti je vino stfedné plné,

- svézi a harmonické, dominuji v ném susené citrusy, zralé
‘nektarinky a mango s vyraznym mineralnim podtonem.
prrT Delsi, svezi zaver.

" — * Kk * @

2025-2029

www.vinolipa.cz
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DARUJTE ZAZITEK - VSTUPENKY
NA DERWE WEINFEST 2026 JSOU
JIZ V PRODEJI!

Hledéate originalni darek pro milovniky vina? Prekvap-
te je vstupenkou na jedinecnou akci DERWE WEIN-
FEST 2026, ktera se uskute¢ni 9. dubna 2026 v histo-
rickych prostorach Novomeéstské radnice na Karlové
namésti v Praze.

ORIGINALNI VANOCNI DAREK Nenechte si ujit moZnost osobniho setkani s vice nez

15 Spickovymi vinari z Némecka a Rakouska, ktefi predsta-

PRO MILOVNIKY GRILOVANI vi sva nejlepsi vina a podéli se o své znalosti a vasné. Tento

S 10% NAROZENINOVOU SLEVOU festival je idedlni prileZitosti pro kazdého, kdo chce rozsifit
své obzory a zazit autentickou atmosféru vinarské kultury

Hledate darek, ktery nezapadne do Supliku? Potéste své stiedni Evropy. Vstupenky jsou jiZ k dispozici — darujte za-

blizké darkem, ktery voni po ohni a skvélém jidle! Poiidte Zitek, ktery potési a zistane v paméti! Vice

darkovy poukaz na kurz grilovani s profesionalnimi gril informaci a moZnost zakoupit vstupenky

mistry nebo na libovolnou hodnotu k ndkupu ve Weber Store najdete na webovych strankach.
Praha — v kamenné prodejné i na e-shopu.

www.derwe.cz

V nabidce najdete vSechny typy grilit Weber — plynové,
elektrické i klasické na dievéné uhli —, doplnéné Sirokym sor-
timentem origindlniho prislusenstvi, kvalitnich omacek a ko-
feni, kuchynskych dopliki a dalSich vychytavek, které zajisti
dokonalé grilovani po cely rok. Darkové poukazy zasilame
fyzicky i elektronicky — idedalni volba na posledni chvili.

Od 1. 12. 2025 do 31. 1. 2026 plati
narozeninova sleva 10 % na veskeré zbozi
vcetné darkovych poukaza.

Cena: dle hodnoty poukazu
www.weber-store.cz

DARKOVY SET SKLARNY KVETNA 1794
& VINARSTVI PRATELE PAVLOVA

Pokud hledate vkusny a hodnotny dérek, vyuZijte
tuto spole¢nou vyhodnou nabidku sklarny KVET-
NA 1794 a Vinaistvi Piatelé Pavlova: elegantni
darkové baleni sklenic Auriga Universal, doplnéné
1ahvi oblibeného Rulandského bilého 2024, které
v aktualni publikaci Nejlepsi vina Ceské republiky
ziskalo 90 bodd.

@ Spravny tvar sklenice umozni vinu naplno rozvi-
- nout jeho delikatni odriidovy charakter i piijem-
nou komplexnost s dotekem pélavské minerality.

_ Cena: 1 794K¢
* a www.pratelepavlova.cz

Ko
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Konecné nova sluzba
pro HoReCa a firmy

Nakup primo od producentu, doruceni
i tentyz den. VSe v jedné zasilce.

vinisto pro tento segment prindsi moznost ndkupu prfimo od zdroje — producentd,
zaroven vsak dodavani objedndvek jiz stejny den, a v jedné zasilce.

\ Penize a ¢as Vam usetfi nejen ndkup ,,na primo”, centralizace objednavek,
ale i reseni pripadnych reklamaci a vratek. Zkratka i kdyz je vinisto

marketplace, kde za transparentni poplatek z obratu prodavaji primo

producenti, v§e je skladem a za cely nakup Vam ruci vinisto.

Néakup na vinisto Vam umozni i perfektni prehled 4

nad objednavkami vice provozU a zaroven umozni i
centralné cerpat obratové bonusy a dalsi pobidky ,
a akce. _ "

ev v,

nicméné pokud produkt najdete levnéji, cenu
Vam dorovname, pripadné jinak kompenzujeme.

Na prani Vam sestavime cely ndpojovy listek a nasi
someliéfi s vdmi projdou celym procesem vybéru.
Ve vinisto drzime slovo — vyzkousejte to i Vy...

Zacnéte
na vinisto.cz

@ Cge) 8% +420 602 487 345

— @ ..
:" N# obchod@vinisto.cz
@ - N# b2b.vinisto.cz

Bud'te VIP zakazniky vinisto

Specialni akce a produkty jen pro vas, doprava
zdarma, slevové hladiny na celé kategorie.
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FRANCOUZSKY SARM
POD STROMECKEM

Francie zkratka umi udélat z kazdé lahve darek. Crémant de Loire
Blanc Brut z Domaine de la Rochette vas potési svou vyvazenou
ovocnou chuti, jemnou mineralitou a lehkym perlenim — idealni pro
slavnostni pripitek. Kdo dava prednost nazrdlému ¢ervenému vinu, oce-
ni Bordeaux Supérieur 2014 z vinatstvi Chateau Bois Malot. USlechtilé
cuvée s tony Cervenych bobuli a kofenitym zéveérem je jako stvorené
pro zimni vecery i svate¢ni tabuli. Spole¢nosti FRANCE-BOHEMIA

a WineBox CB vam preji veselé Vanoce a v novém roce mnoho zdravi,
tspécht a radosti pri objevovani Spickovych vin.

Cena: Crémant de Loire Blanc brut AOP
Touraine: 560 K¢

Cena: Bordeaux Supérieur 2014 [=] % [=]
Chateau Bois-Malot: S08 K¢ F
www.wineboxcb.cz ﬁ
www.france-bohemia.cz E

PALAVA VINUM PALAVIENSE 2022, CREMANT PINOT — CHARDONNAY
POZDNI SBER, POLOSUCHE 2019, EXTRA BRUT

Hrozny pochézeji z integrované produkce. Vino Vynikajici ro¢nikovy sekt pripraveny technologii méthode
kvasilo a dlouhodobé zralo v 6 000litrovém sudu traditionnelle a ddle naslednym ctyfletym zranim v 1dhvi.

z francouzského dubu. Nazraly buket bilych bro- Pro zékladni vino byly pouZity vSechny tfi tradi¢ni odri-
skvi, marakuji a kompotovaného li¢i doprovazi dy pro vyrobu champagne — Pinot Noir, Pinot Meunier
citronovy tymién s hiebickem a skofici v zavéru. a Chardonnay. Sekt byl ocenén na mezinarodnich soutézich:
Vino zaznamenalo vyznamné mezinirodni Gspé- stifbrnd medaile z Berliner Wein Trophy 2025 nebo stfibrna
chy ve formé zlatych medaili z Le Mondial des medaile z AWC Vienna 2025. Tento sekt vas zaujme v kom-
Vins Blancs Strasbourg 2025, Asia Wine Trophy binaci s grilovanym tunidkem se stfedoevropskymi bylinkami,
2024 nebo Berliner Wine Trophy 2024. Vynika- citronovou trdvou a mangovou salsou nebo
jici bude ke kachni pastic¢ce s ovocnym chutney k variacim krevet a plodi more.

nebo se zrajicimi mekkymi syry.

3
3
3
3
S

Cena: 398 K¢
www.michlovsky.com

Cena: 292K¢

PESTITELSKE SEKTY
Z VINARSTVI SPIELBERG

Péstitelské sekty — Crémant de Riesling, Crémant de SPIELBERG a Crémant Blanc
de Noir — SPIELBERG vyrabi tradi¢ni metodou champenoise, kdy druhotné kvaseni
probiha v 1ahvi. Jejich zéklad tvoii hrozny z vlastnich vinic. Vinarstvi se fidi heslem:
,»Vsechno dobré musi uzrat™ — proto sekty ve sklepech nechavaji zrat na kalech po dobu
48 mésict, diky cemuz ziskavaji velmi jemné a dlouhotrvajici perleni a elegantni tony
maslové briosky se $tavnatou kyselinkou a dlouhou mineralni perzistenci.

¥ i
—

LN T

Cena:

Crémant de Spielberg: 380 K¢
Crémant de Riesling: 350 K¢
Crémant Blanc de Noir: 350 K¢

www.spielberg.cz
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PREMIOVA SADA SILVANER 2021
SEST TVARI ODRUDY V DARKOVEM BALENI

Objevte kolekci, ktera se stala synonymem prestize. Ctvrté vydani prémiové sady SILVA-
NER: vybér z jednotlivych poloh pfedstavuje Sest mimofadnych vin roéniku 2021. Kazdé

z nich reflektuje odli$nou polohu, charakter a terroir vyhlasené oblasti Franken — a spole¢né
tvori fascinujici prirez touto odridou. Spektrum chuti saha od minerélnich projevil aZ po sa-
metové krémovou plnost doprovazenou tony citrusového a sadového ovoce. Jednotlivé lahve
jsou skute¢nymi solitéry, vytvorenymi s preciznosti, kterd posouva Silvaner na zcela novou
troven. Sada je uloZena v reprezentativnim kartonu doplnéném o rozséhly booklet — idealni
pro narocné sbératele, objevitele i jako darek, ktery ma vahu.

Stejné jako v predchozich letech i tentokrat je kolekce piisné limitovana kvili omezené
dostupnosti Silvaneru kategorie Grofes Gewichs z traté Rotherberg. Tento
vyjimecny skvost nenajdete nikde samostatné — pouze v této sadé.

Cena: 1 999 K¢ (plati do 31. 1. 2026)
wWWwWw.vinisto.cz

WHISKY SETY OD LUIGI BORMIOLI

Obohatte své vanoc¢ni svatky o nové degustacni zazitky
s prémiovymi sklenicemi italské sklarny Luigi Bormio-
li. Kazdy ze sett, Elixir a Bach whisky, zahrnuje Ctyti
sklenice a dekantér, které byly navrzeny pro narocné
znalce kvalitnich destilatd.

.
P

|

Tyto sety se vyznacuji preciznim zpracovanim a funkc-
nosti, coZ je ¢ini idedlnimi pro objevovani rozmanitych
whisky s jejich jemnymi nuancemi.

‘v,vv'

:
404444
4

¥

¥
-!v"rrvvp\‘ ¥)
EEER

Cena: Set Elixir whisky: 899 K¢
Set Bach whisky: 888 K¢

V pfipadé€ zajmu nas nevéhejte
kontaktovat na info @fmtrading.cz.

FARNIKOVO KVEVRI VELTLINSKE ZELENE 2024
VINO, KTERE VYPRAVI PRIBEH PALAVY

Nulty ro¢nik Farnikova kvevri prindsi autenticky pohled na Palavu prostfednictvim vina
vytvoreného starovékou gruzinskou metodou. Projekt pod vedenim Miroslava DZiubana
stavi na femeslné poctivosti zpracovani hroznt a respektu k mistu ptivodu. Veltlinské
zelené spontanné kvasilo a zralo sedm mésicti na slupkach v kvevri nddobach umisténych
pifimo ve svahu Palavy u CAFE FARA v Klentnici. Bez aditiv, pouze pod pfiznivym vli-
vem prirozené teploty pidy vzniklo nefiltrované jantarové zlatooranZové vino s vyraznou
strukturou, tony peckovin, bylin a jemného koreni. Limitovana edice 2 100 lahvi je sticena
do ekologickych 1dhvi Wild Glass ze 100% recyklovaného skla a je dopl-

néna o originalni, hexagonové baleni, znazorfiujici cely proces vyroby. [m] 5 [w]

Cena: 550K¢
www.farnikovo-kvevri.cz E
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Spolecnost WINESHARING

predstavila vinarstvi Mauro Molino
a David Sterza

Spolecnost WINESHARING je na tuzemském trhu stale pomérné nova, v jejim portfoliu

vSak najdete mnoho skvosttl. Zabyva se italskymi viny, obchodu a dovozu se jejt

majitelé zacali vénovat jiz v roce 2017. Mezi prvni dovezena vina patfila ta od Mauro

Molino z Piemonte a David Sterza z oblasti Valpolicella. A pravé tito vinafi se objevili

na degustaci, kterou spolecnost WINESHARING v listopadu poradala.

Zakladatelé projektu WINESHARING Petr Benes a Tomds Behounek
s exportni manazerkou vinarstvi Mauro Molino Sarou Cortese

a projektem WINESHARING sto-
2 Jjidva pratelé — Petr BeneS a Tomas
Béhounek, které poji laska k ital-
skym viniim i dobrodruzna povaha. Jejich
pribéh zacal v roce 2013 na soukromé
cesté¢ do regionti Piemont a Valpolicella.
Od té doby se portfolio spolecnosti roz-
§ifilo a dnes zahrnuje Siroky vybér vin
od malych a stfedné velkych rodinnych
vinarstvi, ktera zakladatelé osobn€ na-
vstivili, peclivé vybrali a také je sami piji.
V prazském restaurantu a vinném baru
ne-SMYSL se tak touto degustaci prak-
ticky vratili ke svym zacatkm.

Mauro Molino

Dnes jiz vyhlaSené a Siroce uznavané
piemontské rodinné vinarstvi zaloZil
v roce 1982 enolog Mauro Molino.
Dnes ho vede spoleéné se svymi dét-
mi Martinou a Matteem a najdete ho
v méstecku La Morra v denominaci
Barolo. Na 12 hektarech vinic péstu-
ji zejména odridy Nebbiolo, Barbera
D’Alba, Barbera d’Asti, Roero Arneis
a Chardonnay. Obhospodatuji i né-
kterda vyznamna Cru v La Morra, ze
kterych vytvafi fantasticka vina jako
Barolo Conca, Barolo Gancia a Baro-
lo Gallinotto. Celkova roc¢ni produkce
vinafstvi se pohybuje okolo 90 tisic
lahvi. V Praze toto vinafstvi zastupo-
vala exportni manaZerka Sara Cortese.
Ta predstavila v rdmci bilych vin pri-
jemné, ale jednodusSi Roero Arneis
DOCG 1 plnéjsi Langhe Chardonnay
DOC, které zraje CasteCné v betono-
vych tancich ve tvaru vajicka a Cas-
te¢né v sudech tonneau. NavStévniky
velmi zaujala Barbera d’Alba Legatte-
re DOC s nadhernou svéZesti a Cistou
ovocnou strukturou, doplnénou o stopy



po zrani v sudu. Uzasné gastronomické
vino, které potési i narocné konzumenty.

Odriidu Nebbiolo reprezentovalo lehké,
sveéZi a prikladné Cisté Langhe Nebbiolo
DOC a samoziejmé nemohla chybét ani
tfi riznd Barola. Barolo DOCG 2021 zau-
jalo svou eleganci, ovocnou svézesti a pri-
jemnou strukturou tfisla. Je vidét, Ze styl
tohoto vinafstvi umoZiuje pit tato vina
i v relativné mladém véku. Barolo Galli-
notto DOCG 2021 pak zaujalo svou kon-
centraci, svézesti, nadhernou aromatikou
cervenych plodu, dreva a kofeni a velmi
dlouhym zavérem. Vrcholem celé de-
gustace vSak byla novinka — Barbaresco
Giacosa DOCG 2022. Vyrabi se ho pou-
hych 2 000 ldhvi, méa vyraznou aromati-
ku, nadhernou ovocnou svézest a skvélou
strukturu. Tfislo je pevné, ale hebké a vse
kon¢i velmi dlouhou dochuti.

Mauro Molino potvrdilo svou povést skve-
Iého vinarstvi, které stavi na precizni Cisto-
t¢ a velmi elegantnim projevu svych vin.
A dokézalo, Ze pokud mimoradny vinaf
zavita 1 do sousedni prestizni denominace,
i prvni pokus miiZe dopadnout skvéle.

David Sterza

Malé rodinné vinarstvi vedené Davi-
dem Sterzou a jeho bratrancem Paolem
Mascanzonim se nachazi v oblasti Val-
policella, pfimo v tradicnim méstecku
Fumane. Na 4,5 hektaru vinic, vétSinou
umisténych na strmych svazich, péstuji
typické odridy Corvina Veronese, Corvi-
none a Rondinella. Ro¢ni produkce Cini
zhruba 30 tisic lahvi.

Zdkladem produkce tohoto vinarstvi jsou
samoziejmé vina Valpolicella. T styl to-
hoto vinafstvi stavi na Cistoté, eleganci,
typicnosti a precizni vinifikaci. At jiz §lo
o klasické a prijemné pitelné Valpolicella
Classico DOC 2023 ¢i svézi a moderni
novy styl Valpolicella Classico Superiore
DOC 2020. Skvélé bylo i jejich Valpoli-
cella Ripasso Classico Superiore DOC
2022, které pridalo na hloubce diky vy-
uziti hrozni po vyrobé Amarone, navic
vino, které zaujalo mimofddnym pomérem
kvality a ceny. A pokud jde o klasicka vina
oblasti, jejich Amarone della Valpolicella
DOCG 2020 bylo naprosto mimotadné.
Zaujalo nejen hloubkou a strukturou, ale
predevSim precizni Cistotou a mimorad-

Nejvetsi vyber
prémiovych vin

Exkluzivni nabidka,
kterou najdete jen
u specialistd na vina.

= = N

Pres 700 vin
z 18 zemi svéta

QUERCUS
SAUVIGNON BLANC

U vasich dvefi
uz za 60 minut

nou svéZesti. David Sterza vSak predstavil
i dvé zajimavosti. Pifjemné vino Corvina
Veronese IGT 2023, které ukazuje vyraz
odridy Corvina, kterd projde metodou ap-
passimento po dobu 40 dnti. Vysledkem je
osobité vino se zajimavou ovocnosti, struk-
turou a hloubkou aromatiky i chuti. Velmi
prekvapivym vinem je vSak Pagoda Ve-
ronese IGT 2022, postavené na odrudich
Syrah, Cabernet Sauvignon a Merlot. Opét
byla vyuZita metoda appassimento po dobu
40 dnd. Vino ma impozantni strukturu a pl-
nost, vyssi alkohol, hladké tiislo a urcité
mu prospeje par let zrani v lahvi.

Spolecnost WINESHARING na své de-
gustaci predstavila pouhd dvé vinafstvi
ze svého portfolia. V jejich nabidce je
evidentné tada dalSich zajimavych vi-
narstvi a je jasné, Ze se jednd o dovozce,
ktery muize byt velmi zajimavym piino-
sem a zpestienim do dnes jiZz velmi sa-
turované a stabilni nabidky italskych vin
na tuzemském trhu.

Text: Michal Setka
Foto: archiv spole¢nosti
WINESHARING

Inzerce

rohlik

Prosinec 2025/Leden 2026 | 39



) -
& degustation

To nejlepsi z portfolia
spolecnosti Simply Wines

Spolec¢nost Simply Wines dnes patfi mezi vyznamné hrace na tuzemskeé vinarské

scéné. V jejich portfoliu najdete zajimava vina z mnoha zemi svéta, ¢asto se zamérenim

na skvély pomeér kvality a ceny. Dovazi vSak i nékolik mimoradnych a slavnych

vinarstvi, jejichZ vina patfi mezi absolutni Spicky ve svych oblastech. A prave

na tato vina byla zameéfena zcela mimoradna degustace pro uzky okruh odbornik

a privatnich milovnikti vina, ktera probéhla v prostorach restaurantu Semmering.

e R

Kamil Gruncl a Michal Setka

d prosecca po portské a zcela
Obez kompromistd. Zakladem

byla osobitost, kvalita a jedinec-
nost. Neni tedy divu, Ze se béhem tohoto
vecera otevrely i lahve, které se do Ces-
ké republiky dovazi v poctu jednotek
kusiti. Dramaturgii vecera mél na starosti
reditel Simply Wines pan Kamil Gruncl,
ale za casopis WINE & Degustation
jsme se na findlnim vybéru vin z port-
folia také vyznamné podileli. Pojdme
se tedy vydat na fascinujici cestu za tim
nejlepsim, co lze v katalogu Simply Wi-
nes dnes najit.
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De Stefani, Veneto

,,Rive di Refrontolo Prosecco Valdobbia-
dene Superiore DOCG Extra Brut 2023
Bubliny na zacatek degustace patii.
A spolecnost Simply Wines ma v kate-
gorii prosecco, kterou vétSinou nepova-
Zujeme za nic vyjimecného, opravdovy
skvost. Toto vino je opakované zarazo-
vano mezi nejlepsi prosecco, ale i mezi
top vina celé Itdlie. Rizna ovocna kyse-
lina tvorfi strukturu vina spolecné s mi-
nerédlni linkou doplnénou o rozvétvené
tony sadového ovoce. V chuti je vino
hluboké a svézi, s lehkymi autolyticky-

mi tony, herbalni a dlouhé. Urcité presa-
huje zazity ramec odrudy, stylu a zptso-
bu vyroby.

Antinori, Tenuta Bocca di Lupo, Puglia
Fiano di Bocca di Lupo 2021, IGT
Atraktivni 100% Fiano — 50 % vina fermen-
tuje v 500litrovych sudech z francouzského
dubu, kde také zustava nékolik mésicu dale
zrat na kvasnych kalech, 50% v nerezu.
Svézi vino s 12,5 % alkoholu, dobie vyka-
zuje odriidové znaky, kvalitni sud a terroir
polohy, je dlouhé a strukturované, s obrov-
skym pfislibem do budoucna.



Tenuta Decugnano dei Barbi, Umbria
,,L’Inquisitore Umbria IGT 2022
Zajimavé bilé vino z Umbrie. Elegantni
hloubka uhlazené odrtidové chuti s tény
grepu, citronové-travy a angrestu, s mine-
ralnim podténem, stile velmi svézi, vyvi-
jejici se aroma i chut s lehkymi tercidrnimi
tony estragonu a anyzu, v case se otvira
arozviji 1 ton bilého pepre. Gastronomicky
univerzalni vino s delSim, slanym zavérem.

Weingut Sigl, Wachau

Griiner Veltliner, Smaragd ,,Ried Himmel-
reich“ 2024

Skvely a typicky Veltlin z Wachau. Extrak-
tivni, koncentrovand textura s vyraznymi
prezralymi tony broskve, nektarinky, Zlu-
t¢ho melounu a susenych bylin s dotekem
tabdku a medu. Delsi, hiejivy zévér. Vinu
presto nechybi svéZest, velmi dobre zvlad-
nutd vinifikace s ohledem na stupen zralosti
hroznd. Vynikajici pomér kvality a ceny.

Balthasar Ress, Rheingau

Riesling ,,Riidesheim Berg Rottland“VDP
Grosse Lage, trocken 2022

Cisty, typicky odriidovy Riesling v duchu
vin kategorie VDP GG. Precizni protnuti
harmonického projevu jasminu, citrusg,
merunék a petroleje v aroma i chuti, vSe se
sbiha ve velmi dlouhé, komplexni a deli-
katni dochuti.

Antinori, Le Mortelle, Maremma, Toscana
Jedenzmajetktirodiny Antinori ptispél dotéto
degustace hned dvéma Spickovymi viny.

Poggio alle Nane, Toscana DOC 2021
Syt4, neprihlednd barva. Koncentrovany
a komplexni projev s tony tmavého ovo-
ce jako ostruzin, borGvek a visni s dote-
kem cerného rybizu a I€korice. Vyraznéjsi
tony toastl, praZzenych kakaovych bobu
a uslechtilého dreva. Velmi pevna taninova
struktura, presto pristupné jiZ nyni.

Ampio delle Mortelle, Toscana IGT 2018
Na prvni sezndmeni je jasné, Ze toto je
velké, extraktivni vino, kompaktni mozai-
ka atraktivnich aromat a chuti vychazejici
z volby odrid a jejich poméri. Komplex-
ni a oteviend viiné i chut nabizi mohutny,
presto elegantni a do detailu propracovany
projev tmavého ovoce (viSné, ostruZiny,
uzené Svestky), s tony cedrového dreva,
ktize a podhoubi. Velmi dlouhy zavér a ob-
rovsky potencidl pro zrani v lahvi.

Antinori, Tenuta Bocca di Lupo, Puglia
,»Arso‘‘ Cabernet Franc, Bocca di Lupo 2020
Dalsi z ikonickych vin, extrémné limito-

vana produkce a dostupnost, spolecnost
dodéava pouze dlouhodobé provérenym do-
vozcum. Velké vino, mimoradné strukturo-
vané, vyvazené, koncentrované a noblesni,
ucebnicové vyzrila tfislovina bez ovocné
prezralosti pfi zachovéani charakteristické
odridovosti. K ovocnym ténim ostruZin,
brusinek a cassis se pridavaji tony horké
cokolady a hiebicku, tymidnu a cedrové-
ho dreva. Vyvrcholeni vinarfského umu
a ukazka Spickové préce se sudy.

Antinori, Prunotto, Piemonte

Barolo ,,Cerretta‘, Piemonte DOCG 2019
Sytéjsi terakotova barva s Sirsim cihlovym
okrajem. Rozvinuté aroma i chut s tony
razi, susenych tfesni a visSiiového likéru.
Dlouh4, vrstevnatd dochut. Solidni Barolo
moderniho stylu.

Cantina Buglioni, Veneto

,,Cru‘ Amarone Della Valpolicella Classi-
co Riserva DOC 2018

Precizni, skvé€lé, velmi Cisté Amarone
s perfektné zakomponovanym alkoholem
do koncentrované a lehce nasladlé chuti
s tony sladkého Cerveného ovoce a Cerné-
ho pepte, svatojanského chlebicku a I€ko-
fice. Stale svézi kyselina, dlouhy, mineral-
ni zavér. Extraliga ve své kategorii.

Rocca di Frassinello, Maremma Toscana
Baffonero, Maremma, Toscana DOC 2020
Ikonicky toskdnsky Merlot, jeden z nej-
lepSich Merlotd v Itdlii, ktery snese
srovnani s nejveétSimi viny z Pomerolu.
Dokonald souhra odradové atraktivity
s vyjime¢nym vinohradnickym a eno-
logickym femeslem pii zachovani sro-
zumitelnosti a pitelnosti. Syté rubinova
barva, mimoradné Cisté, precizné defino-
vané aroma i chut s tony ovocného kola-
e, Svestkové zavareniny, uslechtilé kuze,
kakaovych bobu, vanilky a tabaku. Vyni-
kajici taninova struktura se svéZzi, delikét-
ni ovocnou kyselinou umozni mnohaleté
nazravani v lahvi. Skute¢ny skvost v port-
foliu Simply Wines!

Ridolfi, Montalcino, Toscana

Brunello di Montalcino ,,Riserva Mercata-
le“ DOCG 2019

Vino, které je ctendfim WINE & Degu-
station duvérné znamé, stalo se vit€zem
Grand testu listopadového vydani v kate-
gorii Riserva. Noblesni Brunello s mimo-
radné vyvazenym komplexem primarnich,
sekunddrnich 1 tercidrnich aromat 1 chuti
s velmi dlouhym zavérem a velkym poten-
cidlem zrat. V ramci kategorie i s mimorad-
nym pomérem kvality a ceny.

Castellare di Castellina, Chianti,

Toscana

I Sodi di San Niccolo, Toscana IGT 2021
Rubinova barva s jemnym terakotovym
okrajem, hedvabné, nesmirné komplexni
a elegantni vino, které nabizi maximum
z prevazujici odridy Sangiovese (85 %)
v kombinaci s Malvasia Nera (15 %),
ukdzkova harmonie mezi ovocem, su-
dem a projevem terroir. Je na pocatku
svého vyvoje, presto jiz nyni nabizi leh-
ké naznaky terciarnich tont. Vino, které
hravé atakuje maximalni moZné bodové
hodnoceni.

Famille Ravoire, Cotes du Rhone
Cote-Rotie, Maison Ravoire AOP 2021
Ikonicka apelace severni Rhony' nabizi
vino lehce Zivocisné a rustikélni, s tény
uzené papriky a tfesni, s dotekem olivo-
vé tapenady ze zelenych oliv a krvavych
pomeranctl. VSe doprovazi pevna tanino-
va struktura s fiznéj$i kyselinou a pikant-
ni kofenitost, kterd se nejvic projevuje
v dlouhé dochuti.

Haras De Pique, Maipo Valley

5»Albis“ BIO 2020

Skvély zastupce Nového svéta. Okaza-
1é a pfimocaré vino, ve kterém najdete
intenzivni prezralé tmavé ovoce (Cerny
rybiz, ostruziny) s podtény eukalyptu,
zfetelného nového sudu a zralé kapie. Ro-
bustni, ale piistupnd a Stavnatd chut, ktera
je zcela pripravena k piti, soucasné bude
dobre nazravat.

Stag’s Leap, Napa Valley

3. L. V. Cabernet Sauvignon 2013
Elegantni a stylem spiS ,,evropsky* vy-
znivajici vino s nazralym delik4tnim,
ale velmi koncentrovanym projevem
likéru z ¢erného rybizu, ostruzin, 1éko-
fice a podtony tabédku, cedrového dre-
va s minerdlni az grafitovou taninovou
strukturou. Velmi dlouhé a vrstevnaté.
Skvély Cabernet z Napa Valley, ktery
potési 1 nejndrocnéj$i milovniky vin
z Bordeaux.

Nadhernd degustace, ktera ukézala, jak
pestrou paletu absolutné Spickovych vin
dnes do CR spole¢nost Simply Wines do-
vazi. Mnohé ze vzorkd budou ozdobou
sklepa jakkoli naro¢ného sbératele ¢i vin-
ného listku nejprestiznéjSich restauraci.
Vsechna predstavend vina muzete zakou-

pit na www.simplywines.cz.

Text: Michal Setka
Foto: Martin Lehecka
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Myty a legendy
ve svete vina

Pfibéh prodava. A prestoZe skvélé vino Zadnou pohadku
o dvandcti mésickach k sobé nepotiebuje, je pravda, ze okolo

spousty z nich néjaké povidacky koluji. My jsme se tentokrate

rozhodli, Ze se o nékolik z nich s vami podélime, protoZe jsou
zabavné i pouc¢né. Navic k nim vZdy pfipojime i lehkou osvétu ot
v podobé kratkého hodnoceni pravdivosti pfibéhu. Tak abyste e
vzdy védéli, jak se véci maji, a nesedli na lep policeny kdejakou

bachorkou. A i kdyz timto surovym a pfimym svétlem fakta Jakub Ptibyl

WINE EXPERT A PROVOZNi REDITEL ADVIVUM
Ctyfnasobny nejlepsi sommelier CR,
drzitel titulu Advanced Sommelier, Court

moznd trochu narusime tajemnou romanticnost vinného svéta,

zlistane pouze na vas, kterou z verzi si vyberete a kterou z nich of Master Sommelirs, semifinalista Mistrovstvi
’ . Ve . Ve v Evropy sommelierti 2017, 4. nejlepsi
obohatite publikum pfi degustaci ¢i oslavé... sommelier Mistrovstvi Evropy a Afrky 2021

Piji hvezdy
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ruhd polovina sedmnéctého stole-
Dti. Vino je na neustalém vzestupu,

co se obliby tyce. A bohaté kra-
lovské dvory v tom nebyly vyjimkou. Neni
proto divu, Ze pravé na tato mista se snazi-
la dostat vina ze vSech vinafskych oblasti.
Jeden takovy vyznamny souboj, moZni
lehce nekaly, se odehrdl mezi oblastmi
Champagne a Burgundskem, kde se pré-
vé touto dobou podafilo burgundskym
vinim vytlacit ta ,,Sampariskd™ ze stoli
na dvote Ludvika XIV. Vinaiim v Cham-
pagne sice zistaly oci pro plac, ale nehodi-
li své kosife do Zita. Zacali se vice vénovat
préci na vinicich. ZlepSovat a zjemmovat
lisovani hrozni, aby byla jejich vina jis-
krn&jsi, a také se zacali mnohem vice
soustiedit na tvorbu cuvée. Vse se odehra-
valo zejména na benediktinském opatstvi
Saint Pierre ve vesnici Hautvillers. Zde
vinnou sekci vedl vinafsky velmi uznéva-
ny a schopny mnich Dom Pérignon, jenz
praveé tyto dovednosti po par letech dotahl
téméf k dokonalosti. Dom Pérignon vSak
nebyl zodpovédny pouze za stranku vi-
nohradnickou, ale také vinafskou. I proto
Casto chodil do sklepti opatstvi kontrolo-
vat vino v ladhvich, zdali vSe jde podle pla-
nu. Jednoho dne se tak stalo, Ze pro svou
tradi¢ni kontrolni ochutnavku zvolil jednu
z lahvi, u které nepredpokladal nic nece-
kaného. Po jejim otevfeni se vSak z ldhve
hrnula husta péna. Mnich zprvu povazo-
val vino za vadné a zdrahal se ochutnat,
nakonec tak vSak ucinil. K jeho velké-
mu prekvapeni bylo vino vyborné, svézi
a hravé perlivé, Doma Pérignona tento
projev vina tak nadchl, Ze zvolal: ,,Rych-
le ptijdte, piji hvézdy.“ Spolupracovnici
se na to zvolani rychle seb¢hli a méli tak
moznost okusit onen zdzraCny mok, jenz
odstartoval novou éru vin z oblasti Cham-
pagne, ktera tak jako prvni na svété zacala
produkovat Sumiva vina, jeZ neméla tou
dobou konkurenci...

Jak to tedy je
a co si myslime?

Naprosto notoricky znamy pribéh, kte-
ry je sam o sobé legendou vypovidajici
o vzniku legendy. Tedy Sumivého vina
z oblasti Champagne. JenZe i tentokra-
te tady mame nékolik ale. Za pravdivé
se povaZzuje to, Ze Pierre Pérignon byl
opravdovym inovatorem ohledné prace
na vinici, snahy Setrného lisovani pro zisk
Jiskrn€jSich vin a byl i mistrem asambla-
Ze neboli miseni riznych odriid i hroznli
z ruznych vinic tak, aby se jeho vina do-
stavala kvalitou mnohem vyse. Vse ostat-

ni je vSak romantickou tunikou zakry-
vajici rysy skutecnosti. Pfibéh o Domu
Pérignonovi vznikl totiZ az zhruba 200 let
po jeho smrti na zaklad€ vySe zminénych
faktickych zaznami. Ohledné objevu Su-
mivych vin je navic zndmo, z pisemnych
prament, Ze prvni Sumiva vina se diky
nahod¢ objevila jiz v roce 1531 v opat-
stvi Saint Hilaire ve francouzské oblas-
ti Limoux a védoma vyroba druhotnym
kvaSenim byla prvné popsdna koncem
17. stoleti v Anglii, kde jim tento vyzkum
umoznily tlustsi sklenéné ldhve vyrabé-
né v uhelnych, a ne dfevénych pecich.
To, 7e se ale Dom Pérignon k Sumivému
vinu mohl dostat, popfit nelze, jelikoz
z této doby jsou zdznamy o Sumivosti vin
1 0 praskéni lahvi ve sklepich. Tou dobou
ale bylo ono Suméni povazovano za vadu

vina, a pokud se s ni mnich setkal, s nej-
vétsi pravdépodobnosti proti ni bojoval
a jisté ji neadoroval...

V dnesnich dnech je tento pfibéh stéle
zivy. Dozajista i diky tomu, Ze je spjat
s jednou z nejslavnéjSich znacek vina
nejen v oblasti Champagne, ale na celém
svété. Jeji znamost pochazi z relativné
velké ro¢ni produkce, nutno vsak jednim
dechem dodat, Ze i kvalita Sampariskych
vin Dom Pérignon je skvostnd, a pokud
by toto vino ochutnal onen mnich nyni,
myslim si, Ze by ten jemu pripisovany
vyrok bez vahani pronesl znovu. A tak
prestoZe se u této znacky asi neda séh-
nout vedle, prikladdme tradicni tip
na lahve, se kterymi bude prvni sezna-
meni nejprivetivejsi. ..

V soucasnosti aktudlni rocnik tohoto
slavného champagne na trhu. Samot-

ny hlavni enolog — ,,chef de cave*
Vincent Chaperon jej popisuje jako ,,rok
nesmirnych kontrasti. Odkazuje tim

na chladné jaro, po kterém nasledovalo
horké 1éto, které zavrsilo jeden z roki,
ve kterém se dim rozhodl pro tvorbu
dalsiho rocnikové champagne. Roc¢nik
2015 se projevuje aromatickou bohatosti,
elegantni strukturou a delik4tnimi auto-
lytickymi tony, jejichzZ ptivod se vztahuje
k vice nez sedmiletému zrani na jemnych
kalech. Tato nezvykle dlouha doba zrani,
ktera je vSak pro diim emblematicka,
vinu propujcuje dlouhotrvajici noblesni
perleni. To, stejné jako svézi ovocna
kyselina, prostupuje celym uslechtilym
chutovym profilem.

Specidlni styl Sumivych vin z oblasti
Champagne nese oznaceni ,,recently
disgorged*. Tato vina zraji v lahvi

po mimoradné dlouhou dobu — v pripadé
Plénitude 2 2006 tato faze trvala 15 let

a po odstieleni z kali jsou bez dalsitho
nazravani uvadéna na trh k ,,okamzi-
tému* vypiti pro vychutnani jejich
charakteristické svéZesti spolecné s kom-
plexnosti. Toto noblesni vino tak nabizi
ojedinély senzoricky projev, v némz

se propojuje vyrazna delikatni textura

s nazralou, pfesto Zivou chuti. Jeji nuance
se rozpinaji od suSeného citrusového
ovoce, kandovanych hrusek, prazenych
liskovych oriskd, méslového croissantu
az po mineralni a jemné podtony bilych
lanyzu, které dotvareji harmonii v mis-
trovském provedeni.
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Franciacorta DOCG

Franciacorta je italskou vinatskou oblasti, ktera v poslednich letech zaZiva

nebyvaly rozmach. Tato mala apelace lezi v Lombardii nedaleko mésta Brescia

a Sumiva vina se tu vyrabéji tradi¢ni metodou. Geograficky jde o alpskou

ledovcovou plosinu, jez je na zdpadé ohranicena fekou Oglio, na vychodé

méstem Brescia, na jihu horou Orfano a na severu jezerem Lago di Iseo,

které velmi vyrazné ovliviiuje zdej$i mikroklima.

DOCG pak az v roce 1995, ale v soucasné dobé je

urcité oblasti, kde vznikaji ta nejlepsi italska Sumi-
vé vina. Casto se o nich také mluvi jako o velkych rivalech
champagne. Diky zdjmu mnoha vyrobci oblast prosla v po-
slednim obdobi rozsahlymi investicemi a za svou vysokou
uroven zdejsi vina vdéci jak nizkym vynosim, tak nejmo-
dernéjsim technologiim pfisné zaméfenym na kvalitu. Dalsi-
mi faktory jsou kamenit4 pida a kontinentalni klima s velmi
Castymi mlhami. Vina se zde vyrabéji ze tii hlavnich odrad:
Chardonnay, Pinot Nero a Pinot Bianco. Od roku 2017 je
noveé povoleno vyuzit i maximalné 10 % autochtonni odridy
Erbamat. To vSak neplati pro kategorii Saten.

Franciacorta nejprve ziskala statut DOC v roce 1967,

Zékladnim produktem je zde Franciacorta brut, vyrabéji se
i ro¢nikové vina a rosé. Nejjemnéjsi cuvée s maximalnim
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tlakem v ldhvi 5 atmosfér, vyrabéné z pfisné selektovanych
hroznl a vétSinou jen v nejlepsich rocnicich, nese oznaceni
Satén. Minimalni doba, kterou vino stravi béhem druhotné
fermentace na kvasnicich, musi byt 18 mésicii u nero¢niko-
vych vin, 24 mésict pro rosé a Saten a 30 mésict u rocni-
kovych vin.

Vina z oblasti Franciacorta jsou osobitd Sumiva vina se sta-
bilni vysokou kvalitou, kterd mohou byt zajimavou alterna-
tivou a zpestfenim palety Sumivych vin na vasich svatecnich
stolech. Dikazem jejich rostouci obliby i na nasem trhu je
neustéle se zvySujici nabidka u dovozcu. V testu se nam tak
seSla pestrd paleta zajimavych vin, ze které si urcité svij
styl vybere kazdy.

Text a foto: Michal Setka



FRANCIACORTA DOCG
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Ca’ del Bosco, Franciacorta Cuvée Prestige 47a edizione, extra brut
Z4fivé zlatava barva s mosaznymi odlesky, jemng intenzivni perleni. Cist4, stfedné intenzivni viing s tony
$pendliku, hraskovych klickii a bilého pepre. Cistd, stiedné plna pikantni chut s nidechem Zlutého sadového

ovoce a pikantniho kofeni. Delsi zaver.

4
== Konfitovana zelenina a grilovany lilek { ,«)\

Vitéz Grand testu

90,33 bodu | 1192K¢ 2025-2027

Bellavista, Franciacorta Alma
Assemblage 1, extra brut

Py

WINE

Degustation

Priizra¢na zarive zlutd barva s jiskrnymi odlesky
a jemné intenzivni perleni. Viné je Cista, stied-
né intenzivni, minerélni, s tony zralych citrusa

a letnich jablek. Cistd, $tavnaté chut s pifjemnymi
tony citrusového ovoce a zralych mirabelek.
Delsi zavér.
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90,17 bodu | 892K¢ 2025-2026 www.lesa.cz www.italvino.cz

ﬁ: Prosciutto se Zlutym
melounem

~

Muratori, Cisiolo Franciacorta
Blanc de Noirs, dosaggio zero

Svétle stifbrita barva s lehkymi mosaznymi
odlesky, jemné intenzivni perleni. Ving je Cista,
stfedné intenzivni, s tény Cerstvého citrusového
ovoce a révovych listi. Chut je Cista, Stavnatd,
stfedné plna, s pikantnim tonem drceného pepie,
jadfince a zelenych jablek. Delsi zavér.

. i p
— Lehce zauzeny losos # )\
s koprovou omackou

-
—

WWwWw.viavini.cz

88,50 bodu | 895K¢ 2025-2026

Lantieri, Franciacorta
Cuvée, brut

Prtzracna zelenkavé olivova barva se stiibrnymi
odlesky, velmi dobré jemné perleni. Viiné je
Cista, mineralni, s toninou grepové kiry a citru-
sovych zralych plodi. Cist4, $tavnat4d minerdlni
chut pripomina bergamot, grepy a zelend jablka.
Delsi zavér.

0OVIONYEA
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== Milanské risotto { ,,.-X

www.markuzzi.cz

88,50 bodu | 785K¢ 2025-2026
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& Grand test

Degustacni komise casopisu

pro Grand test Franciacorta DOCG

Zleva: Diana Sixtova — obchodni feditelka (Merlot d” Or),

Degustace probéhla
v exkluzivnich prostorach

Semmering
spolupracovnik WINE & Degustation a sommelier (Bokovka), restaurace

Pavel Chrast — nezédvisly degustator, Roman Novotny —

Slivenecka 77/1, 152 00
Praha 5-Hlubocepy
WWWw.Semm.cz

Tomas Britha — sommelier (Premier Wines & Spirits),

Michal Prochazka — sommelier, obchodni feditel (Vino e Cuore),

Ivo Dvorak — prezident Asociace sommeliert Wine & Degustation
hodnoti ze skla
RIEDEL VERTEAS
Legenda: :
_ _ tEe - Na Pfikopé 22, Praha 1
Doporucend Doporucena S op.advivum.cz
kombinace doba konzumace
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Muratori, Muratori, Numerozero Franciacorta
Franciacorta, brut Blanc de Blanc, dosaggio zero
86,67 bodu | 725K¢ www.viavini.cz 86,50 bodu | 895K¢ www.viavini.cz

Mirabella, Franciacorta Demetra, Santus,
brut nature Franciacorta, brut
84,67 bodu | 999K¢ www.vinodoc.cz 83,17 bodu | 699K¢ www.vinospol.cz

Vitéz Grand testu

FLNYWINY
INIZZ1d INOYVa

Barone Pizzini, Franciacorta Animante XII
Tiratura, dosaggio zero

82,83 bodu | 619K¢ www.albarelo.cz

FRANCIACORTA MILLESIMATO DOCG & MILLESIMATO RISERVA DOCG

WWwWw.viavini.cz

Muratori, Mille Franciacorta Millesimato 2020, brut

Zariveé slamova barva se zlatavymi odlesky, jemné intenzivni perleni. Viin€ je Cistd, stfedné intenzivni,
pripomina zralé citrusy, limetkovy sorbet a mineralitu. Chut je Cista, s intenzivnéj$im perlenim a velmi dobrou
Stavnatou kyselinou evokujici zralé limetky. Dlouhy zavér.

p
== Lososovy krém s créme fraiche ,x)\ i
91,83 bodu | 995 K¢ 2025-2027
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& Grand test

Plan degustaci

Grand test svét

Unor 2026

Posledni termin pro doddni vzorkii: 9. 1. 2026

Grand test: Bldufrankisch z Rakouska
Predstavujeme: Ticha cervena vina z tdoli feky Douro

Brezen 2026

Posledni termin pro doddni vzorki: 30. 1. 2026
Grand test: Amarone della Valpolicella DOCG
Piedstavujeme: Zinfandel

Duben 2026

Posledni termin pro doddni vzorkii: 27. 2. 2026
Grand test: Soave a Soave Classico DOC
Predstavujeme: Pinot Noir z Nového Z¢landu

Kvéten 2026

Posledni termin pro doddni vzorkii: 31. 3. 2026
Grand test: Chablis & Chablis Premier Cru
Predstavujeme: Silvarner z oblasti Franken

Cerven 2026

Posledni termin pro doddni vzorkii: 29. 4. 2026

Grand test: Nealkoholicka bila a rosé vina v kategoriich
Sumiva a ticha

Predstavujeme: Lugana DOC

Cervenec 2026 — Srpen 2026
Posledni termin pro doddni vzorkii: 29. 5. 2026
Grand test: Rosé z Provence
Predstavujeme: Verdejo z oblasti Rueda D. O.

Zari 2026

Posledni termin pro doddni vzorki: 1. 7. 2026

Grand test: Rieslingy z Pfalzu v kategorii trocken
Predstavujeme: Chenin Blanc z Jihoafrické republiky

Rijen 2026

Posledni termin pro doddni vzorkii: 1. 9. 2026
Grand test: Vino Nobile di Montepulciano DOCG
a DOCG Riserva

Predstavujeme: Chateauneuf-du-Pape Blanc

Listopad 2026

Posledni termin pro doddni vzorkii: 1. 10. 2026
Grand test: Saint-Emilion Grand Cru
Predstavujeme: Priorat DOCa

Prosinec 2026

Posledni termin pro doddni vzorki: 30. 10. 2026
Grand test: Vintage Champagne
Predstavujeme: Sekty z Rakouska
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pro rok 2026

Grand test CR a Slovensko

Unor 2026
Posledni termin pro doddni vzorkii: 9. 1. 2026
Cabernet Sauvignon

Brezen 2026
Posledni termin pro doddni vzorkii: 30. 1. 2026
Zweigeltrebe

Duben 2026
Posledni termin pro doddni vzorkii: 27. 2. 2026
Veltlinské zelené v kategorii suché

Kvéten 2026
Posledni termin pro doddni vzorkii: 31. 3. 2026
Muskat moravsky v kategorii suché a polosuché

Cerven 2026

Posledni termin pro doddni vzorkii: 29. 4. 2026
Nealkoholicka bilé a rosé vina v kategoriich
Sumiva a ticha

Cervenec 2026 — Srpen 2026
Posledni termin pro doddni vzorkii: 29. 5. 2026
Pinot Blanc / Rulandské bilé v kategorii suché

Zari 2026
Posledni termin pro doddni vzorkii: 1. 7. 2026
Bila cuvée v kategorii suché

Rijen 2026
Posledni termin pro doddni vzorkii: 1. 9. 2026
Tramin cerveny v kategorii suché a polosuché

Listopad 2026
Posledni termin pro doddni vzorkii: 1. 10. 2026
Velka cervena Slipka

Prosinec 2026

Posledni termin pro doddni vzorki: 30. 10. 2026
Sladké vina v kategorii slamova, ledova

a vybér z cibéb



Monzio Compagnoni,

Franciacorta Millesimato 2018, 7 m

extra brut

Priizracné zafivé Zluté vino s jiskrnymi odlesky

a jemné elegantni perleni. Viné je Cistd, elegant-
né nazrald, pfipomind slany karamel, lesni med
a vies. Chut je Cistd, Stavnatd, s velmi dobrou ky-
selinou a pfipomina rizovy grep. Dlouhy zavér.

&oezusiation

__— Grilovana kambala 4
= sduSenou zeleninou ”"X

. . www.lavite.cz
91 bodu | 899 K¢ 2025-2027

Ferghettina, Franciacorta
Riserva 33 2016, non dosato

Zative zlatava barva se Zlutymi odlesky a drobné
jemné intenzivni perleni. Viné je Cistd, inten-
zivnéjsi, s tény konfitovaného ovoce, tropického
ovoce a ovocné zavateniny. Cistd, stfedné plnd
svéZi chut s pifjemnymi tény sladkého kofent,
luéniho medu a kandovaného ovoce. Delsi zavér.

YNILLTHO N34

== Mortadella 4 wx

90,83 bodu | 1599K¢  2025-2026 www.bevande.cz

Bellavista, Franciacorta Teatro
Alla La Scala 2020, brut

Priizra¢na zériveé slamova barva se zlatavymi
odlesky, jemné intenzivni perleni. Viing je Cista,
nazrald, s tony medové plastve, propolisu a dfeva.
Chut je Cistd, pikantné nahorkla a pfipomina
bergamot, kardamom a propolis. Delsi zavér.

BELLAVISTA ~.O

=~— Lardo ,w)\

90 bodu | 1 350K¢ 2025-2026 www.lesa.cz www.italvino.cz

FRANCIACORTA SATEN DOCG

www.bevande.cz

Ferghettina, Franciacorta Saten 2021, brut

Priizracné zariveé Zluté vino s mosaznymi odlesky a hrubsi vyraznéjsi perleni. Ving je Cistd, ovocna, s tony
kompotovaného jablka, hroznii a Zlutych kvéti. Cistd, $tavnata a fizna chut s pfijemnymi tény zralych citrusi
a zelenych jablek. Dlouhy, mineralni zaveér.

== Husi jatra na bilém viné ,x)\

e

Vitéz Grand testu

93,33 bodu | 1070K¢ 2025-2027
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Mirabella, Franciacorta
Edea Satéen Millesimato 2021,
brut nature

Blede stiibfitd barva se zlatavymi odlesky,

jemné intenzivni perleni. Viing je Cista a ovocna,
s pifjemnymi t6ny citrusi a karamboly. Cistd,
fizn4, $tavnatd a minerdlni chuf pripomina citrusy
a zelend jablka. Dlouhy zavér.

- Zapedeny cuketovy kvét '{X
S parmezanem L 4

www.vinodoc.cz

91,17 bodu | 689K¢ 2025-2027

Monzio Compagnoni,
Franciacorta Satén Millesimato
2018, brut

Prizra¢né zafivé zlatavé vino s mosaznymi
odlesky, jemné intenzivni perleni. Viing je Cista,
vyzrald, s nddechem balsamica, karamelu a vce-
liho vosku. Chut je Cistd, Stavnatd, s naidechem
kandovaného ovoce a prazenych makadamovych
ofisku. Delsi zavér.

. Krevetové quesadillas s guaca- f )
mole a jalapefios paprickami o

85 bodu | 899K¢ 2025-2026

www.lavite.cz

FRANCIACORTA ROSE DOCG & ROSE RISERVA DOCG

www.bevande.cz

Ferghettina, Franciacorta Rosé 2019, brut

Svétle rizova barva s nddechem cibulové slupky, jemné intenzivni perleni. Intenzivni kofenita viiné s tény jadiince, hfebicku
a cerveného peckového ovoce. Cistd, Stavnatd chut pripomina zralé vi$né, Cerveny rybiz a brusinky. Delsi zavér.

Vitéz Grand testu

3;5 Buratta s pestem a peéenymi paprikami {«)\
92 bodu | 1099K¢é 2025-2027

Ca’ del Bosco, Franciacorta Rosé
Cuvée Prestige 47a edizione,
extra brut

Malinové razova barva s lososovymi odlesky,
jemné intenzivni perleni. Nazral4, Cista, stredné
intenzivni viiné s tény konfitovaného drobného
Cerveného bobulového ovoce a sladkého koreni.
Cista, fizna a $tavnaté chut s tony brusinek,
Cerveného rybizu a kompotovaného bobulového
ovoce. Dlouhy zavér.

=
m

0aSOg [Opr)) |
|

=,

== Vitello tonnato {{«X

91,17 bodu | 1307K¢  2025-2028 www.lesa.cz
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Contadi Castaldi,
Franciacorta Rosé, brut

Teélové riZzova barva s malinovymi odlesky, jem-

né intenzivni perleni zanechévajici drobnou pénu
na hlading vina. Viing je ¢ista, stfedné intenzivni,
korenitd, s tony granatového jablka, brusinek

a Cerveného rybizu. Chut je Cista, Stavnatd, s tony
Grenadiny a zralych drobnych bobulovych plodi.
Dlouha dochut.

== Cotoletta alla milanese g ,,«X

90 bodu | 649K¢ 2025-2026

www.italvino.cz

N prewe s peuoy

Monzio Compagnoni,

Franciacorta Rosé ,alla Moda”, brut

88,50 bodu | 699K¢

www.lavite.cz

Santus, Franciacorta rosé zero,

dossagio zero

88,17 bodu | 899 K¢

www.vinospol.cz

Barone Pizzini, Franciacorta Rosé Bagnadore
Riserva 2011, dosaggio zero

87,33 bodu | 2956 K¢

TIPY EXPERTU

www.albarelo.cz

Ivo Dvorak

Prezident Asociace
sommelierti CR, 11nd-
sobny vitéz somme-
lierskych soutézi v CR.
Soudni znalec v oboru
vino. Lektor programu
AS CR,CERTIFIKAT
SOMMELIERA® a kurzi Vinatského insti-
tutu. Absolvent WSET Advanced, drzitel
degustacnich zkousek CZPI a mezinarod-
niho degusta¢niho osvédéeni OIV.

Monzio Compagnoni, Eﬁ
Franciacorta Rosé ,,alla
Moda“ brut

,»V oblasti Franciacorta je
jednoznacné potencial, aby
nazrald vina, at uz bila, nebo
riizova, velmi ptipomina-
na svété pro Sumiva vina —
Champagne.“

Tomas Bruha

Hlavni sommelier
spole¢nosti Premier
Wines & Spirits,
trojnasobny vitéz
mistrovstvi CR -
BOHEMIA SEKT
Trophée, drzitel me-
zinarodnich degustatorskych zkousek,
certifikovany sommelier ASCR.

Ferghettina, Franciacorta I ITH
Satén 2021, brut g /

»Jednozna¢ny vitéz hodnoceni
a skvély zastupce kategorie
Satén. Nadhernd krémovost,
svézi, Stavnaté a zaroven
neskutecné elegantni, plné

a dlouhé vino.”

Diana Sixtova

Obchodni feditelka
a spolumajitelka
spole¢nosti Merlot
d’Or, s.r.o. Odbor-
né degustatorka se
zaméfenim na fran-
couzska vina, predni
specialistka na nékupy vin ,en primeur®
a hlavni organizatorka Audience Grand
Cru Classé Bordeaux v CR.

Ferghettina, Franciacorta A
Rosé 2019, brut R
»Vino s elegantni lososovou |
barvou mé zaujalo svym 1

uslechtilym, elegantnim

a jemnym projevem. Ve slepé
degustaci bych se jej nebala
porovnat s prestiznimi rosé

z oblasti Champagne.”
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Ondrej Beranek

Ondrej Berdnek stoji od roku 2012 v ¢ele spole¢nosti BOHEMIA SEKT, nicméné
s firmou je profesné spjat jiZ od roku 1998. Dnes patii mezi tizkou skupinu
uspésnych Spickovych manazert stojicich v ¢ele vinarskych firem. BOHEMIA
SEKT pod jeho vedenim neustale rozviji a tispéSné prohlubuje své zdsadni
postaveni na tuzemském trhu Sumivych i tichych vin a ziskava za né, spole¢né
s projekty zaméfenymi na vinafskou turistiku, prestizni ocenéni. Po né€jakém
Case jsme se opét potkali k zajimavému rozhovoru, ktery odhaluje nejen
déni okolo spole¢nosti BOHEMIA SEKT, ale je cennym pohledem zkuseného
manaZera na soucasné i nastupujici trendy ve svété vina obecné.
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Ondfreji, potkavame se po delSim

case k rozhovoru v dobé, ktera je pro
vinarstvi dosti turbulentni, plna zmén,
novych trendi a s tim spojenych vyzev.
Vase spolecnost je vnimana v prvni
radé jako lidr segmentu Sumivych

vin, pojdime tedy Sumivymi viny zacit.
Jak byste zhodnotil soucasnou situaci
na ¢eském trhu Sumivych vin?

Cesky trh Sumivych vin je v poslednich
letech velmi dynamicky. Po vyrazném
rastu maloobchodniho segmentu v letech
2016-2021 nyni uZ tfetim rokem pozo-
rujeme spisSe stagnaci. Naopak kategorie
perlivych vin roste velmi rychle, zejména
diky proseccu. Celkové tak trh ,,bublin®
jako celek stéle roste, jen se proméiuje
jeho struktura.

Meéni se néjak spotiebitelské prefe-
rence v CR v kategorii sektti podobné,
jako je tomu dnes u tichych vin, a jak
na tyto zmény reagujete?

Ano, preference pokrocilejSich spotfebite-
1t se skute¢né méni. Lidé vice experimen-
tuji, zajimaji se o ptivod hroznl, metodu
vyroby i chufovy profil. Podobné jako u ti-
chych vin roste zdjem o sussi a autentic-
t&j81 styly. Spotiebitelé dnes presné védi,
co hledaji, a asto cilené sahaji po konkrét-
nich typech — napiiklad po brut, extra brut
nebo rosé sektech. U Sumivych vin ale hra-
je zasadni roli také prileZitost ke konzuma-
ci. Stale vyraznéji roste segment neformal-
niho piti, ktery v poslednich letech tahne
zejména prosecco. Daii se ndm v ném se
znackou Mionetto, kterou v Cesku distri-
buujeme, ale i s naSimi vlastnimi produkty,
naptiklad fadou Bohemia Sekt ICE, kterou
od roku 2020 komunikujeme jako letni
drinky podavané na ledu.

Letos jsme na tento trend jeSté navazali
a jako reakci na rostouci poptavku po ,,con-
venience® jsme uvedli na trh perlivé vino
v plechovce — Bohemia MINI. Prodeje
za prvnich deset mésict nds velmi piijemné
prekvapily. Neustéle rostouci kategorii jsou
také nealkoholickd Sumivéd vina a obecné
vina bez alkoholu, ktera si ziskavaji oblibu
predevsim u mladsich spotiebitelq.

V ¢em vidite vaSi konkurencni vyhodu
v segmentu sekti, preci jen je vidét, Ze
se o vyrobu Sumivych vin u nas pokou-
$i ¢im dal vétsi mnozstvi vinarskych
firem. Je to znacka, distribucni sit,
vyroba, inovace, nebo néco jiného? Jak
ji chcete dale posilovat?

Je to souhra vSech faktorti. Nasi velkou
vyhodou je kombinace silné a dlouho-

dobé budované znacky, stabilni vyrobni
kapacity, kvalitni a Siroké distribucni sité
a schopnosti pfindset inovace. Za nasi nej-
vEtsi prednost vSak povazuji osmdesatile-
t€ know-how a zkuSeny tym sklepmistri
a enologd, ktefi u nas psobi mnoho let.
Typickym piikladem je Josef Svéda, ve-
douci vyroby a hlavni sklepmistr spolec-
nosti BOHEMIA SEKT, ktery u nés pfi-
pravuje Sumiva vina uz vice nez 30 let. Je
v podstaté duchovnim otcem rady Bohe-
mia Sekt Prestige.

K naSim silnym strankam pati také Siroka
surovinova zdkladna. U sektl vyrdbénych
klasickou metodou zac¢ina cely proces uz
na vinicich, kde hrozny péstujeme tak, aby
byly idedlnim zakladem pro prvotni vina
do sektovych cuvée.

Obcas se samoziejmé setkdvame i s pred-
sudky vici znacce BOHEMIA SEKT -
napriklad s otdzkami, jak je mozné v tak
velkych objemech udrZet vysokou kvalitu.
VEfim, Ze to, Ze se nam to dari, doklada ne-
jen spokojenost zdkaznik, ale i fada ocené-
ni z mezindrodnich soutéZi. Ostatné kazdy
navstévnik se o tom miZze presvedCit pii ex-
kurzi v naSem provozu a nasledné degustaci.

Do budoucna se chceme vyraznéji zaméfit
na distribuci v gastronomii. Tam se dosud
setkdvame s urcitou rezervovanosti, mimo
Jiné proto, Ze je naSe znacka siln€ spojovana
s retailem. Prave zde ale vidime velky pro-
stor pro dalsi rtst a posileni pozice naSich
Sumivych vin.

V poslednich letech se i v klasickych
oblastech pro Sumiva vina zna¢né
sniZuje cukr a roste obliba Sumivych
vin kategorii brut nature a extra brut.
Reagujete néjak na tento trend i vy?

V maloobchodé tento trend dlouhodobé
pozorujeme, ale stile jen pozvolna. Nadale
jednozna¢né dominuje kategorie demi sec
ajeji prodeje jsou natolik silné, Ze v nejbliz-
$i dob€ neocekavam zisadni zménu celko-
vych spotiebitelskych preferenci.

Na naSich vinotékdch a na e-shopu
osobnivinoteka.cz, které navstévuji erudo-
vangjsi zékaznici, vSak poptavka po sus-
Sich stylech zietelné roste. Skvéle se zde
prodava napiiklad Chateau Radyné extra
brut, znacka, kterou mame v portfoliu
JiZ od roku 1945, nebo limitované edice
Bohemia Sekt Prestige v provedeni brut
¢i brut nature. Na prohlidk4dch v naSem
navstévnickém centru nechdvame hosty
ochutnat v rdmci programu ,,Bohemia

Sekt Manufaktura® také Cerstvé odkale-
ny sekt non dosage, ktery ma vzdy velky
uspéch. U téchto stylt je klicova kvalita
zakladniho vina a naprosto precizni vyro-
ba — coZ je oblast, ve které miZzeme maxi-
malné vyuZit naSe mnohaleté zkuSenosti.

BOHEMIA SEKT vsak nejsou jen
slavna Sumiva vina, ale i vinice, vinai-
stvi vyrabéjici vina ticha a soucasné
spolecnost, ktera na tuzemském trhu
distribuuje mnoho Spickovych produk-
th celé vasi mezinarodni skupiny. Pojd-
me se tedy podivat na soucasné trendy
a vyzvy z trochu SirSiho hlediska. Jak
vnimate aktualni situaci tuzemského
vinarstvi v souvislosti s velkou mezina-
rodni konkurenci?

Ceské a moravské vinaistvi Celi velmi
podobnym vyzvam jako zbytek Evropy,
1 kdyZ se u nas projevuji ponékud odlisné
neZ v jihoevropskych zemich. Klimaticka
zména prinasi mnohem vyraznéjsi vykyvy
pocasi neZ v minulosti — at uZ jde o néhlé
zmény teplot, extrémni horka, jarni mrazi-
ky nebo nerovnomérné rozloZeni srazek. To
m4 primy dopad na celkové vynosy, ve kte-
rych dlouhodobé zaostdvame za vétSinou
Evropy. A nemam na mysli jen vinarské
velmoci, vyrazné vyssich vynost dosahuji
i nasi sousedé jako Rakousko ¢i Némecko.
Pravé zde vidim velky prostor ke zlepSeni.
Pokud na tom jako odvétvi nezapracujeme,
mohou byt moravska vina z dlouhodobého
hlediska méné konkurenceschopni. Mezi
dal§i zésadni vyzvy patii vSudypfitomny
tlak na efektivitu, rostouci naklady a stale
silngjsi globalni konkurence. Presto mame
jedinecné terroir a odborniky schopné tvorit
vina svétové trovng.

Klicem je podle mého nazoru zvyseni vy-
nosu a efektivity v souladu s udrZitelnou
produkci a zéroven systematické posilovéani
povédomi o tuzemskych vinech s dirazem
na kvalitu, autenticitu odrod a charakter
nasi krajiny.

Jak vnimate vasi soucasnou pozici

na trhu tichych tuzemskych vin. Které

z vaSich vinarstvi vam v tuto chvili déla
nejvétsi radost?

V portfoliu madme nékolik vinarstvi s od-
liSnym charakterem, coZ ndm umoZiiuje
nabizet Sirokou Skdlu styld tichych vin.
Dlouhodobé silnymi pilifi jsou znacky
HABANSKE SKLEPY a VINO Miku-
lov. Vinaistvi Pavlov sméfujeme vyhradné
do gastronomie a ve vybranych prodejnich
kandlech aktivné pracujeme také se znac-
kou CHATEAU BZENEC.
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Nejvétsi radost ndm dlouhodobé déla-
ji HABANSKE SKLEPY. Piestoze trh
tichych vin celkové klesa, prodeje této
znacky rostou o 13 %. Po nékolikaletych
pfipravach jsme se loni rozhodli vyrazné
investovat do jeji komunikace, vCetné te-
levizni kampang. A vysledky jsou vidét —
roste znalost znacky, pozitivni vnimani
i samotné prodeje. Zaroven pracujeme
na modernizaci vinotéky a navstévnic-
kého centra ve Velkych Bilovicich, které
kazdorocné pfitahuje stile vice milovni-
ki vina a letos ziskalo druhé misto v an-
ket Top vinarsky cil.
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Pozorujete néjak zménu chutovych
preferenci u konzumentii tuzemskych
tichych vin? Pokud ano, jak na tento

vyvoj reagujete?

Ano, urCit¢é zmény pozorujeme. Spo-
tiebitelé se posouvaji k leh¢im, svézim
a sussim vinim. Na jedné strané roste
u edukovanéjSich konzumenti zijem
o autentickd, terroirova vina a zéaroven
o odrudy typické pro Moravu — napriklad
Veltlinské zelené, Ryzlink vlaSsky nebo
Rulandské bilé. Postupné se prosazuji
i nékteré PIWI odrady, napiiklad Hiber-
nal. V maloobchodu vSak stile dominuji

,,modni* odrady, jako je Rulandské Sedé,
Chardonnay, Tramin ¢i Pélava. Na tento
vyvoj reagujeme dirazem na moderni vi-
nifikaci, podporou silnych znacek a uvé-
dénim novinek, které odpovidaji aktudlnim
chufovym preferencim. Nadale také roste
poptavka po vinech bez alkoholu — tuto ka-
tegorii systematicky rozvijime.

Jednou z velmi diskutovanych otazek
je dnes udrzitelnost. VaSe spolecnost
definuje v ramci udrzitelnosti nejen
usporu energie ¢i vody, ale i péci o kul-
turni krajinu. Jaké dalSi konkrétni
vyzvy dnes vidite v ramci udrzitelnosti
na moravskych vinicich a jak se je
BOHEMIA SEKT chyst4 resit v nej-
blizsich letech?

Udrzitelnosti se vénujeme dlouhodobg.
Mezi hlavni vyzvy na moravskych vinicich
dnes patfi hospodafeni s vodou, dopady
zmény klimatu, ochrana pidy a podpora
biodiverzity. Na vinicich proto zavadime
omezeni chemické ochrany, pracujeme se
zelenym hnojenim, zatraviiovanim mezifa-
di a modernimi postupy péce o piidu. Zaro-
veil se snazime maximalné zefektivnit praci
v terénu. Investujeme také do energeticky
uspornych technologii, obnovitelnych zdro-

e

jG a Setrnéjsich obalovych materiald.

V roce 2023 jsme zaloZili program ,,.Do-
Vinic.cz, ktery shrnuje naSe aktivity
ve tiech pilifich: krajina, lidé a vinohrad-
nictvi. Sou€asti programu jsou i experi-
menty s novymi postupy — napiiklad UV
boosting, prace s vermikompostem, hlu-
boko kofenicimi bylinnymi smésmi, pés-
tovani PIWI odrid ¢i projekty pro obce,
ve kterych hospodaiime.

Na experimentdlni vinici u HABAN-
SKYCH SKLEPU testujeme na malé plose
razné udrzitelné piistupy a do budoucna
vidime velky potencidl zejména v PIWI od-
radach, a to i pro Sumiva cuvée. Aktudlné
pracujeme také na testech efektu kontrolo-
vané zalivky vinic.

Program ,,DoVinic.cz je nyni navic finalis-
tou ceny Vinatura v ramci soutéze Vinarstvi
roku Svazu vinaii CR.

Vidite zajem o udrZitelnost i ze strany
spotiebitelii, nebo je to zatim spiSe vase
interni strategicka priorita?
UdrZitelnost je pro nds predevsim strategic-
kou prioritou. Uvédomujeme si, Ze hospo-
dafime s piidou, vodou a krajinou, ktera tu
bude i po nds, a citime odpovédnost za roz-
voj oboru, jenZ je soucasti naseho spolecné-



ho kulturniho dédictvi. Proto téma udrZitel-
nosti nebereme jako médni trend, ale jako
dlouhodoby zévazek.

Zéroven vsak vidime, Ze zdjem o udrZitel-
né vyrabéna vina roste i ze strany spotie-
biteld. Zejména mladsi generace toto téma
vnima velmi citlivé a pro mnoho zakazni-
ki — a také pro velké obchodni fetézce — je
udrzitelnost jednim z dileZitych parametrt
pii vybéru produktu. T&Si nds, Ze to, co je
pro nés kliovou prioritou, zaCina byt stéle
vyraznéji také ocekavanim trhu.

Paradoxem soucasnosti je, Ze mladsi gene-
race sice udrZitelnost sleduje nejcitlivéji, ale
zdroven se odkldni od konzumace alkoho-
lickych napoja jako celku a Castéji preferuje
nealkoholické alternativy — coz je dilezity
impuls i pro nase dalsi sméfovani.

Ano, a tim plynule navazujeme na dalsi
z dulezitych témat soucasnosti: nizko-
alkoholicka a nealkoholicka vina. Sami
jste na jedné nedavné tiskové konfe-
renci uvedli, Ze i pro vasi spole¢nost
tato kategorie je a bude velmi dilezita.
Jaka je vaSe soucasna vize pro tuto
kategorii, jaky podil ve vaSem portfoliu
tato vina dnes zaujimaji a jak vidite
dalsi vyvoj?

Tato kategorie mé obrovsky potencidl a sta-
la se jednim z piliiti nasi strategie. Spotiebi-
telé dnes hledaji moZnosti, jak si vychutnat
vino i v situacich, kdy neni alkohol Z4dany.
Zatimco v roce 2015 tvorily nealkoholické
varianty znacky BOHEMIA SEKT piibliz-
né 3% celkového prodeje, letos uz je to ko-
lem 8 %, a tento podil déle roste.

V soucasnosti mame v portfoliu osm ne-
alkoholickych vyrobkil na bazi vina a pfi-
pravujeme dal$i rozSifeni této kategorie.
Odalkoholizovana vina jsou velmi oblibena
zejména u mladSi generace, ale rostouci
poptavku pozorujeme napiic¢ celou spo-
leCnosti. Na eventech se dnes uZ prakticky
neobejdeme bez nealkoholického Bohemia
Sektu — stal se soucasti standardni nabid-

ky, napriklad u welcome drinki.

Nasi ambici je nabizet Spickovou kvalitu,
ktera si i po odalkoholizaci stile zachovava
pravy charakter vina.

Vim, Ze se nebojite experimentovat

a BOHEMIA SEKT je také lidrem

v oblasti inovaci a modernich reSeni.
Pired ¢asem jste uvedli na trh sekty pro
servis na ledu, nedavno trendy baleni
v plechovkach. Jak uspésné jsou tyto
produkty a jak vnimate koexistenci

prémiovych produktii, mezi néz zcela
jisté patri nékteré vase sekty vyrabéné
klasickou metodou, a téchto vin ovliviio-
vanych aktualnimi médnimi trendy?
Produkty ovlivnéné aktualnimi trendy —
at uz jde o sekty na ledu, aromatic-
ké styly, nebo perlivd vina v plechov-
kach — zaznamendvaji u urcité skupiny
zakaznikG vyrazny uspéch. Oslovuji
spektrum prileZitosti, kdy si 1ze sekt ¢i
perlivé vino vychutnat. Jsem presvédce-
ny, Ze kazda ldhev md svou pfrileZitost
i svého spotiebitele.

Prodeje plechovkového Bohemia MINI
skutecné predCily nase ocekavani. A jsem
si jisty, Ze existence téchto produktli nijak
neoslabuje prémiovou fadu Bohemia Sekt
Prestige. Nabizeji zkrétka jiny zptisob kon-
zumace a Casto oslovuji jiny typ zakaznika.
Pokud bych mél ocekavat urcitou miru ,.ka-
nibalizace®, bude to spiSe u malych lahvi-
¢ek Bohemia Sekt demi sec 0,21.

Zaroven nadéle rozvijime segment prémio-
vych klasickych sektl, které predstavuji vr-
chol nasi nabidky. Tyto dva svéty se podle
mé vzijemné neohrozuji — naopak, skvéle
se dopliiuji a spole¢né pomdhaji budovat
kategorii Sumivych vin jako celek.
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Mél jsem tu Cest s Josefem Svédou né-
kolikrat ochutnat limitované edice va-
Sich Spickovych klasickych sekti a byl
jsem jejich kvalitou a stylem nadSeny.
Neuvazujete 0 moznosti posunout svou
standardni nabidku i timto vysoce
prémiovym smérem? Je ¢esky zakaznik
ochoten zaplatit adekvatni cenu za ta-
kovou kvalitu tuzemské produkce?
Ano, pracujeme i na této prémio-
vé kategorii. Na naSem e-shopu
osobnivinoteka.cz se limitované
edice klasickych sektl prodavaji
velmi dobte, maji vyborny ohlas

a potvrzuji, Ze cesky zékaznik
je za Spickovou kvalitu tuzem-
ské produkce ochoten zaplatit.
Obvykle uvadime na trh 700 az

1 000 lahvi od kazdé SarZe, pfi-
¢emZ cena jedné lahve se pohybu-

je kolem 600-700 korun. Ve vét-
§iné¢ pfipadd jsou vyprodany
pomérné rychle. Do budoucna by-
chom rédi tyto unikatni lahve vice
zapojili také do nabidky prémiové
Ceské gastronomie. Tyto produkty
jsou pro nés skuteCnymi klenoty.
Nicméné klicovou roli v naSem
portfoliu nadale hraji sekty z char-
matové fady Bohemia Sekt, které
tvori jadro naseho byznysu.
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V souvislosti s komer¢nim dspéchem
tuzemského vinarstvi se v posledni dobé
¢im dal vice mluvi i o exportu. Jak to
vnimate vy a jakou roli dnes export
hraje v celkové strategii spolecnosti
BOHEMIA SEKT?

Export vnimame jako urcitou vykladni skiin
naSeho vinafstvi, nicméné naprosté vétsina
naseho byznysu se odehr4va v Ceské repub-

lice. Pokud to trochu zjednodusim, export
ma pro nds vyznam predev§im z pohledu
prestiZe a budovéni povédomi o kvalité Ces-
kych Sumivych vin v zahranici.

Aktudln€ vyvaZzime zhruba do tficeti
zemi, ale objemové tvoii export jen pii-
blizné dvé procenta naSich celkovych
prodeji. Mezi nejvyznamnéjsi trhy patii
Slovensko, ale také naptiklad Bel-
gie. Cesky trh je pro nés tedy pri-
marni. Zaroven vSak pevné véfime,
7e kvalitni Cesky sekt a tuzemska
tich4 vina maji co nabidnout i v za-
hrani¢i. Proto chceme dlouhodobg
budovat povést ¢eského Sumivého
vina a postupné otevirat nové za-
hrani¢ni trhy.

Které zahranicni trhy jsou pro
vas nyni klicové a kde vidite nej-
vetsi potenciél do budoucna?
Kromé tradi¢nich evropskych trhii
vidime nejvét§i potencidl prede-
v§im v Asii. V poslednich letech
se nam dafi otevirat nové desti-
nace — loni jsme napfiklad reali-
zovali prvni vyvozy do Jordanska
a letos jsme zaznamenali velmi
dobry tspéch v Japonsku. Pravé
asijské trhy dlouhodobé vnimame



jako prostor s nejvétsi perspektivou, a to
jak z hlediska zdjmu o Sumiva vina, tak
otevienosti k novym zna¢kam.

Jak obtizné je prorazit se znackou
Ceského Sumivého vina na tradic¢nich
trzich, kde dominuje vSudypiitomné
prosecco, champagne ¢i cava?

Je to trochu jako souboj Davida s Golia-
Sem. Na tradi¢nich trzich, kde dominuje
prosecco, champagne ¢i cava se silnym
celosvétovym marketingem, nemiZeme
konkurovat objemy ani rozpocCty. Presto
se nam dafi dosahovat dil¢ich uspéchu.
Je to vyzva, ale zaroven prileZitost, pro-
toze kazda z téchto kategorii ma sviij
specificky styl a image — a my nabizime
néco jiného.

Stojime na autentickém stfedoevropském
charakteru a vyborném poméru ceny
a kvality, coZ je na nékterych trzich vitana
alternativa. V zahrani¢i je Ceska republi-
ka Casto vnimdna pfedev§im jako pivni
velmoc, o to vétsi byva prekvapeni prfi
degustacich nebo soutézich nad kvalitou
naSich vin, zejména Sumivych. V propa-
gaci ndm navic vyrazné pomahaji Ceské

narodni instituce, naptiklad CzechTrade
¢i Narodni vinafské centrum. A musim
fict, Ze Klara Kollarova jako narodni so-
mmelierka odvadi v tomto sméru oprav-
du skvélou préci.

Kdybys mél vybrat jednu nejvétsi vy-
zvu, ktera vas v nadchazejicich 12 mé-
sicich v ramci spolecnosti BOHEMIA
SEKT c¢eka, co by to bylo?

Vyzev je samoziejmé celd fada a o vét-
Sin€ z nich bohuzZel zatim nemohu mlu-
vit. K tém nejzdsadnéj$im vsSak urcité
patfi enormni tlak na efektivitu a profi-
tabilitu pfi souasném udrzeni vysoké
kvality naSich vyrobkd. Pravé sladéni
téchto tii faktord — konkurenceschop-
nosti, efektivity a stabilné vysoké kva-
lity — bude pro nés nejen v pristich dva-
nacti mésicich klicové.

Nakonec si dovolim byt trochu osob-

ni. BliZi se svatky a konec roku, tedy
obdobi pr4ni a pripitkii. Cim si budete
na Silvestra pripijet vy?

V  poslednich letech davam prednost

sektim vyrobenym klasickou metodou.
Na Silvestra si s nejvetsi pravdépodobnosti

VOIX

SMART HOME

pripiji naSim prémiovym ,brutem” z fady
Bohemia Sekt Prestige, konkrétn¢ ,36%.
Pro mé predstavuje cisté a autentické vyja-
dfeni krasy Sumivého vina — spojeni morav-
ského terroir a Sampariského stylu vyroby.

I letos bude mit nékolik milioni lidi pri
svém novoro¢nim piipitku ve sklence
néktery z vasich sektii. Jaky je to pocit
a co byste vy osobné vsem milovnikiim
vina do roku 2026 popial?

Je to krasny a zaroven zavazujici pocit. Mit
moznost byt soucésti tolika novoro¢nich
pripitkl je pro nds obrovska pocta. VSem
milovnikiim vina preji, aby byl rok 2026
plny radosti, dobrého zdravi a krasnych
spolec¢nych okamzikil. At maji ve sklen-
ce vzdy vino, které jim udé€la radost — at
uZ je to Bohemia Sekt, nebo jakékoli jiné,
ke kterému maji blizko.

A tplné na zavér preji, at i v duchu naseho
sloganu ,,.Budme spolu‘ zstavame s t&mi,
na kterych ndm zaleZzi.

Piipravil: Michal Setka

Foto: archiv spole¢nosti
BOHEMIA SEKT

Inzerce

Prémiové feSeni chytré domacnosti
pro ty, ktefi nechteji delatkompromisy

Navstivte nas showroom VOIX Audio & Cinema na adrese Dusni 3, Praha 1

nebo se ndm ozvéte.

PROJEKTY@VOIX.CZ / +420 724 348 706
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Osobnosti ceskeho
a moravskeho vinarstvi

Ptibéhy $pickovych

uslechtile sladkych vin

V letoSnim roce vas v nasem serialu provazime svétem tuzemskych vinarskych
osobnosti, mistri svého oboru, ktefi se na vysoké trovni vénuji konkrétni
odriidé, kategorii nebo stylu vin, jeZ kaZzdoroc¢né kvalitativné posouvaji vpred.
Tento trend ostatné doklada i publikace Nejlepsi vina Ceské republiky —
Pravodce 2025-2026, v niZ stéle vice tuzemskych vin dosahuje srovnatelné
urovneé se zahrani¢ni konkurenci. V aktudlnim dile jsme se zaméfili na uslechtile
sladka vina, ktera u nas maji diky nékolika Spickovym producentiim
dlouhodobou tradici a jejich produkce nabizi mimoradné komplexni,
extraktivni a zaroven atraktivni zastupce schopné nazravat po desitky let.

58 | WINE & Degustation



Slechtile sladkymi viny v kon-

textu tohoto dilu seridlu rozumi-

me vina z kategorii vybéru z ci-
béb, ledovych nebo slamovych vin, tedy
takovych vin, u kterych ma zbytkovy
cukr ptivod vyhradné v hroznech a kte-
ra zaroven nabizeji elegantni a koncen-
trovand provedeni vystihujici potencial
danych odrid a velmi vysokou uroven
zbytkového cukru.

Vybér z cibéb: Toto oznaceni se poji
s viny vyrobenymi z hroznl ponecha-
nych na kefi, u kterych doslo v disled-
ku teplého klimatu a Casto i za prispéni
uSlechtilé plisné Botrytis cinerea k odpa-
feni podstatné ¢asti obsahu bobule, a tim
jejimu pfirozenému seschnuti se zahus-
ténim koncentraci extraktu. Mezi pro-
slavené evropska vina patii ta z oblasti
Tokaj, Sauternes, Neziderského jezera —
vina Ausbruch nebo ta z kategorie Troc-
kenbeerenauslese v Némecku. Ceska le-
gislativa vyzaduje pfi sbéru cukernatost
32 °NM a vice, aby vina mohla byt takto
oznacena.

Ledov4 vina: I u této kategorie plati
pravidlo o ponechdni hroznii na kefi
za ucelem dosaZzeni jejich pozadova-
nych vlastnosti, a to pii specifickych
teplotnich podminkéch. Ty v tuzemsku
odpovidaji -7 °C (a nize) s udrzenim

zmrzlych hroznit b&hem samotného
zpracovani — cukry a dalSi rozpusténé
latky v hroznech nezmrzaji, kdeZto voda
ano, coZ umoziuje vznik koncentrova-
néjSiho mostu. Jeho minimélni cukerna-
tost je zdkonem stanovena na 27 °NM.
Mezi nejvétsi celosvétové producenty
ledového vina patfi Kanada, konkrétné
oblast Niagara Penninsula v provincii
Ontario, kde se cilené vyrobé téchto vin
vénuji jiz pres 40 let.

Slamovéa vina: Vinifikaci téchto vin
predchazi skladovani sklizenych hroznt
na slamé ¢i rakosu nebo jejich zavéseni
ve vétraném prostoru po dobu nejméné
tfi mésicli, béhem nichz dochazi k je-
jich seschnuti a koncentraci prirozené-
ho extraktu. Minimalni doba suSeni je
podle zakona dva meésice, jestlize most
dosdhl 32 °NM, respektive tfi mésice
s minimalni drovni 27 °NM. Vinafi vSak
v praxi Casto pracuji s hodnotami nad
40 °NM. S viny tohoto stylu se lze setkat
v fadé zemi, v nichZ vyniké Francie, Ita-
lie, Recko nebo Kypr.

V dusledku klimatickych zmén se u nas
stile méné setkavame s ledovymi viny,
pro jejichz vznik nenastavaji nutné pod-
minky. Pevné zastoupeni naopak maji
vybéry z cibéb, kterym sveédci delsi tep-
lej§i podzimy umoZiujici rozvoj zmi-

SusSent hroznii v prirozené vétraném prostredi

néné uslechtilé plisn€. Kategorii, ktera
se u nas dafi, predstavuji slamova vina,
o CemZ sveédci i nasledujici rozhovory
s vinafskymi osobnostmi. Ty se této ka-
tegorii dlouhodobé vénuji, coZ potvrzuji
i Spickova doporucend vina vyzdvihujici
jejich vinarsky um.

Oldrich Drapal

Oldrich Dréapal starsi se vinem zaby-
va od roku 1980. Jeho hlavni devizou
od roku 2003 je vyroba slamovych vin,
kterd byla v t€ dobé z pohledu zkuSenos-
ti vinafi relativné ,,novou®, neobjevenou
kategorii vin v Ceské republice. Diky sys-
tematickému pfistupu se Oldfich Drapal
brzy stal jednim z prednich tuzemskych
prukopnikit a producentll Spickovych
slamovych vin. Ro¢ni produkce jeho vi-
nafstvi, v zavislosti na ro¢niku, dosahuje
priblizné 20 000 lahvi, coZ ho fadi mezi
nejvétsi vyrobce této kategorie u nas.
Za vice nez dvacetiletou praxi Oldfich
Dréapal zpracoval a uvedl na trh pfes
100 SarZi vin z pestré Skaly terroir.

Vina jsou cenéna pro svou extraktiv-
nost a noblesni projev s vysokym ar-
chivaénim potencidlem, umozZiujicim
konzumaci i po mnoha letech zréni.
Mezi nejvyznamnéjsi ocenéni vin patii

Prosinec 2025/Leden 2026 | 59



& z Cech a Moravy

naptiklad zlatd medaile za vino ,,Bo-
bulky od Kaplicky* — Pélava a Ryzlink
vla$sky na prestizni soutézi v kanad-
ském Torontu v roce 2018, kde cuvée
bylo hodnoceno jako jedno z nejlepsich
sladkych vin na svété. Mezi vyznamna
profesni uznani patfi uvedeni Oldiicha
Drépala do Sin€ sldvy ceského a morav-
ského vinarstvi v roce 2020. Neni proto
divu, Ze jsme v tomto dile seridlu zavi-

Malverina 2023, slamové
vino, sladké, Pritluky,
Pritlucka hora

Bronzové hné-
doZluta barva se
slamovymi odlesky,
mimoradna visko-
zita. Viné je Cista,
sladkd, pfipomina
susené fiky, datle

a lesni med. Chut je
Cistd, ovocna, vy-
razné sladka, s tony
kandovaného ovoce,
) datli a ovocného
sorbetu z tropického
ovoce. Dlouhy zavér.
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tali do Vranovic, abychom se osobné
o tvorbé slamovych vin dozvédéli pfimo
od pana Oldricha Drapala.

Muzete priblizit traté a odrudy,

ze kterych uslechtile sladka vina
vyrabite?

Zacinal jsem v roce 2003 na Skolnim
statku v Zabgicich. ZkuSenosti s vy-
robou sldmovych vin u nas prakticky

,Bobulky 70" 2017,
slamové vino,
sladké, Ivan, Aeibis

Tmave Zlutd barva

s nahnédlymi od-
lesky, vynikajici
viskozita. Viiné je
cista, sladka, s na-
dechem Zlutych me-
lount a papéji. Chut
je Cista, Stavnata,

s velmi dobrou kyse-
linou a intenzivnimi
kotenitymi podtony.
Dlouhy zévér.

Zadné nebyly, vSechno jsem se ucil me-
todou pokus omyl. Prvni ro¢nik, ktery
jsem zpracovaval, byl 2004 se zastoupe-
nim sedmi odrtd, kam patfilo napriklad
Veltlinské Cervené rané, tehdy s cuker-
natosti kolem 19 °NM.

Déle jsem spolupracoval napriklad s vinai-
stvim z Novosedel, které nezpracovavalo
hrozny, a tim mi umoznovalo si odridy
peclivé vybirat. Toho se stale drzim — mam
nékolik provérenych dodavatelu, se ktery-
mi dlouhodobé spolupracuji. Piivod hroz-
nt je tak rtiznorody. Vinohrady, ze kterych
budu nasledné zpracovavat hrozny na sla-
mova vina, béhem roku nékolikrat navsti-
vim, abych si vyselektoval odridy a zaro-
ver se presvédcil o kvalitativnim stavu.

Neldkaji mé vinice s vysokou trodou —
mam zkuSenost, Ze $tiva z takovych hroz-
nil ani po suseni nebyva kvalitni. Hrozny
sbirdm s vidinou, Ze minimalné dalsi Ctyfi
mésice musi zustat v dobré kondici. U niz-
Sich vynost je vétsi pravdépodobnost, Ze to
tak skutecné bude.

Za dobu, co se vénuji slamovym vi-
nim, jsem je zkousel vyrobit z 24 od-
rud. Mezi stalice patii Rulandské Sedé,
Ryzlink rynsky, Tramin ¢erveny a v po-
sledni dobé i PIWI odridy — Malverina,
Saphira, Souvignier Gris a Cabernet
Cortis. U nich je vyhodou, Ze hrozny
maji pevnéjsi slupku a spolehlivé vy-

Chardonnay 2018, slamové
vino, sladké, Zajedi,
Nomlynsky svah

Zarive zluta barva se
zlatavymi odlesky,
vynikajici viskozita.
Vune je Cista, inten-
zivni, s nddechem
konfitovaného exo-
tického ovoce a vce-
liho vosku. Chut je
extrémné sladka,
Stavnata, s tony
ovocného dzemu

a marcipanu. Dlouhy
ZAVEr.




zravaji. Diky tomu, Ze nevlastnim vi-
nice, ale hrozny nakupuji, mohu varia-
bilné¢ ménit mnoZzstvi vyrabéného vina
podle potfeby. Napiiklad v roce 2011
jsem zpracoval pres 50 tun hroznt, coz
v roStech pokrylo plochu zhruba polo-
viny fotbalového hfisté, zatimco letos
jen asi 4 tuny.

Jaké podminky musi ro¢nik pro jejich
vznik spliiovat? VyzZaduji hrozny pro
tuto kategorii vin specificky pristup
ve vinohradu?

Ja potiebuji hrozny s cukernatosti ideél-
né v rozmezi 20-21 °NM, klidn€ o néco
vice. Z toho plyne, Ze Zadné specifické
klimatické podminky nejsou nutné. Pre-
zralost s sebou nese zméklost bobule,
coZ je nezadouci vlastnost kvili vySsi
pravdépodobnosti  poSkozeni hroznu
pfi jeho prepravé. Na tu pohliZim jako
na jednu z klicovych fézi, kterou si mu-
sim pohlidat.

Dalsi podminkou je sklizet tak, aby se
predeslo poskozeni bobuli, coz laka
octomilky. Stalo se ndam, Ze jsme si
z vinohradu na padu dovezli i vcely.
Dokonce i v¢elar tvrdil, Ze tolik vel,
kolik jsme tam méli, on sdm nemél. Ja
jsem ostatnim vinaiim fikal, Ze vcela
tu bobulku nenacne — jde jen po napa-
denych a ty vysaje. Na pudé tak ne-
byly musky, ale jen slupky — vcely to
dokazaly uplné vydcistit. Od té doby
fikam, Ze kdyZ je ve vinohradu pro-
blém s musSkami, tak na né plati je-
diné vcely. Sbirdime do zelinarskych

bedynek s uloZenim nejvySe dvou
hroznl na sebe. Dfiv, kdyZ se pfi sbé-
ru bedynky tahaly po zemi, potykali
jsme se s problémem poskozeni hroz-
nl — vinice jsou ¢asto mulcované a pfi
potahovani bedynek dochéazelo zespo-
du k napichovéni bobuli. Proto jsem
prisel s voziky, do kterych se vejdou

WINESHARING
a

OCENOVANA

A MAME JE
SKLADEM

WINESHARING.CZ

VINA Z ITALIE

Oldrich Drdpal

Ctyfi bedny, na jejichZ dno navic dava-
me netkanou textilii. Timto opatfenim
predchazime zminénému poskozeni
a zvyS$ila se ndm i produktivita, proto-
7e se sbéraci nemusi ohybat — sbiraji
rychleji, a navic je to nesvadi k hazeni
hroznt, ¢imZ se eliminuje jejich dalsi
moZné poskozeni.

Inzerce
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Idedlné sbirdme pfi teplych, slunnych
dnech, kdy hrozny maji moZnost pfiro-
zené oschnout, protoZze na pudé nedo-
chéazi k umélému suseni a mohlo by dojit
k plesnivéni — to se ndm v minulosti sta-
lo a 20 tun hrozni jsme museli vyvézt
na kompost.

Kde a jak dlouho susite hrozny pro
slamova vina? Na jaké trovni se
pohybuje jejich cukernatost pri shéru
a pred lisovanim?

Plati pravidlo, Ze kolik lidi sbira, tolik
je musi zpracovavat — tedy pfipravovat
na suSeni. V tom je vyroba téchto vin
naro¢na. Po sbéru se hrozny dovezou
do Vranovic, do objektu byvalé sypky. Ta
ma prizemi a dvé patra. Experimentoval
jsem se suSenim hroznd v pfizemi, ale tam
dochazelo k plesnivéni kvuli horsi izolaci.
Nahote tento problém odpada — prostory
jsou navic celoro¢né odvétravané.

Dlouhodobé jsem v kontaktu se zemé-
délci, a kdyZ jsem se jich ptal, jak casto
a ¢im slamu oSetfuji, doslo mi uz v za-
¢atcich vyroby, Ze by neméla byt pouzi-
vana pro potravinarské ucely, a tedy ani
jako podklad pro suseni hroznt. Dalsi
komplikace se slamou je, Ze kdyz ji
sklizi kombajn, byva polamana — a kdyz
na ni polozim hrozen, mizZe poskodit
slupku. Navic pokud bych na ptadu dal
balik slamy, tak do 14 dni tam mam
mySsi — to je prosté prfiroda a neda se
s tim nic délat. Totéz plati i pro riziko
vyskytu plisni. Proto mam svuj, daleko
hygienictéjsi zplisob s vyuZitim rosti,
kde tato rizika odpadaji. Doba suSeni
hroznll je v mém piipadé minimalné
¢tyfi mésice. Kdybych se drzel tifi mési-
cu, coz je zakonem stanovena minimal-
ni doba, pohybovala by se cukernatost
hroznta okolo 32-34 °NM. To je pro mé
malo, i kdyZ bych mél vylisnost kolem
25 litrti z metraku. Pri 45 °NM ¢ini vy-
lisnost asi 17-18 litrd, coZ se propisuje
do mnohem vys§iho bezcukerného ex-
traktu, ale zaroven to vyrazné zvySuje
vyrobni néklady. Letos$ni rozbor mostu
Saphiry ukazal hodnotu 62 °NM - pro
predstavu je to 62 kilovych baleni cukru
v jednom hektolitru.

Zminil jsem bezcukerny extrakt, ktery
u téchto vin povazuji za podstatny para-
metr — tvoii zdklad chuti a komplexnosti
slamovych vin. Setkal jsem se s ,,umé-
le* suSenymi viny v suS$arné — i kdyz
méla pozadovany zbytkovy cukr, v chuti
byla krétkd, protoZe jim chybél extrakt.

62 | WINE & Degustation

Spojent slamovych vin s pralinkami
Je sdzkou na jistotu.

ZkuSenost je, 7Ze ¢im déle hrozen susim
pfirozenym zplsobem, tim vyssi je jeho
hodnota. U mych vin se pohybuje oko-
lo 50 gramd na litr, mdm vina dokonce
s 80 az 90 gramy. Problémem je, Ze ta-
kové vina na tuzemskych soutéZich umi
malokdo ohodnotit, protoZe se degusta-
tofi s takovym vinem nesetkavaji a Cas-
to na jejich fadné posouzeni ani nemaji
¢as. Pokud mé slamové vino tfikrat vys-
$i obsah bezcukerného extraktu a deseti-
nasobné vice cukru oproti standardnimu
tichému vinu, musi se senzoricky posu-
zovat podstatné déle.

Jak probiha nasledna vinifikace?

Cim je specificka?

Ze zacatku — v prvnim roce — jsem hroz-
ny zpracovaval s vyuzitim mechanického
lisu, ale lisovéani probihalo nerovnomérné.
Druhy rok jsem uZ preSel na pneumaticky
lis, se kterym se naopak pracuje vyborné.
Po vylisovani je nesmirné dilezité diiklad-
né odkaleni mostu, protoZe ten obsahuje
vy$§i mnoZstvi mechanickych necistot
z diivodu zpracovani suchych hroznt, kte-
ré uvoliuji drobné Castice a mohly by ne-
gativné ovlivnit kvalitu vina. Vylisnost se
v prauméru pohybuje mezi 15 a 20 %, pred-

loni to v§ak bylo pouhych 8 %. Pfi takto vy-
soké cukernatosti predstavuji dilezitou ka-
pitolu kvasinky, protoZe tato Groveii cukru
zpusobuje vysoky osmoticky tlak, ktery je
zahubi, a tim dochazi k zastaveni kvaseni.
Jiz od samého pocétku pracuji s konkrét-
nim osvédcenym kmenem kvasinek.

Na zacatku vinifikace musim udélat
zakvas a zvysit teplotu o zhruba 5 °C,
aby doSlo k samotnému nastartovani
fermentace. Snazim se, aby vétSina vin
méla 8-9 % alkoholu. Na popud Milo-
Se Michlovského, se kterym se na téma
slamovych vin Casto bavime, jsem né-
které Sarze vyrobil s vyS$S§im obsahem
alkoholu — na urovni 12-13%. V praxi
to predstavuje opakované stazeni kva-
su z kald tvofenych pravé odumielymi
kvasinkami a opétovné nastartovani fer-
mentace. | z t€chto diivodl vSe probiha
v nerezovych nadobach.

U slamovych vin se vyrazné lisi i celkova
doba kvaseni — ta trva aZ nékolik mésica.
S nadsazkou rikam, ze n€ktefi vinaii uz
maji tou dobou vino prodané, a ji teprve
dokoncuji jeho vyrobu. Po skonceni fer-
mentace nasleduje filtrace a dalSi zrani
vin v nerezu, nékdy az po dobu jednoho
roku pred jejich lahvovanim.

S vyrobou uslechtile sladkych vin
mate dlouholeté zkuSenosti — jaky je
jejich archivacni potencial?

Nedavno jsem se zucastnil degustace,
kde se ochutnavala archivni vina. Mé¢l
jsem tam své Rulandské Sedé z roku 2004
a to vino bylo stale ve vyborné kondici.
Casto se stdvd, Ze mé vyhledavaji lidé,
kteff si preji vino pro své vnouce, aby si
ho mohlo otevfit a vychutnat pfi oslavé
plnoletosti. Ma vina to umoziluji, coz mé
velmi tési.

BIO vinarstvi

Vino Marcinéak Mikulov

Rodinné biovinafstvi Vino Marcin-
¢éak spojuje celozivotni vasen pro vino
s hlubokym respektem k pfirodé. Pii-
beh vinarstvi zacal pred vice nez Cty-
ficeti lety, kdy tehdy sedmnActilety
Petr Marcin¢dk vyrobil své prvni vino.
Od devadesatych let buduje a rozviji
vinarstvi se snahou o maximalné Setrny
piistup k réveé i pfirodé. V roce 2008 se
stal prvnim vinafem v Ceské republice,
ktery pievedl vSech svych 110 hektart
vinic do ekologického rezimu. Vedeni



Ing. Petr Marcincdk

zustava v rukou rodiny — pod vede-
nim Petra Marcincédka stars$iho, spolu
s manZelkou Hanou a se syny Ada-
mem a Petrem, se vinarstvi nadale za-
méfuje na udrZitelné postupy a rozvoj
vinarstvi. Vinice lezi v sedmi kata-
strech Mikulovské vinatské podoblas-
ti — Brod nad Dyji, Dobré Pole, Dolni
Dunajovice, JeviSovka, Novosedly,
Novy Prerov a Mikulov — a jsou osa-
zeny hustotou az 7 000 ket na hektar.
Vinafstvi dnes jiZ hospodaii biodyna-

micky v souladu s pravidly Demeter,
udrZiteln€ bez pouZiti pesticidl, her-
bicidi a umélych hnojiv. VyuZiva tak
pfirodni rytmy, organické preparaty
jako rohacek a kiemenicek, vermi-
kompost a vlastni pfipravky typu Ver-
mistar pro zachovéni biodiverzity. Vi-
nafstvi si vyrabi vlastni solarni energii
a kompostuje rostlinné zbytky, které
vraci zpét do vinic. Prevladajici va-
penaté pady dodavaji vinim mineral-
ni charakter a svéZest. Od roku 1999

Béhem fdze suSent hrozny ztrati az pres 50 % svého piivodniho objemu.
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vinafstvi na svych etiketach spolupra-
cuje s véhlasnym studiem AleSe Naj-
brta. I samotna filozofie vyroby stavi
na minimalni intervenci pro zachovani
autenti¢nosti. Zakladem jsou zdravé
hrozny z vyrazné redukovanych skliz-
ni, Casto s vynosem okolo 1-1,5kg
na ket. Ve vysadbach pievazuji tradicni
odrady jako Ryzlink vlassky, Ryzlink
rynsky, Palava, Sauvignon, Merlot
nebo Frankovka. Vinafstvi je nejispés-
n&j$im Ceskym bioproducentem v sou-
t&zi Ceska biopotravina roku, kterou
vyhrélo jiZ desetkrat, a pravidelné sbira
ocenéni i v zahranici. Je zakladajicim
¢lenem VOC Mikulovsko a SdruZeni
vinaft Mikulovské vinatské podoblas-
ti. Vinafstvi ma Siroky zabér s jasnym
cilem, a to produkovat charakterni vina
bez kompromisd, mezi kterd neoddis-
kutovatelné patii i uslechtile sladka
vina. Novosedelské vinice totiz téZi
z vyjimecného terroir a mezoklimatu
utvareného Péalavskymi vrchy, fekou
Dyji a Novomlynskymi nadrzemi. Tep-
1é podzimni dny a ranni mlhy vytvareji
ideédlni podminky pro vznik botrytic-
ké plisné, kterou vinarstvi zacalo jako
prvni v Novosedlech cilené vyuZivat —
Jiz od roku 1999 zde vznikaji uslech-
tila pfirodné sladkd vina chranéna ev-
ropsky uznanou apelaci ,,Novosedel-
ské slamové vino®. O tom, jak probiha
jejich narocna vyroba, nam povedél
Ing. Petr Marcincak.

Novosedelské slamové

=

Mimorddnd kvalita vin s sebou nese i fadu prestiznich mezindrodnich ocenéni.

Frankovka 2017, slamové

Ryzlink vlassky 2018,
ledové vino, sladké,
Novosedly, U Bozich muk

vino, Riesling 2021,
slamové vino, sladke,

vino, sladké, Novosedly,
Stara hora

Novosedly, Janiv vrch
97 bodu 96 bodu 95 bodu

Tmavée jantarové
Zlutd barva, vynika-
jici viskozita. Cista,
intenzivni viiné
susenych a kando-
vanych plodi exo-
tického ovoce, jako
je mango a ananas.
Stavnata, intenzivné
sladka chut s velmi
dobrou vyvazenosti
zbytkového cukru

a kyselin. Dlouhy,
pikantni zavér.
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Tmavée cihlové
cervend barva s ebe-
novymi odlesky,
vynikajici viskozita.
Intenzivni viing
kompotovaného
ovoce pripominajici
jahody a maliny

s pfijemnym pod-
tonem koteni. Chut
je cista, sladka,

s pikantni koteni-
tosti a pfijemnou
ovocnou Stavnatosti.
Dlouhy zévér.

Konakové hnédozlu-
ta barva s bronzovy-
mi odlesky, vynika-
jici viskozita. Cista,
intenzivni sladka
viné evokujici datle,
fiky a kandované
ovoce. Cista, inten-
zivni sladka chut

S vyraznou téninou
suseného ovoce

a viesového medu.
Dlouhy zévér.



MuzZete priblizit traté a odriady,

ze kterych uslechtile sladka vina
vyrabite?

NasSe slamova vina jsou vyjimecna nejen
kvalitou, ale i ochranou ptvodu — jako
jedina v Ceské republice nesou apelaci
Novosedelska slamova vina. Tato apela-
ce garantuje autenticitu, tradi¢ni vyrobu
a vazbu na jedine¢ny terroir Novosedel.
Pro vyrobu naSich pfirodné sladkych vin
vyuzivaime peclivé vybrané, dlouhodo-
bé ovérené traté — Stard hora, U Bozich
muk, Kamenny vrch a Janiv vrch, které
spliiuji specifické pozadavky pro tento
typ vin. Hospodaifime na nich v souladu
s ptirodou podle ekologickych a biody-
namickych principi. Kazda ze zminé-
nych trati mé své jedine¢né mikroklima
a pudni podminky, které jsou idedlni pro
dobré vyzravani a vysokou koncentraci
latek v hroznech. Tyto traté jsou proto
srdcem na$i produkce Novosedelskych
slamovych vin. Zaméfujeme se prede-
v§im na Ryzlink vlaSsky, Ryzlink ryn-
sky, Pinot Blanc, Tramin Cerveny, Pdlavu
a Frankovku. Traté jsou dlouhodobé ob-
hospodarfovany ekologickym zptsobem,
coZ podporuje harmonické vyzravani

a koncentraci latek v hroznech. Ekolo-
gické hospodareni je pro vyrobu pfirod-
né sladkych vin zasadni — na hroznech
nejsou zadna chemické rezidua, kterd by
se mohla dostat do vylisovaného mostu.
U koncentrovanych sladkych vin by se
jakékoliv nezédouci latky mnohondsob-
né zkoncentrovaly.

Co se tyCe podlozi danych poloh, spo-
le¢nym jmenovatelem jsou zde tfetihor-
ni mocné sedimenty vapnitych Stérkd,
piskd a jild, které tvori nejvyznamné;jsi
horizont v novosedelskych vini¢nich
tratich. Toto unikétni geologické pod-
lozi dava naSim vinim nezaménitelny
projev — vapnity charakter pad piinasi
vinim mineralitu i eleganci a je klio-
vym faktorem pro apelaci Novosedelska
sldmova vina. Navic z vinohradnického
hlediska aktivné pracujeme s Zivymi
pudnimi organismy — révu vyZivujeme
vermikompostem a aplikujeme biody-
namické preparity pro posileni pidni
mikroflory.

Jaké podminky musi ro¢nik pro
jejich vznik spliovat? Vyzaduji

hrozny pro tuto kategorii vin
specificky pristup ve vinohradu?

Pro vznik kvalitnich sldmovych vin je kli-
Covy dlouhy, teply podzim s dostatkem
slune¢nych dnt a minimem srazek. Hroz-
ny musi byt v optiméalni zralosti, zdravé
a neporusené. Déle je nezbytny rucni sbeér,
pfi kterém jsou hrozny jiZ ve vinici peclivé
vybirany a nasledné velmi Setrné uloZeny
na slaméné loZe. U piirodné sladkych vin
je absolutni Cistota hroznu kriticka, nebot
proces suSeni a koncentrace mostu v bo-
bulich veskeré latky nasobi. Jakékoliv
chemicka rezidua by se zkoncentrovala
spolecné s cukry a kyselinami, coZ je ne-
piijatelné. Klademe dlraz na preventivni
ochranu — zdravé prostiedi vinice, pod-
poru biodiverzity, pfirozené mechanismy
obrany, spravnou vyZivu révy. Pfi ochrané
aplikujeme biodynamické preparaty (500,
501, kompostové preparaty) pro posileni
vitality rostlin a jejich piirozené odolnosti
a obranyschopnosti vii¢i chorobam.

Kefe nejsou pretéZovany a mohou tak
pfirozené regenerovat — to je zaklad
dlouhodobé zdravé vinice. Budouci skli-
zen je redukovéna jiZ fezem na zhruba

Inzerce
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1,9 kilogramu hroznii na kef. Pokud to
podminky umoziuji, vyrabime taktéz
ledovd vina.

Kde a jak dlouho susite hrozny pro
slamova vina? Na jaké trovni se
pohybuje jejich cukernatost pri shéru
a prred lisovanim?

Hrozny vysouSime na pidé vinafstvi,
uloZzené na slaméném loZi. Slamu si
péstujeme sami v bioprodukci, coz
nam zajistuje absolutni kontrolu nad
kvalitou a cistotou tohoto pfirodniho
materidlu. Hrozny jsou v kontaktu se
slamou po celé mésice — musime mit
Jistotu, Ze slama neobsahuje Zadna che-
micka rezidua z postiikil. Slaméné loze
poskytuje idedlni podklad — pfirozené
prodysny, pfirodni a schopny absorbo-
vat pfebyte¢nou vlhkost. SuSeni probi-
ha po dobu 3 az 5 mésicii. Cukernatost
pri sbéru a ukladani se pohybuje ko-
lem 22 °NM, pred lisovanim dosahuje
40-50 °NM v zdvislosti na délce suSe-
ni a podminkéch. Vylisnost je vyrazné
niz$i nez u béZznych vin, ptiblizné pou-
hych 8-12 %.

Jak probih4 nasledn4 vinifikace? Cim
je specificka?

I ve sklepé pokracujeme v prirozeném
pristupu a respektujeme biodynamic-
ka pravidla — minimalizujeme zasahy
a vnimdme vino jako Zivy organismus.
Ekologicky vypéstované, Cisté hrozny
z nasich unikatnich trati ndm umoZziuji
pracovat s minimem zasahti. Pfi kvase-
ni pouzivime ekologicky certifikované
kvasinky, které dokdZou pracovat i v tak
mimofadné  koncentrovaném  mostu
a zachovaji charakter vina. Diky cistoté
mostu mize kvaseni probihat prirozené,
bez komplikaci. Po dokvaSeni dosahuje
alkohol ve vinech hladiny zpravidla mezi
8 az 10 objemovymi procenty a zbytko-
vy cukr 150 az 300 grami na litr. Zrani
probihd v nerezovych tancich i sudech
po dobu 12-24 mésict.

S vyrobou uslechtile sladkych vin
mate dlouholeté zkusenosti — jaky je
jejich archivacni potencial?

Nase Novosedelska slamova vina maji
vynikajici archivacni potencial diky vy-
sokému obsahu cukru, kyselin a extrak-
tu, které funguji jako prirozené konzer-
vacni latky. Ekologické a biodynamické
hospodareni navic prinasi vinim veétsi
vitalitu, energii a strukturu, ktera se
projevuje i pii dlouhodobém starnuti.
Absolutni Cistota hroznti bez chemic-

66 | WINE & Degustation

kych rezidui znamend, Ze vino stirne
prirozené, bez nezaddoucich latek, které
by mohly ovlivnit jeho vyvoj. Mineralita
z véapenitého podloZi naSich trati ptisobi
jako péter vina a udrzuje ho v rovnovize
1 po desitkéch let. Potencial zrani v lahvi
se pii optimalnich podminkach pohybu-
je mezi 15 a 30 i vice lety, béhem kte-
rych se vina postupné vyvijeji a zvySuje
se jejich komplexnost.

Nedavno jsme otevieli Rulandské bilé
z ro¢niku 2003 z trat¢ Stard hora, vino
s mimoradnou svéZesti a Zivosti. Primar-
ni ovocné tony se propojily s tony medu
a kandovaného ovoce. Kyselinka zistala
7iva a dokonale vyvézila sladkost. Vino
ukazalo, Ze méa pred sebou jesté dalSich
10-20 let vyvoje.

SONBERK

Vinarstvi SONBERK se specializuje
na vyrobu vyhradné piivlastkovych vin
z vlastni stejnojmenné vinice, kterd se
nachazi v katastru obce Popice. Poloha

je znama od 13. stoleti jako Sonnen-
berg (Slune¢ny kopec) a historicky patfi
k nejcenngj$im vini¢nim tratim v Ces-
ku. Tradice péstovani révy zde sahd az
do dob fimskych legii, které v oblasti
pobyvaly na konci 2. stoleti. V 16. sto-
leti si vina ze zdejSich vinic nechéaval
na svij dvur posilat i ¢esky kral Lud-
vik Jagellonsky. Vinafstvi bylo zaloZe-
no v roce 2003 s cilem navazat na tuto
tradici a produkovat vina s ddrazem
na terroir, ptivod hroznil a co nejpfiro-
zenéjsi pfistup k vyrobé. V pocatcich
vina vznikala v pronajatych sklepich,
od roku 2007 probiha veskeré zpracova-
ni pod jednou stfechou moderni budovy.
Ta byla navrZena architektem Josefem
Pleskotem jako unikatni spojeni funkc-
niho prostoru a krajinné architektury.
Budova vinafstvi je ¢aste¢né zapusténa
ve svahu, coz zajiStuje prirozenou tepel-
nou stabilitu a sniZuje jeji energetickou
narocnost. Vlastni vysadby se rozkladaji
na plose 45 hektarti v nadmotské vysce
210-260 metra. Svah ma jihovychodni
az jihozapadni orientaci, kterd spolu se
sprasovymi piidami a pfiznivym klima-

Charakteristicky nacervenalé hrozny Pdlavy uloZené na dobre provzdusnénych roStech




Enolog vinarstvi Oldrich Drdpal ml.

tem vytvari idedlni podminky zejména
pro Ryzlink rynsky, Palavu, Tramin,
Sauvignon, Merlot, ale také Muskat
moravsky, Chardonnay a Rulandské
Sedé. Sklizenn probihd prevdZzné rucné
ve vice fazich podle vysledkl laborator-
nich rozbort, které urcuji optimalni po-
mér cukru a kyselin. Z jednoho kefe se
v priméru sklizi pouze priblizné 1,5kg
hroznl. Zpracovani hrozni probiha gra-
vitaéné bez pouziti Cerpadel, coZ mini-
malizuje jejich mechanické poSkozeni.
Soucasti technologie je také prostor
pro pfirozené suseni hroznil na slamova
vina. Vlajkovou lodi vinafstvi je fada
Velky Sonberk, zaméfena na komplexni
a mnohovrstevnata vina s velkym poten-
cidlem ke zrani. Vina s vyraznéjsi pri-
marni ovocnosti a svéZim projevem jsou
zastoupena v fadé Stiibrny Sonberk.
Specialitu vinarstvi predstavuji botrytic-
kd vina s oznacenim Noble rot a slamova
vina. Roé¢ni produkce se v priméru po-
hybuje okolo 130 000 1ahvi podle kvali-
ty daného ro¢niku. Sonberska prirodné
sladké vina maji na naSem trhu dlouho-
dobé vyznamné postaveni a ziskavaji
velmi vysokd hodnoceni, coz dlouhodo-
bé potvrzuje i Pritvodce, kde napiiklad
slamova Palava 2020 v minulosti ziskala
100 bodi. Za vznikem téchto vin stoji
Oldfich Dréapal mladsi, ktery se s nami
podélil o filozofii vyroby.

MuzZete pribliZit traté a odrady,

ze kterych uslechtile sladka vina
vyrabite?

Vyrobé piirodné sladkych vin se
ve vinafstvi SONBERK vénujeme uz

od jeho zaloZeni. Jedno z prvnich bylo
v roce 2003 slamové vino z odrady
Neuburské, tehdy jesté z nakoupenych
hroznd pivodem z Novosedel. Histo-
ricky jsme délali tento styl vin i z Tra-
minu, ale jakmile zac¢ala plodit Pdlava,

tak ji vyuZivame. Slamova vina z ni
délame co dva roky a stabilné patii
do naSeho sortimentu. M4 totiZ pev-
nou slupku a pevnéjsi hrozen, takze
dobre vysycha a riziko plisni je tak
u ni, napriklad oproti Rieslingu, niz-
§i. I z né&j ale vyrdbime sladké vina,
spiS v kategoriich vybér z bobuli nebo
vybér z cibéb — mym oblibencem je
Riesling, vybér z cibéb z kompliko-
vaného ro¢niku 2014, kterého vzniklo
pres 3 000 litra. To byl pripad, kdy
vino mélo témér 12 gramu kyselin pfi
necelych 140 gramech cukru, které
jsme donedédvna nabizeli. I letos jsme
se rozhodli vyrobit Riesling s vyS§im
cukrem, tentokrat ve vybéru z bobuli.
Ten mél pfi sbéru 27 °NM a 9,5 gra-
mu kyselin. K nému pfibyl jesté je-
den botryticky Riesling. Oba jsme si
nechali posbirat kombajnem pro nizsi
ztratovost pri sklizni — odrida ma tu
,,nectnost®, Ze botrytida jde i na stop-
ku, coz ma za nasledek uvolnéni bo-
bule i pfi silnéjSim vétru, takze pii do-
teku by se hrozen doslova rozpadal,
dost bobuli by propadlo, a to kombajn
eliminoval.

Inzerce

I MERAVIGLIOSI

* Novy, jednoduchy
a dokonaly tvar
vyvoldva vynikajici
pocit v dstech a zvyraziuje
aromatické slozky vina
[,,Tiasnf pomér kvality

a ceny

FM - TRADING, spol. s r.o.

Dovozce exkluzivniho vinného skla

EXTRA LEHKE SKLO
PRO MAXIMALNI ZAZITEK Z VINA
DOMA NEBO V TOP RESTAURACI

Dokonalé
rozlozeni
sklenénych
vldken

Ultratenky okraj
sklenice
(0,95 mm)

Ploché dno

Profil sklenice sklenice
zajistuje zajistuje
aromaticky vysoké

provzdu$néni
vina, ¢imz
reprodukuje
efekt dekantéru

a ncturbulentn{
tok vina

Tenka stopka sklenice
(5 mm) vyztuzend
titanem zvySujici
odolnost proti zlomeni Ploch4 a stabilni

podstava sklenice

www.bormioliluigi.cz
info@bormioliluigi.cz ® info@fmtrading.cz
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Budovu vinarstvi navrhl Ing. arch. Josef Pleskot.

Nicméné jak jsem zminil, stélici pro sla-
mova vina je Palava. Hrozny pro ni be-
reme z Casti vinice, kterd byla vysazena
na jafe roku 2006 v misté nad budovou
vinafstvi. Je to naSe nejvySe poloZe-
na, nejvétrnéjsi parcela a dlouhodobé

Palava 2020, slamoveé
vino, sladké, Popice,
Sonberk

100 bodu

Jantarove Zluta
barva s jantarovymi
odlesky, vynikajici
viskozita. Viné je
Cistd, intenzivni,

s nadechem kon-
centrovaného pome-
ran¢ového likéru,
kandovaného ovoce
a sladkého korteni.
Chut je Stavnatd,
sladka, mimoradné
intenzivni, pfipomi-
najici viesovy med
a pomerancovy likér.
Velmi dlouhy zavér.
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se ukazuje, Ze tam byvaji nejzdravéejsi
hrozny i v problemati¢téjsich ro¢nicich.
Zaroven se tato poloha nachazi blizko
sklepa, respektive prostoru, kde se hroz-
ny ukladaji k suseni, takzZe i z praktické-
ho hlediska je to vhodna poloha.

Riesling 2014, vybér
z cibéb, sladké, Popice,
Sonberk

Prlzracné, syté Zluté
vino se zafivymi
zlatavymi odlesky

a velmi vysokou
viskozitou. Viiné

je intenzivni, Cista,

s toninou medu,
ovocné zavareniny

a ananasového kom-
potu. Chut je ovocné
sladka, s piijemnymi
korenitymi podtény
a delikatnim man-
dlovym akcentem.
Velmi dlouhy zavér.

Jaké podminky musi ro¢nik pro jejich
vznik spliiovat? VyzZaduji hrozny pro
tuto kategorii vin specificky pristup
ve vinohradu?

Jak jsem zminil, nepotfebujeme vy-
sokou cukernatost. Naopak preferu-

Neuburské 2003, slamové
vino, sladké, Novosedly,
Kamenny vrch

Prlizracna jantaro-
v¢ hnéda barva se
zlatavymi odlesky,
mimoradné vysoka
viskozita. Viiné je
Cista, intenzivni,

s tony medu, kara-
melu a kandovaného
ovoce. Mimoradné
sladkd, plna chut

s pfijemnymi na-
sladlymi kotfenitymi
tény pripominajicimi
konfitované a kando-
vané ovoce. Dlouhy,
sladky zavér.




jeme vyssi obsah kyselin, protoZe
hladinu cukru si pak uzpisobime
délkou suSeni.

Sbér pro slamovku provadime for-
mou klasické probirky, kdy zhruba
tyden pred sklizni hroznd pro stan-
dardni tichou Palavu vybirame jen
ty idedlné vyzralé a zdravé hrozny.
Z toho plyne, Ze specificky pfistup
k vinici neni potieba. Cukernatost pri
sbéru byva obvykle od 21 az 22 °NM
a vys§, nicméné v tomto ohledu je pro
nads primarni zdravotni stav hrozni
oproti obsahu cukru. S vysokou cu-
kernatosti se totiZ Casto poji sesyché-
ni bobuli nebo rozvoj botrytidy, coz
je nezadouci. V tomto je rozhodujici
zkuSenost — ne Sablonovité stanove-
ni data sklizné podle laboratorniho
rozboru, protoZe se musi vyhodnotit
vice faktora. Historicky se u nds doba
sbéru Palavy pro slamova vina pohy-
buje od konce zafi do zacatku fijna,
¢emuz tak bylo i letos, od 2. do 6. fij-
na. MnoZstvi se pohybuje okolo 5 000
kilogramu, coZ je maximalni kapacita
prostoru pro suseni.

Kde a jak dlouho susite hrozny pro
slamova vina? Na jaké drovni se
pohybuje jejich cukernatost pr¥i sbéru
a pred lisovanim?

SuSici prostor mame pfimo v budo-
vé vinafstvi a byl planovany uZ pri
jeji stavbé. Nachdazi se ,,na pude®, jak
tomu fikame. Jedna se o prostor pod
stfechou nad tankovou halou, ktery
je mozné vidét z vinotéky 1 degus-
tacni mistnosti. Je to velka otevie-
néa plocha o rozloze zhruba 400 m?,
kde jsou hrozny uloZené na roStech
ve vice patrech.

Hrozny v nich neleZi na slamé — tento
dnes jiz historicky zplsob nepouzi-
vame. Pro nés je dulezité, aby byly ze
vSech stran vétrané a mohly rovnomérné
vysychat, coZ slama uplné neumoziiuje.
Diky promySlené konstrukei stfechy
je tam pfirozené vétrno, nevyuZivime
Zadné ventildtory. Jedna se o pomérné
otevieny prostor a nékdy, kdyz v zimé
fouka a snézi, se na hroznech objevi
i popraSek snéhu. Problém s ptaky pa-
radoxné nemame — okolo maji spoustu
jinych, 1épe dostupnych bobuli.

15% SLEVA
Egrsm

KNEZi HORA

VINARSTVI - BZENEC

SLEVOVY KOD
Vanoce2025

E g

0BJEDNEJTE
DARKY NA VANOCE

JESTE DNES

Délka suSeni je odvisla od toho, jak moc
jsou bobule plné $tavy. V poslednim ro¢ni-
ku slamovky, ktery mame v nabidce, jsme
je zpracovavali uz pred Vanocemi — kdy-
bychom je nechali klasicky susit do konce
ledna nebo zacatku unora, jak to mame
inyni v planu, v bobulich by prakticky ne-
bylo co lisovat.

Béhem této faze hrozny seschnou o vic
nez pulku pGvodni vihy. Cukernatost
moStu se nasledné pohybuje kolem
40-45 °NM. Vys jit nechceme, protoze
pak uZ je cukerny roztok tak husty, ze
$patné kvasi a ve vinech by zlstal zby-
te¢né vysoky zbytkovy cukr.

Jak probih4 nasledna vinifikace? Cim
je specificka?

Zpracovani slamové Palavy je velmi
specifické. Hrozny jsou po nékolikame-
si¢nim suSeni velmi kiehké, nicméné
Pilava ma vyhodu v pevnéjsi slupce,
takZe snasi manipulaci 1épe nez jiné od-
rady. KdyZ se budova vinafstvi projek-
tovala, nechali jsme si do stropu udélat
otvor, kterym spoustime tunel pfimo
k lisu. Hrozny pfed lisovanim podléhaji

Inzerce

/ ‘,‘7‘ :

KNEZ2I HORA
a DOLFENDER

CHARDONNAY |
RULANDSKE MODRE
NATUR BRUT
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Sber hroznii pro sladkd vina z Ryzlinku rynského probihal v roc¢niku 2025 i za vyuZiti kombajnu.

ruéni probirce, aby se pfipadné elimi-
novalo pouziti poskozenych bobuli.
Celé seschlé hrozny pak putuji do lisu
bez odstopkovéni, které by ani neSlo
provést, protoZe po suseni jsou bobule
uz moc seschlé. Lisujeme pomalu a Se-
trné pfi stfednim tlaku po dobu zhruba
osmndcti aZz dvacet hodin. Nasleduje
odkaleni — kdyZ je potfeba, tak vyuZi-
vame i malé mnoZzstvi Cifidla na bazi
bentonitu a aktivniho uhli pro docisté-
ni chuti mostu. Vylisnost se pohybuje
do 20%, coz je z pohledu sklepniho
hospodarstvi usporné. Z divodu, Ze se
lisuji hrozny vystavené zimnimu pocasi,
muiZe most ze zacatku mit jen 3-5 °C,
takZe ho musime lehce piihrat. Taktéz
si délame zakvas z 5-10 % zpracovéva-
ného objemu, ktery pak dale vyuZijeme
k nastartovani fermentace celé varky.
Tim mame jistotu, Ze je v moStu dosta-
tek kvasinek. Jejich typ volime takovy,
ktery je vhodny pro sladkd vina, coz
znamena, ze odolava vysokému osmo-
tickému tlaku zptsobenému mimorad-
nou cukernatosti. Pfed zahajenim fer-
mentace pristupujeme jeSté k rozboru
mostu, abychom védéli, jestli je v ném
pro kvasinky dostatek Zivin.

Béhem fermentace, kterd probiha v nere-
zu, si hliddme dbytek cukru a rtst alko-
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holu spole¢né s plynulym pribéhem kva-
Seni, které byva bezproblémové. Teplotu
neni zpravidla potfeba regulovat, pohybu-
je se v rozmezi 17-18 °C. Do jednoho az
jednoho a pul a mésice mivame stoceno
z kvasnic s drovni alkoholuna 11-11,5%
a zbytkovym cukrem na 200-250 gra-
mech. Pokud se kvaSeni spontdnné za-
stavi na hranici 10-10,5 %, k rozkvaseni
déle nepristupujeme. Posledni vyrobena
slamovka ma 10,4 % alkoholu, coZ je pro
nas dostaCujici. Extrakt je u téchto vin
pfirozené vyssi, ale nepiikladdm tomu
zasadni vyznam. KdyZ se mé na néj né-
kdo zepté: ,,Kolik ma?* tak odpovidam:
»Dostate¢né.“ U nés se tyto analytické
udaje dost fesi, ale ve svété se skoro ni-
kde neuvadi — nemaji moc vyznam.

Po prokvaSeni se snazime vino dostat
do co nejcistsiho stavu — jednou dvakrat
stoCit a provést filtraci kvili mikrobidlni
Cistoté. NepouZivame bentonit ani stabi-
lizaci proti vinnému kameni. Siru drZzi-
me kolem 40 mg/l. Z tohoto pohledu je
to tedy pomérné ,naturdlni* vino. Diky
sterilnimu lahvovani jsme nikdy neméli
problém s refermentaci.

S vyrobou uslechtile sladkych vin
mate dlouholeté zkuSenosti — jaky je
jejich archivacni potencial?

Moje prvni slamové vino pochazi uz
z roku 1994, jesté z doby studii. Byla to
kupaZ hroznti Rulandského bilého, Ru-
landského Sedého a troSky Traminu ze
staré vinice z Pravlova u Dolnich Kounic.
Slo 0 malé mnoZstvi vina, zhruba 15 litrg,
ze 100 kilogrami hroznii. Nékolik 1dhvi
dodnes mam a i po tolika letech je vino
stale v dobré kondici.

Ze sonberskych vin ma obrovsky archi-
vacni potencidl zminény Riesling, vybér
z cibéb 2014.

V archivu jesté par 1dhvi mame a vino
ukazuje, Ze mtiZe zrat dalSich 20-30 let.
Obrovsky prostor pro dal§i zrani ma
diky vysokému zbytkovému cukru i sla-
mova Pélava, ve které se postupem Casu
projevuji tony suseného ovoce jako fiky
az po badyan a dalSi nuance exotického
kofeni.

Na jafe poradame udalost, pri niZ otevi-
rame archiv a néktera nazrala vina, ktera
béZné nenabizime, vcetné té€ch prirodné
sladkych, Ize v ramci ni ochutnat, coz
kazdému doporucuji.

Text: Martin Lehecka
Foto: Martin Lehecka, BIO vinafstvi
Vino Marcin¢dk Mikulov, SONBERK



filbec 100% voda

Chut vina zacina kvalitni vodou.

Jediné diky Cisté vodé mudze vyniknout plny potencial vina.
Nanouhlikovy filtr filbec® odstrani z kohoutkové vody
Skodliviny - chlér, zbytky Iéciv, hormond, antibiotik, pesticidy,
tézke kovy a jiné - a pfitom ji ponecha jeji cenné mineraly.
Dobreé vino i vase rodina si zaslouzi 100% cistou, zdravou

a chutnou vodu. Spickova filtrace kohoutkové vody

pro gastronomii a domacnost.

filbec.cz

Testovano a ovéfeno oo . USTAV_PRO NANOMATERIALY,
nezavislymi institucemi: E@ TOn CUI‘OfII’IS ioﬁgﬂtg }EEHNULUGIE



:4 Grand test

Tuzemské bilé sekty vyrobené
tradi¢ni metodou kvasenim v lahvi

Po dlouhou dobu byla vyroba sektt u nds doménou predevsim velkych spole¢nosti

a nékolika mélo malovyrobcti. Obliba Sumivych vin ve svété i u nds stale stoupd, neni

tedy divu, Ze se o jejich vyrobu pokousi ¢im dél vice vinarti. Pro mnohé je to vyzva

i otdzka prestiZe a pocet vinarskych firem, které sekty kazdorocné uvadi na trh, se stéle

zvysuje. Ty nejlepsi sekty samozrejmeé vznikaji tradicni metodou kvasenim v lahvi, a proto

jsme prave tuto kategorii vybrali pro prfedvanocni test casopisu WINE & Degustation.

zacal ve Starém Plzenci v roce 1948 francouzsky

odbornik Louis Girardot. Asi nikoho neptekvapi,
7e priSel z Francie, konkrétné z Epernay v oblasti Cham-
pagne. Zavedl klasickou vyrobu sektii kvasenim v l4hvi,
vyuzival origindlni kvasinky z Champagne a do dozazniho
likéru pridaval francouzsky kornak. Dnes sekty vyrabi prak-
ticky vSechny zdsadni velké vinarské spolecnosti, najdete je
v portfoliu stfednich i menSich vinafstvi a mnoho dal$ich
tuzemskych vinaiti se na vyrobu téchto vin pfipravuje nebo
jejich lahve jiz néjakou dobu lezi na kalech ve sklepich. Né-
ktera ¢eska a moravska vinafstvi, a to i ta mensi, rodinna, si
na vyrobé sektd v poslednich letech dokonce tispésné zacala
tvoftit své jméno.

S vyrobou sekt klasickou metodou v naSich zemich

Nase klimatické podminky se ukazuji pro vyrobu sektl jako
velice vhodné. Tuzemské sekty vznikaji z mnoha odrid v ro¢ni-
kovych i nero¢nikovych variantach a v portfoliu vinafa najdete
samoziejmeé i rosé ¢i sporadicky i Cervend Sumiva vina. Neékteri
vyrobci prisné vyuZzivaji jen stejné odrudy jako v oblasti Cham-
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pagne, jini se snazi byt origindlni a vytvaii si vlastni ¢i regional-
ni osobity styl a téZi i z potencidlu mistnich odrid.

Tuzemské sekty jsou velmi rozmanité predevsim diky mnoZstvi
odrid, ze kterych je vyrobci produkuji. Vznikaji tak i mnoha
velmi typicka a charakteristicka cuvée. Celé srovnani nasich do-
macich Sumivych vin bylo zajimavou piehlidkou riiznych stylt
a pojeti vyroby. Kvalita hodnocenych vzorka byla velmi dobra,
mnohdy vynikajici, je vidét, Ze vyrobu sekti berou vinafi vazné
a vénuji ji velkou pozornost. Pfi pohledu na prvni mista jednotli-
vych kategorii se ani u nas nezapre fakt, Ze produkce Spickovych
sektd je béhem na dlouhou traf, vyzaduje dokonalé technické
zazemi, dlouholeté zkuSenosti i kapitdlovou silu na to, aby bylo
mozné je nechat zrat dlouho na kalech. I u nds je vidét stoupajici
trend vin s nizsi dozazi ¢i zcela bez dozaze. A je skvélé, Ze mezi
produkci tuzemskych vinait dnes mohou zajemci vybirat z mno-
ha opravdu $pi¢kovych Sumivych vin, ktera maji dobry potencial
na to uspét i ve svétové konkurenci.

Text a foto: Michal Setka



NEROCNIKOVE SEKTY BRUT NATURE, EXTRA BRUT, BRUT

Zativé zelenkavé Zlutd barva s olivovymi
odlesky, velmi dobré intenzivni perleni. Viiné
je Cista, nazrald, s tény suSené pomerancové
kiry a kardamomu. Cista, $tavnata, mineralni,
stfedné plna chut s elegantnim ovocnym ténem
pfipominajicim kandovanou pomerancovou
kiru, sladké koteni. Dlouhy zavér.

— — Marinované krevety se slad- 90’6
= kokyselou oméckou a chilli bodt W I N E

S Degustation
CHATEAU

www.osobnivinoteka.cz 2025-2027
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Zativeé Zlutozelend barva, jemné intenzivni
perleni. Cistd, sv&Zi viin& s nddechem zralych
citrustl, zelenych jablek a minerality. Cista,
Stavnaté chut s vyvdZenym pomérem mezi

Svétle Zlutd barva s mosaznymi odlesky, jemné
intenzivni perleni. Viiné je Cista, vyvaZzena
a prijemné ovocnd, s tony Zlutych jablek,

mirabelek a Eerstvych bylinek. Cistd, vyva-
Zen4, Stavnata chut s velmi dobrou kyselinou
pfipominajici vyzralé zelené a zluté bobulové
ovoce. Dlouhy zavér.

- Filety z p§truha s Cerstvym ko- bodt
~' prem a creme fraiche omackou

Www.aronn.wine 2025-2027

Zativeé zelenkavé Zluta barva, jemné intenzivni
perleni. Cistd, pomérné intenzivni viing s tény
vanilkového lusku, smetany a tropického
Zlutého ovoce. Cista, pIn&jsi chut s tény pie-
zralého manga, kandované pomerancové kiry
a zralych hroznd. Stfedné dlouhy zavér.

90

=——= Husi kaldoun bodua
www.osobnivinoteka.cz 2025;2026

kyselinou a dozaZnim likérem prfipomina
zralé pomelo, sicilské citrony a zelen4 jablka.
Dlouhy zavér.

Dytiovy krém s prazenymi 90
== dynovymi seminky bodt
a dyfiovym olejem

Www.aronn.wine 2025-2028

Prizracné zelenkave ZIuté vino s jemnym
intenzivnim perlenim. Viné je Cistd, sttedné
intenzivni, s nadechem kofeni, citrust a suSe-
nych bylinek. Cist4, stfedné intenzivni chut,
vyvazena, s tony citrusi, broskvi a Cerstvé
upeceného chleba. Delsi, kotenity zaver.

89,67

- Kambala ve §lané krusté se bodil
~ smetanovymi bramborami
www.osobnivinoteka.cz 2025;2027
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:4 Grand test

Degustacni komise casopisu WINE & Degustation pro Grand test
Tuzemske bilé sekty vyrobené tradicni metodou kvasenim v lahvi

Zleva: Michal Prochazka — sommelier, obchodni feditel
Degustace probéhla

(Vino e Cuore), Roman Novotny — spolupracovnik WINE v exkluzivnich prostorach
, _ o - Semmering
& Degustation a sommelier (Bokovka), Ivo Dvorak — prezident restaurace
Asociace sommeliern, Diana Sixtova — obchodni feditelka Slivenecka 77/1, 152 00
Praha 5-HIlubocepy
(Merlot d” Or), Pavel Chrast — nezavisly degusttor, www-semm.cz

Tomas Briuha — sommelier (Premier Wines & Spirits) Wine & Degustation

hodnoti ze skla

RIEDEL VERITAS \J

GRAPE ¢, VARIETAL SPECIHC
Legenda: e 2
2 @ﬂ‘ ~t3@) Slovansky dim
#‘F;};l’i’ 4 Na Piikopé 22, Praha 1
~ = Doporucena “\ Doporucend g_—-@?‘ shop.advivum.cz
kombinace doba konzumace
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ARONN Methode Classique,
Village Kurdéjov, Blanc de Noirs,
extra brut

Prizracna svétle ZIutd barva s jemnym in-
tenzivnim perlenim. Cist4, stiedné intenzivni
viné pfipominajici karambolu a vyzrélé Zluté
peckoviny. Cistd, §tavnatd chut s velmi dobrou
kyselinou evokuje zralé citrony, limetky a $tav-
natd jablka. Dlouhy zdvér.

- 88,67

- SuSend Sunka bodt
"~ s melounem cantaloupe v

cena 688 K¢ &

www.aronn.wine 2025-2027

ARONN Methode Classique,
Village Kurdéjov, Cuvée Brut, brut

cena 488 K¢ 86,33

wWww.aronn.wine bodu

ARONN Methode Classique,
Village Kurdéjov, Tramin, brut

cena 688 K& 84

www.aronn.wine bodu

VINSELEKT MICHLOVSKY,
Crémagne Blanc de Blanc,
extra brut

cena 797 K¢ 86,83

www.michlovsky.com bodu

Vinafstvi Svasta & Kadlec,
Sekt, extra brut

cena 449 K¢ 85,67

www.vinarstvisk.cz bodu

Zamek Lobkowicz Roudnice,
Riesling Méthode Traditionnelle,
brut

cena 380K¢ 80,67

www.lobkowicz.cz/vinarstvi bodu
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ROCNIKOVE SEKTY BRUT NATURE, EXTRA BRUT, BRUT

Prizracné zéarivé zluté vino s jemnym intenziv-
nim perlenim. Viné je Cistd, charakteristicky
nazrala, s tony flambovaného ananasu, bilého
pepie a minerality. Chut je Cistd, pifjemné
korenit4, se Stavnatou ovocnou kyselinou
pfipominajici zralé citrusy a zelend jablka.
Dlouhy, mineralni zavér.

~ = Mandlové pastika z dribezich ~1 1o
"= jater s citrusovym chutney
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Priizracné syté Zluté vino s jemnym intenziv-
nim perlenim. Viing je Cistd, stfedné intenzivni,
pfijemné nazrald, s tony broskvi, Cerstvé pece-
ného toastu a orientalniho koreni. Chut je Cist,
Stavnatd, s tony grepové kury a zelenych jablek
Granny Smith. Dlouhy, $tavnaty zavér.

92

= Smazené kre\fevty vtempuie 4.
s teriyaki omackou

www.osobnivinoteka.cz 2025-2027

L

Priizracné zelenkavé Zluté vino s jemnym in-
tenzivnim perlenim zanechéavajicim na hladiné
jemny krémovy prstenec. Viné je Cistd, uslech-
til, nazrala, s tény ovoce, brioSek a zralych
citrust. Chut je Cistd, $tavnatd, s vynikajici
kyselinou a projevem ptipominajicim zralé
citrusy a zelend jablka. Dlouhy zavér.

o 91,17
~ = Kureci supreme bodil
s citronovou omackou ’
y f)\

www.michlovsky.com 2025—&028
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www.osobnivinoteka.cz 2025;2026

\\7E5° 4

Prizra¢né slamové Zluté vino s jemnym inten-
zivnim perlenim. Cist4, stfedné intenzivni viing
pfipomind Zluté zralé peckové ovoce a citrusy.
Chut je Cistd, minerdlni, $tavnatd, s tony limet-
ky a zelenych jablek Granny Smith. Dlouhy,
fizny zaver.

91,33

— Kiepelka bodii
~ s kaStanovym pyré

www.jindrovovinarstvi.cz 2025-2027

0

Prizracné zérivé zlatavé vino s platinovymi
odlesky, jemné intenzivni perleni. Viné je
nazrald, s ptijemnymi tony praZenych lisko-
vych ofisk, suSenych merunck a lehkymi
dymovymi podtény. Chut je Cistd, Stavnata,
s tony kandovaného ovoce, sladkého kofeni
a hrebicku. Delsi zavér.

90,67

— Krém ze zeleného chrestu

= v P e bodu
~ s poSirovanym vajickem
www.osobnivinoteka.cz 2025—&027



Prlizracna zafivé zelenkava barva se Zlutymi
odlesky, jemné intenzivni perleni. Viné je
Cistd, stfedné intenzivni, se svézimi tény kiwi,
karamboly a zelenych jablek. Cista, stiedng
plna Stavnaté chut s velmi dobrou intenzitou
perleni a tény ovoce pripominajicimi zelené

a zluté tropické ovoce. Dlouhy zavér.

) 89,83
— Musle sv. Jakuba

= s beurre blanc omackou bodi

www.vinarstvithaya.cz 2025—2027

Priizracné svétle zelenkavé Zluté vino s velmi
dobrym jemnym intenzivnim perlenim. Viiné
je stfedné intenzivni, mineralni, s nidechem
bergamotu, limetek a grepu. Cist4, $tavnata
chut s tény zralych citrust a zelenych jablek.
Dlouhy zavér.

89,17

B Kralici terina s Cerstvymi bodit
zelenymi klicky

Prizracné Zlutozelend barva se stiibrnymi od-
lesky, jemné intenzivni perleni. Cistd, vyzrald
viné s tony pazourku, bergamotu a zelenych
jablek Granny Smith. Cist4, pikantn& kofenita
a Stavnata chut pfipomina zralé citrusy, pome-
lo, grepy a bergamot. Dlouhy zavér.

i 89,33
—~ Moftsky jazyk

- - bodt
= skrevetovou omackou

www.michlovsky.com 2025—2027

Zativé zlatd barva se sldamovymi odlesky, velmi
dobré jemné intenzivni perleni. Viné je Cista,
stfedn€ intenzivni, s tény Zloutkového korpusu,
suseného ovoce a kandované pomerancové
kary. Stfedné plna az plnéjsi chut s nasladlou
ovocnou strukturou pfipomind prezralé Zluté
ovoce a sladké koteni. Delsi zavér.

88,67

— Smazené california rolls o
- S bodu

s wasabi omackou

y BLANC DE BLANCS ’
Extrabrut

www.sonberk.cz 2025-2028 www.sonberk.cz 2025-2026

Priizracné zelenkavé Zluté vino s velmi dobrou
intenzitou jemného perleni. Vliné je Cista,
stfedné intenzivni, minerdlni, s tony Cerstvé-
ho zazvoru, citrusové kiiry a grepové §tavy.
Chut je Cista, Stavnatd, stfedné plnd, s dlouhou
ovocnou kyselinou pripominajici zralé sicilské
citrony. Delsi zavér.

Zarive 7luté vino se zlatavymi odlesky, jemné
intenzivni perleni. Viné je Cistd, stfedné
intenzivni, s tony suseného manga, ananasu
aryngli. Svézi, §tavnatd chut s pifjemnymi
tony limetkového sorbetu a zralych citront.
Dlouhy zavér.

_—. Candat na pfirodni zplisob bo,dﬁ
= s blanS$irovanou zeleninou

- www.vinarstvithaya.cz 2025—2027

— — Créme brillée z husich jater bo’dﬁ
= s Cerstvou brioSkou

www.michlovsky.com 2025—2037
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86,67

www.spielberg.cz bodu

86

www.vinomatysak.sk bodt

85

www.jindrovovinarstvi.cz bodu
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86,50

www.novevinarstvi.cz bodu

85,83

www.bvvinarstvi.cz bodu

84,50

WWW.pergen.cz bodu
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Vladimir Hronsky, Blanc de Blancs
Chardonnay zero dosage 2023,
brut nature

cena 24 eur 83,33

www.enovia.sk bodu

SPIELBERG CZ,
Crémant Blanc de Noir 2022, brut

cena 350K¢ 82,50

www.spielberg.cz bodt

ARTE VINI, Cuvée Pinot Gris
& Pinot Blanc 2021, brut

cena 450 K¢ 80,33

www.artevini.cz bodu

ART=ZVINI

ARTEZVINI

ARTE VINI, Sekt Reserve
Chardonnay & Pinot Noir 2020,
brut nature

cena 520K¢ 83,17

www.artevini.cz bodu

ARTE VINI, Blanc de Blancs
Chardonnay 2021, extra brut

cena 490 K¢ 80,33

www.artevini.cz bodu

Jindrovo vinarstvi, Sekt
Chardonnay Blanc de Blancs 2022,
brut nature

cena 590 K¢ 79,67

www.jindrovovinarstvi.cz bodu
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:4 Grand test

www.tanzberg.cz

78,83

bodu

www.alifea.cz

78,83

www.vinarstviukaplicky.cz bodu

75,17

bodt

Medaile nejsou udélovany vSem vi-
num, ktera dosdhnou urcity pocet
bodii, ale vyluéné tfem nejlepSim
vinum v Grand testech, v novinkach
pak ,,Vinu mésice” a ,,NejlepSimu
nékupu®, tedy vinu s nejlepSim po-
mérem kvality a ceny. Tyto medai-

SILVER

& Degustanon

le budou pro zakazniky obchodi,
vinoték, restauraci ¢i pfimo vinafa
a dovozcu jasnou zarukou toho, Ze
vino proslo nékterou z degustaci Ca-
sopisu WINE & Degustation a bylo
ve velké konkurenci ocenéno naroc-
nou degustacni komisi ¢asopisu jako

WINE & Degustation udéluje medaile vitéznym vintim

SR S

WINE WINE

De),ust ation

oy G

De),u:( ation

jedno z nejlepsich vin v dané kate-
gorii, které si na naSem trhu mtzete
koupit. Orientujte se pii ndkupu vina
podle medaili ¢asopisu WINE & De-
gustation a vyzkousejte vit€zna vina,
ktera ocenily komise nejvétSich od-
bornikii v CR.

80 | WINE & Degustation




TIPY EXPERTU

Diana Sixtova

Obchodni feditelka
a spolumajitelka
spole¢nosti Merlot
d’Or, s.r.0. Odbor-
nd degustatorka se
zaméfenim na fran-
couzskad vina, predni
specialistka na nakupy vin ,en primeur*
a hlavni organizatorka Audience Grand
Cru Classé Bordeaux v CR.

THAYA vinarstvi, Blanc
de Blancs 2023, extra brut
»Sveézi, elegantni, pfimocary

a velmi Cisty sekt. Potési zejmé-
na dlouhou dochuti a brilantni
Cistotou.

Michal Setka

Séfredaktor WINE
& Degustation, degus-

svétovych i tuzemskych
vinarskych soutézi.
Absolvent WSET
Advanced a MT Wine
Course, drzitel titulu Valpolicella Wine
Specialist, prezident veletrhu Wine Pra-
gue, lektor kurztt WSET a ¢len ,World’s
Best Palates".

BOHEMIA SEKT, Louis
Girardot 2021, brut

»Sekt, ktery jiz mnoho let
stabilné patii ke $pickam
tuzemskych $umivych vin,

i tentokrat potvrdil svou pozici
svou Cistotou, jemnosti, délkou
a precizni vinifikaci.“

Pavel Chrast

Nezavisly odborny
degustator a somme-
lier se zaméfenim

na obchodni aktivity
v oboru vinarstvi,
marketingu a sluzeb
souvisejicich s vinem
(Grand Cru s.r.0.). Drzitel mezinarodni
degustdtorské zkousky dle norem ISO,
DIN a ONORM Spolkového tradu pro
vinafstvi a ovocnarstvi v Klosterneuburgu.

VINSELEKT - &
MICHLOVSKY, Crémant il
Riesling Classic 2019, \
extra brut

~Vynikajici ukazka zkuseného
ptistupu, kdy se vinaf nestavi
vinu do cesty a nechd vynik-
nout ryzlinkovy charakter

i ptes dlouhé lezeni na lahvi.“

Inzerce

£}

R I E SLING

i
\‘\!

S -
E—

PINOT

BLANGC

Vino, které se stane soucdsti slavnostniho stolu,

nebo dirkem, na ktery se nezapomind.

Vinafrstvi Zilvar, Praha - Troja
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& z Cech a Moravy

Martin Paryzek

Trojnasobny vitéz BOHEMIA SEKT Trophée se zaradil
mezi tuzemskou sommelierskou Spicku

Martin Paryzek se letos definitivné zafadil mezi nejvyraznéjsi sommelierské osobnosti
v Ceské republice. V prestiznim klani BOHEMIA SEKT Trophée v kategorii Professional ziskal
uz svuj treti titul, a dostal se tak mezi tizkou skupinu elitnich sommeliert, kterym se tento
mimoradny vykon v témér tficetileté historii soutéZe podaril. Martin je drZitelem prestiznich
mezindrodnich certifikaci Court of Master Sommeliers i WSET s bohatymi profesnimi
zkuSenostmi, v soucasnosti ptisobi ve spole¢nosti Californian Wines. V rozhovoru pfiblizuje
svij pohled na soutéZ, reflektuje soucasnou roli sommeliera a dotyka se i témat vyvoje
zakaznickych preferenci v dynamicky se proménujicim vinarském odveétvi.

Vzpomenete si, co vam jako prvni pro-
béhlo hlavou, kdyz pri vyhlaseni vitézi
potreti zaznélo vase jméno?

Pamatuji si, Ze jsem nebyl se svym vy-
konem ve findle Uplné spokojen. Vyhrat
mohl kdokoli. KdyZz pak vyhlésili moje
jméno, byl jsem lehce prekvapen, ale sa-
moziejmé rad. Asi jsem si i uvédomil, Ze
je to konec mého piisobeni v BOHEMIA
SEKT Trophée jako soutéZiciho.

s sw

Co vas motivovalo k opakované uicasti?
Byla hnacim motorem vase prirozena
soutézivost?

Musite byt svym zplsobem soutéZivy,
pokud chcete tuto soutéZz vyhriat. M¢é
motivovala uZ jen samotnd atmosféra
a adrenalin, ktery proZivite v pribéhu
celé souteze. To, ze se dostanete do findle,
popfipadé vyhrajete, je prijemny bonus.

BOHEMIA SEKT Trophée svou naroc-
nosti odpovida mezinarodnim standar-
dum a vyzaduje dikladnou piipravu.
Kdy jste s ni zacal a jak vypadala?
Nejprve bych rad podékoval spolecnosti
BOHEMIA SEKT, Asociaci sommeliera
Ceské republiky a viem partnerim soutéZe
za to, Ze se tato soutéZ kona. Je to svatek so-
mmelierstvi u nas a rad bych timto vyzval
vSechny, kdo se tomuto oboru vénuji, aby
svou Ucasti tento svatek podpofili a prové-
fili své znalosti v priStich ro¢nicich.

Ted k samotné pfipravé. UZ od zacatku
roku jsem si prochazel a aktualizoval své
materidly a s bliZici se soutéZi se inten-
zita samoziejmé zvySovala. Nejvic Casu
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Trojndsobni vitézové BOHEMIA SEKT Trophée: Ivo Dvordk, Kamil Prokes, Martin Paryzek, Libor Nazarcuk, David Krdl a Tomds Britha

jsem stravil teoretickou piipravou, ktera
je za mé nejdilezitéjsi, protoze diky ni
dokazete skrze dedukci dost poznatkti vy-
vodit 1 pfi slepé degustaci, coZ se mi letos
potvrdilo pfi slepé degustaci Svestkového
vina z Japonska. Obecné je mi, co se tyce
teorie i vin, blizk4 Francie — také proto, Ze
francouzStinu jsem mél na Skole. Naopak
nejvzdalenéjsi pro mé v obou smérech je
Jihoafrick4 republika. Cast pripravy ty-
kajici se servisu a slepé degustace jsem
pridal priblizn€ dva mésice pred soutéZi.

Co povazujete za nejduleZitéjsi osobnost-
ni rysy, které by mél dspésny sommelier
mit, a jaké jsou v této souvislosti vase sil-
né a slabé stranky?

Pokora, skromnost, uméni naslouchat
a odhadnout zakaznika, smysl pro detail,
v§imavost a uméni komunikovat. Moji
silnou strankou je pravdépodobné smysl
pro detail a vSimavost. Za svoji slabou
stranku povazuji urcitou pohodlnost pfi
ziskavani novych informaci.

Sommelier musi ovladat celou Skalu
teoretickych i praktickych dovednos-
ti a umét je skloubit. Jak byste profe-
si predstavil nékomu, kdo uvazuje, zZe
by se touto cestou profesné vydal, ale
nema o ni jasné predstavy?

Zacal bych tim, Ze je to nadherna profese,
kterd vis dokédZe dostat na UZasnd mista
po celém svété a umoZzni vam potkat spous-
tu zajimavych lidi. Kdyz si k tomu jesté pii-
déte skleni¢ku dobrého vina, pak moc lep-
Sich profesi na svété neexistuje. Na druhou
stranu to, co vypada jako idylka, je samo-

ziejmé vykoupeno neustdlym samostudiem
a vzdélavanim se 1 mimo pracovni dobu,
protoZe svét vina se meéni kazdym dnem.
Zajemci bych nésledné doporucil absol-
vovani systematického vzdélavani nejlé-
pe pres tuzemskou Asociaci sommelierti
Ceské republiky, protoZe jeji odborna tiro-
veil je Spickova a probihd v cestiné, coz
miZe na zaCatku vyrazné urychlit proces
uceni. Pak uZ je na kazdém, jestli zvoli
spiSe akademictéjsi smér WSET, nebo

vevs

praktictéjsi Court of Master Sommeliers.

V posledni dobé sledujeme zmény tren-
du - stale popularnéjsi jsou u konzu-
mentt nizkoalkoholicka a nealkoholic-
ka vina ¢i destilaty. Vyviji se podle vas
v tomto kontextu i role sommeliera?

Urcite. Je dobré mit i o takovychto na-
pojich prehled. OvSem nemyslim si, az
na vyjimky, Ze v podnicich, kde si mohou
dovolit sommeliera na plny tvazek, bu-
dou tyto napoje hrat néjakou vyznamng;jsi
roli. Zatim tato vina nedosahuji Grovné
standardni produkce. Uvidime, jak se je-
jich kvalita bude vyvijet do budoucna. Ja
osobné jsem k této kategorii skepticky.

Pracujete pro vyznamného evropského
dovozce Kkalifornskych vin. V USA je
béZna otevicena komunikace se zakaz-
niky casto zahrnujici silné osobni pri-
béhy a emoce, které prodavaji. Je to po-
dle vas zpusob, ktery by do urcité miry
mohli prevzit tuzemsti vinari?

Seri6znich a dobrych vin s charakte-
rem bez pfibéhu na svét€ moc nevznika.
Za kazdym vinem stoji vinat, clovek, kte-

ry ma svij osobni ¢i profesni pribéh. Pak
uZ je to jen na nich, jakym zpisobem ho
dokézi prodat pravé ve spojeni se svym
vinem. TakZe ano, zplisob to je a myslim,
7Ze fada naSich vinait uz tak funguje.

Osobné mam rad styl Zderika Zilvara, kte-
ry se na vinarské scéné, mysleno se v§im
respektem, zjevil jako tkaz a nyni vytvari
jedny z nejlepSich rieslingl a pinotii noir
u nds. On sam je ztélesnény priklad au-
tenticnosti vinarské osobnosti a jeji cesty,
ktera pouta pozornost, a to i presto, nebo
mozné prave proto, Ze si Cast svého mis-
trovského umu nechéava pro sebe.

Jaké mate po vyhie zlatého hattricku
dalsi cile? Planujete se zamérit na men-
torskou ¢innost nebo reprezentovani Ces-
ké republiky na mezinarodnich klanich?
Pokud bude mit o takovou spoluprici
kdokoli zajem, rdd pomohu. Zatim se sna-
Zim alespori trochu spolupracovat s Hote-
lovou skolou Podébrady. Sam jsem tuto
Skolu pred lety studoval a je fajn, Ze ji to
mohu takto alespon trochu vratit.

Nad ucasti na mezindrodni soutéZi jsem
samoziejmé premyslel. Uvidime, kdo na-
konec bude nominovan Asociaci somme-
lieri CR. Pravdépodobné se uskutecni
jeste kvalifikace, a jak ja fikam, jste je-
nom tak dobry, jak dobry byl vas posledni
servis. Stat se miiZze cokoli, ale reprezen-
taci se urcité nebranim.

Text: Martin Lehecka
Foto: BOHEMIA SEKT
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Versus

ejznaméjsi a nejpéstovanéjsi
Nmodré odriida révy vinné Py-

renejského poloostrova — Spa-
nélska a Portugalska. Témér kazdy mi-
lovnik vina zné regiony, jako je Rioja,
Ribera del Duero, Navarra nebo Toro,
kde je tento kultivar dominantné zastou-
peny ve vysadbéach, ale i v cuvée zdej-
Sich vin. Tempranillo je na Pyrenejském
poloostrové pomérné dobre zastoupeno
i v Portugalsku, kde je také nejpésto-
vangj$i odriidou viibec a kde se ji fika
Aragonez nebo Tinta Roriz. Z této od-
rudy se vinifikuje dokonce i neslavnéjsi
fortifikované vino na svété — Porto.

Historie

MozZna nejstarsi zminka o odridé Tem-
pranillo jako ,,las tempraniellas se na-
chazi v dile Libro de Alexandre, vyda-
ném ve tfinactém stoleti a vztahujicim
se k regionu Ribera del Duero. OvSem
neni jasné, zda se jednalo o vSeobecné
oznaceni ranych odrid, nebo konkrét-
né o Tempranillo. Dal$i mozna zminka
0 odrudé Tempranillo se objevila v roce
1513 pod starym synonymem Arago-

84 | WINE & Degustation

Mili ¢tenari, tento rok pro vas pfipravujeme serial s ndzvem
Versus”, ktery detailné zkouma rtizné aspekty a rozdily
mezi nejuslechtilejSimi ¢i nejpéstovanéjsimi odriadami

révy vinné a styly vin z celého svéta. V nasich clancich se
zaméfujeme na srovnani vin ze starého kontinentu s viny

z Nového svéta, mladé vino porovnavame s vyzralejSim

a rovnéz se zabyvame rozdily mezi levnéjsimi a drazsimi
viny. Kazdy dil seridlu nabizi nejen zdkladni informace

o historii a péstovani dané odrtidy, ale také o vinifikaci

a idedlnim snoubeni s pokrmy. Nasim cilem je poskytnout
¢tenartim uceleny a odborny pohled na fascinujici svét vina
a rozdily mezi jednotlivymi viny.

Seridl pripravuje Ivo Dvordk, prezident Asociace sommelierii CR

Tempranillo

nés v popisu odrud z regiont Castilla la
Mancha, Extremadura nebo Andalucia.
Nézev Aragonés odkazuje na stfedové-
ké kralovstvi Aragén v severovychod-
nim Spanélsku. Prvni spolehlivd zmin-
ka o odridé€ Tempranillo pochazi z roku
1807 od Spanélského ampelografa jmé-
nem Clemente y Rubio, ktery popsal
Tempranillo jako usSlechtilou odridu
z oblasti Rioja, Navarra a Logrofio, tedy
regiont, které jsou nedaleko od pravdé-
podobného rodisté odrady Tempranillo,
regionu Aragon.

Do Jizni Ameriky bylo Tempranillo do-
vezeno v sedmnéactém stoleti a prokaza-
lo se, Ze je geneticky blizké s odriidou
Criolla.

Etymologie

OznacCeni Tempranillo pochazi ze
Spanélského temprano, coZ znamena
rany, brzky. Synonymum Aragonés
(v Portugalsku Aragonez) je podle
stfedovékého kralovstvi Aragén (Ara-
gonie), pfedpokladaného mista zrodu
této odrudy. Tinta del Pais / Tinto Fino

je synonymum pouZivané v apelaci
Ribera del Duero a znamena ,,barva
zemé* (Tinta del Pais) nebo ,,jem-
na, tmavocervenda, inkoustova bar-
va* (Tinto Fino). Portugalsky nazev
pouZivany v oblasti Douro a Porto —
Tinta Roriz je od portugalskych slov
Tinta — tmava barva, inkoust a Roriz —
oznaceni pro Uzemi na severozapadé
Portugalska.

Synonyma

Dalsi synonyma pro odridu Tem-
pranillo jsou Arauxa, Cencibel (Cas-
tilla-La Mancha, Madrid, Aragon,
Extremadura, Murcia), Chinchillana
(Extremadura), Escobera (Extrema-
dura a Jizni Amerika), Garnacho Fofo
(JiZni Amerika), Grenache de Logro-
no, Jacibiera / Jacivera (Castilla-La
Mancha), Tinta de Nava (Rueda),
Tinta de Toro (Toro), Tinta Madrid
(Le6n, Zamora, Ribera del Duero,
Arribes), Ull de Llebre (Catalunya),
Valdepenas (California), Verdiell
(Catalunya), Vid de Aranda (Burgos).
Ponékud zmatecné plsobi oznaceni
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v Italii, kdy se pouZzivé klasicky nazev
Tempranillo nebo Malvasia Nera, pfi-
¢emz Malvasia je bila odruda.
Rozsifeni

Tempranillo ma ve svété rozlohu pfi-
blizné 233 988 ha a vzhledem k tomu, Ze
se jednd o ptvodni $panélskou odridu,
pres 207 677 ha najdeme v jeho rodis-
ti, ve Spanélsku — predeviim v apelaci
Rioja, kde je bezmdla Ctvrtina celko-
vé rozlohy, ¢i v proslulych regionech,
jako je Ribera del Duero ¢i Toro. Pres
18 133 ha odrddy Tinta Roriz / Arago-
nez najdeme i v Portugalsku. Mimo jiné
1 v oblasti Douro / Porto. Pres 6 120 ha
je i v Argentiné a kolem 766 ha ma
i Francie, zejména jizni a jihozépadni
Francie. V CR je odriida Tempranillo
vysazena na ploSe 0,191 ha a néktefi
vinafi tuto odradu vinifikuji nebo ji pfi-
davaji do jinych vin.

Archivace

Cervend vina z odridy Tempranillo
jsou velmi vhodnd pro dlouhodobou
archivaci. Zékladni ¢ervena vina doka-
Zou bez problému zrit pét az deset let,

zatimco uSlechtild vina z apelaci Ribe-
ra del Duero ¢i Rioja mohou pozitivné
vyzravat i nékolik dekad. Ruzova vina
z odridy Tempranillo se vétSinou kon-
zumuji do tfi az péti let.

Senzorické vlastnosti

Mlada vina z odrady Tempranillo bu-
dou mit primarni aroma Ccerstvého
ovoce, jako jsou jahody, maliny, tfe$né
nebo Svestky, které mu dodavaji své-
Zest a ovocny zdklad. Vedle ovocnych
vlni se objevuji i jemné kvétinové na-
znaky, napfiklad fialky nebo okvétni
listky razi. Tyto viné byvaji doplnény
zemitymi a bylinnymi prvky, jako je
viné tabdku, kize nebo kopru, které
vinu pridavaji hloubku a komplexnost.
Ne&kterd vina mohou vonét i po kofeni,
jako je Cerny pepf, hiebicek, skofice,
kéva, ¢okoldda nebo vanilka. Zralejsi
vina mohou ziskat charakter suSeného
ovoce, napriklad rozinek, fikd nebo su-
Senych Svestek, coZ zvySuje aromatic-
kou bohatost a plnost.

Del$im zranim ziskavaji vina z odridy
Tempranillo komplexni aroma ofech,
jako jsou vlasské ofechy nebo liskové

GLOBAL WINES
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ofechy. Vino, které delsi dobu zralo,
prebira zemité&jsi prvky, naptiklad vini
hub, lanyZza nebo vlhkého lesniho pod-
rostu, které umociiuji jeho eleganci
a uslechtilost. Pokud vino zraje v du-
bovych sudech delsi dobu, obohacuje
se o kourové a praZené tony, které mu
dodavaji dalsi vrstvu sofistikovanos-
ti. Tempranillo tak nabizi jedine¢nou
kombinaci svézich ovocnych a kvéti-
novych vini, dokonale propojenych
s komplexnosti vznikajici pfi fermen-
taci a dlouhém zrani. Jeho aromaticky
profil z néj ¢ini mimoradné oblibené
a univerzalni vino.

Podavani

RiZova vina z odridy Tempranillo
si nejlépe vychutname z tulipanovité
sklenky o objemu 200-400 ml pfi teplo-
t& 9-12 °C. Cerven4 vina z odrdy Tem-
pranillo vyniknou ve velkych tulipano-
vitych sklenicich o objemu 400-800 ml.
Mladsi ¢ervend vina a vina ovocnéjsi-
ho charakteru bude vhodné podavat
pfi teplot¢ 12-14 °C, zatimco plné&jsi
a vyzralej$i vina si nejlépe vychutndme
mezi 14-20 °C. Dekantace je vhodna
pro mladsi i vyzralejsi vina.
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Vinifikace

Tempranillo se tradi¢né vinifikuje jako
suché vino, at uz Cervené, nebo ruzo-
vé. VEtSina vin z odrady Tempranillo je
s vyS$§im obsahem alkoholu a ma plnéj-
§1 t&lo. Cervend vina Casto zraji ve fran-
couzskych i americkych dubovych su-
dech, zejména v oblasti Rioja.

Snoubeni s pokrmy

Vina z odridy Tempranillo se tradi¢né
podavaji ke Spanélské nebo portugal-
ské kuchyni. Tempranillo se dobie hodi
k Siroké skéle jidel, véetné grilovaného

Rioja vs. Ribera del Duero

Apelace Rioja lezi v regionu La Rioja,
zatimco Ribera del Duero najdeme v au-
tonomnim regionu Castilla y Leon. Tyto
dvé oblasti jsou od sebe vzdaleny cca
2 a7z 3 hodiny autem (pfiblizné 200 km),
ale velky rozdil je v nadmoiské vysce,
kdy Ribera del Duero méa podstatné vyse
poloZené vinice (720-1 000m n. m.),
zatimco v oblasti Rioja se tradi¢né se-
tkdme s nadmorskou vyskou kolem
300-500m n. m., v podoblasti Rioja
Alta jsou vinice o néco vyse — kolem
500-800m n. m. Rioja vétSinou po-
skytuje hroznim delsi vegetacni dobu
a bobule jsou Casto vyzralejsi s niZSim
obsahem kyselin neZ v oblasti Ribera
del Duero, kde muze byt vegetacni cyk-
lus i 0 nékolik tydnt kratsi. DalSim roz-
dilem je vinifikace, kdy vina v oblasti
Rioja se vinifikuji v americkych i evrop-
skych dubovych sudech, zatimco v Ri-
bera del Duero jsou to vétsinou evropské
dubové sudy.

Vyse uvedené skutecnosti pak zpu-
sobuji to, Ze vina z oblasti Rioja jsou
¢asto mohutnd, opulentni, se sladkymi
aromatickymi tény, Casto ziskanymi
z prezralych bobuli, ale 1 z americ-
kych dubovych sudf, zatimco vina
z Ribera del Duero jsou sice dobie
strukturovand, ale elegantni, s dobrou
kyselinou a vyraznéjSi ovocnosti ze-
jména peckovin a bobulovin.
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a peceného cerveného masa, jako je
jehn&¢i a vepiové. Spanélské pokrmy,
jako jsou tapas, chorizo a paella, jsou
velmi vhodné ke snoubeni s rizovymi
a Cervenymi viny z odridy Tempra-
nillo. Cervena vina se hodi i k syru
Manchego, k duSenym mastm, grilova-
nym pokrmim nebo téstovinadm s rajca-
ty. V Portugalsku se ¢ervena vina poda-
vaji i k riznym dpravam jejich typické
tresky neboli Bacalhau.

Nejznaméjsi vina

Nejslavnéjsi vina, kde odrida Tem-
pranillo tvofi dominantni zastoupeni,

Versus

Mladé vino
vs. vyzralé vino

Mladé vino z odridy Tempranillo ma vét-
Sinou temperamentni tony ovoce s dobrou
kyselinou a taninem, ktery miize dobie zrat.
Ve viini mladsich vin z odriidy Tempranillo
najdeme peckoviny, jako jsou treSné, Svest-
ky nebo zralé ¢ervené bobulové ovoce s ko-
fenitymi podtony. Zranim se vina z odridy
Tempranillo stavaji privétivejsi, pfipomina-
Ji skofici, zralé lesni plody, sladké koreni
a dym. Mladsi vina se hodi k pokrmiim,
které budou tu¢néjsi, napiiklad z veprové-
ho masa, zatimco vyzrdla vina doprovodi
pokrmy ze zvéfiny nebo hovéziho masa.

Vyssi alkohol
vs. nizsi alkohol

Odrida Tempranillo nabizi vétSinou plngj-
81 vina s vy$$im obsahem alkoholu — ¢asto
13,5-15% obj. U vin s vys§im obsahem
alkoholu se mohou objevit tény zavareni-
ny, likéru nebo kandovaného ovoce a kore-
ni. Dobfe se snoubi zejména k vyraznym
pokrmiim na bazi zvéfiny nebo jehnéciho
¢i hovéziho masa. Mladsi, temperament-
ni vina budou postavena zejména na vini
a chuti zralého peckového a bobulového
ovoce a doprovodi spiSe jednodussi nebo
tuénéjsi pokrmy.

RuZova vina z odridy Tempranillo jsou
privétiva a budeme je podavat k nekompli-
kovanym, letnim pokrmtim.

jsou Vega Sicilia— Unico nebo Valbue-
na 5, kde je kromé Tinto Fino (Tem-
pranillo) i Cabernet Sauvignon nebo
Vega Sicilia Valbuena. Ikonické vino
je 1 Dominio de Pingus, které ma dnes
pramérnou ndkupni cenu 22 855K¢
(bez jakychkoliv dani). Zajimavou,
dostupnéjsi alternativou je Tinto Pe-
squera, které jako vySe uvedena vina
pochézi z Ribera del Duero. Z oblasti
Rioja patii mezi nejdrazsi vina Sierra
Cantabria ,,Magico*, Marques de Ris-
cal ,,Frank Gehry Selection®, Alvaro
Palacios ,,Quinon de Valmira®“ nebo
R. Lopez de Heredia Vina Tondonia
Gran Reserva.

Drazsi vina
vs. levnéjsi vina

Cena vina se bude odvijet od jeho pt-
vodu a délky zrani. Ve Spanélsku se
setkime s oznaCovanim zrani, jako
je Crianza (Spanélsky zrani, péce),
kdy cervena vina musi zrat nejméné
2 roky, alespoii 1 rok v sudu, dale pak
Reserva — 3 roky zrani, alespoii 1 rok
v sudu a Gran Reserva, kdy vina zraji
alespoil 5 let a z toho nejméné 2 roky
v sudu. Tato zrala vina budou mno-
hem draZz8i nez zakladni vina Joven
(mlady), kterda bude mozné poftidit jiz
od nékolika stovek korun.

Vina zrajici v inertnim
materidlu vs. vina
zrajici v sudu

Mnoho ¢ervenych vin z odridy Tem-
pranillo zraje v dfevénych sudech
a to jim pfind$i do viné i chuté bo-
hats$i charakter ovoce, kotfeni a dymo-
vych tont. Tato vina se i Iépe snoubi
napiiklad se zvéfinou, kterd k sobé
potfebuje silnéjsi, charakterni vino,
diky kterému se bude téZ$i zvéfina
1 1épe travit.

Jednodussi Cervend a rdZova vina jsou
vétSinou vinifikovana v nerezovych tan-
cich, a nechava se tak dokonale vynik-
nout ovocny charakter peckového ovo-
ce, pikantniho kofeni a kvéta.
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Drazsi vino vs. levnéjsi vino

Marqués de Murrieta, Dalmau
Reserva 2019, D.O.Ca Rioja

jednotratovych vin modernistického pojeti.

Tkonické vino jednoho z nejslavnéjsich producentii oblasti
Rioja je z 86 % postaveno na odridé Tempranillo. Své jméno
nese po Vicentu Dalmau Cebridn-Sagarrigovi, stojicim v cele
spolec¢nosti. Zdklad vina tvoii pfisnd selekce konkrétnich
parcel a hroznii z prestizni 9hektarové vinice Canajas, vysa-
zené v roce 1950. Primérné vynosy pod 1 kilogram z jedno-
ho kefe prochazi pred vinifikaci dal3i selekci, cozZ s vyuzitim
dubovych fermenta¢nich nadob a novych barikovych sudi
pro 20mésicni zrani zvySuje naklady vyroby. Dalmau Re-
serva pravem patii mezi mimofadné propracovana a prémio-
va Cervena vina, kterd oblast umi nabidnout v tizké kategorii

| MUSEUM

Finca Museum Vifiedos y Bodegas,
Museum Reserva 2020, D.O. Cigales

Vinafstvi vzniklo jako sebevédomy projekt skupiny Grupo
Barodn de Ley, ktera se rozhodla vyuzit $pickova terroir a staré
vinice méné znamé oblasti Cigales, situované zapadné od Ri-
bera del Duero. Vysledkem je vlastnictvi vice nez 200 hektart
s pfevazujicim zastoupenim odriidy Tempranillo. To zde ma
Casto podobu extraktivniho a pIného vina jako i v tomto pii-
padé. Jeho kompetitivni cena s ohledem na kvalitu vychazi
pudy. V porovnéni s Dalmau Reserva toto vino pochazi z vice
poloh s vy$simi vynosy a zrélo kratsi dobu v barikovych
sudech, coz se rovnéZz propisuje do piiznivé cenové hladiny.
Ukazka, Ze i méné znamy region ma co nabidnout.

Mladé vino vs. vyzralé vino

Pago del Cielo, Celeste Tinto 2024,

D.O. Ribera del Duero

Mimo komplexnich vin nabizi oblast Ribera del Duero

i pfistupnd a leh¢i vina postavend na intenzivni ovocnosti
Tempranilla, zde nazyvaného Tinto Fino. Tuto filozofii
vyroby zcela napliiuje zvoleny zastupce, pro jehoZ vyrobu
byly vybrany hrozny z nékolika poloh vyznacujicich se
mladymi, plodnéj$imi vysadbami. Kratké, pouhé 3mésicni
zrani v pouzitych sudech nechava vyznit purpurovou barvu
s rubinovymi odlesky spole¢né s dominantnimi tony cer-
veného a tmavého bobulového ovoce s lehkym podténem
kofenitosti. Vino tak svym charakterem nabizi nenaro¢ny
a mladistvé ovocny projev, ¢imzZ vyborné poslouZi jako

CELESTE

s

vstupni vzorek do této véhlasné apelace.

Partnerem rubriky je

Global Wines & Spirits

Distributor vin a destilatd z celého svéta

anees™ GLOBAL WINES
T & spPIrRITS

Protos, Gran Reserva 2016,
D.O. Ribera del Duero

Renomované vinaistvi s tradici kontinudlni vyroby od roku
1927. Za témét 100 let své existence se podnik kvalitou vin

i pozitivnim vlivem na region etabloval mezi $picku nejen zdejsi,
ale celkové $pan€lské produkce. Ukazkou dimyslného vinohrad-
nického i enologického piistupu je tato Gran Reserva. Hrozny
pochazi, oproti Celeste Tinto, z malych parcel osdzenych 60lety-
mi kefi, poskytujicimi velmi limitované vynosy, Citajici 1,5 tuny
na hektar. Kombinace extraktivnich hroznti, dlouhé macerace,
24mési¢niho zrani v barikovych sudech a 4letého zrani v lahvi
pred uvolnénim na trh umoznilo vznik strukturovaného projevu
s vyraznymi tercidrnimi tony, které jsou jednim z typickych
znaku kategorie Gran Reserva.

Inzerce

- tradi¢ni prodejce s 30 lety
zkuSenosti

- 2500 druh@ vin a destilatt

- vée skladem

- e-shop a 14 kamennych prodejen

- nakup jiz od 1 lahve

global-wines.cz
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Farnikovo kvevri z Café
Fara Klentnice: vino zrozené
z hliny, casu a Palavy

V pélavském Café Fara Klentnice véri, Ze n€které véci potfebuji ¢as a Ze dobré vino
nevznikd ve spéchu, ale naopak spojenim trpélivosti a respektu k mistu s poctivym
femeslem. Jiz léta v tomto oblibeném podniku pracuji s chutémi a viinémi typickymi
pro unikétni krajinu Palavy. A pravé zde se zrodil ndpad vytvofit vino, které nebude
,udélané”, ale skutec¢né zrozené — prirozené, pomalu a bez zbyte¢nych zasahd.

.y které nema byt efektni, ale ma byt prav-
divé. Cesta je tak pfivedla ke starovéké
gruzinské metodé kvevri, kterd se pouziva
déle nez 8 000 let a je zapsand na sezna-
mu UNESCO. Tento zptisob je okouzlil
svou jednoduchosti a hlubokou filozofii:
zakopat hlinénou nadobu do zemé, vlo-
7it do ni zdravé hrozny a nechat cas, aby
promluvil. Zadné sudy, Z4dné nerezové
nadoby — jen hrozny, hlina, ticho a trpéli-
vost, coz umoziuje vystihnout samotnou
podstatu vina jako takového.

Jak vznikalo Farnikovo kvevri

Kvevri nadoby byly zakopiny pfimo
do pudy Pélavy u Fary Klentnice — od-
tud samotny nizev vina. Pak jen staci-
lo sledovat, jak se béhem nasledujicich
mésictl rodi vino, které vérné zachycuje
charakter krajiny i ro¢niku s naprostou
Cistotou projevu. Veltlinské zelené fer-

Filozofie Café Fara: Palava jako
zakladni ingredience

Filozofie jejich pfistupu vychézi z pro-
stiedi, které je obklopuje. Café Fara je
mistem, kde lokdlni suroviny nejsou
trendem, ale pfirozenou samoziejmos-
ti. Péstovani vlastnich bylinek, ovoce
a zeleniny, kvaskové peceni a uzka spo-
luprace s regiondlnimi farmafi — to vse
tvofi jejich kaZdodenni jazyk, kterym
promlouvaji k fad€ spokojenych na-
vstévniki.

Kazdy detail, kazda ingredience i kazdy
recept vznikaji s uctou k femeslu, k mistu
a ke krajiné. Proto bylo pfirozené nechat
tuto filozofii proniknout i do vyroby vina,
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mentovalo spontanné (bez pfidanych
kvasinek) a zralo sedm mésict na slup-
kéach pri ptirozené teploté pudy. Vysled-
kem je nefiltrované naturdlni oranzové
vino s vyraznou strukturou, jantarovou
barvou a komplexnimi tény peckovin,
bylin a jemného koteni. Vino, které do-
zrdlo pomalu a chutnd presné tak, jak
vzniklo — pravdivé a autenticky.

Nulty rocnik vstupuje na trh

Vinatstvi CAFE FARA s Farnikovo kvevri
odstartovalo v roce 2024. Nulty rocnik
Veltlinského zeleného, ktery prosel du-
kladnou kvalitativni kontrolou a byl zara-
zen jako odridové vino, byl na trh uveden
v roce 2025 v limitované edici pouhych
2 100 1ahvi. Vino bylo stoceno do udrZi-
telného skla Wild Glass ze 100% recyklo-
vaného materidlu — i zde je kladem diraz
na kombinaci kvality, ekologie a udrZitel-
nosti. Pro milovniky detailu a darkového
designu je pfipraveno originalni hexagono-
vé baleni, dopInéné ilustraci celého proce-
su vyroby kvevri vina.

A co dél? Pribéh pokracuje: nové
ro¢niky na obzoru

Tim ale ambice tymu z Café Fara nekon-
¢i—jiZz nyni se pripravuji na dalsi rocniky.
V planu maji nové cuvée z Veltlinského
zeleného, vytvorené klasickou metodou,
a nasledné kvevri z ro¢niku 2026, kde se
setkaji odriidy Tramin cerveny, Veltlin-

ské zelené a Rulandské Sedé. Prioritou
i pres rozSifovani portfolia zlstava za-
chovani filozofie kvality a ru¢ni prace pti
plném respektu k femesIné Cistote.

Na vSe osobné dohlizi ,.farnik” Miroslav
Dziuban, ktery peclivé fesi kazdy detail —
od hroznli pies préci s kvevri az po findlni

podobu ldhve. Farnikovo kvevri je vino, kte-
ré vzniklo z touhy tvofit smysluplné a s po-
korou. Vino, které vypravi piib¢h Palavy, lidi
a mista, kde ¢as nezrychluje, ale zraje.

www.farnikovo-kvevri.cz
info@ginworld.cz
+420 702 268 505
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orto Tawny

Historie portskych vin se datuje do 17. stoleti a za jejich vznik mohou, tak jako u mnoha
produktii vinafského svéta, Anglicané. Valecné konflikty na prelomu Sestnactého a sedmnéctého
stoleti mély za nasledek mimo jiné i velka cla na dovoz francouzskych vin do Anglie. Anglicti
obchodnici tedy museli najit nahradu za tak popularni vina z Bordeaux jinde. A nasli je
v Portugalsku. Tehdy angli¢ti kupci primichali do portugalského vina z Doura brandy, aby se pri
prevozu nezkazilo, a brzy zjistili, Ze tento postup vytvoril ze zdejsich vin velmi lahodny nédpoj.

vyrébi, ale podle pristavu, ze kterého bylo vyvéazeno. Vinice,

na kterych vyrtstaji hrozny pro portské vino, lezi asi 100 ki-
lometrt proti proudu smérem do vnitrozemi v impozantni kopcovité
krajin€ v bezprostrednim okoli feky Douro. Jedna se pravdépodobné
o nejdivocejsi a clovékem témér nezmeénénou vinarskou oblast své-
ta. Povodi feky Douro i samotné mésto Porto jsou zdkonem z roku
1756 také nejstarSi vymezenou vinarskou oblasti na svété (Regido
Demarcada do Douro). Vyznam a jedinecnost regionu a jeho pro-
duktll uznala i organizace UNESCO, kdy?Z jej zaradila na seznam
svétového kulturniho dédictvi.

Portské vino nedostalo sviij nazev podle regionu, ve kterém se

2y

Portské je vino mnoha tvafi a styli. Je uslechtilé, majestatni a bohaté
a soucasné je nejklasictéjSim a nejpopularnéjsim ze vsech dolihova-
nych vin. Lze ho pit pfi mnoha prileZitostech. Milovnici portské-
ho vina s oblibou fikaji, Ze nejlepsi doba na sklenicku portského je
vZzdy, kdyZ na ni mate chut. Pro vyrobu portskych vin se pouZiva
Sest odrud Tinta Barroca, Tinta Amarela, Tinta Roriz, Tinta Cao,
Touriga Francesa a Touriga Nacional. Sklizeii hroznil na fece Douro
zacina vétSinou koncem z4fi. Diky hornatému terénu je velmi na-
ro¢nd a probihd zpravidla ru¢né. Nekteti vyrobcei zlstavaji doposud
vérni ddvnému zplsobu lisovani a hrozny pro jejich nejlepsi vina se
postaru Slapou v otevienych nadrzich, nazyvanych lagares. VétSina
portskych vin je dnes vsak jiz lisovana mechanicky. Most z hroznd,
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které byly Slapany v lagares, zde poté nékolik dni kvasi a potom je
precerpan do typickych 5501 sudu pipas, kde je fortifikovan vinnou
pélenkou, které se ikd Aguardente, ¢imz se kvaSeni zastavi. Poté
je nové vino bud ponechdno v ptvodnich pipas, nebo precerpano
do velkych sudi ¢i nerezovych tankil. Na jafe po sklizni nasledu-
je cesta mladych vin z jednotlivych vinafstvi, ktera jsou rozeseta
po obou brezich feky Douro, do prfistavu Porto, respektive do més-
tecka Vila Nova de Gaia, které lezi na protéj$im brehu a v némz sidli
vSichni velci vyrobci portského. Zde se vina ve starobylych skladech
za peclivého dozoru sklepmistrii michaji a ddle vyzravaji.

Pro néS vanocni test jsme vybrali kategorii vin Tawny, ktera se u kon-
zumentil €51 asi nejvetsi popularité. Tawny Port je vino hnédozluté
barvy s patrnym oxidativnim charakterem, které vyzravalo v dreve-
nych sudech. Vyrabi se v nékolika kategoriich, od zakladniho Tawny
pres kategorii Reserva az po vina s oznac¢enou dobou zrani. Oznaceni
10 Year ¢i 20 Year Old Tawny Port naznacuje, 7Ze tato cuvée zrala
v sudech pramérné po dobu deseti, respektive dvaceti let. I pres krizi,
kterou sladkd a dezertni vina v soucasné dobé zazivaji, je kategorie
Tawny pro konzumenty nesmirné atraktivni a na slavnostni stil urcité
patfi. Na tuzemském trhu je navic stile dostupnd rozmanita nabidka
$pickovych vin ve vSech cenovych trovnich i kategoriich zrani.

Text a foto: Michal Setka



Kazdy meésic se na strankach casopisu WINE & Degustation setkate s predstavenim mélo znamé apelace

a vina, které podle naseho nazoru stoji za pozornost, i kdyZ se na nasem trhu vyskytuje jen sporadicky:.

TAWNY

Ramos Pinto, Porto Tawny
90,17 bod11, cena 450 K¢

Karminové cervena barva s Sirokym cihlové zbarvenym menis-
kem, vysoka viskozita. Viing je Cistd, nazrala, s tony santalového
dfeva, konfitovaného ovoce a ovocného likéru. Cista, sladk4, ko-
fenita chut s pfijemnymi tény nakladaného ovoce a ovocné zava-
feniny. Dlouhy zaveér.

_ . Makové parfait s omackou
=~ zmaraschino tesni

N 2025-2035

www.merlot.cz

Graham'’s, Fine Tawny Port
87,50 bod1i, cena 315 K¢

ANy

Cihlové ervend barva se Sirokym nahnédlym okrajem, intenzivni

stékani. Vuné je Cista, hiejiva, s tony portského tawny, kandované- & oczsiin aS =
ho ovoce, brusinkového likéru a naklddanych malin. Hfejiva, slad- E z
ka chut s pfijemnymi tény karamelu a sladkosti brazilského cukru. =I =z
Dlouhy zaveér. ﬁ,: z
. Cokoladové sufié O &

N 2025-2040

= ~ s malinovym Zelé

www. ler.cz

Fonseca Porto, Tawny port
85,83 bod1i, cena 351 K¢

Jantarové Cervend barva s SirSim cihlové zbarvenym meniskem

=
a vysoka viskozita. Viné je Cistd, intenzivni, s tony griotky, nakla- %
daného ovoce a viSni v okolad€. Hrejivd, vyrazna chut s tony zra- a8
lych koktejlovych tfesni a pikantniho kofeni. Delsi zaver. a
o

kolddové pralink . <

o= Cokoladové pralinky "X 2025-2030 =

obalené ve skorici

WWW.vinoecuore.cz

Vallegre Vinhos do Porto,
Serafim Porto Tawny

78,83 bod1i, cena 189 K¢

www.vinoherink.cz
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Degustacni komise casopisu WINE & Degustation

pro Grand test Portska vina tawny

Zleva: Roman Novotny — spolupracovnik WINE & Degustation
a sommelier (Bokovka), Diana Sixtova — obchodni feditelka
(Merlot d” Or), Pavel Chrast — nezavisly degustator,

Ivo Dvorak — prezident Asociace sommeliert, Tomas Britha -

sommelier (Premier Wines & Spirits), Michal Prochazka —

Degustace probéhla
v exkluzivnich prostorach

Semmering
restaurace

Slivenecka 77/1, 152 00
Praha 5-Hlubo¢epy
www.semm.cz

sommelier, obchodni feditel (Vino e Cuore)

Legenda:
_ ~ Doporucena Doporucena
= kombinace doba konzumace

Wine & Degustation

hodnoti ze skla 0

" NELOCE
pel VE [
RE
—

@’r 'ﬁ@ Slovansky dim
#'p 33* i Na Pfikopé 22, Praha 1

drlate %,3
- +  shop.advivum.cz
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TAWNY RESERVA

Ramos Pinto, RP, Adriano Porto Reserva Tawny

92,67 bod11, cena 520K¢

Tmavée cihlové ¢ervena barva s §irSim svétlejSim meniskem, vyni-
kajici viskozita. USlechtile vyzrald viin€ s tony pekanovych orfechil
a ovocné zavareniny. Chut je Cista, Stavnata, hiejiva, s tony ovocné
bublaniny a zkaramelizované drobenky. Dlouhy zévér.

_ Belgické ¢okoladové pralinky

S se slanym karamelem N 20252035

Quinta das Carvalhas, Reserva Tawny Porto

89,17 bod11, cena 519 K¢

Tmavé Cervend barva s patrnymi cihlovymi odlesky a $ir§im me-
niskem, vynikajici viskozita. Ving je Cista, hrejiva, korenita, s tony
skofice, hfebicku a koktejlovych tfesni. Sladka, pikantné kofenita
chut pfipomind Zelirované ¢ervené zahradni plody. Dlouhy zavér.

= = Schwarzwaldsky dort N 2025-2030

Ramos Pinto, RP10 Tawny 10 Year Old

94,17 bodti, cena 1 090 K¢

OranZovocervend barva s Sirokym hnédavé zbarvenym meniskem,
vynikajici viskozita. Viiné je Cista, nazrdla, s pfijemnymi tony pod-
houbi, uslechtilého dieva a skotice. Cisté §tavnatd chuf s vynikajici
kyselinou a zaroven ovocnou sladkosti s pikantnimi taninovymi
tony. Velmi dlouhy zaveér.

~-= Dubajska Cokoldda N\ 2025-2045

www.merlot.cz

0”5\\

&
JUINTA DAS
CARVALHAS
RESERVA

www.global-wines.cz

TAWNY 10 YEAR OLD

ans dag

irs old

/
i (B B e

PORTQ
l S E'mti)
GUINTA DE ERVAMOIRA

£t i

www.merlot.cz

Fonseca Porto, Aged Tawny Port 10 Year Old , Matured in Wood”

91,83 bod11, cena 968 K¢

Tmavsi cihlové zbarvené vino s granatovymi odlesky, velmi dobra
viskozita. Viing je Cistd, pikantni, pfipomina nakladany Sipek, viSné
a prazené kakaové boby. Chut je Cistd, hfejiva, Stavnata, pfipomind
ovocnou zavareninu a nakladané tfesné. Dlouhy zavér.

. Cokoladovy pernik s kokosovou
B dobenkow N 2025-2035

ONé )

WWW.vinoecuore.cz
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Quinta das Carvalhas, 10 Year Old Tawny Porto
89,83 bod11, cena 789 K¢

Tmavé tfesnove Cervend barva s Sirokym cihlové zbarvenym me-
niskem a vysoka viskozita. Viiné je Cistd, intenzivni, s tony nakla-
danych tfesni, granitového jablka a hotké cokolady. Chut je Cista,
hiejivd, harmonicka, pfipomind kandované drobné cervené bobulo-
vé ovoce a peckoviny. Dlouhy zavér.

== Mousse de chocolate ' ,,«“X 2025-2035 —
www.global-wines.cz
Graham’s, Smith Woodhouse,
Tawny Port aged 10 Year Tawny Port 10 Year Old
89,33 bodt1, cena 710K¢ 88,33 bod11, cena 599 K¢
N
www.ler.cz www.simplywines.cz

TAWNY 20 YEAR OLD

Fonseca Porto, Aged Tawny Port 20 Year Old , Matured in Wood”
95,33 bod1i, cena 1 946 K¢

OranZovonahnédla barva s rubinovymi odlesky a patrnym sedi-
mentem, vynikajici viskozita. Viné je Cista, intenzivni, pfipo-
mina vyzralé uslechtilé dfevo, kofeni a kandované tmavé ovoce.
Chut je Cista, Stavnatd, ovocnd a ofiSkové ¢okoladova s velmi
dlouhym zavérem.

\WNY PORI
OYEAR OLD

_ Nugatova cokolada
=~ s piemontskymi of'isky N 2025-2035

3

WWW.vinoecuore.cz

Quinta das Carvalhas, 20 Year Old Tawny Porto ,,Matured in Wood”

90,83 bod11, cena 1 399 K¢ \

Mahagonové Cervend barva s Sirokym cihlové zbarvenym menis-
kem a vynikajici viskozita. Viin¢ je Cistd, nazrald, uslechtila, s tony
datli, karamelu a sladkého kofeni. Chut je Cista, Stavnatd, s vyni-
kajici kyselinou a ovocnou sladkosti evokujici datle a kandované
tfesné. Dlouhy zaveér.

_ Flambované palacinky

== 5 éokol4dou Valrhona N 20252035

www.global-wines.cz
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TIPY EXPERTU

Michal Setka

Séfredaktor WINE
& Degustation, degus-

svétovych i tuzemskych
vinarskych soutézi.
Absolvent WSET
Advanced a MT Wine
Course, drzitel titulu Valpolicella Wine
Specialist, prezident veletrhu Wine Pra-
gue, lektor kurztt WSET a ¢len ,World’s
Best Palates®.

Fonseca Porto, Aged
Tawny Port 20 Year Old
»Matured in Wood“

,»Dokonalé vino, etalon pro
oblast i kategorii z hlediska
barvy, aroma i chuti. Nadherné
oriskové, stale svéZi, velmi
elegantni, dlouhé a jemné

v chuti. Klasicky styl 20letého
portského, diky kterému tuto
oblast obdivujeme.*

Ivo Dvorak

Prezident Asociace
sommeliertit CR, 11na-
sobny vitéz somme-
lierskych soutézi v CR.
Soudni znalec v oboru
vino. Lektor programu
AS CR,CERTIFIKAT
SOMMELIERA a kurzti Vinatského insti-
tutu. Absolvent WSET Advanced, drzitel
degusta¢nich zkousek CZPI a mezinarod-
niho degusta¢niho osvédceni OIV.

Fonseca Porto, Aged
Tawny Port 20 Year Old
,Matured in Wood“

»Uslechtile vyzralé portské
z prestizniho vinarstvi jed-
nozna¢né ukazuje, pro¢ jsou
jejich vina mezi fortifikovany- AROLD
mi viny prosluld.”

Pavel Chrast

Nezavisly odborny
degustator a somme-
lier se zaméfenim

na obchodni aktivity
v oboru vinarstvi,
marketingu a sluzeb
souvisejicich s vinem
(Grand Cru s.r.0.). Drzitel mezinarodni
degustdtorské zkousky dle norem ISO,
DIN a ONORM Spolkového tradu pro
vinafstvi a ovocnarstvi v Klosterneuburgu.

Ramos Pinto, RP10
Tawny 10 Year Old

,»Krasnd ukézka stylu deseti-
letého portského vina, kde se
snoubi elegance s preciznim
zapracovanim alkoholu.

Ve viné navic vynikd vyjimec-
ny terroir vhodny pro praci

s fortifikovanymi viny.

Inzerce

; |
o Jper

MEURSAULT

Wortp Branps | mfo@worldbrands cz/ + 420 602 455 045

THE WINE COMPANY

-D'OR FRANGIE|
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Le Flandrin

Je to jedna z nejzajimavéjsich ¢asti Pafize. Ctvrt plna restauraci, luxusu a zamoznéjsich Patizant,
ktef1 si ve volném case radi zabéhaji v nedalekém Buloriském lesiku. (vjtvrt’, které se rika ,,chic”.
Tak vypada Sestnacty patizsky obvod s honosnymi budovami, fotbalovym stadionem Park
princt a tenisovymi kurty Rolanda Garrose. Stejné jako je ,,chic” cela oblast, tak je ,,chic”

i restaurace Le Flandrin, kterd je spiSe pro bohatsi klientelu, a je zde lepsi si misto rezervovat
nékolik dni dopfedu. Ale ti, ktefi Ziji v jiné casti PafiZe, o restauraci s nejvétsi pravdépodobnosti
neslyseli. AZ do jednoho listopadového dne, kdy byl po trech tydnech vézeni propustén
na svobodu byvaly prezident Nicolas Sarkozy a den nato poobédval se svoji Zenou Carlou Bruni
pravé v této restauraci. Carla Bruni ji miluje a chodi do ni celkem pravidelné, manzel ji tentokrat
ochotné nasledoval. Nechybéli ani fotografové pred restauraci, dovnitf uz se jim proniknout
nepodafilo. Personal se s dvojici dobfe znd, vytvofil jim uvnitf maly koutek, kde je nikdo nerusil,
ale presto jim slavni klienti moZna vycetli, Ze nedrZeli jazyk za zuby. Nékdo musel prozradit
fotograftim, Ze si rezervovali misto. Ale pro restauraci je to nepochybné dobra reklama.

eji historie je pozoruhodnd. Piivodni budova, v niz

dnes Le Flandrin sidli, pochdzi z doby, kdy zde fun-

goval termindl malé Zeleznicni trat€ — konkrétné by-
valy ,.buffet de gare™ vlakové linky v této Ctvrti. Rodina
Malafosse vlastni toto misto jiz od roku 1936 (nékdy se
uvadi i od roku 1932), restaurace se tak stala rodinnou
instituci. Pivodné jednoduché bistro-bufet se vyvijelo
v prubéhu desetileti v kultovni brasserii pro rezidencni
Cast Parize. Vyznamnym milnikem jsou renovace a re-
design interiéru, provedené architektem Josephem Diran-
dem ve spolupraci s Gillesem Malafossem, synem rodiny
Malafosse, ktery provedl pfeménu, jezZ restauraci prinesla
modernéjsi vzhled a novou klientelu. Diky tomu dnes re-
staurace kombinuje historicky zaklad budovy (umisténi
byvalé Zelezni¢ni budovy) s modernim designem, art-
-déco prvky a luxusni brasserii. A staré hodiny, tak typické
pro Zelezni¢ni stanici, na mist¢ pochopitelné zistaly také.
V soucasnosti je v Cele provozu restaurace vedeni, které
klade dtiraz na kombinaci ,,brasserie klasiky** s modernim
pojetim — architektonicky design, styl interiéru i gastrono-
mické ambice. Restaurace je vlastné jeden velky, bohaté
dekorovany sal. Zejména nedélni obéd, ktery byva velmi
populérni a kdy je nutné si misto kazdy vikend rezervovat
dopredu, serviruji i v predséli, kam chodi lidé obycejné
na kéavu ¢i dezerty. Ale v poledne uz odtud vSechny vyha-
néji, mista v sale na obéd nestaci. Od jara do podzimu se
stoluje i na predzahradce, odkud je mozné sledovat Sru-
mec na ulici — pravé tady se protind nekolik kiiZzovatek,

Y @2133883333222233338888888232238438883222222T222888888TTLTTTAIBTLTTTTTAAAALLLIBBTTTTALTAAALIBTLLLTTTTTTLLLIBBTTTTLTTLTTLTLLTLTTD, 9\ B

tak je o predstaveni postardno. Mnohokrat jsem kolem
restaurace projizdél, nedaleko odtud bydli Pierre Richard
a samozrejme také zminény Nicolas Sarkozy. V nedéli ko-
lem restaurace pobiha spousta bézcti, mificich do lesika.
Je to misto, které je vidét ze vSech stran.

Interiér patfi k jejim nejvyraznéjsim prvkiim. Architekt
Joseph Dirand, ktery je zndmy svym preciznim smyslem
pro detail a elegantni minimalismus, vtiskl mistu novy
charakter pri rozsahlé rekonstrukci. Dirand patii mezi
nejvyhledavanéjsi soucasné francouzské designéry; pro-
slavil se projekty jako francouzské pobocky moédniho
domu Balmain, butik Givenchy v Pafizi ¢i interiéry lu-
xusnich hoteli a restauraci po celém svéte. Jeho rukopis
stoji na kombinaci Cistych linii, uslechtilych materiald,
dramatické prace se svétlem a odkazu na art-déco, kte-
ré dokaze pretvorit v moderni, ale stile nadCasovy styl.
Pravé tato smésice je patrnd i ve Flandrinu. Pivodné
zeleznicni budova ziskala novou noblesu diky vysokym
stropim, velkorysym dfevénym obkladim a preciz-
né zasazenym zrcadlim, kterd prostor opticky rozsiruji
a dodéavaji mu elegantni hloubku. Mozaikové podlahy
navazuji na tradici parizskych brasseries, zatimco ma-
sivni banquette lavice vytvareji komfort i jistou scéno-
grafii, ktera hosty pfirozené ukotvuje v prostoru. Pozor-
nost poutaji také médéné a mosazné detaily, a zejména
monumentdlni bar z cararského mramoru, jenz funguje
jako vizuélni stfed restaurace — pisobivy, robustni a zaro-
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ven rafinovany. Atmosféra se v pribéhu dne proménuje.
Za denniho svétla pisobi interiér svéze a vzdusné diky
velkym oknlim a pfirozenému osvétleni. Po setméni se
prostor zahali do teplejSich, intimnéjSich tont a plsobi
témér klubovym dojmem, coz jej €ini idedlnim pro vece-
fe, diskrétni obchodni schiizky nebo spolecenska setkéni.
V teplejSich mésicich k tomu pribyvé i prostorna tera-
sa obklopena zeleni, na které se — jak byva v této Ctvrti
zvykem — schazi elegantni a dobre situovanad parizska
klientela. Cely podnik tak spojuje tradici luxusni patizské
brasserie s modernim, presto citlivym designem. Diran-
dovo pojeti dodéava prostoru jedinecny vyraz, diky némuz
hosté nevnimaji jen kuchyni, ale také atmosféru, rytmus
a eleganci mista, které se stalo jednim z nejstylovéjSich
zdkouti Sestnactého obvodu. Gastronomie Le Flandrinu
stoji na pevnych zékladech francouzské brasserie, ale je
pozvednuta na droven, kterd odpovida mistu i historii re-
staurace. V Cele kuchyné stoji Séfkuchar Olivier Denis,
kuchar s dlouholetou zkuSenosti z prestiznich patizskych
podniktl. Denis prosel mimo jiné Skolou Alaina Passarda,
jednoho z nejvyznamnéjSich francouzskych $éfkucharu,
a jeho styl je proto kombinaci hlubokého respektu k tra-
dici a velmi presného, témer elegantné usporného pojeti
chuti. Nepotrpi si na efektni kulinarni pfemety, ale na Cis-
totu, jasnost a kvalitu suroviny, které dokaze dat prostor,
aniz by ji komplikoval zbyte¢nymi zasahy.

Menu ve Flandrinu tak puasobi jako prehlidka klasické
francouzské kuchyné v jeji nejcistsi podobé. Hosté casto
zacinaji lehkymi predkrmy, které stavi na sezoné a jedno-
duchosti — jemné pripraveny porek ve vinaigrette, tarta-
re z kvalitniho hovéziho masa nebo kiupavé vietnamské
nemy, které se staly jednim z prekvapive oblibenych po-
krmt a dokazuji, Ze Flandrin se neboji otevfit ani subtil-
nim asijskym inspiracim. Velkou roli hraji motské plody.
Na ledu se tu pravidelné objevuji cerstvé usttice Gillar-

sty

deau, langusty ¢i krevetové variace a také celé ryby, které
kuchyné pripravuje podle sezénni dostupnosti. Hlavni
chody navazuji stejnym ténem — jsou neokéazalé, nesna-
7i se hosta ohromit efektem, ale presnosti. Oblibena raie
podavana s jemnou maslovou oméckou je ukazkou ku-
charského femesla, které neni tfeba prezdobovat. Stejné
tak pec¢eny moftsky vlk nebo turbot servirovani s dirazem
na Cistotu chuti. Masové pokrmy nesou klasické parizské
dédictvi: blanquette de veau pfipravena s lehkosti, ktera
je u tohoto tradi¢niho pokrmu vzacna, nebo kachna opé-
kané na rozni, jejiz kiupava kaze a plna chut odkazuji
na staré receptury francouzskych brasseries. V zimnich
mesicich se na jidelnicku objevuje i krémoveé rizoto s la-
nyZi, které voni po teplém dreve, podzimni pide a prida-
va menu gurmanskou jiskru.

Dezerty tvori jemnou tecku, kterd potvrzuje smysl re-
staurace pro tradici. Mille-feuille s kiehkymi platy tésta
a vanilkovym krémem patii k nejzadanéjSim sladkym za-
veéram, Pavlova s drobnymi lesnimi plody je zase lehka
a vzdusnd, zatimco mandlovy croquant nabizi intenziv-
néjsi, témér rustikalni eleganci.

Gastronomie Le Flandrinu tak neni prehlidkou experi-
mentd, ale krasnym prikladem toho, jak Ize klasické re-
cepty povysit prostiednictvim precizniho femesla, dobré
suroviny a kultivovaného kucharského vedeni. Je to ku-
chyné, ktera neprozrazuje své mistrovstvi navenek, ale
v chuti — a prave proto k restauraci patfi stejné pevné
jako jeji architektura. Ted byste mozna cekali zaveérecny
dovétek, co si Sarkozy po navratu z vézeni vlastné dal.
Mozné vas zklamu, a to dvojnasob. Nikde jsem nenasel,
pro co se byvaly prezident rozhodl, nékde jsem cetl, Ze
ma rad motské plody, ale nemohu potvrdit, Ze si je objed-
nal i tentokrat. Ale co potvrdit mohu, je to, Ze si neobjed-
nal vino. Sarkozy totiz nepije Zadny alkohol.
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Coz neni samoziejmé idedlni zaCatek pro
kratké pojednani o ving, ale ostatni hosté
vétSinou nejsou jako byvaly prezident.
Tam, kde by si Sarkozy moc nepocetl,
maji z ¢eho vybirat. Co se tyce vina, tak je
to jedna z nejlepsich restauraci v celé Pa-
fizi, velkou roli hraje to, Ze v tomto pafiz-
ském obvodu bydli opravdu velmi bohati
lidé, ktefi se Casto ve vin€ vyznaji. Nema
smysl jmenovat jednotlivd vina, na tom
spodni okraji, co se ceny tyce, jsou tieba
z burgundskych Coteaux Bourguignons
,,La Superbe‘ Domaine Mongeard-Mug-
neret nebo Hautes-Cotes de Nuits, Do-

maine David Duband za 70 eur, ale maji
tu i Richebourg Grand Cru, Domaine
Mongeard-Mugneret za 2 200 eur a jesté
velkolepéjsi nabidka je u vin z regionu
Bordeaux. Flandrin nema Michelinskou
hvézdu, ale najdete tu tieba Saint-Emi-
lion 1¢ Grand Cru Classé A, Chateau
Cheval Blanc 2009 za 1 900 eur a nebo
Pomerol, Pétrus 2007 za 4 900 eur. A sa-
moziejme i Sampariské vcetné Cristalu
nebo Dom Pérignon. Vino odpovida
charakteru podniku, a predevsim loka-
lité. Vybér je tu impozantni. Restaurace
ma atmosféru a Casto si sem lidé odsko-

¢i na schiizku po praci, aniz by tu pak
jedli. A mohou si objednat velmi dobré
vino i po sklenicce, tfeba Meursault ,,.Les
Meix-Chavaux‘ Domaine Francois Gau-
noux nebo Crozes-Hermitage ,,Cuvée L*
Domaine Laurent Combier 2021. A za-
stoupeny jsou tu i dalSi regiony, na to
jsem, pod dojmem toho, co nabizeji dva
nejzajimavejsi, témét zapomnél.

Text: Jan Smid
Foto: Jan Smid a Marc Bérenguer

@ @jansmidcro

Jan Smid

Jan Smid je zpravodajem Ceské televize
ve Francii a je autorem fady knih o fran-
couzskych regionech — napt. Obrazky

z Burgundsga, Bretané, Parize ¢i Cham-
pagne. S Ceskou televizi spolupracuje

na poradech Objektiv ¢i Postfehy odjinud.
V letech 1991-98 byl zpravodajem Ces-
kého rozhlasu v USA. Miluje gastronomii,
jeho oblibené bilé vino je Chablis, Cervené
Crozes-Hermitage. Nakupovat nejradsi
chodi na trh Place Monge v Pafizi. Své
knihy pise v kavarné La Contrescarpe.
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& publikace

SVETOVY ATLAS

WHISKY

Vice nez 500 profilli destilerii
a 480 hodnocenych vzorkl whisky

Drzitel André Simon Award

Dave Broom

iSe se rok 2025 a jesté nikdy v historii nevyrabélo

whisky tolik zemi, nikdy neexistovalo tolik paliren

a nikdy nebyl takovy vybér. Je to nadherny svét plny
uzasnych ptibéhl, notné historie, jesté vice rozmanitosti
a pro mnohé z nés i neskonalého potéseni. Pochopitelné je
dosti obtiZzné se v tomto svét€ vyznat, abychom si jej mohli
naplno uzit. ReSenim miiZe byt Svétovy atlas whisky (jedna
se o nové, zcela prepracované vydani z roku 2018), ktery
nyni u nas nabizi Nakladatelstvi Slovart (www.slovart.cz).
Nadherné obrazové vybavena kniha je podrobnym priivod-
cem naprfi¢ historii whisky, vyrobnimi procesy, palirnami
celého svéta, které délaji whisky riznych styll, barvy,
viné i chuti. Navic je ndm privodcem mezinarodné uzna-
vany odbornik na whisky Dave Brom. Dodejme, Ze to je
autor ovénceny prestiznimi cenami, jako jsou Glenfiddich
Award, IWSC Communicator of the Year, ziskal i Spirited
Award pro nejlepsiho autora v oblasti koktejli a destila-
tt, jeho kniha The Way of Whisky ziskala André Simon
Award, v roce 2020 byl jmenovan nejlepSim autorem pisi-
cim o nédpojich. Na svych prednéaskach skoli profesiondly
i laiky a nyni bude ,,8kolit* i nas. Nejdfive nés ujisti, Ze
pro milovniky nebo pro ty, ktefi s whisky teprve zacinaji,
nastavé ta nejlepsi doba! Jiz proto, Ze whisky nema Zadné
hranice. Sdm autor na otazku: Co je to whisky? odpovida:
,Jednoduse feceno to je obilny, neutrdlni destilat, ktery zra-
je ve dievé a v ramci zdkonnych limitd maZe byt ¢imkoliv,
co si vyrobci prave preji.“ Stejné je tomu i s ndmi, ctena-
fi: Z objemné encyklopedie si miiZzeme vybrat, co si sami
prejeme, co nés zajima, at to je historie, technika, chemie,
uméni, zemépis... At si vyberete jakékoliv téma, nebudete
zklaméni a doslova se mlizete ponofit do fascinujiciho své-
ta whisky, o které Dave Broom, jeden z nejvétsich znalca,
fekl, Ze to je jen ,,vydestilované pivo*.
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CESTY PO FRANCOUZSKYCH
VINICICH

Martin Svatos, Ivan Svatos

van Svato§ je obdivovany jako jeden z nejzndmé;j-

§ich malird, ktery se vénuje podobam staré Prahy.

Jeho obrazky doslova pohladi, pisobi starosvétsky
jemné zamlZené ranem, podvecerem, oslovuji vytvar-
nou Cistotou... Ale nejen Praha je jeho laskou. Nyni nas
v pivabné publikaci ,,Cesty po francouzskych vinicich*
zve spolu se svymi syny Martinem, velkym prizniv-
cem francouzskych vin, ktera poznal béhem studijnich
a pracovnich pobytl ve Francii (vystudoval mimo jiné
pafizskou Sorbonnu), a Janem, tGspéSnym reZisérem
a fotografem. Spolu s nimi se miZeme vydat na cestu
plnou objevu, historickych zastaveni, kulturnich i gur-
manskych zazitka a samozfejmé i vina. Existuje mnoho
pravodct po vinafské Francii, ale snad z Zddného neni
citit tolik srdecnosti a obdivu k zemi, o které se rika,
7e je vzorem vSech vinafskych tradic a kultury. Navic
tu kazdy ze ,,Svatosu* dava i pozoruhodny kousek ze
sebe samého. Mnozi z nds zname vinaiskou Francii:
Nektefti ji zaZzili ,,na vlastni kazi“, jini alesponi sleduji
dokumenty, obdivuji krasné fotografie, ale az obrazy
z ruky Ivana SvatoSe, doprovazené slovy Martinovymi
a doslova ,,chutnymi* fotografiemi Janovymi, ndm na-
bizi skute¢né néco vyjimecného a neotielého z oblasti
Bordeaux, Languedoc-Roussillon, Gastoriska a Berge-
racu. Na kitu této publikace v nadhernych prostorach
refektafe opatstvi Emauzy fekla Zora Jandové, kteréd
nabidla malé zastaveni vénované kouzlu francouzskych
Sansont, Ze kniha je hodné€ ,,namlsavajici“. Opravdu si
na ni ,,smlsnete* jiz proto, Ze byla kiténa medové slad-
kym vinem CALVET Sauternes AOC. Knihu — krasny
prozitek ze srdce Francie — vydalo nakladatelstvi Art
Francesco (www.artfra.cz).

Martin Svatos
Ivan Svates
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v 11.12.

Praha — Volna degustace s obcerstvenim — Tradi¢ni pfedvanocni degustace
predstavi cca 30 vin vhodnych pro vanocni a silvestrovské oslavy. Soucasti
bude lehké obCerstveni. Zacétek v 18.00. www.alifea.cz

v/ 15.12.

Valtice — Usp&$nd prezentace vina — Seminaf Ivo Dvodka zaméfeny na ko-
munikaci se zdkaznikem a prodejni dovednosti. Kurz zahrnuje prednasku,
tiskové podklady, degustované vzorky a drobné obcerstveni. Zacétek 13.00.
www.vinarskecentrum.cz

v 17.12.

Praha — Bordeaux. Old fashioned — Degustace vybranych vin z Bordeaux
véetné Grand Cru Classé s vykladem o historii a terroir regionu. Objevte
legendérni vina s potencidlem zrani nékolika desitek let. Zacétek v 19.00.
www.advivum.cz

v 21.-23.12.

Praha — Vanocni trhy v restauraci REST — Tradi¢ni predvanocni trh pred
podolskou restauraci REST, ktery je skvélou prilezitosti, jak nakoupit vanoc-
niho kapra, stromek ¢i darky z charitativnich obchtidkti nebo ochutnat i kapii
speciality. www.restrest.cz

v/ 31.12.

Valtice — Silvestrovsky vecer ve Valtickém Podzemi — Hudebni vecer v la-
byrintu historickych vinnych sklepti nabidne ochutndvku vin, gurmanské
speciality a lahev sektu zdarma jako bonus ke vstupence.
www.valtickepodzemi.cz

v 13.1.

Brno — Rizena degustace Vinafstvi FrantiSek Zapletal — Degustace 10 vy-
branych $pickovych vzorki vés sezndmi s filozofii vyroby tohoto znimého
vinate z Velkych Bilovic. Zacatek 18.30. www.degustarnabrno.cz

v 1e.1.

Velké Bilovice — Den vina v Hotelu Madl — Udalost nabidne vice nez 130
vzorktl z 21 moravskych vinafstvi véetné jejich snoubeni s pokrmy. Hosty
budou Chantal Poullain a Jakub Prikryl, zahraje cimbalova muzika Vladimi-
ra Benese. Zacatek 19.00. www.vasvinar.cz

v 16-17.1.

Tabor — BOTTLED ALIVE 2026 — Festival organickych, biodynamickych
a autentickych vin s icasti 140 vinatii z CR, Slovenska a dal3ich zemi. V pa-
tek se od 13.00 predstavi zahrani¢ni vinafi, v sobotu tuzemska produkce.
www.bottledalive.cz

v 25.1.

Velké Pavlovice — Réva vinnd a vino — Druhy stupei studijniho programu
Sommelier se zaméii na péstovani révy a vyrobu vina. Soucésti kurzu je
i degustace 8 vin a navstéva vinafstvi i vinic. www.vinarskyinstitut.cz

v 3L1

Kurdéjov — Kurdéjovsky Okus Vin 2026 — Tradi¢ni volna degustace vin
z Kurdgjova, okoli a vybranych zahrani¢nich vinarstvi probéhne od 11.00
do 22.00. Program ozvlastni cimbalova muzika a gastronomické speciality.
www.mujkurdejov.cz

Praha — Slavnosti moravského uzeného a vina — Prijdte si uzit ochutnavku
moravskych vin, feznické workshopy, soutéze a dal$i tematické speciality.
Zacétek 9.30 v Trojském pivovaru. www.moravskeuzene.cz

Valtice — Otevieni 26. roéniku Salonu vin CR — Slavnostni otevieni expozice
100 vin ocenénych zlatou medaili Salon vin Ceské republiky 2026 s moz-
nosti jejich ochutnani. Zacatek 10.30. www.salonvin.cz

v 3l.1.-12.
Némcicky — Zimni festival vina Némcicky — Oteviené sklepy s vecerni (Ne)
vinnou afterparty a degustaci mistnich vin pro vas porada Spolek Vinafi

Némcicky. Vstupenka zahrnuje neomezenou degustaci, skleni¢ku, kupén
v hodnoté 200K¢ na jidlo ¢i vino a dalsi. www.modrehory.cz

V6.2

Dolni Kounice — Den vina v Hotelu Kounicky dvir — Ochutnavka vice nez
130 vin z 25 moravskych vinafstvi se uskutecni pod patronaci Ing. Pavla
Chrésta a Jana Jandy. Cestnymi hosty budou Ivo Dvordk a Roman Zach.
Zacatek 19.00. www.kounickydvur.cz

v 7-8.2.

Némcicky — Vinarska zabijacka — Degustace zabijackovych delikates, hu-
debni doprovod a tradiéni dezerty — to vse za doprovodu skvélych vin Jana
Stavka, piva z pivovaru Matuska a kdvy z brnénské prazirny Rebelbean. Za-
catek 10.00. www.jstavek.cz

rie Kopecks a Martina Boledoviiova

VANOCNITRADINAR

A TRADIAR 2026

Martina Viktorie Kopeckd,
Martina Boledovicova

lizi se vanocni Cas, kdy jsme z rGznych

mist vybizeni, abychom se zastavili. Aby-

chom si v naSem uspéchaném svété nasli
alesponi chvili a zamysleli se nad tim, co po sta-
leti tak hluboce ovliviiovalo Zivoty naSich predkil,
nad nehmotnym dédictvim, které preziva do dnes-
nich dni a nic neztraci ze své duleZitosti a puso-
bivosti. Jedno z takovych péknych ,,vybidnuti“
najdeme diky pocinu nakladatelstvi Smart Press
(www.smartpress.cz). Autorky Tradinafe a TraDi-
are jsou fararka cirkve ceskoslovenské husitské
Martina Viktorie Kopecka, kterou snad neni tfeba
ani predstavovat, Martina Boledovicové je nadSena
obdivovatelka pozapomenutych tradic a zaklada-
telka nakladatelstvi Smart Press. Ob¢ nés provedou
zimnim casem klidu pfirody od poslednich pod-
zimnich posviceni, DuSicek po Hromnice, adventni
dny, Vanoce, Stédry den, Novy rok az do masopus-
tu. Autorky nds provadéji laskavym a milym zpi-
sobem tak, zZe si uvédomime podstatu vSech téchto
svatki, a tak i to, pro¢ je slavit i dnes. Nepromes-
kame zadny dulezity den, najdeme i dvanact ,,za-
mysSleni pro zacatek kazdého mésice, pochopime
souvislosti jednotlivych svatkd, které nas vedou
k naSemu neménnému spojeni s pfirodou, objevi-
me krasu lidovych obycejd, nechybi ani recepty
na tradi¢ni, mnohdy zapomenutd jidla, na vdnocni
cukrovi i obfadni pecivo. Jesté dodejme slovy Mar-
tiny BoledoviCové: ,Logicky a komplexni systém
svatkl kola roku neztratil nikdy svou platnost, jen
jsme ho prestali vnimat. Zkusme se znovu napojit
diky dochovanym zvykim a svatkim na pfirodu
i své blizké a svou komunitu.*

Prosinec 2025/Leden 2026 | 101



&4 prodejni mista ¢asopisu WINE & Degustation

Praha

AdvivVm

EVROPSKA VINA 4

Advivum Wine Bar & Glass Shop

nského domu

Na l’]ll\up.c 22, Prahal o ) = L N sp§ ASOCIACE
O : gl e SOMMELIERU Vinny bar | vinotéka

CESKA REPUBLIKA Dusni 1| Praha 1
www.sommeliers.cz www.dusni.merlot.cz

\ Merlot d'Or

www.advivum.cz

w*.' GLOBAL WINES

*7 s sPIRITS iz 14 prodejen v Ceské republice

Praha 1 - Panskd 891/5 Praha 8 - Boudnikova 2514/5, Liber INTERNETOVY OBCHOD
Praha 2 - Namésti Miru 820/9, Vinohrady Brno - Stefdnikova 126/56, Krdlovo Pole - Ponava
Praha 4 - Bohuslava ze Svamberka 790/2, Nusle ~ Brno - Herspickd 813/5, StyFice

Praha 5 - Karla Englise 3211/3, Smichov Ostrava - Jandckova 1024/18

Praha 6 - Wuchterlova 18, Dejvice Zlin - Kvitkovd 4123

Praha 7 - Argentinskd 1621/36, HoleSovice Hradec Krdlové - Simkova 1224/2b

Praha 8 - Sokolovskd 100/94, Karlin Plzen - sady Pétatricatnika 48/33

Tel.: 220 000 110 .
E-mail: |nfo@champagne:.cz

% o

K dispozici kompletni sortiment za ceny internetového obchodu. www.global-wines.cz ] D www.champagne.cz_ .°

Cechy

WL celého sy i v : 1) 1 o
VINO MARTY _—

BOHEMIA SEKT

Showroom

U Sanitasu 1621, Ri¢any, 251 01 : ] \/ ;
Merlot Zastiavka f INOTL KA
BOHEMIA SEKT

¥ Smetanova 220
:: : y33202 Stary Plzenec
> pondéli az patek 8.00 - 18.00
. sobota 8.00 - 12.00

‘Merlot d'Or

<ol www.decante.cz "
+420 775 224 088 +420 775 573 951 # WWWbOhemi( .
\

www.vinomarty.cz www.zastavka.merlot.cz

VINOTEKA Q?

VinoHerink.cz oy VINOMIKULOV m iy 9 VINARSTVI VOLARIK

MIKULOV

VAS DOVOZCE VIN V| NOT E KA

Z CELEHO SVETA e Makinsy ~ Cejkoviekd 1324
PO - PA8.00 17,00 ", (i 691 02 Velké Bilovice

Hlavni 7, 251 01 Herink 5 (OR8:0011.00 it —so 11.00 — 18.00 . volarik
okr. Praha-vychod v 'GBNIVINOTEKA cz vinarstvivolarik.cz

www.habanskesklepy.cz
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& kaleidoskop

Prvni Zena v cele Tempos Vega Sicilia
Evropsky index vinatské turistiky empos Vega Sicilia, jed-
2025 podle Tui Group I na z nejprestizn&jsich vi-
(zdroje dat Eurostat, OIV a oficidlni registry naiskych skupin ve Spa-
EU, hodnoceni: pocet bodti ze 100 moznych) nélsku, kterou vlastni rodina
1. Francie 85,2 Alvarezii, poprvé ve své historii
2. Italie 77,1 svéfuje vedeni Zend: Svycar-
3. Spanélsko 73,8 ce Jessice Julmy. Je to silny
4. Portugalsko 17,0 a v mnohém symbolicky doklad
5. Recko 11,2 o trendu ve svété vina, kde Zeny

stale Castéji zaujimaji nejvyssi

pozice. Od vyroby po management, od komunikace po technické fizeni —
tam vSude Zeny nové definuji globalni vinafskou scénu. Jako priklad Ize
uvést mnohé ,.chefs de cave ve velkych Sampaiiskych domech, jinde Zeny

A].kOhO]. Ov}’, 4 ém ek ,,narusuji* tradice a pfinaseji nové, neotrelé postupy, citlivost a dovednos-

ti do srdce vyroby. Jsou jinak kultivované a vyjimecné vzdélané: Jessi-

bliZicim se &asem novoro&nich svatki ca Julmy vystudovala ekonomii a ¢inStinu na University of Georgetown,

se opét diskutuje o ,alkoholu za vo- pokracovala na MBA na London Business School, strategickd postaveni

lantem®. Kazda zemé tuto otazku fesi méla v Moét Hennessy (LVMH), Champagne Krug ¢i Chateau Galoupet
svym zpiisobem, razantnd ji vyfesili v Italii. v Provence. Hovoii péti jazyky: anglicky, francouzsky, némecky, Spanél-
Matteo Salvini, mistopredseda vlady a ministr sky a mandarinskou ¢instinou.

infrastruktury a dopravy, podepsal dekret, ktery

definuje vlastnosti a postupy instalace alkoho-
lového blokovaciho zafizeni (IID, BAIID, Al-

koholtester apod.). Recidivisté a kazdy, kdo byl MACERACE (RMUTU)
pfistiZen za volantem s hladinou alkoholu vyssi
nez 0,8 g/1, budou moci fidit vozidla pouze s al-
koholovym zamkem, ktery zabrani nastartovani
vozidla, pokud fidi¢ pil. Blokovaci zatizeni je
obvykle velikosti mobilniho telefonu a u vét-

Siny vyrobcl vyuziva technologii specidlnich Uméni pi’.esné dekant ace
palivovych ¢lankt reagujicich na etanol. Pred
nastartovanim vozidla musi fidi¢ podstoupi edavno byla za ,,péknou* cenu
test pomoci pfistroje. Motor nastart vadraiena ,vzacna kolébka
v piipadg, Ze je hladi 8 na vino“ z konce 19. stoleti.
Mahagonova zdkladna se sadou sloupkil
7 mosazi a zajimave feSena klika s vodi-
cim Sroubem a umnou balustradou vhod-
nou pro vSechny typy ldhvi bordeaux
ukazuji, Ze jiz pred vice nez 200 lety se
lidé snazili o kultivovany servis. I dnes
' \ jsou ve sklepich velkych restauraci k vi-
¢ SMART e Y h
S START déni dekantacni zafizeni, kde pomaly
postupny naklon, ktery zajiStuje Srou-
bovy mechanizmus, umoZziiuje nalit Cis-
té vino az do posledni kapky. Takovou
moderni ,,mechanickou eleganci* nabizi

i patentovany DECANT-TORRE.

Foto: Messe Diisseldorf/ctillmann

Z LIDOVYCH PRANOSTIK

Jestli na étépéna (26. prosince) vétry uhodi,
pristiho roku se vSe Spatné urodi.

Vyluhovéani matolinového klobouku za ti¢elem ziskéani
vétsiho dilu tfislovin a extraktu v mladém ¢erveném vinu
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Nejlepsi vina
Ceské republiky
3 Drvirodee 2025-2026

ektni darek primo do vasi schran

* Pfedstaveni nejlepSich
tuzemskych vinarstvi a jejich vin Ne ]1 epSl vina
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* Nejsirsi nabidka mozZnosti Ceské republlky
vinarské turistiky
* Cenny zdroj informaci
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Predstavujeme: Tichd cervend vina
z udoli feky Douro

S nadchéazejicim zimnim obdobim pfichdzi ¢as i na plnéjsi
Cervend vina. V prvnim testu pristiho roku se proto zamétime
na malebné portugalské tdoli Douro, které si ziskalo véhlas
prevazné diky portskym vintim. Stile Castéji se lze na trhu
setkat s tichymi ¢ervenymi viny, kterd si dlouhodobé ziské-
vaji stale vétsi oblibu nejen pro svou kvalitu, stylistickou roz-
manitost, ale ¢asto i pfiznivou cenovou hladinu. Pro tato vina
je taktéZ charakteristické témét vyhradni vyuZziti nékolika
portugalskych odrid, coz podtrhuje jejich autenticitu s nena-
podobitelnym odrazem terroir. Srovnani téchto zajimavych,
aktudlné dostupnych vin na tuzemském trhu vam pfineseme
v tinorovém testu.

Amarone Opera Prima

Na prelomu ledna a tinora probiha v italské Veron€ prestiZni akce
s ndzvem Amarone Opera Prima. Ta je nejen pravidelnym pred-
stavenim nového ro¢niku vin pro dileZita svétova média a vinai-
ské odborniky, ale vzdy také pohledem do aktudlniho déni v ob-
lasti i na italské vinarské scéné. Jedna se vlastné o prvni z fady
takovych hodnoceni italskych vin v novém roce, jen nizev se
pred nékolika lety zménil a z tradicniho Anteprima Amarone je
nyni Amarone Opera Prima. Cilem je poukazat na spojeni vina
s kulturni tradici celé oblasti a samozfejmé i mésta Verona. Zdej-
$i operni festival v historické aréné je svétoznamy a Consorzio
Valpolicella je jiz dlouho partnerem této prestizni kulturni akce.
Ani tentokrat na této akci nebudeme chybét a pfineseme vam z ni
detailni reportdZ plnou zajimavych novinek a mimoradnych vin.

Mariano Buglioni

Alfredo a Mariano Buglioni nikdy nesnili o vlastnim vinai-
stvi, presto v roce 1993 Alfredo koupil v srdci oblasti Valpoli-
cella Classico starou usedlost se ctyfmi hektary vinic. O sedm
let pozdéji rodina zalozila vlastni sklep a vyrobila prvnich
12 000 1&hvi. V roce 2001 se k nim pripojil enolog Diego Ber-
toni a o tfi roky pozdéji spatfilo svétlo svéta jejich prvni Ama-
rone. Dnes vinaf'stvi obhospodatuje 55 hektar vinic, vytvari
280 000 lahvi rocné a produkuje Sumiva, bild, a predevsim
oceniovana ¢ervend vina. Jednoho z bratri — Mariana — jsme
pozvali k rozhovoru, aby mimo jiné popsal, jak se z rodinného
,-hobby* stalo mezinarodné uzndvané vinafstvi.

Pribéhy Spickovych tuzemskych vin
v kategorii cervend cuvée

I v nésledujicim roce vam budeme v ramci seridlu zaméfeného
na vinafské osobnosti priblizovat jejich mistrovstvi vetknuté
do konkrétni odridy nebo stylu vin. Dalsi putovani nas zavede
do vinnych sklept, kde se zkusenosti setkavaji s velmi naro¢nou
enologickou disciplinou — kupdZovanim ¢ervenych vin. V praxi
to predstavuje dimysIné vyvaZenou mozaiku zndmych mezina-
rodnich odriid doplnénou napiiklad o Frankovku, Zweigeltrebe,
Alibernet a dalsi. Mnoha z nejprestiznéjsich tuzemskych cuvée
Ize bez nadsazky rovnocenné postavit vedle obdobné vyrobe-
nych zéstupct svétoznamych apelaci ¢i vinarstvi. Na zékulisni
pohled do vyroby téchto zdejSich velkych vin se miZete tesit
v tinorovém vydani.
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NA PRESTIGE SE NESPECHA

zraje v lahvi nejméné 12 mésicd

Josef Svéda
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