Vas privodce svétem vina

WINE

DQQUSEIOn oo

i

lllllll

CONDADO D

| H}_ I:; ., o |
(Grand test SR Ly
Ryzlink vlassky |

B RS TIY
£ Iy
-

[T | ' ejblizsi nefietes

vinarskajoblast

W W AW S KRG



Rakouska vina jsou doma v srdci

Evropy, kde se kontinentalni teplé

podnebi snoubi s chladnym vzduchem

ze severu. V tomto jedine¢ném klimatu

se dafi uslechtilym viniim s chranénym

oznacenim ptvodu. Poznate ho podle
kolku v barvach rakouské vlajky na
uzavéru a podle kddu ovéreni kvality
na etiketé.

austrianwine.com

WINEinMODERATION.eu
Ar{ d,E, Vivre

AUSTRIAN WINE ~

The Art of Wine. Down to Earth.




Dopis séfredaktora

Mili ¢tenafi,

rok 2020 zacina byt pro svét vina pomér-
né slozity. Vse zacalo rozsahlymi pozary
v Australii, které se, bohuzel, nevyhnu-
ly ani vinafim a vinicim. V Evropé jsme
zahgjili vinafské jaro na prelomu ledna
a unora je$t¢ dle vSech plani. Probéhla
hodnoceni novych ro¢nikl vin v Piemonte,
nasledovala Anteprima Amarone ve Vero-
né a také toskanska Anteprima, o které se
doctete v tomto Cisle. Nasledné hodnoceni
vin Sangiovese di Romagna vsak bylo bé-
hem jednoho jediného dne v poloving pro-
gramu kompletné zruseno. Byl jsem oCi-
tym svédkem téchto urgentnich, v t€¢ dobé
vSak jest¢ stale preventivnich opatieni,
ktera tehdy méli vSichni piitomni tendenci
zlehcovat. Brzy se vSak ukazalo, jak vazna
situace v Italii je a ze slovo ,,koronavirus®
zacne byt brzy sklonovano ve vsech sou-
vislostech b&ézného i profesionalniho zivota
v Italii a nasledn¢ velmi rychle i v celé Ev-
ropé. Zasadni oznameni na sebe nenechala
dlouho ¢ekat... Zruseny veletrh ProWein,
presunuté Vinitaly, zruSené Grand Jours de
Bourgogne. A uvidime dale...

Prezentace novych ro¢nikd vin a udrzovani
obchodnich kontaktli tak pro vinafe i ob-
chodniky zacinaji byt nesnadné.

I nas ¢eka v poloving kvétna veletrh Wine
Prague, my v redakci i v pfipravném tymu
této nejvetsi profesionalni vinafské akce
u nas se snazime byt maximalné pozi-
tivni a na vSech dulezitych vécech okolo
veletrhu samozfejmé intenzivné pracuje-
me. Chceme véfit, ze veletrh i letos pro-
béhne k plné spokojenosti vystavovatell
i navstévnikd. Mame mnoho pozitivnich
novinek, o kterych Vas budeme jiz brzy
informovat.

Pevné veéfim, Ze se vSechny soucasné ne-
ptijemnosti podafi uspésn¢ zvladnout,
zastavit a také uklidnit ¢asto nesmyslnou
paniku, ktera je mnohde horsi nez samotné
realné problémy.

Vice nez kdy jindy Vam vSem tedy

dnes pfipijim sklenkou dobrého vina...
Na zdravi!

Michal Setka

VINO, KTERE MNE V POSLEDNI DOBE NEJVICE ZAUJALO

Domaine Vacheron, Sancerre
Les Romains 2013

Oslava francouzského vina La Paulée
probihala letos jiz po druhé i v Praze.
Po odpoledni degustaci vSe skonci-
lo veceti v restauraci U Matéje. T¢ se
ucastnilo i nekolik francouzskych vi-
narl, mezi nimi i majitelé legendarniho

vinafstvi Domaine Vacheron. A ti v du-
chu tradice s sebou pro navstévniky
privezli i starSi ro¢nik svého top cuvée
v lahvi Magnum. A bylo to zcela mimo-
fadné vino!

Zativa zlatd barva s vysokou visko-
zitou. Velmi intenzivni a krasné Cista
a svézi viné nazralého Sauvignonu

s tony citrusd, bilych broskvi a odpa-
fujici se morské vody. Vse podtrzeno
lehce kofenénym vyrazem uslechtilého
dfeva. V chuti komplexni, potvrzujici
veskera aromata, svézi, strukturované,
s mimoradné dlouhym zévérem a dal-
$im potencidlem ke zrani. Mimotadné
vino, které ukazuje, kam az sahaji limi-
ty apelace Sancerre.
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vétovymi médii hybou zpravy o Site-

ni koronaviru a vétSina z nas jen neve-

ticné sleduje, jak exponencialné roste
pocet nakazenych a jak virus hravé preko-
nava hranice riznych stati a kontinentt.
Svétova zdravotnickd organizace vydala
mnoha doporuceni a prohlasent, ale ne vzdy
jsou tato prohlasent spravné interpretovana.
Skupina expertl totiz dementovala tvrzent,
7e za rychlé rozsifeni koranaviru je zod-
povédny nebyvale suchy unor. Na tiskové
konferenci v sidle Spojenych narodii védci
ve svém projevu uvedli, ze v ptivodni zpra-
vé se nehovotilo o nizkém tihrmu destovych
asnéhovych srazek béhem mésice tinora, ale
ze studie pojednavala o dopadu na rychlejsi
propagaci koranaviru z divodu tzv. suchého
unora. Béhem tiskové konference zaznélo
i to, Ze vino obsahuje presné to mnozstvi
alkoholu, které zabiji viry, a chrani tak pred
nakazou. Béhem unora vsak doslo k vyraz-
nému navyseni nakazenych osob, a to ze-
jména téch, které podcenily prevenci a dob-
rovolné béhem tzv. suchého tinora piestaly
konzumovat vino.

Expertni skupina slozena ze Spicek ve svém
oboru upozornila na to, ze lidé dodrzujici
tzv. suchy unor vylozen¢ hazarduji se svym
zdravim. Uznavany némecky ortopedo-
-kardiolog Joachim Weinliebhaber varoval,
7e lidem, ktefi se rozhodnou v tinoru absti-

Suchy unor

novat, hrozi nejen nakaza koronavirem, ale
i zlomené srdce, protoZze na mesic opusti
svou lasku. Francouzsky gastroenterolog
Connaisseur de Plat prezentoval studi,
ve které se béhem tzv. suchého tinora pro-
kézala zvysena konzumace ovoce, zejména
hroznti. Jako pfi¢inu oznacil aktivitu moz-
ku, ktery vysila signaly zaludku, ktery se
snazi konzumované hrozny fermentovat.
Chorvatsky historik Grozd Grozda upozor-
nil na historické konsekvence. Lidstvo diky
vinu ptezilo pohromy jako mor, souchotiny,
piijice ¢ komunismus. Séf komunistii Voj-
tech Filip (65) po precteni této zpravy skon-
¢il v nemocnici s podezienim na infarkt.
Tyz den vSak z nemocni¢niho [izka vzkazal
svym fanousktim, pacientim Lécebny dlou-
hodobé nemocnych v Pocatkach u Pelhii-
mova, radostnou zpravu: ,,Jsem v poradku
a historik Grozd Grozda se myli, kazdé dite
prece vi, ze souchotiny nebyly Zadnou po-
hromou.*“ Na to historik lakonicky reagoval:
»» 11, kdo si nepamatuji minulost, jsou odsou-
zeni k tomu ji opakovat.*

Za suchy tnor se postavil pouze rusky aka-
demik Oleg Suchoj, potomek Pavla Osipo-
vice Suchoje, slavného sovétského leteckého
konstruktéra, ktery se nechal slyset, Ze jako
,»suchy* by se mél oznacovat kazdy mésic,
bez ohledu na konzumaci. Kviili podjatosti
vsak byl rusky akademik vyloucen z konzilia
a jeho navrh nebyl bran v potaz. Zavér véd-
cli pak jednoznacné doporucuje uzivani vina
jako ucinné ochrany a prevence proti koro-
naviru a dal$im civilizacnim onemocnénim.

Na zpravu expertni skupiny Svétové zdra-
votnické organizace bleskové reagovala
nékterd nase ministerstva. Napiiklad Mini-
sterstvo zdravotnictvi se omluvilo sty no-
vého tiskového mluvciho za dezinterpretaci
navrhu zakazu reklamy na vino. Pan ministr
velmi dobte veédél o preventivnich a ochran-
nych tcincich vina proti koronaviru a pro-
hlasil: ,,Nechci si délat zadnou reklamu, ale

to vino je napoj budoucnosti. Bohuzel by-
valy tiskovy mluvéi to slysel jako: ,,Nechci
zadnou reklamu na vino v budoucnosti
a tuto nestastnou a nespravnou formulaci
poskytl ceskym médiim. Byvaly tiskovy
mluv¢i je diky péci Ministerstva zdravot-
nictvi na zdravotni dovolené v nemocnici
pro sluchové postizené ve méste Wu-chan
v provincii Chu-pej v centralni Cing.

Podatilo se nam ziskat i reakci Minister-
stva financi, které chce podpofit konzuma-
ci vina jako preventivniho a ochranného
prostiedku proti koronaviru a zavadi pro-
gresivni sazby DPH na vino. Tém, ktefi
budou konzumovat vino ve vinném baru,
vinarné ¢i restauraci, tedy pod odbornym
dohledem, bude DPH vracena v plné vysi.
Pokud si vino odnesete domu, bude sazba
10%, pokud vino darujete, je sazba 15%,
a pokud aplikujete suchy tinor, bude DPH
na cely mésic 500% bez ohledu na to, zda
jste, ¢i nejste platci DPH.

Politicka parlamentni strana, kterd ma
s unorem velmi dobré zkusenosti, pak vy-
hlasila akéni plan pro boj s koronavirem
a své socialni sité zaplavila hesly jako: ,,Kdo
nepije s nami, pije proti nam*, ,,Vinari vSech
zemi spojte se!*’, ,,Buduj chlast, oslabis vir*,
,»S abstinenci na vécné casy a nikdy jinak!“,
,»Republice vina vice, to je nase agitace!*,
,,Kdo nepije — at’ neji!*, ,,Ani vino nazmar!“
¢i,,Neni misto pro abstinovace!*

P.S. Omlouvam se, moznd jsem trochu
zleh¢il pomérné vazné téma... Ale co dnes
neni vazné? Treba to, Ze se navrhuje zakaz
reklamy na vino... Nejdiiv se zakaze rekla-
ma na vino a degustace vin, pak se zakaze
vino uplné a pak se zakaze fidit auta zenam
a pak se zakaze nosit civilni obleceni a pak
se zakéaze internet a pak se zakaze myslet. ..
Tak rad¢ji ,,na zdravi, pratele”. Tim vic
,»na zdravi®, ¢im vic venku adi suchy tnor
a koronavirus...

VINO, KTERE MNE V POSLEDNI DOBE NEJVICE ZAUJALO

Domaine Chanson,
Pernand-Vergelesses,

Les Vergelesses Premier Cru 2015
Jsem moc rad, kdyz i ,,nenapadngjsi apela-
ce nabidnou opravdu uslechtila vina. Pfi de-
gustaci béhem Skoleni Vinatského institutu
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jsem narazil na velmi elegantni ¢ervené vino
z odrudy Pinot Noir, které mi vyznamné
zlepsilo den a posluchactim ptineslo krasny
a typicky vzorek z oblasti Bourgogne.

Tmave cihlova barva se zlutohnédymi od-
lesky a Sirsim svétlej$im meniskem, velmi

dobra viskozita. Famozni ving uslechtilého
dieva, sladkého kofeni, kandovaného ovoce
a podhoubi. Chut’ korespondovala s viini,
a navic bylo znat $tavnatou ovocnou ky-
selinu, piipominajici zralé bobulové ovoce
a peckoviny. Velmi dlouhy, kofenity zaver,
slibujici dalsi zrani.



jithoafricka vinarstvi

ci z tradi¢nich vinafstvi v Jizni Africe, spolec-

nost ZEBRA WINES, rozsitfila sviij sortiment
o produkeci dalsich jihoafrickych vinafstvi. Nyni jsou
tak zdkaznikim k dispozici zajimava vina nejen
z oblasti Stellenbosch, ale také z malebného regionu
Franschhoek.

Tuzemsky dovozce zaméteny na kvalitni produk-

Vedle produkce tradi¢niho vinafstvi Spier mohou
zéjemci ochutnat také produkty lokalniho vinafstvi
Meerlust z vinatského centra Stellenbosch s proslulou
znackou Rubicon. Sortiment ZEBRA WINES pak
doplnily La Bri, mensi vinafstvi z Gidoli Franschhoek,
které je znamé vyrobou malych, avSak vysoce kva-
litnich sérii vin. Déle pak La Couronne, vinafstvi
odkazujici se na francouzské hugenoty, ktefi v Kapsku
pristali roku 1688 a zalozili plivodni vinice, a Lynx Estate,
farma s autentickymi viny, rozkladajici se na hranici vinaf-
skych oblasti Stellenbosch, Paarl a Franschhoek.

Navstévniktim e-shopu ZEBRA WINES jsou nové k dis-
pozici také degustacni sady dostupné za vyhodnéjsich

- ZEBRA WINES rozsiruje nabidku o dalsi

podminek. Firma sva vina rovnéz predstavi na veletrhu
Wine Prague 2020, ktery se kona 12. a 13. kvétna v Pra-
ze. Vice informaci na emailu info@zebrawines.cz nebo
telefonu +420 603 219 531.

TOP KVALITA
BEZ KOMPROMI

MLE 661 HP ]

Inzerce

MACCHINE IMBOTTIGLIATRICI

« PInéni tichych
i Sumivych produktd «

Vyhradni importér pro Ceskou republiku a Slovensko:

« Technologie plneni
bez pristupu vzduchu -

» Moznost uzavirdani vsemi typy
uzaveérl: korek, Sroub,
korunka, vino-lok... «

- Siroké moznosti
sestaveni strojd -

UNIMARCO® . corcourimareacs - + Kompletni nerezové
{ _______________J A |

« WWW.UNimarco.cz -

provedeni e
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Jakub Pribyl
Ctyfnasobny nejlepsi sommelier CR,
drzitel titulu Advanced Sommelier,
Court of Master Sommeliers,
semifinalista Mistrovstvi Evropy
sommeliert 2017

ozajista kazdy z Véas zna ptibch
Do onom zlém ovoci, které nam za-

fidilo nasi politickou scénu, nové
DPH na pivo a spoustu dalSich pekelnych
véci, které nam neustale pripominaji, ze
kvuli jednomu kousnuti uz davno nejsme
v rdji. Jablko tedy vlastné prezentovalo teh-
dy jediny neSvar, touhu po poznani. Navic
se vlastn¢ neustdle debatuje o tom, zdali
jablko bylo jablkem, nebo jablkem granato-
vym, a nikdo nemize vnést do problemati-
ky jasno, tak me to zaujalo a na chvili jsem
o tom zacal premyslet. Ani ne tak o tom,
pro¢ zrovna jablko, jako spise o tom, které
ovoce ¢i zelenina nejlépe symbolizuje cestu
k poznéni v soucasné dobe.

No, a svéte div se, jsou to vinné hrozny.
Je jasné, ze vinna réva a jeji hrozny pfi-
Sly o hlavni roli v pfib¢hu o vyhnani, je-
likoz véta: Eva se ,,zahryzla™ do kulicek
a ukousla je... je lehce zavadgjici a tézko
fict, jak by na to reagoval Adam. Ale jeli-
koz umeé se ted’ jedna jen o zrcadleni doby,
tak vinnd réva v tomto sméru jasné prebira
zezlo. Nejen tedy réva samotna, ale i pro-

Vino, cesta k poznani spolecnosti

dukt z ni. Ve viné je totiz pravda, a to nejen
ta filozoficka, ale 1 o nasi dob¢.

Poznani L.

Touha byt jedine¢ny. Neboli reflexe gende-
rova a sexualné orienta¢ni pochody. Kdy-
si, kdyz se ve spolecnosti Clovek piiznal,
Ze pije vino, byla jedna z nejdilezitejsich
a prvnich otazek: A jaké pijete? Nebo: Které
mate radéji? A hned dostaval, v dnesni dobé
jiz diskriminaéni, vybér: Cervené, nebo
bilé? Ale vino je moderni a jde s dobou,
takze brzy nabidlo i dalsi genderové fesent.
S veselou, vyraznou barvou. Skoro duho-
vou. Chvili trvalo, nez se dostalo do pove-
domi a obliby, ale jak to vypada, nakonec
se 1 rizové vino uchytilo a z kdysi zaujima-
nych 4% je jiz stalou samoziejmou soucasti
spolecnosti. Ale spolecnost Sla genderové
dal, az za hranu a vino jde s ni... Bilé vino,
predélané na Cervené, tedy ,,oranzové™ nebo
Pét-Nat, vino, které je pokazdé jiné, takové,
jaké chee, a nikdo nedokaze fict, jaké bude
chtit byt zitra, stejné jako Polygenderflux.
Prosté v tomto je vino presnou kopii reality.
A myslim, ze spousta z nas si povzdechne,
ze jsme klidné mohli skoncit u téch tfi. ..

Poznani II.

Touha byt nékdo. Skoro kazdy hrozen musi
byt vinem. A skoro kazdé vino by chtélo
byt zajimave, neotrelé, dokonalé. Nutno ale
fici, Ze kolikrat neni mozno ocenit ani snahu
a pokus. Protoze je vidét, Ze uz puvod, tedy
hrozny, nedaly vinu do vinku nic podstat-
ného a predstirdnim a piikrasami to dohnat
neslo. Navic spousta takovychto vin ted’ pro
svétovou nadprodukei konc¢i v destileriich
a nasledné jako obycejny denaturovany lih.
No feknéte, nebylo by lepsi, kdyby z nich
byly skvélé rozinky nebo tfeba brandy?
A kde Ze je to zrcadleni doby? Vino zde re-

prezentuje spolecnost a jeho postoj ke vzde-
lani. Kazdy chce mit titul, proto vymyslime
nove¢, nesmyslné obory. Navic neni vysoko-
skolak jako vysokoskolak, ze? Kazdé vino
taky neni Leroy. No, a tak ndm nasi vyso-
koskolaci kon¢i s praci v ucnovskych obo-
rech, a protoZe nic moc neumi, tak vétSinou
v gastronomii. A tedy vlastné u lihu, jen ne
denaturovaného. No feknéte, nebylo by lep-
$i, kdyby spolecnost vice prahla po femesl-
nych studiich a bylo vice schopnych lidi?

Poznéani I11.

Touha byt lepsi. Aspon na oko. I v tomto
sméru je ve viné reflexe. VSimli jste si, Ze
kdyz se bavite se svym okolim, tak jsou
vsichni milovnici uslechtilych odrud: Pino-
tu Noir, Chardonnay, Rieslingu nebo tieba
naseho skveélého ,,vlasaku™“? Ale kdyz pak
piijde na lamani chleba a volbu konzumen-
tl, tak se nejvice prodava vulgami ,,sudov-
ka* a ANO, také i ptivandrovalé, hybridni
odridy, které jsou prosté jen populisticky
vyrazné v aroma, ale jinak nezajimavé. Kdo
je teda vlastné kupuje, kdyz vSichni chceme
ten ,,pinot™, ze?

Paralel by se naslo 1 vice, ale takhle to pro
dnesek staci. Myslim, ze jako dikaz pro to,
ze komplikovangjsi doba si pro obrazné vy-
jadieni svych myslenek a tuzeb zada rostli-
nu mnohem komplexnéjsi, nezli je jablko,
byl dan. A o tom, ze vhodnym kandidatem
je prave vinna réva, neni pochyb. A tak mu-
zeme pies vino sledovat, kterym smérem se
vydavame. ..

PS. Co je ale dilezité ptipomenout, je, ze
vino neni jen obrazem, ale je i soucasti spo-
lecnosti. Bohu dik. Jelikoz delsi ¢as ve spo-
lecnosti se da prezit pouze s vinem a obraz
spolecnosti se pak vyrazné zlepsi. . .

VINO, KTERE MNE V POSLEDNI DOBE NEJVICE ZAUJALO

MIKROSVIN MIKULOV,
»Pro svétlu§ku* Veltlinské
zelené p.s., 20018, LiS¢i vreh,
Morava, CR

Zatim vSechna vina, ktera m¢ zaujala,
tak mé zaujala svym charakterem nebo
puvodem. V tomhle ohledu je toto
vino vyjimecné. Jelikoz mé¢ zaujalo uz
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svym poslanim. Toto vino totiz pod-
poruje projekt Svétluska, jenz pomaha
s integraci do ,,normalniho* svéta ne-
vidomym lidem. JelikoZ nemala ¢astka
z jeho ceny putuje na konto tohoto pro-
jektu. Ale aby to nevyznélo tak, Ze je
tohle jediny zajimavy moment na tom-
to viné. I vino samotné patii k tomu
nejlepS§imu z naSi produkce. Krasné,

harmonické a velmi intenzivni aroma
nabizi tony luéniho medu, propolisu,
prazenych mandli nebo luéniho kviti.
V chuti je vino taktéz velmi robustni
a mohutné, pfipominajici slavné sma-
ragdy z Wachau a snoubici tony pepfe,
medu, kandovanych pomeranci a bro-
skvi. Sametova, dlouha dochut’ vse jen
podtrhuje. TakZe, co vic si prat?



( j ut’, dobrodruzstvi a re-
laxace, to jsou ustiedni
ojmy nového Mezina-
rodniho vinaiského klubu (Interna-
tional Wine Club) v CR. Degustace
kazdého vina vyzaduje pozornost,
trpelivost a trochu znalosti, aby-
chom pochopili samotny ptivod vina
ve sklenici. Ziskavani téchto doved-
nosti je vzdy potéSenim, které Casto
zahmuje cestovani, poznavani fasci-
nujicich lidi a skvélé gastronomie.
To je to hlavni poslani Mezinarodni-
ho klubu vina.

IWC nabizi zejména peclivy vy-
bér vin z nékolika hlavnich vi-
nai'skych zemi a regionti. V sorti-
mentujejichnového internetového
obchodu jsou samozfejmé tu-
zemska vina od renomovanych
vinafstvi, jako je Vino Kadrnka,
Vinaistvi SEDLAK, SONBERK
nebo MIKROSVIN MIKULOV,
ale ¢lentm klubu nabizi mimo
jiné i skvéla zahrani¢ni vina.
Zatimco moravska vina z téchto
vinafstvi najdete i u jinych tu-
zemskych distributord, vina ze

vSech ostatnich zemi jsou k dis-
pozici vyhradn¢ v nabidce IWC.
Sortiment skyta napiiklad znamé
a respektované znacky jako Can-
tina Salvano z regionu Piemont,
Bordeaux Chateau Lamothe-Vin-
cent, Bodegas Martin Codax ze
Spanélské Galicie nebo Vida la
Rosa z Chile. Internetovy obchod
Mezinarodniho klubu vina navic
pfindkupu nad 1 300 K¢ dod4 ob-
jednavku zcela zdarma na vami
vybranou adresu.

Clenové klubu se béhem roku mo-
hou setkavat na rtznych mistech
Evropy na klubovych vecetich.
VétSina z nich bude organizovana
v Praze nebo v Bmé¢, vzdy v pre-
dem vybrané Spickové restauraci,
a pokud to bude mozné, za osob-
ni ucasti nékterych vinaid. Stejné
jako v jinych zemich, ve kterych
klub IWC pisobi, je v piipra-
vach také fada turistickych cest
za vinem do nejzndméjsich ob-
lasti svéta. Vice informaci o no-
vém klubu a jeho setkdnich na
www.iwce-club.cz.

Inzerce

Téiime se na Vas
pondél( az sobota

16:00 - 24:00

VOC Znojmo

v centru Prahy.

\/m\/m

NNy bar

Koncept VinVin, jediny svého
druhu, propojuje bohatstvi
vinic na jizni Moraveé

S nezameénitelnou atmosférou
prazského Zizkova.

> stala nabidka 17 moravskych vinar{
> Fizené degustace zimal/jaro:

19. 3. Vinafstvi Znovin Znojmo /‘
2. 4. Vinafstvi Libal V@
16. 4. Vinafstvi Spalek ;om0

23. 4. Za hranicemi VINA ORIGINALNT CERTIFIKACE
slavnych oblasti jizni Rhény

14.5. Némecko vs Rakousko
28. 5. Vinarstvi Pidlek & Jager
11.6. Za ryzlinkem okolo svéta

'l Iﬂﬂ.}?:ﬂ e

|
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VinVin vinny bar

Téaboritsk& 1000/23 130 00 Praha 3 -Zizkov

@ 420725703153

@® info@vinvin.cz

@ facebook.comsvinvinbar
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- Vinarstvi Vaclav uvadi na trh prvni vina ro¢niku 2019

inafstvi Vaclav z Hustopeci
\ / ve Velkopavlovické vinai-
ské podoblasti chysta v pra-
bchu biezna uvést na trh prvni vina
ro¢niku 2019. Pro toto mladé a malé
butikové vinafstvi s primérnou mo-
mentalni roni produkei 20 tisic 1dhvi
jde teprve o paty produkéni roénik,
nicméné praveé vina 2019 jsou ve Vi-
nafstvi Véaclav vnimana jako pfelo-
mova a zasadni, jak uvadi majitel vi-
natstvi Tomas Teply. Kvalita hrozni
pfti sklizni, zdsadni investice do tech-
nologie zpracovani hroznii a pfichod
nového enologa Petra Vacenovského
jsou na vinech jasné patrna.

»Vinice jsme vysazovali pred 9 lety
a v prib¢hu celého vegetacniho obdo-
bi v roce 2019 jsme citili, ze jsou v té
,»spravné™ kondici a maji za sebou své
,pubertalni obdobi‘. Na podzim nam
vskutku urodily kvalitni a kompakt-
ni surovinu, takZe jsme se mimo jiné

rozhodli vyrobit i prvni Rulandské
modré, ze kterého jsme doposud dé-
lali jen klarety, uzavira Tomas Teply.

Prvni Sarze lehkych az stfedné¢ pl-
nych aromatickych vin ro¢niku

e T T

T

2019 planuje Vinaftstvi Vaclav uvést
na trh v priab¢hu bfezna 2020 a na-
sledovat pak budou plné&jsi a mohut-
n¢&jsi vina, na konci letnich prazdnin
pak vina Cervend. Blizs§i informace
na www.vinarstvi-vaclav.cz.

- V Praze pripravuji prvni festival znojemskych vin

VOC ZNOJMO piimo v Praze. ,Ve Znojm¢ poradame

nas festival, kdy predstavujeme nové certifikovana vina
VOC ZNOJMO, letos v kvétnu jiz po dvanacté. V ¢ervnu s nim po-
prvé vyrazime do Prahy a moc se tam téSime,” potvrzuje pfedseda
spolku VOC ZNOJMO Frantisek Koudela.

Spolek VOC ZNOJMO poiada prvni roénik Festivalu vina

Centrem déni Festivalu vina VOC ZNOJMO v Praze, jak akci vina-
i nazyvaji, se ve ¢tvrtek 18. Cervna od 10.00 do 20.00 stane Villa
Grébovka a Havlickovy sady. I tady se bude snoubit vino, folklor
a gastronomie. ,,V Praze nejsou nase vina rozhodn¢ nezndma, vina
VOC ZNOJMO najdete ve vinotékach i restauracich. Hodné Prazant
se také o vino zajima, navstévuji nase akce a jezdi k ndm na Znojem-
sko na degustace. S myslenkou uspotadat festival sauvignont, ryzlin-
ki a veltlinl v Praze jsme si pohravali jiz delsi dobu a jsme moc radi,
ze se letos uskutecni jeho prvni ro¢nik,” dopliuje Koudela.

V nabidce bude ochutnavka nékolika desitek nov¢ certifikovanych vin
ro¢niku 2019 odrid Sauvignon, Ryzlink rynsky a Veltlinské zelené
od 20 vinati ze Znojemské vinaiské podoblasti sdruzenych do spolku
VOC ZNOJMO. Kolik jich ptesné¢ bude, bude znamé po dubnovém
hodnoceni a zatfidovani vin. O tu pravou moravskou hudebni atmo-
sféru se postard Cimbalova muzika Jozky Smukate, mlsné jazycky
uspokoji naptiklad speciality z kapra, které se k suchym a polosuchym
vinim VOC ZNOJMO skvéle hodi.

Vstup na akei je zdarma, ochutnavka bude probihat formou placenych
blockt. Pro vice informaci sledujte www.voczmojmo.cz.
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rvni pfedstaveni vina pro na-
Pdaém’ fond Svétluska pro rok

2020, spojené s neobvyklou
degustaci Tradi¢ni fady vin nového
ro¢niku 2018 z VINARSTVI MI-
KROSVIN MIKULOV probéhlo
18. unora za ucasti feditelky Nadac-
niho fondu Ceského rozhlasu Gab-
riely Drastichové, tviirce koncepce
vina pro Svétlusku prof. Vlastimila
Vilka a sklepmistra VINARSTVI
MIKROSVIN MIKULOV Zbyika
Zisky v prazském baru Vinograf.

Veltlinské zelené 2018, pozdni sbér z vi-
niéni trati Lis&i vrch, vyrobilo VINAR-
STVI MIKROSVIN jiz podruhé, a to
v celkové Sarzi 4 266 kust. Dvacet pro-
cent z ceny vina tak podpoti Svétlusku,
ktera ziskané finance pouZzije na pomoc
t&ce zrakové postizenym po celém Ces-
ku. Degustace vina pro Svétlusku pro-
behla po tmé za pozitivniho pfijeti témet
Ctyficeti vyznamnych hosti a darct. Ti
tak méli moznost srovnat Veltlinské zele-
né v rocnicich 2017 a2018 spolecné s Ja-
kubem Pfibylem, ktery ob¢ vina ucast-
nikim pfiblizil v odborném hodnoceni
s pozitivni pfispénim pritomnych nevi-
domych dam, jez vino vnimaji opravdu
vSemi ostatnimi smysly velmi citlive.

- Dalsi ro¢nik Vina pro Svétlusku je opét z MIKROSVINU —

L
a e -
Vinafstvi Mikrosvin Mikuloy vénuje
Syitiudce, projektu Madaéniho fondu
Ceského rozhlasu, Cistku
89 656,- K& @

B pomoc titor Trakovl postitenym détem
i dospihym z cejilio Ceska.

1
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T
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Dale probéhla jiz klasicky fizena
degustace vin ro¢niku 2017 vede-
na sklepmistrem Zbyiikem Ziskou,
v ramci které byla také vybrana
vina vhodna pro del$i zrani v lahvi.
Idealnimi kandidaty pro archivaci
jsou suché vina z odridy Ryzlink
vlagsky z vinic Goldhamer a Zelez-
na a Chardonnay barrique z vinice
Rosentické.

Béhem vecera predali také zastupci
organizace Svétluska diplom s podé-

_;'-
=%

s |
.

%

kovanim. Za rok 2019, kdy spolupra-
ce probehla poprvé, bylo Svétlusce
diky prodeji vina prostiednictvim
VINARSTVI MIKROSVIN nasbi-
rano bezmala 90 000 K¢ na pomoc
lidem se zrakovym postizenim, kte-
rym nadace pro Svétlusku pii Ces-
kém rozhlase pfispiva. VINARSTVI]
MIKROSVIN spole¢né se Svétlus-
kou dékuje vSem milovnikiim vina
ochotnym pomoci a t&si se na pokra-
Covani uspésné spoluprace 1 v dal-
$im roce.

Biezen 2020 | 11
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e dnech 15.-19. tinora 2020 pro-

s / béhl v némeckém Stuttgartu uz
osmy rocnik kuchatské olympia-

dy, na kterou piijelo na 2 000 kuchatt
7 59 zemi svéta. Soutéze se zicastnily
narodni seniorské a juniorské tymy, dale
vojenské, catering, regiondlni tymy, ale
1 jednotlivei. Letosni olympiady se po-

~ InterGast Culinary Team slavi tispéch!

druhé zGcastnil i kuchatsky tym spo-
lecnosti InterGast, slozeny z byvalych
¢lenti narodniho tymu Ceské republiky,
jmenovité: Radek David, kapitan tymu
a Executive chef pro restaurace La Ve-
randa, BabiCCina zahrada a The Bistro,
Lukas Paluska, manager tymu a $éfku-
char hotelu Carlsbad Plaza v Karlovych

Varech, Lukas Skala, spolumajitel firmy
Cukrar Skala, Tomas Fristensky, séfku-
chat restaurace La Veranda Kyjev, Silvie
Sulanska, cukraika z cukrarny Lukas
Skala, Tomas Horak, $éfkuchai hotelu
Adria Praha.

V tomto slozeni vybojovali clenové AKC
CR ve velké konkurenci v kategorii regio-
nalnich tyma stiibrnou medaili a celko-
ve skoncili na 9. misté z 30 piihlasenych
kuchaiskych uskupeni. Ukolem celého
soutézniho tymu bylo uvafit a vystavit
soutézni tabuli, ktera musela obsahovat
pétichodové menu (Tomas FriStensky),
osmiporcovou slavnostni studenou misu
(Radek David), ti1 rizné predkrmy (Ra-
dek David), ¢tyfi druhy finger food po
Sesti kusech (Lukas Paluska), Ctyfi talifo-
vé dezerty a Ctyfi druhy pralinek po Sesti
kusech (Lukas Skala, Silvie Sulanska).

A co vlastné ticast na kuchaiské olympia-
dé obnasi? Spoustu tréninkd a diskusi
nad dekoraci tabule a samozfejmé nad
samotnymi pokrmy. Pfi konani samot-
né soutéze spali ¢lenové tymu celkem
za Ctyii dny pouhych 14 hodin a ujeli
1 800 km v auté. VSechny strasti jsou
zapomenuty ve chvili, kdy to na pédiu
tzv. ,,cinkne®, jak tikaji sami kuchafi.

II |_:' = fm I

. L i
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" Nakupni prehlidka vin: 24. bfezna 2020

oravska banka vin zve do svého sklepa v B¢
Mna ul. Hlinky 106 na tradi¢ni Néakupni ptehlidku

vin, ktera se kona pravideln¢ na jate a na podzim.
Akce letos probe¢hne 24. bfezna od 12 hodin, a to jiz po dvaca-
té sedmé. V ramci tohoto ,,miniveletrhu® se budou prezentovat
moravska vinaistvi i dovozci formou volné degustace. Akce je
urcena pro profesionaly, reklamni agentury, vinomilce a v ne-
posledni fadé zastupce firem, ktefi si vybiraji firemni darky
véetné moznosti vybéru vlastnich etiket ¢i specidlniho bale-
ni s logem firmy. Navstévnici této akce krom ochutnani vice
nez 200 vzorkl vin budou mit moznost prohlédnout si tento
unikatni sklep Moravské banky vin, ktery je spojen s historii
vina v Brné. Sklep je také mozné vyuzit i pro rizné vecirky,
prezentace ¢i firemni akce véetné zajisténi cateringu. Vice in-
formaci na: www.bankavin.cz

pozvanky g

ejvetsi vinaiska obec Ceské republiky, Velké Bilo-
Nvice, se 1 letos stane dé&jistém velkolepého putovani

za vinem s nazvem Ze sklepa do sklepa. Vzhledem
k parametrim obce neni ptekvapenim, Ze se jedna o nejvetsi
akci svého druhu. Sklepy otevie na 52 mistnich vinait a na-
vstévnikim za vstupné 1 500 K¢ nabidnou moznost ochutnat
stovky bilych, Cervenych i rizovych vin. Na své si piijdou
také milovnici autentickych vin. Putovani po Velkych Bilovi-
cich tradicné dokresli neopakovatelnd atmosféra obce, bohaty
doprovodny program, vcetné tond cimbalové muziky, a jiz
tradi¢né precizni organizace. Kazdy obdrzi sklenicku, katalog
zOcastnénych vinaii s mapou a praktickou kapsu na krk s lo-
gem slipky. Dopravu pak uleh¢i kyvadlové autobusy. Kazdy
navstévnik si navic odveze vina dle vlastniho vybéru v hodno-
t¢ 900 korun. Vice na www.velkobilovictivinari.cz.

NEJLEPSI VINA
CESKE REPUBLIKY
Drtivadee 2079-2020

Objednavejte na
www.w-d.cz

b

KORUNNI

O kapku lepsi chut

1

Hejlepgi vina

(esice republiky
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- Suchy zacatek roku ve Francii

zacala svoji kampan nazvanou

,suchy leden jiz v roce 2013.
Smysl celé kampan€ na britskych ost-
rovech byl v tom, Ze se zuCastnéni zdrzi
cely mésic alkoholu, a tak ,,daji svym
jatrim néjaky cas odpocinout™. Nyni
podobnou akei organizuji 1 ve Francii
a pouzivaji stejné argumenty: udélate
néco pro své zdravi, abstinence vam
pomtze zhubnout, budete 1épe spat,
usetiite penize atd. Je pochopitelné,
ze ve vinaiské Francii vzbuzuje ,,su-
chy leden” mnohé reakce. Na jedné
stran¢ néktefi stale diiraznéji a opako-
van¢ upozoriiyji na zdravotni problé-
my souvisejici s alkoholem a pozaduji
prisnéjsi regulaci — napiiklad Acade-
mia Nationale de Médicine uvedla, ze
v roce 2019 byl alkohol odpovédny
za 41 000 Gmrti. Zad4 stanoveni mini-
malni ceny za ndpoje a varovani na eti-
ketach, ze ,,alkohol piedstavuje zdra-
votni riziko®, vyzvala k povinnému
oznacovani obsahu kalorii a pozadala
jednotlivé ministry, aby posilili zakon
Evin, ktery od roku 1991 stanovuje
podminky reklamy na alkohol. Na dru-
hé stran¢ predstavitelé Vin & Société
poukazuji na to, ze spotieba alkoholu
klesa a povazuji kampan za ,.kiizacké
tazeni proti vinu®, jesté siln€jsimi vy-
razy ji kritizuji jako ,,anglosaskou a pu-
ritanskou posedlost®, a to v dob¢, kdy
francouzsky senat prohlasil vino za ne-
dilnou soucast francouzského kulturni-
ho a gastronomického dédictvi.

Spoleénost Alcohol Change UK

Nijak pozadu nezlstdva ani druhd
strana, kdyz nazyva vyrobce alkoholu,
kteti do sporu vstupuji, ,,vlky vycho-
vavajicimi ovce™.

Tyto a podobné slovni ptestrelky zni
celou francouzskou spolec¢nosti: sam

prezident Macron se vefejné nevyja-
diil, ale na francouzském ,,vinaiském
serveru™ ujistil vyrobce vin v Cham-
pagni, ze suchou lednovou kampan
podporovat nebude.

Zajimavé je, Ze obé strany cituji slo-
va uznavané¢ho odbornika Dr. Mi-
chaela Apsteina, MD, ktery je nejen
gastroenterologem (pan doktor ptes
jatra) v Beth Israel Deaconess Me-
dical Center v Bostonu a na Harvard
Medical School, ale o vin¢ i piSe
a respektovan je jako degustator:
,»Bezpecnd konzumace alkoholu se
lisi v zavislosti na jednotlivci. Lidé
metabolizuji  (rozkladaji) alkohol
jinak, coz vede k dramatickym roz-
dilim v jeho absorpci do krve. Toto
mnozstvi alkoholu — koncentrace
alkoholu v krvi — urcuje jeho uci-
nek na t&lo. Cim vice mize &lovek
metabolizovat alkohol, tim méné se
dostane do krevniho ob¢hu, proto ti
jedinci, ktefi metabolizuji alkohol
efektivnéji, budou mit nizsi riziko
nepiiznivych ucinkd a budou méné
intoxikovani.*
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ermin ,,mineralita” fascinu-
I je a zaroven mate odborni-
ky po desitky let. Kazdym
rokem se vSak blizime k lepSimu
pochopeni toho, co zpiisobuje, Ze
vnimdme vuni a chut’ vina v sou-
vislosti s mistem, kde réva vinna
roste. Na této cesté vyrazné zazniva
hlas prof. Alexe Maltmana z Uni-
versity of Wales v Aberystwyth,
kde je jedno z nejuznavanéjsich,
nejstarSich a nejvétsich oddéleni
geografie a védy o Zemi ve Vel-
ké Britanii. Béhem vice nez 40 let
v Aberystwythu se jeho veédecka
kariéra dotkla Sirokého spektra
geologie a zavedla jej snad do vSech
koutti celého svéta. Po celou tu dobu
zaroven péstoval chmel a vyrab¢l
pivo, péstoval révu vinnou a vyra-
bél vino. Jak sam tika, jeho védecka
zvédavost ho vzdy nutila k otazce,
co se d¢je a proc¢ se tak dgje, a tehdy
jej uchvatil ,,médni* a odvazny, ale
Spatn€ pochopeny vztah mezi geo-
logii a vinem. Véda ma stale poti-
ze s ur¢enim toho, co oznacujeme
jako mineralitu. To slovo vyvolava
velmi milované spojeni mezi vinem
a zemi, slovo je pfimo atraktivni
a objevuje se 1 naptiklad u hovézi-
ho masa, ¢aje, cukru, mléka, Ustfic,
a dokonce i u marihuany.

Neni mozné kratce vyjadiit to, co
véda sama nedokaze presné defino-
vat, tak alespon uvedeme ,,stiipky*
nazort, které zaznély i Maltmano-
vych publikacich Vineyards, Rocks
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and Soils a Wine Lover’s Guide to
Geology (Oxford, 2018), Oxford
Companion to Wine a v 8. vydani
Svétového atlasu vina:

* Je to velmi svidné tvrzeni, kdyz
upozorfiujeme na roli geologie
ve vuni a v chuti vina, ze charak-
ter podlozi je kofenovym systé-
mem pienasen do hroznti a nasled-
n¢ i do vina. Bohuzel nikdo zatim
presné nevi, jak by se to mohlo stat.

« Utinky ptd a mikroklima vinic
jsou tak jemné, ze je lze snadno vy-
nechat nebo ztratit. Tato uvaha za-
pada do predstavy, ze terroir ,,mluvi
tichym hlasem®.

* Kdyz péstujete vice odrud, je

wevr

geologickych efektd ani nevSimnete.

* V Aberystwyth jsme zjistili, Ze
geologie ma mnohem veétsi piimy
vliv na pivo nez na vino.

* Mozna piekvapi, ze geologie (po-
uzitd voda) ma zanedbatelny vliv
i na whisky — veskera voda, ktera
se pridava pti destilaci, je peclivé
deionizovana. Nejpravdépodobngj-
§i vliv geologie se mize projevit
ve vode, kterou do whisky mozna
pridavame.

Prof. Alex Maltman na téma mine-
ralita dnes odpovida: Zeptejte se mé
za 15 let a snad vam odpovim Iépe.

Inzerce

Predstavujeme
vam
Slechtu
7 Pouzdran:

Smélek stihly
Koniklec velkokvéty
Sesel pestry
Vinice chlupata
Kozinec rakousky
Kavvl Ivanay
Oman mecolisty
Pelvnék ponticky
Krajnik zlatotecny
Vitod vetsi
Hvézdovka vlasohlava
\'stavac vojensky
Javor babvka

Vidite tu nédheru?
Citite tu urozenost?
Zadné podhradi.
Nic nez krasa a plvod.
A ted si predstavte
ty hrozny.

0lby

Pavod je plivod.

kolby.cz/pouzdranskastep
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To nejlepsi za nejlepsi ceny.

www.champagne.cz

Inzerce

- Vino je klimaticky

,Jakmusovy papirek”

ampagne je jednou
z mnoha oblasti ve své-
té, ktera feSeni ota-

zek zmény klimatu vidi v novych
odradach, presné€ji feceno v pi-
vodnich historickych — odradach,
které se prestaly z toho ¢i onoho
divodu vysazovat. Jak fik4 sklep-
mistr Champagne Bollinger, Denis
Bunner, hledaji moznosti, jak ve vi-
nech zachovat potfebné kyseliny,
svézest, kterou je v poslednich le-
tech stale slozit&jsi zachovat. Podle
zaznaml poslednich tficeti let se
kyselost v priméru snizila o 1,3 g/l
a lze predpokladat, ze se bude dale
snizovat. Tyto zdznamy se tykaji
tii dnes pouzivanych odrid Char-
donnay, Pinot Noir a Pinot Meunier,
star§i doklady vSak zminuji dalsi
Ctyfi ,,zapomenuté™ odrudy Pinot
Gris (v Champagni znama jako Fro-
menteau), Pinot Blanc (Blanc Vrai)
a pozd&ji dozravajici Arbane (syn.
Crene, Crénillat...) a Petit Meslier
(syn. Barnay, Melie Blanc...). ZvIas-
t&¢ dvé posledni odridy vzbuzuji
soucasny zajem pro svoji piirozenou
vysokou kyselost. Pan Bunner tvrdi,
ze hlavnim problémem jsou hladiny
kyselin, které je problematické udr-
zet béhem velmi horkého vegetac-
niho obdobi, zejména v srpnu v po-
slednich tfech ro¢nicich. ,,Co se tyce

cukernatosti, miizeme upravit datum
sklizné, s kyselosti to je horsi.*

Zatimco Bollinger stale jest¢ zkou-
§i, jini vyrobci v Champagni, jako
napiiklad Chateau de Blingy v srd-
ci Cote des Bar v Aube, jiz délaji
cuvée 6 Cépages ze tii klasickych
odrid a Arbane, Petit Meslier a Pi-
not Blanc. Podobné je tvofeno sym-
bolické cuvée Le Clos du Chateau,
kam je pfidana jest¢ odrida Pinot
Gris — je to tedy smées, kde se setka-
va vSech sedm odriid povolenych
v Sampanskych vinech. I Cham-
pagne Drappier nabizi své Quattuor
Blanc de Quatre Blanc z bilych od-
rad: ze stejnych dild Chardonnay,
Arbane, Petit Meslier a Pinot Blanc.
Moutard-Diligent v Buxeuil dokon-
ce jako jediny d¢€la své vino Vieilles
Vignes pouze z Arbane.

Jednu z dal§ich moznosti, jak udr-
zet ,,svézest Sampanskych vin tvaii
v tvalr horkym mésicim dozrava-
ni“, nabizi spolecny projet INRA
(Francouzsky narodni institut pro
zemédelsky vyzkum) a Comité
Champagne. Jedna se o kiizeni
Samparniskych odriid s hybridy, které
byly vybrany pro pomalejsi dozra-
vani a vyssi odolnost viuci plisiio-
vym chorobam.




- Rueda v ,,novém kabate”

\4

panélskd vinai'skd oblast Ru-

S eda lezi na zapadé Spanélska
mezi mésty Salamanca, Avila

a Valladolid v oblasti Kastilie a Leon.
Je oznacena jako Denominacion de
Origen a tvoii ji 72 obci proslulych
pfedevS§im bilym vinem z odrady
Verdejo, ktera pravdépodobné pocha-
zi ze severni Afriky. Prvni doklady
o této odrad¢ pochazeji z 11. stoleti,
kdy kral Alfonso VI. nabidl novym
osadnikim a klasterim ptdu, kte-
rd byla brzy osazena révou vinnou.
Pod nazvem celoro¢niho projektu
»DO Rueda en Vertical® byla od-
ruda Verdejo piedstavena jinak nez
jako leh¢i, osveézujici bilé vino, kte-
ré se pije jako mladé. Takové se déla
od pocatku 20. stoleti, diive to vSak
bylo t€zsi vino typu sherry. Specifi-
kum odriidy Verdejo je, ze hrozny této
oxidativni odrady se sklizeji obvykle
v noci, kdy se teploty pohybuji v roz-
mezi 10-15 °C. Néktera vinafstvi,
jako naptiklad Bodega Cuatro Rayas,
Grupo Bodegas Palacio 1894 ¢i Fin-
ca Montepedroso, ukazala, jak tato
odrada ,,umi starnout™. To potvrdila
i velkad Spanélskd udalost Bacchus
2019, kde Rueda ziskala nejvyssi
ocenéni ,,Grand Bacchus de Oro*
a dalSich Sest ,,Bacchus de Oro*. Po-
dobné Ize popsat tispéch na soutézich
Mundus Vini, Berliner Wine Trophy
¢i Decanter. Regulac¢ni rada DO Ru-
eda, ktera byla v roce 2018 vyhlase-

na ve Spanélsku jako nejlepsi, nyni
ohlasila zmény, které by mély vinim
DO Rueda prospét predevsim na trhu
jak domacim, tak i svétovém.

Na etiket¢ od roku 2020 bude uvedeno
vyhradné jen oznaceni Rueda bez uve-
deni odridy, oznaceni Gran vino de
Rueda bude pouzito jen pro vina vyro-
bend z keft starSich 30 let a maximal-
niho hektarového vynosu 6 500 kg/ha.
Pro sherry z oblasti Rueda bude platit
nazev Rueda Palido, Vino de Pueblo
s nazvem z jedné ze 72 obci, pokud

bude vice nez 85% hroznt z uvedené
obce, pro jakékoliv Sumivé vino je za-
veden nazev Gran Afada.

Nové jsou povoleny bilé odridy Vi-
ogner a Chardonnay, Cervend Syrah.
To, co ve Spanélsku oznaluji jako
Rudea Character, popisuje prvni zena
ve Spanélsku s titulem Master of
Wine Almudea Alberca (na obr.) jako
kombinaci tii zakladnich faktorii: pra-
staré odrady Verdejo, zvlastniho kon-
tinentalniho klimatu této ¢asti Kastilie
a Leonu a stérkového podlozi.

RSTVI

Inzerce

VACLAYV

JE VINO DOMA

vinarstvi-vaclav.cz
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PRO MILOVNIKY
A SKUTECNE ZNALCE
SUMIVYCH VIN.

TEMPLARSKE

SKLEPY CEJKOVICE

www.templarske-sklepy.cz

Inzerce

- Gastronomie v Hangaru

nikatni stavba Hangar — 7
u letist¢ Salzburg je prosla-
vena nejen jako zajimavé

architektonické dilo, ale je pfitazliva
pro svou sbirku dokonale renovo-
vanych historickych letadel a vozi
Formule 1: je to luxusni vykladni
skfin spolecnosti Red Bull, respektive
jeji letecké skupiny Flying Bull. Pro
ptiznivce letectvi jmenujme alespon
slavny americky bombardér B-25]
Mitchell ¢i Douglas DC-6B, prezi-
dentsky stroj jugoslavského marsala
Tita. Od zacatku byla stavba architek-
ta Vilkmara Burgerstallera koncipo-
vana jako ,,svatostanek®, kde se krasa
letadel snoubi s vyjimec¢nou architek-
turou, umeénim a gastronomii. Stav-
ba ptipomina profil leteckého kiidla
(prosla dokonce testovanim v aerody-
namickém tunelu) a poskytuje netra-
di¢ni prostor pro vystavy vytvarného
umeéni, ma dva vinné bary zavéSené
pod stropem hangaru, a hlavné vyhla-
Senou luxusni ,,michelinskou‘ restau-
raci piihodného jména Ikarus. Tam
se pravidelng sjizdéji milovnici Spic-
kové gastronomie nejen z Rakouska,

i
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sic skupina vyhlasenych $éfkuchatt
z péti kontinentd a pro své hosty pii-
pravi obvykle 60 jidel, kterd nejlépe
predstavi zemi, odkud pochazeji. Pan
Eckart Witzigmann (prvni némecky
mluvici $éfkuchaf, ktery obdrzel tii
hvézdy privodce Michelin), na kte-
rém lezi tiha podpory celého projek-
tu, popisuje Hangar — 7 jako ,,operni
diim, ve kterém zaznivaji nejkrasné;jsi
arie nejlepsich svétovych kuchait®.
Mezi nimi se pod vedenim $étkucha-
fe Martina Kleina pravidelné objevuji
takovi mistii svého oboru, jako jsou
Kobe Desramaults, Hans Neuner,
Virgilio Martinez, Vineet Bhatia, Gert
de Mangeleer, Harald Wohlfahrt, To-
mislav Greti¢, Esben Holmboe Bang,
Luke Dale-Roberts, Ben Greeno, Ri-
chard van Oostenbrugge ¢i Christo-
pher Kostow.

Jen pro zajimavost: cenové se Han-
gar — 7 da srovnat s nejlep$imi pod-
niky v Praze, ale na rezervaci se ¢eka
obvykle dva mésice.
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- Prikladna podpora DWI

eutsches Weininstitut (DWI)
Dbyl zalozen v roce 1949 jako

soukroma iniciativa v prav-
ni form¢ spole¢nosti GmbH jako
,.némecka reklama na vino™. Dnes
je Deutsches Weininstitut se sidlem
v Bodenheimu (Poryni-Hesensko)
obdivuhodnou komunikaéni a mar-
ketingovou organizaci némeckého
vinafského pramyslu, podporujici
13 némeckych vinafskych regionil
vsemoznymi zpusoby. Jednim je
naptiklad volba Deutsche Weinkoni-
gin — pro obdobi 20192020 se stala
némeckou kralovnou vin Angelina
Vogt, princeznami Carolin Hillen-
brand a Julia Bocklen. Ty jsou na cely
rok ,vyslankynémi némeckych vin*
a svym puvabem a znalostmi na-
plityji poslani DWI. Jinym zajima-
vym poc¢inem DWI bylo jmenova-
ni 16 absolvent téméf dvouletého
kurzu German Wine Professional,
ktery obsahl vSech 13 péstitelskych
oblasti. Skoleni probihd (dali ro¢-
nik je jiz pro velky zdjem uzavien)
v uzké spolupraci s regionalnimi
reklamnimi a vinafskymi sdruzeni-
mi némeckych vinafskych regiond
a instituty, jako jsou Julius-Kiihn-
-Institut Siebeldingen, Geisenheim
University, DLR Rheinpfalz, DLR
Mosel, LVWO Weinsberg, LWG

r"

= =
] f

Veitshochheim ¢i Vinaisky institut
ve Freiburgu. Po dvoudenni pisem-
né a ustni zavérecné zkousce pred
dvéma porotami pak v lednu ve vi-
nafstvi Kiihling-Gilot probé¢hla slav-
nostni promoce.

Povedenou marketingovou akei pro
rok 2020 je ,virtualni roadshow*,
kterou DWI piedstavuje navstév-
nikiim velkych nakupnich center
po celém Némecku. Zajemctim vy-
bavenym VR brylemi se dostane
vyjimecného 3D zazitku: mohou se
prochézet po vinici a rozhlédnout se
po kraji v 360stupiiovém filmu, mo-
hou si sdhnout na hrozny, zastavit
projizdé&jici traktor s ndvésem a ne-
chat se kus cesty svézt atd. Samo-
ziejme diky Spickovému vybaveni
jsou k dispozici veskeré potiebné
informace o kazdé ze 13 vinatskych
oblasti, o odrudach, vinafich i vSe
dilezité z vyroby vina.

Samoziejme jsou piipraveny stan-
ky vybranych vinait, aby videoza-
zitky mohly byt znasobeny zazitky
vuni a chuti nejlepsich némeckych
vin. Turné probehlo v obchodnich
centrech velkych mést od ledna
do bfezna, dalsi kolo je pfipraveno
na zafi a fijen.

Inzerce

Gaja

Quintarelli
Livio Felluga
Ornellaia
Castellare di Castellina
Capannelle
Meonteraponi

San Giusto a Rentennane

Avignonesi
San Filippo
PodereForte
Masciarelli
Duval Leray
he Frr.-.-.: \qQ

Pro vice informaci
volejte 775 571 990

nebo navstivte
www.zlateruze.cz

TRIZLATERUZEs.r.o:

V pristavu 6
Praha 7, 170 00




WINE

Degustation

V rubrice ,,Vina mésice* predstavujeme novinky na ¢eském trhu. Podminkou zvetejnéni je kvalita.

Publikovana budou vina s hodnocenim: dobré, velmi dobré, vynikajici. Vinafi, obchodnici ¢i dovozci
mohou nominovat jakékoli vino, které je noveé uvadéno na nas trh. Informace na info@w-d.cz.

BODEGAS GRUPO YLLERA, VENDIMIA
SELECCIONADA 2014, RIBERA
DEL DUERO DO

Syté&jsi rubinove Cervena barva s granatovym okrajem
a vysoka viskozita. Aroma je intenzivni, odridové
typicke, pripominajici visnovy likér a borivkovy kolac,
s podtony jehli¢i a horké cokolady. V chuti je vino
strukturované a stfedné plné, s prevladajicimi tony
zralého ¢erného ovoce, jez dopliuji podtony spadaného
listi, kiize a koute. Delsi, strukturovany zaver. @
4

599 K¢ . KKK Kk

2020-2025

www.labotella.cz

TOLLOY, PINOT GRIGIO 2018,
ALTO ADIGE DOC

Syt&jsi slamove zlutd barva se zelenymi odlesky

a stfedni viskozita. Aroma je stfedn¢ intenzivni

a nazralé, ptipominajici zralé hrusky, nektarinky nebo
mandarinkovou kiiru. V chuti je vino plnéjsi a hrejivé
a dominuji zde tony pomerancové kury, kompoto-
vanych mandarinek nebo pecenych jablek. Kratsi,

nahotkly zaver. ®
ia % 7

255K¢ *k KX 020

www.prahavino.cz

HARDY’S, CREST CABERNET-SHIRAZ-
MERLOT 2018, SOUTH EASTERN AUSTRALIA

Sytéjsi rubinové cervena barva s SirSim granatovym
okrajem a vysoka viskozita. Aroma vina je intenzivnéjsi,
s piijemné nazralymi tony povidel, ostruzinového dzemu,
cerného rybizu a cerného koteni. V chuti je vino stredné
plné, ovocné, nasladlé a harmonické a dominuji v ni tony
bortvek ¢i visni, jez dopliuje podton mlécné cokolady

a Svestkového zelé. Stiedné dlouhy zavér. @

199KE R axxx o

www.adveal.cz

] & J JAROSLAV OSTROZOVIC, SPECIAL
COLLECTION, FURMINT 2018, CHOP,
VYBER Z HROZNA, SUCHE, TOKAJ

Svétla barva bilého zlata se slamovymi odlesky

a vysoka viskozita. Aroma vina je stfedn¢ intenzivni

a odrudove typické a najdeme v ném tony susené
karamboly, hrusek a ryngli, s vyraznym zemitym
podtonem. V chuti je vino sveézi a lehké, pripominajici
bily rybiz, limety nebo cerstvé byliny. Stfedné dlouhy,

mineralni zaver. @
v . 3 "/
_\#- 279K¢ [~ | *k KX 020

www.vinoodbodlaku.cz

20 | WINE & Degustation

VINARSTVO DUBOVSKY & GRANCIC, COLLEC-
TION EXCLUSIVE, RIESLING 2017, BOBULOVY
VYBER, SUCHE, SVATY JUR, NOVE HORY

Syt&jsi zlatozluta barva se slamovymi odlesky a vysoka

viskozita. Aroma vina je mohutné a intenzivnéjsi,

s vyraznym projevem kofeni, bilé cokolady a karamelu,

jez doprovazi podton broskvového kolace a rozinek.

V chuti je vino stfedné plné a vyvazené a dominuji zde

tony vaienych kdouli ¢i bilych broskvi, jez dopliuje

podton smetany a hebicku. Stredné dlouhy zaveér. @
v

9,6 eur (2| * Kk Kk

2020-2022

www.dubovskygrancic.sk

SANTA EMA, AMPLUS ONE, CARMENERE
2017, CACHAPOAL VALLEY DO

Syt&jsi purpuroveé cervena barva s nachovym okrajem

a vyssi viskozita barvici sklenku. Aroma je intenziv-
n&jsi a strukturované, pfipominajici uzenou papriku,
¢erné koreni, ostruziny nebo povidla. V chuti je vino
strukturované, sttedné plné, s vyraznym projevem
herbalnich tont, které dopliuji tony kofeni a zralého
¢erného bobulového ovoce. Kratsi zaver. @

442 K¢ - - * kK

2020-2022

WWW.openwine.cz

VINARSTVI KOSULIC, RYZLINK VLASSKY
2018, POZDNI SBER, SUCHE, BREZI,
ORECHOVA HORA

Syt&jsi slamové zluta barva se zelenymi odlesky

a vyssi viskozita. Aroma je stfedné intenzivni a svezi,
ptipominajici zelend jablka, zralé ryngle nebo hrusky
Williams. V chuti je vino leh¢i a svézi a dominuji

v ni tony zralych citrust, zelenych jablek a jadfinct.
Kratsi zavér.

[ — * * * @

2020

170K¢

www.penzion-vinny-sklipek.cz

LA BRI, AFFINITY 2015,
W.O. FRANSCHOEK

Sytéjsi granatove Cervena barva s tenkym nachovym okra-
jem a vysoka viskozita barvici sklenku. Aroma je intenzivni
a primocaré, s dominantnim ovocnym projevem visni
a ostruzin, jez doprovazi podton ¢erného koteni a spaleného
dreva. V chuti je vino strukturované a stiedné plné, s prevla-
dajicimi tony trnek a skofice, jez doprovazi podtony ¢erného
rybizu a jefabin. Stredné dlouhy, kofenity zaver. @
4

499 K¢ = — * %k

2020-2025

www.zebrawines.cz
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BADET CLEMENT, REVELATION,
CHARDONNAY 2017, PAYS D’'OC

podprimérna / vadna vina

* % % dobré¢ (tato vina nejsou publikovéana)
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Bila vina Ruzova vina

VINARSTVI U KOSTELA, IRSAI OLIVER 2019,
MORAVSKE ZEMSKE VINO, POLOSUCHE,
POLESOVICE

Syta slamove zluta barva se zlatymi odlesky a vyssi
viskozita. Aroma je komplexni a intenzivnéjsi, s prevlada-
jicimi tony zrani v dubu, jako jsou vanilka, smetana ¢i bila
cokolada, jez dopliuje podton zlutého melounu a citronu.
V chuti je vino stfedné plné, s vyssi kyselinou a pievladaji
v ni tony smetany a karamelu, jez doplije podton zralého
citronu a pomerance. Stiedné dlouhy zavér. @

330K¢e HAa * % x i -

Svétlejsi barva bilého zlata se zelenymi odlesky a nizsi
viskozita. Aroma vina je intenzivni a odrtidoveé typicke,
pripominajici zrala zluta jablka, lu¢ni kvéty nebo citro-
ny. V chuti je vino pifjemné suché, se svézi kyselinou
a pripomind zralé pomerance a citrony, jez doprovazi
podton bezové stavy. Kratsi, svézi zaver.

www.terravina.cz

VINARSTVI BRAVENEC, PINOT NOIR 2015,

VYBER Z HROZNU, SUCHE, CEJC, BRNENKA

;
N

130K¢ > * kX 2020
www.vinarstviukostela.cz
KARPATSKA PERLA, BOBULO,

HROZNOVY MOST RUZOVY, SLADKE

Svétlejsi granatove cervend barva s Sirokym cihlovym
okrajem a vyssi viskozita. Aroma je stfedné intenzivni,
nazralé a pfipomind kouf ¢i spalené dfevo, jez dopliuji
podtony susenych brusinek, tfesni a jahod. V chuti je
vino harmonické a elegantni, pfipominajici cerstvé
tieSné ¢i visné, jez dopliuji podtony malinového Caje,
skofice a htebicku. Kratsi zaver. @

242 K¢ | - * kX 2020

Svétlejsi rubinove Cervena barva s granatovym okrajem
anizka viskozita. Cista aromatika &erstvé lisované
hroznové $tavy je doplnéna o lehky podton tiesni

a visni. Chut’ mostu je piijemné nasladla a sveézi, Cista

a piipomina Cerstvé hrozny, rozinky nebo susené tres-

né. Stiedné dlouhy zaver.

www.vinarstvi-bravenec.cz

PEREG, IRSAI OLIVER 2019,
BIELE VINO, POLOSUCHE

110K¢ EEE Ak kk
janchovan@seznam.cz
ZD NEMCICKY, GRAND VINS,

CHARDONNAY 2017, MORAVSKE ZEMSKE
VINO, SUCHE

Svétla barva bilého zlata se stiibrnymi odlesky a nizsi
viskozita. Aroma vina je velmi intenzivni a pfipomi-

na zralé tropické ovoce, jako jsou ananas ¢i kiwi, jez
dopliuje podton zlutych melounti a bilych kvétd. V chuti
je vino leh¢i a svézi, pifjemné suché a dominuji zde tony
limetoveé stavy, zralych pomeranct nebo zelenych jablek,
s dotekem lesnich jahod. Kratsi, svézi zaver. @

190K¢ (=] * kX 2020

Syt&jsi zlatozluta barva se stiibrnymi odlesky a vyssi
viskozita. Aroma je intenzivnéjsi, snoubici herbalni
tony s podtony zralého subtropického ovoce, suseného
dreva. V chuti je vino svézi a stfedné plné, pripominaji-
ci zralé angresty a rybiz, jez dopliiuje podton susenych
broskvi a manga. Kratsi zaver.

* X % 2026—2022

360 K¢ =

WWW.pereg.cz

PUKLAVEC FAMILY WINES, JERUZALEM
ORMOZ, SIVI PINOT 2018, BILE VINO,
SUCHE, STAJERSKA

www.zd-nemcicky.cz

BADET CLEMENT, REVELATION,

(1
i CABERNET-MERLOT 2017, PAYS D’OC

= @

Svétlejsi slamove zluta barva se zlatymi odlesky

a stfedni viskozita. Aroma vina je elegantni a intenziv-
n¢j8i, harmonické, pfipominajici kompotovany ananas,
zralé broskve nebo Cervena jablka. V chuti je vino
piijemné svezi a stiedné plné a najdeme v ni tony su-
Senych jablek a bilého rybizu s vyraznym mineralnim
podtonem. Delsi, slany zavér. @

149K¢ (=] *ok X 020

Sytéjsi rubinove Cervena barva s tenkym granatovym okra-
jem a vysoka viskozita. Aroma vina je stiedné intenzivni,
piimocarg, s prevladajicimi ovocnymi tony zralého cerného
bobulového ovoce, jez dopliuje lehky herbalni podton.

V chuti je vino strukturované, stfedné plné, pfipominajici
zralé $vestky ¢i ostruziny, jez dopliuje podton ¢erného
kofteni a deva. Stfedné dlouhy, lehce sviravy zaver. @

330K¢ iR 2020-2022

* Kk Kk

WWW.VINaormoz.cz

wWWwWw.terravina.cz
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V rubrice ,,Vina mésice* predstavujeme novinky na ¢eském trhu. Podminkou zvetejnéni je kvalita.

Publikovana budou vina s hodnocenim: dobré, velmi dobré, vynikajici. Vinafi, obchodnici ¢i dovozci
mohou nominovat jakékoli vino, které je noveé uvadéno na nas trh. Informace na info@w-d.cz.

BODEGA NAVARRO CORREAS,
CHARDONNAY RESERVE 2017, MENDOZA

Svétlejsi slamove zlutd barva se slamovymi odlesky

a vyssi viskozita. Aroma je mohutné, komplexni a inten-
zivngj$i a dominuji v ném tény smetany, karamelu, které
doprovazi podton zralych bananti a ananasu. V chuti

je vino komplexni a strukturované a najdeme zde tony

~ jablek v zupanu, karamelizované pomerancové kiry

a vlasskych ofechu. Stiedné dlouhy, hiejivy zaver. @

299K¢

FHK K 0201

www.adveal.cz

LA COURONNE, MALBEC 2017,
W.O. FRANSCHOEK

0

Syt&jsi purpurove Cervena barva s rubinovym okrajem
a vysoka viskozita barvici sklenku. Aroma je inten-
zivnéj$i a nabizi tony prezralého cerného bobulového
ovoce, ¢erného koteni a tabaku. V chuti je vino struk-
turovang, sttedné plné, prijemné svézi a dominuji v ni

2020-2023

Stfedn¢ dlouhy zaver.

499 K¢ D] * % x

WWWw.zebrawines.cz

] & J JAROSLAV OSTROZOVIC, SPECIAL
COLLECTION, HANKOVE 2018, CHOP,
VYBER Z HROZNA, POLOSLADKE, TOKA]

!

S -4
L

Syté&jsi slamove zluta barva se zlatymi odlesky a vyssi
viskozita. Aroma je intenzivnéjsi a harmonické, pripo-
minajici jable¢ny kompot a pyré, s lehkym dotekem
sladkého koteni a akatového medu. V chuti je vino
plngjsi a sladké, dobre vyvazené, s dominantnim pro-
jevem zralych kdouli, zlut¢ho melounu a pomeranct.

Delsi, elegantni zaver. @

279Ke (] K u0-2ms

www.vinoodbodlaku.cz

BODEGA NAVARRO CORREAS,
MALBEC RESERVE 2017, MENDOZA

vy

Intenzivngjsi inkoustove Cervena barva s nachovym okrajem

a vysoka viskozita barvici sklenku. Aroma je intenzivni a mo-
hutné, velmi atraktivni, piipominajici susené svestky ve slani-
ng, ostruzinovy dzem, hotkou ¢okoladu nebo uslechtilé dievo.

'V chuti je vino stfedné plné, s dobrou strukturou a najdeme zde
tony zralych tfesni a visni, jez doprovazi podton malinového
Caje a hiebicku. Stiedné dlouhy, strukturovany zaver. @
299K¢ 2020-2024

* Kk Kk Kk

ﬁ

www.adveal.cz
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LOBSTER BAY, SAUVIGNON BLANC 2018,
MARLBOROUGH

Svétlejsi slamove zlutd barva se zelenymi odlesky

a vyssi viskozita. Aroma je intenzivni, odradove typic-
ké, ptipominajici cerny rybiz a angresty, s podtonem
broskvového kompotu a limet. V chuti je vino lehké

a svezi, pfipominajici angresty, zralé mandarinky nebo
merunky, s lehkym limetovym podténem. Stiedné

dlouhy zavér. @

160 K& r] 2020

* %k

www.unitedbrands.cz

PERGEN, SEKT RIESLING 2018,
JAKOSTNI SUMIVE VINO

Syt&jsi slamove zlutd barva s ¢etnymi odlesky a inten-
zivngjsi elegantni perleni. Aroma je elegantni, harmo-
nické, ptipominajici pec¢ena jablka, vafené gdoule nebo
bananovou slupku, s lehkym mineralnim dotekem.

V chuti je vino fizné a harmonické, pfipominajici citro-
novou duzinu, zelena jablka nebo bilé broskve. Stredné

dlouhy, elegantni zaveér. @

390K¢ | * kKK 002023

WWW.pergen.cz

VINARSTVI SV. FLORIAN,
MODRY PORTUGAL 2018, MORAVSKE
ZEMSKE VINO, SUCHE

Syt¢&jsi rubinove ¢ervena barva s SirSim granatovym
okrajem a vysoka viskozita. Aroma je intenzivnéjsi

a pfipomina zralé bortvky, ostruzinovy dzem nebo
posecenou louku. V chuti je vino svézi, stredné plné

a dominuji v ni tony visni a ostruzin, jez dopliuje
podton spadaného listi. Kratsi zaver.

2020

* & &

220K¢ [ -

ﬂ
D

www.vinoflor.cz

SANTA EMA, SELECT TERROIR,
CHARDONNAY RESERVA 2019, MAIPO
VALLEY DO

Svétla slamove zluta barva se zelenymi odlesky a vyssi
viskozita. Aroma vina je komplexni a stfedné inten-
zivni, pripominajici smetanu a vanilku, jez dopliuje
podton zralych broskvi a papaji. V chuti je vino pInéjsi,
s nizsi kyselinou a pfipomina smetanu, bilou cokoladu,
vanilku a peceny broskvovy kola¢. Kratsi zaveér.

236 Ke  Blmm  xxx 9

E

WWW.openwine.cz
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velmi

az vyjimecné dobré

P
@ Doporucena doba konzumace

PEREG, MULLER THURGAU 2019,
BIELE VINO, POLOSUCHE

* % % dobré

Svétlejsi vodova barva se zlatymi odlesky a nizka
viskozita. Aroma vina je elegantni a harmonické, s do-
minantnim projevem bilych lu¢nich kvétt, hluchavek
a zralého sadového ovoce. V chuti je vino harmonické
a leh¢i a najdeme v ni tony suSenych jablek, zralych
spendlikti a hrusek. Kratsi, vyvazeny zaver.

179K¢ (=] * kX 2020

=0
o

podprimérna / vadna vina

* k% (tato vina nejsou publikovana)

P
& Cervena vina Razové vina

VINARSTVI SV. FLORIAN, CUVEE
FRANKOVKA & ANDRE 2018, MORAVSKE
ZEMSKE VINO, SUCHE

WWW.pereg.cz

VINARSTVI BRAVENEC, RULANDSKE
MODRE BARRIQUE 2014, POZDNI SBER,
SUCHE, CEJC, BRNENKA

Syta purpuroveé ¢ervena barva s fialovym okrajem

a vyssi viskozita barvici sklenku. Aroma je stiedné
intenzivni, pfipominajici viSiiovy likér, ostruzinovou
stavu nebo cerné koteni. V chuti je vino strukturo-
vané, s dominantnimi herbalnimi toény, jez doprovazi
podton Eerného koteni, susenych Svestek a ostruzin.

Kratsi zavér. M
220KE  Dham X x% Iz?o

www.vinoflor.cz

ZD NEMCICKY, GRAND VINS,
VELTLINSKE ZELENE 2017, MORAVSKE
ZEMSKE VINO, SUCHE

Svétla granatové cervena barva s SirSim terakoto-
vym okrajem a vys§i viskozita. Aroma je elegantni

a komplexni, snoubici tény bonbonu Mon Cheri,
susenych ostruzin a klikve. V chuti je vino elegantni
a harmonické, pfipominajici Cerveny rybiz ¢i maliny,
jez dopliuji podtony uslechtilého dieva a podhoubi.

Stiedné dlouhy zavér. @
242 K¢ S * % X 2020

'@
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www.vinarstvi-bravenec.cz

VINARSTVI U KOSTELA, CUVEE NO. 5 2018,
MORAVSKE ZEMSKE VINO, POLOSUCHE

Svétlejsi zlatozluta barva se zelenymi odlesky a nizsi
viskozita. Aroma je intenzivnéjsi a piimocaré, pripomi-
najici zrala zluta jablka, kvéty jabloni nebo lilie. V chu-
ti je vino lehké a svezi a nabizi tony zralé karamboly,
bilych grepti nebo susenych jablek. Kratsi, hrubsi zaver.

o

180 K¢ [ - * %k 2020

Svétlejsi zlatozluta barva se slamovymi odlesky a vyssi
viskozita. Aroma je stfedn¢ intenzivni, s dominantnim
projevem dieva a smetany, které dopliuje lehky podton
ofecht a jablek v zupanu. V chuti je vino stiedné

plné a svézi a dominuji zde tony zralych broskvi ¢i
cervenych jablek, jez dopliuje podton sladkého koteni

a vanilky. Stfedné dlouhy zaver. @
360 K¢ | . *EK 020

www.zd-nemcicky.cz

VINARSTVI VOLARIK, RYZLINK VLASSKY
2017, VYBER Z BOBULI, SLADKE,
DOLNI DUNAJOVICE, ZIMNI VRCH

www.vinarstviukostela.cz

CSANYI PINCESZET, KOVILLA SELECTION
VILLANYI FRANC 2015, SZARAZ
VOROSBOR, DHC VILLANY

Syt&jsi rubinove Cervena barva s tenkym cihlovym
okrajem a vyssi viskozita. Aroma je intenzivnéjsi

a komplexni, pfipominajici zraly ¢erny rybiz, pecené
wowina | papriky, sladké koreni a uslechtilé dfevo. V chuti je
vino strukturované a stiedné plné, pripomina zralé cer-
né bobulové ovoce, uzenou papriku nebo pecené maso.

Delsi kofenity zaver. @
v ] —
499 K¢ — *AK K 02027

Syté&jsi slamove zluta barva se zlatymi odlesky

a vyssi viskozita. Aroma je intenzivni a atraktivni,
ptipominajici akatovy nebo luéni med, propolis,
susené broskve ¢i kompotované merunky. V chuti je
vino ptijemné nasladlé a svézi, pfipominajici susené
subtropické ovoce, med nebo kandovanou citruso-

vou kuru. Kratsi zavér. @

250K¢ *k k0020

www.vinarstvivolarik.cz

VINARSTVO GOLGUZ, IRSAI OLIVER 2019,
AKOSTNE ODRODOVE VINO, SUCHE,
DVORNIKY, TALICMANY

www.delpra.cz

Svétlejsi barva bilého zlata se stiibrnymi odlesky

a nizsi viskozita. Aroma vina je intenzivni, Ciste,
odridové typické, pfipominajici bilé kveéty, zrala
zluta jablka nebo pomerancovou stavu. V chuti je
vino suché a elegantni, ptijemné svézi, pfipominajici
Cerstvé hrozny, zralé pomerance nebo limetovou

stavu. Kratsi, svézi zaver. @

4,99 eur [0 | * * Kk 2020

www.golguz.sk
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VSTUPENKY
NA DEGUSTACNI SEMINARE
S VINARSTVIM VACLAV

Vinafstvi Véclav z Hustopeci se i v roce 2020 nadale zapisuje do po-
védomi domacich zakaznikli a spole¢né s pofadateli Taborského festi-
valu vina chysta v priibéhu jiz 12. ro¢niku tohoto vinatského festivalu
nékolik atraktivnich degustaci a pfednasek. Vstupenka na nékterou

z akei je tak skvélym jarnim tipem na darek pro milovniky vin a gas-
tronomie. Prvni jarni den se vybrand vina Vinatstvi Vaclav predstavi
na velké ochutnavce vin ,,To nejlepsi z Moravy a Cech®, o necely
tyden pozdéji pak spole¢né s australskym konzultantem Vinaftstvi
Vaclav Mikem Mazeym provedou degustatory slepou srovnavaci
degustaci WINE CUP 2020. Pro nadsence Spickové gastronomie

jsou k dispozici také vstupenky na vecer vénovany snoubeni pokrmt
s viny s nazvem ,,Jak chutnd Amerika & Jazz".

Vstupenky k dostani na www.festival-vina.cz

SEZNAMTE SE S JEDINECNYM
BOHEMIA SEKT PRESTIGE
CHARDONNAY

Jednoodridové sekty jsou vyjimecné tim, Ze v sobé naplno odhaluji
uslechtily charakter odriidy, ze které vznikaji. Bohemia Sekt Prestige
Chardonnay si vas ihned ziska svou zlatavé zlutou barvou a jemnym
perlenim, které tvoii po obvodu hladiny bohatou korunu. Elegantni viini
doprovazi aroma citrusového a sadového ovoce, v pozadi s tony bilych
kvéta. Chut’ je stavnata, medove hebka, pripominajici susené ovoce. Sekt
vznika tradi¢ni metodou zranim v lahvi s dobou leZeni na kvasinkach

15 az 18 mésicl. Prémiovy charakter sektu potvrzuji i ¢etna ocenéni

z prestiznich soutézi, jako je Concours Mondial de Bruxelles 2019,
Vinalies Internationales 2019 nebo Narodni soutéz vin Salon vin 2019,
v ramci kterych ziskal zlaté medaile. Vytiibenou chut’ Bohemia Sekt
Prestige Chardonnay ocenilo také Narodni divadlo. Nabizi jej hostim
jako rozlévany sekt ve vSech divadelnich barech ve svych budovach.

Obvykla cena za lahev: 269 K¢
Sekt je k dostani v maloobchodé¢ a na www.osobnivinoteka.cz.

VOLKSWAGEN TRANSPORTER 6.1 KOMBI TDI DR

Volkswagen ptedstavuje inovovanou fadu legendarniho vozu Transporter, tentokrat
ve verzi 6.1. Zakladni model v prodlouzené verzi a v uspoiadani pro 8 cestujicich
je idealni volbou ptedevsim pro daleké cesty za vinem. Zakladni cena této verze je
860 432 K¢ veetné DPH. Mezi piiplatkovou vybavu patii pfedevsim druhé bocni
posuvné dvefe, multifunkéni volant, piiprava pro montaz tazného zafizeni a velmi
uzite¢ny park pilot se zpétnou kamerou.

O pohon se stard tisporny dieslovy dvoulitrovy ¢tyivalec v provedeni TDI ve spo-
jeni se Sestistupiiovou pievodovkou a ndhonem na piedni kola. Vykon 150 koni

a dobre naladény pribéh krouticiho momentu, ktery ma hodnotu 340 Nm, umoziu-
je ptijemnou jizdu. Viz také utdhne piivés o maximalni hmotnosti 2 500kg. Interiér
je feSeny tak, Ze fidici na pfednich sedadlech, kde jsou k dispozici i nastavitelné
loketni opérky, maji maximalni pohodli. V druhé fadé sedadel jsou pak 3 samostat-
na sedadla, ktera je mozné jednotlivé demontovat ¢i sklapét. Vzadu je pak sklopna
lavice, kterou je mozné také celou demontovat. Vznika tak obrovsky vnitini prostor
srovnatelny s dodavkou. Prave velka variabilita vnitiniho prostoru déla z tohoto
vozu opravdovou ikonu a spolehlivého spole¢nika pii toulkdch vinafskymi regiony.

www.vw-uzitkove.cz
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Novinky v sortimentu Advivum

V poloviné ledna probéhla ve Winebaru Advivum ve Slovanském domé
v Praze prvni z jejich seridlu pravidelnych degustaci v tomto roce. I letos
se tak mohou milovnici ikonickych zahrani¢nich vin t€Sit na navstévy
veéhlasnych zahrani¢nich vinait, ktefi do Prahy osobné prijedou predstavit
sva Spickova vina. Prvni letosni degustace vSak byla zcela logicky zaméfena
na novinky v sortimentu, ty vybral a osobné predstavil Jan Cejka.

iky Sirokému portfoliu vin spo-
Dleénosti Advivum je degustace

novinek sortimentu vzdy zazit-
kem pro spousty milovnikt §pickovych
vin. V ramci prvniho degustacniho ve-
cera si na své mohl pfijit takika kazdy.
Jan Cejka totiZ v fizené degustaci pied-
stavil vina z riznych koutli Francie,
navic rozli¢nych styli vyroby. Degus-
tace proto mnohym ucastnikiim pfines-
la kromé pfijemné straveného vecera
1 nové objevy v podob¢ vin z méné zna-
mych apelaci nebo oblasti. V pribéhu
degustace bylo mozné ochutnat jak zce-
la nové prirtstky v portfoliu Advivum,
tak nékteré nové ro¢niky jiz stalych vin
v sortimentu.

Uvodnim vzorkem bylo $pi¢kové pro-
secco z vinarstvi Adriano Adami, které
vlastni vinice na velmi strmych svazich
mezi obcemi Valdobbiadene a Conegli-
ano. Vyrabi proto vina nejvyssich kva-
lit s chranénym oznacenim Cartizze
DOCG nebo vina ze specifickych vinic-
nich trati a svahd se strmym sklonem,
které nesou oznaceni ,,Rive®. Prosecco
Col Credas v ro¢niku 2018 Brut z Rive
di Farra di Soligo oplyvalo velmi jem-
nym a elegantnim perlenim a ukézalo
v aroma i v chuti typicky projev zele-
nych jablek Granny Smith, bilych bro-
skvi, maslovych hrusek a bilych kvéti
s dlouhym osvézujicim zaveérem.

Dal$im zajimavym vinem bylo bezpo-
chyby vino z oblasti Languedoc z vi-
narstvi Chateau Auzines lezici v apelaci
Corbiéres. Jejich Albarino 2018 nabize-
lo pfijemné elegantni tony peckového
ovoce s podtony bilych kvétt a salini-
ty. Chut’ kopirovala aromatické vjemy,
byla velmi §tavnata a svézi a dokazala,
ze se odriidé Albarino muze velmi dob-
fe dafit i mimo jeji domovinu, tedy Spa-
nélskou oblast Rias Baixas.

26 | WINE & Degustation



Milovniky vin ,,pfirodniho® stylu
vyroby oslovilo zejména vino hvézd-
ného vinafstvi z Jury, kterym je bez-
pochyby Domaine Rolet. Vinafstvi se
fadi mezi nejvétsi nezavislé rodinné
vinafstvi v Jufe a diky Spickovym
vinim jejich produkce ptedstavuje
etalon v oblasti Jura. Arbois Blanc
Naturé 2018 je vyrobeno vyhradné
z mistni odridy Savagnin, které¢ zde
prezdivaji ,,Naturé“. Vino podstou-
pilo malolaktickou fermentaci a ¢4s-
te¢né zralo ve velkych dubovych su-
dech. Elegantni a rafinovanou vuni
bilych peckovin doprovazely podto-
ny mandli a marcipanu. V chuti bylo
vino opét elegantni, zivé a strukturo-
vané, s delikatni stopou dfeva a velmi
dlouhym zévérem. Skvéla volba pro
milovniky uslechtilych, delikéatnich
vin osobitého stylu.

Protip6lem ptedchoziho vzorku bylo
dalsi vino, a sice Crozes-Hermitage
Blanc 2018 z prestiznitho vinafstvi
Alain Graillot, které najdete piimo
v Crozes-Hermitage. Kromé¢ jedinec-
nych vin z odriidy Syrah vyrabi také
skvéla bila vina tradi¢nimi postupy.
Crozes-Hermitage Blanc tvoii zhru-
ba ze % odrida Marsanne doplnéna
o odridu Roussanne. Vino kvasilo
¢astecne v pouzitych dubovych su-
dech a ¢astecn¢ v nerezovych tancich
a nepodstoupilo malolaktickou fer-
mentaci. Syté Zlutou barvu doprova-
zelo uslechtilé aroma citronové kiry,
bélomasych broskvi, bilych kvéti
a vceliho vosku. Chut kopirovala
aromatické vjemy, byla velmi struktu-
rovana, s vyssi kyselinou, dodavajici
vinu svézest a harmonii. Skv¢lé vino,
které jesté¢ vice vynikne ve spojeni
s gastronomii.

Vyjimecnym zazitkem vecera byl
bezpochyby Pinot Noir z Domaine
Jean-Marc Bouley sidlici v apelaci
Volnay, které dnes po svém otci tidi
perspektivni vinaf Thomas Bouley.
Beaune 1 Cru Les Reversées 2017
pochézi z 42 let starych ketd, vino
je kvaSeno ptirodnimi kvasinkami
v nerezovych tancich a dale pak
zraje 18 mésicti v dubovych sudech
(30% sudu je novych). Vino svétle
rubinové barvy s intenzivnim deli-
katnim aroma drobného lesniho ovo-
ce s delikatni kofenitosti a lehkymi
podtony lesniho podrostu. V chuti
bylo vino velmi komplexni, Stavna-

té a uslechtilé, kopirovalo aromatic-
ké vjemy a diky perfektni extrakci
oplyvalo sametovym taninem, ktery
mu dodaval na atraktivité. Sviidné
vino, které je jiz ted’ radost ochutnat,
logicky ale odméni ty nejtrpélivejsi
konzumenty.

Degustacni vecer zavrSila dvoji-
ce Spickovych cEervenych vin z jiz-
ni Francie z vinafstvi Domaine Les
Creisses z Languedocu, za ktery-
mi stoji vinaf Philippe Chesnelong.
Ve vinafstvi se logicky soustfed’uji
na typické jihofrancouzské odridy,
tedy Syrah a Grenache, které dopliu-
je Cabernet Sauvignon nebo Mour-
vedre. Vynikajici je zejména jejich
»Les Creisses™ 2017, jehoz pateft tvo-
i Syrah a Grenache spolu s Cabernet
Sauvignonem. Vino tmave inkousto-
vé barvy s intenzivnim a vyzralym
aroma c¢erného bobulového ovoce,
uslechtilého dfeva a kofeni bylo na-
vzdory aroma v chuti nebyvale svézi
a Stavnaté, s bohatym ovocnym pro-
jevem, s podtony koufe a perfektné
integrovanym taninem. Spickové
vino, které diky své pfiznivé cenové
kategorii nadchne mnoho milovnikt
pIngjsich ¢ervenych vin.

Poslednim vzorkem bylo ,,Les Bru-
nes“ v ro¢niku 2017 ze stejnojmen-
ného vinaftstvi, které dustojné zavr-
Silo degustacni vecCer ve Winebaru
Advivum. Les Brunes tvoii z 80 %
Cabernet Sauvignon a z 20 % Mour-
vedre, diky tomu je ve srovnani s Les
Creisses vyrazné plnéjsi a strukturo-
van¢j$i. Neprasvitnou inkoustovou
barvu doprovazelo vyzralé intenzivni
aroma ¢erného rybizu, morusi a po-
videl, chut’ navazovala na aromatic-
ké vjemy a oplyvala hebkym taninem
a navzdory své opulenci také nesmir-
nou eleganci a délkou. Vynikajici
ukazka vyzralého cerveného vina
kombinujicitho plnost a elegantni
projev, navic opét ve velmi piiznivé
cenové relaci.

Prvni vecer ze seridlu pravidelnych
degustaci ve Winebaru Advivum pted-
stavil jejich novinky v tom nejlepSim
svétle, a predevsim skvéele naladil
na dal$i nadchazejici degustace zahra-
ni¢nich vinaft v tomto roce.

Text: Vaclav Tichon DipWSET
Foto: Michal Setka

Inzerce

AdviviUm

Importér evropskych ikonickych vin
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4G Wine Estate proti 500PP

Konec roku byva vZdy z pohledu vinomilce zajimavy a nejinak tomu bylo

i v jiz minulém roce 2019. A tak s lehkym zpoZdénim se s vami podélim o jeden

z nejintenzivnéjsich degustacnich zaZitkt minulého roku. Firma What We Like —

wineanddine.cz se rozhodla rozbit zabéhlé porddky a zebiicky. Zalovila v tajnych

zasobéch svych vin a prisla s divokym napadem. Pozvat vychazejici vinarské

hvézdy Jizni Afriky 4G Wine Estate a postavit jejich dvé vina 67 Imizuzu 2014

a Venetia’s Heart 2015 proti nejtéZsim vahdm vinarského svéta.

roti péti vinim z celého svéta, kde
Pkaidé z nich bylo ohodnoceno

prestiznimi 100 body od Roberta
Parkera. Silna pétka, ktera by ve svété ho-
keje mohla byt sméle oznacena jako All
Stars, byla slozena z téchto vin: Penfolds
Grange 2013, Pingus 2014, Sine Qua Non
Waterdance 2014, Masseto 2015 a Cha-
teau Cheval Blanc 2015.

Pro méfent sil bylo zvoleno idedlni prostie-
di vinného baru Advivum ve Slovanském
domé, ktery nabidl perfektni zazemi a také
moznost degustace kazdého vina z vlastni
sklenice, coz bylo u tak rozmanitého slozeni
naprostou nezbytnosti. Ochutnavka a srov-
nani pak probihaly naslepo, tak aby Gicastnici
nebyli ovlivnéni etiketou a mohli si udélat
vlastni Gsudek na kazdé vino. Cely vecer
se diky tomu nesl v atmosféte plné prekva-
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pujicich chuti, elegance i harmonie. Byl
i prehlidkou rozdilnych styli a charakterQ.
A také byl smési nadsent, prekvapeni a sem
tam i n¢jakého zklaméni. A zaver? Objektiv-
n¢ feceno, bylo velmi tézké tict, které vino
bylo nejlepsi, a nejvice bodi vzdy nemuselo
odpovidat nejveétsimu, osobnimu favoritovi.
Vsechna vina byla skvela a rozhodné potvr-
dila svou mimoiéadnou kvalitu. Diky tomu
byly rozdily v hodnoceni minimalni, ale
daly jasny vysledek, ktery odvalil obrovsky
balvan z beder mladych vinaitt z 4G Wine
Estate a poradatele Franka Gotharda. Jeli-
koz jejich vina perfekiné obstala v méfeni
sil s témi nejlepsimi, ba co vic v celkovém
souctu bodu si vlastné celou slavnou pétku
podmanila a byla vybrana jako to nejlepsi
a nejzajimavejsi z celého vecera. Venetia’s
Heart 2015 je cuvée cabernettl, Petit verdot
a Syrah. Tento vecer to bylo mladé a divo-

ké vino s robustnim zakladem, plnou chuti
a kotenitym charakterem. Vino plné poten-
cialu a piislibu do budoucna. Oproti tomu 67
Imizuzu je klasicky ,,Bordeaux blend®, ktery
tento vecer nabidl evropskou finesu a ele-
ganci, jez spoustu Ucastnikt degustace sved-
la k myslence, Ze je to onen slavny Cheval
Blanc. V zavéru vSak robustnost a divokost
vina ukazala jeho pravy ptivod, aniz by mu
ubrala na atraktivité. Velké vino s velkym
potencidlem, za které po pravu piisel pii od-
haleni vzorka a vysledka velky potlesk.

Pokud se vam tedy doposud zdalo, Ze je
Jizni Afrika ve svét¢ velkych vin lehce
ve stinu ostatnich, muzete zaméfit svou
pozornost na 4G Wine Estate, které roz-
hodné patii na vinatské vysluni.

Text: Jakub Ptibyl



Brario Chovan si Vds dovoluje pozvat
v letoSnim roce jiz na 16. rocnik nejveétsi
Gala degustace italskych vin v Praze.

Qran Gala

del Vino ltaliano

10. ¢ervna 2020 pracovnici v.oboru
11. ¢ervna 2020 vstup pro verejnost

Villa Richter, Staré zamecké schody
Praha 1, Mald Strana

Tito italsti vinafi pFislibili osabné predstavit svd vina:

Antonelli San Marco Vittorio Innocenti
Montefalco (PG) Mantefollonico (S1)
Badia a Coltibnono Dino Hluminati

Gaiole in Chianti (51) Controgierra (TE)
Barale Fili, Mastroberardino
Baralo (TCN) \eripalda (AV)

Marco de Bartoli Petrolo

Marsala (TP) Bucinie fAR)

Nicola Bergaglio Ciacci Piccolomini d”Aragona
Crert'i (AL) Mantalcino (51)

Az. Agr. BEA Poliziano

Pinerolo (T Mantemilciano (S1)
Brigaldara Agricola Punica

San Pietro in Cartano (VR) Santadi (Cl)

Tenuta di Capezzana Bruno Recca
Carmignano (P} Barbaresco {CN)
Cantina Valle Isarco Santadi

Chiusa (BZ) Santadi (CI)

Domenice Clerico Michele Satta
Mariforte d”Alba (CN) Castagneio Carducci {LI)
Aldo Conterno Terre Nere

Maonforte d Alba (CN) Randazzo (CT)
Cusumano Spumanti VALDO
Partinico (PA) Valdobbiadene (TV)
Cantine Due Palme Velenosi

Celling San Marco (BR) 1scoli Piceno

Romano dal Forno Vie di Romans

fllasi (VR) Mariano del Friuli (GO)
Agricoltori GEOGRAFICO Elena Walch

Crezioole ine Chuianei (51 Tramin (B()

www.grangala.cz

Pro velky zdjem z minulych let, pripravujeme opét oblibené vertikdlni

i degustace. Presny seznam degustaci s podminkami ticasti ozndmime
FEm ans na chjemcﬁm v nejblxﬁfdabé’.
VILLA RICHTER

i
o b denor i e

Kuviili omezenému poctu ndvitéenikil doporucujeme zajistit si vstupenky predem.

' Objedndvky vstupenek: - online : www.grangala.cz
1 (: }_‘] O VA N objednavky@grangala.cz tel.: 603 158 255
s’ 57— VINDITALIAN —— Chovan s.r.0., Podolské ndlbirézi 34, Praha 4

tel.: 241 431 424, chovan@chovan.cz
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Christopher Loewen
poprveé v Praze

Prvni tinorovy tyden patfil ve Winebaru Advivum zcela netradi¢né degustaci Spickovych

némeckych rieslingti. Do Prahy totiZ poprvé zavital Christopher Loewen z moselského

vinarstvi Carl Loewen, které nové dovazi od loriského léta spolecnost Advivum. Syn

majitele a enolog vinafstvi, Christopher Loewen, predstavil v fizené degustaci Spickové

rieslingy jejich produkce a v zaplnéném Winebaru Advivum potvrdil, pro¢ je vinafstvi

Carl Loewen prezdivano , vychdzejici hvézda Mosely”.

inafstvi Carl Loewen najdete

\ / v obci Leiwen v srdei tdoli feky
Mosely. Vzniklo v roce 1803,
pricemz své vlastni vinice obhospodatuje
rodina Loewen od roku 1805. Viibec prv-
ni viniéni trati, kterou se rodin¢ Loewen

podaftilo ziskat, je trat’ Maximin Kloster-
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lay, ktera prapivodné patfila mistnimu
opatstvi benediktinskych mnichil.. Z pu-
vodniho 1 hektaru vinic je dnes v majetku
vinafstvi celkem 15 hektart velmi starych
a historicky vyznamnych vinic na Mosele,
které se rodin¢ Loewen podafilo v pribéhu
nékolika generaci ziskat.

Vinarstvi dnes fidi mlady a charismatic-
ky vinat Christopher Loewen, ktery jej
v roce 2015 pievzal po svém otci Karlu
Josefovi. Majetek vinarstvi skyta vskutku
jedinecné vinicni traté osazené odridou
Riesling s velmi strmym sklonem a sta-
rymi, pravokofennymi kefi révy vinné
o prumeérmém staii 60—120 let. Dikazem
toho je jejich zcela unikétni vinicni trat
Maximin Herrenberg, kterou rodina Lo-
ewen odkoupila v roce 2008 od vinaistvi
Carl Schmitt-Wagner. Trat’ Maximin He-
rrenberg s pravokofennou révou vinnou
saha az do roku 1896 a pravdépodobné
patii k nejstarSim vini¢nim tratim Rieslin-
gu na sveté. Dalsim klenotem vinafstvi je
Thornicher Ritsch, druha nejstrméjsi vini-
ce v Némecku, ktera byla do druhé svétové
valky povazovana za jednu nejvéhlasnéj-
Sich vinic v udoli feky Mosel. V neposled-
ni fadé je to také trat’ Laurentiuslay, kterd
se pysni vysadbou pravokorenné révy vin-
né s pramérnym staiim ket pres 100 let
a velkou davkou slunecniho svitu diky jeji
orientaci na jihozapad. Majetek vinaistvi
Carl Loewen tak skytd na uctyhodnych
30% pravokotennych vinic.

Vinaistvi hospodaii v organickém rezimu,
pfi¢emz zasadni filozofii je zde vyroba vin
s minimalnimi intervencemi. Cilem je pro-
dukovat vina tradi¢nimi postupy s dira-
zem na jejich vyznamny historicky ptivod.
Ustiednim pojmem je pochopitelné odri-
da Riesling, ktera tvoti zhruba 95 % celko-
vé produkce, zbytek pak dopliuje Miiller
Thurgau a Pinot Blanc. Hrozny jsou sbira-
ny vyhradné ruéné a lisovany bez pomleti.
Po vylisovani je most rozkvasen piirodni-
mi kvasinkami bud’ v nerezovych tancich,
nebo ve velkych dubovych sudech v za-
vislosti na typu vysledného vina. Vina ze
specifickych vini¢nich trati pak zraji vzdy



ve velkych dubovych sudech (starych
10 let a vice) bez regulace teplot.

V ramci degustacniho vecera predstavil
Christopher Loewen vina z ro¢niku 2018.
Osobné take piivezl néktera starsi, jiz ne-
dostupna vina jako ukazku jejich vyvoje
v lahvi. VSechna degustovana vina cha-
rakterizoval velmi elegantni projev s vy-
jimecnou intenzitou chuti, nebezpenou
pitelnosti a u¢ebnicovym projevem odrti-
dy Riesling.

Riesling Quant Trocken 2018 a Riesling
Varidor Trocken 2018 patii k ,,zaklad-
nim* vindm Carl Loewen, pfesto s not-
nou davkou struktury a komplexu chuti.
»Quant dokvasi spontann¢, a obsahuje
tudiz lehkou stopu zbytkového cukru,
ktery dodava vinu bohaty projev zralé-
ho peckového a sadového ovoce a velmi
piijemnou ovocnost. ,,Varidor* je naproti
tomu elegantnéjsi vino s projevem vlhké
bridlice, citrusti a bergamotu a uspokoji
milovniky sussich styl vin.

Riesling Maximin Klosterlay 2018 je
vino z viibec prvni vinice vlastnéné ro-
dinou Loewen. Uslechtilé a vrstevnaté
aroma bilych kvétl, bergamotu, citrusové
ktiry a vlhké bridlice doprovézela kom-
plexni a pIngjsi chut’ v dlouhém zavéru.

Dalsi z degustovanych vzorkt byl Ries-
ling Laurentislay Alte Reben Trocken
2018. Vino z pravokotenné révy ukazalo
oproti predchozimu vzorku delikatnéjsi
mineralni projev peckového ovoce a ze-
lenych jablek. Zivé a §favnaté vino, které
charakterizoval velmi dlouhy zaveér.

Vyjimecnym zazitkem bylo vino z jiz
zminéné prestizni vinice Maximin He-
rrenberg. Riesling Maximin Herrenberg
,»1896% Trocken 2018 oplyval uslechtily-
mi a kiehkymi tony vlhké biidlice, citro-
nové kiiry, bilych kvétt a salinity. Chut’
navazovala na aroma, byla velmi elegant-
ni, pfesto plnd a strukturovana a bohata
na zralé peckoviny. Degustacni zazitek
a povinnost pro milovniky Rieslingu.
Riesling Gritsch 2018 je naproti tomu
delikatnéjsi a velmi rafinované vino s in-
tenzivnimi tony Cerstvych citront, vlhké
bidlice a salinity. Vino s uzsim télem
a kfeh¢im projevem ukazalo nebyvale
dlouhy zavér a aristokraticky projev.

Skvélym zavrsenim degustacniho vecera
byl Riesling, opét z trati Ritsch, v katego-
rii Auslese. V ro¢niku 2018 ukézalo vino
bohaty projev velmi zralych nektarinek,
broskvi a zlutych jablek. Chut’ kopirova-
la aroma, navzdory vysSimu zbytkové-
mu cukru byla diky kyselin¢ velmi ziva
a Stavnata. Degusta¢nim vrcholem vece-
ra bylo pak stejné vino z rocniku 2013,
které oplyvalo vyzralym projevem suse-
ného a kandovaného peckového ovoce
s uslechtilymi tony bergamotu, medu
a petroleje. Zbytkovy cukr dopliovala
stale velmi fizna kyselina, ktera dodala
vinu svézest a velmi stavnaty zaver.

Degustacni vecer v Advivum Winebar
pod vedenim Christophera Loewena byl
opravdovym svatkem milovnikii Rieslin-
gu a jednoznacné potvrdil kvalitu a stou-
pajici prestiz vin z Carl Loewen.

Text a foto: Vaclav Tichon DipWSET

Inzerce

Advivum

Wine Bar & Shop
A

Objevte za

jediny vecer vina,
ktera jsme pro vas
hledali roky.

» Nabizime kazdy tyden jina vina
od 85 K¢/1 dl.

» Podavame pochoutky dovezené
z pafizského trhu Rungis.

» Pouzivame sklo od své Q');/é:
znagky Riedel. ‘ ‘“[ _'

» Ochutnate ruéné stacenou

N
N

mineralni vodu Krondo f‘

» Posedét mGzete kazdy ¢
od 10 do 23 hodin,
kromé nedéle.

» Prijd'te do vinného
baru v zahradé
Slovanského domu,

Na Prikopé 22,
Praha 1.

rezervace jsou :
winebar@advivum.cz
nebo na tel.: +420 733 532 255

www.advivum.cz

€ advivumwinebar
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Velka vina z velkych ro¢niku
koncicich devitkou

Jednim z degustacnich vrcholi zadvéru loniského roku byla vyjimecéna vertikalni

degustace velkych vin z Bordeaux ze slavnych ro¢nikt kon¢icich devitkou. Tu

v Praze zorganizovala spole¢nost Merlot d’Or a ved] ji feditel znamé obchodni

spolecnosti Mahler-Besse pan Nicolai Hedegaard. A ochutnédvala se takova vina,
jako Chéateau Figeac 1959 ¢i Chateau Cheval Blanc 1939.

pravdovym vrcholem lofiské-
Oho cyklu ,,Vieux Millésimes®,

ktery organizovala spolecnost
Merlot d’Or ve svém Apartmanu Belle-
vue, byla degustace starych ro¢niki
slavnych vin z Bordeaux. Reditel ob-
chodni spolec¢nosti Méhler-Besse pan
Nicolai Hedegaard do Prahy pfivezl
opravdové skvosty, jaké se ochutnavaji
opravdu jen zcela vyjimecne.

O piipravu téchto skvosti se bravurné
postaral sommelier Petr Slama, ktery se
na praci se starymi ro¢niky vin specia-
lizuje. Degustace byla zavrSena Spic-
kovou veceii Séfkuchatky Apartmanu
Bellevue Sary Hrstkové.
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Chateau Pontet-Canet 2009,
Pauillac GCC

Klasické vino z apelace Pauillac zaujalo
noblesni aromatikou, ve které stale do-
minovaly pfedev§im primarni ovocné
tény. Vino bylo jiz nyni krasné pfipra-
vené k piti, v chuti komplexni, velmi
ovocné, s jemnym dotekem sudu, krés-
né¢ vyzralym tiislem a dlouhym zavé-
rem. Ma obrovsky potencial k dalsimu
zrani v lahvi.

Chateau Ducru-Beaucaillou
1999, St. Julien GCC

Zamek, ktery je znamy spiSe produkei
moderniho stylu vin, pfedstavil krasné
ovocné vino s hebkym tfislem a vy-

raznéj$im projevem bariku. Zacina se
projevovat terciarnimi tony podhoubi,
kuize, ale stale si zachovava svou mla-
distvou ovocnost. Zaver byl vSak pou-
ze sttedn¢ dlouhy. Vino je pln¢ pfipra-
vené k piti.

Chiteau Clos Fourtet 1989,
St.-Emilion 1 GCC B

Jedno z vin, které béhem degustace
opravdu zaujalo a bylo predmétem
mnoha diskuzi. Ohromilo zcela impo-
zantnim, komplexnim aromatem s plné
rozvinutymi terciarnimi toény dfeva,
smoly, smrzl, lesniho podrostu a tyrol-
ského speku. I presto bylo vino v chuti
velmi sveézi a kromé téchto tond si stale
zachovévalo svou ovocnost. Dlouhy za-
vér napovidal, ze ma stale jesté néjaké
roky pted sebou.

Chateau Palmer, 1979,

Margaux GCC

Slavné vino z Margaux zaujalo dis-
krétni, elegantni vini Svestkovych
povidel, uslechtilého difeva a mokré-
ho tabaku. V chuti bylo velmi svézi,
s tony ¢erného rybizu a Cernych tesni,
hebkym vyzralym tfislem a dlouhym
zavérem.

Chiteau Figeac 1959,
St.-Emilion 1" GCC B

Vino ve véku 60 let zaujalo az neskutec-
n¢ aristokratickou noblesou. Podmani-
véa aromatika v sob¢ skryvala tony Mon
Cheri, cedru, moschusu, rdzi a bortvek.
Chut’ byla neobycejné komplexni, hed-
vabna, s mohutnou strukturou a jen roz-
vijela vSechny aromatické tony. Neoby-
cejné dlouhy zaver a stale svézi projev.
I ptes svlij vék ma vino stale potencial
se dale vyvijet. Pro mne osobné nejlepsi
vino vecera.



Chateau Cheval Blanc 1939,
St.-Emilion 1 GCC A
Neobycejné vino, na které vsichni
ucastnici degustace samoziejme netrpé-
livé cekali. Vino, které bylo dlouha 1éta
peclivé skladovano ve sklepich histo-
rického obchodnika z Bordeaux — spo-
lecnosti Méhler-Besse. Vino vyrobené
béhem druhé svétové valky je krasnym
obrazem historie a doby svého vzniku.
Kazda lahev je unikéatni a trochu jina
diky nedostatku lahvi ve 40. letech,
kdy bylo toto vino lahvovéano. Spolec-
nost Méhler-Besse koupila v roce 1939
od Chateau Cheval Blanc 14 suddi.
Diky tomu, ze v té dob¢ nebylo moz-
no vina nalahvovat pfimo na Chateau,
byly sudy poslany do skladt spolec-
nosti Mahler-Besse v Bordeaux. Vino
tak bylo lahvovano do ru¢né foukanych
lahvi z jemné modrého recyklovaného
skla, které se lehce liSily ve velikosti
i barvé. Po nalahvovani mély byt tyto
lahve odeslany lodi do skladti americké-
ho obchodnika. Obchod byl vS§ak zrusen
diky tomu, ze pfimo u usti feky Garrone
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Nicolai Hedegaard privezl do Prahy opravdové skvosty.

do oceanu v té¢ dobé operovalo mnoho
némeckych ponorek. Lod’ se tedy vrati-
la a vina byla na témer 80 let bezpecné
ulozena ve sklepich rodiny Mahler-Be-
sse. Na oslavu 80 let tohoto unikatniho
vina s fascinujicim pifibéhem nabidla
spolecnost Miahler-Besse svym nejlep-
§im partnerim velmi limitované mnoz-
stvi 1ahvi. Tyto lahve byly v roce 2018
zkontrolovany a prekorkovany vinafem
Pierrem-Olivierem Clouetem a jeho
technickym tymem z Chateau Che-
val Blanc, aby bylo mozné garantovat
opravdu $pickovou kvalitu téchto vin.

Nehled¢ na to, jak dlouhy cas stravilo
toto vino v lahvi, ma nadherné cirou
granatovou jiskrnou barvu s oranzovy-
mi okraji. Ve viini je vino stale ovocné,

s typickymi floralnimi tony, charak-
teristickymi pro vina z Chateau Che-
val Blanc. Dominuji zde visné, tfesné,
mata, ¢erné olivy, olivové drevo a cedr.
Chut’ je noblesni, stale svézi, s velmi
Cistym komplexnim, ale stale mladist-
vym vyrazem. Je bohatd, plnd, s jem-
nym tfislem, stale v ni byly patrné tony
tresni, ale nastupovaly i1 balzamické
tony a stopy tabaku a lanyzi. Zavér je
velmi dlouhy s jemnymi stopami maty.
I ptes sviij veék je vino stale v neuveri-
telné kondici a jen dokazuje, jak skvéle
velka vina z Bordeaux zraji.

Text: Michal Setka
Foto: Michal Setka a archiv
spole¢nosti Médhler-Besse
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Audience Grand Cru Classé
Bordeaux 2017

Audience Grand Cru Classé Bordeaux patii kaZdoro¢né k nejprestiznéjsim

a navstévniky velmi vyhledavanym jarnim vinarskym udalostem. KaZdoro¢né

ji porada spole¢nost Merlot d’Or, kterd se na velka vina z Bordeaux specializuje,

a letos se tato jedine¢nd slavnost konala jiz po Sestndcté. O vstupenky je vétSinou

tak veliky zajem, Ze byvaji jiz pfed vano¢nimi svétky vyprodény. Je to prileZitost

ochutnat mnoho slavnych vin z prestiZznich zamku v Bordeaux a své pocity

konzultovat pfimo se zastupci vinarstvi. V Jizdarné Prazského hradu se letos

v poloviné tnora predstavovala vina z ro¢niku 2017, ktery pravé prichazi na trh.

Letosni Audience Grand Cru Classé Bordeaux probéhla v Jizdarné Prazského hradu.

udience je nejen zazitkem pro
Aamatérské milovniky  velkych

vin, ale je velmi dulezita i pro in-
vestory, ktefi kazdorocné nakupuji vina
systtmem en-primeur. Ti vSichni maji
jedinec¢nou piilezitost zhodnotit nejen
uroven ro¢niku jako takového, ale pre-
devsim jednotlivych apelaci a srovnat si
rozdily v praci a stylu jednotlivych sklep-
mistri. Spole¢nost Merlot d’Or, ktera
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Audienci od pocatku organizuje, pfivita-
la 13. a 14. Gnora 2020 majitele a sklep-
mistry prestiznich vinafstvi z Bordeaux,
ktefi prijeli prezentovat sva vina z ro¢ni-
ku 2017. Praha se tak letos opét zaradila
po bok mést, jakymi jsou Londyn, Paiiz,
New York nebo Hongkong. Neni divu, ze
tento svatek nejvetsich francouzskych vin
do prostor Prazského hradu kazdorocné
prilaka stovky milovniki vina.

Druhy tyden v tinoru tak letos opét prijelo
do Prahy na 40 prestiznich vinatstvi z Bor-
deaux predstavit ceské odborné verejnos-
ti svlj aktudlni ro¢nik 2017. Degustovat
bylo mozno na 58 vzorkt vin. Jako kazdy
rok sva vina prezentovali majitelé a sklep-
mistii z jednotlivych chateau, diky cemuz
meli navstévnici moznost dozvedét se
mnoho zajimavych a jinak t€zko dostup-
nych informaci.



Rocnik 2017 byl v Bordeaux slozity, pte-
devsim pokud jde o mnozstvi vyrobeného
vina. Ackoli pocasi béhem celého roku vina-
fim v podstaté pralo, mnozstvi vina ovliv-
nila hned na poéétku roku dvé velmi mrazi-
va rana 27. a 28. dubna. I v jinak slunném
Bordeaux se tedy projevil nejvetsi, a ¢asto
az désivy problém ro¢niku 2017 v mnoha
evropskych vinaiskych oblastech — jarni
mraz. Ti $t'astnéjsi majitelé vinic za tyto dva
dny ztratili pouze 5-10% produkce, mnoho
dalSich pocitalo ztraty v rozmezi 30-50%,
ale néktera vinafstvi ztratila téméef vse. Cely
dalsi pribéh roku by se dal oznacit jako po-
merné priznivy, pocasi bylo mirné a typic-
ké pro tuto oblast. Ani v letnich mésicich
nedosahovaly teploty zadnych enormnich
hodnot a noci byly chladné, coz pomohlo
zvladnout obdobi letniho sucha. B&hem
1éta totiz v Bordeaux skoro neprselo a dést’
piisel az zaCatkem zafi. Destivé zaii se ale
samozrejme na vysledné kvalité a stylu vin
podepsat muselo, mnozstvi vody, kterou
hrozny rychle absorbovaly, neumoznilo vy-

Coralie de Botiard de Laforet predstavila
Pan Nicolas Bertrand se svou manzelkou predstavili novy rocnik atraktivni vina moderniho stylu.

Chdteau La Conseillante, jednoho z nejlepsich vin celé Audience.

produkovat vina s takovou mohutnosti a pl-
nosti jako v rocnicich 2015 a 2016.

Mezi viny z Haut-Médoc zaujalo skvélym
pomerem kvality a ceny Chateau Beaumont.
V apelaci Pessac-Léognan jasné presvedCila
cervena vin z Chateau Pape Clément a Cha-
teau Smith Haut Lafitte. Velmi solidni jsou
1 vina ze Chateau Latour-Martillac, Chateau
Malartic-Lagraviére i Chateau Haut-Bail-
ly. Ackoli roénik 2017 v nékterych vinech
ptinesl tvrdsi a lehce zelené trislo, Chateau
Phélan-Ségur z apelace Saint-Estéphe, kde
bychom podobnou charakteristiku ceka-
li, bylo skute¢né skvelé, elegantni a velmi
harmonické. Peclivé vybirat je vSak tieba
z jindy bezproblémové a krasné ovocné
apelace Saint-Julien. Chateau Léoville Poy-
ferré bylo jednim z nejlepsich vin celé degu-
stace a skvelé bylo 1 Chateau Beychevelle.
Spickové bylo i Clos du Marquis, tradiéné
kréasné elegantni vino, navic stale jest¢ za ro-
zumnou cenu. Ostatni prezentovand vina se
vsak Casto potykala se zelenym, nezralym
tiislem. Podobné rozporuplna byla i oblast
Margaux. Solidni bylo Chateau Giscours,
Chateaux du Tertre i Chateau d’Issan. Pre-
dev§im svym dobrym pomérem kvality
a ceny letos piekvapilo Chateaux Kirwan.
Nejlepsim zastupcem apelace Margaux pak
bylo ur¢ité skvélé Chateau Brane Cantenac.

Z vin, ktera na letosni audienci zastupovala
apelaci Pauillac, je urcité potieba vyzdvih-

Biezen 2020 | 35



0, 5
e¥ degustation

O jednotlivych vinech se mezi navstévniky cile diskutovalo.

nout kvalitu Chateau Pichon Baron a letos
zcela mimoradné Chateau Grand Puy La-
coste. Velmi solidni byla vina z Rothschildy
vlastnénych Chateau d’Armailhac a Cha-
teau Clerc Milon. Dobrymi tipy na vina se
skveélym pomeérem kvality a ceny z apelace
Pauillac jsou Chateau Haut-Bages Libéral
a letos skutecné skveélé Chateau Pédesclaux.

Na pravém brehu se povedla predevs$im vina
postavena na jasné pievaze odrudy Merlot.

Chdteau La Fleur-Pétrus bylo letosni novinkou

a zarover asi nejlepsim vinem Audience.

Neni tedy divu, Ze asi nejlepsim vinem celé
letosni Audience bylo Chateau La Fleur-
-Pétrus, mimochodem letosni velmi prestiz-
ni novacek na této akci, a v t€sném zavesu
za nim 1 mimoiadné noblesni a elegantni
Chateau La Conseillante. Mimoiadné bylo
i Chateau Troplong Mondot a Chateau Ca-
non-la-Gaffelicre ¢i Chateau Bélair-Mo-
nange a Chateau Latour & Pomerol. Nad-
herné hedvéabnou strukturu mélo Chéateau
Beauregard a povedlo se i Chateau Petit
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Chateau Léoville Poyferré bylo nejlepsim
vinem levého brehu.

Village, Chateau Gazin a Chateau Nenin.
Obecné se da fici, Ze vina z Pomerolu letosni
Audienci kralovala. Nelze vSak zapomenout
na Chéteau Figeac ze Saint-Emilionu. A¢
popira obvyklou dominanci Merlotu na pra-
vém biehu, toto klasické vino bylo jednim
z nejlepsich, které Slo na letosni Audienci
ochutnat. Aristokratickd noblesa! Jiz tradic-
nim tipem na velmi dobré vino za skvélou
cenu je na pravém biehu Chateau Barrail du
Blanc ze Saint-Emilionu a letos se k nému

Chateau Suduiraut letos velmi potésilo
milovniky sladkych vin ze Sauternes.




urcité piipojilo Chateau Chantalouette z Po-
merolu. Milovnici moderniho stylu vin pak
jiste radi sdhnou po Chateau La Fleur de
Boiiard a Chateau Clos de Botiard.

Bila vina byla letos spise jen solidni nez mi-
moradnd. Urcite lepsi byla vina postavena
na odridé Sauvignon Blanc. Ta predstavilo
Chateau Malartic-Lagraviere a pekné bylo
i druhé vino ze Chateau Smith Haut Lafitte.

Pokud jde o Sauternes, za pozornost v roc-
niku 2017 urcité stoji Chateau Guiraud,
a predevsim skvelé Chateau Suduiraut.

Rocnik 2017 nebude bran jako mimoradny
rocnik, je spise klasicky, solidni. Pfinesl vSak
mnoho velmi péknych, stavnatych, svézich
a krasn€ vyzralych vin. Celkové klima to-
hoto rocniku pralo zejména cabernetliim
na levém brehu a Merlotu na biehu pravém,
1 kdyz jsou 1 vyjimky. Celkova kvalita vin je
velmi solidni, mnohde vysoka a vina jsou
Stavnata, brzy pristupna k piti a elegantni.

Vyvrcholenim dvoudenni Audience Grand
Cru Classé Bordeaux byl jiz tradi¢ni patecni
slavnostni banket. Slavnostni menu tohoto

WWW.VOCZN0ojmo.cz
(fJvocC Znojmo

© voc_znojmo
#vocznojmo #vinobus

16. rocniku sestavil a piipravil kuchat oce-
nény michelinovou hvézdickou, a to Régis
Douysset z restaurace L’Escarbille v Paiizi,
ve spolupréci se spolecnosti White circus.
Vsechny chody byly dokonale sladény s vy-
branymi viny. Kazda Audience Grand Cru
Classé Bordeaux je nadhernym a neopako-
vatelnym zazitkem i1 nabidkou ke vstupu

do svéta velkych a prestiznich vin. Jestli jste
se na letosni Audienci pro velky zajem nedo-
stali, urCit€ nenechavejte pro piisti rok nakup
vstupenek na posledni chvili, neni divu, Ze
byvaji vyprodané dlouho dopiedu.

Text: Michal Setka
Foto: Michal Setka a Andrej Formela

Slavnostni menu banketu 16. rocniku Audience pripravil michelinskou
hvezdickou oceneny Régis Douysset z restaurace LEscarbille v Parizi.

Inzerce

Vlkova véz, Znojmo

TOP AKCE 2020

8. 5. Festival vina VOC Znojmo
VINO | FOLKLOR | GASTRONOMIE

V ramci 12. ro¢niku festivalu se predstavi noveé certifikovand vina
VOC Znojmo z 20 vinafstvi. Vina odrid Sauvignon, Ryzlink rynsky,
Veltlinské zelené. | ZNOJMO - Horni namésti + odriidové ulice

18. 6. Festival vina VOC Znojmo v Praze NOVINKA
Ochutndvka nove certifikovanych vin VOC Znojmo z 20 vinafstvi.
Vina odrtd Sauvignon, Ryzlink rynsky, Veltlinské zelené.

PRAHA - Villa Grébovka, Havlickovy sady 58, Praha 2

5.9. Nominaéni vystava vin
Ochutnévka vice nez 250 vin Znojemské podoblasti nominovanych
do Nérodn{ soutéZe vin. | ZNOJMO - Klaster Dominikand, Dolni Ceska

11.-12. 9. Znojemské historické vinobrani
Degustace vin VOC Znojmo v atraktivnim prostfed{ znojemského
hradu u rotundy sv. Katefiny. | ZNOJMO - areal znojemského hradu

duben-zaFi Vinobus - vinarsky turisticky autobus
Mate radi vino a chcete degustovat? Chcete poznat sklepnf ulicky?
Touzite poznat znamé vinice Znojemska? Chcete zazit projekt jediny
svého druhu v Cesku? Pokud jste odpovédéli alesponi na ¢ast téchto
otdzek ANO, pak je tu pro vas pfipraven. | www.vinobus.cz

duben-fijen Vlkova véz
Informacni centrum VOC Znojmo s ochutnavkou vin a vyhlidkou.
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Pijte bilé, dokud je...

Nedavna konference OSN v Madridu o zménach klimatu pf#ili§ nového
nepftinesla, nepodafilo se ani pfekonat rozpory na trhu s emisnimi

povolenkami a to nejdtilezitéjsi se odloZilo na letosni konferenci v Glasgow.

To ovSem neznamend, Ze by svét mnoha varovani o disledcich naseho

konéni nebral vazné. Jedno z téch , vaznych” se tyce i vinafstvi.

1981-2010 Hyglindv index

Muller  Chardo-

Ryzhink Cabarnet
Thirrgau noay  Sylzel. Merlot Sauvig. Syrah  Cinsaut Carignan Aramon

|}
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o sthtni hranice DL heanice kraje

americké Oak Ridge Na-
tional Lab v Tennessee byl
naptiklad spustén Summit —

v soucasnosti nejvykonnéjsi pocitac
na svété. Pocitac, jehoz architekturu
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tvofi 27 000 grafickych procesort,
by mél posunout hranice tzv. deap
learning (hlubokého ucéeni) a umeélé
inteligence a bude slouzit predevsim
k vyzkumu klimatickych zmén.

Modelovani pocasi a vyhledim do bu-
doucnosti se vénuje nékolik tera a pe-
taflopovych pocitact po celém svéte,
napf. IBM Bluefire v americkém Na-
rodnim centru pro vyzkum atmosféry



nebo Géant2, propojujici akademicka
pracovisté vice nez 30 zemi Evropy.
Nové i Summit s jen tézko predsta-
vitelnym obrovskym vypocetnim vy-
konem. Tato nevidana ,,sila* ukazuje,
jak svét bere hrozby klimatu vazné.
Vypocty jsou velmi slozité, ani s po-
uzitim takové techniky vsSak nelze
presné fici, co nas v budoucnu ceka.
Pfesto je jiz mozno ukazat na nekteré
modely, které se na vysledném ,kli-
matickém obrazu* pomérné shoduji.

Jednim z nich je i ,,bioklimaticky in-
dex tepla“ pro vinohrady, ktery navr-
hl Pierre Huglin v roce 1978. Tento
systém je zjednoduSené fec¢eno zalo-
zen na hypotéze, ze réva vinna neros-
te v pfipad¢é, ze teplota je nizsi nez
10 °C. U kazdého dne béhem vege-
ta¢niho obdobi, na nasi severni polo-
kouli to je od 1. dubna do 31. fijna,
se sleduji ,,rGstova data* dand mnoz-
stvim, které ukazuje, o kolik primér-
na teplota dne ptrekracuje prah 10 °C.
Jinymi slovy Huglinlv index vyjad-
fuje tzv. teplotni sumu daného tuze-
mi a ma pivod ve Francii — odtud se
roz$itil do celého svéta. Je pouzivan
jako prvni ukazatel toho, jak vhodna
je sledovana oblast pro vysadbu vinic
a kterym odriaddm bude vyhovovat.
Pro vétSinu z nds pomérné¢ slozitym
Huglinovym vypoctem upravenym
podle zemépisné §itky se dostdvame
k vysledktim, které ptilis optimisticky
nevyznivaji. To ov§em v piipadé€, ze
nejste velkym ptiznivcem Cervenych
vin. Je zfejmé, ze v disledku zmén
klimatu bude Huglintv index v nad-
chazejicich desetiletich stoupat, coz
znamena, ze se bude ménit i vhodnost
oblasti pro péstovani konkrétnich
odrid révy vinné. To, ze se néco ta-
kového jiz déje, vidime v oblastech,
které star$i vinatska literatura disled-
né¢ popisovala jako ,severni okraje
moznosti vysadby révy vinné®“. I tam
se dnes objevuji odridy, které diive
pattily vinafm ,,na jihu*. Ale i vina-
fi v tradi¢nich vinafskych oblastech
se stale Castéji vydavaji za chladnéj-
$im klimatem vySe do svahi a hor,
v naSich oblastech do severnéjSich
poloh, na jizni polokouli k studen¢;j-
$imu jihu. A nemusime se divat da-
leko na sever ¢i jih, staci pro ptriklad

nahlédnout k nasim jiznim sousediim,
kde rakousti vinaii maji obavy o sviij
slavny Griiner Veltliner. Vyrazné
teplejsi dny pfipravuji jejich nejvy-
znamng¢j$i odrudu o charakteristickou
svézest a vyhlasené jemné aroma. Je-
den z nejuznavangjSich rakouskych
vinait, Willi Briindlmayer, dokonce
prohlasil s trochou nadsazky: ,,Pokud
bude oteplovani takto pokracovat,
piijdeme o naSe nejvétsi bohatstvi: ly-
zovani na ledovcich a Griiner Veltli-
ner. Jiz ted’ sklizime Griiner Veltliner
o Ctyfi tydny diiv nez za mého mladi
a v nejteplejsich ¢astech svych vinic
vysazujeme Cervené odrady, které si
v teplu pfimo libuji.*

Stiredomofi na Moravé

Samoziejmé se Hugliniiv index ,,ne-
vyhyba* ani na§im moravskym a ces-
kym vinafskym oblastem. S laskavym
svolenim Ustavu pro vyzkum global-
ni zmény Akademie véd CR nabizime
mapu pravdépodobného budouciho
vyvoje Huglinova indexu. Tuto zaji-
mavou barevnou podivanou vysvétlu-
je bioklimatolog prof. Ing. Mgr. Mi-
roslav Trnka, Ph.D., mimo jiné i ¢len
védeckého tymu projektu Intersucho:
,Grafika ukazuje zakladni stupnici
Huglinova indexu, vlevo nahote vidi-
me Ceskou republiku v klimatickych
podminkéch, na jaké jsme byli dosud
zvykli. V tadcich pod sebou jsou pak
predpovédi spocitané pomoci hlav-
nich klimatologickych modelti (BNU,
CNRM, HadGEM, IPSL a MRI) pro
celé 21. stoleti. Kazdé obdobi a kazdy
model ma dvé varianty: samoziejmeé
predpoklada, ze se lidem v prab&hu
21. stoleti podafi koncentraci CO, sta-

svvr

Kdyz se nad barvami ,,nasi vinaiské
budoucnosti®“ trochu zamyslime, je
ztejmé, ze podle vypocti klimatolo-
gt nebude v poloving stoleti v Ceské
republice jediné mistecko, které by
bylo mozné oznacit jako nevhodné
pro révu vinnou. Je to milé zjisténi,
ze hrozny budou dozravat do pekné
cukernatosti i ve vys$Sich nadmof-
skych polohach a my si budeme uzi-

vat ,,stfedomofti®, ticbaze bez mofre.
Méné radostna je zprava o tom, co
klimatické zmény rovnéz ptinaseji:
globalni oteplovani pfinasi pfiro-
zené 1 del$i vegetacni dobu, kefe se
drive ,,budi“ a pupeny, listy a kvéty
jsou cCastéjSimi a nenadalymi jarni-
mi mrazy velmi zranitelné. Podobné
mohou $kodit i mrazy podzimni. Lze
predpokladat i vyskyt novych nemoci
a Sktdct a v nizsich polohach devas-
tujici sucho. Jiz nyni sami zazivame
rok od roku vétsi sucho: extrémni byl
predlonsky rok, ani v roce 2019 se
toho pftili§ nezménilo.

Je ztejmé, ze v pristich patnacti dva-
ceti letech nebudeme moci dé¢lat
bilé vino, jaké se nam dnes tak libi:
svézi bilé vino s péknou kyselinkou
a s niz§im obsahem zbytkového cuk-
ru. Na takova bude v nasich zemich
zkratka pfili§ teplo. Mozna Ze nam
takové nabidnou ze severu Polska ¢i
Velké Britanie.

Kdyz se podivame na Huglintv in-
dex, konkrétn¢ klimaticky model
HadGEM (Hadley Centre Global En-
vironmental Model), pak zjistime, Ze
upozornéni v titulku ,,Pijte bilé¢, dokud
je...” je opravdu na mist¢. HadGEM
je z pohledu moznosti ,,nejcervenc;j-
§i: jiz bézn¢ miizeme u nds ochutnat
odridy Merlot, objevuje se i Syrah.
Model pro pfisti roky uvadi jiz i od-
rudu Cinsault, ktera je odolna vici su-
chu a je vyrazn¢ zastoupena v oblasti
Languedoc-Roussillon a v byvalych
francouzskych koloniich Alzirsko,
Libanon a Maroko. Dalsi, na teplo
jesté narocnéjsi jsou odridy Carignan
Spanélského ptivodu a Aramon.

Ty vSechny by bylo podle tabulky
vhodné vysazovat po roce 2081 v ob-
lastech, které by mohly podle nékte-
rych odhadi pfipominat Sttedomoti —
ne to vlidné, ptimotské, ale vyprahlé,
vnitrozemské. Pro nas jesté je a bude
pekného bilého vina bohatg, ale prece
jenom...

Ptipravil Jiti Trapek

Foto s laskavym svolenim Ustavu
pro vyzkum globalni zmény
Akademie véd CR
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Wine Prague 2020

Nejvétsi a nejdlilezitéjsi profesionalni veletrh vina v CR

Jiz 6 let propojuje vinare a obchodniky s vinem s jejich
profesionalnimi i TOP VIP klienty

Moderni klimatizované vystavni prostory se skvélou dostupnosti
autem, MHD i z Letisté Vaclava Havla

Nadstandardni servis pro vystavovatele zdarma - vybér riiznych druhii
degustacniho skla a neustala vyména za Cisté, certifikovana voda vhodna k vinu

s vrs

Moznost poradani fizenych degustaci a Masterclass

Precizni management profesionalnich navstévnik

Veletrh je intenzivné podporovan a medializovan partnerskym casopisem
WINE & Degustation, jedni¢ckou mezi ¢asopisy o viné v CR a SR

Ucasti ziskate:
* Dva velmi intenzivni dny pro navazovani obchodnich kontaktu
* Profesionalni, pfijemné a klidné zazemi pro vase jednani
* Moznost oslovit vice nez 8 000 profesionalnich navstévnik(
- Usporu ¢asu a penéz - vasi soucasni i potencilni klienti pfijdou za vami
« Usporu zdegustovanych ldhvi - vina jsou na veletrhu vyuZita
mnohem efektivnéji, nez kdyz je nosite do restauraci
* Intenzivni medialni kampari na webu veletrhu, v Newsletterech
a v partnerském casopise WINE & Degustation ,
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a cesty za vinem

Sasko

Pro velkou ¢ast nasi republiky je némecké Sasko nejblizsi zahrani¢ni vinafskou oblasti.

Do saskych vinafstvi dojedete z Prahy za néco malo pfes hodinu a ptivab zdejSich

terasovitych vinic, které se rozkladaji prfimo nad tokem Labe, a kulturnich pamatek ani

moznosti dalSiho vyZiti si ni¢im nezadaji s mnohem slavnéjsimi a znaméjsimi vinarskymi

oblastmi. Tuto oblast jsme se v lofiském roce vydali prozkoumat hned dvakrat, abychom

vam dnes mohli pribliZit zdejsi vina, vinare, tradice i kulturu s vinem spojenou.

odle legendy piinesl vino do Saska
Pknéz Benno, ktery tidajné zasadil prv-

ni kefe révy vinné na kopcich pobliz
hradu v Misni pocéatkem 12. stoleti. Pozvol-
na se pak péstovani révy vinné zacalo Sifit
v povodi feky Labe, zejména ve 14. stoleti
byly osazeny i svahy ve vnitrozemi. Piikla-
dem je méstecko Senftenberg, které bylo
v této dobé centrem vinaiského déni. V roce
1401 pak bylo zalozZeno vinaistvi HofloB-
nitz, o jehoz vznik se zaslouzil Margrave
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Wilhelm L. V pribéhu 15. stoleti bylo v Sas-
ku evidovano tctyhodnych 4 000 hektart
vinic. Pfed vypuknutim tiicetileté valky to
bylo jiz 5 000 hektard révy vinné. V tomto
obdobi bylo vinohradnictvi v Sasku histo-
ricky na nejveétsim vzestupu.

0Od 16. do 18. stoleti bylo saské vinohradnic-
tvi a vinafstvi vyznamné orientovano na kva-
litu a zvyseni prestize zdejSich vin. Prvnim
vyznamnym krokem ke zvySeni kvality

saskych vin byla vystavba teras na vini¢nich
svazich. V roce 1603 navstivil vinice mezi
obcemi MiSen a HofloBnitz volebni rada
Dr. Aichmann spole¢né s miSenskym sprav-
cem vinic, ktefi tu polozili zaklad dnesniho
vedeni révy vinné v Sasku pomoci vystavby
teras. Viibec prvni terasovité vinice se pak
objevily v katastrech Cossebaude a Zscheila.

Ve druhé poloving 18. stoleti se vsak vy-
znamn¢ snizil objem vyrobenych vin, a to



zejména vinou Spatnych klimatickych
podminek v nékolika ro¢nicich, véale¢nych
konfliktll, ptisnéjSich reguli vyvozu nebo
stoupajici obliby jinych zemédélskych plo-
din v t¢ dob¢. Vyznamnym milnikem, ktery
ukoncil tento trend, bylo zalozeni ,,Saského
vinohradnického spolecenstvi® v roce 1799.
Bylo to viibec prvni spolecenstvi tohoto
druhu v Evropé, a stalo se tak modelem a in-
spiraci pro dalsi seskupeni. Toto spolecen-
stvi bylo mimo jiné ptedchiidcem ,,Saské
vinai'ské asociace*. V roce 1887 pak Sasko
zasahla pohroma v podobé¢ révokaza, ktery
znicil velké mnozstvi révy vinné. Na prelo-
mu stoleti tak bylo vinaistvi v Sasku ve vel-
ké stagnaci. Na obnové a modernizaci vi-
nohradnictvi v Sasku se vyznamnou mérou
podilel zemedelsky rada Carl Pfeiffer, ktery
piisel do Saska pocatkem 20. stoleti z obce
Oppenheim z regionu Rheinhessen.

Dilezitym historickym bodem novodo-
bych d&jin saského vinaistvi byl také rok
1929, kdy byl v Misni zaloZen spolek
»Klein Weinbauverein®, tedy jakési spo-
lecenstvi malych vinafG. Hlavnim cilem
bylo zvysit povédomi o malych vinai'skych
oblastech. V relativné kratkém case byla
Clenska zékladna navysena na nekolik set
vinaftl. Staré vinice byly v t€¢ dob¢ cCasto
prodavany nebo pronajimany malym vino-
hradnikiim a diky nim vzkvétaly. Na konci
19. stoleti pak bylo vinohradnictvi a vinaf-
stvi v Sasku na vzestupu predevsim diky
novym rezistentnim podnozim révy vinné,
odolnym vi¢i révokazu. Navzdory tomu
samotni vinohradnici narazeli pii vyrob¢
vina na velké obtize. Obchodnici totiz ¢as-
to nemgli zajem vykupovat tato vina v ma-
lych Sarzich, a tak cena zdejsich kvalitnich
vin kolisala na velmi nizké hlading.

Vychodiskem z této situace bylo zalozeni
tzv. ,,Saského vinarského druzstva“ v kveét-
nu roku 1938. Tato organizace poloZila za-
klad dne$niho moderniho vinohradnictvi
v Sasku, vinafim se postupné zacalo dafit
spolupracovat a GspeéSné obdélavat zejmé-
na strmé svahy cenéné pro jejich vyjimec-
né podminky pro révu vinnou. Po padu
Berlinské zdi v roce 1989 pak doslo k ra-
pidnimu rozvoji vinafstvi. Zacala vznikat
mala, soukroma vinarstvi, kvalita vin ra-
ketove rostla a Sasko se za¢ina profilovat
na tuzemském némeckém trhu jako vy-
znamny region produkujici $pickova vina.

Z hlediska vyroby vin je region Saska uni-
katni v mnoha smérech. Pochazi odtud
pouze 0,2 % vsech némeckych vin. Celkem
je dnes v Sasku osazeno vinicemi pouhych

510 hektarti, a Sasko je tak nejmensim n¢-
meckym vinaiskym regionem. V Sasku na-
jdete zhruba 2 500 vinohradnikd. Pramér-
ny vynos dosahl v prib¢hu 15 let zhruba
43 hektolitrti na 1 hektar. Navzdory chlad-
nému severnimu klimatu 51. rovnobézky
je povodi feky Labe idealni pro péstovani
révy vinné. Kontinentalni podnebi vyus-
tuje predevsim ve velmi teplé podminky
v 1ét¢ a na podzim. Priméma rocni teplota
v povodi feky Labe je 9,2 °C a naprsi zde
600-700mm srazek. Celkova suma slu-
necniho svitu je 1 750 hodin ro¢né. Pdy
jsou bohaté na zulu, spras a pisky.

V roce 1992 byla vybudovana Saska vi-
narska stezka, ktera se tahne mezi obcemi
Pirma a Diesbar-Seuf3litz a méii celkem
55 kilometrti. Béhem staleti zde priroda
vykouzlila fascinujici kombinaci i¢ni kra-
jiny, ktera ve spojeni s mistni architekturou
predstavuje idealni misto pro rekreaci. Pii
objevovani tohoto regionu pesky nebo
na kole se prvni vinice objevuji v Pimg,
poté v Pillnitzu. Hlavni vinohradnicka ob-
last pak lezi na svazich kolem mésta Ra-
debeul, pokracuje pres Coswig Weinbdhla
do Misn¢ a nasledné konci v romantické
vesnici Diesbar-Seuflitz.

Velmi pestra je v Sasku zejména skala od-
rad. Péstuje se zde 61 odrid révy vinné
na 17 vymezenych vini¢nich tratich. Zhruba
80% techto svahti je osazeno bilymi odriida-
mi, zbytek tvori odridy modré. Dominantni
odriidou je Miiller Thurgau (14,9%) Ries-
ling (13,9%) a Weissburgunder (11,7 %).
Hlavnimi modrymi odriidami jsou Spatbur-
gunder (8,2%) a Dornfelder (4,5 %). Casto

zde ale ochutnate také autochtonni odridy,
jako je Goldriesling. A i zde mnozi vinaii
pracuji s hybridnimi odridami.

Pojd'me se tedy vydat za n¢kolika nejza-
jimavéjSimi saskymi vinafi a vinafskymi
firmami. ..

Weingut Schloss Proschwitz
(Prinz zur Lippe)

Vinatstvi Schloss Proschwitz hospodaii
na 87 hektarech vinic a patfi k nejvetsim
soukromym vinafstvim ve vychodnim N¢-
mecku a soucasné k nejstarSim vinafstvim
v Sasku. Vinafstvi poji dlouhd historie
s jejim pGvodnim zakladatelem, tim byl
Dr. Georg Prinz zur Lippe. Rodina Prinz
zur Lippe patfila az do roku 1918 k vlad-
noucim dynastiim v Némecku. Dr. Georg
Prinz zur Lippe zil v Sasku od pocatku
18. stoleti a nesporné patiil k nejprogre-
sivnéj$im osobnostem v oblasti podnikani
v tomto regionu. Po vélce v roce 1945 byl
vSak veskery majetek rodiny vyvlastnén.
Georg Prinz zur Lippe proto zacal postup-
n¢ vykupovat vinice, které mu diive patfi-
ly, zpét. V roce 1997 pak konecné odkoupil
1 samotny zdmek, ktery lezi mezi vinicemi
vinafstvi. Zapocal tak novodobou éru vi-
nafstvi Schloss Proschwitz.

Na lahvich vin ze Schloss Proschwitz na-
jdete charakteristické cervené logo v po-
dob¢ historické peceté. Ta znaci, ze dané
vino pochazi z historickych vinic Schloss
Proschwitz nebo Kloster Heilig Kreuz.
Tato vina dopliuji lahve se stejnou peceti,
ale v zelené barve, ta naopak znaci, ze dané
vino bylo vyrobeno z hroznti nakoupenych

Majitel Schloss Proschwitz Dr. Georg Prinz zur Lippe

™
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Pohled z vinic Schloss Proschwitz na miSenskou katedralu

od nékterych saskych vinohradniki, se
kterymi udrzuje Schloss Proschwitz velmi
blizky vztah. Schloss Proschwitz je sou-
¢asné jedinym vinafstvim v Sasku patficim
do skupiny VDP.

Vinafstvi produkuje Spickova bila vina
zejména z mistnich odrid, kterymi jsou
Elbling, Goldriesling, Miiller Thurgau
a Scheurebe. Ochutnat zde muzete také
rieslingy nebo Traminer a bild vina z bur-
gundskych odrtd. Vyrabi zde i1 velmi dobry
sekt brut natur. Od roku 1998 se také vinat-
stvi pySni vynikajicimi destilaty a likéry,
které vyrabi ptimo na zamku. Schloss Pro-
schwitz predstavuje historicky architekto-
nicky komplex, ktery v sob¢ poji vinaistvi,
$pickovou restauraci, ubytovani pro hosty
a prodejnu mistnich vin. Zamek Schloss
Proschwitz tak nabidne zajimavé moznos-
ti vinai'ské turistiky pfi cestach za vinem
do Saska. Za zastavku stoji i jejich degus-
ta¢ni misto piimo ve vinicich s nadhernym
vyhledem na miseiiskou katedralu.

Schloss Wackerbarth

Vinatstvi Schloss Wackerbarth lezi na hra-
nici méstecka Radebeul mezi Drazd’any
aMisni a patfi k nejstar§im vyrobctim Sumi-
vych vin v Evrop€. Historie vinafstvi saha
az do roku 1727, kdy hrabé z Wackerbarthu
odkoupil pidu a nekolik svahil v oblasti
mésta Radebeul a polozil zaklady tohoto
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vinafstvi. V prubéhu let se vSak nékolikrat
zménilo vlastnictvi celého panstvi. V roce
1958 pak zacina Schloss Wackerbarth
produkovat sva prvni Sumiva vina a mezi
lety 1958 a 1969 buduje moderni vyrobni
halu v tésné blizkosti zamku. V roce 2000
bylo pak vinafstvi renovovano s cilem pii-
blizit nezameénitelnou atmosféru vinafstvi
Schloss Wackerbarth v modernim pojeti.
Prijizd&jici turisté tak mohou od roku 2002,
kdy byl zdmek znovuotevien, obdivovat
krasy mistniho panstvi piimo uprostied
vinohradii Schloss Wackerbarth a uzit si
zde jejich Spickova vina a gastronomii.
V soucasnosti vlastni Schloss Wackerbarth
celkem 92 hektar(l vinic, mezi ty nejpres-
tizn¢j$i patii strmé svahy v okoli mesta Ra-
debeul, jako je Goldener Wagen, Wacker-
barthberg nebo Paradies.

Vinatstvi obdrzelo v roce 2018 ocenéni pro
nejlepsiho vyrobce Sumivych vin v Né-
mecku. Mimo jiné nabizi Siroké moznosti
gastronomického vyziti v mistni restauraci
a denné nabizi prohlidky vinatstvi. Po cely
novan bohaty program akci nejen s vinnou
a gastronomickou tematikou, planuji zde
i divadelni predstaveni nebo mensi filhar-
monické koncerty v mistni hale.

Kromé skvelych sektil stoji za ochutnani
ijejich tichd vina, jako je Goldriesling, dale

Bacchus, tedy odrida piezdivana ,,Sauvi-
gnon Blanc Saska®, vynikajici Riesling
nebo velmi atraktivni kofenity Traminer
Radebeuler Goldener Wagen.

HofloBnitz

HofloBnitz je nejstarsi vinaistvi v Sasku,
bylo zalozeno v méstecku Radebeul jiz
v roce 1401. A je také jednim z prvnich cer-
tifikovanych vinafstvi v Némecku hospoda-
ficich v rezimu bio. Je to rozsahly komplex,
ktery v sob¢ poji vinafstvi, restauraci, uby-
tovaci zafizeni, informacni centrum, a pie-
devsim muzeum saského vinohradnictvi. To
vzniklo v roce 1924 a je zaméfeno na kul-
turni dédictvi a artefakty spojené s vinohrad-
nictvim a viny na hornim toku feky Labe.
Doporucujeme zhlédnout zejména perma-
nentni vystavu s nazvem ,,850 let vinohrad-
nictvi v Sasku®, pfiblizujici redlny odraz
zdejsi vinafské historie. Soucasné najdete
v komplexu i informacni turisticky portal,
ktery efektivné a jednoduse mapuje mnoho
mistnich vinarstvi a usnadni orientaci a pla-
novani vasich cest za vinem.

Aredl HofloBnitz nabidne také ttulné
ubytovani s pfimou dostupnosti do centra
mesta, a je proto, vzhledem ke své poloze,
idedlnim mistem pro pfenocovéani a na-
sledné¢ prozkouméni historického mésta
Radebeul a jeho okolnich vini¢nich svaht.
Samotné vinaistvi HofloBnitz se soustie-



d’'uje na bila vina z odriidy Riesling, Tra-
miner a Grauburgunder. V posledni dob¢
zde vSak dominuji vina z mén¢ tradicnich
a také hybridnich odrtd, jako je Cabernet
Blanc, Souvignier Gris nebo Johanniter.
PIWI odrtidy zde dnes tvori 60% produk-
ce.Typickymi modrymi odridami tohoto
vinafstvi jsou pak Spitburgunder, Caber-
net Cortis a Regent.

Navazuji zde na tradice vinaiskych slav-
nosti a privodd. Prvni vinafsky pravod
zorganizoval jiz v roce 1715 kurfiit August
Silny, nejveétsi vinarsky privod zde probe-
hl v roce 1924. V roce 2015 zde oslavili
300leté vyroci tradice vinaiskych privo-
dt akei, pri které zde pochodoval privod
o 1 100 lidech, dlouhy 3 kilometry. Této
slavnosti se zucCastnilo 50 tisic milovnika
vina a historie.

Weingut Schwarz

Vinarstvi Schwarz lezi v obci Misen
a je dilem dvou perfekcionistl, Martina
Schwarze a Grit Geiller. Martin Schwarz
je takovy ,.Burgund’an v Sasku®. Hospo-
daii na 2,2 hektaru strmych vinic lezicich
v okoli Saské vinaiské stezky v obcich Ra-
debeul, Misen Diesbar-SeuB3litz a Merbitz.
Jedna se o mladé vinaistvi, které bylo zalo-
zeno teprve v roce 2013. Martin Schwarz
je predevsim zkuSeny vinaf, jenz pied
zalozenim svého vinafstvi plsobil jako
sklepmistr vinafstvi Schloss Proschwitz.
Produkce vinafstvi je soustfedéna na odri-
dy Riesling, Traminer a Miiller Thurgau.

Matthias Schuh

Nove také vysazeli francouzské klony od-
rid Pinot Noir a Chardonnay. Sbér probiha
vyhradné ru¢né a vina jsou casto vinifiko-
vana ve velkych dubovych sudech znacky
Stockinger. V sortimentu najdete jak jed-
noodriidova vina, tak velmi precizné vy-
stavéna cuvée. Mezi ta patii napriklad bilé
vino Der Kleine Schwarz, ¢ervené Rot von
Schwarz ¢i rosé s nazvem Rosarot, které
vznikd metodou Sagniée. Za pozornost
stoji jejich mohutné mineralni Rieslingy
Friedstein a Roter Granit. To, 7ze Mar-
tin Schwarz miluje burgundskd vina, je
na prvni dousek patrné z jeho cuvée Weiss
und Grauburgunder. A pokud budete chtit
ochutnat opravdovou zajimavost, pak po-
zadejte o Nebbiolo 2017&2018. Mezi-
rocnikové cuvée této piemontské odridy
1 v Sasku oslni svou mohutnou strukturou
a obrovskym potencidlem ke zrani. Wein-
gut Schwarz patii zcela urcité mezi nejza-
jimavejsi vychazejici hvézdy nejen mezi
vinafi v Sasku.

Weingut Schuh

Vinatstvi Schuch je malé rodinné vinarstvi,
které bylo zalozeno Walterem Schuhem
v roce 1990. V soucasnosti jej fidi jeho déti
Katharina, a predev$im do vinafstvi velmi
zapaleny Matthias. Dnes obhospodatuji cel-
kem 5 hektarti vinic ve vesnici Sornewitz,
lezici asi 12 kilometrtt od mésta Radebeul.
Vinatstvi Schuh je soucasné malou rodinnou
farmou, ktera nabizi pifjemné ubytovani spo-
le¢né s restauraci, specializujici se na lokalni
gastronomické speciality. Zhruba dvé téetiny

jejich produkce predstavuji bila vina z typic-
kych mistnich odrid, jako je velmi pifjem-
né pitelné Scheurebe, Goldriesling, Elbling,
Grauburgunder a Weissburgunder, které
doplituje Traminer nebo Riesling. Modré
odridy zastupuje Spétburgunder a Regent.
V soucasnosti se chystd na své monopolni
vinici vysazet 1 Chardonnay. Vétsina bilych
i Cervenych vin je kvaSena ve velkych dubo-
vych sudech. Matthias Shuch vyrabi velmi
pifjemné pitelnd elegantni vina, neni divu, ze
95 % své produkce proda do mistnich restau-
raci a také piimo ve svém vinaistvi.

Relaxace pfi cestach

za saskymi viny

K cestdm za vinem neodmysliteln¢ patfi od-
pocinek a Spickova gastronomie. Pravé pri
objevovani saskych vin doporucujeme na-
vstivit zcela novy resort lezici na biehu Labe.

Jen kousek od Drazd’an byl totiz na konci
kvétna roku 2016 znovuotevien majestatni
hotel Elbresidenz Bad Schandau o celkové
kapacité 207 pokoji. Hotel byl poskozen
pii povodnich v roce 2013 a od t¢ doby
prosel kompletni rekonstrukei. Nejluxus-
n&jsi hotel v Saském Svycarsku funguje
nyni pod vedenim spole¢nosti ,, Toskana-
world*, ktera je Spickou v oboru hotelnictvi
se zaméfenim na wellness. Mozaika v baru
se tipyti hnédozlatym odstinem a restaura-
ce ,,Sandstein“ se salonem ,, Artur Henne*
piisobi mimotadné elegantné. Z restaura-
ce ,,Elbterrasse” je nadherny vyhled diky
prosklenym sténdam na Labe, stejné tak
z pivni zahradky a obrovské hotelové te-
rasy. 207 pokoji a apartmant je zafizeno
elegantnim nabytkem a jemnymi barvami.
Ptimo pred dveimi hotelu vede nejoblibe-
n&jsi cyklostezka Némecka, Narodni park
Saské a Ceské Svycarsko, s moznostmi pé-
Sich a lezeckych tur.

Jediny pétihvézdickovy hotel Elbresidenz
an der Therme v Narodnim parku Saské
Svycarsko predstavuje také dalsi novinky,
jako je rozsahly wellness aredl, lezici jen par
desitek metrd od samotného hotelu, piimo
na biehu Labe —,, Toskana Therme*. Specia-
listé na wellness ze skupiny ,, Toskanaworld*
zde vybudovali Spickovy wellness resort
svétovych kvalit. Na plose velké 1 600 me-
tri Ctverecnich se nachézi bazén, svét sauny
a zaiizeni SPA — to vSe tvoii velmi pestrou
nabidku, ktera uspokoji mnohé milovni-
ky wellness zejména pii cestach za vinem.
Hlavnim mottem hotelu a wellness resortu
je ,,Stésti a zdravi s dirazem na kvalitni
celostni procedury. A protoze jsou spolec-
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Zahrady zamku Schloss Wackerbarth

nosti ,, Toskanaworld* a ,,Team Dr Joseph*
z jizniho Tyrolska dva ambicidzni rodinné
podniky, jejichz filozofie se krasné dopliuji,
muizete zazit premiéru novych bio procedur
a rituald pii oSetfeni obliceje a celého téla
piimo v hotelu Elbresidenz. Kromé této na-
turdlni kosmetiky nabizi hotel Elbersidenz
1 8irokou nabidku maséaznich procedur, v na-
bidce jsou naptiklad masaze véetné peelin-
gu vinnou matolinou.

Obdiv si zaslouzi nejen samotny hotel El-
bresidenz, ale také okolni krajina s labskymi
piskovci. Je to pozoruhodna piirodni scené-
rie s jedingym Nérodnim parkem Labskych
piskovetl v Némecku. Neni divu, ze Saské
a Ceské Svycarsko patif hned po némec-
kém pobiezi k nejoblibenéjsim turistickym
destinacim zemé. Pouhych 30 minut jizdy
vlakem jsou Drazd’any a za hodinu a pil
jste autem v Praze. Milovnici pési turistiky
nebo lezeni po skalach zde najdou fadu ste-
zek, stolni hory, rozeklané skaly, skalni utesy
z mekkého piskovee a mezi tim hluboka lab-
ské idoli. Abyste se mohli projet pohodiné
po Labské cyklostezce, kterd méii celkem
1 260km, nabizi hotel i ptijceni elektrokol.

Za navstévu stoji 1 hotelové ,,Aktiv Zent-
rum® s informacemi pro turisty, pijéovnou
kol a znackovym obchodem. Piimo na mis-
t€ obdrzite kompetentni poradenstvi a tajné
tipy pro turisty, mizete si pUjcit turistické
boty nebo jizdni kolo, objednat vylety nebo
kurzy lezeni po skalach. Kromé ptjcovny
a prodejny outdoorového vybaveni obdr-
71 zkuSeni turisté 1 zacatecnici predevsim
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kompetentni poradenstvi a tipy na nejlepsi
trasy a nejhez¢i vyhlidkova mista. Lze si tu
také objednat profesionalniho privodce na-
rodnim parkem nebo ,,specidlni tiru®, ktera
vede pies skaly, po zebiicich a narocnych
cestach s cCésteCnym jiSténim. Zajimava
je také nova kombinace pési tlry, lezeni
a jogy, kdy po uspésném vystupu nasleduje
hodina joégy pod Sirym nebem.

Od Labe, a tim také pfimo ode dveii hotelu
Elbresidenz zacinaji dalsi vylety do okoli pro
vsechny, ktefi se chtéji vydat na méné ,,nama-
havé* cesty. Pfimo u hotelového parku Elbre-
sidenz je zastavka piivozu. S nim je mozné
se dostat napiiklad k 50 metrd vysokému
historickému osobnimu vytahu, ze kterého je
nadherny vyhled do udoli Labe. Nostalgicky

romantickouklasikoujejizdazlutou tramvaji—
Kimitzschtalbahn. Ta zde jezdi jiz od roku
1898 a zaveze turisty k vodopadiim Lich-
tenhainer. Milovnici kvétin mohou naopak
navstivit zdmek Zuschendorf, plny kamélii,
a za navstévu stoji bezpochyby i1 ¢okoladova
manufaktura v obci Thurmsdorf.

Sasko za vylet nejen za vinem urcité stoji.
Je zajimavé, jak malo zname nasi nejblizsi
zahrani¢ni vinafskou oblast. Vyzkousejte
ji, budete mile piekvapeni. Nékteré saské
vinafe pak najdete i na letoSnim veletrhu
Wine Prague.

Text: Michal Setka a Vaclav Tichoti

Foto: Michal Setka, Vaclav Tichoi,
archiv redakce

Piknik ve vinicich Schloss Proschwitz
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Tipy na cestu

Tip 1.
Pevnost Konigstein

Historicka pevnost Konigstein je idealnim zpestfenim pfi cestach za saskymi
viny. Pevnost lezi asi 8 kilometri od méstecka Bad Schandau a 34 kilometrii
od Drazd’an. Tento majestatni historicky komplex lezi na Stolové hoie na na-
horni plosin€ ve vysce zhruba 245m n. m. Pevnost je obehnana ptivodnimi
historickymi hradbami, které méfi v nejvyssim bod¢ asi 42 metri. Obecné
patii Konigstein k nejveétsim pevnostem v celé Evropé a soucasné k nejna-
vitévovangj$im pamatkam Saského Svycarska. Historie Konigsteinu sahd az
do 13. stoleti, pevnost vSak byla vefejnosti zptistupnéna jako turisticka atrakce
az v roce 1955. Po sténach kamennych hradeb byly vystavény 2 objemné vy-
tahy, diky kterym jsou navstévnici vyvezeni ke vstupu do pevnosti a na ocho-
zy samotnych hradeb. Za piiznivého pocasi se tak turistiim naskytne dechbe-
rouci vyhled na krasy Saského Svycarska. Otevieno je s vyjimkou nékterych
statnich svatki po cely rok a nékolikrat mesicné tu pravidelné probihaji rizné
tematické sezonni akce, proto si navstévu Konigsteinu urcité nenechte ujit.

Tip 2.
Hotel Elbresidenz u lazni Therme Bad Schandau

Radu let byl tento luxusni pétihvézdickovy hotel Elbresidenz turistickou
perlou mésta Bad Schandau. Jeho wellness zafizeni a spa- oddé€leni obdrze-
lo nékolik cen a vyznamenani a v hotelu nocovaly slavné hvézdy jako napt.
Quentin Tarantino, Brad Pitt, Tom Hanks, Hugh Grant a Halle Berry. Stejn¢
jako lazn¢ Toskana Therme byl také hotel Elbresidenz vazné poskozen povod-
némi v roce 2013 a musel byt uzavien. V fijnu 2014 pievzala hotel skupina
Toskanaworld® a zahéjila jeho rozsahlou renovaci, jeji soucasti byla také fada
protipovodiiovych ochrannych opatieni. V roce 2016 byl hotel znovu otevien
pro byvalé i nové hosty. Prevzetim hotelu Elbresidenz pokracovala skupina
Toskanaworld® také ve mést¢ Bad Schandau ve svém uspéSném podnika-
telském konceptu, a to spojenim termalnich lazni Toskana Therme a hotelu.
Nabizi tak hostlim odpocinek a pohodli na prvottidni Grovni.

Tip 3.
Toskana Therme Bad Schandau

V roce 2004 pievzala spole¢nost Toskanaworld® lazenské zafizeni Schra-
mmstein, které bylo zniceno v roce 2002 pii rozsahlych povodnich, a znovu
ho otevfela pod nazvem Toskana Therme Bad Schandau. S atrakci Liquid
Sound® a lazenskym konceptem se termalni lazné staly velice rychle hlav-
nim motorem turismu ve zdejSim regionu. Od otevieni neustale rostl pocet
hostt, ktefi piijizdéli na jeden den nebo zde zGstali i vice dnd. V ¢ervnu 2013
byly termalni lazné znovu zniceny velkou povodni. Navzdory této ran€ osudu
se spole¢nost Toskanaworld® tohoto stanovisté nevzdala a vlozila veskerou
svoji energii do obnovy termalnich lazni — a to uspésné: v roce 2014 byly
lazné Toskana Therme Bad Schandau znovu uvedeny do provozu a pfivitaly
opét navstévniky.
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Toskanska
Anteprima 2020

Nové rocniky slavnych i malo znamych toskanskych vin
se predstavily svétu
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Toskéanska Anteprima patti kaZdoro¢né k nejdilezitéjSim a nejprestiznéjsim udalostem
v italském vinarském roce. Koncem tinora se ve Florencii a dalsich toskdnskych
méstech prezentuji aktudlni, na trh uvadéné rocniky slavnych vin. Nejprve do Florencie
anasledné i do San Gimignana, Montepulciana a Montalcina se sjizdéji Zurnalisté,
obchodnici a degustéatorské Spicky z celého svéta. Jinak stale jesté zimnim spankem
odpocivajici toskdnskd méstecka se v tomto tydnu probouzi z letargie a stavaji se
rusnymi kosmopolitnimi mésty a hrdymi centry italské vinarské kultury. Samozrejmé
jsme byli pfi tom a doslova nékolik malo dni po skonceni tohoto svatku toskanskych vin
vam pfinasime nejaktualnéjsi novinky z této krasné a slavné italské vinatské oblasti.
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oskansko je 1 ve svétovém me-

I fitku zcela unikatni oblasti.
A to jak mimotadnym kultur-
né-historickym bohatstvim, tak roz-
manitosti a kvalitou produkta, které
zde vznikaji. 95% vina vyrdbéného
v Toskansku dnes nese oznac¢eni DOP,
coZ je nejvetsi procento vin s timto
oznacenim v Italii. 65% toskanskych
vinic je osdzeno odridou Sangiovese,
ktera se zde datuje od doby Etruskt

a je zékladem pro vSechna nejvétsi
toskanska vina. Toskansko je v po-
slednich letech velmi uspésné i ob-
chodné a export vin neustale roste.
Vinafstvi je zde jednim z nejdtlezi-
t&jSich ekonomickych odvétvi, za-
mestnava vice nez 25 tisic lidi a cel-
kovy obrat za prodej toskanskych vin
dosahuje v poslednich letech vice nez
miliardy eur ro¢né. Exportni uspéchy
samoziejmé zazivaji predev§im kva-

litni a slavna vina, nicméné podobné,
jako je tomu v mnoha dalSich prestiz-
nich vinaiskych oblastech svéta, slav-
nd vinafstvi v nejznaméjsich oblastech
zacinaji byt beznadéjné rozebréna a je
tfeba se poohlizet po zajimavych no-
vinkach. Nejvétsimi svétovymi im-
portéry toskanskych vin jsou trvale
USA, Némecko, Kanada, Velka Brita-
nie a Svycarsko, velky rozmach v po-
slednich letech zaziva Asie.

Toskansko nejsou jen tfi slavna jména...

s

oskansti vinafi si zacali velmi

I dobie uvédomovat, jaky poten-
cial jim dava jejich slavny region.

A to nejen z hlediska vinatskych tradic,
ale 1 obchodni a marketingovy. Do hle-

dacku obchodniki i konzumentd se ¢im
dal vice dostavaji i méné znamé apelace.

Skvéla vina jasné definovaného stylu
a vyrovnanou, vesmés solidni kvalitu
vin prezentovalo Carmignano DOCG.
Z hlediska produkce vina se jedna o jed-
nu z nejstarsich italskych oblasti. Sou-
¢asné je se svymi pouhymi 200 hektary
nejmensi z toskanskych apelaci. V této
historické vinafské oblasti, kterou na-
jdete jen kousek za Florencii, nedaleko
meésta Prato, jiz dlouho dominuji svou
kvalitou vina z Tenuta di Capezzana.
Jsou urcité t€émi nejlepsimi ambasado-
ry této apelace, ve které kromé odrudy
Sangiovese tradi¢né dominuje i Caber-
net Sauvignon a Cabernet Franc. Velmi
zajimava a klasickd vina prezentovalo
i vinafstvi Piaggia. Cista, dobfe pitelna
vina moderniho charakteru prezentova-
lo vinafstvi Podere Allocco, za pozor-
nost stoji 1 produkce Tenuta di Artimino
a Il Sassolo.

Velmi pozitivnim prekvapenim bylo le-
tos Morellino di Scansano, denominace
ktera vznikla v roce 1978. Nutno fici,
7e jde o dalsi apelaci, jejiz kvalita rok
od roku roste. S vice nez stovkou firem,
které¢ dnes produkuji vina této denomi-
nace, nabyva Morellino di Scansano
¢im dal vice i na obchodnim vyznamu.
Stale vSak plati, ze 80% produkcee, kte-
ra v tuto chvili ¢ini asi 10 miliont lahvi
rocné, se stale proda a vypije na italském
trhu. Vina maji velice intenzivni barvu,
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jsou ziva a Cerstva, s vyraznou ovocnou
slozkou a vyrazngj$im tfislem. Na trh
ptichazeji na jafe po sklizni. Kategorie
»Riserva“ se lahvuje az po dvou letech
zrani. Velmi solidni produkci piedstavila
Santa Lucia ¢i Terre dell’Etruria, zaujala
vina od Val Delle Rose, jednou ze $picek
byla produkce Val di Toro a Fattoria Le
Pupille. Mohutna a kofenénd jsou vina
z portfolia vinafstvi Bruni. Dal$im z vr-
cholii denominace Morellino di Scansano
pak byla degustace vin od Conte Gui-
cciardini — Massi di Mandorlaia.

Velmi ptijemnym piekvapenim byla le-
tosni prezentace vin pod hlavickou Con-
sorzia del Vino Orcia. Apelace Orcia
je mlada, byla ustanovena az 14. inora
2000. Vyrabi se zde Cervena, bila i rizo-
va vina a také Vin Santo. Plati, ze vina
oznacena jako ,,0Orcia® musi obsahovat
minimaln¢ 60% odriady Sangiovese
a minimalné¢ 90% teéchto hrozni musi
pochazet z udoli Orcia. Oblast ma po-
tencidl nejen vinatsky, ale i turisticky,
jedna se o nejmalebnéjsi a nejvice foto-
grafovanou i malifi zachycovanou ¢ast
Toskanska. Asi 40 vinafstvi zde ro¢né
vyrobi zhruba 270 000 lahvi vina. No-
blesni vina v této apelaci predstavila
Donatella Cinelli Colombini, kterou svét
zna predevs§im diky jejim Spickovym
brunellim. Za pozornost stoji i pro-
dukce vinafstvi Bagnaia, kterd zaujala
mohutnymi strukturovanymi viny, dale
Capitoni Marco, Valdorcia Terre Senesi
a SassodiSole.

Rozsahlou prezentaci svych vin letos
predstavilo Consorzio Vini della Mare-
mma Toscana. V ptimoiské oblasti se
pomalu rodi nékolik vinatskych hvézd

a1 letos zaujala produkce vinaistvi Cas-
telprile-Prelius, které je v majetku slav-
ného vinaistvi Volpaia z oblasti Chianti
Classico, dale vinafstvi Fertuna se svym
Cabernetem  Sauvignonem ,,Lodai‘
¢i Belguardo, za kterym stoji rodina
Mazzei. Skvéla vina predvedla Brancaia
i Fattoria il Casalone ¢i Terenzi se svym
vinem , Bramaluce®. Vinafstvi zde
vlastni i dal$i slavny vinafsky rod An-
tinori a jejich Fattoria Le Mortelle pro-
dukuje skvély Cabernet Sauvignon s na-
zvem ,,Botrosecco®. Naprosto famdzni
rosé pak piedvedlo vinafstvi Podere San
Cristoforo. Kromé cervenych vin letos
tato oblast piesveédcila 1 kvalitou a sty-
lem bilych vin z odridy Vermentino.

Val d’Arno di Sopra, dalsi zmladsich tos-
kanskych denominaci, vznikla v 60. le-
tech minulého stoleti. Jaka vina si mate
pod nazvem Val d’Arno di Sopra vlastné
predstavit, je pofad trochu ve hvézdach.
Nekolik vyrobct prezentovalo Sirokou
paletu vin riznych stylii z mnoha lokal-
nich i mezinarodnich odrid. Vyrabi se
zde bila 1 Cervena vina, ale 1 Sumiva vina
a passito. Nad ostatni zde vycnivaji dvé
vinafstvi — Petrolo, které zde vyrabi jed-
nozna¢né nejlepsi ¢ervena vina a jedna
z nejzajimavejSich vin z téchto malych
oblasti vlibec. A také Il Borro, které je
za nim v tésném zaveésu. Zajimava vina
zde vyrabi i La Salceta.

Méné znamé toskanské oblasti jsou roz-
manitou pichlidkou vice ¢i méné osobi-
tych stylt, chuti a viini. Ukazuji bohatstvi
vinaiskych tradic v této krasné ¢asti Italie.
Mohou byt zdrojem skvélych vin s tizas-
nym pomérem kvality a ceny, ale stéle
plati, Ze je tfeba velmi peclive vybirat.



Vernaccia di San Gimignano DOCG
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ernaccia di San Gimignano je
jediné tradi¢ni bilé vino Toskan-

ska. Vyrabi se ze stejnojmen-
né odrudy hroznl Vernaccia vyhradné
na uzemi mésta San Gimignano. Prvni
zminka o tomto vin€ pochazi jiz z roku
1276. Pozdgji se Vernaccia stala pomér-
né slavnou a servirovala se jak na sto-
lech papezi, tak pii slavnostech rodiny
Medici. Zakladni Vernaccia di San Gi-
mignano DOCG nevyZaduje zadné zrani
na drevé, ale aby mohla nést oznacCeni
»Riserva®, musi zrat nejméné jeden rok
a poté nejméngé Ctyii mesice v 1ahvi.

San Gimignano je fascinujici mésto, je-
hoz atmosféra vas okamzité uchvati.
Vernaccia zatim stale nepatii mezi velka
sveétova bild vina, ale na druhou stranu
zde uz urcité neplati to, co pred deseti ¢i
patnacti lety, Ze proto, abyste tato vina
ocenili, potiebujete nezbytné¢ pohled

na zdejsi tchvatné véze a okolni maleb-
nou krajinu. Genius loci zde urcit¢ stale
funguje pfikladn€, nicméné mistni vina-
fi se chtéji pravoplatné postavit po bok
svym kolegm ze svétoznamych tos-
kéanskych apelaci. Letos se prezentovala
predevsim zékladni vina z ro¢nikt 2019
a 2018 a Riservy z ro¢nikit 2018, 2017
a 2016. Pres veskery respekt ke snaham
vyrobit seridzni strukturovana vina se
schopnosti zrat vSak az na nékolik malo
vyjimek stale plati, ze u vétSiny vyrobct
mladé, zakladni vino neZ Riserva. Ro¢ni-
ky 2019 a 2018 zde dopadly o mnoho 1épe
nez problematicky ro¢nik 2017, ktery ne
vsichni zvladli, a tato vina jsou spise pod-
primérna. Naopak velké mnozstvi mla-
dych, svézich vin z ro¢nika 2019 a 2018
byla radost ochutnéavat. O vinech v kate-
gorii Riserva z ro¢niku 2018, méa smysl
uvazovat jen pokud pochazi od nejlepsich

vinafi, na Riservy z roku 2017 radgji za-
pometite. I tak je zde ale obrovsky posun
smérem ke kvalité a jasnému a unikatni-
mu stylu vin ¢im dal patrn&jsi. Vernaccia
si prestava hrat na to, co neni, a naopak
stavi na své jedinecnosti, svézesti, ovoc-
né struktufe a piijemné pitelnosti. I kdyz
i zde se nékolik vinafstvi kloni spise
k univerzalnimu a vSeobecn¢ atraktivni-
mu stylu bilych vin bez klasického vyra-
zu mistniho terroir. Za pozornost urcité
stoji produkce vinafstvi Fattorie Melini,
a predevsim jejich Le Grillaie, skv¢la
vina predstavilo Poderi del Paradiso,
Casa alle Vacche, velmi dobré bylo Il Le-
bbio a za pozornost dale stoji Il Palagio-
ne, La Lastra, Montenidoli ¢i Mormoraia.
Stalicemi jsou zde vina od Tenute Gui-
cciardini Strozzi a Teruzzi. Objevem le-
tosniho roku pro mne vsak byla naprosto
$pickova vina z produkce Il Colombaio
di Santa Chiara.
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Chianti DOCG

je ale nutné tici, Zze pokud hledate
$pickova vina osobitého stylu, je tieba zce-
la zasadn€ rozliSovat mezi denominacemi
Chianti DOCG a Chianti Classico DOCG.

hianti je urcit¢ jedno z nejzname;j-
Sich italskych vin. Hned na tivod

Consorzio Vino Chianti bylo zalozeno
v roce 1927 a po posledni novele zako-
na z roku 2009 se stalo velmi aktivnim.
Oblast produkce Chianti DOCG je velmi
Siroka, v podstaté¢ odpovida celému cen-
tralnimu Toskansku a spada do provinci
Arezzo, Florencie, Pisa, Pistoia, Prato
a Siena. Neni divu, Ze na takto rozsahlém
a geologicky 1 klimaticky nejednotném
uzemi vznikaji vina, jejichz styl a kvalita
také nejsou jednotné. Z 15 500 hektart
vinic se rocné vyrobi vice nez 800 000
hektolitri vina s nazvem Chianti, nalah-
vuje se 87 miliond 1ahvi a obrat ¢ini pii-
blizné 400 miliont eur. Cilem Consorzia
Vino Chianti je vybudovat jednu marke-
tingove silnou znacku, kterd zaruci kva-
litu a usnadni komunikaci vin z oblasti
Chianti. Pravda je, Ze se to zatim ne upl-
né dafi. O silné znacce a dobré a chytré
komunikaci neni pochyb, apelace Chianti
vsak jiz tradicné€ nabizi obrovské mnoz-
stvi styli a rtznorodou kvalitu a pod
etiketou Chianti lze bohuzel stale jesté
koupit i vina, kterd toskanskému vinaf-
stvi Cest prilis nedélaji. A i kdyZ je 1 zde
pozitivni vyvoj urcité znat, mnoha vinaf-
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stvi ¢i celé denominace jen potvrzuji ma
slova vyse. Styl vin je prezentovan jako
mlady, svézi, rychle a piijemné pitelny.
Vina s oznac¢enim Chianti DOCG mohou
byt uvadéna na trh v bieznu nasledujici-
ho roku po sklizni. Na degustaci se tedy
jako anteprima predstavila vina Chianti
2019 a Chianti Riserva 2017. Mnoho vi-
naistvi ale prezentovalo i vina starsi, tedy
ta, ktera najdete aktualné na trhu — roc¢nik
2018 ¢i 2017 a Riservy 2017 a 2016, nékde
i 2015. Mnoho vin z ro¢niku 2019 bylo
slibnych, i kdyz §lo stdle o nenalahvované
vzorky. Ro¢nik 2018 je zde velmi solidni,
naproti tomu mnoho vin z rocniku 2017 je
problematickych. Zvlasté pokud jde o Ri-
servy, vina z ro¢niku 2017 na delsi zrani
v sudu vétsinou nemaji strukturu a vysle-
dek je rozpacity a disharmonicky. N dru-
hou stranu Riservy z ro¢nikt 2016 a 2015
jsou u mnoha producentii perfektni.

Urcité je z ¢eho vybirat, problémem je
vsak stale jest¢ velkd nesourodost vin
Chianti jako celku. Pozitivni je ndvrat
k tradi¢nim technologiim, velkym sudim
a vyuziti pouze mistnich odriid Sangiove-
se a Canaiolo.

Mezi zakladnimi Chianti nejvice zauja-
la vina z produkce Castello di Gabbiano
a Poggiotondo. Zajimavosti jsou dob-
ra biovina z Podere Volpaio, ktera jsou
vhodna 1 pro vegany.

Asi nejvyrovnangjsi kvalitu a styl mela
vina oblasti Chianti Rufina. Zde tvofi
absolutni $picku jiz dlouho Fattoria Sel-
vapiana, kterd zaujme piedevsim vinem
Bucerchiale. Skvéla vina prezentovalo
i Castello di Nipozzano ve vlastnictvi
Marchesi de’ Frescobaldi a také vinaistvi
Marchesi Gondi. Tradi¢ni styl vina pted-
stavilo vinafstvi Fattoria Il Lago a velmi
solidni standard i Colognole a Villa Tra-
vignoli. V oblasti Chianti Colline Pisane
zaujala vina z vinafstvi Agrisole, Fatto-
ria Uccelliera a také Badia di Morrona.
Ve srovnani s degustacemi v minulych
letech 1ze zaznamenat pokrok smérem
ke kvalit¢ a jednotnému stylu v oblasti
Chianti Colli Fiorentini. Zde jasné do-
minuje produkce Conte Ferdinanda Gui-
cciardiniho, ktery vyrabi vina na svém
panstvi Castello di Poppiano. Vina se
strukturou, usSlechtilosti a potencidlem
ke zrani vSak maji daleko k ptedstave jed-
noduchého, brzy pitelného nendro¢ného
Chianti, naopak se jedna o velka toskan-
ské vina. Velmi dobra vina letos ptedsta-
vila 1 Fattoria di Bagnolo, Fattorie Gian-
nozzi, Lanciola a Marzocco di Poppiano.

V oblasti Chianti Colli Senesi letos nej-
vice zaujala vina z Poggio Salvi, skvélé
bylo vinafstvi Salcheto, velmi solidni vina
mélo vinafstvi Melini a Torre alle Tolfe.
Velkym zazitkem byla opét noblesni
a velmi klasickd vina od Bindi Sergardi.



Chianti Classico DOCG
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( jhianti Classico zaziva v posled-
nich letech velmi uspésné obdo-
bi a je pravym opakem toho, co

se d¢je v denominaci Chianti DOCG.

Consorziu se dafi napliovat jeho zameér

vybudovat Chianti Classico jako jasné

definovany brand prémiovych vin. Nejdii-
lezit&jsimi trhy jsou USA, Italie, Kanada,

Némecko, Skandinavie, UK a Svycarsko.

Chianti Classico je z hlediska marketingu

ze vsech prezentovanych DOCG oblasti

vvvvvv

vym stylem své komunikace.

Ve Stazione Leopolda, kde degustace
Chianti Classico tradi¢né probihaji, bylo
letos na dva dny degustaci ptipraveno
480 vin od 200 vyrobct. Pfi¢teme-li
k tomu i mnoha Supertoskanskd vina
vznikajici v této oblasti, prezentovana
pfimo vinafi u jejich stolkl, pro degusta-
tory to rozhodné nebyla snadna prochaz-
ka ,,zemi ¢erného kohouta“.

V degustaci se sesla vina Chianti Clas-
sico DOCG z ro¢nika 2018, 2017, 2016,
2015, 2014 a 2013, Riservy z ro¢nikt
2017 az2012 a jedno vino z ro¢niku 2007.
Vrcholem degustace by samoziejmé méla
byt nejvyssi kategorie Chianti Classico
DOCG Gran Selezione z rocnik 2017

az 2012. Tato kategorie ma byt na samém
kvalitativnim vrcholu vin Chianti Clas-
sico a presné ujasiuje pozici ikonickych
vin z nékterych vinafstvi. Mezi experty
1 vinafi se v8ak o ni stale diskutuje velmi
emotivné. Mé nadSeni z této kategorie,
které jsem neskryval po jejim predstave-
ni a béhem prvnich prezentovanych roc-
nikd, vSak letos neprobéhlo. Pocet pre-
zentovanych vin se zvedl na 112, kvalita
vsak obcas pokulhavala. Obecna kvalita
znamych vin, na kterych byla tato katego-
rie vystavéna, je samoziejme stale velmi
vysoka, ale letos bylo v kategorii Chianti
Classico DOCG Gran Selezione bohuzel
prezentovano pomerneé zna¢né mnozstvi
vin, kterd v této kategorii rozhodné ne-
maji co délat. Bylo by Skoda, kdyby se
consorziu nepodafilo udrzet v této kate-
gorii zaruku téch nejlepsich a zcela uni-
katnich vin z oblasti a Gran Selezione se
stalo pouhou obchodni znackou.

Pokud jde o béznou produkci Chianti
Classico, vina z ro¢niku 2018 jsou vesmes
velmi solidni a prijemné ovocnd, rocnik
2017 je obcas problematicky, velmi dob-
ry je i ro¢nik 2016. O kvalitach ro¢niku
2015 bylo jiz napsano mnoho, je skvély.
Rocnik 2014 je obecné tidsi, s vyssi ky-
selinou, vina z ro¢niku 2013 pak zaujala

dobrou ovocnosti, Stavnatou kyselinou
a finesou. Vina téchto klasickych katego-
rii apelace Chianti Classico potvrdila jas-
né definovany styl této apelace a neustaly
narust celkové kvality. V oblasti pokracu-
je trend odklonu od mezinarodnich odrad
a ¢im dal vétsi pocet vinaii sva Chianti
vyrabi pouze z hroznti Sangiovese. I le-
tos se potvrdilo, Ze kategorie Riserva ne-
znamena automaticky lepsi vino, ikonicti
producenti tuto kategorii zvladaji dobre,
mnohdy ale narazite i na ne prili§ harmo-
nicka vina. Jiz neékolik let plati, ze karty
jsou v této oblasti pomérné jasné rozdany
a slavni producenti témét bez vyjimky
potvrdili svou pozici na $picce kvality.
Ta nejlepsi vina z oblasti Chianti Classico
tedy hledejte v portfoliu firem jako Anti-
nori, Badia a Coltibuono, Barone Ricaso-
li, Brancaia, Bibbiano, Poggio a Campoli,
Castello di Ama, Castello di Fonterutoli,
Castello di Querceto, Castello di Verra-
zzano, Castello di Volpaia, Castell’in
Villa, Fontodi, Felsina Berardenga, Lor-
nano, Monte Bernardi, Monteraponi,
Nittardi, Ormanni, Querciabella, Renzo
Marinai a Castello di Monsanto. A osob-
né musim fici, ze ¢im dal vice obdivuji
velmi elegantni styl vinaistvi Castellare
di Castellina a noblesu vin Fattoria San
Giusto a Rentennano.
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Vino Nobile di Montepulciano DOCG

ino z okoli méstecka Montepul-
\ / ciano mé dlouhou a slavnou his-
torii. V 17. stoleti se mu dokon-
ce prezdivalo ,,Kral toskanskych vin®
Zakladem je mistni klon Sangiovese,
kterému se fika ,,Prugnolo Gentile®. Na-
vzdory své historické slavé a vyznamu
je dnes ,,Vino Nobile di Montepulciano®
ze vSech tfi velkych toskanskych vin
bohuzel nejvice ptehlizené a mezina-
rodné nejméné znamé, i kdyz v posled-
nich letech se jeho pozice predevsim
diky usilovné praci Consorzia zésadné
zlepSuje.

Degustace Vino Nobile di Montepul-
ciano letos opét probéhla ve zrekon-
struované pevnosti na samém vrcholu
historického centra Montepulciana.
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Na restaurovani této pamatky se aktiv-
né¢ podilelo mnoho vinaiti sdruzenych
pravé pod Consorzio del Vino Nobile
di Montepulciano. Vinafstvi je pro toto
historické toskanské méstecko vyznam-
nym ekonomickym piinosem.

Jelikoz uvadéni ro¢niktt na trh je
i zde zéavislé na stylu a filozofii vina-
fi a urCena je pouze nejkrat$i mozna
doba zrani, degustovala se predevsim
zékladni vina a kategorie Selezione
z ro¢niku 2017 a Riservy z roku 2016.
Mnoho vinati se vSak rozhodlo svym
viniim doprat vice ¢asu, a na trh je tak
uvadéno i mnoho zékladnich Vino No-
bile z ro¢niku 2016 a Riservy z velmi
vydateného roku 2015. Celkova tiroven
prezentovanych vin byla solidni, i kdyz

Ize tici, ze rocnik 2017 zdejsi vina-
fe dost potrapil a vétsina vin z tohoto
ro¢niku byla jen primérnd, mnohdy se
zelenym, nevyzralym tiislem. Naproti
tomu ro¢niky 2016 a 2015 se jevi vel-
mi dobie. Stylove se zde ale pomysiné
nizky pomérné rozeviraji, predev§im
pokud jde o praci se sudy a celkovou
vyzréalost vin. Najdete zde krasné ele-
gantni vina s dirazem na harmonii
a ovocnost, ale 1 velmi moderni mohut-
na a primarné 1ibiva vina.

Nejlepsi vina na letoS$ni degustaci pre-
zentovala vétSinou provérend jména jako
Boscarelli, Carpineto, Poliziano, Fatto-
ria La Braccesca, Podere Casa al Vento,
Bindella, Montemercurio, Croce di Febo,
Contucci, Il Macchione a Tenuta Trerose.



Brunello di Montalcino DOCG

A2

okoli toskanského méstecka
\ / Montalcino jiz dlouho vznikaji
jedna z nejslavnéjsich a nejlepsich
vin Italie a urcité ta nejvetsi vina Toskan-
ska. Montalcino lezi na kopci piiblizné
Ctyticet kilometrii jizné od mésta Siena,
v oblasti s dlouhou historii a vzacny-
mi pfirodnimi krasami, ktera je od roku
2004 zatazena na seznam dédictvi lidstva
UNESCO. Oblast, kde se vyrabi Brunello
di Montalcino, se rozklada na plose 24 000
hektart, z nichZ je pouze 15% osazenych
vinicemi. Vina se vyrabi pouze z odridy
Sangiovese, vétSina z nich z mistniho klo-
nu Sangiovese Grosso. Vyroba vina zde
ma dlouhou tradici, ale vyrazn¢ zacala
expandovat az ve druhé polovin¢ dva-
catého stoleti. V roce 1966 nastal prvni
rozvoj vyroby s ptichodem statutu DOC
a nejvice samoziejme po roce 1980, kdy
,.Brunello ziskalo denominaci DOCG
a do poptedi se zde dostala mlada genera-
ce progresivnich vinaii s mezinarodnimi
zku§enostmi.

Benvenuto Brunello je kazdoro¢né vr-
cholem celé toskanské Anteprimy. Mon-
talcino je jiz dva tisice let znamé svymi
skvélymi podminkami pro péstovani
révy vinné, neni tedy divu, ze Brunello
je nejvétsim vinem Toskanska a jednim

z nejslavngjSich italskych vin vibec.
Ve starobylych, ale nedavno citlivé zre-
konstruovanych  prostorach ~ Chiostro
Museo di Montalcino na nas letos ¢ekala
Brunella z mimofadného ro¢niku 2015,
Riservy z problematického ro¢niku 2014
ale neprezentovalo zadné vinatstvi. I letos
bylo mozné ochutnat i dalsi mistni vina,
tedy Rosso di Montalcino 2018 ¢i vina
Sant’Antimo, ale i dezertni Moscadello.

Ro¢nik 2015 byl v Montalcinu skvé-
Iy a celd degustace tak byla piehlidkou
velkych a mimotéadnych vin. Velmi dob-
rd vina predvedli i vyrobci, od kterych
tuto kvalitu v béznych ro¢nicich nece-
kate. Je ale pravda, Ze n¢kdy byla pro-
blémem harmonie, bylo vidét, ze vinafi
obcas chtéli skvely roénik vyuzit az pii-
1i$ a na ukor elegance. Pokusy o ptilisny
extrakt a mohutnou strukturu tak obcas
skoncily disharmonii. Obecn¢ ale plati,
ze je z ro¢niku 2015 k dispozici velké
mnozstvi Spickovych vin. Samoziejme
zalezi na tom, co ud¢laji vinafi s cenou
tohoto ro¢niku, podobné jako v ro¢niku
2010 se totiz bude jednat o vina vhodna
i k investicim a spekulaci. Za pozornost
vsak stoji i mnoho vin Rosso di Montal-
cino 2018. Tento ro¢nik poskytl vétsinou
velmi pfijemnd, harmonickd vina s heb-

kym zralym tiislem, kterd budou brzy
pfipravend k piti a urcit¢ budou cenové
velmi pfijemnou alternativou. Nékte-
i1 Spickovi vyrobei pak maji své Rosso
z ro¢niku 2018 na irovni mnohych Bru-
nell z primérnych ro¢nikl a to je zaji-
mava informace pro vSechny, kteti hle-
daji zajimava vina s vytecnym pomérem
kvality a ceny.

Spickovych vin bylo letos skute¢ng mno-
ho, asi nejzajimavéjsi vina na leto$ni de-
gustaci predstavila vinafstvi Agostina
Pieri, Aisna, Barbi, Bellaria, Belpoggio,
Capanna, Capanne Ricci, Castello Tri-
cerchi, Casanuova delle Cerbaie, Castello
Romitorio, Ciacci Piccolomini d’Arago-
na, Col d’Orcia, Corte Pavone, Fornace-
lla, La Fiorita, La Fortuna, Le Fornace,
Le Macioche, Mastrojanni, Palazzo, Pian
delle Vigne, Piancornello Podere del Vis-
ciolo, Poggio La Croce, Poggio di Sotto,
Renieri, Ridolfi, Uccelliera, Fanti, Villa
Poggio Salvi, Il Poggione a Terre Nere.
Zcela mimotradna vina pak prezentovala
vinafstvi Biondi Santi, Cupano, Donate-
lla Cinelli Colombini, Lisini, Pieve San-
ta Restituta, Salvioni, San Polino, Sesti
a Tenuta di Sesta.

Text a foto: Michal Setka
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Ribera del Duero Reserva

™

Spanélska oblast Ribera del Duero DO lezi v srdci regionu Kastilie a Le6n. Apelaci

DO oblast ziskala roku 1982. Vinohrady jsou vysazeny na obou brezich feky Duero

v nadmotské vysce 500-800 metrti. Podnebi je zde kontinentalni a pomérné drsné, zimy

jsou chladné, Iéta velmi suchd a horkd. Vino se zde péstuje velmi dlouho, ale skute¢ny

rozvoj vinatstvi oblasti Ribera del Duero nastal aZ v 80. letech minulého stoleti.

pouze devét vinaistvi. Dnes vina Ribera del Duero vyrabi

vice nez 300 vinatt. Ribera del Duero je predevsim oblast
velkych ¢ervenych vin. Hlavni odriidou je zde Tempranillo, zde
se ji vSak fika spiSe Tinta del Pais nebo Tinto Fino. V kazdém Cer-
veném vin¢ Ribera del Duero DO musi byt obsazena alespon ze
75%. Péstuje se zde i Cabernet Sauvignon, Merlot, Malbec a Gar-
nacha Tinta. Reserva pak musi zrat minimalné 36 mésict pred tim,
nez je uvedena do prodeje, z toho minimalné 12 mésict v bariko-
vych sudech. Mnoho vinai tyto limity samoziejmé prodluzuje
tak, aby vysledné vino odpovidalo jejich pozadovanému stylu.

l : dyz v roce 1982 ziskala tato oblast statut DO, bylo zde

Vinatskou oblast Ribera del Duero tvoii zhruba 100km dlou-
hy a 35km Siroky pas s podlozim sloZzenym z jemnych usaze-
nin jilového nebo hlinitého pisku, obc¢as narusenym kiidovymi
a vapencovymi vrstvami. Osou je feka Duero, od niZ se tdhnou
na ob¢ strany jednotlivé pomérné rozsahlé vinice. Kulturnim
centrem oblasti je piekrasné mésto Burgos. Nejznaméjsi vinice
najdete v okoli mést Valladolid a Roa de Duero. Az do 80. let
minulého stoleti zstavala zdejsi vyroba vina dilezita pouze pro
mistni trh, bez vyraznych ambici uspét jinde nebo v zahranici.
Vie se zménilo se vstupem Spanélska do Evropské unie a dnes
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regiond Spanélska. A¢ zatim stale nedosahuje takového vseo-
becného svétového vehlasu jako oblast La Rioja, znalci védi,
7e obecna kvalita mistnich vin je podstatné vyssi a da se fici, Ze



1 stabilngjsi. Ne nahodou jsou z této oblasti i dvé nejslavnéjsi

a nejdrazsi Spanélska vina, tedy Vega Sicilia a Pingus.

ODRUDY A LEGISLATIVA

Uroven vin Z.cele apelace, zvlqste v kategorii Reserva, je velmi Ribera del Duero Reserva
vysoka. Vétsina vin byla velmi dobra, néktera dokonce skvéla.
Pozitivni je, ze se na nas trh dovazi i vina vyzrala, z ro¢nikd,
které jsou dnes krasné piipravené k piti. Reserva z této oblasti

Hlavni odrida — min. 75 %: Tempranillo
(mistni oznaceni Tinta del Pais nebo Tinto Fino)
Dalsi povolené odridy: Cabernet Sauvignon, Merlot,

potiebuje n&jaky Cas zrat a vétsina degustovanych vin ma i so- Malbec a Garnacha Tinta

lidni potencial k dal$imu pozitivnimu vyvoji v 1ahvi. Milovnici Maximalni vynos: 7 000 kg/ha

$panélskych vin maji pii pfemysleni o svych nakupech rozhod- Zrani: minimalng 36 mésictl, minimalné 12 mésict
n¢ z ¢eho vybirat. v barikovych sudech

Text a foto: Michal Setka

WWwWWw.petrus-vino.cz

Bodegas Valduero, Valduero Reserva 2012

Inkoustové ¢ervena barva s tmavymi odlesky, uzky meniskus, velmi dobra viskozita. Ving je ¢ista, intenzivni,
s nadechem prazenych liskovych ofechu, griliaSe a susené¢ho ovoce. Chut je intenzivni, $tavnata, koncentrovana,
s velmi dobrou ovocnou kyselinou a poddajnym taninem. Stavnaty, dlouhy zavér.

Vitéz Grand testu

= = T-bone steak v lipravé rare ,«)\
91,29 bodu | 890K¢ 2020-2029
Grupo Pesquera, Condado
de Haza Reserva 2010 @
Temné inkoustove Cervena barva s izkym (s
cihlovym meniskem, vynikajici viskozita. Viné = . vt
je ¢istd, velmi vyzrala, s ndznakem kandovaného -

ovoce, zavareniny z lesnich plodu a §vestkového
likéru. Chut’ je plngjsi, kofenita, s prijemny-

mi ¢okoladovymi podtony a téoninou povidel.
Dlouhy zaveér.

vZYH

_ — Srnéihitbet se Svestkovou MX

= omickou .
www.winestore.cz

90 bodu | 799 K¢ 2020-2025

Grupo Pesquera,
Tinto Pesquera Reserva 2016

Temné rubinova barva s Gizkym svétlejSim

meniskem, velmi dobra viskozita. Ving je Cista, |
intenzivni, s nadechem sladkého suseného ovoce,

tmavych hrozntl, datli a anyzu. Chut’ je opulent-

ni, $tavnata, s vlivem kvalitniho dfeva, pfipomi- -
najici cokoladu a ovocné zelé. Dlouhy zaveér.

-— Vepi'ova panenka plnéna MX "

suSenymi §vestkami X
www.winestore.cz

SRR TiE VAR

YAHISIH
—

87,71 bodu | 915K¢ 2020-2028
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Degustacni komise ¢asopisu W I N E

Degustation
pro Grand test Ribera del Duero Reserva

Zleva: Pavel Chrast — nezavisly degustator, Mikulas Duda
DipWSET — obchodni a marketingovy teditel (VinoDoc s.r.0.),

Ales Svoboda — degustator (La Caoba), Dominik Sokol — sommelier
(Petrus), Ivo Dvorak — viceprezident Asociace sommelierd,

Michal Prochazka — sommelier, obchodni feditel (Vino e Cuore),

Jan Cejka — wine expert (Advivum)

Legenda:
Doporucena Doporucena
kombinace doba konzumace

| WINE & Degustation

Degustace probéhla
v exkluzivnich prostorach

baru
Advivum

Na Prikopé 859/22, Praha 1,
Tel.: +420 733 532 255
www.advivum.cz

WINE & Degustation
hodnoti ze skla

RIEDEL '«

THE WINE GLASS COMPANY

i

Slovansky dtm
Na Piikopé 859/22, Praha 1
www.advivum.cz =S

Partnerem degustaci w

je mineralni voda ~KORUN Ni

0 kapku lepsi chut

L




Ferrer Miranda,

Valdubén Reserva 2015

Fialovo Cervena barva s tizkym svétlej$im menis-
kem, velmi dobra viskozita. Viiné piipomina car-
paccio z Cervené fepy, brusinky a boriavky. Chut’

je vyrazngjsi, koncentrovana, s bohatym taninem
a jemnou kofenitou strukturou. Delsi zavér.

=== Danék s platkem husich jater ,,-X

87,43 bodu | 459 K¢ 2020-2024

Bodegas Grupo Yllera, BOADA,
»,Campo de bueyes” Reserva 2012

Svestkové tmava barva s rubinovymi odlesky

a uzkym meniskem, velmi dobra viskozita. Viing
je Cista, intenzivni, s nadechem vanilky, suseného
kandovaného ovoce a 1ékorek. Chut’ je stiedné
plna, s vyraznéjsi adstringenci, pfipominajici
vi$né a nezralé $vestky. Stfedné dlouhy zaver.

. Olivova tapenada na Cerstvé MX
——— o x
- opecené bageté

87,14 bodu | 888K¢ 2020-2024

Bodegas Torrederos,
Vina Tenada Reserva 2014

Tmavé granatova barva s tizkym zlutohnédym
meniskem, vynikajici viskozita. Ving je ¢ista,
jemn¢ zadymena, s tony suseného ovoce, povidel
a prazenych liskovych ofechi. Chut je plna, pod-
dajna, hladka, s piijemnou §tavnatou ovocnou
kyselinou a pikantnim taninem. Dlouhy zavér.

== Chorrizo ,,.-X

87,14 bodu | 780 K¢ 2020-2025

Senorio de Bocos,
Tinto Reserva 2014

Vino mé jemny zavoj v tmavé cihlové cervené
barvé, vynikajici viskozita. Ving je intenzivni,
nazrala, s nidechem kiize, selského staveni

a kandovaného ovoce. Chut’ je vyraznéjsi, kofe-
nita, hiejiva, s pifjemnymi téony tmavého lesniho
ovoce, kize a dieva. Dlouhy zaveér.

. Jeleni hi'bet sous vide MX

= s houbami shitake

86,57 bodu | 430 K¢ 2020-2028

Bodegas Grupo Yllera,
Bracamonte Reserva 2011

Tmavé granatova barva s uzkym kastanové zbar-
venym meniskem, velmi dobra viskozita. Viiné
je intenzivni, nazrala, s tony prazenych liskovych
jader, perniku, suseného ovoce. Chut je pIngjsi,
mirng svirava, pfipominajici ostruziny, boruvky
a hotkou ¢okoladu. Delsi zavér.

== Pernati zvéiina na divoko ,,-X

83,29 bodu | 777K¢ 2020-2024

www.osobnivinoteka.cz

www.labotella.cz

vyav
=

www.labodegariojana.cz

WWW.pro-vino.cz

www.labotella.cz
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Plan degustaci

Grand test svet

Duben 2020

Posledni termin pro dodani vzorkii: 14. 2. 2020

Grand test: Brunello di Montalcino v kategoriich DOCG
a DOCG Riserva

Predstavujeme: Bila vina z oblasti Wagram

Kvéten 2020

Posledni termin pro dodani vzorkii: 16. 3. 2020

Grand test: Pouilly-Fumé

Piedstavujeme: Vina z oblasti Valpolicella v kategoriich
DOC, Classico, Superiore a Classico Superiore

Cerven 2020

Posledni termin pro dodani vzorkii: 27. 4. 2020
Grand test: Weinviertel DAC
Piedstavujeme: Sauvignony z Friuli

Cervenec — srpen 2020

Posledni termin pro dodani vzorkii: 18. 5. 2020
Grand test: Rieslingy z Mosely
Predstavujeme: Rizova vina z Portugalska

Zaii 2020

Posledni termin pro dodani vzorki: 15. 6. 2020

Grand test: Chassagne-Montrachet a Chassagne-Montrachet
Premier Cru

Predstavujeme: Assyrtiko

Rijen 2020

Posledni termin pro dodani vzorki: 10. 9. 2020
Grand test: Burgenland DAC
Predstavujeme: Priorat DOCa

Listopad 2020

Posledni termin pro dodani vzorkii: 2. 10. 2020

Grand test: Gevrey-Chambertin a Gevrey-Chambertin
Premier Cru

Piedstavujeme: Cervena vina — Etna DOC

Prosinec 2020

Posledni termin pro dodani vzorkii: 2. 11. 2020

Grand test: Champagne Brut a Extra Brut Non Vintage
(zékladni cuvée jednotlivych domit)

Predstavujeme: Franciacorta DOCG
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pro rok 2020

Grand test CR a Slovensko

Duben 2020
Posledni termin pro dodani vzorkii: 14. 2. 2020
Sucha vina z odrudy Sauvignon

Kvéten 2020
Posledni termin pro dodani vzorkii: 16. 3. 2020
Sucha vina z odrudy Chardonnay

Cerven 2020
Posledni termin pro dodani vzorkii: 27. 4. 2020
Sucha a polosucha rizova vina

Cervenec — srpen 2020
Posledni termin pro dodani vzorki: 18. 5. 2020
Suché a polosucha vina z odrudy Miiller Thurgau

Z4xi 2020
Posledni termin pro dodani vzorkii: 15. 6. 2020
Sucha vina z odridy Sylvanské zelené

Rijen 2020
Posledni termin pro dodani vzorkii: 10. 9. 2020
Ryzlink rynsky 2019 — VOC Znojmo

Listopad 2020
Posledni termin pro dodani vzorkii: 2. 10. 2020
Vina z kvevri

Prosinec 2020
Posledni termin pro dodani vzorkii: 2. 11. 2020
Tramin cerveny



voda vino

¥

Voda
Jako vino

Ktomu, abyste se neochudili o Zadny
chutovy pofitek z oblibeného vina,
potfebujete spravnou vodu. Pravé
slabé mineralizované voda Korunni
ma idedlni soubor vlastnosti, které

vyzdvihnou viechny krésy vina. A proto
je teskymi sommeliery doporucovéna
jako voda vhodnd k vinu.

vodajakovino.cz




e z Cech a Moravy

Vinice Kravi hora

NOVY SALDORF

Neni moc obci na Moraveé s tak velkou koncentraci dobrych vinart
a vinarstvi, jako je Novy Saldorf. Takika kamkoliv zde , zabloudite”,
jedno ktery sklep navstivite, dostanete tady vyborné vino a dobte se o vas

postaraji. MiiZe za to snad poloha na tipati jedné z nejlepsich tuzemskych

vinic Kravi hory, dlouhodobé spolupréace mistnich vinafti nebo snad

specificky genius loci zdejsich starobylych piskovcovych sklepti? Ptam se

sdm sebe, vzdy kdyz sem za vinem jedu. A pokazdé odsud odjizdim se

stejnym pocitem. At je to cokoliv, ptisobi to perfektné.

bec Novy Saldorf-Sedlesovice spa-
d4 mezi lokality, které vzdy his-
toricky navazovaly na kralovské

mesto Znojmo. Z téchto patii mezi proka-
zateln€ nejstarsi, neb staii osidleni upati
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Kravi hory se datuje jiz od 11. stoleti. Prvni
pisemna zminka o obci vSak prekvapivé po-
chézi az z roku 1656, a je tedy opravnéné se
domnivat, ze Novy Saldorf jako samostatna
obec vznikl teprve v druhé poloving 16. sto-

leti blize Saldorfa Starého. Ten tehdy staval
na pravém brehu feky Dyje. Jednotlivé ¢asti
obce Sedlesovic a Nového Saldorfa vznikly
v blizkosti mésta Znojma z¢4sti jako osady
u kupeckych cest a z¢asti jako zemédelské
osady. Z hlediska rozvoje uzemi byla obec
uzce propojend s méstem Znojmem, od né-
hoz se po roce 1989 oddélila. Zakladatelé
obce byli predevsim némecké narodnosti
abyli to prave oni, kteti ptinesli révu do této
oblasti a ktefi v prubchu Sesti stoleti vyko-
pali vice jak dvé stovky vinnych sklept
a révou osazeli mistni slavnou vinici Kravi
horu (diive Kuhberg). Vlivem nestastnych
udalosti 20. stoleti doslo k odsunu v pod-
stat¢ vSech ptvodnich obyvatel. Osidlenci,
kteti pfisli v roce 1945 z nevinatskych ob-



Piskovcové sklepy typické pro Saldorf

lasti (ptedev§im z Valasska), 1 pfi nejlepsi
vili jen téZko navazovali na zhroucenou
nékolikasetletou vinaiskou tradici. Teprve
po roce 1989 se za¢ind mistni vinafstvi pro-
bouzet z prozitého marasmu.

Z pohledu geologicko-vinaiského lezi
Novy Saldorf a Sedlesovice ptimo na hra-
nici dvou velkych geologickych celkd.
Ceského masivu, coz je krystalinikum
tvofené granitoidy a bfidlicemi, a zapad-
nich Karpat, které jsou tvorené moiskymi
a sladkovodnimi sedimenty a sprasemi.
Veétsina mistnich vinic lezi na Kravi hore,
ktera je prave jednim z poslednich vybéz-
kit Ceského masivu a diky svym kyselym
a specificky mineralnim puddm dava vi-

nim nezameénitelny mineralni a kofenity
charakter. Svrchni vrstva pudy na Kravi
hote tvoti pis¢ito-hlinité az jilovité vrstvy.
Hrozny, které zde vinafi sklizi, poskytuji
vina plnd, extraktivni, kterd obvykle do-
zravaji do lahvové zralosti az druhym ¢i
tfetim rokem. Kravi hora je vyjimecna lo-
kalita, pfedevsim pro tradi¢ni odrudy, jako
je Sauvignon, Ryzlink rynsky, Veltlinské
zelené, ptipadné i aromatické jako Tramin
¢i Muskat moravsky. Z modrych odrid se
zde velmi dobie dafi Rulandskému modré-
mu a Frankovce.

Z nepieberné nabidky vinafstvi, kterd
mizete v obci navstivit, je t€¢zké vybrat
jenom nékolik pro ucely naseho ¢lanku.

Ja volil podle sebe, vam doporucuji se
pred cestou do Saldorfa podivat na webo-
vé stranky mistniho vinafského sdruzeni
Saldorfské sklepy, kde najdete krasny
prehled vsech jeho clent, stejné jako do-
poruceni na ubytovani. Krom¢ toho zde
naleznete i aktualni informace o vSech
ptipravovanych akcich a ochutnavkach.
Osobné jsem vzdy, kdyZ jsem mél cas, na-
vstévoval Zimni oteviené sklepy. Jakkoliv
to muze znit divn€, atmosféra mrazivého
zimniho dne ve spojeni s dobrym vinem
funguje vyborné. Ten kontrast mezi ven-
kovnim pocasim a ,,vyhfatymi sklepy
v 1ét¢ nezazijete. Opékani Spekackt nad
ohném, horka zelhacka a para stoupajici
od pootevienych dveti sklept, to vse do-
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Spalkovic chlapi ve vinici

dava této akci neopakovatelny charakter.
Zimni oteviené sklepy v Saldorfu jsou
spojeny i s dobrovolnou recesistickou
soutézi druzstev v kopani pisku ve zdej-
Sich sklepich. Jedine¢ného sportovniho
klani se kazdoro¢né ucastni nekolik de-
sitek soutézicich a nese se v duchu abso-
lutn€ dobré nalady a pohody.

Kromé mnozstvi akei, které spolek
Saldorfskych vinaiti potada, je dulezi-
té zminit jesté jeden zajimavy pocin.
A tim je vino zvané Saldorfsky Kravék.
Vino z odridy Sauvignon Blanc, vzdy
z jednoho ro¢niku, z jednoho kopce,
avsak od rGznych vinatu, ktefi se do-
kazali dohodnout na spolec¢né tech-
nologii, lahvi a etiketé. Hrozny musi
pochézet z vinic Kravi hory a kvaSeny
byt pfirodnimi kvasinkami pochézeji-
cimi z vinice. Vzniklé vino, Kravak, je
tak vino divoké a osobité, bez ptikras,
prezentujici terroir jedine¢né vinice
1 krasu odridy Sauvignon. Vino mate
moznost ochutnat nejen ve vyhlase-
nych restauracich, ale téz kazdorocné
prvni vikend v zaii pifimo u starobylé-
ho vinaiského lisu v Saldorfu pii pii-
lezitosti uvedeni aktudlniho rocniku
Saldorfského Kravaku na trh.
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Bylinna vysadba ve vinicich na Kravi hore

Ale pojdme uz k samotnym vinaftm.
Vétsinu sklepti, a tim padem 1 vinai-
stvi najdete na vyjezdu z obce smérem
k Hnanicim. Po levé strané, s malickym
parkovistém pod vétvemi staletého list-
nace, narazite na dvojici umné oprave-
nych sklept, kde sidli vinaistvi Spalek.
Typickd rodinnd firma, kterd si zakla-
da predevSim na poctivé praci s uctou
k vlastni historii a pud¢, ktera ji dava ob-
zivu. Vinafstvi hospodaii v BIO rezimu
na 12 hektarech vlastnich vinic na Kravi
hofe u Znojma. Kromé tradi¢nich bi-
lych, rdzovych a cervenych vin vyrabi
i vina specidlni, jako vina ledova nebo
vina zrajici dlouho na kvasnicich v dubo-
vych sudech. Letitou specialitou Spalk
jsou vina likérova Saler a také vina ,»pii-
rodni, vyrabéna ze Slapanych hroznli
a po delsi maceraci kvaSena divokymi
kvasinkami. VyhlaSenym Cervenym vi-
nem je rodinné cuvée Gryllus, zrajici rok
v malych dubovych sudech, které po pra-
vu patii kazdym rokem mezi nejlepsi Cer-
vena vina u nds. Vyborna a kontinudlni
kvalita jejich vin ve spojeni s elegantnim
marketingem a mnozstvim aktivit vynes-
la tomuto vinarstvi i zisk titulu Vinafstvi
Ceské republiky v kategorii malych, ro-
dinnych vinafstvi. Spalkovi jsou samo-

ziejme¢ cleny sdruzeni VOC Znojmo,
stejné jako producenti Saldorfského Kra-
vaku. Krom¢ samotného vinafstvi musite
navstivit i jejich utulnou vinarnu, kterou
najdete jen o par metri dal. Degustace
jsou spojeny s prohlidkami unikatnich
piskovcovych sklepl a poutavym vypra-
vénim samotnych vinait.

Kdyz uz jste odbogili ke Spalktim, na jiz-
ni stran¢ aredlu Saldorfskych sklepti na-
jdete i dal$i znamd vinafstvi. Nejveétsim
vinafstvim v obci je Modry sklep. Moz-
na se ptate, odkud tohle pojmenovani,
které ostatné uslysite v Saldorfu i mimo
samotné vinaistvi, pochdzi. Nejde o zad-
nou hojné pouzivanou zdobnou techniku
mistnich vinaft, ale mize za né&j speci-
ficky barevny odstin zdejsich kopanych
piskovcovych sklept. Ty krasné obrustaji
sklepni plisni a pfi dobrém nasviceni vy-
padaji jako modré. Pojmenovani Modré
sklepy tak nepatii pouze danému vinaf-
stvi, ale zaroven celé lokalité o rozloze
9 ha ¢itajici dalsich 181 vinnych sklipkt,
sklepti a lisoven. Svym rozsahem i ro-
mantickym poloZenim ma areal nadmist-
ni paméatkovy vyznam a predpoklady stét
se atraktivnim stfediskem nejen pro turis-
ty z CR, ale i pro hosty ze zahrani¢i. Vina



Andrea a Petr Nejedlikovi
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z Saldorfského vinatstvi Modry sklep jsou
vyrabéna z hroznd, které dozraly ve vini-
cich na Kravi hote a Naceratickém kopci,
kde ma vinafstvi vysazeno na 80 hektart
vinic. Filozofii vinafstvi je snaha o mini-
malizaci zasahti do procestt vyroby vina
a akceptovani pfirozenych biochemickych
pochodi. Na to, jak je vinafstvi relativné
veliké, se mu to obstojné¢ dafi. VSechny
hrozny se sklizeji ruéné, vina kvasi v ne-
rezovych nadobach nebo dubovych sudech
a nechavaji se minimaln¢ jeden rok zrat
v rozsahlém piskovcovém sklepé. Pokud
hledate klasicka a v dobrém slova smyslu
,»selska® vina bez zbytecnych piikras, na-
vic za rozumnou cenu, je vinatstvi Modry
sklep dobrou volbou.

Kousek vedle najdete vinaistvi s podob-
nym stylem vin a se zvlastnim nazvem
E.Mi. vino. Tradice vinafeni této firmy se
zacala psat uz v roce 1945 a zalozili ji rodi-
¢e majiteltl vinafstvi — Emilie Blahtiskové
(rozené Spalkové) a jejiho manzela Mi-
roslava Blahtska. Prelomovym letopoc-
tem pro vinafeni rodiny Blahtiskd byl rok
1992, kdy bylo zalozeno rodinné vinatstvi
E.Mi. vino. Vinafstvi hospodati v 80 me-
tri dlouhém piskovcovém sklepé starém
asi 300 let s idealni teplotou a vlhkosti
pro vyrobu a skladovani vin. Vina jsou
ptipravovana tradicnimi postupy prove-
fenymi generacemi, Cisté pfirodni cestou,
bez pouziti kvasinek, enzymt, fizeného
kvaSeni. K vyrob¢ vin se pouzivaji hrozny
pochazejici z okolnich vini¢nich trati Zno-
jemské vinafské podoblasti, které nakupuji
od stalych dodavatelii. Absolutni pfevahu
produkce tvoti piivlastkova vina — at’ uz se
jedna o pozdni sbéry, vybéry z hrozni ¢i
vybéry z bobuli. Vinaistvi se Blahtiskovi
vénuji predevsim ve svém volnu a je pro
n¢ opravdu velkym hobby, kterému obétuji
takika veskery volny cas.

Specifickym vinaf'stvim, které nemtizete pri
navsteve ,jizniho* koridoru Saldorfskych
sklepti minout, je Dobra Vinice. Pokud se
o nékterém vinafi a jeho vinech da v sou-
vislosti s vlnou piirodnich vin na Moravé
mluvit jako o kultovnim, je to Petr Nejedlik
a jeho vina z Dobré vinice. Petr pfi jejich
vyrob¢ dokazal skloubit mnozstvi zkusSe-
nosti ziskanych v zahranici, spole¢né s ci-
tem pro piirozenost vin a projev znojemské-
ho terroir. Jako prvni zacal na Morav¢ také
vyrabét vina tradicni gruzinskou metodou
v kvevri, kdy mnohd mizeme povazovat
za vrchol tuzemské kvevri produkce. Kdo
znate jeho vina, date mi urcit¢ za pravdu, ze
mnoho podobnych na Moravé neni. V Pet-
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Kamil Pialek a Jarda Jiger, dva kamaradi, jedno vinarstvi

Inzerce

LOBKOWICZ

ceskych
o vinaru
‘~I 21. bfezna ;Oct));tg

od 19.00 hod.

Zamek Mélnik

Jifi Lobkowicz
MVDr. Ctirad Mikes, starosta mésta Mélnik
Stanislav Rudolfsky, pfedseda Cechu ¢eskych vinara

Vas srdecné zvou na vinarsky ples
K POSLECHU A TANCI HRAJI:

Mélnicky Dance Band (restaurace)
a Cimbalova muzika Alexandra Vrabela (vinarna)
Milym hostem je mélnicka rodacka paniJitka Cvanéarova.

» prezentace Ceskych vinarstvi « bohaté obcerstveni
e nezapomenutelna tombola

Pfedprodej vstupenek

« CZU, vinafstvi Mélnik - Chloumek
Ing. Weitosch -tel.: 731 117 242

« Skolni statek Mélnik

pan Kusina - tel.: 606 633 591

400 ke

vstupné
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rovych vinech najdete ptedevsim obrovské mnozstvi energie, kte-
ra jim umoziuje zrat spousty let a stale si udrzovat svoji mladist-
vou podobu. Mnohokrat jsem byl uneseny viny starymi deset ¢i
patnact let, ktera stale pasobila, jako kdyby se v 1dhvi teprve roz-
koukavala. A mnohdy $lo i o odridy, u kterych byste dlouhé pozi-
tivni zrani v 18hvi urcité necekali. Naposledy to byla asi Miillerka
zroku 2002. Energicka, ovocna, ve svém véku neskutecna. Pokud
mate radi vina naturdlniho stylu, nesmite Petriiv sklep minout.
A at’ se o vas postara ptimo Petr, nebo jeho izasna zena Andrea,
bude si urcité o cem povidat a co chutnat.

Zistat pouze na jedné strané Saldorfskych sklept by ale byla skoda.
Naproti pes silnici totiz najdete dalsi vytecna vina a vinafstvi. Tieba
vinai'stvi ARTE VINI, které svym stylem kontrastuje s pfedchozim
vinai'stvim. Vina od vinafe Reného Vratila maji svézi ovocnou vini,
harmonickou a vyvazenou chut’, jsou velmi elegantni a celkem ex-
presivni. Jak k4 sam René, velky piiznivec Cist¢ho a ptimocaré-
ho stylu vin, vina z ARTE VINI maji univerzalni moznost vyuziti
v gastronomii pti snoubeni s bohatou chuti rakouskouherské pestré
kuchyné. Precizni zpracovani, diiraz na vysokou a stalou kvalitu,
moderni a poutavy design etiket a celkové pojeti lahvi, to jsou hlav-
ni privlastky vin ARTE VINI. Mottem Ren¢ho je slogan ,.tak trochu
jind Morava®, ktery se v produkei vinafstvi odrazi v mnoha ohle-
dech. Pfi vybéru odriid vinné révy se zaméruje zejména na staré,
na Morav¢ tradi¢ni odrtidy, jako naptiklad Veltlinské zelené, Fran-
kovka, Zweigeltrebe. Diky mistnimu klimatu a vynikajicim ptidnim
podminkdm se mu tak dafi nabizet vina s typickym regionalnim
moravskym charakterem. Vinice jsou obhospodaiovany vyhradné
biologicky udrzitelnym, k Zivotnimu prostiedi Setrnym zptsobem,
aby bylo dosazeno velké rozmanitosti vini¢ni fauny a flory. Histo-



Novy degustacni prostor vinarstvi Pidlek & Jiger

ricky, 140 let stary klenuty sklep vyhloube-
ny v piskovcovém masivu vytvaii idedlni
podminky jak pro zpracovani hroznti, tak
zejména pro nasledné zrani vin vinaistvi
ARTE VINI jak v nerezovych tancich, tak
v barrique soudcich z francouzského dubu.
V lisovné, piimo pod starym dievénym li-
sem z 19. stoleti, najdete Gtulnou vinarnu,
kde si krom¢ vin muzete pochutnat jak
na mistnich studenych pochoutkach, tak si
na objednavku nechat pfipravit také teplé
pohosténi.

Poslednim vinafstvim, které jsem v ram-
ci své timorové navstévy Saldorfu navsti-
vil, je Vinafstvi Pidlek & Jéger. Schvalné
jsem si ty dva kluky nechal na konec, neb
vim, jak tézko se z jejich sklepa odcha-
zi. Navic kdyz v minulém roce dokoncili
sklep a degustacni prostor uplné novy,

~, PhDr. Martin Prochazka

Q; |
2R

postupné

PhDr. Martin Prochazka se na tuzemské vi-
nafské scéné pohybuje uz druhé desetileti.
Za tu dobu se ze zapaleného milovnika vina
stal uznavanym obchodnikem,

spojeny s velkou kuchyni a naplno zde
rozviji své uméni nejen vinaiské, ale
i kuchatské. Propojeni zazitkové gastro-
nomie a $pickového vina je ostatné dlou-
hodobou doménou tohoto vinaistvi, neb
kromé sklepa v Novém Saldorfu najdete
jejich vina na vétsin€ prestiznich tuzem-
skych gastronomickych adres. Samotné
vinaistvi je projektem dvou kamarada
navazujicich na rodinné tradice od pa-
desatych let minul¢ho stoleti. Snahou je
vyrabét co mozna nejkvalitnéjsi odrudo-
va vina v malych Sarzich kolem tii tisic
lahvi. Celkova ro¢ni vyroba je priblizné
Ctyficet tisic lahvi, hrozny pochézi z vi-
nohradu na Kravi hofe a na Naceratic-
kém kopci. Vina jsou vyrabéna za pouziti
nejmodernéjsich technologii, ale kloubi
se zde 1 zkuSenosti a klasické, tradi¢ni
postupy. Vinafstvi se pravidelné¢ probo-

Kdyz vari vinari...

jovava se svymi viny na finalové pozice
tuzemskych vinaiskych soutézi.

Urcité jsem zase na nékoho zapomnél, jak
se mi ostatn¢ stava pii navsteve Nového
Saldorfu ¢asto. Popravdg, ¢lovek zde sam
nevi, kam dfive. Nejlepsi je vyclenit si
na svou navstévu vice dni, ale to uz mu-
site sami. VSechna vinafstvi zde vyborné
funguji nejen po strance vyrobni, ale i pre-
zentaCni a prozakaznické. VSude se dob-
fe najite, odpocinete a pifjemné posedite.
Vladne tu vzacna atmosféra klidu a sou-
znéni s vinem, ve které se vinaiim mezi
sebou dobie a efektivné spolupracuje.
A takovych mist neni na Moravé mnoho.

Text: Martin Prochazka
Foto: Vinatstvi Spalek, Vinafstvi
Pialek & Jager, Vinafstvi Dobra Vinice

nezavislym vinafsko-gastronomickym kon-

zultantem, lektorem sommelierskych kurzi

a hodnotitelem vin ¢i oborovych soutézi.
V poslednich letech je také autorem odbor-
nych ¢i populariza¢nich ¢lankt o vinatské
problematice.
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Ryzlink vlassky

Ryzlink vlassky je dlouhodobé chloubou tuzemského vinarstvi.

Jde o starobylou odrtdu, jejiZ ptivod neni dosud presné znam a ma

ve svété mnoho synonym. Jisté je, Ze po strance genetické ani historické

odriidu Ryzlink vlassky nic nespojuje s Ryzlinkem rynskym. Vina

z této odrudy patii mezi nejlepsi a nejosobitéjsi vina u nas.

rady spojuje objeveni Ryzlinku vlasského s pobytem

fimskych legii ve stfedni Evropé. Prastary nazev Gra-
Sevina zase nabizi mista piivodu na Balkané a podle nékterych
prament je ptivod odridy kladen do francouzskych vinatskych
oblasti, odkud se ptes Poryni rozsitila do Rakouska, Mad’ar-
ska a zemi stiedni Evropy. V Némecky mluvicich zemich se
udajné odrtida oznacovala jako Ryzlink vlassky proto, aby se
odlisila od Ryzlinku rynského. At je to jakkoli, u nas se Ryz-
link vlassky zacal na Moravé hojné vysazovat po roce 1900
a do Statni odrtiidové knihy byl zapsan v roce 1941. A dodnes
plati, Ze je odrtidou, ze které vznikaji vina, na ktera mize byt
tuzemskeé vinafstvi pravem pysné.

l l istoricky nejcastéji pouzivana verze o puvodu této od-

Ryzlink vlassky se na Morave péstuje hojné, ta nejkvalitngjsi
vina z této odrudy vsak dlouhodobé vznikaji na Mikulovsku.
Na zdejsich vinicich vznikaji neopakovatelna vina, nad jejichz
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kvalitou uznale pokyvuji hlavou i velmi naro¢ni konzumenti.
Predevsim specifické vapencové podlozi Pavlovskych vrchi,
ale i terroir okolnich vesnic, Dunajovskych kopcti, a dalSich
vini¢nich trati v okoli Mikulova vytvaii pro péstovani Ryzlin-
ku vlasského vynikajici podminky. Vapenec kumuluje denni
teplo a poskytuje réveé vinné teplo i v prub¢hu noci. Véapen-
cové podlozi navic dodava Ryzlinku vlasskému z Podpalavi
typickou mineralni slanost, a to jak ve vuni, tak i v chuti. Neni
zadnym tajemstvim, ze palavské vlasské ryzlinky patfi k tém
nejlepsim viniim, které Ize v CR vyrobit. A to dokézal i nas
Grand test. Na druhou stranu jsme vSak ochutnali i mnoho vin,
o kterych lze mluvit jako o ,,promarnéné piilezitosti* vyrobit
dobré vino. Cistota a harmonie bohuzel u mnohych vzorkd
chybgla, a tak je tfeba i mezi viny vyrobenymi z odridy, kterou
se mizeme pochlubit svétu, velmi dobfe vybirat.

Text a foto: Michal Setka
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Gala Vinarstvi, Ryzlink vlassky —
Hermes 2018, pozdni sbér, suché,
Pernd, Hermesdorfen

Syté zluta barva se zlatavymi odlesky, vyni-
kajici viskozita. Propracovana, sofistikovana
vin¢ s nadhernou kompozici ovoce, dieva

a bylinek. Chut’ je $t'avnata, harmonicka, pfi-
pominajici zralé citrusy, pomelo a klementin-
ky, s pikantnim mineralnim podtonem. Velmi
dlouhy zavér.

Velké kralovskeé krevety 92/1 4
4 f == naotevieném ohni bodu W I N E
/i s italskymi bylinkami 8!

A Degustation
cena 402 K¢

-
WWW.vinoecuore.cz 2020-2024

Vitéz Grand testu

&oegustaiion

KADRNER

Vino Kadrnka, Ryzlink vlassky
2018 II., pozdni sbér, suché, Brezi,
Orechova hora

Medové zluta barva s jantarovymi odlesky,
velmi dobra viskozita. Koncentrovana, ¢ista
viné pfipominajici kompotovany ananas,
mango a mirabelky. Chut’ je plna, §tavnata,
ovocna, s ptijemnym nadechem sladkého ovo-
ce a flambovaného ananasu. Dlouhy zavér.

89,43

Vinarstvi Matula, Ryzlink vlassky
2018, vybér z hroznd, suché,
Dolni Dunajovice, Zimni vrch

Zlatave zafiva barva s citronovymi odlesky,
velmi dobra viskozita. Ving je Cista, intenziv-
ni, pfipominajici prezralé zluté ovoce, kompo-
tovanou dyni a zluty meloun. Chut’ je plné&jsi,
pikantni, se §tavnatou ovocnou kyselinou

a podtony piipominajici citrusy a podzimni
jablka. Delsi zaver.

88,29

—. Teleci fizek smazeny

== Kufe sweet and sour bodt — MR . bodu
. = na prepusténém masle

cena 266 K& A cena 165 K& A
www.vinokadrnka.cz 2020-2022 www.vino-matula.cz 2020-2021

Vino Kadrnka, Barrel, Ryzlink
vlassky 2017, moravské zemskeé
vino, suché

Svétle zlata barva se stiibrnymi odlesky, velmi
dobra viskozita. VUiné je Cista, piipominajici
hefmankovy kvét, letni jablko a physalis. Chut’
je pikantni, mineralni, s pfijjemnymi ovocnymi
$tavnatymi tony. Dlouhy zavér.

Vinarstvi VICAN, Ryzlink vlassky
2017, pozdni sbér, suché, Brezi,
Orechova hora

Svétle jantarove zluta barva se zafivymi
odlesky, velmi dobra viskozita. Ving¢ je Cista,
ovocné nasladla, pripominajici zralé pomeran-
¢e, klementinky a mandarinkovou ktru. Chut
je plngjsi, nasladla, s ovocnymi tony zralych
citrusti a bobulového ovoce. Dlouhy zaver.

KADRMES
Ptirodni teleci platek 87/57 Hust4 ¢ockova nolévk 87/20
= = s parmskou Sunkou bodt =>— 5 il S bodi
—=— Sparms] £ s prazenou cibulkou
a Salveji
cena 303 K¢ A cena 299 K¢ -
www.vinokadrnka.cz 2020-2022 wWww.vican.wine 2020-2022
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Degustacni komise casopisu WINE & Degustation
pro Grand test Ryzlink vlassky

Zleva: Roman Novotny — spolupracovnik WINE & Degustation

a sommelier (Bokovka), Mikula§ Duda DipWSET — obchodni

a marketingovy feditel (VinoDoc s.r.0.), Ivo Dvorak — viceprezident
Asociace sommelierti, David Kral — vitéz BOHEMIA SEKT Trophée

2015, 2016 a 2018, head sommelier (MAKRO), Pavel Chrast — nezavisly

degustator, Jan Cejka — wine expert (Advivum), Michal Prochazka —

sommelier, obchodni feditel (Vino e Cuore)

Legenda:
_ ~ Doporucena Doporucend
= kombinace doba konzumace
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Degustace probéhla
v exkluzivnich prostorach

baru
Advivum

Na Prikopé 859/22, Praha 1,
Tel.: +420 733 532 255
www.advivum.cz

WINE & Degustation
hodnoti ze skla

THE WINE GLASS COMPANY \Y
Slovansky dtm

Na Prikopé 859/22, Praha 1
www.advivum.cz =

Partnerem degustaci w

je minerdlni voda ~KORUN Ni

0 kapku lepsi chut

12
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Vinarstvi Balaz, PONTIC,

Ryzlink vlassky 2018, pozdni sbér,
suché, Dolni Dunajovice,

Plotny a Dunajovsky kopec

Prlizracné ¢iré vino se zlutozelenkavymi
odlesky, velmi dobra viskozita. Viin¢ je Cista,
intenzivni, s nadechem uslechtilého dieva,
vanilkového lusku a zralych grepti. Chut’ je
Stavnata, mineralni, s nadechem citrusu a zele-
nych jablek. Dlouhy zavér.

87

— - Uzeny losos o
= s koprovym dipem bodi

cena 250 K& A

www.vinarstvibalaz.cz 2020-2023

Vinarstvi Baldz, Ryzlink vlassky
2018, pozdni sbér, suché, Dolni
Dunajovice, Pod Slunnym vrchem

Svétle zIuta barva s platinovymi odlesky, velmi
dobra viskozita. Viné je Cista, intenzivngjsi,
svezi, s nadechem citrusti, nektarinek a kiwi.
Chut je Stavnata, svézi, s velmi dobrou kyseli-
nou, piipominajici zelend jablka Granny Smith
a limetky. Delsi zaveér.

86,43

- — Sivenna grilu bodt

=~ s barevnou ¢ockou

cena 190 K¢ A

www.vinarstvibalaz.cz 2020-2021

Vinarstvi Filip Mlynek, Ryzlink
vlassky 2019, kabinetni vino, suché,
Brezi, Lis¢i vrch

Priizracna zative zlata barva s tmavsimi odles-
ky, velmi dobra viskozita. Viiné je ¢ista, cha-
rakteristicka pro vyzralou bobuli, s pfijemnymi
tony zlutého zralého ovoce, lu¢nich kvéta

a pomerancovniku. Chut’ je ziva, $tavnatd,

s ptijemnym obsahem CO2, ptipominajici
zralé citrusy a zluta jablka. Dlouhy zavér.

86,14

. Pastika z drubezich .
- . bodt
=~ jater s mandlemi

cena 280 K& A

www.filipmlynek.cz 2020-2021

EiraN vLARET
-

Vinarstvi Zamecnik, Ryzlink vlassky
2018, pozdni sbér, suché,
Dolni Dunajovice, Zimni vrch

Svétle zlutd barva se zafivymi odlesky, velmi
dobra viskozita. Viné je Cista, intenzivni,

s nadechem zeleného ovoce a jadrince. Chut’
je pikantni, stfedné pln4, s grepovymi podtony
a jemné sviravym zavérem.

86,57

— Smetanové rizoto .
e . bodt
s parmezanem

cena 180 K¢ N

www.vinozamecnik.cz 2020-2021

Templéiské sklepy Cejkovice,
Ryzlink vlassky 2018, pozdni sbér,
suché

Svétle zluta barva se zelenkavymi odlesky,
velmi dobra viskozita. Ving je intenzivngjsi,
s nadechem grepové kiry, jehli¢i a pazour-
ku. Chut je stfedné plna, intenzivnéjsi,

s nadechem bergamotu a eukalyptu. Stiedné
dlouhy zavér.

86,29

= = Slepice na paprice bodu

cena 241 K¢ A

www.templarske-sklepy.cz 2020-2021

Vinatstvi Martin Sebesta, Ryzlink
vlassky 2018, pozdni sbér, suché,
Brezi, Orfechova hora

Ciré zativé Zluté vino se zlatavymi odlesky,
velmi dobra viskozita. Ving je Cista, svézi,
pfipominajici zralé banany, ryngle a mirabelky.
Chut’ je svézi, Stavnata, s nadechem mandari-
nek, citrust a zelenych jablek. Delsi zaveér.

86,14

—. Gratinované téstovin; .
- " Y bodt
s kratim masem

cena 250 K& A

WWwWw.vino-sebesta.cz 2020-2022
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Vinartstvi Volarik, Terroir, Ryzlink
vladsky 2017, vybér z hrozni, suché,
Brezi, Ofechova hora

Tmave Zluta barva se zelenkavymi odlesky,
vynikajici viskozita. Viné je Cista, intenzivni,
pripominajici karamel, pampeliskovy med

a zluté kvéty. Chut’ je nasladld, s nadechem
susenych merunck, pomeranc¢ové ktiry a karda-
momu. Dlouhy, kofenity zavér.

86,14

. Kralik s hotéicovou o
- o bodu
omackou

cena 330 K¢& 2o

www.vinarstvivolarik.cz 2020-2022

Tomas Jilik Négociant en Vins de
Moravie, Zelezna, Ryzlink vlassky
2018, moravské zemské vino, suché

Zarive zlata barva se stiibrnymi odlesky, velmi
dobra viskozita. Viné je ¢istd, intenzivngj-

81, pfipominajici zluté kvéty, zralé zelené
ovoce a Cerstvé bylinky. Chut’ je harmonicka,
$tavnata, s ptijemnymi citrusovymi podtony

a jemnym nadechem cerstvych hrozni. Dlouhy
ZAver.

86

== Hiibkové rizoto bodu

cena 500K¢ A

WWW.Negoc.cz 2020-2022

Vinaftstvi Volarik, Ryzlink vlassky
2018, pozdni sbér, suché,

Dolni Dunajovice, Plotny

Zarive zluté vino se zlatavymi odlesky, velmi
dobra viskozita. Viiné je intenzivnéjsi, nazrala,
s tony suseného ovoce, ovocné zavareniny

a chutney. Chut’ je kofenitd, ovocna, pfipomi-
najici citrusy a kardamom. Delsi zaveér.

86

= Kapti Vllr'anolky, bodit
p s domaci majonézou

cena 250 K& A

www.vinarstvivolarik.cz 2020-2021
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Sommelier Select, Ryzlink vlassky
2018, pozdni sbér, suché

Svétle zIuta barva s citronovymi odlesky,
velmi dobra viskozita. Ving je Cistd, intenziv-
néjsi, s nadechem physalis, pomerancové kiry
a hiebicku. Chut’ je $tavnata, s velmi dobrou
ovocnou kyselinou a ptijemnou kofenitosti
pripominajici grepy. Delsi zavér.

86

=~ = Musaka bodt

cena 193 K¢ A

www.makro.cz 2020-2022

Vinarstvi VICAN, Ryzlink vlassky
2018, pozdni sbér, suché, Mikulov,
Pod Muslovem

Zarive zluta barva se zlatavymi odlesky, velmi
dobra viskozita. VUiné je ¢istd, intenzivnéjsi,
ptipominajici suSeny kvét podbélu, luéniho
kviti a suSené pomerancové kury. Chut’ je plna,
Stavnata, ovocna, s piijemnymi tony zralého
citrusového ovoce a susenych hruskovych
chipst. Dlouhy zavér.

Cizrnové pyré s lehce 86
== zauzenym kufecim bodu
masem
cena 249 K¢ A
www.vican.wine 2020-2022

KOLBY, Ryzlink vlassky 2017
Selection, pozdni sbér, suché,
Pouzdrany, Kolby

cena 265 K¢ 85,71

www.kolby.cz bodu
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Vinarstvi Volafik, Terroir,
Ryzlink vlassky 2018, pozdni sbér,
suché, Pernd, Kotelna

cena 330K¢ 85,14

www.vinarstvivolarik.cz bodu

Vino NIKOLSBURG, Ryzlink
vlassky 2018, pozdni sbér, suché,
Mikulov, Sibeni¢ni vrch

cena 220K¢ 84,86

www.vino-nikolsburg.cz bodu

Tomas Jilik Négociant en Vins

de Moravie, Goldhammer, Cuvée
Fanka Jilika, Ryzlink vlassky 2018,
moravské zemské vino, suché

cena 500 K¢ 84,57

WWW.negoc.cz bodu

Vinarstvi Bravenec, Ryzlink
vlassky 2018, pozdni sbér, suché,
Cejé, Hrubé

cena 182 K¢ 84,29

www.vinarstvi-bravenec.cz bodu

o

Vinatstvi VICAN, Ryzlink vlassky
2018, pozdni sbér, suché, Brezi,
Orechova hora

cena 259 K¢ 85,14

www.vican.wine bodu

VINO Mikulov, Sommelier Club,
Ryzlink vlassky 2017, pozdni sbér,
suché, Pavlov, Pod Palavou

cena 139K¢ 84,86

www.osobnivinoteka.cz bodu

Vinatstvi Ztirek, Exclusive,
Ryzlink vlassky 2018, pozdni sbér,

suché, Sedlec, Kotel
cena 190 K¢ 84,57
www.vinozurek.cz bodt

Vinaftstvi U Kaplicky, Selection,
Ryzlink vlassky 2018, pozdni sbér,
suché, Zajeci, U Kaplicky

cena 149 K¢ 84,14

www.vinarstviukaplicky.cz bodu
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Vinarstvi Travnik, Ryzlink vlassky
2017, pozdni sbér, suché

cena 180 K¢ 84

www.vinarstvitravnik.cz bodu

Vinaftstvi Pavlov, Ryzlink vlassky
2015, VOC Palava, suché, Pavlov,
Pod Palavou

cena 250 K¢ 84

www.osobnivinoteka.cz bodu

Reisten, Classic, Ryzlink vlassky
2018, pozdni sbér, suché, Pavlov,
Slunny vrch

cena 199 K¢ 83,86

www.reisten.net bodu

VINARSTVI OBELISK, Ryzlink
vlassky 2018, pozdni sbér, suché,
Valtice, Hintertaly

cena 264 K¢ 83,57

www.vinarstviobelisk.cz bodu
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Vinafstvi Fucik, Exclusive Vintage,

Ryzlink vlassky 2017,

pozdni sbér, suché, Mikulov,

Pod Svatym kopeckem L.

cena 241 K¢ 84
www.vinarstvi-fucik.cz bodu

Vinarstvo Berta, Single vineyard,
Rizling vlassky 2018, akostné
odrodové, suché, Strekov

cena 8,5 eur 83,86

www.vinarstvoberta.sk bodu

Vinafstvi VICAN, Ryzlink vlassky
2016, pozdni sbér, suché, Brezi,
Orechova hora

cena 599 K¢ 83,86

wWww.vican.wine bodu

PERGEN, Ryzlink vlassky 2018 —
Goldhamer, vybér z hroznti, suché,
Perna

cena 250K¢ 83,43

WWW.pergen.cz bodu



Vit Sedlacek, Ryzlink vlassky 2017,
pozdni sbér, suché

Vinafstvi U Kaplicky, Vino Dalibor,
Ryzlink vlassky 2018, pozdni sbér,
suché, Zajeci, U Kaplicky

VIT SEDLACE

o gl
s e

|

|  cena 205K¢& 83,29

e

cena 299 K¢ 82,57

www.vinosedlacek.cz bodu www.vinarstviukaplicky.cz bodu

Vinafstvi Travnik, Ryzlink vlassky
2018, pozdni sbér, suché

ZD Némcicky, Ryzlink vlassky
2018, moravské zemské vino,

suché
~ ) e 9
cena 170K¢ 82,29 . cena 175K¢ 82,14
www.vinarstvitravnik.cz bodu ' www.zd-nemcicky.cz bodu

Vinarstvi FrantiSek Hlavac,
Ryzlink vlassky 2018, pozdni sbér,
suché, Brezi

cena 180 K¢ 82

www.vinohlavac.cz bodu

Vinarstvo Berta, Mineral, Rizling

Vinarstvo GOLGUZ, Rizling
vlassky 2019, vyber z hrozna,
suché, Dvorniky, Talicmany

cena 4,99 eur 81,86

www.golguz.sk bodu

Vino Masaryk, Rizling vlassky
2019, CHOP regiondlne vino,
suché

cena 4,5 eur 81,57

www.vino-masaryk.sk bodu

cena 8,5 eur 81,71 E

o
-
w
www.vinarstvoberta.sk bodu
w >

: vlassky 2018, akostné odrodové, l—
A suché, Strekov s,

' .
‘r.;-"_‘-u.
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VIT SEDLACH

-,ff‘_éﬁi

Vit Sedlacek, Ryzlink vlassky 2018,
pozdni sbér, suché

cena 205 K¢ 81,57

www.vinosedlacek.cz bodu

Vinafstvi Matula, Ryzlink vlassky
2018 panenska sklizen, pozdni
sbér, suché, Dolni Dunajovice,
Dunajovsky kopec

cena 150 K¢ 80,71

www.vino-matula.cz bodu

Vinarstvi LEDNICE ANNOVINO,
Ryzlink vlassky 2019, pozdni

sbér, suché, Lednice, U Cervené
studanky

cena 129 K¢ 80,29

WWW.annovino.cz bodu

Rodinné vinarstvi Jedlicka,
Ryzlink vlassky 2017, pozdni sbér,
suché, Brumovice, Novosady

cena 210K¢ 79,29

www.vinoboretice.cz bodu
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Vinafstvi Kosuli¢, Ryzlink vlassky
2018, pozdni sbér, suché, Brezi

cena 170K¢ 81

www.penzion-vinny-sklipek.cz bodu

Vinafstvi Knézi hora, Ryzlink
vlassky 2018, vybér z hrozna,
suché, Strachotin, U Hristé

cena 234 K¢ 80,57

www.vinarstviknezihora.cz bodu

Vinafstvi Soman, Ryzlink vlassky
2018 Terroir, pozdni sbér, suché,
Dolni Dunajovice, Plotny

cena 260 K¢ 80,14

WWwWw.vinarstvisoman.cz bodu

Vinafstvi KERN, Ryzlink vlassky
2018, pozdni sbér, suché, Brezi,
Lis¢i vrch

cena 190K¢ 78,71

www.vinarstvikern.cz bodu



Vit Sedlacek, Ryzlink vlassky 2016,
pozdni sbér, suché

KOLBY, Ryzlink vlassky 2018
Selection, pozdni sbér, suché,
Pouzdrany, Kolby

T SEDLACH

cena 205 K¢

www.vinosedlacek.cz bodu

cena 265 K¢ 77,57

www.kolby.cz bodu

POLOSUCHE

T 28 Vinarstvi Volarik, Terroir,
" Ryzlink vlagsky 2018, pozdni sbér,
polosuché, Perng, Zelezna

Hlubsi zlatoZluta barva se zativymi odlesky,
vynikajici viskozita. Viiné je Cistd, pfipomina-
jici pampeliskovy med, kvét mésicku a zluté
zralé ovoce. Chut’ je Cista, pln¢€jsi, s medove
kotenitym podténem pomerancové redukce.
Dlouhy zavér.

7 N\
WINE

Degustation

\\7E5° 4

86,57

== Cheesecake bodt

cena 330 K¢& 2o

www.vinarstvivolarik.cz 2020-2023
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Vino Kadrnka, Ryzlink vlassky 2018,
pozdni sbér, polosuché, Brez,
Lis¢i vrch

Vinartstvi Tichy, Ryzlink vlassky {
2018, pozdni sbér, polosuché, ;
Dolni Dunajovice, Zimni vrch

&begustaiion '&begustaiion

Syt¢ Zluta barva s jantarovymi odlesky,
vynikajici viskozita. Ving je Cista, inten-
zivngjsi, s nddechem konfitovaného ovoce,
susenych merunck a pomerancového likéru.

www.vinarstvitichy.cz

2020-2023

Zativa barva lesténé mosazi se zlatavymi od-
lesky, velmi dobra viskozita. Viing je vyrazngj-
8i, kvétnata, s nadechem zlutych kvétl physalis
aryngli. Nasladla chut’ s dobrou kyselinou

a ptijemnou kofenitosti, pfipominajici zralé

20 ptipominajici likér Grand Marnier a suSenou zluté ovoce. Dlouhy zavér.
18 pomerancovou kuiru. Dlouhy zaveér.
WILINK Zapeceny syr 86 Skoficové : 86
naks . o = partfait o
i == :ll)lrzfgﬁﬁ)rsm bodt = sexotickym ovocem bodti
cena 190 K& 2 cena 242 K& )

www.vinokadrnka.cz 2020-2022
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Vinarstvi Volarik, Terroir,

Ryzlink vlassky 2018, vybér z hroznt,
polosuché, Brezi, Ofechova hora
Zarive zluta barv? se zlatavymi odlesky, velmi
dobra viskozita. Cista intenzivni ving kvéta
sakury, jabloni a pomerancovniku. Chut’ je stav-

natd, nasladla, s tony pomerancového dzemu
a sladkého koteni. Delsi zavér.

Vyzralé syry s mytou 84’ 14
== ktrou bodt

cena 330 K& 20

www.vinarstvivolarik.cz 20202022

Vino NIKOLSBURG, Ryzlink
vlassky 2016, pozdni sbér,
polosuché, Mikulov, Sibeni¢ni vrch
Svétle zluta barva se zlatavymi odlesky, velmi
dobra viskozita. Viné je intenzivnéjsi, mine-

ralni, s nadechem citronové kiry a citronové

tony zralého citrusového ovoce. Delsi zaver.

83,71

___ Ravioli plnéné ricottou .
== 1011 p . bodt
s maslovou omackou

cena 220K¢ A

www.vino-nikolsburg.cz 2020-2021

Vinaftstvi Pavlov, Solitér, Ryzlink
vlassky 2017, vybér z hroznd,
polosuché, Mikulov, Sibeni¢ni vrch
Zarive zlutozelena barva se stiibrnymi odlesky,
velmi dobra viskozita. Ving je Cista, ptipo-
minajici Cerstve sklizené seno, susené kveéty

a levanduli. Chut je bohatd, $tavnatd, s tony
mirabelek, 1i¢i a sladkého kofeni. Delsi zavér.

83,29
=— Lotrinsky kola¢ bodu

cena 250 K& A

www.osobnivinoteka.cz 2020-2022
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Beladingg v liesshy

ORELISK

:

Vinarstvo Berta, Winemaker’s
choice, Rizling vlassky 2017,
akostné odrodové, polosuché,
Strekov

Svétle zIutd barva se zafivymi zelenostiibr-
nymi odlesky, velmi dobra viskozita. Viing

je Cista, intenzivni, s nadechem Cerstvych
bylinek, mineralti a oceli. Chut’ je Cista, vyraz-
néjsi, bohata na kyselinu, jez pfipomina citrusy
a Stavnata zelena jablka. Dlouhy zavér.

Bramborové noky se 83/86
= = S$penatem a kufecim bodt

masem
N

2020-2022

cena 12,9 eur

www.vinarstvoberta.sk

VINO CIBULKA, Ryzlink
vlassky 2018 organic, pozdni sbér,
polosuché, Bavory

Jantarové zluta barva s tmavsimi odlesky,
vynikajici viskozita. Viné¢ je Cista, ovocné
nasladla, s tony marcipanu a pampeliskového
medu. Chut’ je pIngjsi, maslove poddajna,

s pifjemnym nadechem suSené¢ho pomerance
a merunék. Delsi zaver.

Predkrmy na bazi 83/29

= = jatrové nebo mandlové bodu
pastiky

cena 285 K¢ A

www.vinocibulka.cz 2020-2022

Vinafstvi OBELISK, Ryzlink vlassky
2017, pozdni sbér, polosuché, Valtice,
Hintertaly

Syté zluta barva s jantarovymi odlesky, velmi
dobra viskozita. Ving je ¢ista, intenzivni, s na-
dechem vanilky, pernikového koteni a sladké-
ho dfeva. Vino je bohaté v chuti, s nasladlymi
ovocnymi tony, pfipominajici ovocny dezert

a Zloutkovy korpus. Delsi zaveér.

83,14

== Lehce zauzeny uhot bodt

cena 280 K& A

www.vinarstviobelisk.cz 2020-2021



VINO Mikulov, Sommelier Club,
Ryzlink vlassky 2018, VOC
Mikulov, polosuché, Milovice

Vinaftstvi Ztrek, Extra range,
Ryzlink vlassky 2018, pozdni sbér,
polosuché, Sedlec, Kotel

cena 189 K¢

www.osobnivinoteka.cz

8243

bodu

cena 160 K¢

www.vinozurek.cz

82,29

boda

Vino PERK, Ryzlink vlassky 2018,
moravské zemské vino, polosuché,
Miroslav, Weinperky

Reisten, Maidenburg, Ryzlink
vlassky 2017, vybér z hrozna,
polosuché, Pavlov, Slunny vrch

cena 190 K¢

www.perk.cz

81,43

bodu

cena 250 K¢

www.reisten.net

81,43

bodu

Vinafrstvi Kosuli¢, Ryzlink vlassky Vino NIKOLSBURG, Ryzlink

polosuché, Brezi

cena 180 K¢

www.penzion-vinny-sklipek.cz

f
| ]
'l.'l,1

zHy

2016, moravské zemské vino,

79,14

bodt

vlassky 2017, vybér z hrozna,
polosuché, Mikulov, Sibenicni vrch

78

bodt

cena 220K¢

www.vino-nikolsbug.cz

Medaile nejsou udélovany vsem vinim,
ktera dosdhnou urcity pocet bodi, ale
vylucné tiem nejlepsim vinim v Grand
testech, v novinkach pak ,,Vinu mésice*
a ,,Nejlepsimu nakupu®, tedy vinu s nej-
lepSim pomerem kvality a ceny. Tyto

WINE & Degustation udéluje
medaile vitéznym vintim

medaile budou pro zakazniky obchodu,
vinoték, restauraci ¢i piimo vinatt a do-
vozcl jasnou zarukou toho, Ze vino proslo
nékterou z degustaci casopisu WINE &
Degustation a bylo ve velké konkurenci
ocenéno naro¢nou degustacni komisi ¢a-

S S

&y &
sopisu jako jedno z nejlepsich vin v dané
kategorii, které si na nasem trhu mizete
koupit. Orientujte se pii nakupu vina po-
dle medaili ¢asopisu WINE & Degustati-

on a vyzkousejte vitézna vina, kterd oceni-
ly komise nejvétsich odborniki v CR.
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Anonymni
degustace

Vzhled vina

Prvni vjem, ktery vnimame pfi anonymni degustaci, je vzhled vina. Nase

pozornost se soustfedi na cirost, barvu, viskozitu a pfipadné perleni vina.

Pokud méame dobré svételné podminky, spravnou a c¢istou sklenku, tak nam

tyto atributy mohou poskytnout pomérné diilezité informace, které nas

mohou nasmérovat blize k odradovému sloZeni, roéniku, obsahu alkoholu

¢i zbytkovému cukru, zptisobu vinifikace i k pfipadnému ptivodu vina.

Cirost vina

Jeden ze zakladnich atributil kvality vina je
jeho cirost. Zdravé vino by melo byt Ciré,
bez cizorodych latek a zakal. Nékterd vina,
zvIaste starsi Cervend vSak mohou obsaho-
vat mensi mnozstvi ptirodniho sedimentu —
depotu —, ktery se tvoii zcela ptirozené z vy-
srazenych barviv a tanintl. Tento sediment
muze byt ukazatelem vyzrani vina a mize-
mepodlenéj odhadovat starsiro¢niky. Jemny
z4voj je mozné brét jako pfirozenou soucast
nékterych vin vyrabénych metodou sur lie —
lezeni na jemnych kalech s jejich promicha-
vanim — battonage. Toto je specialita typic-
ka napiiklad v oblasti feky Loire — apelace
Muscadet-Sevre et Maine. Vina vyrabéna
metodou sur lie vSak najdeme po celém
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svété, véetné CR. Vina s kvasinkovym se-
dimentem ¢i zavojem jsou akceptovatelna
i u speciality zvané Pet-nat (Pétillant-natu-
rel). Tato vina fermentuji ¢aste¢né v sudu
nebo v tanku a jesté fermentujici se nalah-
vuji do lahvi s korunkovym uzavérem a fer-
mentace a syceni CO, pokracuje v lahvi.
Pro sommeliera no¢ni mira pfi otevirani
této lahve u stolu hosta, protoze tato vina
jsou neobycejné ziva a ne vzdy se je poda-
i1 oteviit dlstojné, bez vypeénéni. Tato vina
se vyrabi v n€kolika vinafstvich i u nas, ale
masivniho rozsifeni se Pet-nat zatim nedo-
ckal. Zakal mizeme najit i u nékterych vin,
ktera se deklaruji jako naturalni, ptirodni ¢i
autenticka. Pokud se s t€mito typy vin setka-
me, miize nas to opét smérovat k urcitym re-
giontim, kde se tento styl vyskytuje castéji —

napiiklad italské Friuli, slovinskd Goriska
Brda, Rakousko nebo k nékterym ptirodnim
vinafim na Slovensku ¢i u nas.

Barva vina

Barvu vina ovliviiuji mnohé faktory, které
mohou byt dalsim voditkem k odrtdé, pl-
vodu ¢i zplsobu vinifikace. Tmavsi odstiny
u bilych jsou charakteristické pro odriady
s tmavou slupkou — Gewiirztraminer, Pala-
va, Pinot Gris ¢i pro vina vyrobena z mod-
rych hrozntl bez macerace, u nds znama jako
klaret a ve svéte jako blanc de noirs. Rela-
tivné svétlou barvu pak maji odridy se ze-
lenou ¢i zlutou slupkou, kterych je vétSina,
a zalezet bude na jejich vinifikaci a ptivodu.



Barevnd intenzita Cervenych vin se bude
fidit obsahem barviv ve slupce bobule ¢i
v jeji duziné. Barevné latky v duziné ma
vsak pouze nékolik odrid, které nazyvame
jako barvitky — napriklad Alibernet, Nero-
net, Alicante Bouschet, Colorino, Dunkel-
felder a dalsi. Dusledné studovéani barvy
nam pomuze odhalit nejen odridy barvitky,
které poskytuji velmi intenzivni a hluboky
barevny odstin, ale 1 odriidy z opa¢ného ba-
revného spektra, které obsahuji jen omezené
mnozstvi pigmentd a vina z nich vyrobena
jsou relativné snadno rozpoznatelnd diky
nepiilis hluboké barvé a vyraznému cihlo-
vému menisku — napiiklad Pinot Noir, Ne-
bbiolo ¢i Meuniére.

Barvu vina ovliviigji i enologické postu-
py pii jeho vyrobé. Pokud pouzijeme sud
na zrani ¢i fermentaci bilych vin, automa-
ticky musime pocitat s hlub§im, tmavs§im
barevnym odstinem. U Cervenych vin je
barva zranim v sudu ovlivnéna jen mirng.
Za tmavsi odstiny vina mohou i bobule
napadené plisni Botrytis cinerea, a pokud
ve vzhledu zpozorujeme mimotadné vyso-
kou viskozitu a medové Zlutou barvu, muze
se jednat o Tokajsky vybér, Sauternes nebo
nase vino vyber z cibéb.

Klimatické a ptudni
podminky a jejich vliv
na vzhled

Klimatick¢é a pidni podminky pisobici
na révu vinnou mohou ovlivnit vzhled vina
pomémé signifikantné. Jiz v tvodnim po-
jednani jsme zminili vztah mezi klimatic-
kymi podminkami a hloubkou ¢i odstinem
barvy. Svétlejsi tony barvy se objevuji Cas-
t&ji u vin z mirnych (kontinentalnich) kli-
matickych podminek, zatimco vina z oce-
anskych ¢i stfedozemnich klimatickych
podminek maji velmi Casto barvu tmavsi.
Zbarveni vin je velmi casto dano odrida-
mi, které se v jednotlivych klimatickych
pasmech péstuji, a piipadnym obsahem ky-
selin ve viné. Vyssi obsah kyselin ve viné
jde vétsinou ruku v ruce se svétlejsi barvou
vina — klasickym piikladem jsou sucha
vina z odridy Riesling, Kerner, Loureiro,
Trebiano, Albarifio, Colombard, Aligoté ¢i
Muscadet. Obsah kyselin je odrazem nejen
klimatickych podminek, ale i ptidy a podlo-
zi. Horniny, jako je vapenec, kiida ¢i bridli-
ce, mohou podporovat vyssi obsah kyselin
v bobulich révy vinné i ve vin¢ samotném.
V regionech, ve kterych tyto ptdy pievla-
daji, se pak mohou vyskytovat relativné
svétla vina, zatimco oblasti, kde je domi-

ODRUDA, PUVOD VINIFIKACE
Switthejii odstin = vyl b Swibtlejii pdstin = reduktiend vinilik@ace = nerenovy ank
Swétlejli odstin - 'Inat noir, Frankovia Svidtlojli odstinek = wyidi obsah 50, o
Sefithefii oditin = ko Ini klsmatickeé podminky Suitlejli odstin = kratd] macerace barvlv
Hlub¥ odstin = wyili obsah barviv ve slupce / bobubl Sybtleid odstin = nedotrma filtrace
Hlubii odstin = fulandske fedé, Tramin ervony Hiutdl adstin = dell macerace barviv
Hlub%i odstin = modré odribdy = silné [ slupkas Hiubdi adstin = oxidatiml winifikace = rrind v sudi
Hlubi odstin = sthedaonemnnd klimatkché podminky Hiubdi odstin = skiired plezrdijch Rroznd e s
Hlubii odstin = harvifky = Alibernet, Neronet Bhﬂvpt

STUPEN VYVOIE MNOZSTV/, OSVETLENI
Svitlejil odstin - = bl wina mladi Swithefii odstin = maendl mnodstvi vina ve skhence
Switbejdl odstin = dervend 3 rowd stard Hiubii adstin = witll mnaketvl vina ve sklence
Svithejfi odstin = zrdnl pod screw Cap e vl Nahnédlé odsting = trubicovd réfrvka
Hiubli adetin = bild wina stard idedin svitlo = defuid ewétio 5 000 - 7 000 K
Hiub& odstin = Lorvond a rosé miads| Urmnile svitlo = 4 00D K, CRI 90+
Hlubdi odstin = irdnl pod korks i i e
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nantni podlozi slozené z zuly, ruly, svoru,
porfyru, kifemence, bulizniku ¢i piskovce,
pomahaji k odbouravani kyselin, a vina tak
mohou mit hlubsi barevné odstiny. V nasich
podminkach se se svétlej$im zbarvenim vin
muzeme setkat predevsim v Mikulovské vi-
nafské podoblasti a ve svété se setkame s re-
lativné bledymi viny v oblasti Champagne,
Chablis, Mosel ¢i Rheingau.

Viskozita

Pokud zato¢ime sklenkou a vino se rozlije
po jejich sténach, pak vétsinou vytvaii ole-
jovité kapky — slzy —, které stékaji po sténé
dol a zanechavaji za sebou stopu. Tento jev
nazyvame viskozita. Podle intenzity stékani
muzeme piedpokladat obsah alkoholu, gly-
cerolu a zbytkového cukru. U vin s vy$sim
obsahem alkoholu muizeme predpokladat
puvod v teplejsich regionech, naopak vina
s nizsi intenzitou stékani budou s nejvetsi
pravdépodobnosti z mirného pasma stiedni
nebo zapadni Evropy. Pokud viskozitu tvoii
1 vysoky obsah zbytkového cukru, miizeme
premyslet o oblastech, jako je Sauternes,
Coteaux du Layon, Quarts de Chaume, Bo-
nnezeaux ¢i Tokaj (vyberovy Tokaj, Tokaj
Aszi). Mimotadna viskozita s vyraznymi,
pomalu stékajicimi slzami pak mtze pro-
zrazovat fortifikovana vina z oblasti, jako
je Porto, Madeira, Marsala, Pineau de Cha-
rantes, Moscatel de Setubal, Commandaria,
Ratafia, ¢i naSe fortifikovana vina od Jana
Stavka ¢i Saler.

Perleni vina

Dulezitym vizudlnim vjemem je i perleni
vina, které mizeme pozorovat piedevsim

u vin perlivych a Sumivych, ale v malé mite
se muze perleni projevit i u vin tichych.
Intenzita perleni Sumivych a perlivych
vin mize prozradit kvalitu degustovaného
vzorku, potazmo jeho pivod. Jemné bub-
linky a vysoka intenzita perleni je povazo-
vano za velmi dobrou kvalitu, odpovidajici
standardu renomovanych regiont, kde se
Sumiva vina produkuji sekundarni fermen-
taci v lahvi — Champagne, Franciacorta,
Cava, Crémant de Bourgogne, Crémant de
Alsace, n€ktera Sumiva vina Némecka, Ra-
kouska, poptipad¢ nase ¢i slovenska Sumiva
vina. Stfedni bublinky a stiedni intenzita
perleni je povazovano za primérnou kvali-
tu, kterd bude odpovidat vétSin¢ Sumivych
vin, jez sekundarn¢ fermentovala v tanku —
Charmatova metoda. Drobnd, krémova per-
livost je typicka i pro modni svézi vino Pro-
secco. Velké, hrubé bubliny a nizka intenzita
perleni sv&d¢i spise o vinech sycenych béz-
né kvality.

Perleni se vSak mtize objevit i v tichych vi-
nech, a pokud je tlak uvniti 1ahve do 1 bar,
jedné se stale o tiché vino. Zivost zptisobena
drobnymi bublinkami zvySuje viini, umociiu-
je vnimani kyselosti a navozuje pocit svézesti.

Tato vina jsou velmi oblibend v Némecku,
Rakousku, ale i na Novém Z¢landu. Typic-
kym znakem téchto tichych vin s mimym
obsahem CO, je Sroubovaci uzaver.

Prist¢ si priblizime anonymni degustaci
z pohledu aromatického profilu vina a zamy-
slime se nad tim, co ndm prozrazuji jednot-
livé specifické viing a jak tuto znalost vyuzit
pro spravné ur¢eni anonymniho vzorku vina.

Text: Ivo Dvoiak
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Ing. Libor Brychta

INTERIA Znojmo s.r.o.

Libor Brychta pochazi z truhlarské rodiny z Borotina na Malé Hané. Po studiu dva roky pracoval
jako technolog pro Vyzkumny a vyvojovy tstav nabytku v Brné. Po listopadu 1989 presel
do konstrukce v.d. Dyha a poté fidil nové vznikajici dfevovyrobu IMOS. V roce 1991 diky manZelce

piesidlil do Znojma. Zde dostal za tikol vznik zakazkové vyroby v.d. Dievotvar. Casem nastaly

restitucni a odbératelské turbulence, takZe nejprve dva roky fungoval soukromé a diky nartistu
objemu zakazek v roce 1994 zaloZil s.r.o. V INTERII Znojmo zaéinali ve dvou, Gpln€ od nuly,
v pronajatych prostorach. Nyni je firma jiz ve vlastnim aredlu, ma skoro Sedesat zaméstnancti
a v CR patii mezi dvé az tfi spolecnosti, které jsou schopny realizovat nejnaro¢néjsi zakazky.
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Novy showroom v Praze ukazuje radu moznosti spickového designu a interiérovych
Sfunkcnich prvkii pro vinare, vinarny, vinotéky i privatni milovniky vina.

Libore, jak ses vlastné dostal k praci
se di‘evem na takto Spickové urovni?
INTERIA loni oslavila 25. vyroc¢i. Vét-
Sina z nas ma odborné vzdélani drevai-
ského sméru, pracujeme v oboru cely
zivot, kazdy rok néco zlepsujeme. Tim,

na projekt architekta, ale sta¢i nam tfeba
i foto z dovolené nebo obrazek z Caso-
pisu. V prubéhu zpracovani vyrobni do-
kumentace feSime vSe do detailu — tak,
jak je to na vykrese, tak to je i na stavbé.
Bézné je zasilani fotek z pribéhu vyroby
a montaze. Koordinujeme se i s ostatnimi
dodavateli, napiiklad stavbé predavame
instalacni schémata pro kuchynské linky.

K tomuto rozhovoru jsme se dostali
piredevsim proto, Ze INTERIA nabizi

a vyrabi mnoho véci pro vinare

i milovniky vina. Co v$e najdou tito
klienti ve vasem portfoliu?

Jako musime byt univerzalni ve vyrobé
nabytku, tak tomu je i ve vinaistvi. Takze
musime umét cokoli — od prkének na syry
pres obaly na lahve, regaly na vino, vrata
do sklep, exteriérové pristresky az po ten
nabytek. Musime umét vyiesit i grafiku,
UV potisk nebo gravirovani laserem. Nasi
fezbati umi klatové 1ly, délaji i fezbované
kiily do vinohradi.

ze nasi projektanti pracuji ve 3D a data
se prenasi do CNC strojl, je presnost

takika absolutni. Subdodéavky od sklena-

0, kamenikl, pasiit a tak dale se mohou
s nabytkem kompletovat az u zakaznika.
Coz je pti zkracujici se dobé pro realiza-
ci velmi dulezité.

Hodné¢ jsme se naucili od vinait — dnes
nesta¢i mit dobré vino, mit k nému hez-
kou lahev a etiketu. Musite mit i odpo-
vidajici prostfedi a zejména jednani.
Zakaznik musi mit jen a jen pozitivni
zazitek. I pro nds je naprosto zasadni spl-
nit vse, jak bylo dohodnuté, a dodat i onu
pfidanou hodnotu. Proto méame vétsi-
nu zakaznikti opakovanych. S trochou
nadsazky fikavam: ,,Kdo nas jednou vy-
zkousel, uz nechce nikoho jiného.*

Co dnes spolecnost INTERIA svym
klientiim nabizi?

V podstaté nic nevyrabime opakovang,
vsechno jsou atypy. I po téch letech je
presto kazda zakazka nécim nova, unikat-

ni. Obvykle pracujeme cca na 25 zakaz-
kéch soucasné — v rizném stupni rozpra-
covanosti. Piilka klientti byva privatnich,
pulka firemnich. VétSinou navazujeme
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INTERIA Znojmo vyrabi i Fadu drevénych obalii na vSechny typy lahvi vina a také designova prkénka na syry a uzeniny
ve vSech velikostech. Zajimavosti je i konferencni stolek se zabudovanym chladicem na vino.

Realizovali jste i Fadu krasnych privat-
nich sklept a vinoték. Které z téchto
realizaci byly nejzajimavéjsi?

Na spolupréci s vinafi a piiznivei vina je
nejhez¢i, Ze nikdy nebyva na sucho a jesté
je s nimi legrace. VétSinou védi, co chtéji,
a nechaji si poradit. Jako nejzajimavéj-
$i bych doporucil ,,Winery*“ na nasem
showroomu v Praze. Kromé osvédéenych
feSeni je tam i spousta napadi, detaild,
novych materiald. Je to také hodné o pii-
rodnich materidlech a dokonalém tech-
nickém feSeni — ergonomie, osvétleni,
provozni usporadani a podobné.

Jaka z téchto realizaci byla nejveétsi
vyzvou nebo nejslozitéjsi?

Jednoznacné vrata. Vstup do ,,diry* z exte-
riéru nebo interiéru piedstavuje obrovsky
rozdil teplot a vlhkosti. Nemluvé o hmot-
nosti 1 neékolika set kilogramt. Miizete
mit zkuSenosti, miizete si myslet, Ze uz
to davno umite — a dva sklepy vedle sebe
budou fungovat kazdy Gplné jinak. To je
pak vyhoda byt v regionu, protoze jezdite
nékolik let vrata ladit, nez si sednou.

Jak se vlastné spole¢nost INTERIA
dostala k tak rozsahlé praci pro vinare
a milovniky vina?
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Jednou ze specialit jsou i masivni drevené
sloupky do vinic s vypalenym logem vinare.

Neni to dano jen geograficky, tedy
tim, ze jsme ze Znojemska, a tim, Ze
vinafi dfevo prosté potiebuji. Pribliz-
n¢ pred deseti lety jsme méli v mlyné
u Prahy zakéazku, kde jsme zpracovali
cca 50 m® dubu. Vytéz v nabytkating
se pohybuje kolem 50 %. Takze jsme
méli spoustu zbytkil, které nam bylo
lito prohnat kotlem. Vymysleli jsme
prvni nosice na ldhve a darkové kra-
bicky — no, a s témi jsme objizd¢li
vinafe a ptali se jich na nadzor. Zpo-
atku nehyiili nadsenim. Casem viak
pribyvalo téch, ktefi se uz propraco-
vali k vinim s vyssi cenou nebo méli
zékazniky pozadujici darkové baleni.
V roce 2015 jsme se poprvé zucastnili
v Praze vinatského veletrhu Wine Pra-
gue. Hlavné s nabytkem, obaly piiby-
valy. Ted’ uz se jejich objem kazdy rok
zdvojnasobuje.

Samoziejmé, i ty sam jsi milovnik vina.
Jaka vina mas nejradsi?

Miluju ryiidky a spisSe suchd vina, ale
v podstaté nejsem nijak vyhranén. Ja-
kakoli odruda, kdyz se povede, je vita-
na. Jako kazdy rad poznavam, kostuju.
Radi chodime na akce typu Oteviené
sklepy.



Das si rad i néjaka zahrani¢ni vina?
Pokud ano, tak jaka?

Spolek Saldorfské sklepy kazdy srpen
poradd poznavaci zéajezdy Evropou.
Piedseda Marek Spalek vybere vinafstvi
a naplanuje trasu, ubytovani. VSichni se
na to téSime cely rok, vic nez na Véanoce.

Jak vnimas vybaveni tuzemskych vin-
nych sklepi z hlediska designu a jako
vyrobcee §pickovych interiérovych prvka?
Na to nelze dat jednoznacnou odpoved'.
Mam rad staré, osuntélé sklepy s auten-
tickymi rysy regionu. U novych se bohu-
zel majitelé nékdy dopoustéji chyby, ze
si interiér ,,projektuji* sami. Namichaji
prvky a styly, které se jim zalibily jed-
notlivé, ale spolu nefunguji. To pak mam
pocit, ze jsem mohl byt kdekoli — tfeba
v byvalé koteln¢ nékde na sidlisti.

Vseobecné by investoii méli pocho-
pit, ze interiér je néco jako obal, ktery
prodava. Musi mit atmosféru, kterou si
navstévnik zapamatuje. Prvni dojem je
strasné dulezity.

Se kterymi vinafi jste dosud
spolupracovali nejvice a na co
zajimavého se chystate?

Historicky prvnim — a kazdy rok nejveét-
$im — odbératelem je Jirka Hort. Myslim,

ze byl i prvni na svéte, kdo mél zatlouka-
ci bedny na vino z dubu. Prohlésil tehdy:
,,KdyZ vino bylo v dubovém sudu, bude
v dubu zrat 1 v lahvich.” Ted uz je vy-
rabime pro vinafe nejen ze Znojemska,
nejen z Ceské republiky. Lofiskou novin-

Prostor showroomu je mozno poskytovat i jinym subjektiim —
napriklad vinarim pro poradani prezentaci novych vin svym zdakaznikiim.

.'\

Novy showroom v Praze

kou jsou pupitry — stojany na zrani sektt.
Aktuélng jedname o dodavee 50 kust pro
navstévnické centrum BOHEMIA SEKT.

V nedavné dobé jste oteviceli nové
velkorysé prezentacni centrum v Praze.
Co v ném mohou zajemci najit?

A k ¢emu vSemu bude slouzit?
Showroom ve Stodilkach je spole¢ny
projekt nekolika firem. Dohromady nés
dal Richard Fiala, majitel ¢eského za-
stoupeni rakouského vyrobce JOSKO.
Spolu s architektem Petrem Kolafem
z ADR vymysleli koncept, kde staveb-
ni prvky (okna, dvete, podlahy, stérky
atd.) v kombinaci s nabytkem, osvétle-
nim, solarnimi systémy, inteligentnim
fizenim a dal$imi vécmi vytvaii rizné
inspirativni interiéry s unikéatni atmosfé-
rou. Je to také hodné o pfirodnich mate-
ridlech a dokonalém technickém feSeni.
V ¢asti ,, Winery* jsou ukazky skladova-
ni, archivace a prezentace vina. Spousta
lidi dnes uz nasla cestu k vinu, chce si ho
uzit i doma a ¢asto zada velmi profesio-
nalni feSeni.

Prostory showroomu budeme poskyto-
vat 1 jinym subjektim — naptiklad vina-
fm pro poradani prezentaci novych vin
svym zakaznikim.

Piipravil: Michal Setka
Foto: archiv spolec¢nosti
INTERIA Znojmo
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Cesta do nitra Champagne

Spole¢nost Moét Hennessy CR ve spolupréci s Asociaci sommelierti CR ptipravila v roce
2020 poutavy vzdeélavaci seridl o nejlepsich Sumivych vinech svéta. Champagne Academy
je celoro¢ni vzdélavaci program, ktery je uréen vyhradné pro sommeliery a manazery
restauraci. Ti se v pribéhu roku seznami se svétem Sampariského vina v teoretické
i praktické roviné. Reportaz z téchto akci najdete pravidelné na strankéach casopisu
WINE & Degustation. Celym programem provazi Markéta Zazvorkova a Ivo Dvorak, kter{
spole¢né zahajili prvni lednovy seminaf v Praze na téma ,,Uvod do Champagne”.

Vzdélavaci program Champagne Academy probiha v restauraci Historie

Rosmarina na Praze 4 a skyta celkem 5 obsahlych lekei, ktere vyvrcholi K regionu Champagne a mistnim viniim
zaveérecnou zkouskou. Sest nejuspesnéjsich absolventt pak ziska jako neodmyslitelné patii jeho bohata histo-
odménu cestu do Champagne s navstévou vSech 5 domt z rodiny Moét rie. Prvni révu vinnou pfinesli do této
Hennessy. Uvodni seminaf pattil komplexni vyuce o historii a vyrobé oblasti jiz Rimané. O historickém vy-
Champagne v&etné degustace nero¢nikovych cuvée rozliénych styla. znamu cel¢ho regionu sveédcCi i fakt, Ze

v nedaleké Remesi byli korunovéni
francouzsti kralové a lokalni vino bylo
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vzdy soucasti oslav na dvote francouz-
skych kralt. Sampaniskym vinim viak
puvodné predchazela spise mistni ticha
cervend vina s niz§im obsahem alkoho-
lu a vys$simi kyselinami. Viibec prvnim
zaznamenanym Sumivym vinem bylo
vsak Sumivé vino Blanquette de Limoux
v roce 1531 v opatstvi Saint-Hilaire ne-
daleko Carcassonne. O jednu z prvnich
zminek o Sampanskych vinech se jisté
zaslouzil mnich Dom Pierre Pérignon,
ktery v roce 1668 vstoupil do klastera
v Hautvillers a experimentoval s vyro-
bou mistnich vin, mimo jiné s vyuzitim
korku. Pérignon pravdépodobné nedo-
patfenim objevil krasu Sumivych vin
v podob¢ sekundarni fermentace v 1ahvi.
Vina v téchto dobéch totiz obsahovala
zpravidla vyssi obsah zbytkového cukru,
diky kterému mohlo u nékolika zapome-
nutych lahvi dojit k sekundarni fermen-
taci v lahvi. V roce 1729 pak vznikl his-
toricky prvni Sampansky dim, Ruinart.

Velkou milovnici Sampafiskych vin byla
i Madame Clicquot Ponsardin, ta se za-
slouzila o fadu inovaci v jejich vyrob¢.
V roce 1810 nechala vyrobit prvni ro¢ni-
kové Sampariské a o Sest let pozdéji pak
nechala zhotovit prvni stll na setfasani
kalt, tzv. ,,pupitr“. Rok 1874 dal vznik-
nout vibec prvnimu suchému Sampan-
skému v kategorii brut, ta dnes tvori asi
92% celkové produkce. V roce 1927
pak byly vymezeny a stanoveny oblasti
v ramci apelace AOC Champagne, kte-
ra oficidlné vznikla v roce 1936. Dnesni
Champagne Ize proto definovat jako Su-

mivé vino vyrobené sekundarni fermen-
taci v lahvi z oblasti Champagne, jehoz
vyroba se fidi piisnymi pravidly Appe-
llation d‘origine contrdlée.

Region Champagne v Cislech

Champagne je maly region na severovy-
chod¢ Francie s celkovou plochou vinic
o vyméte 34 000 hektart, to je 0.4% své-
tové plochy vinic. Jen 10% ze svétové
produkce Sumivych vin je Sampaiiskych.
Champagne pak ve vysledku predstavuje
pouze 1% svétové produkce vina. Dle sta-

tistiky z roku 2018 obhospodatovalo vini-
ce v Champagni na 16 000 vinohradnika
a vino produkovalo na 340 Sampaiiskych
domi. Celkem bylo vyrobeno 362 milio-
nu lahvi v hodnot€ 4,9 miliard eur, z nichz
2,9 miliardy predstavuje vyvoz.

Klima a pida

Sampariska vina jsou unikétni nejen sty-
lem vyroby, k jejich specifickému stylu
prispiva vyznamnou mérou i mistni kli-
ma a podlozi. Champagne predstavu-
je nejseverngjsi hranici pro péstovani
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révy vinné ve Francii. Klima je typicky
kontinentalni s horkymi Iéty a studeny-
mi zimami. Panuji zde relativné nizké
primérné rocni teploty a Casto zde prsi.
Diky tomu dochézi k pozvolnému dozra-
vani hroznt, které obsahuji nizké hladi-
ny cukri a vyssi kyseliny, které dodavaji
vinim vysokou svézest. Pida je tvofena
ze 75% kiidou, ktera velmi dobie ab-
sorbuje vodu, réva pak netrpi deficitem
vody v suchych mésicich.

Krajina piedstavuje spletity terén s mo-
zaikou svahil a kopct. Vinice jsou zcela
logicky umistény casto na svazich kvuli
lepsi expozici a lepsi ochrané proti mra-
zu. Pouze 12% vinic je ve vlastnictvi
Sampaiiskych domd.

Pravidla AOC a apela¢ni
systém

Vyroba Sampanskych vin je striktné fi-
zena pravidly apelacniho systému, ktery
zaruCuje konzistentni kvalitu v kazdé
lahvi. Péstovat hrozny proto mohou vi-
nohradnici pouze ve vymezené oblasti
Champagne. Odradové slozeni je ome-
zeno na 7 odrid, kterymi jsou Char-
donnay, Pinot Noir, Pinot Menieur, Ar-
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banne, Petit Meslier, Pinot Gris a Pinot
Blanc. V regulich jsou dale stanoveny
normy, jako je hustota osazeni révy vin-
né, jeji vyska nebo vynos. Sklizen probi-
hé& pouze ru¢né. Vinifikace pak probihé
2 roky, kdy po alkoholické fermentaci
nasleduje sekundarni fermentace v lah-
vich. Nero¢nikovéa Samparniskd vina pak
musi pied uvedenim na trh zrat alespon

15 mésict v lahvi (z toho minimalné
13 mésict na kalech), rocnikova vina
pak musi zrat alespon 3 roky. Apela¢ni
systém dale stanovuje kvalitativni déleni
vin do 3 skupin dle jejich pivodu pés-
tovani. Champagne predstavuje celkem
320 obci, z toho 261 obci nese ochranné
oznaceni AOC Champagne. Kvalitativné
vy$si statut nese oznaceni Premier Cru,
které patii 42 obcim, zbylych 17 obci se
pak pysni statutem Grand Cru.

Podoblasti Champagne

Region Champagne sdruzuje celkem
5 podoblasti se specifickym klima a od-
radovou vysadbou, které proptjcuji vy-
slednym vinim jejich nenapodobitelny
charakter.

Montagne de Reims

Kopcovitd oblast Montagne de Reims
lezi severné od Epernay a péstuje se tu
zejména Pinot Noir, vina jsou proto opu-
lentnéjstho charakteru. V oblasti také
lezi 9 vesnic se statutem Grand Cru, vu-
bec nejvic v celé Champagne.

Vallée de la Marne

Povodi feky Marny lezi zdpadné od més-
ta Epernay a pysni se predevsim odriidou
Pinot Menieur, ta je ve srovnani s jinymi
lokalnimi odriidami odolnéjsi viici mra-
zu, ktery je v tomto udoli astym tskalim.

Cotes des Blancs

Jizn& od Epernay patii Chardonnay, kte-
ré v Cotes des Blancs dominuje. Diky
vysokému podilu kiidy v pidé zde vzni-
kaji kiehka, elegantni a mineralni vina
osobit¢ho charakteru, kterd patii k tém
nejvyhledavangjsim v regionu.




Cote de Sézanne
a Cote des Bar (Aube)

Tyto podoblasti patii mezi méné klasické
¢asti regionu Champagne. Pudy obsahuji
zpravidla velmi nizky obsah kiidy a vice
jild, 1 proto v téchto podoblastech nevlast-
ni zadn4 vinice statut Grand cru. V Cote
de Sézanne dominuje Chardonnay, zatim-
co v Cote des Bar Pinot Noir.

Odridové sloZeni vin

Vétsinu Sampanskych vin piedstavuje
cuvée klasickych odrid, tedy Pinot Noir
a Chardonnay, které n¢kdy dopliuje Pi-
not Menieur. Pfestoze fada vyrobci pro-
dukuje néktera Spickova sampaiska vina
téch nejvyssich kvalit pouze z jedné od-
rady, zakladem vyroby vin v Champagni
bylo vzdy cuvée néckolika odrid, diky
kterému je dosazeno harmonického pro-
jevu. Pinot Noir pfinasi plnost, strukturu
a intenzivni aroma cervenych bobulo-
vych plodl, Chardonnay naopak elegan-
ci, kyselinu a svézest s intenzivnimi tony
citrusového ovoce a bilych kvéti. Pinot
Menieur potom doplituje vysledné cuvée
o poddajnost a kulatost s tony bilého
a zlutého duznatého ovoce.

Vyrobni proces

Sklizen trva pfiblizné 3 tydny a v za-
vislosti na podminkach daného ro¢niku
zacind koncem srpna az do konce zafi.
Jeji zacatek urcuje CIVC (Comité Inter-
professionnel du vin de Champagne),
tedy organizace sdruzujici vinohradni-
ky a vinafe, kterd ochrafiuje oznaceni
»Champagne®. Hrozny jsou lisovany
veelku se striktné stanovenou hranici
vylisnosti dle AOC. Alkoholicka fer-
mentace probiha pfevazné v nerezovych
tancich a trva 1-2 tydny, malolakticka
fermentace je pak v kompetenci vina-
fe. Po dokvaseni téchto vin, kterd jsou
oznacovana jako ,,Vin clair, nasleduje
scelovani, tedy ,,Assemblage®. V zavis-
losti na typu vyrabéného vina mohou
vinafi scelovat vina z rozdilnych ro¢ni-
ki, ze stejného ro¢niku nebo napiiklad
pfimichat tiché cervené vino v ptipadé
vyroby rosé. Vysledné cuvée je pak na-
lahvovano a uzavieno korunkovym uza-
veérem spolecné s tzv. tirdznim likérem
obsahujicim vino, kvasinky a cukr, diky
kterému se rozbéhne sekundarni fer-
mentace v lahvi.

Piidané¢ kvasinky pfeméni cukr na al-
kohol a oxid uhlicity, ktery se projevuje
jako perleni vina. Sekundarni fermenta-
ce potom trva 6 az 8 tydnl. Po dokonce-

ni sekundéarni fermentace pak vina lezi
kalech v zavislosti na typu daného vina.
Aby bylo vysledné vino ¢iré, kaly muse-
ji byt odstranény. Toho je dosazeno tzv.
procesem setfasavani (remuage), pii kte-
rém jsou lahve otaceny po sméru a proti
sméru hodinovych rucicek. Rucni setié-
sani trva 3—4 tydny, dnes je toho diky
moderni technologii dosazeno za 5 dni.
Kaly jsou nakonec spole¢né s korunkou
odstieleny ru¢né nebo mechanicky a vy-
sledné ¢iré vino je pak doplnéno o tzv.
expedicni likér (dosage). Ten zpravidla
obsahuje vino a cukr a soucasné¢ urcu-
je konecny obsah zbytkového cukru
v lahvi Sampanského. Koneéné je lahev
uzaviena draténym kosickem, ktery za-
branuje vystieleni korkl, a na nékolik
dalsich mésict odlozena do sklepa pred
expedici.

Prvni vzdélavaci seminai Champagne
Academy zavrSila komentovana degus-
tace deviti vzorkid pod vedenim Iva Dvo-
taka. Predstavena byla Sampaiiskd vina
rozlicnych styli vyroby, a to jak z vel-
kych a renomovanych Sampanskych
domd, tak vina velmi omezené produk-
ce. Utastnici méli mimo jiné moznost
ochutnat tiché Cervené vino z apelace
Coteaux Champenois z odridy Pinot
Menieur nebo Ratafiu de Champagne,
tedy fortifikované tich¢ vino s vySSim
obsahem cukru a alkoholu. VSechna
degustovana vina dokazala, pro¢ jsou
vina z oblasti Champagne vyhledavana
milovniky vin z celého svéta, a odstar-
tovala vzdélavaci program Champagne
Academy ve velkém stylu.

Degustované vzorky:

Ruinart, Blanc de Blancs

Michel Arnould, Champagne Grand Cru
Brut Tradition, Pinot Noir

Moét & Chandon, Brut Impérial
Ruinart, R de Ruinart

Moét & Chandon, Brut Impérial rosé
R. Pouillon & Fils, Rosé ,,de
Maceration”, Brut Premier Cru
Franck Pascal, ,,Confiance® 2016,
Coteaux Champenois rouge

Moét & Chandon, Nectar Impérial
J.M. Seleque, Ratafia de Champagne

Text: Vaclav Tichon
Foto: archiv spole¢nosti LVMH

Dosage

Brut Nature 0-3 g cukru/l
Extra Brut 0-6 g cukru/l
Brut 0-12 g cukru /1
Extra Dry 12-17 g cukru/l
Dry/Sec 17-32 g cukru/l
Demi sec 3250 g cukru/l
Doux 50+ g cukru/l

Velikosti lahvi Champagne

Quarter bottle 20 cl
Half bottle 37,5 cl
Bottle 75 cl
Magnum 1,51
Jeroboam 31
Methuselah 61
Salmanazar 91
Balthazar 121

Nebuchadnezzar 151
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Vinarstvi Lednice Annovino -
Valtické Podzemi

Charizmaticky labyrint vinnych sklepti s osobitymi viny

Valtické Podzemi je charizmaticky labyrint vinnych sklepti, kde o skvélé vino, jidlo a zdbavu neni

nouze. Diky tomu je dlouhodobé velmi oblibenou vinafskou destinaci a také drZitelem titulu

Zestného championa ankety TOP Vinatsky cil Ceské republiky za trojndsobné vitézstvi v této soutézi.

tajemstvimi, vonici dobrym vi-

nem, jidlem a melodickymi tony
cimbalu. To vSe jsou dobré divody pro
navstévu a ojedinély zazitek. Staci se
pevné chytit vinné sklenicky a vydat se
prozkoumat téméi kilometrovy labyrint
chodeb a 13 vinnych sklepti.

Svét spleteny z chodeb, obestieny

Historie mistnich podzemnich prostor
prokazatelné saha az pred rok 1269.
Budovanim sklept zde odstartovali zi-
vot podzemi mnisi z klastera minoritd,
po jejich odchodu potom v zapocatém
dile pokracovali frantiSkani. Podzemni
prostory neslouzily jen k vyrob¢ a ucho-
vani vina, ale i ke skladovani potravin
a v ptipad¢ ohrozeni jako ukryt pro oby-
vatele. Valtické Podzemi je tak ojedi-
nélou ukazkou stavebniho umu mnoha
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staleti i pfirodnich stavebnich materiala.
Kuriozitou je i vlastni 16 metrd hlubo-
ka studna pod podlahou jedné z chodeb
a podzemni feka.

Novodoba historie Valtického Podze-
mi zacala v roce 2004 postupnou opra-
vou a rekonstrukci sklep. Po dlouhé
a uspeésné prestavbe se nakonec povedlo
skloubit historického ducha s citlivou
modernizaci tak, aby navstévnici byli
v bezpeci a citili se komfortné. V kvétnu
roku 2008 mohli jiz prvni piichozi Val-
tické Podzemi obdivovat.

Labyrint Valtického Podzemi je uzpi-
soben az pro 220 osob. Degustovat vino
auzit si vecer je diky mistnim prostoriim
pochopitelné mozné i oddélené, aniz by
se skupiny navzajem rusily.



V ptipad¢ vefejnych akci se cely pod-
zemni komplex stava velkou spole-
censkou udalosti milovnikd vin a jeho
vysledkem jsou Casto nova pratelstvi.
V sezoné hraje v Podzemi kazdy patek
a sobotu cimbalova muzika, stfedy jsou
vénovany country a zima potom hudeb-
nim vecerm v teple u krbu.

Valtické Podzemi je otevieno v hlavni
sezoné denné a po cely rok pro skupinu
alespont 10 osob na objednavku. K nej-
navstévovanéjsim akcim patii na jafe
»Zahajeni sezony* a Velikonoce. Hlavni
letni akei je potom Noc otevienych skle-
pu a ,,Zahajeni prazdnin“, na podzim
je to volba ,,Miss Burc¢ak®, Dynobrani
a Hudbobrani. Vrcholem sezony Valtic-
kého Podzemi jsou Svatomartinské husi
slavnosti & hody provonéné husimi pe-
¢inkami v doprovodu mladych vin no-
vého ro¢niku. Na zacatku adventu si ne-
nechte ujit Valticky Podzemni jarmark.
Ve Valtickém Podzemi mizete oslavit
i ptichod Nového roku.

Diky skvelym vinim a nenapodobitelné
atmosféfe je Podzemi idealnim mistem
pro firemni i privatni akce. Zdejsi rauty
s nabidkou sezonnich a lokalnich speci-
alit nabidnou nevSedni gastronomicky
zazitek. Prestoze je nabidka degustacnich

Vv

zde piipravi i raut a degustacni pohosténi
na miru. Stale oblibenéjsi jsou i teambuil-
dingové akce vcetné aktivit ve vinici, které
1ze také spojit s navstévou vinaisky dulezi-
tych mist a historickych pamatek. Proslulé
podzemi pravidelné hosti nekone¢nou fadu

vyznamnych osob a firem. Diikazem toho
je napiiklad nedavna navstéva 40 finalistek
soutéZe ,,Miss Princess of the World*.

Spickovy servis zajisti mistni ,,sklepié-
i, se kterymi se lze setkat jen ve Valtic-
kém Podzemi. Jsou to privodci a znalci
vin, podzemi, Valtic a Lednicko-valtic-
kého aredlu. Vino serviruji s gracii a de-
gustaci doplni zajimavymi informacemi
a historkami.

Vina zdejsi produkce pochézeji z unikat-
nich trati z okoli ,,hlavniho mésta vina“
— Valtic. Jsou osobitd a odrazejici cha-
rakter zdejSiho regionu. Na nékterych

vinohradech se totiz dodnes nachézeji
zkamenéliny zivocichti prehistorickych
moii. Diky nim obsahuji zdejsi pudy
vyS$si obsah vapniku, coz se projevuje
v mineralnich podténech vin. Oblibe-
nym suvenyrem ze zdej$iho podzemi je
také vlastni ,,podzemni* fada vin s ma-
pou podzemniho mésta na etiketé.

Milovnikiim vina, kterym nevyhovuje
program a terminy akci, nabizi Valtické
Podzemi specialni nabidku. Lze si zde to-
tiz pronajmout archivni kdji na vino. Je to
sluzba zdarma, kterou zde poskytuji pouze
za nakup vin. Jako bonus tak dostane za-
kaznik kli¢ ke specidlnimu vchodu, ktery
umoziuje vina zkontrolovat a ochutnat
kdykoliv dle libosti.

Vsem zajemcum doporucuji ve Val-
tickém Podzemi sledovat jejich web
a facebook, na kterém jsou pravidelné
a s predstihem zvefejiovany vSechny
akce podzemniho mésta vina a zabavy.

Kontakt:

VALTICKE PODZEMI
Vinafska ¢. ev. 47, 691 42 Valtice

tel.: + 420 723 600 423
e-mail: info@valtickepodzemi.cz

www.facebook.com/Valticke.Podzemi
www.valtickepodzemi.cz
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Barbera

Odrtidu Barbera najdete v mnoha oblastech Itélie, ale i v nékterych dalSich vinarskych zemich.
Jejim domovem je vSak severoitalské oblast Piemonte, kde patii k nejrozsitenéjsim a nejvice
péstovanym odriidam, a na rozdil od mnoha ostatnich oblasti, kde se pouziva ¢asto do kupéazi,
se Barbera v Piemonte vinifikuje vétSinou samostatné. V posledni dobé udélali vyrobci obrovsky
krok smérem ke kvalité vin z Barbery, odrtida tak velmi siln€ nabyva na popularité u konzumentti
i na obchodnim vyznamu pro piemontské vinare. Delikatné ovocnd, harmonicka a jemna vina

s mékkou tfislovinou a vyssi kyselinou jsou velmi vhodné ke gastronomii a ve srovnani se

slavnymi piemontskymi viny, jako je Barolo a Barbaresco, je Barbera cenové mnohem prijatelnéjsi.

ferrato v Piemontu. Dodnes je jednou z nejdulezitéjsich

odrd v provinciich Asti, Alessandria a Cuneo. Tii nej-
vyznamnéjs$i zony, ve kterych se Barbera péstuje a vyrabi, jsou
denominace Barbera d’Alba, Barbera d’Asti a Barbera del Mon-
ferrato. Vina vznikaji jak v zékladni kategorii, tak v kategorii
»superiore®. Zcela specialni postaveni ma apelace Nizza DOCG,
ktera se v roce 2014 vyclenila z apelace Barbera d’Asti. V rdmci
korektnosti naseho srovnani, a samoziejmé¢ predevsim proto, ze
vina z jednotlivych denominaci maji opravdu jiny charakter, jsme
podle téchto oblasti rozd¢lili 1 vina v testu.

Barbera d’Alba DOC

Tato apelace zahrnuje oblasti Langhe a Roero v provincii Cuneo.
Vina se vyrabi minimaln¢ z 85% odridy Barbera, je povoleno

Barbera pivodné pochézi z kopcll v okoli méstecka Mon-
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vyuzit i Nebbiolo (maximaln€ 15 %). Paklize vina zrdla alespon
12 mésict a z toho minimalné 4 mesice v dubovych sudech a maji
alesponl 12,5% alkoholu, mohou byt oznacena jako ,,Superiore*.
Vznikaji zde robustni vina s velmi sytou barvou a svézi kyselinkou.

Barbera d’Asti DOCG

Jak jiz nazev napovida, centrem této apelace je mestecko Asti
a jeho okoli. Zdejsi vina jsou plna a dobie vyzravaji v 1ahvi. Ape-
la¢ni zakon zde umoziiuje vyuzit minimalné 90 % odriidy Barbera
a pro zbylych 10% vyuzit nékterou z odrid Freisa, Grignolino
nebo Dolcetto, a to samostatné, nebo v kombinaci, vzdy vSak
maximalné do celkového mnozstvi 10%. Vina musi zrat minimal-
n¢ 4 mesice pred uvedenim do prodeje. Jako ,,Superiore® mohou
byt oznacena vina, ktera zrala minimalné po dobu 14 mésicd,
z toho minimalné 6 mésicl ve dieve a maji alespont 13 % alkoholu.



Kazdy meésic se na strankach casopisu WINE & Degustation setkéte s pfedstavenim malo zndmé apelace

a vina, které podle naseho nazoru stoji za pozornost, i kdyZ se na nasem trhu vyskytuje jen sporadicky:.

Barbera del Monferrato DOC a Barbera

del Monferrato Superiore DOCG

Ptvodni domov odridy, kopce v okoli mésta Monferrato v pro-
vinciich Asti a Alessandria. Odriida Barbera zde musi tvorit mi-
nimalné 85 % findlniho cuvée. Déle jsou povoleny odriidy Freisa,
Grignolino nebo Dolcetto. Minimalni objem alkoholu je 11,5 %.
Pokud je na etiket¢ uvedena vinice, musi mit vino minimalné
12% alkoholu. Pro oznaceni ,,Superiore* pak plati objem alkoholu
minimalné 13 % a vino musi zrat po dobu 14 mésict, z toho mi-
nimalné 6 mésict ve dievéném sudu. Zdejsi styl je spiSe mohutny
a komplexni a vina také solidné zraji v ldhvi.

Nizza DOCG

Zbna, kterd ptivodné patfila do denominace Barbera d’Asti Su-
periore ziskala samostatné DOCG v roce 2014. Zahrnuje 18 obci
v okoli mestecka Nizza Monferrato. Zdejsi vinafi brzy rozpoznali
potencial této malé oblasti a vyrabi sva vina za mnohem prisnéj-
Sich pravidel. Vina mohou byt vyrobena pouze z odriidy Barbera,

musi zrat minimalné 18 mésict, z toho 6 na sudu. V piipadé Nizza
Superiore DOCG to musi byt 30 mésicli a z toho 12 v sudu. Mini-
malni objem alkoholu je 13 %, v piipadé, Ze je na etiket¢ zminéna
konkrétni vinice, musi objem alkoholu ¢init 13,5 %.

Vyznat se dnes ve vinech Barbera je pomémé slozité, vinafi citi poten-
cidl nékterych oblasti a pomoci prisnéjSich pravidel se snazi v téchto
jednotlivych zonach vyrabét lepsi, seridoznéjsi vina. Obecné plati, ze
Barbera je skvélé gastronomickeé vino, které krasné odréZi terroir a tra-
dice Piemonte. V testu jsme ochutnali mnoho Spickovych vin riznych
stylti. Milovnici piemontskych vin tedy urcité maji z ¢eho vybirat.
Piijemnym faktem je 1 skvély pomér kvality a ceny, zvlasté pokud se
podivam na soucasné ceny piemontskych ikon Barola a Barbaresca.

Text a foto: Michal Setka

BARBERA D'ALBA DOC

Luigi Voghera, ,, Vigna Basarin” Barbera d”Alba DOC 2016

90,57 bod11, cena 550K¢

Temné granatova barva s uzkym svétlejSim meniskem, vynika-
jici viskozita. Ving je ¢ista, uslechtild, s nadechem dfeva, dymu
a vyzralého lesniho ovoce. Chut je naprosto harmonicka, stavnata,
s piijemnym akcentem zralych bobulovych plodii a vzacného dre-
va. Dlouhy, skoficovy zaver.

== Poulard s Eernymi lanyi N\ 2020-2025

www.vina-chochola.cz

Claudio Alario, ,, Valletta” Barbera d”Alba DOC 2017

89,29 bod11, cena 570K¢

Tmavé Cervena barva s rubinovymi odlesky a uzkym svétlejsim
meniskem, velmi dobra viskozita. Uslechtila viné dieva, praze-
nych kakaovych bobti a susen¢ho lesniho ovoce. Chut je Stavnata,
ovocna, piipominajici zralé ostruziny a bortvky, s pfijemnym ¢o-
koladovo-kotfenitym podtéonem. Dlouhy zavér.

== Lasagne N\ 2020-2024

& Degustation

BER

www.vinodoc.cz

Nada Fiorenzo, Barbera d’ Alba DOC 2016

88,29 bod11, cena 523 K¢

Tmavé rubinova barva s izkym cihlovym meniskem, vynikajici
viskozita. Vling je Cista, intenzivni, s nadechem skofice, jable¢ného
pyré a susen¢ho ovoce. Chut’ je plna, komplexni, vyvazena, s vy-
nikajicim pomérem ovocnosti a kofenitosti a prijemnou $tavnatou
kyselinou. Dlouhy zaveér.

== Stavnaty hovézi steak f)\ 2020-2027

~

18

WWW.Vinoecuore.cz
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Degustacni komise casopisu WINE & Degustation Degustace probehia
v exkluzivnich prostorach
pro Grand test Barbera "
baru
Advivum

Zleva: Jan Cejka — wine expert (Advivum), Roman Novotny —
spolupracovnik WINE & Degustation a sommelier (Bokovka), Nijffk35508§§/32§’3;r32a51'
Ales Svoboda — degustator (La Caoba), Michal Prochazka —

sommelier, obchodni feditel (Vino e Cuore), Ivo Dvorak —

www.advivum.cz

WINE & Degustation
hodnoti ze skla

viceprezident Asociace sommelierd, Pavel Chrast — nezavisly RIEDEL
degustator, Mikulas Duda DipWSET — obchodni a marketingovy THE WINE GLASS COMPANY v
teditel (VinoDoc s.r.0.) Slovansky diim

Na Piikopé 859/22, Praha 1
www.advivum.cz

Legenda:
Partnerem degustaci w .
. . je mineralni voda ~KORUNNI
-~ Doporucena BN Doporucena Okepku lepsichut
= kombinace doba konzumace £
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REVERDITO, Barbera d’Alba DOC 2016

88 bod11, cena 254 K&

Rubinové cervena barva s cihlovym okrajem a velmi dobra visko-
zita. Vuné je intenzivni, pfipominajici jalovec, granatové jablko
a Sipek. Chut’ je vyrazna, s intenzivni ovocnou Kyselinou, s tony
ovocné brusinkové §tavy a cerveného rybizu. Delsi zavér.

Platek tuniaka

‘ . N\ 2020-2024
v sezamové krusté

g

REVERDITO

WWW.vVinoecuore.cz

Conterno Fantino, ,,Vignota” Barbera d”Alba DOC 2017

87,43 bod11, cena 629 K¢

Temné granatova barva s SirSim svétlejSim meniskem, velmi dobra
viskozita. Vin¢ je intenzivni, kofenita, s nadechem aronie, hiebic-
ku a nového kofeni. Chut’ je Stavnata, ovocna, s piijemnym pikant-
nim kofenitym podténem. Velmi dlouha perzistence.

== Teleci saltimbocca N\ 2020-2025

~

RMOF FANTING

BARBERA D'ALK

www.markuzzi.cz

Virna Borgogno, Barbera d’Alba DOC 2016

87,43 bod11, cena 380 K¢

Rubinové ¢ervena barva s $irSim meniskem, velmi dobra viskozita.
Viné je Cista, ovocna, pripominajici plody ¢erného bezu, boravky
a skorici. Chut’ je Stavnata, pikantni, s jemnym nddechem lesniho
ovoce a kofeni. Vyrazngjsi tanin zistava v dlouhém zavéru.

__. Hovézi tataracek
< slanyZovym olejem N 2020-2026

www.winebar.cz

Casetta, ,,Barilin” Barbera d’ Alba DOC 2011

86,86 bod11, cena 560 K¢

Cihlové Cervena barva s lehce zlutohnédymi odlesky, vynikajici
viskozita. Viné je Cista, intenzivni, bohaté kofenita, s naznakem
skofice, badyanu a ¢erného pepre. Chut’ je stiedné plna, ovocna,
pripominajici zraly Cerveny rybiz, granatové jablko a ostruziny.
Delsi zavér.

_ . Mortadella s pistaciovymi

== orisky N\ 20202021

<
P
-
=‘I
5
.

www.winebar.cz
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Cascina Massara, , Burlotto” Barbera d‘Alba DOC 2016
86,57 bod11, cena 415 K¢

Rubinové ¢ervend barva s cihlovym meniskem, velmi dobra visko-
zita. Viné je Cista, komplexni, s nddechem lékotice, anyzu a za-
vafeného ovoce. Chut je Cista, kofenitd, s piijemnymi Stavnatymi
tony, pfipominajici rizovy pepf, grep, ¢erveny rybiz a brusinky.
Delsi zaveér.

§ .

RARBERA D'ALBA

Ratatouille po provensalsku

< § telecim masem N 2020-2024

WWW.vinoprovas.cz

Domenico Clerico, ,, Trevigne” Barbera d’Alba DOC 2015
86,29 bod11, cena 685 K¢

Temné Cervena barva s $ir§im svétlejsim meniskem s cihlovymi
podtony, velmi dobra viskozita. Viné je Cista, intenzivnéjsi, s na-
dechem cervenych kvéti pivonky, bobulového ovoce a zavarené
rebarbory. Chut’ je vyrazna, s bohatou strukturou taninu, jez v za-
véru pusobi lehce adstringentné. Dlouhy, kdvovy zaveér.

¢

36mésicni Parmegiano

& recgiano N\ 2020-2024

www.chovan.cz

La Ca’ Nova, REVERDITO,
Barbera d’Alba DOC 2017 ,,Delia” Barbera d’Alba DOC 2014

85,86 bod1, cena 335 K¢ 85,74 bod1i, cena 491 K¢

o

2
nn =
=

¥

www.vinoprovas.cz WWW.Vinoecuore.cz

Elio Altare,
Barbera d’Alba DOC 2018

83,29 bod1i, cena 513 K¢

WWW.vVinoecuore.cz
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BARBERA D'ALBA SUPERIORE DOC

Cordero di Montezemolo, ,,Funtani” Barbera d” Alba Superiore DOC 2016
90,86 bod11, cena 1 120K¢

Rubinové ¢ervend barva s §ir$im cihlovym meniskem, velmi dobra
viskozita. Pikantni kofenita viin¢ s nadechem grepové kury, koteni
a zralého lesniho ovoce. Chut’ je $tavnatd, kofenitd, s piijemnou
kyselinou a tfislovinou. Dlouhy zaveér.

4 N
UNTANY

__. Vajecné téstoviny
= s d&ernym lanyZem <N 2020-2025

www.markuzzi.cz

Bel Colle, ,Le Maschi” Barbera d’Alba Superiore DOC 2017

90,29 bod11, cena 449 K¢

Purpurové Cervena barva se svétlejsim SirSim meniskem, velmi E
dobra viskozita. Vune¢ je Cista, intenzivnéjsi, s nadechem uslechti- & begusirion
Iého dieva, likéru z plodi ¢erného bezu a hotké cokolady. Chut’ je
stavnatd, ovocna, s prijemnymi tony boruvek, ostruzin a cernych
morusi. Dlouhy zaver.

* BRELCOLLE

== Gyros N 2020-2025

WWww.magnumwines.cz

Silvano Bolmida, ,,Conca del Grillo” Barbera d’Alba Superiore DOC 2017
88,29 bod11, cena 469 K&

Barva ptipomina okvétni list rize s cihlovym meniskem, velmi
dobra viskozita. VUiné je Cistd, intenzivni, s nadechem nakladané¢ho
ibisku, lesniho ovoce a granatového jablka. Chut’ je Cista, stfedné
plna, stavnata, s piijemnou ovocnou kyselinou, pfipominajici gre-
nadinu. Delsi, kofenity zaver.

B IRADLN
ONCANEL

AT

) BRCN LA TEE

= = Téstoviny All arrabiata N 2020-2024

www.lacaoba.cz

Luigi Voghera, Barbera d’ Alba Superiore DOC 2016
87,86 bod1i, cena 275 K¢

Temné Cervena barva s $irsim svétlej$im meniskem, velmi dobra
viskozita. Viing je Cista, koncentrovand, pfipominajici povidla, 1¢-
kofici a ovocné bonbony. Chut’ je §tavnata, ovocna, s velmi dobrou
kyselinou a pfijemnou kofenitou toninou. Delsi zavér.

NAKIERA

VOUTIERA
IVALIA i

== Svi¢kova Wellington A\ 2020-2024

www.vina-chochola.cz
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BARBERA MIMO KLASICKE DENOMINACE

Vignaioli Piemontesi, Mundo Novi, Barbera 2013, Piemonte DOC
86 bod11, cena 96 K¢

Cihlové Cervena barva s tmavymi odlesky, velmi dobra viskozita.

Viing je Cista, nazrald, s nddechem susenych citrusovych platkd, zra-

1ého lesniho ovoce a jalovce. Chut je $tavnata, vyvazena, harmonic- =

ka, s poddajnym taninem a velmi dobrou kyselinou. Dlouhy zavér. | :
__ Uzeny hovézi jazyk s kienovou

= itkou N\ 2020-2023 !

www.outletvin.eu

Azienda Agricola BEA, Merenda Con Corvi, Barbera Pinerolese DOC 2015

85,57 bod11, cena 760 K¢
Purpurové Cervena barva s §irSim svétlej$im meniskem, velmi dobra TN

viskozita. Viing je Cista, ovocna, s tony cerveného zralého peckového & begusiion
ovoce a granatového jablka. Chut je stfedné plna, Stavnata, s vyraz-
néjsi kyselinou, pfipominajici Cerveny rybiz a visné. Delsi zaver.

_ Dusené hovézi maso

= s celerovou pénou N 2020-2023

www.chovan.cz

Azienda Agricola BEA, Merenda Con Corvi, Barbera Pinerolese DOC 2013
85,29 bod11, cena 760 K¢

Syté Cervena barva s cihlové zbarvenym meniskem, velmi dobra o ~
viskozita. Viné je Cistd, ovocna, s piijemnou kofenitou toninou. ﬂ
Chut je stfedné plnd, §tavnatd, s velmi dobrou kyselinou a tony
pfipominajici brusinky a ¢erveny rybiz. Delsi zavér. [ eice ]

_ Pelmené plnéné ﬁ
< jehn&tim masem «N\ 2020-2023

www.chovan.cz

BARBERA D ASTI DOCG

Marchesi di Gresy, ,, Monte Colombo* Barbera d”Asti DOCG 2013
90,29 bod11, cena 955 K¢

Tmavé Cervena barva se Sirokym cihlovym meniskem, vynikajici
viskozita. VUiné je €ista, nazrala, s toninou ptipominajici petrolej,
susené ovoce a jalovcové plody. Chut je Stavnata, intenzivni, s vel-
mi dobrou ovocnou kyselinou a pomeran¢ovymi podtony. Dlouha,
Stavnata dochut’.

1
3
IR

_ Vepiova pluma se smrZovou

== mitkou N\ 2020-2024

www.markuzzi.cz
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Bruno Rocca, Barbera d”Asti DOCG 2015
88,43 bodt1, cena 640 K¢

WIN

Tmavé Cervena barva s $ir§im cihlovym meniskem, velmi dobra
viskozita. Viné je ¢ista, vyzrala, s prijemnym nadechem drcen¢ho
barevného pepie, uzenin a zralého lesniho ovoce. Chut je kom-
plexni, s ovocnymi tony zralého bobulového lesniho ovoce a pfi-
jemnymi podtony ¢okolady a kakaovych bobt. Dlouhy zaveér.

== Danék s fokoladovou omatkou N\ 2020-2022

-

www.chovan.cz

Marchesi Alfieri, ,, La Tota” Barbera d’ Asti DOCG 2017
86,86 bodti, cena 450 K¢

Tmavé nachova barva s tizkym svétlejsim meniskem, velmi dob-
ra viskozita. Viné je Cista, vyraznéjsi, s nadechem dymu, kofeni

a tmavého peckového ovoce. Chut je Stavnata, s vyrazngjsi kyseli-
nou a tiislovinou, ptipominajici jefabiny, brusinky a ¢erveny rybiz.
Delsi zaveér. =i

___ Fermentované uzeniny
< = § naklidanymi cibulkami N 2020-2023

Hoervdvas., Fiiovi

[

www.vinodoc.cz

Coppo, ,,Camp du Rouss” Arduini Vini,
Barbera d’Asti DOCG 2017 Barbera d’Asti DOCG 2018

85,86 bod1i, cena 459 K¢& 85,29 bod1, cena 185 K¢

WWww.magnumwines.cz

M
M 1%6

i — [

www.lacaoba.cz

Coppo, ,,L' Avvocata” Barbera
d’Asti DOCG 2017

82,86 bodti, cena 309 K¢

EH

wWww.magnumwines.cz
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BARBERA D ASTI SUPERIORE DOCG

Agostino Pavia & Figli, ,La Marescialla” Barbera d’Asti Superiore DOCG 2016
90,57 bod11, cena 555 K¢

Temné nachova barva s cihlovym uzkym meniskem, vynikajici
viskozita. Vin¢ je Cista, koncentrovand, s nadhernym potencialem
ovoce, ptipominajici §vestky, Svestkova povidla a uslechtilé dievo. Y .
Chut’ je stavnata, s nadechem zralého ovoce, uslechtilého dieva - 5 g 3
a orientalniho kofeni. Dlouhy zavér. =

__ Jehnédi s rozmarynovou
- — N\ 20202025

WWW.vinoprovas.cz

Marchesi Alfieri, ,, Alfiera” Barbera d’Asti Superiore DOCG 2014

89,14 bod1i, cena 780K¢
WINE

Temné zbarvené inkoustové Cervené vino, vynikajici viskozita.
Ving je Cista, s ptijemnymi koufovymi tony, piipominajici tmavy
karamel, krbové dievo a uzené Svestky. Chut’ je pIngjsi, s velmi
dobrou strukturou taninu a §tavnatou ovocnou kyselinou. Dlouhy,
ovocny Zaver.

Degustation

ety ler

i il =

= = Ragii z divotika N\ 2020-2024

www.vinodoc.cz

Franco Ivaldi, ,La Balzana” Barbera d‘Asti Superiore DOCG 2016
87 bod11, cena 395 K¢

oy
-. K ;

WWW.vinoprovas.cz

Tmave Cervena barva s fialovymi odlesky, velmi dobra viskozita.
Viné je Cista, intenzivni, nazrala, s tony dieva a suseného lesniho
ovoce. Chut’ je intenzivnéjsi, hiejiva, s nadechem lesnich plodi
a ¢ernych tresni. Delsi zaver.

_ . Teleci ledvina
= s bramborovym pyré

N\ 2020-2023

Tenuta Olim Bauda, ,, Le Rocchette” Barbera d’ Asti Superiore DOCG 2015
86,86 bod11, cena 432 K¢

Tmavé Cervena barva se Svestkovymi odstiny, vynikajici viskozita.

Viné je Cista, nazrala, s nadechem susenych hrozni a pendreku. " a
Chut’ je bohata na $tavnatou kyselinu, pfipominajici cerveny rybiz, i
brusinky a granatové jablko. Stfedné dlouhy zavér. W7ot ;
= = Grilované pecorino s kapary f)\ 2020-2021

WWW.VInoecuore.cz
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Boeri Alfonso, ,,Martinette” Barbera d‘Asti Superiore DOCG 2015
86,14 bodti, cena 295 K¢

Temné Cervena barva s tmavymi odlesky a tizkym cihlovym menis-
kem, vynikajici viskozita. Viin¢ je komplexni, intenzivni, s nade-
chem dymu, uslechtilych uzenin a susenych hrozni. Chut’ je kon-
centrovana, $tavnata, pfipominajici datle, susené Svestky a kofeni.
Dlouhy zavér.

__ Flank steak s oméckou

< — Z&erveného vina ~\ 2020-2025

WWW.Vinoprovas.cz

BERSANO, ,,Cremosina” Barbera d’Asti Superiore DOCG 2015
86 bodti, cena 499 K¢

Karminove ¢ervena barva s SirSim cihlovym meniskem, vynikaji-

. . o o v err . 24 I3 4 H
ci viskozita. Viin¢ je kofenita, intenzivnéjsi, s nadechem zelené¢ho . )
jehli¢i a taje. Chut’ je stfedné plna, kiehka, s nazralym taninem, b 7
pripominajici suSené pomerancové platky. Stiedné dlouhy zaver. i &
== Burrata s ¢erstvou bazalkou N 2020-2021 )

www.global-wines.cz

La Carlina, , Bionzo” Barbera d’Asti
Superiore DOCG 2016

84,86 bodti, cena 345 K¢

WWW.vinoprovas.cz

Gaudio, Barbera del Monferrato

: BARBERA DEL MONFERRATO SUPERIORE DOCG
Superiore DOCG 2017

86,86 bodti, cena 270 K¢

Tmavé Cervend barva s Gizkym svétlejSim meniskem a vynikajici
viskozita. Ving je Cistd, kofenita, s nadechem drobného bobulo-
vého ovoce, kofeni a dymu. Chut’ je plngjsi, komplexni, stavnata,
s ptijemnou kofenitou strukturou a ovocnymi tony, ptipominajici
zralé lesni ovoce. Dlouhy, lehce adstringentni zaver.

Cannelloni s grana padano
a mletym hovézim masem

——
——

N\ 2020-2024

www.vina-chochola.cz
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Rocco di Carpeneto, ,,Rataraura” Barbera del Monferrato Superiore DOCG 2016

85,71 bod11, cena 365 K¢

Tmave Cervena barva s rubinovymi odlesky, izkym svétlejsim me-

niskem, velmi dobra viskozita. Viin€ je intenzivni, kofenita s nade- & beisaton é
chem cerveného peckového ovoce a susen¢ho kofeni. Chut’ je vy- | =
razna s vyssi kyselinou pfipominajici cervené pomerance a rizovy L=
grep. Stredné dlouhy zaver. = o=
(=S !
= = Piemontsky uzeninovy talii f)\ 20202021 \‘_ f o
WWW.vinoprovas.cz
NIZZA DOCG

BERSANO, ,,Generala” Nizza DOCG, Riserva 2014
85,71 bod11, cena 859 K¢

Rubinové Cervena barva se zlutohnédym meniskem, velmi dobra

viskozita. VUiné je intenzivnéjsi, lehce zauzena, s tony zeleného pe- %)

pfe a nakladaného estragonu. Chut’ je vyrazna, s vyssi kyselinou | b, 3

a patrnou tifslovinou. Sttedné dlouhy zavér. by B
Uzeny ov¢i syr b ;

-

= s ¢ernymi olivami

N\ 2020-2022

www.global-wines.cz

Tenuta Olim Bauda, Barbera d’” Asti Superiore Nizza DOCG 2012

85,43 bod1i, cena 761 K¢

Karminové cervena barva s cihlovym meniskem, velmi dobra W E
viskozita. Ving je intenzivngjsi, lehce koutova, s nadechem rase- & bejsaron

liny a drceného pepie. Chut’ je stfedné plna, svirava, pfipominajici
jalovec a Cerveny rybiz. Stredné dlouhy zaver.

__ Téstoviny s mletym veprovym
<~ masem a nakladanou kukufici N\ 2020-2021

WWW.vinoecuore.cz

Oddero, Barbera d’ Asti Superiore Nizza DOCG 2015
84,43 bod11, cena 599 K¢

Tmavé Cervené vino s izkym oranzovohnédym meniskem, velmi
dobra viskozita. Viné pfipomina destilat z vyliskd hroznt, syrové A g s
dievo a prach z ¢erné¢ho uhli. Chut’ je vyraznéjsi, s bohatou kyseli-

== Hovézi Stroganoff A\ 20202021

-

Www.magnumwines.cz
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Vino v srdci Evropy

Wine in the heart of Europe

Mezinarodni veletrh vina
pro profesionaly
a odbornou verejnost

International wine fair
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Zveérina pernatd, cerna i vysoka

Myslivost a hony maji v ¢eskych zemich dlouhou tradici.
Vzdy je to svateéni udalost, pti které se lovi zajici, bazanti,
vysoka, ale i Cerna zver. Toto maso je skveélym zpestienim
bézného jidelnicku. Ma oproti masu domacich zvirat vy-
raznéjsi chut a syté cervenou barvu. Rovnéz ma méné tuku

a vice bilkovin, protoze zvitata ve volné pfirodé maji vice
pohybu. Pfed samotnou ptipravou nechame maso né¢kolik dni
odlezet, aby nebylo tuhé. Maso se dale upravuje, nejcastéji
tzv. mofenim, aby ztratilo pach divociny. Naklada se do smési
kotfenové zeleniny s cibuli a octem.

Kuchaiska party

Kuchaiskou party pravidelné organizuje Czech Business
Club, na strankach WINE & Degustation se budete se
skvélymi recepty Spickovych séfkuchait a parovanim
vynikajicich vin setkavat cely rok. Zajemci, kteii by se

s nimi chtéli setkat osobné a podobné vateni si vyzkou-
Set, najdou vice informaci na www.kucharskaparty.cz.

Parovani:

Chateau La Nerthe,

Chéteauneuf-du-Pape blanc 4 porce

%018 Ingredience:

SPICkOYe bilé Ctlatea.lmeuf-(viu-Pa;v)ve e Kastanovy krém Prso z divoké kachny
diky své strukture, mineralité a svézesti o - .
idedlnim gastronomickym vinem. Bila * 400¢ kastanii  4ks prsa z divoké
vina z této oblasti jsou pomérné vzacna, ‘ 150% brambor kachny .

a pokud je zafadime do menu, vzdy * 2ks saloFky ‘ 10“,11, oleje
poskytneme konzumentiim néco mi- * 100g masla ° Eymlan
motadného. Intenzivni kastanovy krém, *20ml oleje * Cesnek

* 1ks citronu

* 200ml smetany
* 500ml zeleninového vyvaru
* 100ml vermouthu znacky
Tipy: Noilly Prat

» muskatovy ofisek

* 2-3 strouzky ¢esneku

navic doplnény o zvéfinu potiebuje mo- *20g mésla
hutné vino. Bilé¢ Chateauneuf-du-Pape

je v tomto piipad¢ idealnim partnerem.

* Pokud je krém po rozmixovani
ptilis husty, staci pridat trochu
zeleninového vyvaru.

« Kachni prso pro tento pokrm je
nejlepsi piipravit jako medium,
ne medium rare.

Marek Fichtner

1994 vyrazil do svéta. Varil dva roky

v némeckém Heidelbergu a potom
sedm let na palubach riznych zaocean-
skych lodi némeckeé spolecnosti Peter
Deilmann Reederei a americké Cele-
brity Cruises. Z lodi presidlil do Saud- &
ské Arabie a pracoval jako banketovy |
séfkuchar v nejluxusnéjsim rijadském
hotelu Al Faisaliah, klientem hotelu byla ¢asto kralovska rodina.
Pred navratem do Ceské republiky jeité pracoval v exkluzivnim
hotelu The Dolder Grand ve Svycarském Zurichu. V roce 2008
po navratu domt nastoupil na post Executive Chef v prazském
Shvézdickovém hotelu Kempinski, po 6 letech prisla dalsi zmena,
tentokrat do dalsiho luxusniho hotelu Augustine na Malé strang.
V roce 2015 a 2016 byl porotcem televizni show Masterchef.

V soudasné dobé je $éfkuchaiem nové oteviené restaurace Cerve-
ny Jelen a tvari poradu Atlas chuti.

Kastanovy krém, prso z divoké kachny

Oloupeme si brambory a nakrajime je na kostky. Salotku oloupeme

a nakrajime najemno, kastany pekrajime na ¢tvrtky. V hrnci si rozehiejeme
maslo s trochou oleje, piidame nakrajenou Salotku a ¢esnek a restujeme,
jen do zlata, ne do hnédé barvy. Poté ptidame pokrajené kastany a opét
zarestujeme. Nakonec pfidame brambory nakrajené na kosticky a zalijeme
zeleninovym vyvarem, osolime, opepiime, piidime Cerstvy strouhany
muskatovy ofisek a vaiime do t€ doby, nez jsou brambory a kaStany mekke.
Nakonec ptidame smetanu a zdredukujeme. Polévku stdhneme z plotny,
ptiddme vermouth a rozmixujeme se zbytkem masla do hladkého krému.
Dochutime soli, pepfem a pridame citrénovou $tavu.

Kachni prso osolime, opepiime z obou stran. V panvi si rozpalime olej,

staci slunecnicovy. Vlozime ¢esnek a tymian a dame opékat prso. Maso
pfipravujeme na upravu medium, aby nam po rozkrajeni nedélalo cervena oka
na polévce Pred koncem vlozime do pe’mve kousek masla, nechdme rozpustit
amaso Jlm polévame. Hotové maso vy]meme z pa.nve a dame odpocmout

Pfi servisu maso nakra']me na te :

prilijeme polévkura piidame
zastrouhame musk

(hateau La Np-rth.. .

Chim'aunuul'-du_pape



Srnci tatarak, nakladané liskove ofechy,

houbova majone¢za, kiepelCi vajicko, Cervena repa

4 porce

Ingredience:

Tatarak

* 250 g smci panenky

* 40 g okurcicek

* 1 ks salotky

* 40 g kapart

* 10 ml ofiskového oleje
* 5 ml malinového octa
* namlety jalovec

* 4 ks kiepelcich vajec

Nakladané liskové ofechy
* 40 g ofecht liskovych

¢ 10ml malinového octa

* cukr

« hitebicek

* voda

Houbové majonéza

* 15 g Zloutkd pastér

* 100ml slune¢nicového
oleje

* 10ml lanyZového oleje

« hrst susenych hub

* 1 Izice hoi¢ice dijonské

* V5 citronu

* stl, pept

Cervena fepa

* 2ks stiedné velké fepy

« olivovy olej na pomazani
¢ 100 g hrubé moiské soli

° tymian

Nejdiive si pfipravime fepu. Omytou fepu pomazeme olejem, pridame tymian,
hrubou siil, zabalime do alobalu a pe¢eme na 200 stupiiti do mékka. Repu nechame
vychladnout a oloupeme ji. Vytizneme si kolecko, na které budeme servirovat
tatarak. Zbytek nakrajime najemno.

Na marinované ofisky si dame do rendlicku vodu, malinovy ocet, cukr, hiebicek
a privedeme k varu. Poté pfidame orestované a oloupané liskové ofechy a na mirném
ohni zvolna provaiime 10 min. Nechdme vychladnout a ofechy namarinujeme.

Dalsi ingredienci k tataraku jsou kiepeléi vajicka. Vejce dame do hrnce, zalijeme
studenou vodou a nechame varit 2 minuty. Poté vejce zchladime ve studené vodé
a oloupeme. Oproti slepi¢im vejeim maji kiepelci tuzsi blanku, hife se loupou.
Musite byt pii loupani opatrni a trpélivi.

Susené hifbky rozmixujeme na co nejjemné;jsi prach. Prosejeme pies jemné sito.
Doméci majonézu si piipravime z pasterovanych zloutkt, do kterych piidame
dijonskou hoi¢ici, stl, pepr a citronovou §tavu. Ruéné vse metlou vyslehame.

Za stalého Slehani poté pridavame olivovy olej. Olej lejeme pomalu, aby se viechny
ingredience propojily. Nakonec pfiddme lanyzovy olej a prach z hub.

Na piipravu tataraku jsme pouzili maso ¢eského piivodu. Jeleni hibet o€istime od bilé
blanky. Pouzijeme na to maly ntiz, kterym zajedeme pod blanku a tu odstranime.
Maso nakrajime nozem najemno, zamichame s najemno nakrajenou okurcickou,
Salotkou, kapary, Cervenou fepou a ochutime ofiskovym olejem, soli, peprem,
jaloveem a kapkou malinového octa. Na panvi si rozpalime olej a opeCeme na ném
chléb z obou stran. K tataraku se hodi bud’ kvaskovy, nebo ofiskovy chléb. Na talit si
pipravime platek cervené fepy. Pomoci dvou Izic si z tataraku vytvoiime nok, ktery
ma tfi strany, a polozime ho na fepu. Na tatarak ddme hotovou doméci majonézu,
piidame marinované ofisky a topinku. Nakonec jesté zakapneme olejem.

Parovani:
Lucien Crochet,

Sancerre Pinot Rosé
2017

Ve francouzské apelaci
Sancerre najdete, kromé
$pickovych sauvignon,
také vynikajici rizova vina
z odrudy Pinot Noir. A pra-
vé toto vino jsme vybrali

k tataraku z divocCiny, ktery
je doplnén dal$imi zemitymi
ingrediencemi. Proto se

1 lehce zemité rosé bude
hodit 1épe nez bila vina.

Tipy:

* Tak jemné maso, jako je srnéi
panenka, je Skoda mlit, je lepsi
ho nakrajet nozem, aby mél
tatarak strukturu.

* Orisky mizeme marinovat
i pres noc, nebo tyden v lednici.

* Na piipravu majonézy by
vsechny suroviny mély mit
stejnou teplotu, aby se Iépe
propojily.

SANCERRE
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Parovani:

Baron Edmond

de Rothschild, Chateau
Clarke 2011,
Listrac-Médoc

Tento recept si ptimo fika

o mohutné nazralé cervené
vino, atraktivni svou aromati-
kou i chuti. Idealni kombinaci
tak mohou byt tfeba nazralejsi
vina z Bordeaux. Chateau
Clarke z majetku rodu Roth-
schildu je stabilné vynikaji-
cim vinem s velmi dobrym
pomérem kvality a ceny.

Tipy:

* Maso je lepsi pti ptipravé
osolit tésné pred tim, nez jde
na panev.

* Maso z divocéka se
ptipravuje jako medium.

* Panev musi byt opravdu
rozpalena, jinak se maso
zacne dusit.

« Jiz hotovy demiglace
1ze zakoupit napiiklad
v Marks&Spencer ¢i
NasSe Maso.

Kanci hibet, peCené topinambury,

4 porce

Ingredience:

Kan¢i hibet Jalovcové oméacka

* 4x150¢g ocisténého * 500 g zvetinovych kosti
hibetu * 50g cibule

* 10ml oleje * 50 g mrkve

« stl *30g celeru

* pept * 20 g protlaku

*maslo 50g * 4ks bobkového listu

* tymian * 10 kulicek pepie celého

* 5 kuli¢ek nového kofeni

Topinambury * 50ml ¢erveného vina

* 600 g topinamburt  * 20 kulicek celého jalovce

e sul * 500ml vody

* 10g rozmarynu * snitka tymianu

* 30g petrzele *sul

* 10ml oleje

* 10g masla Dyniové pyré

* 1 ks dyn¢ Hokkaido

* | snitka tymianu

* 2 strouzky ¢esneku

* 30 ml olivového oleje
* 40 g masla

* 10 ml smetany

jalovcova omacka, pyré z pecené dyné

Hibet ocistime od blan, oplachneme a osusime. Pfed pecenim na panvi

ho nechame odlezet v pokojové teploté. Rozpalime si panev, ptidame olej,
hibet osolime a opepiime. Polozime na panev a pe¢eme zprudka ze vsech
stran do zlatova. Maso musi mit hezkou hnédou kir¢icku. Maso vlozime
do piedehraté trouby na 180 stupiiti, kde ho cca 5 minut dopeceme

na medium. Hibet vyndame, pfiddme k nému par kosticek masla a tymian.
Hibet prelévame maslem s bylinkou. Opeceny hibet dame na teplé misto,
kde ho nechame cca 3minut odpocinout.

Topinambury dikladné omyjeme karta¢em pod tekouci vodou.
Neloupeme je. Pfipravime si hrnec s vrouci osolenou vodou,

s rozmarynem a nati z petrzele. Topinambury vlozime do hrce v celku
a povaiime do polomekka. Poté je vyndame z hrnce a zchladime

ve studené vode. Vychladl¢ topinambury piekrojime naptil a na panvi
hezky dozlatova na méasle a oleji opeeme, opét s trochou rozmarynu.
Dochutime soli a pepfem a posypeme najemno nakrajenou petrzelkou.

Dyni rozkrojime na pil, vydlabeme 1Zici seminka a zbavime veskerych
necistot. Poté umytou dyni rozkr4jime na malé kousky a dame do misy,
pridame Cesnek, siil, pepf, olej olivovy, tymian. Promichdme a dame péct

do mekka a zlaté barvy za ob¢asného michani pii 180 stupiiti do trouby.
Upecenou dyni vyndame z trouby, zbavime vsech bylinek a koteni. VlozZime
do tzké vysoké nadoby a ty¢ovym mixérem vymixujeme do hladka. Pokud
je pyré moc husté, pomizeme si trochou zeleninového vyvaru, maslem.
Zjemnime kapkou smetany. Nakonec propasirujeme pres jemny cednik.

Pokud si budete chtit pfipravit domaci zvéfinovy demiglace, chce

to trpélivost a hodné ¢asu. Nebo je mozné demiglace jiz hotovy
zakoupit. Na domdci pifpravu si dame kosti na plech a peceme v troubé
na 250 stupit do tmavohnédé barvy. Do hrnee vlozime zeleninu,
pecené kosti, vodu a stil. Ve nechame pomalu probublavat a stahujeme
tuk. Zhruba po 1 hodin¢ vlozime kofeni. Nechame redukovat pies

noc (15 hodin). Nasledné precedime pres jemné sito a dame na plotnu
do hrnce. Nechame zredukovat na konzistenci medu.

Na jalovcovou omécku si orestujeme nadrobno nakrajenou Salotku
na panvi do zlatova. Zalijeme ¢ervenym vinem a nechdme svafit.
Precedime pres jemné sito, abychom se zbavili cibulky. Pfiddme
demiglace a prohiejeme. Ho ime na 4 stejné dily,
-uu‘ltn - ,t'z aza g-
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4 porce

Ingredience:

Trhanec

* 4 vejce

* 214ml mléka

* jedna pulka citronu
¢ 8,5ml rumu

* 170 g hladké mouky
* 35 g cukru moucky
* 4 g kypticiho prasku
» mandle

* Spetka soli

* 2 stfedni hrusky

Svestky v portském ving

* 40 g cukru krupice

* 8ks Svestek

* 100ml portského vina
* hiebicek, kardamom

Text: Hanka \{rbové a Michal Setka
Foto: Michal Setka

Cisarsky trhanec, Svestky v portskem,

karamelizované hruSky

Oddélime si zloutky od bilkt. Z bilki vyslehame tuhy snih. Ke Zloutkiim
ptiddme mléko, rum, stl, citrénovou kiiru, cukr a hladkou mouku s kypticim
praskem. Tésto vymichdme do hladké nehrudkovité smési, bud’ ruéné,

nebo v kuchyniském robotu. Rukou poté vmichame do tésta vyslehany snih.
Na stfednim ohni si rozehfejeme na panvi prepusténé maslo. Nabérackou
nalijeme do panve tésto cca 2 cm vysoké. Béhem smazeni do syrového tésta
svrchu nasypeme rozinky namocené v rumu a mandle. Az se trhanec z jedné
strany opece, oto¢ime ho nejlépe pomoci druhé panvicky, kterou si rovnéz
vymazeme prepusténym maslem a nechame nahtat. Podél okraju panvicky
ptidame piepusténé maslo, aby se trhanec nelepil. Nechdme zase chvili opéct
a pak trhame. Trhanec roztrhdme na panvi pomoci dvou vidli¢ek na malé
kousky, zasypeme trochou cukru a nechame jest¢ lehce zkaramelizovat.

Hrusky oloupeme, rozkrajime na mésic¢ky a zbavime jadtince. Do panve
si dame trochu vody a zasypeme cukrem, ktery nechame zkaramelizovat.
Poté pridame hrusky a celé je v karamelu obalime, nechame lehce
povatrit, aby hrusky trochu zmekly.

Podobneé si pripravime i Svestky. Opét si pfipravime karamel, ve kterém
obalime Svestky, zastiikneme portskym vinem, pridame hiebicek,
kardamom a povaiime.

Do talife servirujeme trhanec, karamelizované hrusky a Svestky
v portském ving.

Parovani:
Champagne
Henriot Demi-Sec

K dezertiim se jako spravna kom-
binace nabizi celd fada sladkych

¢i fortifikovanych vin. Pokud vsak
spravné vyuzijete i sladsi variantu
Champagne, pozvedate cely
gastronomicky zazitek do zcela jiné
dimenze. Na rozdil od parovani

se sladkymi viny odejdou hosté

po dezertu se sklenkou Champagne
s mnohem leh¢im pocitem ze slad-
ké tecky vecera. A prave proto jsme
po opulentnich zvéfinovych hodech
zvolili k tomu klasickému receptu
$pickové Demi-Sec Champagne

z vynikajiciho domu Henriot i my.

Tipy:

* Trhanec je nejlepsi obratit pomoci
druhé panvicky, kdy panvicky
ptiklopime na sebe a preklopime
trhanec z jedné do druhé.

* Té&sto je velmi jemné, davejte

pozor, aby se vam neptichytilo

k panvicce. Panev dobfe vymazte

maslem a nerozpalujte uplné

na maximum.

-:- HMAMPAGN|
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Au Cote D’ Argent

Neni to oblibend turisticka destinace. Calais je obvykle to posledni, co

vidi vSichni, ktefi se z Francie chtéji dostat na druhou stranu kandlu La

Manche. Mésto spojené s proslulym uprchlickym tdborem a hrani¢nim

prechodem do Velké Britanie. Casto tu prsi a vane silny vitr. Zadna

Provence. Presto si ale toto mésto zaslouzi pozornost a stoji za zastavku.

UZ jen proto, Ze pfed radnici najdete slavné sousosi ,,Obc¢ané z Calais”,
které vytvoril Auguste Rodin v letech 1884 a 1895, dalsi odlitek stoji pred
budovou britského Parlamentu a replika také v muzeu Rodina v PafiZi.

Néamét vychazi z obléhani Calais Anglicany v poloviné c¢trnactého stoleti,

kdy kral Eduard slibil, Ze mésto usetti, pokud k nému prijde s provazem

kolem krku Sest nejvyznamnéjsich obéant. S klicem od mésta. UZ jen

tento artefakt stoji za to, abyste se do Calais vypravili. Tim druhym je

pochopitelné more. Dlouhé plaZe svadi k prochazkdam a obcas na nich

potkate i draka. A narazite tu na vyjimecnou restauraci.

( jalais mélo dlouhd 1éta Spatnou povést, proto
se radni rozhodli ji zlepsit a vytvofit image
hravého meésta. Francois Delaroziere pro-

to vytvofil ohromného draka, ktery chodi po plazi

a na kterém je mozné se také projet. Je to spojeno

s povesti, ze kdyz se tu hloubil ptistav, tak se délnici

dostali tak hluboko, Ze probudili draka, vysvétluje mi

Betrand Lefévre, majitel restaurace Au Cote D’Ar-

gent, kterd lezi par metrt od plaze. Vypada trochu

jako parnik, coz neni zddna ndhoda, protoze prave
tak se jmenovala slavna lod’ ¢asto kotvici v pfistavu.

Znicena byla bombardovanim na konci druhé svéto-

vé valky. Jeji model najdete hned u vchodu po pfi-

chodu do restaurace.

Betrand Lefévre se ucil kuchatskému femeslu v ne-
dalekém Touquet. Poté sbiral zkuSenosti u Paula
Bocuse, pracoval i v renomované parizské restau-
raci Lasserre a pak se rozhodl zkusit Stésti s vlast-
ni restauraci. A spolu se zenou Sandrine jsou tady
uz tricet let. Au Cote D’Argent se pysSni oznacenim

Bib Gourmand, coz znamena, ze nabizi kvalitni jidlo
za prijatelnou cenu. Betrand nikdy neusiloval o mi-
chelinskou hvézdicku. Rika, Ze vafi tak, aby klient
mél pocit, ze je v michelinské restauraci, ale aby
mohl bojovat o vyznamné ocenéni, musel by pry
pristoupit na fadu zmén. Restauraci zmensit, rozsifit
svlj tym a také vyrazné omezit menu. A to nechce.
I proto, ze mize klientim servirovat v Sirokém roz-
sahu vSe, co mu nedaleké mote nabizi. Ve vynikajici
kvalité. Jeho filozofie je ptitom jednoducha.

,,Zakladem vseho jsou produkty. Musi byt Cerstveé. Nej-
lepsi ryba je takova, ktera je v poledne na talifi a rano
jeste byla v mofti. Proto pracuji minimalné s distributo-
ry. Mém nejradéji piimy kontakt, proto beru ryby od ry-
bara rovnou. Vsechny je znam, fika Betrand.

Zve me do kuchyné. Vsude ¢isto. Dopoledne se zpra-
covavaji ryby, v pal dvanacté personal obédva a v po-
ledne se restaurace otevird. Betrand patfi mezi ty
kuchare, ktefi zbyte¢né nekombinuji mnoho riznych
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chuti. Ma rad jednoduchost. Cerstva ryba je podle ngj
vynikajici sama o sobé, nedoporucuje na ni davat cit-
ron, jak je beézné, nebot’ se tim jeji chut’ zméeni. Pecli-
vé vybira prilohy. Veskerou zeleninu bere od soukro-
mych dodavateld, chce mit zaruku, Ze nebyla oSetfena
chemicky. Z predkrmi tu nabizeji misu moiskych
plodi, ustrice, a pokud nejste milovnikem ryb a za-
bloudili jste sem ndhodou, tak i foie gras. Z ryb je
nejvetsi zajem o Sole — morsky jazyk, typickou rybu
pro tento region. A také tresku. Ta ma pevné maso,
které se odlupuje v plochych kouscich. Pravé na tres-
ce dobte poznate, jestli je Cerstva, nebo se uz n¢jaky
¢as potuluje na trase lod’, kamion, lednicka. Betrand
ale ptipravuje i filety z pakambaly velké s fenyklem
a zelenym asparagusem. Turbot je jedna z nejzajima-
véjsich ryb, ma pevné, Stavnaté maso — je nejvetsi
z plochych ryb. Vyborné maso ma i Lotte — motsky
d’as, 1 kdyz mnohé odrazuje jeho dost désiva hlava.
Tady si ho muzete dat s ofechy na jablku.

Betranda trochu znepokojuje brexit, mysli si, ze se
odliv britskych klientt bude dit sice az v delsim caso-
vém horizontu, ale je pravdépodobny. On véfi, ze se
k nému budou jeho pravidelni hosté stale vracet. Vétsi
starosti mu déla to, zdali budou mit francouzsti rybari
pristup do britskych vod. Ryb je totiz stale méné. Navic
jsou metody lovu stale brutalnéjsi. On sam na vlastni
oc¢i mnohokrat vidél, jak se u pobiezi pohybuji nizo-
zemské lodg, které lovi elektrickym proudem. Skody
jsou pry nesmirné. Ma strach, ze Britové zaviou své

teritorium a do francouzskych vod se nahrnou i lodé
z jinych zemi. A brzy nebude co lovit. Neexistuje
mnoho restauraci ve Francii, kde byste z oken vidéli
lodé. Prosklené jsou celé stény, takze vyhled nic ne-
rusi. Hosté nevédi, zdali se divat do talife, nebo ven.
Restaurace je utulna, i kdyz je venku poSmourno.
Vitr se prohani po plazi a klienti se zajmem pozoruji
motské viny.

Sandrine mi vypravi o tom, jak k nim pfijel na na-
vstévu prezident Emmanuel Macron. Bylo to odpo-
ledne, byl uz po ob&de¢ a prijel si prohlédnout oblast,
kde je ptripraveno nékolik projektli na jeji oziveni.
»Dal si jenom dezert, chtél okusit néjaké mistni spe-
ciality, ochotn¢ se s nami vSemi vyfotil. Bertrand
jim byl okouzlen. Byl pfitomen jeho setkani s mist-
nimi zastupiteli a prekvapilo ho, jak dokazal argu-
mentovat, co v§echno o regionu védel, ale takeé jak si
brzy zapamatoval jména vsech lidi u stolu.

Betrand na konci obéda obesel vsechny stoly a pro-

mluvil si s kazdym klientem. VétSinu z nich znal
osobné dlouha 1éta, ale dal se do hovoru i s cizin-
ci, zajimalo ho, odkud jsou, jak jim chutnalo a jest-
li jidlu néco nechybélo. Je to zvyk, ktery si ptinesl
z michelinskych restauraci. A pokud by mu na skle
vchodovych dveti nékdy prece jen hvézdicka prista-
la, nikdo by asi zddny rozdil nepoznal. Restaurace
na vas pusobi tak, jako by ji tady uz méli.

. a0 @33323338888883888888888383888828328888888888838888383883838888288888828888838888828888888382888883888380888883888838388313383880,S 0 .
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Nejvétsim prekvapenim je vinny lis-
tek. Od restaurace na bfehu mote ¢ekate
Cerstvé ryby, asi by vas nepiekvapil vel-
ky vybér v bilych vinech, coz by davalo
smysl, ale to, co tu nabizeji, vas rozhodné
zaskoci. Vice jak desitka vin po sklenicce
a cela plejada znamych domt z Bordeaux.
Z Pomerolu tu maji vina od Chevalier
Pierrefitte la Valette az po Chateau Petrus
1983 za 1 400 eur! Nabizi tu i Chateau
Brane-Cantenac Grand Cru Classé z Mar-
gaux nebo Chateau Mouton Rothschild
Premier Grand Cru Classé z Paullacu.

Jan Smid

Jan Smid je zpravodajem Ceské televize
ve Francii a je autorem tfady knih o fran-
couzskych regionech — napt. Obrazky
z Burgundska, Bretané, Pafize ¢i Cham-
pagne. S Ceskou televizi spolupracuje

Pozoruhodny je i velky vybér vin z nej-
ruznéjsich regiont, z Beaujolais naptiklad
Saint-Amour G Descombes nebo Chinon
Clos de I’Echo /Couly Dutheil/ z Loiry.
A nechybi ani burgundské, i kdyz tady
je vybér v porovnani s viny Bordeaux
omezeny. Ale Clos Vougeot Grand Cru
Bouchard Pére et Fils z roku 2008 jisté
uspokoji 1 naro¢né klienty. A jesté jed-
no piekvapeni. Sampaiiské. Sampatiské
v Calais? Nechce se tomu véfit. Dalsi di-
kaz toho, jak dilezitymi klienty jsou Bri-
tové. Maji tu vice jak dvé desitky polozek

od Mailly Exception Blanche 2000 Grand
Cru prfes Henriot Brut Souverain a nesmi
chybét ani Pol Roger Réserve — oblibené
vino Winstona Churchilla. A pochopi-
telné tu najdete i Louis Roederer Cristal
1996. Zbytecné bych se opakoval. Vybér
jak v michelinské restauraci.

Text: Jan Smid
Foto: Jan Smid a Marc Bérenguer
www.jansmid.cz

[1} @jansmidcro

na poradech Objektiv €i Postfehy odjinud.
V letech 1991-98 byl zpravodajem Ces-

kého rozhlasu v USA. Miluje gastronomii,
jeho oblibené bilé vino je Chablis, cervené
Crozes-Hermitage. Nakupovat nejradsi
chodi na trh Place Monge v Pafizi. Své
knihy pise v kavarné La Contrescarpe.
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hlavniho mésta burgundskych vin.

Co hodnotime?

Kvalitu jidla.

Je jedno, jestli jde o peceny buicek, nebo kaviar,
vse mitize byt skvélé, nebo zcela odporné. Dii-
lezité je i to, jestli kuchar opravdu vari, nebo
jen kraji a klade na talif dobré suroviny.

Hodnotitelé restauraci ¢asopisu WINE & Degustation jsou vasnivi gurmani a milovnici vina. Na téchto strankdch vam
tedy anonymné, skryti za karikaturou oblibeného guru pana Duchemina, prinaseji postfehy a doporuceni na restau-
race z domova i ze zajimavych svétovych gurmanskych destinaci. Jsme kriticti, ale maximalné objektivni, vime, Ze je
jednoduché néco pohanét, ale tézké néco dobrého vybudovat.

Pomalu se blizi svatek burgundskych vin Grands Jours de Bourgogne, na ktery tradi¢né miti mnoho vinatskych pro-
fesionalt z celého svéta. A protoze se této vyznamné akce kazdé dva roky ticastni i mnoho navstévnikt z CR, rozhodl
se pan Duchemin vyrazit v pfedstihu do Beaune objevovat pro své ¢tenare gastronomické poklady tohoto malebného

Uroven vinného listku.
Nejde jen o rozsah, alei o roz-
tfidéni, vybér vinarti, zralost
ro¢nikti, vybér skla, celkovy
koncept a férové ceny.

Cistotu, atmosféru a tiroven obsluhy.

Restaurace nejsou stejné trovné, proto
u nas najdete u vsech hodnoceni ozna-
ceni piktogramem, jejichz vysvétini na-
leznete nize. )

Monsieur Duchemin

BISSOH restaurant japonais

Rue Maufoux 42, Beaune, Francie, tel.: +33 3 80 24 01 02
Oteviraci doba: stfeda—nedéle 12.00-13.30, 19.00-21.30

ov¢ oteviena japonska restaurace

v Beaune nemohla panu Duchemi-

novi uniknout. Nachazi na okraji
historického centra mésta, a kdo sem zavita,
neprohloupi.

Interiér restaurace je ladény v jednoduchych
barevnych tonech. Barovy pult, ktery je
do tvaru pismene L, nabizi k posezeni 10 mist,
muzete se zde usadit a koukat piimo pod ruce
sushi masterovi. Cerné dfevéné stolecky s dal-
§i kapacitou 12 mist jsou prostieny bézovymi
ubrousky, designovymi drzatky na hulky, za-
kladnim ptiborem a naleznete zde i sklenici
na vodu. Zdi restaurace jsou oblozeny biidlici,
na stropé jsou piiznané dievéné tramy a celou
atmosféru dolad’uje bodové osvétlent.

Pani majitelka je Japonka. Jako milovnice vin
se rozhodla v Burgundsku vino studovat a pfi
t¢ prilezitosti si zde oteviela i restauraci. Jak
nam sama fekla: ,,Jsem zde kvuli skvélému
vinu.“ Jeji vasen pro vino je mozné spatiit
ve velmi chytfe sestaveném vinném listku,
ktery je dlouhy, obsahly a najdete v ném
mnoho skvélych vin za férové ceny. Restaura-
ce nabizi jedno obédové menu a jedno menu
na vecefi. My jsme ochutnali pétichodové ve-
¢erni degusta¢ni menu.

Pro prvni ¢ast menu jsme zvolili bilé vino
Saint-Aubin La Princée, Hubert Lamy, ro¢-
nik 2016. Burgundské bilé vino je v parovani
s japonskymi pokrmy skvélym spole¢nikem.
Skoda jen, Ze zde vice nefesi spravné sklo
a 1 na velké Chardonnay pouzivaji sklenice
na Pinot Noir.
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Jako amuse bouche jsme dostali chipsy z to-
pinamburu, krasné kiupavé a idealni pro
naladéni chutovych bunék. Prvni chod byla
polévka, vyvar dashi — tradi¢ni bila polévka
s masovou kouli z kraba a telectho masa. Po-
lévka byla krasné jemna, pikantni a masova
koule skvéle dochucena. Dalsim chodem byly
4 druhy sushi nigiri, konkrétné nigiri ze sta-
feného motského vlka, uzeného zlutoploutvé-
ho tunaka, klasického tuidka a z bii$ni Casti
tunaka. Kvalita ryb byla opravdu excelentni,
sushi ryze skvéle dochucend, se spravnou
davkou wasabi. Tretim chodem byly Ctyfi
razné ingredience v tempuie. Brzlik v tem-
pufe s yuzu, hliva, langustyna, kvét cuke-
ty a musle sv. Jakuba, v§e bylo pfipraveno
v tempufe, opét kvalita surovin byla prvottid-
ni, jednotlivé prvky byly napadité a opravdu
skvéle ochucené.

K masovému pokrmu jsme zvolili vynika-
jici Cervené vino Monthélie-les-Duresses,
Premier Cru, Domaine des Comtes Lafon,
2015. Poslednim z hlavnich chodu bylo ho-
vézi maso ze Span€lské Galicie, ochucené
japonskym chilli s yuzu, servirované s ryzi

HODNOCENI:

Jidlo * K K K K
Vino * Kk K K
Obsluha * K KK K
Atmosféra * K K K K
Cena/kvalita * Kk KK

VERDIKT WINE & DEGUSTATION

K KK K
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nelze s klidnym muZete vyzkouset

svédomim doporucit

¢

doporucujeme navstivit

se smrzi. Maso zralo 40 dni, bylo pfipravené
medium rare, skvéle ochucené, rozplyvalo se

na jazyku.

Sladkou teckou v tomto menu byl kara-
melovy puding s mousse z bilé¢ cokolady
a matcha. Opét velmi napadita kombinace
vyladénych chuti.

Veskeré pokrmy byly servirované na kras-
ném porcelanu a veskera prezentace pokrmu
byla velmi precizni a na vysoké Grovni. Pani
majitelka v restauraci obsluhuje sama, vse
s usmévem skvéle zvlada, vyborné se orien-
tuje ve viné a dokaze poradit parovani k pokr-
mum. Zaroven nam kazdy pokrm do detailu
odprezentovala, byla velice mila a ochotna.
Pro francouzsky nemluvici je vyhodou, Ze se
zde 1ze domluvit i anglicky.

Pokud hledate trochu odleh¢eni po naro¢ném
francouzském hodovani, neni nic lepsiho nez
se zastavit v BISSOH, kde se o vas kralovsky
postaraji.

Vibér 2 MENy
Veéerng deg
wstndng
menw ..,
Hubert Lagn, o, .0 e3¢
o > SW\t_ L !:
DLAPVMcée 2016___’A 58 €
M%_L&S_D'“t”s Lafon.
Premier cpy 201s, ., 9% €
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skvélé, nenechte si ujit ve viech smérech
vyjimecné
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Passage Saint-Héléne, Beaune, Francie, tel.: +33 3 80 22 30 22
Oteviraci doba: pondéli-ttery 12.00-13.45, 19.00-21.45, &tvrtek—patek 12.00-13.45, 19.00-21.45

etaurace Ma Cuisine je velice ne-
Rzlépadné restaurace v historickém
entru mésta Beaune, jen par kroka
od namésti Place Carnot. Pokud je zavie-
no, vlastné ji za ¢ervenymi zavésy nemate
Sanci najit. Vchod do restaurace ma podo-
bu velké sklenéné vylohy. Uvnitf na vas
¢eka typickd mald francouzska restaura-
ce, kde jsou stoly velice blizko u sebe, se
sousedy se téméf dotykate lokty a vidite si
navzajem do talife.

Co vas naopak upouta na prvni pohled,
jsou vystavené (bohuzel prazdné) lahve
od vina. Na tom by mozna nebylo piili§
zajimavého, pokud by se ovSem nejedna-
lo o nejvehlasnéjsi vinafstvi Burgundska.
Nemusite ovsem zoufat, ze jsou ladhve
prazdné, vinny listek nabizi tyto skvosty
i pro vase chut'ové poharky.

Interiér restaurace je jednoduchy. Dievé-
né stoly jsou doplnény o bordd kiesilka,
v zadni Casti, kde je vyvySené pddium,
jsou stoly doplnény o néco modernéjsimi
ktesly. Na stole naleznete ubrousek, za-
kladni ptibor, Cerstvy pept a sil, hoicici,
okurky cornichon a nakladané cibulky,
balzamiko a olivovy olej. Atmosféru re-
staurace dolad’'uje vystava lahvi a bedy-
nek z nejlepsich burgundskych vinafstvi.
Celkova kapacita je zde asi 50 mist. Bez
rezervace to sem radéji nezkousejte.

Aktualni menu si muzete precist napsa-
né na Cerné tabuli kifidou. Restaurace
nabizi obvykle vybér z asi 10 predkrmu,
10 hlavnich jidel, 2 selekce syrt a 1 de-
zert. Vse je dle sezonnosti potravin.

Objednavku pokrmtt vam pfijde udélat
piimo pan majitel restaurace, ktery je
i velkym znalcem francouzskych vin, po-
kud si na parovani netroufnete sami, bude

Ma Cuisine

o vas skvéle postarano. Jako amuse bou-
che jsme dostali $neka z listového tésta,
ktery byl plnény hoicici s kapkou balza-
mika. Pro pfedkrm jsme zvolili oeufs en
meurette, ztracena vejce v omacce z Cer-
veného vina. Dvé ztracena vejce byla ser-
virovana v silné vinné omacce, doplnéné
o kusy masa, mrkev a houby spole¢né
s kiupavou bagetkou. Polévka z zampi-
onu byla krasn¢ vySlehana a zjemnéna
smetanou. Houby zde krasné dominova-
ly. Slehacka jako ozdoba na polévce zde
byla mozna zbyte¢na. Vybrat si z vinné-
ho listku této restaurace je pro milovni-
ky vina jako ¢ist nikdy nekoncici roman.
Prehlidka vin je zde fascinujici. My jsme
po dlouhém piremysleni zvolili ¢ervené
vino Gevrey Chambertin, Domaine Ar-
mand Rousseau, ro¢nik 2015, které nas
provedlo v§emi pokrmy.

Hlavni chod, tradi¢ni Boeuf bourguignon,
byl servirovany s bramborami, zampio-
ny, mrkvi v silné hovézi omacce s Cerve-
nym vinem. Maso bylo kiehké a mekkeé.
A ochutnali jsme i teleci kotletu s bram-
borovou kasi a omackou z Madeiry. Maso
bylo opét skvéle pfipravené a omacka po-
krm krasné doladila.

Pomyslnou teckou za sytym menu nam
byl vybér péti zakladnich syru, typic-

HODNOCENI:

Jidlo * # K K &K
Vino * KA KK
Obsluha * # K K
Atmosféra * K KKK
Cena/kvalita * KA KK

VERDIKT WINE & DEGUSTATION
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kych pro tuto oblast. Syry byly serviro-
vany s bilou Cerstvou bagetou. Veskeré
pouzité suroviny byly prvotiidni kvality.
Pro milovniky tradi¢ni burgundské ku-
chyné bude tato restaurace jako raj pro
chutové poharky. A za chvili zapomenete
i na pomérné stisnény prostor a sousedy
na vSech stranach. Atmosféra je zde uzas-
na. Po opulentnim menu neni na slehnuti
nic lepsiho, nez si zde objednat z nabid-
ky bylinnych likérG Chartreuse. I ty jsou
konickem zdejsiho majitele, a tak jejich
nabidka, spiSe sbirka se fadi k nejlepsim
a nejrozsahlejsim ve Francii.

Tradi¢ni francouzska restaurace Ma Cui-
sine vas zaujme predev§im svou rozsah-
lou nabidkou skvélych vin, dale tradiéni
kuchyni a v neposledni fadé ptijemnym
personalem a domaci atmosférou. Nez se
ptisté vydate do Beaune, tieba na Grands
Jours de Bourgogne, nezapomeiite si zde
udeélat rezervaci.

Vibér 2 MENU
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dostaneme tak, jak ma byt.

Brasserie — Trattorie — Bistro

Hodnotime troven vareni, obédové menu,
jednoduchost, pomér ceny a kvality. Body
navic davame za styl, napaditost a vyba-
veni kvalitnim inventdfem. Nestrhdvame
body za neformdlni obsluhu, pokud vse

Restaurant gastronomique neboli fine dining

Hodnotime pouziti vzacnych surovin, pokud se jiz pouzivaji, musi byt ty nejkva-
litnéjsi, tedy ne ¢inské lanyZe nebo mraZené musle. Za vysoké ceny mame pravo
na Spickové sklo a inventar, chceme vidét origindlni piistup — tedy rukopis $éfku-
chare, ktery musi umét komunikovat s lidmi. Obsluha musi spliiovat nejvyssi stan-
dardy ve znalostech a jazykové vybavenosti. Ocekavame vysokou tiroven vinného
listku, schopnost sestavit degustacni menu a vybrat k nému odpovidajici vina.
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VINO FATALE

Jiri Sliva

a vino se mizeme podivat z riznych stran. Vlastni

‘ \ ‘ pohled maji vinohradnici, jiny samotni vinaii nebo

ti, co vino kupuji pro své potéseni. Svij, a veli-

ce osobity ma i karikaturista, ilustrator, grafik a muzikant

Jifi Sliva. Nyni tento pohled nabizi nakladatelstvi Slovart

(www.slovart.cz) a je az neuvéfitelné, co vSe autor ve vingé

nachazi: kolik poezie a zaroven absurdity, kolik podnéth

k zamysleni, k placi i smichu je v jeho prostych a ¢istych

grafikach a ilustracich, v poslednich letech i v barevnych
litografiich, leptech i olejich.

Takeé proto je tak srozumitelny nejen u nés, ale i v§ude ve své-
té, kde uspesné vystavoval — napiiklad ve Vidni, Mnichove,
Amsterodamu, Naardenu, Antverpach, Patizi, Rimg&, Mila-
nu, New Yorku atd. Je zvlastni, jak se vystudovany ekonom
a pak prognostik v Ustavu pro filosofii a sociologii CSAV
stal kreslifem, ale cesty zivota jsou nékdy opravdu slozité.
Meél viak ty nejlepsi ucitele (Salamouna na litografii, Andr-
leho na lept), a tak se vydal na ,,volnou nohu®. Na otazku,
jak se v jeho ilustracich objevilo vino, vysvétluje: ,,Zpocat-
ku jsem jako muzikant nalézal témata hlavné hudebni, ale
pak jsem zcela nahodné pribral kafe a stal jsem se tim, ,, kdo
kresli kafe”. A kdyz uz jsem ,,byl v kavarn¢* u jidla a piti,
tak jsem si fekl, pro¢ bych mél zustat jen u kafe. A bylo tu
vino — to vyvolava spoustu piijemnych souvislosti, které
se navic dobie kresli. Ud¢€lal jsem fadu o ving a libilo se
to. K vinu jsem jaksi pfirozen¢ dospél, jednak vékem a pak
jsem také poznal vina z Toskénska, a hlavné pak jeho slavné
Chianti. Oslovil m¢ taméjsi zptsob zivota, pozdé&ji i fran-
couzsky — oba jsou s vinem tak krasn¢ spojeny. Také tomu
jiz vic rozumim, a proto si i dovedu predstavit, ze Picasso
nebo Matisse nevyrastali na pivu.

Nakonec je z toho celéd kniha. Takze na zdravi! Prosit! San-
té! Salute! Za zdarovje! Jamas!...
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OROSENE DEJINY
Martin Vesely (Ed.)

,Orosené déjiny vysly s financni podporou prostiedki
na instituciondlni vyzkum Filozofické fakulty Univerzity
Jana Evangelisty Purkyné v Usti nad Labem. Tato slova
1 velmi obsahly seznam archivnich prament a literatury da-
vaji této uchvatné kolektivni monografii pottebnou vaznost.
Monografie vznikla v tomto kralovském mésté, které vzdy
bylo spojené s pivovarnictvim. Tady se v roce 2006 konala
,prvni pivni konference®, usporadana Katedrou historie tis-
tecké univerzity, Archivem a Muzeem mésta. Pfirozené pak
vznikla pivni stolova spolec¢nost Collegium Cibium, ktera
sdruzila akademiky z ustecké univerzity s dalSimi zajemci,
a na pravidelnych setkanich, nazgvanych Via Cibia, zaznéla
myslenka navratit se k pivu jako ke konferenénimu téma-
tu. Jen pro vysvétleni: bylo to v hostinci U Volnych v jedné
vesni¢ce v kopcich Ceského stiedohofd. Pivo jako ,tmelici
nastroj je obvykle brano jako leh¢i téma a badani o pivu
mize vzbudit i chapavy usmev, protoze se nabizi zdani, ze
za veskerym zkoumanim se skryva jen dobry divod ke kon-
zumaci. ,,Orosené d&jiny* jsou vSak vzhledem k renomé ko-
lektivu velmi fundovanou monografii, kterd popisuje pivo
jako nedélitelnou soucast nasi krajiny, jeji historie, kultury
a identity, Cemuz vsak ipIn€ neodpovida stav badani a zna-
losti, které o tomto fenoménu mame. V knize, kterou vydalo
Colegium Cibium, nalezne ¢tenar kapitoly tykajici se konzu-
mace alkoholu obecné, pivovarnictvi a pivovart, boji proti
alkoholismu, antisemitismu v konkuren¢nim boji pivovard,
trampingu, pohledti do zahranici i pivni kazdodennosti v ¢a-
sovém horizontu od stredovéku az do soucasnosti. Nechybi
ani kapitola tykajici se nejznaméjsi tvare z pivnich etiket,
zeleznicare Victora Cibicha, jist¢ potesi kapitoly, jako jsou
,Neni prezident jako prezident™ (s podtitulem Pivo, hospo-
dy, opilstvi, vytrznost a politika) ¢i kapitola ,,Kazdy ozralec
podobny jest necisté louzi®, coz je ukazka pijactvi v zrca-
dle ceské literatury raného novovéku. Orosené dé&jiny jsou
vskutku chutnou a pestrou mozaikou témat ukazujicich, jak
Siroké a zajimavé je badani o pivu a jaké souvislosti v ném
milzeme najit.
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v 12.3.

Brno — Vinum Juvenale 2019 a Kralovna vin Ceské republiky pro rok
2020 — Vyhlaseni soutéze mladych vin vyrobenych v roce 2019, sou-
casti akce bude korunovace kralovny vin CR 2020. www.mika.cz

v 14.3.

Cejkovice — Tradi¢ni vystava vin Cejkovice — Vystava vin prob&hne
v mistnim kulturnim domé a nabidne nékolik stovek vin. Po cely den je
zajisténo obcerstveni a muzika. www.czscejkovice.cz

Mikulov — Vystava vin Mikulovské vinafské podoblasti — Vystava
probéhne v sale mikulovského zamku a nabidne na 600 vzorku vin
z Mikulovska, k poslechu zahraje cimbalova muzika.
www.moravinmikulov.eu

Z&4r nad Sazavou — Festival vina — Tieti ro¢nik festivalu predstavi
milovnikiim vin na 200 vzorku z 20 vinaistvi. Pfipraveno bude bohaté
obcerstveni. www.zdarskypruvodce.cz/festival-vina-zdar

v 15-17. 3.

Némecko, Diisseldorf — Kazdoro¢ni svatek vin z celého svéta pro
profesionaly a obchodniky v oboru s vinem probéhne tieti tyden
v bieznu. www.prowein.com

v 19.3.

Praha — Jidlo a nejlepsi vina Sicilie — Dalsi z pravidelnych degustac-
nich serialti ,,Ctvrtky v RESTU®, tstfednim tématem budou spickova
sicilska vina a gastronomie. www.chovan.cz

v 20.3.

Brno — Kurz WSET level 1 — Prestizni kurz s mezinarodni certifika-
ci WSET level 1 probéhne ve Skolicim centru jazykové skoly MKM
v B¢, soucasti kurzu je zkouska. www.mkm.cz

v 21.3.

Litomérice — Ples jara a pratel vina — Spojeni dvou oblibenych ple-
st: Ples jara ve velkém sale a Ples pratel vina v hradnich prostorach
kulturniho a konferenéniho centra s bohatym programem a moznostmi
degustace vin. www.mkz-Itm.cz

Mélnik — Ples eskych vinatti — Nejvétsi vinaisky ples v Cechach se
kona od 19.00 hod. V pribéhu vecera se muzete t&sit na ochutnavku
$pickovych ceskych vin. www.cechcev.cz

Valtice — Valtické Podzemi, Jarni vecery s Cimbalkou — Jeden z prv-
nich tradi¢nich vikendovych vecert ve Valtickém Podzemi v doprovo-
du skvélé hudby a mistnich vin. www.valtickepodzemi.cz

Tiebivlice, Chramce, Biezno — Jami oteviené sklepy Ceského
stiedohoii — Jedine¢na prilezitost ochutnat méné znama vina z Ceské
podoblasti. Mezi jednotlivymi vinafstvimi bude zajisténa kyvadlova
doprava. www.stredohori.cz/vino-v-ceskem-stredohori

v 27.-29.3.

Hustopece — Slavnosti mandloni a vina — V pétek pro Vés mistni vi-
naii oteviou od 18 hodin své sklepy. V sobotu se proméni Dukelské
namésti v jednu velkou gastrozonu. www.slavnosti-mandloni.cz

v 28.3.

Rakvice — Tradicni vystava vin — Spolek Vinafi z Rakvic srdecné zve
na tradi¢ni kost, ktery se kona v sale sokolovny v sobotu od 13.00 hod.
Ochutnat mizete stovky vzorka vin. www.vinari-rakvice.cz

Sardice — Jarni otevirani sklepti v Sardicich — Jarni otevené sklepy
Sardickych vinat zvou k ochutnavee mistnich vin ptimo v jejich vi-
natstvich. Sklepy budou oteviené od 11.00 hod. www.vinozesardic.cz

Vranovice — Oteviené sklepy Vranovice — Prvni ro¢nik otevienych
sklepti ve Vranovicich. Své sklepy otevie 10—12 vinaistvi, ptipraveno
bude bohat¢ obcerstveni a muzika.

v 4.4.

Buchlovice — Den vina 2020 na hradé Buchlov — Reprezenta¢ni vysta-
va vybranych odriid s bohatym celodennim programem, obcerstvenim
a cimbalovou muzikou. www.denvina.cz

Velké Bilovice — Ze sklepa do sklepa — 15. rocnik akce putovani Ze
sklepa do sklepa v nejvétsi vinatské obci Ceské republiky.
www.velkobilovictivinari.cz

v 4-5.4.

Perna — Oteviené sklepy Perna — Spolek vinafi Perna zve na ochut-
navku jejich vin z upati Palavy, otevieno bude na 14 sklept.
www.sklepyperna.cz

KRAJINOU
VINA =

"

Treviug & baendy

KRAJINOU VINA
Viclav Zmolik

brnénském studiu Ceské televize vznikl
povedeny cyklus Krajinou vina, ktery jako
scénarista pripravil novinaf a rozhlasovy
a televizni moderétor Vaclav Zmolik. Nyni se nam
do rukou dostava diky pocinu nakladatelstvi freytag
& berndt a podpoie Vinaiského institutu Ceské re-
publiky i jeho knizni podoba. Jiz prvnim zamérem
cyklu bylo predstaveni deseti odrid révy vinné, a to
v regionech, kde ze vybrané odridy zrodily ¢i je pro
n¢ navstivena oblast z toho ¢i onoho diivodu typicka.
Proto se za odriidou Péalava vydame spolu s autorem
na jedny z nejkrasnéjSich vinohradnickych poloh
Palavskych vrchi a blizkych Novomlynskych nadr-
7i (v Perné byla tato jedna z nejuspesnéjsich nasich
odrida vyslechténa), za odridou Cabernet Mora-
via ke Slechtiteli Lubomiru Glosovi do Moravské
Nové Vsi ¢i za Muskatem moravskym do ,,Slechti-
telky* v Polesovicich. Je tu i ,,cisatsky” Aurelius,
vino pana Miillera z Thurgau, samozfejmé nechybi
Ryzlink rynsky, povedené André, Rulandské bilé ze
Slovacka, na Znojemsku se potkdme s tspésnou od-
ruadou Veltlinské zelené. ..

V kazdé z deseti kapitol vénovanych zminénym
odriidam nas oslovi nejen piibéhy jednotlivych od-
rud, ale dozvite se také mnoho zajimavosti z histo-
rie a soucasnosti okolni krajiny a mistnich paméti-
hodnosti. Jsou zde piedstaveni i samotni vinafi, a to
vcetné naSich nejvétSich osobnosti z tohoto oboru.
Knihu vhodné¢ dopliuji barevné fotografie, pte-
hledné mapky oblasti a dostatecny jmenny rejstiik.
Zkratka jedna se o pritvodce nasi vinai'skou krajinou
navic s privodcem nad jiné povolanym Vaclavem
Zmolikem, ktery svym osobitym a piijemnym vy-
stupovanim je ukazkou toho, jak by mél i podle sa-
motnych vinaii vypadat ten nejlepsi turista, ktery se
vydal za vinem. Kniha v mnohém kopiruje televizni
serial, ale tistény privodce v ruce je prece jenom
néco jiného, navic tu najdeme i hodné z toho, co se
,,do televize® neveslo.
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Advivum

Wine Bar & Shop

W Vinotéka s nabidkou
800 druhd vin
nejen z Moravy
« sticend vina
» degustace vin
« dérkova baleni
« vinny catering
|+ dodavky vin do firem

A

Wine Bar & Shop, Slovansky dum — Atrium, Na Pfikopé 22, Praha 1
+420 733 532 255 / winebar@advivum.cz / www.advivum.cz
© advivumwinebar

www.bankavin.cz

+420 739 032 607 Pty
WWwWWw.interiaznojmo.cz Prazska trinice, hala 28, Bubenské nabtezi 306/13, Praha 7

&y

Global Wines & Spirits ~ JiZ 7 vinoték v Praze a Brné

Panska 891/5, Praha 1 Praha Karla Englise 3211/3, Praha 5 - Smichov

Namésti Miru 820/9, Praha 2 - Vinohrady Wauchterlova 18, Praha 6 - Dejvice Vaclavské namésti 41,110 00 Praha 1
Bohuslava ze Svamberka 790/2, Praha 4 - Nusle Sokolovska 100/94, Praha 8 - Karlin

Brno
Stefanikova 126/56, Brno - Kralovo Pole - Ponava

Na hlavni 512/58, Praha - Brezinéves
4420775616 111 « info@deyakimpex.cz

www.deyakimpex.cz

K dispozici kompletni sortiment .
za ceny internetového obchodu. www.global-wmes. (4 www.neoluxor.cz
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SOMMELIERU

CESKA REPUBLIKA
www.sommeliers.cz

VINA ZROZENA V LEDNICL

ANNOVING

LEDNICE

NAVSTIVTE NASE DOMY VINA:

JABLONEC NAD NISOU
KOMENSKEHO 23

LIBEREC - OZC FORUM
MLADA BOLESLAY - OC OLYMPIA
WWW.DUM-VINA.CZ

WINES OF THE WORLD

&2 v
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MERLOT ZASTAVEA
| Semcsammoy vk H. Pl

LY

| BOHEMIA SEKT

ity S eernce

g\
'\ VinoTeka

BOHEMIA SEKT

Smetanova 220
3332 02 Stary Plzenec
pondéli az patek 8.00 - 18.00
sobota 8.00 - 12.00

www.bohemiasekt.cz

== PETRUS s+

specializovany dovozce
Spanélskych vin
Hlavnd 1, 252 81 Petrov u Fraby
Tel: 201951 081,241 951 302
Muobil: 607 514 827, 606 900 H07
F-mnils pestrosi® petrs-vino. e

Ww '.k.'ll'll'llh-‘. ino.ez

\ 4

SENKQVNA

VINARSTVI VOLARIK
MIKULOY

KRALOVSTVI VIASAKU

E-shop na
vinarstvivolarik.cz

f o

VINO MIKULOY

VINOTEKA
SOMMELIER CLUB

K Virence 1675, 692 01 Mikutoy

PONDELI AZ PATEK 8.00 - 17.00
SOBOTA 8.00 - 11.00

www.osobnivinoteka.cz

MORAVSKA BANKA VIN

=2

¥

www.bankavin.cz

Vinotéky s nabidkou cca 1.000 druhii vin
Vinny catering * Dodavky vin do firem * Degustace vin
Daérkova baleni  Cesty za vinem * e-shop

Cejkovicki 1324
691 02 Velké Bilovice
ut —so 11.00 — 18.00

www.habanskesklepy.cz

VINARSTVI
JIRI KOPECEK

www.vinumbonum.cz

Slovensko

Vinarsivi
PROCHAZKA
VALTICE

www.valtickavina.cz

Hleddame nové obchodni
partnery. Tel.: 731 542 030

MAGNET PRESS, SLOVAKIA s.r.0.
Sustekova 8
851 04 Bratislava
Slovenska republika
Po-Pa: 7:00 - 18:00
So: 8:00 - 12:00
Tel.: +421 267 201 952
E-mail: pokladna@press.sk

www.press.sk
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PET NEJ...

Nejzajimaveéijsi postupy v seznamu

POWER 100 spolecnosti Liv-ex
(poradi v roce 2018 a v roce 2019)

1. Super Tuscan Sassicaia (29 na 7)

2. Champagne Cristal Louis
Roederer (20 na 5)

3. Les Carmes de Haut-Brion
(105 na 61)

4. Arnoux Lachaux, Vosnée-
Romanée (210 na 77)

5. Ramonet, Chassagne (118 na 26)

Ziva etiketa

ajitelka rodinné tiskarny Etiflex
z Bieclavi, pani Lucie Hotafova,
tvrdi, Ze oni dokazi tisknout cokoliv.

Pod sltivkem ,,cokoliv* si nyni miizete predsta-
vit mimo jiné i novou ,,zivou etiketu“. Kdyz
ptilozite chytry telefon k takové etiketé, za-
¢nou se dit véci: naptiklad se ocitnete uprostred
vinice, potkate se s vinafem, ktery vino vyrobil,
potésite se s néjakou ,,vinarskou* 3D animaci
nebo péknou hudbou. Pfitom je princip takové
zabavy, chcete-li ukazky toho, jak komunikovat
se zakazniky pomoci modernich technologii,
pomérmne jednoduchy: na pocitaci se vytvori ony
potiebné ,,véci* a na etiketé se vytvori nékolik
bodu, které ap- likace v telefonu roze-
zna a ,,vdech- ne“ etiket€ Zivot —
spusti konkrét- ni program na princi-
pu rozsitené re- ality. Ti, kdo si s obli-
bou chytaji své Pokémony (aplikace
a videohra Po- kémon GO, Niantic,
2016), vedi, o0 ¢em je tec.

120 | WINE & Degu

Vecere v oblacich

o Kuala Lumpur, Ri-
P jadu a Singapuru se

i belgicka vefejnost do-
cka letos v ¢ervnu nové ver-
ze zajimavého, znaéné adre-
nalinového a kulinafského
projektu Dinner in the Sky.
ZjednodusSené feceno se jedna
0 ,létajici restauraci®, zave-
Senou ve vySce 50 metr, se
stoly pro 32 hostti, obklopujicimi otevienou kuchyni. Restaurace je vzdy
umisténa tak, aby poskytla nevsedni pohled na nejzajimavé;si ¢ast mésta —
v Bruselu to bude slavné Atomium z veletrhu EXPO 1958. Obéd a dvé
vecere kazdy den budou pfimo na misté ptipravovat $éfkuchafti z nejzna-
m¢;jsich bruselskych restauraci. Menu bude mit pét chodi doplnénych vy-
branymi $pi¢kovymi viny a Sampanskym Laurent-Perrier. V zafi si to vSe
budou moci vychutnat i zajemci v Praze.

PODIVNE SLUVKO:

LEJTA

Dlouhé vélcova nadoba na ptevoz zalévaci vody

¢i moclvky, vyrobena klasickym bednéiskym zptisobem
ze dieva jehli¢nanii

Inteligentni Albicchiere

ystava spotfebni elektroniky CES 2020 v Las Vegas je nejpfitazli-
\ / vEjsi, svetove nejvetsi a nejdilezitéjsi prehlidkou jak soucasnych
moznosti védy a techniky, tak i snit o nasi budoucnosti. Jednu
z cen ,,Honoré CES 2020 za inovace pro domaci spotiebice ziskal italsky
vyrobce za vynalez, ktery byl oznaden jako ,,nejchytiejsi zpisob, jak pit
vino®. Jedna se o inteligentni ,,0dlévac* vina ptimo z lahve nebo ,,smart
bagu*, ktery naplni sklenici vinem v idedlni teploté, podle vasich preferen-
ci. Diky patentované technologii dovoli uchovat vino az 6 mésicti po ote-
vieni. S inteligentnim
rozhranim a vestavénym
displejem je mozné do-
provodit nalévani vSemi
potiebnymi informacemi
(Amazon Echo, Google
Home atd.). Plnit nové
»~smart bagy* je priprave-
no vice nez 200 vinafstvi
predevsim z Italie.

Z LIDOVYCH PRANOSTIK:

Az teprve pod ochranou zavoje Panny Marie (25. bfezna,
Zvéstovani Panny Marie), kazda vinice zkrétka ozije.
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VYHODY PRO
PREDPLATITELE

» ziskate casopis za zvyhodnénou cenu

KE KAZDEMU e ziskate zdarma vstup na veletrh KE KAZDEMU
PREDPLATNEMU WINE PRAGUE 2020 PREDPLATNEMU
BONUS 300 K¢ * dorucime vam casopis BONUS 300 K¢

na kurzy Vinai'ského Institutu WINE & Degustation az domu na kurzy WSET
(www.vinarskyinstitut.cz) e uSetrite az 33 % (www.mkm.cz/kurzy-wset/wset)
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Predplatné objednavejte na www.w-d.cz/e-shop/predplatne, e-mailem na adrese info@yacht.cz
nebo telefonicky na Cisle +420 225 985 225.

Www.w-d.cz

Také digitalni verzi miZete objednat na www.w-d.cz/e-shop/predplatne
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Z pristiho cisla
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Amaury Devillard

Rodina Devillard ma v oblasti Bourgogne dlouhou histo-
rii. Jeji ¢lenové zasvétili své zivoty burgundskym vintim,
jejich stylu a kvalité. Chateau de Chamirey, postavené
v 18. stoleti, je stale jejich rodinnym sidlem a nabizi nad-
herny vyhled do oblasti Cote Chalonnaise. Tato rodina
postupné v Burgundsku nabyvala na vyznamu i proto, ze
se jeji Clenové rozhodli spolupracovat, rozvijet rodinny
vinafsky majetek a dnes se spolecn¢ staraji o tfi vlastni
vinarstvi. Amaury Devillard, ktery se dnes stara o rodinny
vinafsky majetek, je velmi energicky ¢lovek a studnice in-
formaci o burgundskych vinech. Do dubnového ¢isla jsme
s nim pripravili nesmirng zajimavy rozhovor.

Lednice

Obec Lednice neni jenom most a hrad, mohli bychom
zavzpominat na slova legendarni pisnicky. Kromé vyhla-
Senych kulturnich pamatek zde totiz najdete i neméné zna-
ma a zajimava vinaistvi. Takova, ktera se prezentuji pre-
dev§im svym nezaménitelnym stylem a filozofii, a diky
tomu jsou na tuzemské scéné neprehlédnutelna. V dub-
novém Cisle se podivame na jejich vina i okolni vinice.
A mozna nakonec 1 do toho zdmeckého parku cestou ze
sklepa zabloudime.

Za velkymi viny Piemonte

Koncem ledna tohoto roku probéhla jiz tradi¢ni prezentace
piemontskych vin z novych ro¢niki, Nebbiolo Prima 2020.
Vydali jsme se proto do severoitalské Alby, abychom pro
vés ochutnali stovky vin z denominaci Roero, Barbaresco
a Barolo v novych aktualnich ro¢nicich, které se letos dosta-
nou na trh. Letos poprvé se navic degustace novych ro¢niki
z Piemonte konala také v New Yorku, kde byla v ramci akce
,»Best palates of the world* hodnocena témi nejlep$imi de-
gustatory z celého svéta. [ u této degustace jsme byli osobné
piitomni. V dubnovém cisle se proto mizete t&sit na zazitky
z cest do Piemonte a New Yorku v rozsahlé reportazi, a pie-
devsim na tipy na Spickova vina k nakupu.

Anonymni degustace — viiné vina

Serial ,,Anonymni degustace* bude tentokrat vénovan
vinu z pohledu viiné. Co nam prozradi aroma vina o ro¢-
niku, odridé, vinifikaci ¢i pivodu? Nase pozornost se
soustiedi také na Cistotu dané viing, ktera miize vypovi-
dat o kvalité daného vzorku. Nemén¢ dtlezity je aroma-
ticky profil viin€ a jeho primarni, sekundami a terciarni
tony. Spravna identifikace téchto vjemt je pro uspésné
zvladnuti anonymni degustace Casto klicova a patii k ne-
zbytnym dovednostem kazdého $pickového degustatora.
Pravé tomuto tématu bude vénovan dalsi dil Anonymnich
degustaci s Ivem Dvorakem.

Va3 privodce svétem vina
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Ceské republiky de la Vigne et du Vin

0OcNo 2020

Czech International Wine Competltlon

Lednice

Mezindrodni soutéz vin

Mezindrodni odbornd konference s tématickou degustaci
Cesty k velkym vintim ,,Vino a terroir — vyznam mikrobiomu vinic®

0

ALYALA CZ jihomoravsky kraj




Nejvétsi oteviena degustace

burgundskych vin

Qawzgoylze
MILLESIMES
O/

2011-2018
23.-24.4.2020 Vice jak 30 vin z rocnik{
Merlot Apartment Bellevue 2011-2018
V Celnici 10, Praha 1 Cena 1800,- K&, rezervace; info@merlorcz

Merlot d'Or

www.merlot.cz



