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Dopis sefredaktora

Mili ¢tenafi,

otvirate breznové ¢islo casopisu WINE
& Degustation a ja pevné doufam, Ze
v ném najdete mnoho zajimavého Cteni,
véetné nékterych novinek, které jsem
vam sliboval v minulém editorialu.
S novymi seridly jste se mohli seznamit
jiZ minule, dnes pfind§ime ochutnavku
z nové rubriky o trendy ndpojich sou-
Casnosti — ciderech — i s doporuc¢enim
na jejich parovani. A také pozvanku
na vonavy syrovy zaZitek, na auten-
ticky, precizné servirovany Svycarsky
raclette v doprovodu skvélych vin rtz-
nych kategorii a styli.

Mame za sebou prvni velmi duleZi-
té vinai'ské akce tohoto roku, at jiz jde
o nékteré veletrhy, ¢i prezentaci novych
ro¢nikt vin v dileZitych vinarskych ob-
lastech svéta. Obsédhlou reportaz z Tos-
kanska s hodnocenim vin z aktudlné
na trh uvadénych ro¢niki, ale i mnoho
novinek tykajicich se vyvoje jednotli-

vych denominaci této prekrasné italské
vinarské oblasti najdete pravé v tomto
¢isle. A musim fici, Ze energie, kterd
z toskanskych vinara sédld, a snaha po-
zvednout mistni vinafské tradice na jes-
té vySs§i uroveni, spojeni vina s kulturou
a poctivy pristup ke kvalité, stylu a je-
jich hodnoceni nezavislou skupinou
svétovych kritikl jsou obrovské a obdi-
vuhodné. Velmi bych pféal nasim tuzem-
skym vinaftim a lidem, ktefi tvofi novy
celostétni tuzemsky apelacni systém, ta-
kovy pfistup. Ale o tom az jindy...

A 1 presto, Ze ve svété naplno probiha-
ji veletrhy a prezentace, Praha opét vita
vinafské superhvézdy z rGznych zemi.
V rubrice Degustation tak najdete hned
dvé mimotadné reportdZe s velmi zajima-
vymi rozhovory s ikonickymi vinafi.

Uzijte si nastupujici jarni dny se skvélymi
viny a ¢asopisem WINE & Degustation.

Michal Setka

VINO, KTERE MNE V POSLEDNI DOBE NEJVICE ZAUJALO

Chateau Léoville
Las Cases 2005

Jedna z prvnich prestiZnich degusta-
ci tohoto roku a hned tak vysoko...
7 degustace pod nazvem ,,Rozdé€leni
panstvi Léoville*, kterou poradala
spolecnost Merlot d’Or a bravurné
ji odfidila Diana Sixtova, vam sa-
moziejmeé prineseme podrobnéjsi
reportaz v rubrice Degustation v pfis-
tim cisle, ale pokud mé nékteré vino
v posledni dobé zaujalo nejvice, tak
to bylo jednoznacné toto.

Vino mélo po dvaceti letech nad-
hernou rubinovou barvu s granato-
vymi odlesky. Ve vini dominoval
komplex ¢ervenych bobuli, boruvek,
fialek a stopa cedrového dreva. Chut
byla neobycejné jemna a elegantni,
mnohovrstevnata, rozvijely se v ni
vSechny tony, které se jiz predsta-
vily v aromatice, a postupné pfi-
chéazely jesté dalSi jemné terciarni
podtony. Stdle pevné, ale sameto-
vé tiislo a extrémné dlouha dochut
davaly tusit, Ze toto vino ma jesté
mnoho let pozitivniho vyvoje pred

sebou, ale jiZ nyni je neskutecna
radost ho pit. Znate ten pocit, kdy
po néjakém mimoradném zazitku
nechcete priliS mluvit a potfebujete
to prosté jen vstrebat? Stava se mi
to obcas po skvélém koncerté a né-
kdy i po zhlédnuti mimotradné vysta-
vy uméleckych dél. A stalo se mi to
i po ochutnéni tohoto vina. Je prav-
da, Ze pro vina ze Chateau Léoville
Las Cases mam dlouhodobé slabost
a povazuji je za to nejlepsi, co lze
v Bordeaux ochutnat. A znovu jsem
si potvrdil, Ze je to tak.
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Ivo Dvorak

Prezident
Asociace sommelierd CR

ej, Slované je byvald hymna Sociali-

stické federativni republiky Jugosla-

vie, de facto je hymnou Polska, jen
pod ndzvem Mazurek Dabrowskiego, hymnou
vSeslovanského hnuti, Sokola i hymnou byvalé
srbsko-Cernohorské Jugoslavie. Hymna se stala
znamou diky myslence panslavismu, zejména
pak ve slovanskych zemich pod vladou Rakous-
ka. Pokud stale tapete, kde jste Hej, Slované sly-
Seli, pak to bylo ve filmu Jara Cimrman lezici,
spici, kde si ji pobrukoval samotny arcivévoda
FrantiSek Ferdinand d’Este v podni Petra Cep-
ka. V duchu Hej, Slované, tedy v duchu pansla-
vismu jsem zamifil koncem ledna do Chor-
vatska na pozvani tamnich vinait.. Producenti
z mésta Kutjevo v chorvatské oblasti Slavonia
pfipravili degustaci vice nez sedmdesati vzorkd
vin a zajimal je milj nazor. Pivodné jsem byl
pfipraven mluvit néjakym germanskym jazy-
kem, ale v duchu myslenky panslavismu jsem
nakonec mluvil svym rodnym, slovanskym ja-
zykem a doufal jsem, Ze si jako Slované budeme
rozumét, pokud budu mluvit pomalu a nahlas. ..
Nastésti pro nds vSechny vinafi zajistili prekla-
datele, coz se ukazalo jako velmi proziravé,
protoze byt Slované, hovorici slovanskym ja-
zykem, nemaji vSechna slova stejny vyznam...
Vse zacalo u popisu vin. Nekolikrat jsem pou-
7il pojem tZasné ve spojeni ,,uZasnd kyselina®,
,JUzasna délka vina“ ¢i ,uzasné vino™ a vSiml
jsem si drobné nevole ve tvérich zdejSich vina-
. Teprve po vysvétleni prekladatele jsem po-

Hej, Slovane

chopil jejich negativni reakci. UZasan znamena
v chorvatStiné hrozny, strasny, désny. Slovni
spojent ,,izasna kyselina“ chorvatsti vinafi sly-
Seli jako ,,hroznd kyselina“, ,,izasnd délka* vina
jim znélo jako ,,stra$nd délka“ vina a ,izasné
vino* pro né mélo vyznam ,,désné vino“. Na-
Stésti situaci zachranil tlumocnik, ale i tak jsem
se radéji pro pristé vyvaroval tohoto adjektiva.
Zajimavé je, Ze chorvatské vyjadieni pro ,uzas-
né* je ,,divno®, coz pro zménu zni divné nam.

Zajimava situace nastala, kdyZ jsme si objed-
navali v restauraci. Kazdy, kdo do Chorvatska
jezdi, vi, Ze alkoholické ¢i nealkoholické ndpoje
zni pro Cecha pongkud pikantng. Oviem kdyz
se vas zeptd pohlednd servirka, zdali si déte ,,al-
koholna pica, ili bezalkoholna pica“, mize se
nejeden Cesky turista ocitnout v mirnych rozpa-
cich. Porozuméni chorvatskému spojeni v tom-
to piipadé nastésti zachranila slova ,,alkoholna‘
a ,,bezalkoholna®, z kterych si bystry poslucha¢
vydedukuje, Ze mu neni nabizen n¢jaky vulgari-
smus, ktery miiZe mit jak pod vlivem alkoholu,
tak za stfizliva, ale Ze se jednd o népoje neboli
piti. Nerad se zabyvdm dvojsmysly, ale kdyz
se vam vzapéti dostane i doporuceni na mistni
specialitu ,,kokot na vinu®, tak uz opravdu ne-
vite jak zachovat distojnost, aby to nevypadalo
nezdvorile vici hostitelim. Zkuseni navstévnici
Chorvatska vSak vedi, Ze se jednd o ,kohouta
na viné*, ale jak se asi na toto tvari nasi slovansti
sousedé, Slovéci? Bez fadné znalosti chorvatsti-
ny Ci Cestiny se Slovan Cech a Slovan Chorvat
nemusi piili§ porozumét ani v datu ¢i Case.
V cestiné |, listopad” neni totéZ co chorvatsky
LHlistopad, protoze v Chorvatsku to znamena
10. mésic, tedy nés ,iijen*. Nas ,,srpen mize
Chorvatovi znit jako ,,srpan;j*, coZ vSak v Chor-
vatsku znamena ,,Cervenec. V nekterych mési-
cich se zjevné nase slovanské jazyky nepotkdava-
ji a problém miiZe predstavovat, i kdyzZ si chcete
domluvit urcitou hodinu, protoZe nase hodina
v Chorvatsku mize znit jako ,.godina®, coz
v chorvatstin€ znamena ,,rok™. Nas ,,rok* muze
Chorvat vnimat jako ,,termin nebo lhiita*. Pozor
i na to, kdyZ dostanete n¢jaky ,,ndpad”, protoze

v ten moment se v Chorvatsku spusti alarm, jeli-
koZ to znamend ,,utok*. I prosty dotaz na to, zda
je zajiSténa béhem pobytu ,.strava®, tedy esky
jidlo, mize Chorvat pochopit, jako Ze chcete
chorvatsky ,,strava®, tedy ,,dés* nebo ,,strach®.
Mit na dovolené misto polopenze ,,dés a strach*
neni piilis obvyklé turistické prani. Zajimavé je
islovo ,,opak*, u nas protiklad, ale v chorvatsti-
né ,,opak* znamena ,,zly, zdkeiny*.

Nemeélo by nds prekvapit ani to, Ze nase slo-
Vo ,,stan* v chorvatstiné znamend ,,byt”, takze
ozndmeni ,,mame pro vas ,udoban stan‘*‘ nutné
nemusi vyvolat paniku, Ze koncem ledna budu
spat ve stanu, byt ,,udoban® znamena ,,itulny*.
Pokud zjisStujete, zdali je do Chorvatska zapo-
tfebi cestovni ,,pas®, chorvatStina vim na dotaz
»pas” mize odpovédeét, Ze domdaci mazlicek
,.pas = pes* je za piiplatek. Ceské ,.zrak", tedy
jeden ze smyslli pro zménu v chorvatStin€é zna-
mend ,,vzduch®. No, a pokud hledate restaurac-
ni zafizeni, kterému doma fikdme ,,hospoda®,
muze tomu Chorvat rozumét, Ze hledate ,,gos-
poda‘®, coZ je Zena — jak asi nékteii tusi hospoda
a 7ena se Casto vylucuji. Hej, Slované, kde ty
nase slovanské jazyky udélaly chybu?

PS. Nasi slovansti sousedé maji i velmi trefny
vtip na to, kdyZ se mluvi pomalu a nahlas...
Baca vyhraje zdjezd na Mallorku. Nicméné
kdyZ dojde domil, manzelka mu vycini: Co
tam chces robit, ked nevieS hovorit po major-
sky?“ Baca se snazi vrétit zdjezd, ale urednik
mu vysvétli, Ze pokud bude mluvit pomalu
a nahlas, tak se domluvi vSude... Baca odleti
i se zenou na Mallorku a hned chece vyzkouset
svou novou dovednost. V baru nahlas a poma-
lu objednd: ,,Jedno velké a jedno malé pivo*.
Cisnik prikyvne a opravdu prinese objedndvku.
Baca s nadSenim povidd Zené: ,,Preboha, starka,
funguje to!*“ Otoci se k ¢iSnikovi a pomalu a na-
hlas mu povida: ,Ja sa volam Fero, ako sa volas
Ty?*, naceZ ¢iSnik pomalu a nahlas odpovi: ,Ja
sa volam JoZo a som zo Slovenska®. Baca zvéaz-
ni a pomalu a nahlas povida: ,,Vazne, zo Sloven-
ska? Tak preco sa rozpravame po majorsky???*

VINO, KTERE MNE V POSLEDNI DOBE NEJVICE ZAUJALO

Marcus Gruze, Pinot Noir
Georgium 2011, Bergland

Dlouho jsem touzil ochutnat vino z oblasti,
kterd lezi v horské oblasti Rakouska. Jmenuje
se Bergland a s necelymi 237 ha vinic produ-
kuje vzhledem k ostatnim rakouskym oblas-

6 | WINE & Degustation

tem minimalni mnoZzstvi vina. Nemél jsem
7adnd ocekdvani a degustované vino mé
velmi piijemné prekvapilo, i kdyZ chapu, Ze
to neni vino pro kazdého. Rubinové ¢ervena
barva s vyraznéjsimi cihlovymi tény a lehky,
zcela prirozeny zavoj vzhledem k rocniku
a zpusobu vinifikace. Viné byla to, co mé

na ving bavilo dplné nejvic. To, co mam rad
u vyzralého Pinotu Noir, tedy tény podhou-
bi, lanyzi, bobulového ovoce a uslechtilého
dfeva. Chut byla podobné jako viing aristo-
kraticky vyzrald, s nidechem kiiZe, reduko-
vané smrzové oméacky a lesnich plodti. Velmi
dlouhy, elegantni zaver.



- Vinarstvi Knezi hora:

1x zlato a 11x stribro v Salonu vin 2026

alon vin pfedstavuje vybér stovky

nejlepsich vin Ceské republiky

a patfi k nejprestiznéjSim vinai-
skym soutéZim v tuzemsku.

V leto$nim rocniku 2026 ziskalo Vinai-
stvi KnéZi hora jednu zlatou a jedenact
stifbrnych medaili. Tato bilance potvrzu-

je dlouhodobou koncepéni préci ve vi-
nici 1 ve sklep€ a souCasné predstavuje
zévazek do dalSich let. Uspéch v silné
konkurenci napii¢ vinaiskymi oblastmi
podtrhuje kvalitu ocenénych vin. Kazda
medaile je vysledkem spole¢ného pecli-
vého pristupu, respektu k terroir a dira-
zu na Cistotu a charakter odridy.

Zlatou medaili ziskalo suché Ru-
landské bilé 2023, vybér z hroznl
z vini¢ni traté¢ Naceraticky kopec,
které degustatory zaujalo jemnou
eleganci, bohatym ovocnym charak-
terem a harmonickym zakoncenim.
Vino se vyborné uplatni v kombinaci
s rybami, bilym masem i vyzralymi
syry a zaroven potvrzuje, Ze z kazdé-
ho ro¢niku mtZze vzniknout vyjimec-
né vino.

Zlaté ocenéni symbolizuje mimoradnou
kvalitu, jedenéct stiibrnych medaili pak
potvrzuje vyrovnanost portfolia.

,.Uspéch vnimame nejen jako ocenéni
vinat'ského tymu, ale i jako podékovani
naSim zdkaznikim a partnertim, ktefi
s nami sdileji diivéru a vasei pro vino,*
uvadi Kamila a Petr Ingrovi, jednatelka
a technolog Vinarstvi KnéZi hora.
www.vinarstviknezihora.cz

lgcf.cz@lgef.fr

Inzerce

" CRUS ¢« DOMAINES

de FRANCE

[SON DE GRANDS VINS A BORDEAUX

+ JE SOUCASTI SKUPINY LES GRANDS CHAIS DE FRANCE
+ EXPERT NA SKVELA ViNA Z BORDEAUX AKTUALNE NABiZi SIROKE PORTF
+ 2000 DRUHU ViN v 59 ROCNiCiCH

Do tohoto portfolia patfi i mezindrodné uzndvand vinafstvi jako napf: Place-Quintessa.
Catena Zapata. Sena, Cheval des Andes, Bryant, Acaibe, Vivaltus, Gaja, Testamata,
Caiarossa, Luce, Siepi Mazzei. Petrolo Galatrona. Orma, Tignanello, Ornellaia, Solaia atd.
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Jakub Pribyl
Ctyfnasobny nejlepsi sommelier CR,
drzitel titulu Advanced Sommelier,
Court of Master Sommeliers,
semifinalista Mistrovstvi Evropy
sommeliert 2017, 4. nejlepSi sommelier
Mistrovstvi Evropy a Afriky 2021

olébka cehokoliv* je krasny slovni

obrat. Ale byt kolébkou ¢ehokoliv
99 4 sva uskali. KdyZ se kolébéte
moc usilovné, miiZete vyklopit vSe, co je uvnitf,
a stit se kolébkou prazdnoty. U nés se Casteji
fiké vylit vanicku i s ditétem. Kdyz kolébate tak
akorat, tak miiZete vy i okoli usnout, a ne vzdy
na vaviinech. Kdyz nekolébate vibec, tak jste
na nic a jdete od vélu. A jednou, jednou vas to,
co kolébate, stejné preroste a kolébka bude stat
v Ustrani se zaSlou slavou. Ten posledni scénar je
asi nevyhnutelny, pfijde vzdy a je jen otazkou,
zdali to bude v fadu dnti, mésicu ¢i desetileti. ..

Ja jsem mél v tGnoru to $tésti pracovné navstivit
kolébku vysoké gastronomie, Francii. Nebylo to
poprvé a snad ani naposled a mé nadSeni vlast-
né vzniklo aZ v priibéhu Casu trdveného v Pari-
7i, nikoliv jiz pred odletem. Samoziejmé jsem
se tesil, ne na desitky meetingli béhem pér dnil,
ale na vecere. Klasické restauranty, klasické re-
cepty, super vinné listky, precizni a nesnesitelné
nepifjemny servis, kterému vadi, Ze nemluvite
francouzsky, mluvite trochu francouzsky nebo
7e mluvite precizné francouzsky. Tesil jsem se
na to, o cem tady v Casopise fadku let psal Jan
Smid, a taky na to, o ¢em radéji nepsal. A svéte

Kolébka gastronomie

div se, piiSlo skoro vse a jesté s bonusem. To,
kdyZ jsem se parkrat pristihl, Ze premyslim nad
tim, zdali nejsme v néjaké manéZi, kde se ocita-
me v centru déni 1 scénafe néjakého interaktivni-
ho cirkusu, a také nad tim, odkud se asi pfifiti ti
sloni na balénech.

Jidlo a design navstivenych restauraci zminim
velmi letmo, jelikoZ mym cilem neni recenze
a vybery v tomto ohledu nemely chybu. Stylové
se silny geniem loci. Jidlo? Od téte de veau pies
tatardk az po vol au vent, vSe naprosto skvelé.
I vinné listky byly krasné a za dobré penize. Ale
kdyZ si pak objednate hezkou ldhev bilé bur-
gundy z vinic Premier Cru a oni vdm k tomu
sofistikované pfinesou sklenice na Riesling, tak
zavahéte, jestli to ndhodou neni vtip. Ale za ze-
ptani ¢lovek nic neda, a tak to zkusite, zdalipak
se nahodou v restauraci, pracujici se sklenicemi
Riedel, nenachazi i ty urcené pro sudové Char-
donnay? A po mensi odmlce se prifiti somme-
lier a poloZi pred vés krasné sklenice na Syrah.
Koukéte na né. Pak na sommeliera. Na kolegu
a znova na ty sklenice. Ctyfi a pil vtefiny ticha,
chaosu a zmatku v hlavach vSech zticastnénych.
Drama jako z antickych dob, které nakonec roz-
sekne povéstny deus ex machina. Tedy v nasem
pripadé sommelier, ktery vSe vysvétlil jednim
slovem: Ne? Pokréenim ramen a odchodem
od naSeho stolu... Mél pravdu, ne, to nebyly
ony. A jasné Ze jsme je nakonec pouzili, vzdyt
Syrah je té7 Shiraz, tedy Siraz a za¢ind na §,
stejné jako Sardoné, takZe vlastng je tam ten
spolecny rys...

To ale nebylo nic v porovnéni s druhou restau-
raci. Jako lahev vecera byly vybrany bubliny,
Louis Roederer Cristal 2002 Magnum. Somme-
lier se wjistil, zdali ldhev chceme hned na tivod,
a kdyZ mu to bylo odsouhlaseno, tak odeSel.
Prisli nas objednat. Pfinesli amouse bouche. Od-
nesli prazdné talite a zeptali se, zdali mohou pfi-
nést predkrmy, nebo jestli maji zavolat somme-
liera, Ze bychom si objednali vino. Byli jsme

hodni a toho sommeliera, ktery byl jiz 23 minut
nezvestny, jsme zavolat nenechali. Jednak byl
velky predpoklad, Ze by se mél béhem par mi-
nut objevit sém od sebe, a jednak by jej kole-
gové stejné museli nechat hledat policii, jelikoZ
nikdo nevédél, kde je. Bingo, 2 minuty nato byl
Cristal i sommelier u naseho stolu. Bylo Stésti,
7Ze jsme si vSimli, jelikoZ prezentace vina byla
Cista nula. Zalozil adekvatni sklenice, otevrel la-
hev, dal ndm korek s agrafou a s otevienou lahvi
zmizel do zdzem{ restaurace. Opravdu. Na pét
minut. Netusim, zdali musel champagne doladit
sodastreamem kviili niz§imu perleni nebo vyci-
zelovat dosage titinovym cukrem, rozhodné si
vsak zvladl odlit mnoZstvi vina, které bylo pres-
né na hrané dnosnosti. V tu chvili ndm na stole
pristaly predkrmy. TudiZ vino se ochutndvalo az
pfi nich a do sklenic se rozlilo ke konci pred-
krm, coZ na aperitiv neni Spatny vykon. Na-
sledné lahev s vinem putovala na pracovni stil
za ndmi. Ne do ledu v chladici nadobg, ale jen
tak na stdl. St€Zovat jsme si nemohli, sommelier
se o ni staral skvéle, a kdyZ uz se mu zddlo, Ze
by mohlo byt vino teplé, vzal ldhev opét na par
minut do zdzemi a znovu ,,decentné* prechut-
nal. A takto probihal cely vecer. Jedno obrovské
panoptikum. Prehlidka chaosu, zmatku, neko-
necného cekéani na cokoliv a diletantstvi, kterd
trvala tfi hodiny pfi dvouchodové vecefi. Prosté
obsluha az na jednoho opravdového profika by
opravdu udélala 1épe, kdyby si vzala barevné
oblecky, cervené nosy a kuzely a misto hledani
vin ve vinotéce a stolil s hosty v restauraci by $la
sehnat ty slony na balénech, aby se ten vykon
vysvetlil. Jestli totiZ takto vypada servis nadstan-
dardné hodnocené restaurace v hlavnim meésté
Francie, kolébce ,.haute cuisine®, tak to uz je ta
kolébka naprosto rozklizena, z poloviny seZrand
cervotoci a nachystand na odvoz na skladku.

PSS. Ten Cristal byl ale skvostny, i kdyZ byl tep-
lejsi. A jesté byla objedndna ldhev chablis pana
Dauvissata, ale ta k ndm v dobé vydani ¢asopisu
nejspis jesté nedoputovala. ...

VINO, KTERE MNE V POSLEDNIDOBE NEJVICE ZAUJALO

Eben Sadie, Columella 2022,
Swartland, JAR

Opét Jizni Afrika. Ne proto, Ze bych se stal
milovnikem vin jiZni polokoule, ale pros-
t¢ tohle byl absolutni Sok. Vino postavené
na odridach Syrah, Grenache, Carignan,
Mourvedre a Tinta Barocca zrajici 2 roky
na dubovych sudech bylo... tipln€ jiné, nez
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jsem cekal. Vlastné to prvni, co mé napad-
lo, bylo, Ze to vypada a voni jako dokonalé
Chateauneuf-du-Pape.

Svétlejsi, prizracnd grandtova barva s kras-
nymi mladistvymi odlesky byl jen zacatek.
Aroma bylo intenzivni a perfektné vyvéaze-
né. PIné zralého cerveného peckového ovo-
ce, suseného tymidnu a rozmarynu s lehkym

dotekem zemitosti. Chut byla komplex-
ni, pfijemné strukturovand a vyvazena se
spoustou koreni, suseného ovoce a dieva
s lehkou koufovosti a pfijemné hiejivou
dlouhou dochuti. Bylo to vino, které si pro
sebe ukradlo cely vecer. A bude schopno
si tak krast vecery jeSté dalSich deset let,
kdy se bude vyvijet do jesté komplexnéjsi
a uslechtilejsi podoby.



ampagne House v Pra-
ze zahajil novou sérii
tuternich veceri s na-

zvem Champagne Tuesdays by
Champagne House s podtitulem
12 domu, 12 ptibéhii, 12 spolecnych
uterkll. Postupné se vam tak béhem
roku predstavi hned 12 champagne
domd, které tento dovozce exkluziv-
né zastupuje na tuzemském trhu.

Vybrané tterni vecery budou véno-
vany vzdy jednomu producentovi,
jeho jedinecnému stylu, historii,
terroir i ikonickym cuvée. Cela sé-
rie je pojata jako dlouhodoba cesta
napfic timto véhlasnym regionem —
od tradi¢nich a etablovanych jmen
aZ po kultovni domy s limitovanou
produkci. Degustace jsou konci-
povény jako fizené, doprovizené
odbornym vykladem. Hosté budou
mit moznost ochutnat v exkluziv-
nich prostorech na prazskych Vino-
hradech vzdy sedm az deset vzorku
peclivé sestavenych tak, aby vytvo-
fily uceleny obraz daného domu.

Komorni formét s kapacitou maxi-
malné deseti osob umoZiiuje osobni
pristup, prostor pro dotazy i otevie-
nou diskusi ve velmi pratelské at-
mosfére za tcasti majitelky spolec-
nosti pani Hany Zeiningerové.

Vyvrcholenim celého cyklu bude
exkluzivni degustace legendarniho
domu Salon, jehozZ mimoradné vina
patii mezi nejvyhleddvanéjsi Blanc
de Blancs na svété.

Program Champagne House vsak ne-
bude omezen pouze na tento cyklus.
Prbézné budou poradéany také tema-
tické degustace zamérené na jednot-
livé odrady, styly ¢i rocniky. Béhem
roku se tak seznamite s nesmirnou
rozmanitosti této prestizni oblasti
v celé jeji §ifi a ziskate hlubsi vhled
do filozofie jednotlivych producen-
t, sofistikované prace s odridami
i charakteru jednotlivych vin. Nabid-
ka bude nové rozsifena i o degustace
peclivé vybranych tichych vin.

Champagne Tuesdays predstavuji uce-
leny koncept systematického pozné-
vani apelace Champagne v kazdém
jejim detailu 1 SirSich souvislostech,
ktery by nemél ujit vasi pozornosti.
www.champagne-house.cz

Inzerce

Téime se na Vas
pondéli az sobota
16:00 - 24:00

nedéle
16:00 - 22:00

To nejlepsi
od vinard
VOC Znojmo
v centru Prahy.

Valakviale

vinny bar

Koncept VinVin, jediny svého
druhu, propojuje bohatstvi
vinic na jizni Morave

S nezameénitelnou atmosférou
prazského Zizkova.

Vinarstvi Halkoci

. Vina z jizni Rhony
Vinarstvi Ampelos
Vinarstvi Knézi hora
Vinarstvi Libal

. Vinarstvi Vanék
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Rezervujte si degustace:
+420 725 703 153

info@vinvin.cz

SECNIENES
na socialnich sitich
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- Spolecnost WINESHARING rozsiryj
o italské vinarstvi Schiopetto

INESHARING je dis-
tributor italskych vin,
ktery dlouhodobé sta-

vi na peclivém vybéru Spickovych
vinafstvi s autentickym ptibéhem,
jez jeho zakladatelé Petr a Tomas
pravidelné¢ navstévuji a osobné
znaji. Diky tomuto pfistupu mo-
hou tuzems§ti milovnici vina v roce
2026 objevit dalsi prestizni jméno
italské vinarské scény — vinafstvi
Schiopetto z provincie Friuli -
Venezia Giulia.

Vinafstvi zalozil v roce 1965 Ma-
rio Schiopetto, jenz patfil ke sku-
piné producentl, ktefi na prelomu
60. a 70. let systematicky pracovali
na modernizaci a zkvalitnéni vi-
nafskych postupt v Italii. Spolecné
s Luigim Veronellim cestoval po Ev-
ropé a USA, kde poznéval dalsi vi-
nafe a jejich vina.

V 80. letech se jiz diky svym
zkuSenostem fadil mezi elitu ital-
skych vyrobct a stal se mentorem

e nabidku

mnohamladych vinaru, jimzZ oteviel
dvere svého sklepa.

Dnes je Schiopetto respektovanym
vinatfskym domem, ktery se ve svych
dvou tadach Collio a del Pompie-
re zaméfuje predevSim na bild vina
typickd pro region Friuli — Venezia
Giulia, zejména Pinot Grigio, Friu-
lano a Sauvignon.

V roce 2026 se dovozce WINE-
SHARING rozhodl predstavit Ces-
kym zakaznikim také dalSi zde
péstované, dosud méné znamé od-
rudy — Ribolla Gialla a Malvasia.

Vina Schiopetto jsou mezinarodné
vysoce cenéna. Aktudlné to potvrzu-
je uspéch vina Pinot Grigio Collio,
které James Suckling zatadil na prv-
ni misto v hodnoceni Top 100 Value
Wines 2025.

Vice informaci spole¢né s nabidkou
vin naleznete na webovych strankéach.
www.winesharing.cz

- THAYA vinarstvi uvadi na trh
prvni vina rocniku 2025

o prodeje nyni piichazi rocnik
D2025 fady Pozdravy z Narod-
niho parku Podyji. Jde o uce-
lenou kolekei odrtidovych vin, jejichz
etikety nesou motivy vzacnych druht
zivoc¢ichu, ktefi se v tomto narodnim

parku vyskytuji.

Rada zahrnuje tradi¢ni odridy typické
pro znojemskou oblast, jako jsou Veltlin-
ské zelené, Ryzlink rynsky a Sauvignon.
Novinku predstavuje aromatickd Palava.
Vina zraji kratSi dobu v nerezovych tan-
cich a vyznacuji se Cistym odridovym
projevem, vyvazenym télem a piijemnou
mineralni linkou v dochuti. V charakteru
vin se tak odrdZi nejen rozmanitost vi-
ni¢nich trati, ale i chladnéjsi proudéni
z VysocCiny, které prispiva k zachovani
svéZesti a typi¢nosti danych odrad.
www.vinarstvithaya.cz
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polecnost Der Weinschmecker

rozsifila svou nabidku o dva re-

nomované producenty, ktefi posi-
luji jeji zastoupeni jak v segmentu vina,
tak i nealkoholickych népoju.

Prvnim z nich je Bernhard Huber —
vyhldSené vinarstvi z némecké oblas-
ti Baden, jehoZ vina v soucasnosti pa-
tfi k nejvyhleddvanéjSim vinim dané
kategorie. Rodinny podnik, v jehoZ
Cele stoji Bernhardiv syn Julian
s manzelkou Barbarou, se specializu-
je predevsim na odridy Spitburgun-
der (Pinot Noir) a Chardonnay. Bern-
hardova vina se vyznacuji eleganci,
hloubkou a preciznosti pfi zachovéani
a dusledném vyjadieni terroir toho-
to vyjimec¢ného regionu. Diky témto
kvalitdim pravidelné ziskavaji mezi-
narodni ocenéni.

Dalsi novinkou je rodinnd firma Van
Nahmen s vice nez 100letou tradici,
kterd se specializuje na vyrobu ne-
alkoholickych aperitivii na bazi Caju

Julian Huber

: a ovocnych $tav. Van Nahmen si po-
stupné buduje silnou pozici nejen mezi
nadSenymi konzumenty, ale i mezi
gastronomickymi profesiondly — je-
jich produkty jsou dnes soucasti na-
bidky fady fine dining podniki v¢etné
restauraci ocenénych michelinskymi
hvézdami. Aperitivy vynikaji vyva-
Zenym chutovym profilem, svézesti
a inovativnim pfistupem k nealkoho-
lickému segmentu, ktery v poslednich
letech nabyvé na vyznamu.

S prichodem téchto vyznamnych pro-
ducentli na tuzemsky trh Der Wein-
schmecker nadale posiluje své zamé-
feni na Spickové produkty a rozsifuje
moznosti degustaci i gastronomic-
kych konceptd. At uz jde o tradicni
vina s vyraznym regionalnim charak-
terem, nebo moderni nealkoholické
alternativy, nové polozky predstavuji
dalsi krok v systematickém rozvoji
nabidky. Novinky budou postupné
predstaveny v ramci degustaci a spe-
cidlnich akci, které naleznete na je-
jich webovych strankach.
www.derwe.cz
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- V Boreticich se uskutecnil prvni ro¢nik

mezinarodni soutéze Frankovek Blaufrankisch

International Competition (BIC)
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hhodnym vinem
skavosti mi stiich

boretickém Hotelu Kravi

hora byly za ucasti hejtma-

na Jihomoravského kraje

slavnostné vyhlaSeny vysledky pre-

miérovéhoroc¢niku soutéze Blaufrin-

kisch International Competition

(BIC), prvniho mezinarodniho kla-

ni zaméfeného vyhradné na odridu
Frankovka.

Soutéz vznikla z iniciativy VOC
MODRE HORY za podpory Narod-
niho vinafského centra a Vinafské-
ho fondu. Do prvniho ro¢niku bylo
prihlaseno 306 vzorkd ze 13 zemi.
VyhléaSeni vysledki probéhlo v den,
ktery byl nové ustanoven jako Mezi-
narodni den Frankovky.

Soucasti programu byla také odbor-
nda konference vénovand této odrade.
Program se zaméfil na vliv geologie,
puvod a vyvoj odridy, préci se sudy,
budovéni vinic typu Grand Cru i roz-
manité podoby Frankovky napfic ev-
ropskymi vinai'skymi regiony.

Soutéz byla rozdélena do nékolika
kategorii. V kategorii bilych vin

| i

z modrych hroznt zvitézila Bila
Frankovka 2024 v kabinetnim pro-
vedeni z vinafstvi Vino J. Stavek,
které ziskalo i ocenéni za nejlepsi
kolekci vin. V kategorii rizovych
vin uspél Vinny sklep U Stipéaka
s Frankovkou Rosé 2019. Absolut-
nim Sampionem se stala Frankovka
2024 z Rodinného vinafstvi Kravi
hora. V kategoriich klasickych ti-
chych a Sumivych vin uspéli také
zahrani¢ni producenti. Sampionem
Cervenych vin se stalo madarské
vinafstvi Jackfall KFT / Jackfall
Bormanufaktira s vinem Kékfran-
kos Prémium 2020. Nejlépe hod-
nocenou Frankovku v Kkategorii
Sumivych vin pfedstavilo vinafstvi
Kuria Sopron. V kategorii cuvée
s podilem Frankovky ziskalo nej-
vys$8i ocenéni Vinafstvi u svaté-
ho Martina za vino Velka Cervena
Slipka 2022.

Vino hodnotilo sedm odbornych
komisi s mezindrodnim zastoupe-
nim, mezi nimi i britska drzitel-
ka titulu Master of Wine Caroline
Gilby. ,,Frankovka je odrida, ktera

Blaufréinki
Internatio|
Competitig

Discovering
@ the finest

character o

Blaufrénkisd

je mému srdci velmi blizka. Pevné
verim, Ze ma v dneSnim modernim
vinafském svété velkou budoucnost
diky své svézZesti a eleganci. Tato
soutéz predstavuje klicovou pftileZi-
tost, jak budovat piibéh Frankovky
a ukazat jeji schopnost odraZet mis-
to svého ptivodu. Pfekvapilo mé, ze
Mezinéarodni den Frankovky dosud
neexistoval — kdyZ ma sviij den Pi-
not Noir nebo cely mésic Furmint,
Frankovka si ho rozhodné zaslou-
71, uvedla Caroline Gilby, MW.

Podle organizatord potvrdil prv-
ni ro¢nik zajem o specializovanou
soutéZ zaméfenou vyhradné na tuto
odriidu. Vedle Ceské republiky,
Madarska, Slovenska, Rakouska
a Némecka byla zastoupena také
vina ze Srbska, Chorvatska, Spa-
nélska, Italie, Australie a Polska.
Prezidentka soutéZe a narodni so-
mmelierka Klara Kollarova uvedla,
Ze organizatori jiz ptripravuji dal$i
ro¢nik a rozSitfeni spolupréace s ra-
kouskymi a némeckymi vinafi.
www.vinarskecentrum.cz
www.vocmodrehory.cz
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- Prvni kurz WSET Level 1 Award

in Beer v Ceské republice

ne 6. tinora 2026 se v Praze
Duskuteénil historicky prvni

kurz WSET Level 1 Award
in Beer v Ceské republice. Organi-
zatorem bylo Vzdélavaci centrum
MKM s.r.0., které je jedinym drZi-
telem licence pro vzdélavani Wine
& Spirit Education Trust (WSET)
v CR.

Kurz vedl renomovany polsky hod-
notitel piv Marek Kaminski, ktery
pasobi jako porotce pivnich soutézi
po celém svété a patii mezi respekto-
vané odborniky v oblasti hodnoceni
a vzdélavani o pivu.

Wine & Spirit Education Trust
(WSET) pfedstavuje jednu z nej-
uznavanéjSich vzdélavacich instituci
v oblasti vina, saké, destilatu a nové
také piva. Jeji certifikace ma celosveé-
tovou reputaci a je cenéna odborniky
v gastronomii, obchod€ i vyrobé na-
pojti. Studium je postaveno na syste-
matickém pfistupu, kvalitnich studij-
nich materidlech a jednotné metodice
degustace.

Zatazeni Ceské republiky mezi zemé
nabizejici oficidlni pivni kvalifikaci
WSET tak pfedstavuje vyznamny mil-
nik pro tuzemsky pivni trh i vzdélava-
ni odborné vefejnosti.

Kurz kombinoval teoretickou ¢ést

s praktickou degustaci. Ucastnici se bé-

hem vyuky sezndmili se:

e zéklady vyroby piva,

e hlavnimi pivnimi styly,

e zasadami spravného skladovani,

e technikami profesionalniho podéavani,

e principy systematické degustace po-
dle metodiky WSET.

Soucésti kurzu samoziejmé byla i fi-
zend degustace deseti vzorkl piv riiz-
nych stylii, na nichZ si studenti osvo-
jovali analyticky pfistup k hodnoceni
vzhledu, aroma a chuti. Atmosféra
kurzu byla velmi pozitivni a ucast-
nici ocenovali zejména odborné ve-
deni lektora i strukturovanost vyuky.
Kurz WSET Level 1 Award in Beer
se stane pravidelnou soucasti vzdeé-
lavaci nabidky a organizatoii véfi,
7e se postupné rozsiii pocet termint
i zdjemcl o tuto prestizni certifika-
ci. Na podzim pak v Praze probéhne
prvni kurz Level 2 Award in Beer,
coZ je v tuto chvili nejvyssi nabize-
né vzdélani. Prvnimi drZiteli tohoto
prestizniho certifikdtu v Ceské re-
publice se trochu paradoxné stali lidé
z oboru vina, napiiklad $éfredaktor
Casopisu WINE & Degustation Mi-
chal Setka a néarodni sommelierka
Klara Kolldrova.

Brezen 2026 | 13
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- Na trh vstupuji vina rocniku 2022
z Vinafrstvi Zilvar

utikové Vinarstvi Zilvar, sidli-

ci v prazské Troji, uvadi na trh

dlouho oc¢ekévana vina z roc¢-
niku 2022 vyrobend z odrid Riesling
a Pinot Noir. Tyto odridy dominuji
na 2,5 hektaru ekologicky obhospo-
datfovanych vinic, situovanych na str-
mych jiho-jihozépadnich svazich nad
Vltavou. Soucasné vysadby s unikat-
nim podloZim z ¢erné bfidlice nava-
zuji na dlouhou historii trojskych vi-
nic sahajici az do 14. stoleti.

Roc¢nik 2022 nabidl stabilni a velmi
pfiznivé podminky pro vznik mimo-
fadnych vin s vyraznym archivacnim
potencidlem. Dostatek slunecniho svi-
tu a vyrovnany prubé¢h léta i podzimu
spolu s vyraznymi teplotnimi rozdily
mezi dnem a noci podporily optimalni
fenolickou vyzralost hrozna.

Do prodeje nyni vstupuji pfistup-
néjsi, ovocny Riesling Schwarzberg

(i v kategorii feinherb s vy$s§im zbyt-
kovym cukrem), strukturovanéjsi
a mineralnéjsi Riesling Amphithea-
ter i noblesni Pinot Noir. Nezaméni-
telny charakter vin spojuje precizni

WNES @ RWINES S

2022
PINOT NOIR
AOUA

7022

07
SCHWARZBERG®
KIESLING
TROIA

odridovy projev v aroma i chuti.
U rieslingli je harmonizovin jem-
nym zbytkovym cukrem, v pfipadé
Pinotu Noir ukdzkové vyzrilou, sa-
metovou tfislovinou. VSechna vina
se vyznacuji delikatni mineralni lin-
kou, ktera spolu s pevnou strukturou
umoznuje jejich dlouhé a pozitivni
nazravani v 1ahvi.

Tvorba vin probihd vyhradné ru¢né —
od sklizné a tfidéni hrozna pres vini-
fikaci aZ po plnéni do lahvi. Vinafstvi
dlouhodobé stavi na nekompromisni
daslednosti a prirozeném respek-
tu k mistu pivodu, coZ se promita
do Spickové kvality vin oceflované tu-
zemskymi i zahrani¢nimi zékazniky.

Vinaf'stvi Zilvar mulzZete navstivit
v pracovni dny od 13 do 19 hodin. Pro
vice informaci nebo objedndvky vin
vyuZijte uvedeny e-mailovy kontakt.
vinarstvi@zilvar.com
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- DERWE WEINFEST: 9. 4. 2026

e Ctvrtek 9. dubna se na Novoméstské radnici uskutecni dalsi ro¢nik
vinafského festivalu DERWE WEINFEST, ktery se zaméfi na prezentaci
kvalitnich vin zahrani¢ni produkce. Tento festival je skvélou prileZitosti pro @'ﬂmcm—"
vSechny, kdo chtéji objevovat nové chuté a rozsifit své znalosti o viné. Navstévnici
se mohou t€§it na bohaty program, ktery zahrnuje degustaci vin z renomovanych
vinafstvi v Némecku a Rakousku. Mezi nimi nebudou chybét jména jako Weingut
Am Stein, Weingut Friedrich Becker nebo Weingut Joh. Bapt. Schifer. Z Rakouska
pricestuje napriklad Weingut Allram, Weingut FJ. Gritsch ¢i Weingut Walter Glatzer.

Prostor mezi 14:00-17:00 hod. je vymezen pro obchodni partnery, v Case
17:00-20:00 hod. jsou vitdni navstévnici z fad vefejnosti. Vstupné 750K¢E
zahrnuje degustaci desitek vzorkd vin a mozZnost navstivit akci ve zvoleném
Casovém slotu. Pripojte se k fad€ fanouskii udalosti DERWE WEINFEST a uzijte
si den plny vina, pratelské atmosféry a zajimavych setkani. www.derwe.cz

 Jarni putovani po vinicich a oteviené sklepy Havraniky: 11. 4. 2026

e T Y R 7 sobotu 11. dubna od 10.00 do 22.00 pro-
g ' behne v Havranikdch na hranici Narodniho
parku Podyji tradi¢ni udalost s ndzvem Jar-
ni putovani po vinicich a oteviené sklepy Havraniky,
kterou porada Cech vinarh Havraniky. Navstévnici se
mohou t&Sit na ochutndvku mistnich vin pfimo ve vi-
nicich v nejhlubsich piskovcovych sklepech na Mora-
vé, které svou architektonickou podobou vypovidaji
o vinaiské tradici a umu predkd. Tyto historické skle-
py spolu s mistnimi viny vyrobenymi v souladu s pfi-
rodou tvori neopakovatelny genius loci této oblasti.
Akce nabidne nejen vybér vynikajicich vin, ale také
kvalitni gastronomii a hudebni program.
www.cechvinaruhavraniky.cz

" Na kole vinohrady Uherskohradistska: 25. 4. 2026

azijte symbolické otevirani vinaf'skych stezek. Udalost ,,Na kole

vinohrady UherskohradiStska® vas v sobotu 25. 4. provede mezi

vinicemi po péti trasich pro cyklisty a dvou pro pési. Poznéte
genia loci vinafské tradice na Slovacku, proZijete den plny sportovniho
ducha a lasky k cyklistice.

Po navratu zpét do Uherského Hradisté vas ceka piijemné odpoledne
s koncertem, malym vinnym trhem i tombolou.

Tento vyjimecny den je idedlni pro gurméany, kteti hledaji
zazitek s presahem. Kdo chce Slovéacko vychutnat i v jiné
roc¢ni dob€, miZe se téSit na podzimni termin 3. 10. Vice
informaci o chystanych akcich najdete na webovych
strankach www.slovacko.cz

SOBOTA 25. DUBNA 2026
MASARYKOVO NAMESTI, UHERSKE HRA TE

-wiiw.slovacko.ce/nakolevinohrady/
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- Jak roste RTD

LaBAY BREEZE ) I

COMTAINS ALCOHOL

.
S jusT POUR
U OVER ICE! w’

djem o napoje v plechovkach,
2 namichanych a rovnou pripra-
venych k piti (Ready To Drink),
vzrostl jen za poslednich pét let vice
nez desetinasobné. Je mozné, 7e si
mnozi z nés tohoto obdivuhodného
narastu vSimli na ulicich, naméstich
a ruznych oddechovych prostorach,
kde se schazeji mladi lidé. Pravé pro
né (generace Z je hlavni demogra-
fickou skupinou) jsou ndpoje RTD
prijemné a jednoduse dostupné, plné
rozmanitych chuti, pfitazlivé je i do-
provodné sdé€leni vychazejici z trendt
zdravi a umirnénosti. RTD se stavaji az
Hkulturnim fenoménem®, jsou pratel-
ské k socidlnim médiim, podporuji je
mladym lidem blizké osobnosti, velmi
sledovani influencefi atd. Podle strate-
gické studie spolecnosti nizozemské
IWSR Bertrac z roku 2025 hraje znac-
nou roli rovnéZ rozmanity a atraktivni
vzhled obald. Obecné 1ze RTD rozdélit
do tii zdkladnich kategorii:

1. RTD na bazi sladu, kam patfi napfi-
klad seltzery, kombuchy a caje s po-
dilem alkoholu na bazi sladu

2. RTD na bazi lihovin, coz je Siroka ka-
tegorie koktejlt s pridavkem lihovin

3.RTD na béazi vina, obvykle vinné
stiiky nebo koktejly s pfichuti vina

";j@ g

L

§P~ng

e A B

STRAWBERRY
DAIQUIRI

CONTAINS ALCOHOL

Pokud jde o popularitu, tak vyrazné
na prvnim misté¢ s 43 % prodeje jsou
Htvrdé seltzery” (,,seltzer” znamena
perlivou vodu, ,,hard* naznaCuje obsah
alkoholu), coz jsou sycené ciré alko-
holové nipoje s ovocnou prichuti, niz-
$im obsahem alkoholu (obvykle 5 %),
s malym obsahem cukru (neobsahuje
uméla sladidla), v porovnani s jinymi

druhy alkoholu jsou nizkoenergetic-
ké, na 100ml pfipada zhruba 30 kcal,
méné, neZ je obvykla kalorickd hod-
nota piva ¢i vina. Na pomyslném
7ebricku popularity jsou na druhém
misté¢ ochucené sladové népoje (38 %
trhu), nasleduji lihoviny (10 %) a RTD
na bazi vina (9 %). IWSR predpoklada
nérdst zdjmu o RTD aZ do roku 2029
a v dasledku toho i zmenseni zajmu
o tichd i Sumivd vina. Pro vyrobce
vina se ukazuje, jak obtizné je bojovat
s klicovymi atributy RTD, predevsim
s pohodlim a snadnou manipulaci bez
vyvrtek a sklenic. RTD velmi cCasto
a ucinné az zneuZzivaji trend zdravé
a umirnéné konzumace, maji i znac-
nou konkurencni vyhodu, pokud jde
o kandly se silnou prezentaci v elektro-
nickém obchodovani, kterd podporuje
moderni nakupni chovéani poutavym
balenim, jez motivuje k vyzkouseni
zejména mladsi spotiebitele. Roli hra-
je i tpadek formalniho stolovani a tra-
di¢niho spolecenského prostiedi, coz
bylo vzdy velkou pfilezitosti pro vino.

Casy se opravdu méni a pravé RTD
naznacuje, Ze i vino potfebuje novou
podobu a moderni marketingové stra-
tegie. A mnohym se moZzna libit nebu-
dou, hlavné Ze oslovi ,,nové generace*
konzumentd.
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- Wine Star Award

sme svédky nové a vzrusujici
Jkapitoly, kdy nova generace mi-
,»,&F lenidll zacind s nadSenim a zvé-
davosti prijimat kulturu vina.* Tak uve-
dl slavnostni predavani cen Wine Star
Award Adam Strum, predseda predsta-
venstva a generalni feditel spolecnosti
WineEnthusiast Companies.

Na galaveceru v nddherném Glasshou-
se a v ramci jiz 26. ro¢niku této pres-
tizni soutéZe byli 26. ledna tohoto roku
vyhlaseni vitézové, ktefi jsou oznaceni
jako nejvlivnéjsi osobnosti svéta vina,
lihovin a ostatnich napojt jako priklady
odhodlani a inovaci pro uspéch a rist
tohoto odvétvi. Vybirame nékterd oce-
néni: Jako ,,Osobnost roku* byla oce-
néna Roberta Corra, kterd stoji v Cele
Gruppo Italiano Vini-Giv, coZ je spojeni
15 vinarstvi (celkové 1 400 ha vinic)

woevs

v nejznaméjsich regionech Italie.

I ona se ve svém projevu vénovala bu-
doucnosti vina: ,,Svét se meni socialng,
ekonomicky 1 kulturné a to pfirozené
méni zpisob, jakym lidé Ziji, mysli,
a ano, i zpusob, jakym piji vino. Na-
vzdory t€émto zméndm vE&fim, Ze mame
mnoho divoda zistat pozitivni. Vino
stile predstavuje néco jedinecného,
néco, co daleko presahuje mddni vy-
stfelky a trendy, spojuje minulost s bu-
doucnosti. Nasi dnes$ni vyzvou je predat
tyto hodnoty nové generaci. Mam vel-
kou divéru v mladé lidi, protoZe jsou

2025 WINE STAR AWARD WINNERS
JANUARY 26, 2026

[ )

zvédavi, kreativni a plni energie. ,,Osob-
nosti roku* se stal i americky obchodnik
s vinem Frederick Wildman (Frederick
Wildman & Sons). ,,Cenu za celozivot-
ni dilo* ziskal argentinsky podnikatel
Alejandro Bulgheroni, ktery v Itélii po-
divuhodné spojil vinafstvi jako Tenuta
Meraviglia, Tenuta Le Colonne v Bol-
gheri, historické Dievole in Chianti
Classico, Poggio Landi a Podere Brizio
v Montalcinu. Dalsi vinafstvi v celko-
vé vymére 1 150 hektari se nachazeji
od Patagonie po Garzoén, v tdoli Napa
1 Bordeaux. ,,Véfim, zZe kazdé vinarstvi,
kazda destinace odraZzi sdilenou filozofii
tradice, kultury a udrzitelného luxusu.
VSechna tato vinarstvi sdileji stejného
ducha: vytvaret vina, kterd odrazeji dusi
mista, vyrobena s hlubokou tctou k pri-

rodé, inovaci, tradici a pohostinnosti.
Skutecny tspéch se neméfi hvézdami
ani ocenénimi, ale vzpominkami, které
zanechavame v téch, ktefi nas, at je to
kdekoliv na svété, kdykoliv navstivi.*

,.Mezinarodni vinaiskou oblasti roku*
bylo vyhldSeno tdoli Douro v Portu-
galsku, ,,Americkou vinafskou oblasti
roku® pak oblast Finger Lakes ve sté-
t¢ New York. ,Evropskym vinafstvim
roku‘ se opét stalo historické Bodega
Faustino v La Rioji ve Spanélsku, zatim-
co ,,Americkym vinaf'stvim roku* se sta-
lo Barefoot, jedna z nejvyznamnéjSich
spolecnosti giganta Gallo. ,,Vinafstvim
Nového svéta“ se stalo argentinské his-
torické vinarstvi Luigi Bosca, které zalo-
7il Leoncio Arizu v roce 1901.

Inzerce

Spolehlivy partner pro gastronomii

STABILNi DODAVATEL KVALITNICH ViN PRO RESTAURACE, VINOTEKY A HOTELY

Jsme spolehlivym partnerem restauraci, vinoték a hoteld, které hledaji vina s jasnym plivodem
a vyrovnanou kvalitou. Nabizime peclivé sestavené portfolio, profesionalni servis a férovou
spolupraci. Nasim cilem je dlouhodobé partnerstvi, které podporuje Gspéch nasich
gastronomickych klientd.

529 pravidelné zavozy @ moznost privatnich etiket g? fizené degustace @ individualni cenové podminky

Mgr. Barbora Petrzelova
Marketing a obchod

www.vinarstviknezihora.cz

+420739 019 120
marketing@vinarstviknezihora.cz
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odle akademického slovniku je
Pdezeniﬁkace proces degradace

pudy v suchych, polosuchych
a vlhkych oblastech, zptisobujici ztra-
tu biologické produktivity a vznik
pousti. Zpuasobuji ji lidské cinnosti
(odlestiovani, nadmérna pastva, Spat-
né zavlazovani) a klimatické zmeény,
nékdy plisobi i politickd nestabilita
zemé. Velkymi piiklady dezertifika-
ce je rozSifovani Sahary, vysychani
Aralského jezera nebo rozsifovani
pousté Gobi.

Umluvu OSN o boji proti dezerti-
fikaci ratifikovala neprostd vétSina
zemi celého svéta. Proces premény
urodné pady v poust neni jen Evro-
p¢ vzdéleny problém, ale postihuje
jak rozvojové, tak i rozvinuté zemé
vcetné jizni Evropy, ohroZenou ob-
lasti jsou i zemé Jizni Ameriky, kde
je kolem 25 % uzemi klasifikovano
jako tzv. suché oblasti, v Argentiné
to je dokonce vice nez 50 %. Prici-
ny dezertifikace 1ze rozdélit do dvou
kategorii v zavislosti na tom, ¢im
jsou vyvolany. Prvni kategorii jsou
pfirodni Cinitele, tedy jevy pfiroze-
né, a druhou kategorii jsou Cinitele
antropogenni, tedy jevy ovlivnéné
¢lovékem a jeho Cinnosti. Mnohdy je
tézké urcit, jaky Cinitel dezertifikaci
ovliviluje, protoZe ta vétSinou neni
zpuisobena pouze jednim faktorem,
ale kombinaci vice jevu.

Samoziejmé se problém dezertifika-
ce tyka i révy vinné. Jen ve Stredo-

- Dezertifikace v nasem svete

moii by do konce stoleti mohlo lid-
stvo pfijit podle zpravy zvefejnéné
v renomovaném védeckém casopise
Nature o né¢kolik miliont hektart ze-
meédélské pady. Veédci v ni vyhodno-
tili na 200 studii o dopadech klima-
tickych zmén na vinafstvi: az 70 %
svétovych vinarskych oblasti by se
mohlo stat nevhodnymi pro pésto-
vani révy vinné, pokud by globélni
otepleni ptekrocilo kritické 2 °C.
Podle Nature by aZz 30% stavaji-
cich vinafskych oblasti mohlo zazit
tak extrémni klimatické podminky,
Ze by tam byla znemoZnéna vyroba
prémiovych vin. Tradi¢ni vinatské
polohy v pobfeznich a niZinnych
oblastech Francie, Spanélska, Ttalie,
Recka a jizni Kalifornie by byly ob-
zv1asté postizeny suchem a horkem,

kterd by mohla znicit az 90 % téchto
vinic. Profesor univerzity v némec-
kém Geisenheimu dr. Hans Reiner
Schultz (Viticulture & Enology at the
University of Applied Sciences), je-
den z nejvyznamnéjSich vyzkumnika
zabyvajicich se dopady zmén klimatu
na vinafstvi, odpovida na otizku, co
mohou sami vinafi délat s rostoucimi
teplotami a suchem: ,,V zemédélstvi
se d4 vzdycky néco délat. Napiiklad
se Casto uvazuje o zavlazovani. To
vSak v mnoha vinafskych oblastech
brzy skonci, protoZe réva jako luxus-
ni zbozi odebird vodu potfebnému
zeméde€lstvi. Musime se mnohem
vice zaméfit na vyzkum podnozi
odolnych vuc¢i suchu. Dnes témér
vSechny pouzivané podnoze byly vy-
vinuty k ochrané proti révokazu. To
bylo pred vice nez 120 lety!

Na stavajici, pfirozeny genofond
druhil Vitis je dnes tfeba nahliZet ze
zcela jiné perspektivy pomoci mole-
kularné biologickych nastroja. Je zde
mnohem vétsi tolerance k suchu nez
u dnes pouZzivanych podnozi. Také
zname jen spodni teplotni prahy od-
rad révy vinné, nikoliv horni. Musi-
me zménit i systém péstovani, aby
tu stavajici odrady byly i za 100 let.
Nemuzeme fici, ze za 100 let budeme
tfeba v Norsku. To vSe se netyka jen
hroznt, ale také kultury a tradice. Je
toho opravdu hodné, co musime udé-
lat, abychom udrzeli néco trvanlivé-
ho na misté, kde to fungovalo jizZ vice
nez 2 000 let!*
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rtémis Domaines, vinarska
skupina francouzského mi-
liardafe Francoise Pinaulta,

oznamila vytvoreni nové vinarské do-
mény a vinafstvi s nizvem Domaine
des Cabottes. Artémis Domaines,
zaloZend v roce 1993 po akvizici
Chéateau Latour, sdruzuje devét vyji-
mecnych vinafstvi v Bordeaux, Bur-
gundsku, Cotes du Rhone, Champag-
ni, Kalifornii a Oregonu. Spojuje je
nejen jméno Francoise Pinaulta, ale
rovnéZ neustdld snaha o dokonalost
s respektem k Zivotnimu prostiedi:

Témér vSechna vinafstvi jsou certi-
fikovana jako bio a obhospodaiuji
své pozemky podle principt biody-
namického zemédé€lstvi a agroles-
nictvi. Investicni spole¢nost rodiny
Pinaulti si béhem let vybudovala
velmi silné portfolio mezinarodnich
znacek zaméfenych na luxus.

Pro rodinu je takovym luxusem
i vino. To velmi presvédcivé do-
kladaji jména, jako jsou napfi-
klad Chateau Latour (Premier Cru
Classé z Bordeaux od roku 1855)
v srdci departementu Médoc, v pro-
slulé apelaci Pauillac, v Burgund-
sku to jsou Clos de Tart (Morey-
-Saint Denis), Domaine d’Eugenie
(Vosne Romanée) nebo Bouchard
Peére & Fils v Beaune. Pravé po fuzi
Bouchard Pere & Fils, které patii
mezi nejstarSi burgundské négo-

cianty, s Artémis Domaines do-
Slo k dal§im zménam. To nejlepsi
z vinafstvi Bouchard bude spojeno
pod novym ndzvem Domaine des
Cabottes a takto oznaceno od rocni-
ku 2023, ktery bude uveden na trh
v roce 2026. Patii sem Grand Cru
vinice Montrachet a Chevalier-
-Montrachet La Cabotte spolu
s historickymi Premier Cru Volnay
Caillerets, které byly zakoupeny
v roce 1775 a staly se zakladajicim
pozemkem vinarstvi Bouchard Pére
& Fils. Dalsi je Vigne de I’Enfant
Jésus, kterd je se svymi 3,9 hekta-
ru klenotem uprostfed Premier Cru
vinice Beaune Les Greves. Celkové
bude mit nové Domaine des Ca-
bottes 35 hektard. Byly jiz zaha-
jeny stavebni prace Domaine des
Cabottes v aredlu zamku Chateau
de Puligny-Montrachet, aby vSe
bylo zcela pfipraveno pro sklizen
ro¢niku 2027 (od rocniku 2026
bude celd Domaine des Cabottes
obdélavana biodynamicky). Do cela
vinarstvi byl postaven velmi zkuSe-
ny Frédéric Weber (od roku 2016
technicky feditel Bouchard Pere &
Fils), ktery prohlésil:

,,Chceme dosahnout udrovné, kte-
rou uZ mame v Domaines Eugénie
a Clos de Tart, a sloucit kulturu Bou-
chard s kulturou Artémis. Od roku
2026 se vsichni budeme ubirat stej-
nym smérem."

Inzerce
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CLARE VALLEY

KIEI KANOQ

«I-1KANog

Killerman’s Run

SHIRAZ

Na vas stul dodava

CESKY ARCHIV VIN

objednavky@ceskyarchivvin.cz

www.ceskyarchivvin.cz



DOMAINE MICHELOT

MEURSAULT-FRANCE

www.lacaoba.cz

Inzerce

- Alkohol 90+

alifornska univerzita v Ir-
vine (UCIrvine) je vefej-
né¢ vyzkumna univerzita,

ktera je ve Spojenych stitech za-
fazena do kategorie R1-Doktor-
ska univerzita s velmi vysokou
vyzkumnou aktivitou, od roku
1996 je i Clenem Asociace ame-
rickych univerzit. Je zcela pfiro-
zené, 7e kazdy vysledek se znac-
kou UClrvine je bran ve védecké
obci velmi vazné. Tak tomu je
i v pripadé ,,Klinické, zobrazovaci
a patologické studie u nejstarSich
pacientd”. V poslednich desetile-
tich se v mnoha vaznych i trochu
dsmévnych pracich dozvididme
o prospésnosti ¢i naopak rizicich
poZzivéni alkoholu a je na kazdém
7 nas, jaké zavéry si sami pro sebe
udélame. Snad Zadna jina studie se
vSak nevénovala tak dlouze a da-
sledné této problematice jako ,,The
90+ Study*, vedena skupinou véd-
cu pod garanci americké neuro-
lozky Claudie Kawasové, MD.,
a spolufesitelky Marie Corradové.

Do studie, jedné z nejvétSich tyka-
jicich se nejstarSich seniorti na své-
té, se zapojilo vice nez 1 600 lidi
a bylo vyuzito i 14 000 subjektt
souvisejici studie Leisure World
(LWCS). Védecti pracovnici obou
vyzkumnych tymi pozorovali vice
nez 15 let starsi lidi a sna-
zili se zjistit, jaky Zivotni
styl, zvyky a preference
jidla jim pomahaji preko-
nat bariéru dlouhovékos-
ti. Pfes obecné uznavané
predpoklady byla nékte-
rd zjisténi prece jenom
opravdu necekana. Pro-
toze o lidech, ktefi toho-
to milniku doséhnou, je
znamo jen malo, predsta-
vuje pozoruhodny narist
poctu nejstarsich seniord
stale dalezit€jSi prioritu
vefejného zdravi s cilem
podporit jak kvalitu, tak
i délku jejich Zivota.

Zakladnim tématem stu-
die byly otazky ,,Fakto-
ry spojené s dlouhové-
kosti*, ,.JJak se vyhnout

demenci®, ,Jak predchézet ztraté
paméti apod. Hlavni zjisténi pak
byla publikovdna v ftadé praci
v prednich oponentnich védec-
kych casopisech.

Mezi hlavni zjisténi patii skutec-
nost, ze lidé, ktefi pili ,,ono pravi-
delné a mirné mnozstvi alkoholu
(pfipojenaikava), Zili prokazatelné
déle nez ti, ktefi abstinovali. Maji
i mensi pravdépodobnost klinické
Alzheimerovy demence. Alkohol
je podle studie jednim ze zpUsobd,
jak se doZzit vysokého v&ku se zdra-
vou mysli a silnou paméti, navic je
ucinnéjsi nez bézna cviceni. Alko-
hol se ukazal jako ,.skutecny elixir
dlouhovékosti*, pokud je konzumo-
van s mirou. Studie uvadi, ze dvéma
sklenicemi piva nebo vina denné je
snizeno riziko predcasného Umrti
o téméf 20%. Pro vyznavace ,ro-
zumné konzumace alkoholu* to jsou
zpravy ptiznivé a povzbuzujici. Od-
purci jisté najdou protiargumenty.

Za zminku stoji i zajimava poznam-
ka u zverejnéné studie: ,,The 90+
Study* hled4 nové ucastniky. Pokud
je vam alesponi 90 let a jste ochotni
se dvakrat rocné dcastnit vySetfeni
a po smrti darovat svilj mozek vy-
zkumu, miiZete se do studie zapsat
(e-mail: study90@uci.edu).




- Sicilska marsala na bitevnim poli

a podzim tohoto
roku bude vydéana
dalsi, jiz 26. roCen-

ka ,,The Trafalgar Chro-
nicle”, pro kterou hledaji
jeji redaktori védecké ¢lan-
ky na téma ,,Namotnictvo
ve véku revoluci 1775 az
1848%. To vse pod hlavic-
kou charitativni organiza-
ce ,,The 1805 Club®, ktera
byla zaloZena v roce 1990
za UCelem zachovéni a péce
o pamatniky osob spoje-
nych s namornictvem gre-
gorianské doby.

Dnes$nim prezidentem klu-
bu je admirdl Jonathon
Band, predsedou kapitin
ve vysluzbé John A. Rod-
gaard. The Trafalgar Chro-
nicle je vyznamnym zdro-
jem znalosti o Zivoté viceadmiréla lorda
Horatia Nelsona a o bitvé u Trafalgaru
21. fijna 1805, do které byly zapojeny
britské, francouzské i Spanélské lodé
a 30 000 ndmotnikd a vojakd, i znalosti
o velkych i malych muZich, o strategii,
operacich a taktice v namotnictvech
dané éry, a to nejen v britském namot-
nictvu, ale i u jeho soupefil a spojencu.

Letos$ni rocenka pfipomene nejen to,
Ze u Trafalgaru slavné zvitézila brit-
ska flotila nad Spanélskem a Fran-

cii, ale i to, Ze k tomuto vitézstvi
hodné pfispéla i sicilskd marsala,
kterou brit§ti namoinici dostavali
jako denni davku. Je to svétoznamé
fortifikované vino ze zapadni Sici-
lie, Casto oznaCované jako italsky
ekvivalent sherry nebo portského.
Je kupazi bilych sicilskych odrad
Catarratto, Grillo a Inzolia a erve-
né Damaschino, dolihuje se vinnym
destilatem. Britové radi tvrdi, ze
marsala je v podstaté britsky vyna-
lez z konce 18. stoleti: Pripisuji jej

britskému obchodniko-
vi Johnu Woodhousovi,
ktery v roce 1773 objevil
v sicilském pristavu Mar-
sala pékné vino a pak jej
doplnil o alkohol, aby se
nakazilo pii delSi dobé
prepravy. Zacal jej hoj-
né a s uspéchem dova-
Zet a brzy jej néasledovali
dalSi obchodnici. Vehlas
marsaly tak postupné na-
rustal. Velmi si ji oblibil
1 admirdl Horatio Nel-
son: Prisuzoval ji léceb-
né ucinky a pouzival ji
pro osvézZeni posadky.
Sam také vlastnil vinice
na Sicilii, které dostal je
od krale Obou Sicilii jako
podékovani za ochranu
pred Napoleonem. Do-
konce presvédcil brit-
skou admiralitu, aby se marsala
nalévala jako oficidlni vitézny ptipi-
tek, takZe se ji za jeho veleni roc-
né objednévalo pro véilecné lodstvo
na 500 sudd. Vino nahradilo tra-
di¢ni rum a jeho popularitu zvysila
vitézna bitva, po které vino ziskalo
oznaceni ,,Marsala Victory Wine*.
Nelson byl béhem bitvy u Trafalga-
ru zasazen kulkou a zemftel nékolik
hodin po vyhlaseném vitézstvi. Jeho
télo bylo ddajné uchovano v sudu
brandy a pfivezeno zpét do Anglie.

Inzerce

¢ Rakousky vyrobce prémiovych BIO stdv a extraktu
. e Autenticka chut a ¢isté slozeni

e Setrné zpracovani, duraz na puvod surovin

¢ Idedlni pro moderni gastronomii

VINO & spol.

WWW.VINOSPOL.CZ
est. 2002
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VINNE SKLEPY SKALAK, PALAVA
NADSKALI 2024, VYBER Z HROZNU, SUCHE,
SKALKA, NADSKALI

Sytéjsi slamove zlata barva s mladistvymi odlesky a vy-

soka viskozita. Aroma je intenzivni, odridove typicke,

s tony zralych pomerancu, lilii a li¢i. V chuti je vino

harmonické, stiedné plné, pfipomina kardamom, zralé

citrony, bilé broskve a maracuju. Delsi, svézi zaver.
@

%k k k %k 2025—2'028

295 K¢ >

www.vinoskalak.cz

VINSELEKT MICHLOVSKY, CHATEAU DOWI-
NA, CARMENERE BARRIQUE 2020, POZDNI
SBER, SUCHE, RAKVICE, TRKMANSKO

Syt€jsi rubinove Cervena barva s tenkym granatovym okra-
jem a vysoka viskozita. Aroma je intenzivni, vrstevnate,
odridove typicke, s kofenitym charakterem pripominajicim
mletou papriku a cerny pepf s dotekem zralych visni a ost-
ruzin. V chuti je vino stfedné plné, strukturované, s pevnym
- taninem a pripomina zralé ostruziny, vi$né a aronie s leh-

~ kym kavovym dotekem. Stfedné dlouhy zaver. @
- 364 K¢ > Kk KK 6208

www.michlovsky.com

ZLATI GRIC, FUSION CHARDONNAY +
SAUVIGNON 2023, STAJERSKA SLOVENIJA

Stiedné hluboka zlatozluta barva s Cetnymi zelenymi
odlesky a vyssi viskozita. Aroma je stfedné intenzivni,
najdeme v ném zralé hrusky, kdoule a kompotovany
angrest. V chuti je vino stfedné plné a svézi, s vyraznou
citrusovou linkou, kterou doprovazi podton karamboly
a jablek. Stfedné dlouhy, svézi zaver.

20262027

199 K¢ L] * X Kk X

www.zlatigric.si/cz

DOMAINES BARONS DE ROTHSCHILD
LAFITE, BLASON D’AUSSIERES 2021,
CORBIERES AOC

Hlubsi purpurové ¢ervena barva se $irSim rubinovym okra-
jem a vysoka viskozita. Aroma je intenzivnéjsi a komplex-
ni, s tény zralého cerného bobulového ovoce, spalen¢ho
deva a divokého kofeni. V chuti je vino stfedné plné

a vyvazeng, s pevnou strukturou, dominuji v ni tény zralych
ostruzin a aronii, jez doprovazi podtén pomerancové kiry

a nového koteni. DelSi, svézi zaver.

* % K * g

ﬂ 375ke N Y

www.global-wines.cz
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KANONKOI

KADETTE

ViNaRsTVI VoLak

i

Rz
VLASSH

KANONKOP, KADETTE CAPE
BLEND 2022, STELLENBOSCH

Temna inkoustove Cervend barva s tenkym rubinovym
okrajem a vysoka viskozita barvici sklenku. Aroma je
intenzivnéjsi, odridove typické, s tony cernych oliv,
ostruzin, pecené¢ho masa a pepte. V chuti je vino plnéjsi

- astrukturované, s vyraznym kotenitym charakterem, jejz

doprovazi Svestkova povidla, susené datle a polévkové

koteni. Delsi, svézi zavér. o
* % k k i L

2026-2029

375K¢ = —

www.global-wines.cz

WEINGUT BUCHEGGER, GRUNER
VELTLINER HG 2025, NIEDEROSTERREICH

Svétla slamové zlutd barva se stiibrnymi odlesky a vyso-
ka viskozita. Aroma je intenzivn&jsi, odrudoveé typicke,
nabizi tony cerstvych mandli, bilého pepfe a zralych
bilych broskvi. V chuti je vino leh¢i a pikantni, dominuji
v ni tony zralych citrusi, zelenych jablek a pepre. Kratsi,

mineralni zaver.

2026-2027

330 K¢ ——

* Kk Kk

WWW.vinospol.cz

VINARSTVI VOLARIK, RYZLINK
VLASSKY 2024, POZDNI SBER, SUCHE,
PERNA, BERGRUS

Stiedné hluboka slamove zluta barva se zlatavymi
odlesky, vyssi viskozita. Aroma je intenzivnéjsi, odri-
dove typické, s tony akatového medu, rozkvetlé louky

a susené¢ho sadového ovoce. V chuti je vino pInéjsi, svezi
a dominuji v ni tony broskvového kompotu, limetkové
stavy a Cerstvych hroznt. Delsi, svézi zavér.

- * % Kk k @

2026-2029

230K¢

www.vinarstvivolarik.cz

CAVIT,
PROSECCO BRUT, DOC

Svétla slamové zluta barva se stiibrnymi odlesky a in-
tenzivngj$i hrubsi perleni. Aroma je stfedné intenzivni,
ptimocaré, s tony zralych jablek a hrusek s jemnym
dotekem lucnich kvéta. V chuti je vino harmonické

a leh¢i, dominuji zde tony zralych citrusu, zralych jablek

a zlutych ryngli. Kratsi zaveér.

* % %k k 2026

249 K¢ HA

www.adveal.cz



vynikajici velmi

Legenda: *okkkok Do * k * * .
az vyjimecné dobré
@ Doporucena doba konzumace Bila vina

VINARSTVI SVASTA & KADLEC,
CHARDONNAY 2021/2022, POZDNI SBER,
SUCHE, RAKVICE, TRKMANSKO

Hluboka slémové zlut barva s citronovymi odlesky a vyssi
viskozita. Aroma je mohutné, stiedné intenzivni, s vyraz-
nym dotekem sudového zrani piipominajicim vanilku, sme-
tanu a bilou ¢okoladu, jez doprovazi podton grilovaného
ananasu. V chuti je vino opulentni, stfedné plné, dominuji
zde tony smetany a vanilky, které¢ doprovazi susené broskve
a sladké koreni. Stfedné dlouhy zaver.

259 K¢ [N * X X 2095;

wwWw.vinarstvisk.cz

VINARSTVI MUHLBERGER, SAUVIGNON
2024, POZDNI SBER, SUCHE, VRBOVEC, SAC

Svétla barva bilého zlata se slamovymi odlesky a nizsi
viskozita. Aroma je stfedné intenzivni a prijemné

svezi, s tony zralého angrestu a bilého rybizu s dote-
kem cerstvé posecené louky. V chuti je vino pikantni,
fizné a lehké, s dominantnim projevem zralych citrust
a bilého rybizu s lehkym mineralnim podténem. Stfedné

dlouhy, mineralni zaver. !

230 K¢ - B B RN 7

www.muhlberger.eu

IL POGGIOLINO, ,, LA RISERVA“ CHIANTI
CLASSICO RISERVA 2021, DOCG

Syté&jsi rubinove Cervena barva s tenkym cihlovym

. okrajem a vys3i viskozita. Aroma je elegantni a na-

zralé, s dominantnimi tony uslechtilého dieva, koufe,
cervené¢ho bobulového ovoce a divokého koreni. V chuti

- je vino lehéi a sveézi, prijemné nazralé, prevladaji v ném
tony zralého ¢erveného peckového ovoce, nového koteni
a zralych visni. Kratsi, harmonicky zavér. @

585 K¢ BE xxxx O

yAdasiy ‘
v

WWW.VInoprovas.cz

WEINGUT JAMEK, GRUNER VELTLINER
STEINFEDER 2025, WACHAU DAC

Svétla barva bilého zlata se slamovymi odlesky a vyssi
viskozita. Aroma je intenzivngjsi a elegantni, pfipomina
zrala zelena jablka, hrusky a ryngle. V chuti je vino lehéi,
ptijemné pikantni, pfipomina sicilské citrony, zrala zluta
jablka a karambolu. Delsi, svézi zaver.

e 440 K¢ == K’k K 6208

STEINFEDER
o v

* % % dobré * % /%

F www.vinospol.cz

podprimérna / vadna vina
(tato vina nejsou publikovana)

Ruzova vina

* Cervena vina

ROTTENSTEINER, PINOT NERO RISERVA
SELECT 2020, ALTO ADIGE DOC

Svétlejsi granatove cervend barva s Sirokym terakotovym
okrajem a vyssi viskozita. Aroma je stiedné plné a ele-
gantni, s vyraznym dotekem sudového zrani pfipomina-

- jicim karamel a kavu, jez doprovazi podton vishového
likéru a susenych téesni. V chuti je vino leh¢i, harmonic-

- ké, svym charakterem korespondujici s aroma a doplnéno
0 lehky korenity podton. Kratsi, hiejivy zaver.

[ | * % * @

2026-2027

649 K¢

www.vinokincl.cz

VINO LIPA MIKULOV,
DONAURIESLING 2024, POZDNI SBER,
SUCHE, MIKULOV, BRNENSKA

Stiedné hluboka zlatava barva se stiibrnymi reflexy
a stfedni viskozita. Aroma je intenzivnéjsi, vyvazené
a odrudove typické, snoubici tony eukalyptu, zralych
nektarinek a melounu Cantaloupe. V chuti je vino leh¢i,
prijemné svézi, svym charakterem koresponduje s aroma
a doplnéno o piijemné podtony bylin a minerality. Delsi
Z&Ver.

; e

U'P@ 235 K¢ * kKK 6 a0

\'I ] . |
www.vinolipa.cz

CANTINE TERRE COLLINA, AMORALE
PRIMITIVO 18 FORTEZZA 2024, PUGLIA IGT

Temna inkoustove Cervena barva s tenkym purpurovym
okrajem a vysoka viskozita barvici sklenku. Aroma je
mohutngjsi a ovocné, s tony povidel, visnového likéru

- amlécné cokolady. V chuti je vino nasladlé, stiedné plné
a dominuji v ni tony mlécné ¢okolady, rozinek, datli

a grepové stavy. Kratsi zaver.

295 K¢ | N | kKK 6207

www.global-wines.cz

GREYSTONE, ORGANIC BARREL
FERMENTED SAUVIGNON BLANC 2023,
WAIPARA VALLEY

Stfedné intenzivni zlatava barva se slamovymi odlesky

a vySsi viskozita. Aroma je intenzivngjsi a vrstevnaté,

s vyraznou reduktivni stopou a pfipomina kompotovany
angrest, pryz a suSené byliny. V chuti je vino stfedné plné,
dominuji zde tony broskvového likéru, kompotovanych
mandarinek a zlutych jablek. Stiedné dlouhy zavér.

Crevato il g = o
WIEYSIONEE 4109 K ¢& I * KK 6207

w www.winesbay.com
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NASTARTUJTE GRILOVACI SEZONU
S WEBER STORE PRAHA

S prichodem jara nastava ideélni ¢as pripravit se na novou grilovaci
sezonu. At uz planujete prvni zahradni setkéni, rodinné oslavy, nebo
jen vikendové vareni pod Sirym nebem, kvalitni vybaveni je zaklad.

V prodejné i na e-shopu spolecnosti Weber Store Praha najdete kompletni sor-
timent grilt Weber — od plynovych a elektrickych modelii az po klasické grily
na drevéné uhli. Samoziejmosti je Siroky vybér origindlniho prislusenstvi, kvalit-
nich oméacek a koteni i praktickych kuchynskych dopliikd, které posunou doméci
grilovani na vyssi uroveni. Pokud si chcete pred sezonou rozsifit
své dovednosti, mizete zvolit také kurz grilovani s profesionalnimi ey

gril mistry. Darkovy poukaz na konkrétni kurz nebo na libovolnou E T E
hodnotu Ize uplatnit v kamenné prodejné i na e-shopu.

www.weber-store.cz E

SHINKO - TEKUTE ZLATO Z BORDEAUX:
SOJOVY UNIKAT, KTERY UCHVATIL
MICHELINSKE SEFKUCHARE

Zapomeiite na supermarketovou nudu. Shinko je kulinarska rebelie — spojeni japonského
femesla a zkusenosti enologii ze Saint-Emilion. Tyto Zivé, nepasterizované omacky zraji
charim v michelinskych restauracich, jako je naptiklad Maison Nouvelle v Bordeaux.
Shinko Blanche si vas ziska tony saké a keSu oriskl, robustni Noire zase hloubkou
Cistého projevu umami. Limitovana edice pro ty, ktefi v kuchyni nehle-
daji kompromisy, ale zazitek pro vSechny smysly. Skutecna revoluce

v chuti, kterou si vase steakové i rybi speciality zaslouZzi.

Cena: 399K¢
www.nejenvina.cz/sojovky

MARQUES DE MURRIETA RESERVA 2019
IKONA Z RIOJI, KTERA DEFINUJE KLASIKU

Marqués de Murrieta Reserva patii mezi nejuznavangjsi vina
oblasti Rioja. Vyrabi se pfevazné z odriidy Tempranillo,
kterd je doplnéna o odridy Graciano, Mazuelo a Garnacha

z vlastnich vinic kolem historického sidla Ygay.

Tato reserva zraje 24 mésici v americkych dubovych
sudech a nasledné v lahvi. Ve vlini nabizi tény zralych
tfesni, Svestek a jemného kofeni. Chut je vyvaZena,
elegantni a dlouha. Skvéle doplni hovézi, jehnéci

1 vyzralé syry.

Spic¢kovou kvalitu Reservy 2019 dokla-
da i mimotadnych 96 bodl od svétové
uznavaného kritika Jamese Sucklinga.

Cena: 625K¢
www.global-wines.cz
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Alessandro Castellani a vina
Ca la Bionda v Trattoria da Adi

11888110
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CA LA BIONDA - 5 LET USPESNE SPOLUPRACE SE SPOLECNOSTIi ADVIVUM

Nadherny vecer pro milovniky vin z oblasti Valpolicella pfipravil wine

expert spolecnosti Advivum Jakub Pfibyl ve spolupraci s restauraci Trattoria

da Adi. Vinafstvi Ca la Bionda se objevilo v portfoliu dovozni spolecnosti

Advivum pfed péti lety a jejich vina se hned stala velmi cennym artiklem.

Mimochodem jste je od té doby mohli mnohokrat spatfit i na vitéznych

pric¢kach v testech vin z oblasti Valpolicella v tomto ¢asopise. Privodcem

celého vecera byl osobné majitel vinatstvi pan Alessandro Castellani. A tak

jsme vyuzili ptileZitosti a pfipravili jsme s Alessandrem zajimavy rozhovor

o vinarstvi, jednotlivych vinech a jejich gastronomickém potencidlu i o jeho

zkuSenostech po péti letech na tuzemském trhu.

inafstvi Ca la Bionda najdete
\/ v samém srdci tradicni oblas-
ti Valpolicella v katastru obce
Marano, kterd ndlezi mezi nejlepsi
lokace v apelaci Valpolicella Classi-
co. Bylo zaloZeno roku 1902 Pietrem
Castellanim, jehoZ rodina vede vinai-
stvi dodnes. V soucasnosti obdélava-
ji 28 hektard vinic, na kterych péstuji
vyhradné autochtonni odriidy Corvina,
Corvinone, Rondinella a Molinara. Vi-
nafstvi je soucasné drzitelem certifika-
ce BIO. Samotné vinarstvi je designo-
vym skvostem, soucasné je vSak velmi
funk¢ni. VSe zde probiha velmi Setrné
a vino se pretaci pomoci gravitace. Kva-
lita a autenti¢nost vin jsou vysledkem
nekompromisni vasné, kterou sdileji
vSichni ¢lenové rodiny Castellani a kte-
rd se v tomto vinarstvi predava z gene-
race na generaci po vice nez stoleti. Vi-
nafstvi Ca la Bionda a jejich vina jsou
dnes vzorem pro mnoho jejich kolegt
v oblasti Valpolicella. Celym vecerem
provazel soucasny majitel vinafstvi pan
Alessandro Castellani. A moZna je to
1 jeho vztah k Burgundsku a osobni vi-
narské zkuSenosti z této oblasti, co déla
vina Ca la Bionda tak mimotadnymi,
jedineénymi a gastronomickymi.

Hned prvni vino vecera mohlo byt
pro neznalé navstévniky pomérné vel-
ky Sok. Ano, samoziejmé pozitivni!
Od vinare z Valpolicelly ¢ekéte prede-
vS§im vynikajici ¢ervena vina. Nicméné
Ca la Bionda Bianco del Casal 2023 se
postaralo t€éméf o senzaci. Fantastické
cuvée odrid Garganega a Trebbiano
bylo nadherné ovocné, s mnoZstvim
citrusovych tént, uslechtilou stopou
dfeva a nevidanou minerdlni slanosti.
Skutecné skvélé aperitivo!

Dalsi vino v poradi, Ca la Bionda Val-
policella Classico 2022, bylo velmi
prijemné a Cisté vino, typické pro svou
denominaci. Ovocné, svézi, krasné pi-
telné s hebkym tfislem. A k nému se
krasné snoubilo vynikajici carpaccio.

Valpolicella Classico Superiore je dnes
velmi diskutovand a popularni kategorie,
ktera odpovida na aktudlni trendy. Ales-
sandro vSak své vino Casalvergo dél4 jiz
dlouho a i ro¢nik 2020 zaujme dokonalou
lehkosti, strukturou, svéZesti a prijemnou
pitelnosti. Neni divu, Ze v kombinaci se
zuppa di pomodoro neboli italskou rajca-
tovou polévkou byly vSechny dostupné
lahve velmi rychle prazdné.

Spagety s maslem a bilym lanyZem
jsou samy o sobé lakadlem. A pokud
je k nému skvélé a elegantni Amarone,
pak vznikne prekvapivé delikatni kom-
binace. Presné tak jako v naSem pripa-
dé s vinem Ca la Bionda Amarone della
Valpolicella 2018.

Ca la Bionda Corvina Verona rosso
2019 je nadherné vino s dlrazem
na cistotu ovoce, strukturu, svézZest
a délku. Zde bylo skvéle vyuzito k vep-
fové porchetté s grilovanymi brambo-
rami. Valpolicella musi byt cuvée, tady
Alessandro vsadil ze sta procent na od-
minaci, a tak své vino nesmél nazvat
Valpolicellou. Ale vysledek urcité stoji
za to, a nejen jako zajimavost.

Vlajkovou lodi vinarstvi Ca la Bion-
da je jejich Amarone della Valpolice-
lla Riserva Ravazzol. Toto vino jsme
ochutnali z ro¢niku 2013 a nutno fici,
7e jde o opravdu mimoradné Amarone

s mohutnou strukturou, komplexni, sta-
le vSak jemné a noblesni s velmi dlou-
hou dochuti. Hrozny pro toto vino se
od ro¢niku 2013 sbiraji o trochu dfive,
aby si vino zachovalo vyS$si kyselinu
a ovocnou svézest, coZ mu dava obrov-
sky potencidl zrit a soucasné na kate-
gorii nebyvalou lehkost a pitelnost.

Jak pfichdzely jednotlivé chody a vina,
povidali jsme si s Alessandrem o jejich
vzniku, stylu, jeho nazorech na soucasné
déni v denominaci Valpolicella i o jeho
vniméni naSeho trhu. A vznikl tak skvély,
velmi pifjemny a neformdlni rozhovor. ..

Alessandro, co stoji za vznikem pro
oblast Valpolicella netradi¢niho bilé-
ho vina Bianco del Casal IGT?

S vyrobou tohoto vina jsem zacal v roce
2016 s vizi vytvorit skutecné velké bilé
vino z Valpolicelly, ktera je sice zndma
predevS§im Cervenymi viny, ale nabizi
vyborny potencidl i pro vina bild. V mi-
nulosti se zde, podobné jako naptiklad
u Chianti, béZné pfi tvorbé cervenych
vin vyuZzivaly i bilé odridy, aby se pod-
pofila jejich lehkost a ovocnost. Vinice
lezi v Meranu, na vapencovém podloZi
s vrstvou jilu a vulkanickych kament,
coZ se odraZi i v minerdlnim charakteru
vina. Pracuji se starymi kefi s velmi niz-
kymi vynosy a z nich vychazejici vyso-
kou kvalitou hroznd.

Inspiraci pro mé byly vlastni zkuSenosti
z Burgundska, kde jsem v mladi paso-
bil. Pouzivam tak klasické burgundské
sudy, tfetinu novych — tfetinu druhého
a tfetinu tfetiho plnéni. Fermentace pro-
biha spontianné pfimo ve dfevé a vino
nésledné zraje priblizné jeden rok na ka-
lech. Lahvujeme obvykle v srpnu pred
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novou sklizni. Vysledkem je mimoradné
komplexni bilé vino s velkym archivac-
nim potencidlem, které prfi degustacich
¢asto podavam az po Cervenych vinech,
dokonce i po Amarone.

V c¢em podle vas v soucasnosti spo-
¢iva podstata kategorie Valpolicella
Superiore?

Valpolicella Superiore by podle mé méla
vznikat vyhradné z hrozn, které nepro-

28 | WINE & Degustation

Sly fazi susSeni. Tento proces podle mé
potlacuje identitu odrdd i terroir. Idealné
by méla pochézet z jedné vinice a z hroz-
nd, které nejsou druhou volbou po selek-
ci téch pro produkci Amarone. Musi jit
o prvni selekci. Takové vino ma nasled-
né velky potencidl dlouhodobé zrat a je

v,

komplexnéjsi v projevu.

Nedavno jsem chutnal néktera vina této
kategorie z rocniku 2010 a byla ve Spic-

kové kondici, coZ potvrzuje mij nazor,
Ze kategorie Superiore by méla jit na trh
po urcité dobé zrani. I tento faktor by ji
Iépe odliSoval od zékladnich vin z Val-
policelly. Klicovd je vSak u Superiore
rovnovédha, elegance a svéZest, nikoli
pouhé koncentrace. Vino musi byt sro-
zumitelné a zdroven svou vrstevnatosti
vybizet k opakovanému napiti.

Zminil jste Amarone. Jaké atributy
by tedy mélo mit moderni pojeti této
kategorie?

Amarone je z podstaty velmi komplex-
ni vino. Vyrabim jej z kupaZe odrid
Corvina, Corvinone, Rondinella a Mo-
linara, bez pouZziti mezinarodnich od-
rud, i kdyzZ jsou povoleny. Zasadni je
zachovani zivé kyseliny a suchého pro-
jevu, zvlasté v dochuti. Vyssi zbytkovy
cukr omezuje gastronomické vyuziti
na nékolik malo moznosti.

Tradicni pfistup je nad¢asovy a predsta-
vuje podle mé budoucnost, av§ak musi
byt uchopen v moderni a vyvazené for-
mé, protoZe diiv bylo mozné se setkat
s viny, kterd byla pfili§ rustikalni, alko-
holov4, a ne vzdy technologicky spréav-
né zvladnuta — casto s necistymi tony.
Na druhou stranu pfili§ koncentrovana,
tmavd a unifikované pulsobici Ama-
rone zamérend pouze na extrakt a al-
kohol, ktera touto prvoplanovosti cili
napfiklad na amerického konzumenta,
neodpovidaji evropské gastronomické
kulture a jejich tvorba je kratkozraka.
Zkratka spravny navrat ke kofentm je
zéaroveini cestou kupiedu.

Zajimavosti vaseho vinarstvi jsou
dvé cervena vina — Corvina IGT
a Corvinone IGT vyrobené 100 %
ze stejnojmennych odrud. Co vas
k tomu vedlo?

Tradic¢ni kupaZz je harmonicka, protoze
kazda odrida do ni pfispiva jinym ne-
zastupitelnym projevem. Pfesto pova-
Zuji za dulezité vinifikovat jednotlivé
odrudy samostatné, abych 1épe pocho-
pil jejich charakter. Corvina je z nich
podle mé nejzajimavéjsi — pripomi-
nd mi svou lehkosti, eleganci a kom-
plexnosti divoky Pinot Noir doplnény
o lehky podtén balsamica. Corvinone
je jiné — korenité a jemné herbalni,
diky ¢emuz muze pripominat pres-
tizni vina z oblasti Saumur. Odrida
ma taktéZ velky archivacni potencial
a ukazuje své atributy i mimo tradi¢ni
zpusob vinifikace.



CA LA BIONDA - 5 LET USPESNE SPOLUPRACE SE SPOLECNOSTI ADVIVUM

Na ceském trhu mate silné zastoupe-
ni. Jak se spoluprace s dovozni spo-
leénosti Advivum zrodila?

Prvotni setkdni bylo dilem nahody. Ja-
kub Pribyl ptivodné planoval navstévu
jinych vinarstvi, ale jeho Zena chtéla
ochutnat naSe vina. Po degustaci vzor-
ka, kde nechybélo.Ripasso i Amaro-
ne, véetné toho z kategorie Riserva,
nasledovala pozitivni odezva. O rok
pozdéji priSla ze strany spoleCnosti
Advivum nabidka moZné spoluprace,
coz mé potésilo.

Cesky trh je pro mé dileZity zejména
z hlediska kvality a drovné gastrono-
mie. Nejde o objem, ale o prostfedi,
ve kterém jsou vina spravné prezento-
vana a kde mohou vyniknout.

Neda mi to, abych se nezeptal
na problematicky trend, ktery je
dnes mezi producenty cervenych
vin vSude po svété hodné zminovan.

Jak vnimate soucasny pokles zajmu
o Cervena vina? Cim je podle vas
zpusoben?

Nemyslim si, Ze jde o krizi vyhradné
cervenych vin, spiSe o Sir§i ekono-
mickou nejistotu, kterd zasahuje cely
segment, v€etné Sumivych vin. Vino je
soucasti kultury a ¢lovék k nému musi
dozrat. Pokud se lidé obdavaji budouc-
nosti, promitd se to do zmény jejich
socidlnich navyku, kdy se proto tak
Casto nesetkdvaji, a tim padem méné
piji vino, které je symbolem sdileni
a spole¢né stravenych chvil. Je vSak
dalezité zachovat optimismus a divat
se na stav véci jako na sklenici, ktera je
z poloviny plna.

Spolecnost Advivum ma diky vinaf-
stvi Ca la Bionda ve svém portfoliu
urcité jednu z absolutnich Spi¢ek ob-
lasti Valpolicella. Cely vecer v restau-
raci Trattoria da Adi byl koncertem
vuni, chuti a italského Sarmu. Zafila

jak vina a poutavé vypravéni Alessan-
dra Castellaniho i Jakuba Pfibyla, tak
gastronomie. Bylo to autentické, bylo
to energické a bylo to zabavné. Diky
skvélym vinlim a mistrovstvi ve snou-
beni jidla a vina, u Jakuba Pribyla jiz
jaksi samoziejmym, to byl velmi pfi-
jemny a neformalni vecer. Ale toto je
presné ten styl ,,vecefi s vinafem*, kte-
ry muze ke stolim a sklenkdm pfivést
novou generaci milovnikl vina. TakZe
bravo, Advivum!

Text a foto: Michal Setka

AdvivlVm

EVROPSKA VINA 4

Vinarstvi Ca la Bionda na ceském
trhu zastupuje spole¢nost Advivum.

www.advivum.cz
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Specialni lanyzoveé menu
v restauraci Remedi resortu Oblik

doprovodila piemontska vina
od VINO MARKUZZI

Posledni lednova sobota se v luxusnim resortu Oblik, zasazeném v ptisobivé
krajiné Ceského stiedohoii na tipati stejnojmenného kopce, nesla ve znameni
mimoradné vytfibenych chutovych zazitki. V prostorach restaurace Remedi
béhem vecera predvedli své uméni Yvan Maria Chianese, Séfkuchar zdejsi
restaurace, a Marco Giampaoli, Séfkuchar prazského podniku Aromi. Oba
kulinafsti matadofi spolecné pro hosty pfipravili vyvazené sedmichodové menu,
jehoZ hlavnim motivem byly delikatni lanyZe — a to hned Sest druhti ptivodem
ze Spanélska, Francie a Itélie. Pravé z posledné jmenované zemé pochézela
také snoubend vina, kterd ze svého portfolia vybral a osobné u kazdého chodu
predstavil Jifi Markuzzi. Kombinace precizni kuchyné a peclivé zvolenych vin
tak slibovala mimoradné atraktivni gastronomicky vecer.

Jiri Markuzzi ze spolecnosti VINO MARKUZZI, séfkuchar restaurace

30 | WINE & Degustation Remedi Yvan Maria Chianese a generdlni reditel resortu Oblik Tomds Behounek



dala zvlast vyniknout houbové tartalet-
ce i krémovému vejci alla carbonara.
Svézi citrusovd kyselina Chardonnay
(90 % blendu) naopak celé trio odlehco-
vala, coZz bylo nejvyraznéji znat u foie
gras rocher.

Prvni chod — tatardk z musli svatého Ja-
kuba doplnény o zazvor, koriandr a Cer-
ny lanyz ptivodem ze Spanélské oblasti
Teruel. Ulohu snoubeni na sebe vzal
Sauvignon Langhe 2024 ze slavného
vinafstvi Marchesi di Gresy, které toto
vino vyrabi jiz od roku 1991. Typicky,
spiSe na subtilni, avSak vyzralé lince
postaveny Sauvignon svym lehce her-
balnim projevem a minerélni kyselinou
umociioval delikatni chut musli, kterym
slusela i jeho lehce slana dochut. Ta zvy-
raziovala i prijemné zemité, az lehce
nasladlé tony zvoleného lanyZe. Celko-
vému harmonickému vyznéni prospéla
také spravna teplota tataraku.

Dalsi vino, které nasledovalo, neslo na-
zev Chardonnay Bastia Langhe 2023
z vinarstvi Conterno Fantino, vzniklé-
ho snatkem dvou rodin. Bastia odkazu-
je na vinici, kterd patii mezi ty nejvy-
Se situované v okoli Monforte d‘Alba.
Komplexni, av§ak velmi svéZi projev se
sympatickymi 12,5 % alkoholu a tony ba-
rikovych sudi (tfetina novych) daval tusit
odliSny chod. Doméci téstoviny Frasca-
relli s topinamburem, Salotkou a pra-
vym bilym lanyZem z italského regionu
Marche (oblasti okolo obce Acqualag-
na) naprosto naplnily vysokéd ocekédvani.
Krémova textura a sametova chut celého

Marco Giampaoli, Séfkuchar praZské restaurace Aromi, pri findlnim ladéni domdcich téstovin
Frascarelli s topinamburem, Salotkou a pravym bilym lanyZem

aralelu mezi lanyZi a vinem lze na-
Plézt o krok zpét — pod zemi. Lany-

7e, stejné jako réva vinnd, nachazeji
idedlni podminky ve vépenatych ptdach,
které kladné ovliviiuji nejen jejich rist,
ale i vysledny charakter. O aromatické
i chutové rozli¢nosti téchto uslechtilych,
mnohymi gurméany vyhledavanych hub se
bylo mozné postupné presvédCit v ram-
ci celého prezentovaného degustacniho
menu, které bylo vytvofeno podle princi-
pu farm-to-table.

Velmi piijemné navnadéni chuti ob-
starala trojice amuse-bouche, kterou
doprovodilo Sumivé vino Franciacorta
Cuvée brut od vinafstvi Lantieri. Deli-
katni obla textura vina s autolytickymi
tony pochazejicimi z 20mésicniho zrani
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Telect licka, mrkev, brambory, morek a omdcka Périgueux — chod, ktery spolu s Barolem Bussia 2021

od Giacoma Fenocchia patfil k vrcholiim vecera.

chodu umoznily bilému lanyZi rozvinout
jeho intenzivnéjsi mozaiku ténd od kva-
litniho parmazéanu, piemontskych ofiska
az po naznak pepte a cesnekového oleje
ve velmi dlouhé dochuti. Nebylo pochyb,
pro¢ je tento druh lanyZe povaZovan

za jeden z nejvyhlasenéjsich.

Dalsi, v poradi jiz ctvrty chod byl aro-
maticky i chufové o poznéani vyraznéj-
$i — ballotine z divokého motského vlka
dopliioval fenykl, slany sabayon s vinem
Lantierti Franciacorta Cuvée brut a erny
lanyZ opét pivodem z regionu Marche.
Diky metodé€ sous-vide si moisky vlk za-
choval kiehkost a Stavnatost, kterd byla
zvyraznéna citrusovou linkou z pouZitého
Sumivého vina pri pripravé nadychaného,
lehce slaného krému sabayon. Ve viné
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padla volba na robustni, mohutné a nazra-
1¢ Chardonnay di Gresy 2021, jehoZ hroz-
ny pochézely z niz§i vinice nez hrozny
pro predchozi vino, coz se projevilo niz-
§i, celkové jemnéjsi kyselinou. I u tohoto
Chardonnay zréni probihalo v bariko-
vych sudech (50 % novych), a to po dobu
18 mésici. Snoubeni nabidlo prolnuti
vSech elementd jidla a vina, které svym
nazralym charakterem nechalo vyniknout
stftedné intenzivni podzimni lanyz, ktery
chuti prfipominal podzimni les s dotekem
nasladlych ofiski v zavéru.

Teleci licka, mrkev, brambory, morek
a omacka Périgueux patiily k nejsilnéj-
Sim momentiim vecera. LanyZ — tento-
krat druh zimni ¢erny — nasel své hlavni
uplatnéni ve zminéné omacce, ktera nese

jméno po francouzském regionu, taktéz
proslaveném lanyZi. Mnohovrstevnaté,
tradicionalisticky pojaté Barolo Bussia
2021 od Giacoma Fenocchia bylo na-
prosto excelentnim doprovodem, ve kte-
rém byla znat Spickova kvalita hroznt
z nejlepSich parcel rozséhlé vinice Bussia
i zkuSenosti vinare. Projev Barola s tony
zralych tfesni, suSenych kvétd razi, téru
a podzimniho lesa bravurné nasedal na ze-
mité a koncentrované chuté chodu, kde byl
lanyz vedouci slozkou a zanechal velmi
dlouhy dozvuk.

Necekané prekvapeni pak nabidlo spoje-
ni tradicniho italského dezertu maritozzo
s Barolem Enrico VI 2016 od Cordero di
Montezemolo, zrajicim ¢astecné v novych
sudech. Dezert doprovazela bila ¢okolada
a bagnolsky lanyZz z Kampanie. Tento aro-
maticky druh je Casto chufové popisovan
tony horkého kakaa, asfaltu nebo pryskyii-
ce, coZ v prekvapivé atraktivni formé nabidl
1 v ramci tohoto chodu. Mimoféadné a na-
zrdlé Barolo tento vjem vyvaZzovalo svou
ovocnosti a precizné integrovanym proje-
vem vyuzitych sudd s rozvijejicimi se ter-
ciarnimi tény podhoubi a uslechtilého kote-
ni. Neobvykl4, nicméné skvéla kombinace.

Zavér obstaralo skvélé Nocciolato s tma-
vou cokolddou, nugatem a jarnim bilym
lanyZem s ostiejsi, lehce pikantni chuti,
ktera dezertu dodéavala svézest. Zvole-
né vino Moscato d’Asti La Serra 2024
od Marchesi di Gresy potvrdilo slova Ji-
fiho Markuzziho, ktery toto vino zvolil
za ucelem povzbuzeni na zacinajici vecer,
coZ Moscato na patie svym ovocné slad-
kym, avSak v zavéru suchym, mineralné
svézim projevem bezpochyby splnilo.

Predvedenému kulinafskému uméni obou
$éfkuchait i snoubeni se nedalo nic vy-
tknout. Pozitivni dojem na prolnuti chuti
mély i vhodné zvolené sklenice pro jed-
notlivd vina a pozorny, pratelsky servis,
ktery neponechal nic ndhodg. Uroveii
zazitku do posledniho pismene naplnila
slova pana TomaSe Béhounka, generalni-
ho reditele resortu: ,,Verime, ze moderni
resort uZ davno neni jen o ubytovéni. Gas-
tronomie se stava jednim z divodd, pro¢
lidé cestuji. Nasi ambici je tak budovat
Oblik jako misto, kam se jezdi za chu-
témi, atmosférou a pribéhem. Lanyzovy
vecer je presné tim typem udéalosti, ktery
tuto filozofii napliuje.*

Text: Martin Lehecka
Foto: Resort Oblik (© Daniel Seiner)



Konecné nova sluzba
pro HoReCa a firmy

Nakup primo od producentd, doruceni
i tentyz den. VSe v jedné zasilce.

vinisto pro tento segment prindsi moznost ndkupu prfimo od zdroje — producentd,
zaroven vsak dodavani objedndvek jiz stejny den, a v jedné zasilce.

\ Penize a ¢as Vam usetfi nejen ndkup ,,na primo”, centralizace objednavek,
ale i reseni pripadnych reklamaci a vratek. Zkratka i kdyz je vinisto

marketplace, kde za transparentni poplatek z obratu prodavaji pfimo

producenti, vSe je skladem a za cely nakup Vam ruci vinisto.

Néakup na vinisto Vam umozni i perfektni prehled 4

nad objednavkami vice provozUl a zaroven umozni i
centralné cerpat obratové bonusy a dalsi pobidky ,
a akce. _ "

ev v,

nicméné pokud produkt najdete levnéji, cenu
Vam dorovname, pripadné jinak kompenzujeme.

* Na prani Vam sestavime cely ndpojovy listek a nasi
’ someliéri s vdmi projdou celym procesem vybéru.
' Ve vinisto drzime slovo — vyzkousejte to i Vy...

Zacnéte
na vinisto.cz

@ EgE) W +420 602 487 345
— @ ..
:" N# obchod@vinisto.cz
@ - # b2b.vinisto.cz

Bud'te VIP zakazniky vinisto

Specialni akce a produkty jen pro vas, doprava
zdarma, slevové hladiny na celé kategorie.
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Philippe Blanc
Stahnete plachty — 30 let na Chateau Beychevelle
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Philippe Blanc je v soucasnosti bezesporu jednou z nejuzndvanéjSich vinafskych osobnosti

Bordeaux. Vinaf a general manager Chateau Beychevelle ptisobi na jednom z nejkrasnéjsich

panstvi v apelaci jiz 30 let. A vina z tohoto zamku udélala za jeho ptlisobeni obrovsky

krok smérem k vysoce vytfibenému stylu a nekompromisni kvalité. Philippe Blanc zavital

na sklonku roku 2025 na pozvani spolecnosti Merlot d’Or do Prahy. A spole¢nost Merlot

d’Or, ktera se specializuje na ikonicka vina z Bordeaux, otevfela své archivy a uspotradala

zcela mimoradnou degustaci a vecefi s viny ze Chateau Beychevelle ve svém obchodé vinem

v Dusni 1. Samoziejmé jsme byli u toho a kromé reportaZe z vyjimecné vertikalni degustace

vam prinasime i velmi zajimavy rozhovor s jednim z nejzkusenéjsich vinar(i v Bordeaux.

( : ateau Beychevelle je diky
své ohromujici architekture
nadhernym zahradam casto
oznacovano jako bordeauxské Versailles.
Zamek nechal postavit v roce 1565 biskup
Francois de Foix Candale. Pozdéji se za-
mek stal sidlem admirala z Epernonu, kte-
ry poZzival takové dcty, Ze kazda lod plujici
kolem stahovala plachty. Odtud pochazi
1 ndzev Beychevellu, ,,baisse voile totiz
v prekladu znamena skasat plachty. Méné
romanticky divod skasani plachet byl
v 1 blizké mytnici, kde lodé musely platit
mytné pro plavbu do Bordeaux.

V roce 1825 koupil Beychevelle Pierre-
-Frangois Guestier. Guestier byl popularni
négociant a starosta mésteCka Saint Julien.
V roce 1970 prevzala Chateau Beychevelle
spolecnost Aymar Achille-Fould. Ta v roce
1984 poprvé spojuje sily s partnerskou spo-
lecnosti skupinou GME, ktera se roce 1988
spojila s japonskou spolecnosti Suntory, ma-
jitelem Chateau Lagrange. Philippe Blanc
byl jmenovén vykonnym feditelem vinarstvi
v roce 1995. V tnoru 2011 potom Beyche-
velle koupilo Suntory spolu s Pierrem Cas-
telem, $éfem obrovské spolecnosti Castel
Freres. Ti vlastni mimo jiné také spolecnosti
Barriere Fréres a Oenoalliance, Chateau
Beaumont a dalsi vinarstvi v Burgundsku,
Africe a v Cing. A vlastni také francouzsky
fetézec vinoték Nicolas.

Chateau Beychevelle ma 90 hektarti vinic
osdzenych z 54% Cabernetem Sauvignon,
40 % Merlotem, 4 % Petitem Verdot a 2 % Ca-
bernetem Franc. Postupné zde ve vinicich
mimé zvysSuji zastoupeni Cabernetu na ikor
Merlotu. Réva ma v priméru 30 let a od roku
2008 zde aplikuji ekologické zemedelstvi.

Druhé vino Amiral de Beychevelle bylo po-
prvé vyrobeno v roce 1996. Na zamku délaji
také treti vino z apelace Haut-Médoc — Les
Brulieres de Beychevelle.

Soucasni majitelé investovali vice nez
20 miliont eur do tplné renovace sklepd,
degustacni mistnosti a prostorti pro piijem
hroznii béhem sklizné. Nadherné sklenéné
zdi navrzené Arnaudem Boulainem dnes
nechaji navStévnika piimo nahlédnout
a ponotrit se do vyroby vina.

Philippe, vracite se po ¢ase do Prahy.
Meésto dobie znate diky své ucasti na ak-
cich typu Audience Grand Cru Classé.
Tentokrat predstavite Sirokou Skalu roc-
nikid Chateau Beychevelle. Pokud byste
mél velmi strucné shrnout styl tohoto
vinarstvi pro ¢tenare, ktefi jej detailné
neznaji, jak byste jej popsal?

Je t€7ké to vyjadrit nékolika slovy, ale Cha-
teau Beychevelle produkuje elegantni, so-
fistikovand, nicméné charakteristicka vina
s ovocnou svéZesti a velmi kultivovanymi
tfislovinami. PfestoZe je dnes mozné je pit
pomérn€ brzy, maji mimofadnou schop-
nost zrani Citajici 50, 60 i 80 let. Osobné
vSak povazuji idedlni obdobi ke konzuma-
ci béhem prvnich 25 let, pricemZ optimalni
okno vidim mezi 10. a 25. rokem.

Jak dlouho uz v Chateau Beychevelle
pusobite?

Nastoupil jsem v roce 1995 a od té doby
zde nepretrzité pusobim, takze jsem s vi-
nafstvim spjat jiz 30 let.

Jaka byla vase kariéra pied prichodem
do Beychevelle? Jak jste se k tomuto
angazma dostal?

Jsem vystudovany enolog, nebo jak fika-
me, agronom. Tento obor jsem absolvoval
v Montpellier na jihu Francie. Odbornou
praxi jsem absolvoval v Champagne, poté
jsem pracoval v Alsasku a nésledné cty-
fi roky v Austrdlii. Po névratu do Francie
jsem byl v roce 1995 prijat do Beychevelle.

Z mého pohledu jste béhem svého pi-
sobeni posunul styl vin smérem Kk vétsi

eleganci a dlouhovékosti. Ro¢niky jsou
postupné koncentrovanéjsi, expresivnéj-
§i, ale pritom si zachovavaji noblesu. Byl
to vas zamér?

Nasim cilem nikdy nebylo vyrabét mohut-
né nebo t€zka vina. Usilujeme o eleganci
spojenou s hloubkou a strukturou. Same-
tové, ale pevné tifsloviny ddvaji vinim
schopnost zrani.

Kdyz jsem do vinarstvi nastoupil, citil jsem
velkou odpovédnost. Nikdy jsem neusilo-
val o ,,nejlepsi vino svéta®, ale o to, aby
Chateau Beychevelle bylo konzistentné
uzndvano jako velmi dobré a respektované
pro svou kazdorocni produkci. Udéleni péti
hvézd v renomovaném hodnoceni Bettane
& Desseauve, kterého si velmi cenime, pro
nas znamenalo potvrzeni, Ze patfime mezi
$picku. Nasim cilem je stile dlouhodobé
a konzistentn€ vyrabét vina, kterd prinaseji
radost tém, kdo je piji. Na tom se nic ne-
zménilo.

Za tricet let jste zazil vyrazné zmény.
Jak vniméte rozdil mezi koncem 90. let
a dneSkem, zejména ve vztahu ke klima-
tickym zménam a dalSim vyzvam?

ve. Klimatické zmény jsou realitou. Zatim
nam v jistém smyslu poméhaji, protoZe
dosahujeme vys§i zralosti hroznd. Para-
doxné spiSe neZ nedostateCnou vyzralost
dnes hlidame riziko prezralosti. Velmi tep-
1€ ro¢niky, jako naptiklad 2022 nebo 2025,
presto prinesly skvéld vina bez znamek
prehnané zralosti. Vedle klimatu celime
i socidlnim a ekonomickym tlakiim — ob-
tiznéjsi dostupnosti pracovni sily, kampa-
nim proti alkoholu, s nimiZ se poji pokles
spotfeby, a v neposledni fad€ tlaku spotre-
biteld na udrZitelnost. Soucasné obdobi
je z hlediska ekonomiky jedno z nejna-
rocnéjSich za poslednich tficet let. Presto
vetim, Ze jde o cyklickou situaci a trh se
postupné stabilizuje.
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V Bordeaux je v poslednich letech patr-
ny jeden architektonicky trend — moder-
ni technologické budovy nahrazuji staré
zamecké prostory. Proc k tomuto kroku
pristupujete?

Technologie se vyvijeji ve vSech oborech
a vinarstvi neni vyjimkou. Po padesati ¢i
Sedeséti letech je pfirozené vyrobni nastroje
modernizovat. My jsme touto modernizaci
prosli v roce 2016. Nové budovy prinaseji
vySsi efektivitu, lepsi hygienické podmin-
ky i komfort pro zaméstnance. Je potieba
si uvédomit, Ze vinarstvi je predev§im stile
prostredi, kam lidé chodi pracovat po pod-
statnou cast dne, a proto musi byt funkéni
a bezpecné. Prestizni chateau maji v téchto
inovacich snazs$i situaci, protoZe maji k dis-
pozici dostatek kapitélu.

Meéni se také styl vin? Budou dnesni roc-
niky stejné dlouhovéké jako ty z 90. let?
Celite tlaku vyrabét vina piistupna jiz
po par letech zrani?

Témto nazordm nasloucham, ale v pod-
staté s nimi nesouhlasim. Nemyslim si, Ze
bychom se posouvali k tvorbé vin uréenych
k drivéjsi konzumaci bez potencidlu dlou-
hého zrani, které je pro nase vina typické.
Ptiroda dnes poskytuje hrozny s vyrazné
vyssi vyzralosti, koncentraci a vyzralejSimi
tfislovinami, presto si zachovévaji dosta-
tecny obsah kyselin. Ve vinech se to pro-
jevuje vyraznéjsi strukturou a hloubkou pri
zachovani ovocné svéZesti, coZ je Zadouci.
Ano, diky zminénému technologickému
pokroku ve sklepé pracujeme preciznéji
a vice sledujeme jednotlivé procesy, ale za-

kladni principy se dramaticky nezménily.
Abych to shrnul, rozdil spocivé predevSim
v kvalité¢ a vyzrdlosti hroznu, které jsou
oproti minulosti lepsi. Jsem proto presvéd-
cen, Ze v soucasnosti vyrabénd vina maji
excelentni potencidl zrat desitky let.

Ktery roc¢nik z dnesniho vecera byste
osobné doporucil?

Vybrat jediny rocnik je obtizné, protoze
kazdy ma sviij osobity charakter. Z dnesni
sestavy bych vsak zvolil ro¢nik 2005. Slo
z vinohradnického pohledu o mimoradny
rok a dnes, po dvaceti letech, je vino ve fazi
idedlni zralosti. PrestoZe staré ro¢niky byva-
ji Casto preferovany pro svou vyjimecnost,
domnividm se, Ze pravé rocnik 2005 muize
byt skute¢nym vrcholem tohoto vecera.

Vertikalni degustace vin ze Chateau Beychevelle

Amiral de Beychevelle 2022

Druhé vino ze Chateau Beychevelle zraje
12-14 mésict na novych sudech. Vyrabi
se zhruba ze 40% kaZdorocniho objemu
sklizné. Nicméné i jako druhé vino patii
mezi Spickova bordeaux, kterd potrebu-
ji par let na to, aby pIné rozvinula sviyj
potencidl. Idedlni obdobi na piti je mezi
10. a 15. rokem. To dokazuje i ro¢nik 2022.
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Vino je velmi ovocné, s mnozstvim zralych
cervenych a tmavych plodd, dominuji Cer-
né treSné a Svestky. Ma vyzralé a pevné
tiislo a atraktivni podtony kotreni. Urcité
mu prospeje dalSich par let v 1dhvi.

Amiral de Beychevelle 2018

Teply rok 2018 pfinesl velkd, mohutna
vina. Toto je v tuto chvili na pocatku lahvo-

vé zralosti. Dominuje vyzralé tmavé ovo-

ce, velmi hebké tfislo, plnost a délka.

Amiral de Beychevelle 2010

UZasny ro¢nik. Vyzralé vino s tony tma-
vych plodii a doteku orientalniho koteni.
Perfektni vyzrélost tfisla. Hebké ovocna
chut, stile pfijemna svézest. Velmi dlou-
hé v dochuti.



Amiral de Beychevelle 2005

Famo6zni Spickovy rocnik otevieny
v pravy cas. Extrémné strukturované,
harmonické, bohaté a dlouhé. Na druhé
vino skute¢né-mimoradné. Bylo by slo-
zité naslepo identifikovat, Ze jde o druhé
vino. Diikaz, Ze pravé druhd vina z vy-
nikajicich vinafstvi, jsou ve skvélych
ro¢nicich skvélou investici.

Chateau Beychevelle 2020

Delikatni, svéZi, mladé. UZasna ovoc-
nost a svézest, velmi hebké trislo.
Chateau Beychevelle mé idedlni dobu
k piti v zavislosti na rocniku v rozmezi
10-25 let. Na ro¢nik 2020 nebude nut-
né Cekat pfiliS dlouho, nicméné nyni by
jesté mélo zustat ve sklepé.

Chateau Beychevelle 2015

Skvély, vysoce hodnoceny rocnik.
Doslova ,,ovocna bomba* s hebkymi
taniny a mnoZstvim atraktivnich kote-
nénych tént. Ve srovnani s také vysoce
cenénym ro¢nikem 2010 vSak nebylo
tak precizni.

Chateau Beychevelle 2014

Chladny, destivy rok, hezky zacalo
byt aZ v Cervenci. Vlna veder v srpnu
znamenala redukci vynosu. Nezvykle
vysoky pomér Merlotu — 51 %, 39 %
CS a po 5% CF a PV. Mohutné, ale
harmonické, vyssi kyselina i alkohol
(14 %), ale vyvazené vino s tony dze-
mu z tmavych lesnich ploda, kotfeni
a hebkym tfislem. Nyni skvéle pripra-
veno k piti.

Chateau Beychevelle 2011

Dalsi vino, které je nyni radost pit.
Skvéla kombinace primarnich, sekun-
darnich a terciarnich aromat a chuti,
stale pevna struktura a delsi zavér.

Chateau Beychevelle 2010

Precizni, vertikalni, velmi svézi a dlou-
hé. Velmi komplexni vino s noblesnim
charakterem. VEétsi proporce Cabernetu
Sauvignon. Neskutecny potencial pro
dals$i zrani v 1ahvi.

Chateau Beychevelle 2005
Mimoradné, jemné, dlouhé, vyzralé.
Skvélé hebké trislo, komplexni ovoc-
nost a svézest a soucasné hloubka.
Cervené i tmavé plody, neskutecna ele-
gance. Otevieno v optimélni dobé, ma
stale velkou budoucnost, ale je radost

ho pit nyni a v nejblizSich letech. Ab-
solutni favorit celé degustace.

Chateau Beychevelle 2000

Typické ,,0ld school bordeaux*. Velmi
matovy az peprnaty a paprikovy vy-
raz s tony cerného rybizu a mohutnou
strukturou. Dlouhy zavér.

Chateau Beychevelle 1995

Stale velmi svézi vino, dobra struk-
tura, velmi rozvinuté terciarni tony,
stfedné plné, stfedné dlouhé. Nicmé-
né porad dominuje svézi ovocny vy-
raz s tony Cervenych plodt a uslech-
tilého dreva.

Chateau Beychevelle 1985

Zajimava aromatika s prevahou maty
a mentolu, zelenych a cernych oliv,

dfeva a ¢erného Caje. V chuti prekva-
pivé hebké a jemné, s mnoha jemnymi
ovocnymi podtony. PInéjsi struktura,
velmi dlouhy zavér.

Chateau Beychevelle 1975

Tézka léta pro Bordeaux, obdobi eko-
nomické krize. Ro¢nik 1970 byl skvé-
ly, rok 1975 byl druhy nejlepsi ro¢nik
dekady, vSechny ostatni byly velmi
problematické. Na toto vino bylo po-
tfeba pockat celych 50 let, ale dnes je
svadné a krasné vyzralé, se stile své-
zim a velmi komplexnim projevem.
V dochuti stfedné dlouhé.

Text a foto: Michal Setka
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Vino a okamzik
aneb jak pozvednout
konkrétni moment

Snoubeni vina a jidla je kategorie, ktera vznikla v osmdesa-
tych letech minulého stoleti. A presto, Ze je to vlastné nedav-
no, je tato disciplina zna¢né probadand. Hlavné proto, ze se

stala jakousi esenci sommelierské prace, a tak pokusy, omyly,

a hlavné tspéchy ve snoubeni nabraly rychly spad. I proto se
objevuiji jiz i moderni koncepty parovani, obcas ismévné, jako
jsou snoubeni s hudbou, barvami nebo pocasim. My se tentokrat
vénujeme snoubeni vina a momentu. Ne tedy co si dat, kdyz jste

smutni, veseli nebo po kocoviné na ,spraveni”. Ale podivame se Jakub Ptibyl

na tuto problematiku podle vzorce, Ze kazdé vino ma svou pfile- WINE EXPERT A PROVOZNI REDITEL ADVIVUM

v . s v 1.7 v s . ;s , . Ctyfnasobny nejlepsi sommelier CR,

zitost, kam pasuje nejlépe. Kazdy mésic si tak vybirame udalosti, drZitel fitalu Advanced Sommelior, Court

které jej charakterizuji, a k nim doporucime vino tak, aby odpovida- of Master Sommeliers, semifinalista Mistrovstvi
h . ., .. Evropy sommelierti 2017, 4. nejlepsi

lo novym trendtim nebo tradicim a gastronomn. .. sommelier Mistrovstvi Evropy a Afriky 2021

13. brezen
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Brezen

Meésic, kdy kon¢i zima a prichdzi jaro. Dny uzZ jsou zna-
telné delsi a vSe je tak néjak pozitivnéjsi. To nam ale
bohuZel do naseho seridlu nic rozhodujiciho nepfinasi.
Pro letoSni rok se ndm navic z bfezna vytraci 1 nejvetsi
ktestansky svatek, a tak se zda, Ze bfezen drzi z vinné-
ho a gastronomického pohledu v ruce povéstného Cer-
ného Petra. TakZe jaky okamZik by mohl byt vhodny
k otevieni zajimavého vina? Jednickou v tomto pripadé
je 13. biezen a je to jeden z prvnich svétki vinnych od-
rid v roce. Mozna trosku prekvapiveé je vénovan odradé
Riesling, které by vice slusSelo 1éto, ale pravé 13. bfezna
roku 1435 je zaznamendana prvni pisemna zminka o od-
ridé Riesling diky prodeji jeho sazenic ve mésté Riis-
selsheim. Co jiného tedy otevfit neZli tuto odridu? Je asi
jedno, zdali si zvolite tradi¢ni styl, naptiklad z némecké
Mosely, s typickym slad$im profilem diky zbytkovému
cukru, nebo zdali si zvolite modernéjSi a lehc¢i verze
z rakouského Kremstalu nebo Moravy, Riesling totiz
vzdy dokaze, pro¢ se mu fika kral odrid, a pozvedne
kazdy okamzik na jinou Groven.

Dalsi moznosti k otevieni néceho zajimavého je konec
bfezna. Ano, neni to pfimo jeden den, ale pravé ke kon-
ci brezna se zaCinaji objevovat prvni bylinky. A zejména
birlauch, ¢esky medvédi Cesnek, si v poslednich letech
klesti cestu do domacnosti a srdci gastronautll s nesku-
tecnou rychlosti. Pokrmy z néj anebo obsahujici medvé-
di Cesnek jsou Casto vyrazné aromatické, lehce pikantni,
a byt chutové vyrazné, tak vlastné i hodné kiehké. Pro
oslavu tohoto gastronomického momentu je tedy lepsi
séhnout po méné robustnim a nearomatickém vinég, které
dokaze tyto chuté vyzdvihnout. Jako idedlni se tak jevi
tfeba vina z oblasti Franken v Némecku, kde kraluji odra-
dy Silvaner a Miiller-Thurgau a jejich mineralita a svéZest
naprosto spliuji zadana kritéria. Navic mohou zaujmout
i netradi¢ni lahvi Bocksbeutel, jeZ je az na vyjimky dedi-
kovéna pouze pro vina této oblasti.

LetosSni brezen toho opravdu mnoho vyjimecného nena-
bizi. A tak pokud byste hledali jesté néjaky dalsi vhodny
moment k otevieni lahve, musite celou situaci odlehdit
malou nadsazkou. 28. brezna je totiZ den narozeni Jana
Amose Komenského, a tedy den ucitelii. A dovolim si do-
mnivat se, Ze tato profese dozajista oceni lahev vina k Cis-
té relaxacnim uceliim, a pro¢ ¢ekat az na konec skolniho
roku, kdyz je Den uciteld prave tento bieznovy den. Lahev
si mazete i na jejich pocest otevfit a volil bych spiSe néco
plné€jsiho a hrejivého, co clovéka nabije energii na dalsi
dny, a idealné se tak jevi pInd, ohniva a divoka vina Spa-
nélska. Lehce prehlizena, a pritom zajimava oblast je hor-
ké Toro, kde vina z odridy Tempranillo ziskavaji na vaze
a sile a trefuji se tak idedlné do zadaného pozadavku.

Redakeni tipy, jak se trefit v danych odradéch i oblastech
do cerného, a nezkazit tak téch malo zajimavych vinnych
okamziki mésice brezna, opét prikladame dle naSeho
nejlepsiho védomi, a hlavné osobnich zkusenosti.

Weingut Buirgerspital, Silvaner Wiirzburger
Pfaffenberg 2023, VDPERSTE LAGE, Franken

Qdrtda Sylvéanskeé zelené je s Némeckem neodmy-
sliteln€ spjata jiz vice nez 350 let. V soucasnosti
se svymi 4 115 hektary predstavuje priblizné 4 %
us celkové vymeéry vinic. Ty jsou koncentrovany
prevazné v oblastech Rheinhessen, Pfalz a Franken.
Z posledné jmenovaného regionu pochazi i tento
zastupce z Weingut Biirgerspital, které se pySni tcty-
hodnou, 700 let dlouhou historii. Mezoklima svazité
vinice Pfaffenberg umoziuje Silvaneru dosahnout
plné fenolické zralosti a rozvinout jeho elegantni
odriadové charakteristiky v podobg tont zralych
citrusti a Zlutého sadového ovoce s dotekem
lucnich kvétin i susenych bylin. Typicnost vina
umociuje nizky obsah zbytkového cukru a lehka
sland mineralita v dlouhé dochuti.

J.J. Priim, Riesling Bernkasteler
Badstube Kabinett 2022, Mosel

Mimoradnou ukazku vyvazeného moselského
Ryzlinku predstavuje tento zastupce ze slavného
vinafstvi J. J. Priim s vice neZ 100letou tradici vy-
roby vina. Filozofie i kazdodenni praxe ve vinicich
i ve sklepé je striktné zamérena na kvalitu, ktera
se promitd do nékolika variaci rieslingt. Nami
doporuceny zastupce pochazi ze Spickové polohy
Badstube, pro kterou je charakteristicky vyskyt
devonské modré bridlice a svazitost dosahujici az
65 %. V duchu tradi¢niho stylu kategorie Kabinett
vino nabizi niz§i obsah alkoholu a pfijemny zbyt-
kovy cukr vyvazeny Stavnatou kyselinou. Lahvova
zralost nechava vyniknout delikétni tény zralych
citrusi, susenych merunék a medové pléstve s do-
tekem vyrazné minerality.

Bodega Vifiaguareiia,
Munia Especial 2020, D.O. Toro

Pro apelaci Toro je typické kontinentélni klima s hor-
kymi suchymi léty, chladnymi zimami a velkymi
teplotnimi rozdily mezi dnem a noci. Srdzkové thrny
jsou relativné nizké, coz spolu s chudymi ptidami
predstavuje dalsi faktor limitujici vynosy. Vinice lezi
v nadmorskych vyskach mezi 620 az 800 metry, cozZ

poméaha zachovat svézi kyselinu v Cervenych vinech
z odriidy Tempranillo, zde zndmé jako Tinta de
Toro, kterd v oblasti dominuje. VSechny tyto atributy

se pozitivné promitaji v robustnim a extraktivnim
o viné Munia Especial az ze 120letych keit. Zrani
3 @ probihalo 24 mésicu ve francouzskych baricich, diky
; ¢emuz vino nabizi komplexni tony zralych visni,
Svestek a tabdku, doprovazené dotekem cedru, kore-
ni a uslechtilé kize.

MUNIA
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JELINEK Glass

Rucné foukané sklo, které nechava vino promlouvat

Vino dokaZze vypravét sviij pribéh. Aby ho ale mohlo vypravét naplno, potfebuje spravny prostor.

Praveé z této jednoduché myslenky vznikla znacka ru¢né foukaného skla JELINEK Glass.

jako vyhradni dovozce vin z fran-
couzského Bandolu. Vedle vina se vSak
dlouhodobé vénuje také svétu skla — fe-
meslu, které ma ve stiedni Evropé hlubo-
kou tradici.

N7
tendiim WINE & Degustation je
Ondrej Jelinek znamy predevsim

Pro¢ se clovek, ktery je tizce spojeny
se svétem vina, rozhodne zalit vytvaret
vlastni sklenice? Odpovéd je jednoducha:
protoZe mu na viné skutecné zalezi.

Od sklarského remesla k vinu

Dulezitou kapitolou této cesty byla znacka
KVETNA 1794, na jejim# vzniku se On-
diej Jelinek podilel spolecné s Luborem
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Cervou. Jejich cilem bylo vratit ru¢né fou-
kanému sklu pozornost a respekt, ktery si
toto tradi¢ni femeslo zaslouZi.

,Chtéli jsme ukazat, Ze ceské ru¢né fouka-
né sklo mé stale co fict. Ze to nenf jen relikt
minulosti, ale Zivé femeslo s obrovskym
potencidlem,” vzpomind Ondfej Jelinek.
Postupné se k fascinaci sklarstvim pridala
i vaSen pro vino. Cesty do Provence, slun-
ce nad vinicemi, motsky vanek a sklenka
rizového v Bandolu vedly k rozhodnuti
zacit tato vina dovazet do Ceské republiky.

Francouzské vino mu chutnalo stejné dob-
fe doma jako na jihu Francie. Presto mu
néco chybélo.

,.Nemohl jsem najit sklenici, kterd by mi
opravdu vyhovovala a zdroven spliiovala
vse, co od ni o¢ekavam. Tak jsem si fekl,
7e si ji zkusim vytvofit sam,* fika Jelinek.

Sklenice jako nastroj

V JELINEK Glass v&fi, Ze sklenice neni
jen nadobou. Je nastrojem, ktery dava vinu
prostor naplno projevit sviij charakter.

Zakladem kolekci je tenkosténné rucné
foukané sklo. Lehké, elegantni a citlivé
navrzené tak, aby vino nezastinilo, ale
naopak zvyraznilo. Jemnost materidlu
a vyvazené proporce podporuji aromatiku,
strukturu i hloubku vina a zéroveni umoc-
1uji samotny zézitek z piti.



Znacka tak navazuje na tradici rucné fou-
kaného skla ze srdce Evropy, zndmého
ve svét¢ pod ozna¢enim Bohemia Glass.

Sklenice vznikaji ve stfedni Evropé,
v blizkosti Cesko-slovenskych hranic,
v jednom z tradinich center sklafského
femesla. Kazdy kus prochézi rukama zku-

Senych sklart, ktefi pracuji se sklem jako
S Zivym materidlem.

,,Optimalizujeme tloustku stény i vyvaze-
ni tak, aby byla sklenice co nejlehci, ale
zaroveni pevnid. Rucné foukané sklo je
piijemné na dotek a nechavé vino krasné
rozvinout,” vysvétluje Jelinek.

A pravé v detailech se ukazuje rukopis
znacky. Pfi kazdém dousku se na dné
sklenice jemné objevi logo Jelinek — ne-
napadny detail, ktery odméni pozorného
milovnika vina.

,Sklenice by sama o sobé neméla domi-
novat, hlavni roli by mélo hrét dobré vino,
které diky naSemu sklu vynikne a zajisti
nam maximalni zazitek, dodava Jelinek.

Zale7i na tom, z ¢eho pijete

Mohlo by se zdét, Ze pokud je vino kva-
litni, nezéleZi na tom, z ¢eho jej pijeme.
Opak je ale pravdou. Tvar, objem i ten-
kost okraje zdsadné ovliviiuji vnimani
aromatiky, struktury i celkového proje-
vu vina.

»tejné vino ochutnané z jiné sklenice
muzZe pusobit tplné jinak. Sklenice neni
detail — je soucast celého zazitku, fika
Jelinek.

I proto chtél svym zdkaznikiim nabid-
nout moznost zakoupit na jednom mis-
t€ nejen peclivé vybrana vina, ale také
sklenice, které jejich charakter podpofi.
Vino a sklo zde tvofi ptirozeny celek.

Dvé kolekce, jeden rukopis

V soucasnosti nabizi JELINEK Glass dvé
kolekce — Origin a Heritage.

Kazda z nich zahrnuje univerzalni sklenici
na vino, sklenici na vodu i elegantni skle-

nici na champagne a dal$i Sumiva vina.
Nechybi ani specializované tvary, ze kte-
rych vyniknou odridy jako Riesling, Pinot
Noir nebo Sauvignon Blanc.

,.Neustdle testujeme dalsi tvary skla s na-
$imi prednimi odborniky na vino, tak aby
kazd4 sklenice méla své misto a svilj smy-
sl, vysvétluje Jelinek.

Do budoucna znacka planuje rozsifit port-
folio také o velmi unikatni sbératelskou
fadu skla, kterd bude pfirozené navazovat
na filozofii znacky.

Sklo s pribéhem

Planti je mnoho. Zaklad ale zlstiva
stejny — ucta k femeslu, respekt k vinu
aradost z detailu.

,, VEfim, Ze lidé, ktefi maji stejnou vasen
pro vino jako j4, poznaji rozdil. Nase
sklenice jsou délané s laskou a my jsme
presvédceni, Ze prave to je na nich vidét
i citit, protoZe nékdy staci zménit jedi-
ny prvek — a vino za¢ne vypravét uplné
jiny pfibéh, uzavird Ondfej Jelinek.

JELINEK Glass

ruc¢né foukané sklenice pro vino

www.jelinekglass.com
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- Toskanska
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- Nové rocniky vin ze slavnych
i méné znamych regionti Toskadnska
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nteprima Toscana se vyviji

a v minulych letech prosla nékte-

ymi zménami. JiZ pred nékolika
lety se Consorzio Brunello di Montalci-
no rozhodlo z tohoto tradi¢niho systému
predstaveni novych ro¢nikd vystoupit
a svoji prezentaci usporadat v listopadu.
A slavna toskdnskda denominace pro bild
vina Vernaccia di San Gimignano jiZ
predloni usporadala svou samostatnou
prezentaci novych roénika vin az v kvét-
nu a podle informaci v tom bude takto po-
kracovat 1 naddle. Proto na nésledujicich
strankdch Zadné novinky z Montalcina
ani ze San Gimignana nenajdete a budete
si na né¢ muset pockat ve vydanich, ktera
budou nésledovat po jejich prezentacich.
JeSté veétsi prostor letos naopak dosta-
lo Vino Nobile di Montepulciano, které
prezentovalo prvni nalahvovana vina ze
zcela nového konceptu s ndzvem Pieve,
a ¢im dal vice pozornosti je také vénovano
méné znamym toskdnskym denomina-
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cim, jako napriklad Val d’Arno di Sopra.
A jiz na zacatku fikam, Ze objevovat tato
pro mnohé téméf nezndmd vina ma oprav-
du smysl, nebot mezi nimi lze nalézt sku-
tecné skvosty, navic s GZasnym pomérem
kvality a ceny.

Toskansko je 1 ve svétovém meéritku zce-
la unikatni oblasti. A to jak mimofadnym
kulturné-historickym  bohatstvim, tak
rozmanitosti a kvalitou produktl, které
zde vznikaji. Vino je v Toskdnsku stylem
Zivota, jednim z nejvice vypovidajicich
atributi tamni historie a kultury. Ackoli
svétovd rozloha vinic v poslednich letech
klesa, Toskansko je stabilni, a dokonce za-
znamenava mirny nartst vinic. Aktudlni
rozloha toskéanskych vinic je pfiblizné 61
tisic hektard, v roce 2026 se vSak planu-
je vysadba dalsich 600 ha novych vinic.
97 % vina, které se v Toskansku dnes vy-
rabi, nese oznaceni DOP (chrinéné ozna-
¢eni plvodu), coZ je nejvetsi procento vin

s timto oznacenim v Italii. Konkrétné zde
najdete 58 oblasti s chranénym oznacenim
plivodu ¢i chranénym zemépisnym ozna-
¢enim, konkrétné 11 DOCG, 41 DOC
a také 6 IGT, kterd pokryvaji v podstaté
vSechny ostatni vinice Toskdnska. Nejda-
lezitéjsi z nich je IGT Toscana, které zahr-
nuje asi 95 % vSech toskanskych vin kate-
gorie IGT. Témer dve tretiny toskdnskych
vinic jsou osdzeny odridou Sangiovese,
kterd se zde datuje od doby Etruski a je
zdkladem pro vSechna nejvétsi toskanska
vina. Merlot je vysidzen na 8% toskéan-
skych vinic, Cabernet Sauvignon na 6 %.
Toscano (4 %) a Vermentino (3 %). V Tos-
kénsku dnes najdete vice nez 12 tisic vy-
robcill vina. Primérné toskanské vinafstvi
obhospodatuje 5 hektart vinic, zajimavé
je 1 to, Ze v Toskansku zdaleka nenajdete
tolik vinafskych druZstev jako v jinych
Castech Itdlie. Vinafstvi je v Toskansku
jednim z nejdileZitéjSich ekonomickych
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Toskénska Anteprima patfi kaZdoro¢né k nejdtlezitéjsim a nejprestiZnéjsim

vinarskym udalostem v Italii. Ve Florencii i na dalSich mistech se jiZ pravidelné a
ve druhé poloviné tinora prezentuji aktualni, na trh uvadéné ro¢niky slavnych vin, =

ale i vin z méné znamych toskdnskych denominaci. Neni tedy divu, Ze se v této

dobé do Toskanska sjizdéji Zurnalisté, obchodnici a degustatorské spicky opravdu

z celého svéta. Letosni ro¢nik byl ve znameni pokracujicich zmén, velky prostor w
vénovan i vinim z méné znamych toslgénsk}?chﬂgn_gpﬁnaci. Samoziejr e byli

u toho a jen pér dnti po skonceni tohoto desetidenniho maratonu degustaci vam
pfinasime nejaktudlnéj$i novinky z této prekrasné italské vinarské oble

s -

odvétvi. Celkova rocni produkce vina je
zde 2,2 milionu hektolitrti, vinafstvi za-
méstnava vice nez 25 tisic lidi a celkovy
obrat za prodej toskanskych vin s oznace-
nim pivodu dosahuje v poslednich letech
necelé 1,2 miliardy eur rocné.

Toskansko bylo v poslednich letech velmi
ispésné v exportu svych vin. Data za rok
2025 ukazuji mirny pokles v objemu oko-
lo 3 %, nicméné hodnota vyvezeného vina
zlstava stabilni a v nékterych kategoriich
se dokonce mirn€ zvySuje. Velkym téma-
tem v poslednich letech je v Toskansku kli-
matickd zména a pfechod na bioprodukci.
Najdete zde 17 % celkové plochy italskych
biovinic, coZ v regiondlnim méfitku zna-
mend, Ze vice nez 23 tisic hektart, a tedy
38 % toskanskych vinic je dnes v reZimu
bio. Cim dal dileZit&jsim segmentem je
enoturistika, kdy néjaké aktivity spoje-
né s vinem se za rok 2024 zdcastnilo asi
15 milionti navstévniku.

Podobné jako je tomu v mnoha dalSich
prestiznich vinafskych oblastech svéta,
zaCinaji byt i zde slavnd vinafstvi v nej-
zndmgjsich denominacich beznadéjné ro-
zebrana a je tfeba se poohliZet také po za-
jimavych novinkach. Véfim, 7Ze v tom
mnohym z vas mize pomoci nasledujici
podrobné hodnoceni vyvoje v dileZitych
denominacich.

Vino Nobile di
Montepulciano DOCG

Vino z okoli méstecka Montepulciano
ma dlouhou a slavnou historii. V 17. sto-
leti se mu dokonce prezdivalo ,,Kral tos-
kénskych vin“. Zakladem je mistni klon
Sangiovese, kterému se fika ,,Prugnolo
Gentile*. Navzdory své historické sla-
v€ a vyznamu je dnes ,,Vino Nobile di
Montepulciano® ze vSech tii velkych tos-
kanskych vin bohuZel nejvice prehlizené
a mezindrodné nejméné znamé, 1 kdyz
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v poslednich letech se jeho pozice prede-
v§im diky usilovné praci Consorzia za-
sadné zlepsuje.

Degustace novych ro¢nikd Vino Nobile di
Montepulciano pravidelné probihd ve zre-
konstruované pevnosti na samém vrcholu
historického centra Montepulciana. Vi-
nafstvi je pro toto historické toskanské
mésteCko vyznamnym ekonomickym pri-
nosem. Jasnym ukazatelem vyvoje v této
oblasti jsou cisla. V roce 1994 zde vina
vyrabélo 44 vinafstvi, dnes je jich 81 a vy-
roba vina vzrostla z pivodnich 3,5 milionu
lahvi na dne$nich témér 7 miliond.

Uvadéni ro¢nikt na trh je i zde zavislé
na stylu a filozofii vinaiti a zdkonem jsou
urceny pouze nejkratsi mozné doby zrani,
degustovala se predevS§im zakladni vina
a kategorie Selezione z ro¢niku 2023 a Ri-
servy z roku 2022. Mnoho vinait se vSak
rozhodlo svym vinim dopfét vice Casu,
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Chrdm San Biagio — dominanta Montepulciana

ana trh je tak uvadéno i mnoho zakladnich
Vino Nobile z ro¢niku 2022 ¢i 2021.

Celkova urovei prezentovanych vin z roc-
niku 2023 byla solidni, ale kvuli sloZité-
mu ro¢niku pomérné nevyrovnand. Ris-
ervy byly naopak skvélé, ro¢nik 2022 dal
zéklad mnoha vynikajicim vinlim s pod-
manivou ovocnou aromatikou a intenziv-
ni barvou, rok 2021 pak nabidl klasicka
elegantni vina a rozhodné potvrdil, Ze
jde o jeden ze skvélych ro¢nikii posledni
dekady. Stylové zde ale stale najdete po-
mérné velké rozdily, pfedevs§im pokud jde
o praci se sudy a celkovou vyzrélost vin.
V této oblasti je tak moZné najit jak kras-
né elegantni vina s dirazem na harmonii
a ovocnost, ale 1 velmi moderni mohutna
a primdrné libiva vina.

Nejlepsi vina na leto$ni degustaci pre-
zentovala vétSinou provéfend jména jako
Boscarelli, Carpineto, Poliziano, Mon-
temercurio, Contucci, I Macchione, Le
Bérne, Tenuta Trerose, Tenuta Valdipiatta
a Villa S.Anna a Tenuta Calimaia v majet-
ku Marchesi Frescobaldi.
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Novinkou letoSniho hodnoceni byla
skvéla vina od Bindi Sergardi, vinafstvi,
které znate spiSe z denominaci Chianti
a Chianti Classico.

V lotiském roce mél svou premiéru pro-
jekt s ndzvem ,,Pieve. A letos byl druhy
den degustaci v Montepulcianu vénovan
pravé prvnimu ro¢niku findlné nalahvo-
vanych vin kategorie Pieve. Jde o dalsi
presnéjsi geografické oznaceni plvodu
hroznl a rozdéleni do 12 zén, které Iépe
urcuji charakter vyslednych vin. Tyto zény
vychézi z historického rozdéleni cirkev-
nich farnosti v okoli mésta Montepulciano.
V roce 2024 byly findlné schvaleny za-
konné predpisy pro Vino Nobile di Mon-
tepulciano Pieve a vina z ro¢niku 2021
se poprvé objevi na trhu pravé v letoSnim
roce. Odhaduje se, Ze vina ,,Pieve* budou
v budoucnu tvofit okolo 10 % celkové pro-
dukce denominace Vino Nobile di Monte-
pulciano, tedy ptjde asi o 600 tisic lahvi
rocné. Vina musi pochéazet ze starych vi-
nic, které patii vyhradné spolecnosti, jez
tato vina uvadi na trh. Povolena je odriida
Sangiovese s doplitkem povolenych auto-

chtonnich odrtd, ty vSak musi rist spolec-
né se Sangiovese na konkrétni dané vinici,
a tedy v podstaté¢ musi jit o ,.field blend*.
Degustace téchto vin probihala samostat-
né a byla velmi pfijemnym prekvapenim.
Vysoka celkova kvalita, velmi osobity
jasné definovany styl byl charakteristicky
pro vSechny prezentované vzorky. Nejlepsi
vinarstvi pak v kategorii Pieve predstavi-
la skute¢né mimorddnd vina. Absolutni
$pickou pro mne byla vina z Pieve Cer-
vognano od vinaistvi Le Bérne, Boscarelli
a Marchesi Frescobaldi, Pieve Caggiole
od vinarstvi Poliziano a Podere Tiberini,
Pieve Le Grazie od vinarstvi Talosa, Pieve
Sant’Albino od vinarstvi Carpineto a Pieve
Valiano od vinafstvi Tenuta Trerose.

Chianti Classico DOCG

Chianti Classico zazivad v poslednich le-
tech velmi uspéSné obdobi. Consorziu
Chianti Classico se dafi napliiovat jeho z4-
mér vybudovat Chianti Classico jako jasné
definovany brand prémiovych vin. Jejich
nejdilezit€j§imi trhy jsou dlouhodobé
USA, Italie, Kanada, Némecko, Skandina-
vie, UK a Svycarsko. Chianti Classico je
z hlediska marketingu ze vSech prezento-
vanych DOCG oblasti urcité nejdynamic-
t&jsi a s velmi mladistvym stylem své ko-

Sofia Ricasoli



munikace a vyplaci se mu to. Denominace
Chianti Classico soustavné roste na témeét
vSech svych trzich.

Ve Stazione Leopolda, kde degustace
Chianti Classico tradi¢né probihaji, bylo
letos na dva dny degustaci pfipraveno
551 vin od 223 vyrobcd, pro degustatory
to tedy rozhodné nebyla snadné prochdzka
,»-zemi ¢erného kohouta®. A pokud k tomu
pricteme ,,Supertoskdnska vina““ vyrabéna
na dzemi denominace Chianti Classico,
atakoval pocet vzork ¢islo 700.

V degustaci se sesla vina kategorii Chianti
Classico DOCG z ro¢niku 2024 az 2018,
Riservy z ro¢nikti 2023 az 2016 a vrcho-
lem degustace byla nejvysSi kategorie
Chianti Classico DOCG Gran Selezione
z ro¢nika 2023 az 2016. Tato kategorie ma
byt na samém kvalitativnim vrcholu vin
Chianti Classico a presné ujasiiuje pozici
ikonickych vin z nékterych vinafstvi.

Pokud jde o béZnou produkci Chianti
Classico, kvalita vin z ro¢niku 2024 byla
velmi solidni, s pfijemny cistym ovocnym
charakterem a svéZesti. Ro¢nik 2023 byl
v ramci kvality rozkolisany vice neZ jindy,
nicméné spolehlivi vyrobci sviyj styl a kva-
litu udrZeli. Ro¢nik 2022 nabidl vina mo-
hutnéjSiho stylu, roénik 2021 byl vesmés
na vysoké drovni. Vina apelace Chianti
Classico celkové potvrdila jasné defino-
vany styl této apelace a neustdly narist
celkové kvality. V oblasti pokracuje trend
odklonu od mezinarodnich odrid a ¢im
dal vetsi pocet vinaf sva Chianti vyrabi

pouze z hroznll Sangiovese. Jasné viditel-
nym trendem posledni doby je zde opravdu
velky narast producentt biovin.

I letos se potvrdilo, Ze kategorie Riserva
neznamena automaticky lepsi vino, ikonic-
ti producenti tuto kategorii zvladaji dobte,
mnohdy ale narazite i na ne pfiliS harmo-
nick4 vina. Caste¢né to bylo urcité dino
velmi komplikovanym ro¢nikem 2023.

V roce 2021 byl schvalen projekt UGA,
ktery znamend dalsi, presnéjSi geografic-
ké oznaceni vin a rozdéleni denominace
Chianti Classico do jednotlivych subzon
s podobnym charakterem vin. Toto ozna-
¢ovani se v prvni fazi projektu tykéa pouze
vin Chianti Classico DOCG Gran Selezio-
ne a jednotlivé zony nyni najdete i na eti-
ketach téchto vin.

Jiz nékolik let plati, Ze karty jsou v této
oblasti pomérné jasné rozdany a slavni
producenti téméf bez vyjimky potvrdili
svou pozici na Spicce kvality. Ta nejlep-
Si vina z oblasti Chianti Classico tedy
hledejte v portfoliu firem jako Antinori,
Badia a Coltibuono, Brancaia, Bibbiano,
Bindi Sergardi, Poggio a Campoli, Caste-
llo di Ama, Castello di Fonterutoli, Cas-
tello di Querceto, Castello di Verrazzano,
Castello di Volpaia, Castello di Bossi,
Castell'in Villa, Dievole, Fontodi, Félsina
Berardenga, Lamole di Lamole, Lornano,
Monte Bernardi, Monteraponi, Nittardi,
Ormanni, Querciabella, Renzo Marinai,
Riecine a Castello di Monsanto. Oprav-
du mimofadnd byla letos vina od Barone

Ricasoli — Castello di Brolio, ktera beze-
sporu patfi k absolutni Spicce celé deno-
minace. A znovu jsem si potvrdil, jak moc
mi konvenuje velmi elegantni styl vinaf-
stvi Castellare di Castellina a Fattoria San
Giusto a Rentennano, jejich vina jsou jiz
mnoho let synonymem noblesy. Velkym
pozitivnim prekvapenim a vychazejici
hvézdou denominace Chianti Classico
DOCG je dcera barona Francesca Rica-
soliho Sofia. Jeji projekt Innesto nabizi
osobity styl a vizi, i kdyZ je jasné vidét di-
raz na preciznost a eleganci, jaky rodina
Ricasoli svym vinim déava jizZ po mnoho
let. Sofia predstavila dvé vina, ktera jsou
soucasné kompletni produkci tohoto no-
vého vinafského projektu. Skvélé Chianti
Classico Riserva Innesto 2021 a velmi za-
jimavé IGT Toscana Rosso Innesto N.O1,
mimoradn€ osobité, hluboké a mnohovrs-
tevnaté vino, které vznika jako cuvée né-
kolika vynikajicich ro¢nikda.

Chianti DOCG

Chianti je urcit¢ jedno z nejznaméjSich
italskych vin. Pokud ale hledate Spickova
vina osobitého stylu, stile je tieba zcela
zdsadné rozliSovat mezi denominacemi
Chianti DOCG a Chianti Classico DOCG.
Nuazky se zde v poslednich letech velmi
rozeviely, 1 kdyZ i v denominaci Chianti
DOCG lze stale Castéji nalézt vyrobce mi-
moréadnych vin.

Consorzio Vino Chianti bylo zaloZeno
v roce 1927 a po posledni novele zdko-
na z roku 2009 se stalo velmi aktivnim.
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Slavnostni vecer na téma Grandi Cru della Costa Toscana usporddal princ Duccio Corsini.

Oblast produkce Chianti DOCG je velmi
Sirokd, v podstaté odpovidd celému cen-
trdlnimu Toskansku a spadd do provincii
Arezzo, Florencie, Pisa, Pistoia, Prato
a Siena. Neni divu, Ze na takto rozsahlém
a geologicky 1 klimaticky nejednotném
tzemi vznikaji vina, jejichZ styl a kvalita
také nejsou jednotné. Ze zhruba 15 500
hektari vinic se ro¢né vyrobi vice nez
800 000 hektolitrii vina s ndzvem Chianti.
Cilem Consorzia Vino Chianti je vybu-
dovat jednu marketingové silnou znacku,
kterd zaruci kvalitu a usnadni komuni-
kaci vin z oblasti Chianti. O silné znacce
a dobré a chytré komunikaci neni pochyb,
apelace Chianti vSak jiz tradi¢né nabizi
obrovské mnozstvi styli a rtiznorodou
kvalitu vin.

Styl zékladnich vin je prezentovin jako
mlady, svézi, rychle a pfijemné pitelny.
Vina s oznac¢enim Chianti DOCG mohou
byt uvddéna na trh v breznu nésledujiciho
roku po sklizni. Na degustaci se tedy jako
anteprima predstavila vina Chianti 2025
a 2024 a Chianti Riserva 2023.
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Zobecnit situaci v takto velkém regionu
je opravdu slozité. Velké rozdily jsou jak
mezi jednotlivymi zénami, tak mezi vy-
robci. Urcité je z ¢eho vybirat, problémem
je vSak stéle jesté¢ velka nesourodost vin
Chianti jako celku. I kdyZ jisté zlepSeni
mezi viny roéniku 2025 a 2024 bylo vidét.
Patrny je ndvrat k tradi¢nim technologiim,
velkym sud@im a vétsi vyuziti pouze mist-
nich odrtd Sangiovese a Canaiolo. Mnoho
prezentovanych vin vsak byly jesté sudové
vzorky a kvalitu vysledného vina tak lze
spiSe odhadovat nez ptesné hodnotit. A to
i diky velmi rozdilnému pfistupu jednot-
livych vyrobcl k délce zrani v sudech ¢i
jinych nadobéch.

Cestnou vyjimkou s urcit& nejvyrovnand;-
Si kvalitou a stylem je oblast Chianti Rufi-
na. Neni divu, Ze se tato denominace pre-
zentovala zvlaSt na samostatné akci a také
vecefi, jejimz tématem byla vina pomérné
nové kategorie s nazvem Terraelectae. Jde
o nejvyssi kategorii vin z denominace
Chianti Rufina, ktera musi zrat minimal-
né 30 mésicu, z toho 18 mésict v sudech

a 6 v lahvi, povolené jsou jen hrozny od-
rady Sangiovese z jedné konkrétni Spic-
kové vinice. Vina kategorie Terraelectae
se ve své findlni podobé z ro¢niku 2021
predstavila viibec poprvé loni a na letos-
ni degustaci svou kvalitu viny z ro¢niku
2022 potvrdila. Mezi prezentovanymi
viny bylo mozné najit mnoho velmi pove-
denych vzork(, a predevsim konzistentni
kvalitu a styl. Absolutni Spicku denomi-
nace tvorti jiz dlouho Fattoria Selvapiana.
Skvéla vina prezentovalo i vinafstvi Tenu-
ta Bossi Marchesi Gondi, Fattoria Lava-
cchio, Marchesi Frescobaldi, Colognole,
I Veroni, Castello del Trebbio, Villa Tra-
vignoli a Vinaemontae.

L’Atlra Toscana

Méné znamé denominace v hledacku
obchodniku i konzumentii...

Toskansti vinafi ve vsech regionech této
slavné oblasti si velmi dobfe uvédomuiji,
jaky obchodni a marketingovy potencidl
jim davé nazev Toskansko. Do hled4cku ob-



chodniktl i konzumentt se tak v poslednich
letech ¢im dél vice dostévaji i méné znamé
apelace. Jednou z iniciativ jsou v tomto
sméru aktivity Consorzia Vino Toscana,
které si dalo za cil pravé ochranu geografic-
kého oznaceni ,,Toscana®, a pfedevsim vin
kategorie IGT. Vinice pro vyrobu téchto
vin pokryvaji plochu 13 500 ha, vyrabi je
asi 1 400 vinaf. Ro¢né se po celém svété
proda vice nez 95 miliont ldhvi s oznace-
nim IGT Toscana. Jednim z vrcholt letosni-
ho programu degustaci byl slavnostni vecer
JiZ po druhé porddany princem Ducciem
Corsinim, prezidentem Asociace Grandi
Cru della Costa Toscana. Zde spojilo své
sily pravé Consorzio Vino Toscana s touto
asociaci, aby predstavily rozmanitost a kva-
litu vin Costa Toscana IGT. Rozséhly pas
vinohradt a pitoreskni méstecka zahrnujici
prakticky celou pobrezni oblast Toskénska
nabizi skutecné pestrou paletu mimoradné
zajimavych a ¢asto vyjimecnych vin mnoha
stylii. A pravé tato iniciativa si bere na sta-
rost konsolidovat praci mnoha generaci,
prezentovat rozmanitost a styl zdejsich vin
a ochrénit oznaceni Toscana v ramci dodr-
Zovani danych pravidel.

Morellino di Scansano

Oblast Morellino di Scansano prezentovala
velmi vyrovnanou a celkové vysokou kva-
litu vin i letos. Tato denominace vznikla jiz
v roce 1978 a kvalita zdejSich vin v posled-
nich letech zna¢né roste. S vice neZ stov-
kou firem, které dnes produkuji vina této
denominace, nabyva Morellino di Scansa-
no ¢im dél vice i na obchodnim vyznamu.
Stale vSak plati, ze 80% produkce, ktera
v tuto chvili ¢ini asi 10 miliont lahvi ro¢-
né, se stile proda a vypije na italském trhu.
Vina maji velice intenzivni barvu, jsou
7Ziva a Cerstv4, s vyraznou ovocnou slozkou
a vyrazné€jSim tfislem. Na trh prichazeji
na jafe po sklizni. Kategorie ,,Riserva“ se
lahvuje aZ po dvou letech zrani. Ochutné-
vali jsme tedy mladd vina z ro¢niku 2025
a Riservy 2023. Velmi kvalitni produkci
predstavil Antonio Camillo, Belguar-
do, Le Rogiae a Santa Lucia. Letos mé
opét zaujala vina od Fattoria Le Pupille.
Velmi solidni styl, pfedev§im s ohledem
na mnoZzstvi vyrobenych vin a fakt, Ze jde
o druZstvo, prezentovala Cantina Vignaio-
li Scansano. Absolutnim vrcholem této
denominace je vSak jiz dlouho produkce
Conte Guicciardini - Massi di Mandorlaia.

Carmignano DOCG

Tradicné skvéld je mezi témito méné zna-
mymi oblastmi denominace Carmignano
DOCG. Z hlediska produkce vina se jed-

na o jednu z nejstarSich italskych oblasti.
Soucasné je se svymi pouhymi 200 hekta-
ry nejmensi z toskdnskych apelaci. V této
historické vinafské oblasti, kterou najdete
jen kousek za Florencii, nedaleko mésta
Prato, jiZ dlouho dominuji svou kvalitou
vina z Tenuta di Capezzana. Jsou urcité
témi nejlepSimi ambasadory této apela-
ce, ve které kromé odridy Sangiovese
tradiéné dominuje i Cabernet Sauvignon
a Cabernet Franc. Velmi zajimava a kla-
sickd vina prezentovala i vinafstvi Piaggia
a Tenuta di Artimino.

Maremma Toscana

Rozséhlou prezentaci svych vin letos pred-
stavilo Consorzio Vini della Maremma
Toscana. I produkce této denominace sté-
le roste a dnes Cini asi 7,5 milionu lahvi.
V primoiské oblasti se pomalu rodi né-
kolik vinafskych hvézd. Velmi zaujala
produkce vinafstvi Castelprile-Prelius,
které je v majetku slavného vinafstvi Vol-
paia z oblasti Chianti Classico, Belguar-
do, za kterym stoji rodina Mazzei. Vi-
nafstvi zde vlastni 1 dalsi slavny vinafsky
rod Antinori a jejich Fattoria Le Mortelle
produkuje skvély Cabernet Sauvignon
a Cabernet Franc s nazvem ,,Botrosecco
a mimoradné cuvée Poggio alle Nane, kte-
ré obsahuje i odriidu Carménere. Velkym
prekvapenim letos byla opét Spickova pro-
dukce Azienda Agricola Bruni, Fattoria il
Casalone, Rocca di Montemassi, Tenuta
Moraia ¢i Val del Melo. Kromé cervenych
vin v§ak Maremma Toscana presvédcila
také kvalitou a stylem bilych vin z odra-
dy Vermentino. Dnes je pravé Vermenti-
no, pokryvajici asi 32% produkce celého
DOC Maremma Toscana, absolutnim lea-
derem oblasti. Pravé této odradé se zde
v poslednich letech velmi vénuji a vina
Vermentino Superiore della Maremma
mohou s tspéchem konkurovat jakymkoli
velkym bilym viniim svéta.

Méné znamé toskanské oblasti jsou roz-
manitou prehlidkou vice ¢i méné osobi-
tych stylti, chuti a viini. A urcité zdrojem
dobrych toskdnskych vin s vynikajicim
pomérem kvality a ceny. Rozhodné do-
porucuji sledovat a ochutnavat i vina z de-
nominaci Montecucco ¢i Terre di Casole,
kterd ukazala zajimavou a kvalitativné
stabilni produkci. A velky dojem na mne
letos opét udélala diky své vyrovnané kva-
lit€ a svézimu ovocnému stylu vin denomi-
nace Suvereto val Cornia. Pokud ochutné-
te produkci vinafstvi Bulichella, Tua Rita,

Petra ¢i Petricci e dal Pianta, véfim, Ze
budete prekvapeni.

Val d’Arno di Sopra

Val d’Arno di Sopra, dalsi z mlad-
Sich toskdnskych denominaci, vznikla
v 60. letech minulého stoleti. A letos byl
jiZ po druhé této slibné se rozvijejici de-
nominaci vénovan jeden cely den. V mi-
nulych letech nebylo dplné jasné, jaka
vina si mate pod ndzvem Val d’Arno di
Sopra vlastné predstavit. PredevSim ti
nejlepsi vyrobei vSak v poslednich letech
udélali pro denominaci v tomto ohledu
hodné préace a Val d’Arno di Sopra dnes
miZeme povaZovat za jeden z nesmirné
zajimavych skrytych pokladt Toskédnska.
Oblast, kterou najdete jen kousek severné
nad méstem Arezzo, se rozklada na kata-
strdlnim uzemi 15 obci, 11 z nich pravé
v Provincii Arezzo, 4 zasahuji aZ do pro-
vincie Firenze. Oblast je z vinatského hle-
diska velmi pestrd, nabizi svéZi bila vina
na bazi odrid Chardonnay, Trebbiano
Toscano, Malvasia Bianca a Sauvignon,
Cervend vina z odrid Sangiovese, Merlot
a Cabernet Sauvignon ¢i Cabernet Franc
a také prijemna rosé, vcetné Sumivych
vin. Mnoha z nich opravdu svou kvali-
tou a stylem velmi pozitivné piekvapila.
A nechybi ani sladka vina passito.

Nekolik vyrobcl tak na degustaci pre-
zentovalo Sirokou paletu vin rGznych
styld z mnoha lokalnich i mezinarodnich
odrid. Nade vSe zde vyCniva vinafstvi
Petrolo, které zde vyrdbi jednoznacné
nejlepsi Cervend i bild vina a jedna z nej-
zajimavéjsich vin z téchto malych ob-
lasti vibec. V té€sném zavésu nasleduje
produkce I1 Borro, Tenuta Sette Ponti,
Fattoria Bellosguardo, Podere Il Carnas-
ciale, Migliarina & Montozzi, La Salceta
a v bilych vinech i Campo del Monte.

Slavné i méné znamé toskinské deno-
minace letos opét ukdzaly bohatstvi
vinafskych tradic v této krasné Césti
Itdlie. Mnohé z nich jsou jiz 1éta zcela
spolehlivym zdrojem vin vysoké tdrov-
né napii¢ vyrobci, jiné mohou zaujmout
viny s iZasnym pomérem kvality a ceny.
KaZzd4 cesta za toskanskymi viny je plna
historie, kultury, tradic a objevd, vino je
zde zcela pfirozenou a nedilnou soucasti
kazdodenniho Zivota a neni divu, Ze se
Toskansko kazdorocné zapisuje tak vy-
razné do srdci tisic milovniki vina. Asi
nejlépe to celé svym letoSnim sloganem
,Vino je kultura“ vyjadfilo Consorzio
Chianti Classico.

Text a foto: Michal Setka
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:4 Grand test

Amarone della
Valpolicella DOCG

Amarone je jedno z nejprestiznéj$ich vin nejen oblasti Veneto, ale i celé Itdlie. Pravem

patfi mezi nejlepsi italskd vina a dnes ho obdivuje vétSina znalcti a milovnik

velkych evropskych cervenych vin. Amarone je také jednim z nejstarsich produktt

italského vinatstvi. Tradicni a velmi specificky zptisob vyroby ¢ini z Amarone

jasné identifikovatelné, velmi osobité a naprosto unikatni vino.

doricha, krale Vizigotd, ve svém dopise vina, kterym fi-

kal ,,Acinatico®. Ta vznikala z ¢aste¢n€ suSenych hroznt
a vyrabéla se v oblasti znamé jako Valpolicella, nazev pravde-
podobné pochézi z latinského ,,vallis polis cellae®, coZ zna-
mend ,,udoli mnoha sklepli“. Acinatico je tedy bezpochyby
pfedchiidcem obou vin z oblasti Valpolicella — Reciota i Ama-
rone. Recioto je sladké vino, které bylo svého ¢asu jedinym vi-
nem svého druhu vyrabénym v oblasti Valpolicella. Postupem
Casu se vSak objevila vina mnohem sussi nez ptivodni Recioto.
Vyvoj stylu od sladkého ,,amaro* k suchému ,,amarone* se
u konzumentu setkal s velkym uspéchem. Prvni nalahvovana
Amarone, kterd vSak byla uréena pfedevsim pro rodinnou spo-
trebu, mdZeme najit na pocatku dvacatého stoleti. Komerc¢ni
uspéch pfisel spiSe aZ po druhé svétové valce a jeste se zvysil,
kdyZz Amarone dostalo v roce 1968 status DOC. Dalsi nartist
zajmu a produkce pfisel v poloviné devadesatych let, nicméné
diky velmi naro¢nému tradi¢nimu zptisobu vyroby a pozadav-
ku na skvélou kvalitu hroznl je mnozstvi vyrabéného Amaro-
ne vzdy niz8i neZ u vin Valpolicella a Valpolicella Superiore.

l iZ ve ctvrtém stoleti popisuje Cassiodoro, ministr Theo-
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Aktudlni zakony umoziiuji pro suSeni a vyrobu Amarone della
Valpolicella vyuzit ptiblizné 8 tun hrozni z hektaru.

Amarone se dodnes vyrdbi stile stejnym tradi¢nim zpisobem
jako pred mnoha sty lety. Hrozny se obvykle sbiraji na pfelomu
zafi a fijna. Aby mohly aspéSné projit kritickou fazi ,,appassi-
mento“ neboli suseni, musi byt plné zralé a v perfektnim stavu.
Podle zakona miZe findlni smés obsahovat 40-80 % odrady Cor-
vina (kterd miZe byt aZ z 50 % nahrazena odriidou Corvinone)
a 5-30% odrady Rondinella. Podil ostatnich schvalenych odrid
miiZe tvorit celkem maximalng 15 % smési. Jakmile se hrozny se-
berou, rozlozi se opatrné do jednotlivych vrstev tak, aby mezi nimi
mohl cirkulovat vzduch, na dievénych ¢i plastovych prepravkach
¢i rohozich z bambusu nebo cukrové titiny a umisti se ve special-
nich suSarnach, které Casto najdete piimo nad sklepy. Hrozny zu-
stanou v suSarnach tfi az ¢tyfi mésice. Béhem tohoto obdobi je
jejich stav neustale sledovan a hrozny se pravidelné obraci, aby se
zabrénilo vzniku plisni. Jakékoliv napadené hrozny se okamzité
odstrarniuji. Na konci suSeni hrozny ztrati odpafovanim priblizné
polovinu své ptivodni hmotnosti a koncentrace cukru se zvysi asi



na 25-30 %. Soucasné se snizuje i mnozstvi kyselin. Po ususeni se
hrozny zkontroluji a lisuji. V rdmci vinifikace se vyuZivaji podle
stylu vinafe velmi tradi¢ni i moderné;jsi postupy. Ten tradi¢ni zna-
mena zacatek dlouhého kvaSeni pii nizkych teplotach piirodniho
sklepa v lednu ¢i tnoru a macerace miize trvat i nékolik mésica.
Tato Amarone jsou nasledné tvrdsi a vyZzaduji delsi zrani. To je
ale odménéno obrovskou eleganci, komplexitou a dlouhovekosti.
Moderni metoda umoziiuje vinifikace pii kontrolovanych teplo-
tach, ponorovani matolinového klobouku. Vzniké tim meék¢i styl
vin, ktera jsou dfive pitelna.

www.alifea.cz

1
1
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Na naSem trhu jsou samoziejmé k dispozici rizné styly vin,
dovozci maji ve svych portfoliich skute¢né skvéla vina, a tak
je co vybirat, pozndvat a srovnavat. Vina jsme pro tento test
samoziejmé rozdélili do jednotlivych denominaci a kategorii.
Celkova kvalita vzorki byla skute¢né velmi vysokd, mezi de-
gustovanymi vzorky se objevila i naprosto ikonickd vina. Celé
hodnoceni jasné potvrdilo, Ze oblast Valpolicella a jeji vina
patfi k absolutnim vrcholim italského vinafstvi.

Text a foto: Michal Setka

Amarone della Valpolicella DOCG

Vitéz Grand testu

90,86 bodu | 2 628K¢

Ca’ Rugate, Amarone della
Valpolicella Punta 470 2020,
DOCG

Svétlejsi granatoveé Cervena barva se svétlejsim
terakotovym okrajem a vysokd viskozita. Aroma
je pfimocaré, s tony jefabin, malin a tfe$ni.

V chuti je vino leh¢i, vrstevnaté, s prevladajicimi
ovocnymi tony tfesni a lesnich jahod, jeZ dopro-
vézi zemity podton. Kratsi zaver.

== Susena veprova Sunka A

87,43 bodu | 1600K¢  2026-2027

Cantina Coffele, Amarone della
Valpolicella 2016, DOCG

Syt&jsi granatoveé Cervend barva se svétlej$im okra-
jem a vysoka viskozita. Aroma je oteviené, pii-
jemné nazralé a srozumitelné, s tony zralych visni,
tfeSni a malin s dotekem divokého kofeni. V chuti
je vino stfedné plné, strukturované, s dominantnim
projevem kompotovanych téesni, brusinek a jahod.
Stfedné dlouhy, hiejivy zaver.

y

=== Téstoviny s ragi z divocika g ,,-X

87,29 bodu | 1323K¢  2026-2027

== Peceny veprovy bucek s demi glace omackou

www.markuzzi.cz

www.vinokincl.cz

Ferragu’ Carlo, Amarone della Valpolicella 2009, DOCG

Hluboka granéatoveé Cervena barva s cihlovym okrajem a vysoka viskozita. Aroma je velmi oteviené a nazralé, pfipomina
uslechtilé dfevo, vlasské ofechy a susené Cerné peckové ovoce. V chuti je vino pInéjsi, lehce nasladlé a nazralé, najdeme
v ni hotkou ¢okoladu, kakaové boby, zralé trnky a ostruziny. Kratsi, sviravy zavér.

2026-2027

@

&oeiusiation

OdTVA ¥1713q
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Degustacni komise casopisu

pro Grand test Amarone della Valpolicella DOCG

Zleva: Matous Forman - vitéz BOHEMIA SEKT Trophée 2021, sales
manager (vinarstvi Gurdau), Michal Prochazka — sommelier, obchodni
feditel (Vino e Cuore), Pavel Chrast — nezavisly degustator, Tomas Britha —
sommelier (Premier Wines & Spirits), Tomas Dominec — degustétor
(Dominec & spol.), Jakub Pfibyl — ¢tyfndsobny nejlepsi sommelier CR,
drzitel titulu Advanced Sommelier, Court of Master Sommeliers, 4. nejlepsi
sommelier Mistrovstvi Evropy a Afriky 2021 a semifinalista 2017
(Advivum), Richard Siiss — feditel (PMP Exclusive)

Legenda:
s Doporuéena Doporuéena
kombinace doba konzumace

50 | WINE & Degustation

Degustace probéhla
v exkluzivnich prostorach

Semmering

restaurace
Slivenecka 77/1, 152 00

Praha 5-Hlubocepy
www.semm.cz

Wine & Degustation

hodnoti ze skla Q /(/

/;;‘_VELOCE
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@  shop.advivum.cz




Pasqua Vigneti e Cantine, Famiglia Pasqua Casalforte, Amarone della Valpolicella
Amarone della Valpolicella 2018, DOCG 2020, DOCG

85,71 bodu | 749 K¢ www.vinoherink.cz 85 bodu | 911 K¢ wWWww.vinoecuore.cz

Massimo Bronzato, Amarone della Valpolicella Ca’dei Conti, Tano Amarone della Valpolicella
2020, DOCG 2018, DOCG
83,86 bodu | 690K¢ www.barbarroh.cz 83,43 bodu | 1965K¢ WWWw.vinoprovas.cz

Amarone della Valpolicella Riserva DOCG

www. ler.cz

TOIVNSIA

RERR

Pieropan, Vigna Garzon Amarone della Valpolicella Riserva 2019, DOCG

Syté&jsi rubinové Cervena barva s tenkym granatovym okrajem a vysoka viskozita. Aroma je intenzivni a typické, s tony peckového
¢erného ovoce, balsamica a tabaku. V chuti je vino plnéjsi, piijemné strukturované a vyvazené, najdeme v ni tony jahod s cukrem,
cerného pepre, horké cokolady a tabaku. Delsi, elegantni zaver.

== Jehnédi kotlety na grilu £ ,f)\

Vitéz Grand testu

91 bodu | 1460K¢ 2026-2031

Casalforte, Amarone della

Valpolicella 2017 Riserva, DOCG 7 7 m

Syté&jsi grandtoveé Cervend barva s Sirokym svétlej-
$im okrajem a vysoka viskozita. Aroma je inten-
zivnéjsi a nazralé, s tény uslechtilého dieva, Cerstvé
kuze a pe¢eného ¢erného peckového ovoce. V chuti
je vino stiedné plné a strukturované, dominuji v ni
zralé Svestky a ostruziny s dotekem divokého kore-
ni a zemitosti. Sttedné dlouhy, hiejivy zaver.

&oezusiation

== Rizotto nero ' MX

WWWw.vinoecuore.cz

89,57 bodu | 1061K¢  2026-2029
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& Grand test

Plan degustaci

Grand test sveét

Duben 2026

Posledni termin pro doddni vzorkii: 27. 2. 2026
Grand test: Soave a Soave Classico DOC
Predstavujeme: Pinot Noir z Nového Z¢landu

Kvéten 2026
Posledni termin pro doddni vzorkii: 31. 3. 2026
Grand test: Chablis & Chablis Premier Cru

Predstavujeme: Silvarner z oblasti Franken

Cerven 2026

Posledni termin pro doddni vzorkii: 29. 4. 2026

Grand test: Nealkoholicka bila a rosé vina v kategoriich
Sumiva a ticha

Predstavujeme: Lugana DOC

Cervenec 2026 — Srpen 2026
Posledni termin pro doddni vzorkii: 29. 5. 2026
Grand test: Rosé z Provence
Predstavujeme: Verdejo z oblasti Rueda D. O.

Zaxi 2026
Posledni termin pro doddni vzorkii: 1. 7. 2026
Grand test: Rieslingy z Pfalzu v kategorii trocken

Predstavujeme: Chenin Blanc z Jihoafrické republiky

Rijen 2026

Posledni termin pro doddni vzorkii: 1. 9. 2026
Grand test: Vino Nobile di Montepulciano DOCG
a DOCG Riserva

Predstavujeme: Chateauneuf-du-Pape Blanc

Listopad 2026

Posledni termin pro doddni vzorki: 1. 10. 2026
Grand test: Saint-Emilion Grand Cru
Predstavujeme: Priorat DOCa

Prosinec 2026
Posledni termin pro doddni vzorkii: 30. 10. 2026
Grand test: Vintage Champagne

Predstavujeme: Sekty z Rakouska

52 | WINE & Degustation

pro rok 2026

Grand test CR a Slovensko

Duben 2026
Posledni termin pro doddni vzorkii: 27. 2. 2026

Veltlinské zelené v kategorii suché

Kvéten 2026
Posledni termin pro doddni vzorkii: 31. 3. 2026
Suché muskaty

Cerven 2026
Posledni termin pro doddni vzorkii: 29. 4. 2026
Nealkoholicka bilé a rosé vina v kategoriich

Sumiva a ticha

Cervenec 2026 — Srpen 2026
Posledni termin pro doddni vzorkii: 29. 5. 2026

Pinot Blanc / Rulandské bilé v kategorii suché

Zaxi 2026
Posledni termin pro doddni vzorkii: 1. 7. 2026
Bil4 cuvée v kategorii suché

Rijen 2026
Posledni termin pro doddni vzorkii: 1. 9. 2026

Tramin cerveny v kategorii suché a polosuché

Listopad 2026
Posledni termin pro doddni vzorkii: 1. 10. 2026

Velka cervena Slipka

Prosinec 2026
Posledni termin pro doddni vzorkii: 30. 10. 2026
Sladké vina v kategorii slamova, ledova

a vybeér z cibéb



www.winepassion.cz
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Fumanelli, Amarone della Valpolicella Classico 2019, DOCG

OdTVA Vinug

G10%

Vitéz Grand testu

== Tournedos Rossini

94,34 bodu | 1299K¢

Masi Agricola, Costasera
Amarone della Valpolicella
Classico 2020, DOCG

Syt&jsi grandtoveé Cervend barva s nepatrnym
svétlejSim meniskem a vysoka viskozita. Aroma je
intenzivni, pifimocaré, s tény zralého cerného rybizu,
kompotovanych jefabin, anyzu a ¢ernych oliv. V chuti
je vino plné a komplexni, pfipomina ostruZinovy
dZem, rozinky a mlé¢nou ¢okoladu s atraktivnim
rozmarynovym podténem. Delsi, hiejivy zaveér.

;} :: Dlouze taZeny hovézi krk 4 A

= vomicce z erveného vina

92,57 bodu | 1299K¢  2026-2030

David Sterza, Amarone della
Valpolicella Classico 2019, DOCG

Stfedné hlubok4 rubinové Cervend barva s granato-
vym meniskem a vysoka viskozita. Aroma je inten-
zivnéjsi a elegantni, prfipomina Cerstvé rozkvetlou
louku, riiZe a rozmaryn s podténem zralych visni

a tfesni. V chuti je vino komplexni a plné, svym
charakterem korespondujici s aroma a dopInéné

o tmavou ¢okoladu. Delsi, hiejivy zaver.

_ Grilovana4 teleci jatra # A

= nacibulce

92,14 bodu | 967 K¢ 2026-2030

Az. Agricola Colle Cere di
Cesare Righetti, Amarone della
Valpolicella Classico 2020, DOCG

Syt€jsi rubinoveé Cervend barva s tenkym svétlejsim
okrajem a vysoka viskozita. Aroma je intenzivni

a vrstevnaté, s tony vaviinu, nového kofeni, ernych
oliv a morusi. V chuti je vino pIn€jsi, komplexn, leh-
ce nasladlé, dominuji v ni tény ostruzinového dZzemu,
bortivkové $tavy a susenych tfesni s dotekem koteni.
Delsi, strukturovany zaver.

- Pecena Je!mecn kyta
= srozmarynem

92 bodu | 1300K¢ 2026-2033

Amarone della Valpolicella Classico DOCG

ff////////// 7~

2026-2034

www.global-wines.cz
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www.italskeprosecco.cz

Hlubsi granatové Cervena barva se svétlej$im rubinovym okrajem a vysoka viskozita. Aroma je intenzivni a velmi elegantni, s tony
mlécné ¢okolady, cerného Caje a suseného cerného peckového ovoce. V chuti je vino plné a vrstevnaté, dominuji v ni tony tabaku,
¢erného pepre, aronii a susenych Svestek. DelSi, elegantni zavér.

@

& begustation
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:4 Grand test

Antonio Sasa, Arena Amarone
della Valpolicella Classico 2020,
DOCG

Svétlejsi granatove Cervena barva se svétlejSim
okrajem a vysoka viskozita barvici sklenku. Aroma
je vyraznéjsi, lehce volatilni, piipominé kakao, tem-
perové barvy a ostruziny. V chuti je vino komplex-
ni, stfedné plné, dominuji v ni $vestkova povidla,
Cerveny rybiz a pept. Delsi, hiejivy zavér.

T
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= Pekingska kachna ,,-X .
WWWw.vinoprovas.cz

92 bodu | 1245K¢ 2026-2029

Buglioni, Il Lussurioso Amarone
Classico della Valpolicella 2020,
DOCG

Hlubsi granatové Cervend barva s tenkym svétlejSim
meniskem a vysoka viskozita. Aroma je intenziv-
néjsi, pfipomina suené sttedomorské byliny, fiky

a zralé Cerné bobulové ovoce. V chuti je vino vrs-
tevnaté a plnéjsi, pifjemné svéZzi, pfipomina povidla,
Cerstvé fiky a citrusovou kiiru s vyraznym kofenitym
podténem. Stiedné dlouhy, vrstevnaty zaver.

\ 4
== Bazant na divoko \ ,,.-X

91,71 bodt | 1079KE  2026-2029 www.simplywines.cz

Azienda Agricola Manara, Postera
Amarone della Valpolicella
Classico 2018, DOCG

Syta rubinové Cervend barva s tenkym svétlejSim
okrajem a vysoka viskozita. Aroma je komplexni

a vrstevnaté, nabizi tony mlécné cokolady, praze-
nych liskovych ofechtl, pepie a jahodového dzemu.
V chuti je vino komplexni, odridové typické, s tony
¢erného pepre, horké cokolady, povidel a susenych
datli. Dlouhy, strukturovany zaver.
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91,29 bodua | 1190K¢  2026-2032

www.winegurmet.cz

Scriani, Amarone della
Valpolicella Classico 2022, DOCG

Syt&jsi rubinové Cervena barva s SirSim svétlejSim
okrajem a vysoka viskozita. Aroma je komplex-
ni, s velmi modernim charakterem snoubicim
vyrazné tony sladkého dieva a kofeni, jez
dopliiuje susené cerné peckové ovoce. V chuti je
vino stfedné pIné a nasladlé, pfipomina mléénou
Cokoladu, datle a susené fiky. Stfedné dlouhy,
nasladly zaver.
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90,43 bodu | 825K¢ 2026-2028

www.vinoprovas.cz, www.italskeprosecco.cz
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Brigaldara, Amarone della
Valpolicella Classico 2018, DOCG

Svétlejsi granatoveé Cervenad barva s vySSim
okrajem a vysoka viskozita. Aroma je komplexni
a intenzivngjsi, s tony susSeného peckového Cerve-
ného ovoce, uslechtilého dieva a nového koreni.
V chuti je vino stfedné pIné a strukturované,
najdeme v ni kompotované jahody, zralé maliny,
rozmaryn a lékofici. DelSi, hiejivy zavér.
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90 bodu | 1740K¢ 2026-2029
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Corte Rugolin, Crosara de le Strie Amarone della Sartori di Verona, Cru Reius Amarone della
Valpolicella Classico 2016, DOCG Valpolicella Classico 2020, DOCG
89,14 bodu | 944 K¢ www.winesharing.cz 88,86 bodu | 1 085K¢ wWWww.vinoecuore.cz

Corte Badin Societa” Agricola, Amarone della Boni Alessandro, Amarone della Valpolicella
Valpolicella Classico 2021, DOCG Classico 2018, DOCG
87,43 bodu | 850K¢ www.italskeprosecco.cz 87,29 bodu | 1 355K¢ WWW.vinoprovas.cz
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Benazzoli, Amarone della Valpolicella Classico Azienda Agricola Manara, Corte Manara Amarone
2018, DOCG della Valpolicella Classico 2020, DOCG
86,86 bodu | 1229K¢ www.italvino.cz 86,29 bodu | 1 025K¢ www.winegurmet.cz

Scriani, Amarone della Valpolicella Classico
2021, DOCG

85,29 bodu | 825K¢ WWW.vinoprovas.cz

Brezen 2026 | 55



Amarone della Valpolicella Classico Riserva DOCG

www.simplywines.cz

3 o2
o= =
o8 =
S = =
27 c
gﬁ m>
=2 == T VHOHdWY |
= | Hd WY
= z o =
i He)

Buglioni, Teste Dure Amphora, Amarone della Valpolicella Classico Riserva 2018, DOCG

Sytéjsi granatové Cervena barva se svétlej$im terakotovym okrajem a vysoka viskozita. Aroma je plnéjsi a vrstevnaté, s tony zralych
ostruzin, fialek a jilu s lehkym dotekem dfeva. V chuti je vino plné a strukturované, pripomina Svestkové povidla, cerny pepr a hotkou
vysokoprocentni ¢okoladu. Delsi, strukturovany zaveér.

== Jeleni hitbet s houbovou omackou ,f)\

93,14 bodu | 3 999K¢ 2026-2029

Vitéz Grand testu

Scriani, Amarone della
Valpolicella Classico Riserva
2019, DOCG

Syta rubinové Cervend barva se svétlejSim

okrajem a vysoka viskozita. Aroma je stfedné ——
intenzivni a vrstevnaté, s tony zralého ¢erného 2 o EE; %
bobulového ovoce, kofeni a $alvéje. V chuti je N E}’g b
vino pIné&jsi a komplexni, dominuji v ni zralé am

2

>

tfesné, jahodovy kompot, tymidn a kardamom.
Delsi, hiejivy zaver.

=== Vyzralé ovéi syry ! ,,.-X

www.vinoprovas.cz, www.italskeprosecco.cz

93 bodu | 1245K¢ 2026-2032

Buglioni, Cru Amarone della
Valpolicella Classico Riserva
2018, DOCG

Syté&jsi grandtoveé Cervena barva s Sirokym
svétlejSim okrajem a vysoka viskozita. Aroma je
intenzivni a komplexni, s tony suSeného Cervené-
ho bobulového ovoce, ¢erveného pepre a rybizo-
vého listi. V chuti je vino plné a vrstevnaté, dobie
vyvéazené, piipomina Svestky ve slaniné a visiovy
likér. Stfedné dlouhy, hiejivy zaveér.

= Zvérinova pastika 4 A

= = sbrusinkami

92,86 bodii | 2 049KE&  2026-2029 www.simplywines.cz

Fumanelli, Octavius Amarone
della Valpolicella Classico
Riserva 2018, DOCG

Syté&jsi rubinové Cervend barva s tenkym grana-
tovym okrajem a vysoka viskozita. Aroma je in-
tenzivnéjsi a vrstevnaté, pfipominad rozinky, Salvej i
a fenykl s dotekem Svestkovych povidel. V chuti =
je vino pifjemné vrstevnaté a plnéjsi, pfipomina i o
Svestkova povidla, Cerstvé datle a cokoladu s po-
merancem. Delsi, hiejivy zavér.
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91,86 bodu | 2493K¢  2026-2030
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Sartori di Verona, Corte Bra
Amarone della Valpolicella
Classico Riserva 2017, DOCG

Syté&jsi rubinové Cervena barva s tenkym svétlej-
$im okrajem a vysoka viskozita. Aroma je inten-
zivni a vyrazné, pfipomind zralé maliny a jahody
S vyraznou stopou zemitosti a anyzu. V chuti je
vino plnéjsi a vyvazené, pfipomind malinovy
dzem, jahody se smetanou a pept s lehkym dote-
kem dreva. Delsi, hiejivy zavér.

— — Grilovany jehnéci Saslik @ A
= spaprikou

91,71 bodu | 1510K¢  2026-2032

Masi Agricola, Costasera
Amarone della Valpolicella
Classico Riserva 2019, DOCG
Syt&jsi granatoveé Cervend barva s tenkym svét-
lejsim okrajem a vyssi viskozita. Aroma je velmi
nazralé a intenzivnéj$i, dominuji v ném tény pece-
ného masa, suseného koreni a suSeného drobného
lesniho ovoce. V chuti je vino pIngjsi a vrstevnaté,
najdeme v ni horkou ¢okoladu, kdvu, zralé Svestky
a Cerny pepf. Kratsi, hfejivy zavér.
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90,86 bodu | 1699K¢  2026-2028

Corte Rugolin, Monte Danieli
Amarone della Valpolicella
Classico Riserva 2016, DOCG
Syt&jsi grandtoveé Cervena barva se svétlejSim
okrajem a vysoka viskozita. Aroma je intenzivni
a vrstevnaté, s tony zralych visni, ostruzin a po-
merancového likéru s dotekem divokého koteni.
V chuti je vino stfedné plné a strukturované,
lehce nasladlé, pfipomina jahodovy dZem, Cerny
Caj a Cerstvé mlety pepr. Delsi, hiejivy zaveér.
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= svodnim melounem

90,71 bodua | 1148K¢  2026-2031

Ca’” Rugate, Cima Caponiera
Amarone della Valpolicella
Classico Riserva 2017, DOCG

Svétlejsi granatove Cervend barva s Sirokym cihlo-
vym okrajem a vysoka viskozita. Aroma je nazralé
a komplexni, pfipomina pecené kastany, mladé
vlasské orechy, visné a ¢erné moruse. V chuti je
vino plné a vyvazené, pfipomina Sipkovy ¢aj, mali-
novy dzus a divoké kofeni. Delsi, hejivy zaver.
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:4 Grand test

TIPY EXPERTU

Jakub Piibyl

Wine expert spo-
le¢nosti Advivum.
Ctytikrat nejlepsi
sommelier CR,
absolvent Advanced
Course Weinakademie
Osterreich a drzitel
prestizniho titulu Court of Master
Sommeliers — Advanced Sommelier
a 4. nejlepsi sommelier Mistrovstvi
Evropy a Afriky 2021.

Fumanelli, Amarone
della Valpolicella Classico
2019, DOCG

Kréasna ukazka toho, co tato
tradi¢ni apelace v soucasnosti
nabizi. Klasickou mohut-
nost, expresivitu a strukturu
v elegantnim a decentnim

provedeni. Jednoznaény diikaz el
toho, Ze Amarone patii mezi AMARONE
velkd svétova vina.

Michal Setka

Séfredaktor WINE
& Degustation, degus-

......

svétovych i tuzemskych
vinafskych soutézi.
Absolvent WSET
Advanced a MT Wine
Course, drzitel titulu Valpolicella Wine
Specialist, prezident veletrhu Wine Pra-
gue, lektor kurzit WSET a ¢len ,World’s
Best Palates".

Buglioni, Cru Amarone
della Valpolicella Classico
Riserva 2018, DOCG
Velmi elegantni, jemné a pitel-
né Amarone modernéjsiho sty-
lu, které boti zazité predstavy
o mohutném, alkoholickém
alehce nasladlém stylu vin

z této denominace.

Pavel Chrast

Nezavisly odborny
degustator a somme-
lier se zaméfenim

na obchodni aktivity
v oboru vinafstvi,
marketingu a sluzeb
souvisejicich s vinem
(Grand Cru s.r.0.). Drzitel mezinarodni
degustatorské zkousky dle norem ISO,
DIN a ONORM Spolkového tradu pro
vinafstvi a ovocnarstvi v Klosterneuburgu.

Fumanelli, Amarone .
della Valpolicella Classico
2019, DOCG

Typické Classico, které nazorné

ukazuje metodu appassimen-

to v praxi. Komplexni, plné

a sametové. Ve viné muiizete

najit vrstevnaté tony suseného

ovoce, tabdku a kuze, které il
jsou pro tato vina typické. AMARONE

Medaile nejsou udélovany vSem vi-
nim, kterd dosdhnou urcity pocet
bodd, ale vylucné tfem nejlepSim
vinim v Grand testech, v novinkich
pak ,,Vinu mésice” a ,,NejlepSimu
nakupu®, tedy vinu s nejlep$im po-
mérem kvality a ceny. Tyto medai-

WINE & Degustation udéluje
medaile vitéznym vintim

SILVER
Degu statl on

le budou pro zdkazniky obchodu,
vinoték, restauraci ¢i pfimo vinaii
a dovozctl jasnou zarukou toho, 7Ze
vino proslo nékterou z degustaci Ca-
sopisu WINE & Degustation a bylo
ve velké konkurenci ocenéno naroc-
nou degustacni komisi Casopisu jako

2 S

WINE WINE

Degustatlon Degustatlon

@Y &

jedno z nejlepsich vin v dané kate-
gorii, které si na naSem trhu miiZe-
te koupit. Orientujte se pfi nadkupu
vina podle medaili casopisu WINE
& Degustation a vyzkouSejte vitéz-
nd vina, kterd ocenily komise nejvét-
§ich odbornikti v CR.
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Mezinarodni veletrh vina
pro profesionaly a odbornou verejnost v novém konceptu

International wine fair in a brand-new concept

Prague

; __u\lino v srdci Evropy

= \iifRe in the heart of Europe
since 2015

~ 19.10.2026

Palac Zofin - Praha 1

www.wineprague.com



& z Cech a Moravy

O filozofii a smérovani
Vinarstvi SPIELBERG s majitelem
JUDr. Jaroslavem Javornickym

Vinarstvi SPIELBERG se béhem poslednich dvou desetileti postupné vyprofilovalo
jako Spickovy producent Slovacké podoblasti a v poslednich letech také jako vyrazné
vinarské centrum. Majitel vinatstvi JUDr. Jaroslav Javornicky stal u promény
puvodniho archlebovského kulturniho domu v architektonicky vyrazny areal,
citlivé zasazeny do okolni malebné krajiny, ktery dnes kromé samotného vinatstvi
nabizi gastronomické akce, kulturni programy, ubytovani i wellness pro kompletni
enoturisticky zazitek. V rozhovoru pfibliZzuje obnovu vinic pod Zdanickym lesem, préci
s ryzlinky a burgundskymi odriidami i styl vin zaloZeny na respektu k mistnimu terroir.
Dotyka se také dalStho sméfovani vinarstvi, véetné rozvoje kategorie Sumivych vin

vyrabénych tradi¢ni metodou, rozsifovani bioprodukce a dalsich témat.
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Vinarstvi SPIELBERG proslo

od svého zaloZeni vyraznou promeé-
nou, jejimz vysledkem je soucasny
multifunkéni aredl. Co vas privedlo
k rozhodnuti jej vybudovat a co vse
dnes miiZe navstévnikiim nabidnout?

V roce 2002 jsme se rozhodli obnovit sta-
ré vinice v Archlebové a okoli, které mély
dlouhou tradici sahajici az do 13. stoleti
(cisterciacti mnisi). Piivodni motivaci bylo
navazat na historické dédictvi péstovani
vinné révy pod Zdéanickym lesem a zaro-
ven vytvorit moderni vinarstvi s dirazem
na ekologii a kvalitu. Kolem roku 2012
jsme od obce odkoupili chatrajici kulturni
diim a prebudovali ho na soucasny multi-
funkcni aredl v toskanském stylu — dnes
zde nabizime degustacni prostory, pen-
zion (Modra Hortenzie), wellness (Zdrava
voda), gastronomii, kulturni akce (divadlo,
koncerty, vafeni s michelinskymi $éfku-
chari, jako je Roman Paulus nebo Honza
Puncochér), svatby a velké degustace. Je
to brana do ,,Moravského Toskanska*, kde
se vino prolind s Zivotnim stylem, enotu-
ristikou a kulturou.

Od roku 2002 jste se soustredili také
na obnovu vinic a nové vysadby,

ve kterych dominuji Ryzlink ryn-

sky, Ryzlink vlassky a burgundské
odrudy. Podle jakych kritérii jste tyto
odrudy zvolili?

Od samého zacatku obnovy v roce 2002
jsme chtéli odridy, které nejlépe vyjad-
fuji naSe terroir — sprase, sliny a jily pod
Zdanickym lesem, ktery chrani vinice
a dodava vinliim mineralni slanost a ele-
ganci. Ryzlink rynsky a vlassky, stejné
tak jako Pinot Blanc zde maji dlouhou
tradici a vynikaji extraktivitou a po-
tencidlem zrani. Burgundské odrady
(Chardonnay, Pinot Noir) jsme vybrali
proto, Ze naSe terroir je velmi podob-
né burgundskému — chladnéjsi poloha,
mineralni pidy a velké denni teplotni
vykyvy. Chtéli jsme produkovat vina
s preciznosti, mineralitou a opét mimo-
fadnym potencidlem zrani.

Zajimavosti vaSeho Chardonnay je
puavod jeho sazenic v Burgundsku. Co
vas pirimélo K jejich vybéru? Naplnil
tento klon vase ocekavani?

Ano, klony Chardonnay pochazeji
pfimo z Burgundska — vybrali jsme je
pro jejich schopnost pfenéset terroir
a produkovat elegantni, mineralni vina
s jemnou kyselinkou a komplexnosti.
Ocekavali jsme presné to, co dosta-
vame: vina, kterd se krasné vyvijeji

Wmerlniniiai ¢
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JUDr. Jaroslav Javornicky u rucné malované mapy vinic, kterou naleznete v Degustdriu vinarstvi.

na kalech, maji hloubku a dlouhou do-
chut. Naplnilo to naSe ocekavani sto-
procentné — Chardonnay zde ukazuje
moravskou verzi burgundského stylu,
coZ je pro nas velké spokojenost a za-
roven unikétni prodejni argument.

Jak se terroir vasich vinic, chrané-
nych zminénym Zd4nickym lesem,
promita do stylu vasSich vin?

Zdanicky les funguje jako piirozeny
Stit — chrani vinice pred severnimi vé-
try, vytvari mikroklima s velkymi roz-
dily mezi dennimi a no¢nimi teplotami
a podporuje pomalé zrani. Pady tvorené
sprasemi, sliny a jily dodavaji vindm
prfimocarou mineralitu, slanost a jem-
nou kyselinku. Vysledkem jsou vina
S vyraznym terroirovym projevem —
elegantni, strukturovand, s potenciidlem
dlouhého zrani. Jsou to vina ,,mista®,
nejen odridy.

Jak byste popsal rukopis vinarstvi
SPIELBERG?

N4&s rukopis je Cisty, precizni a terroi-
rovy — minimum zdsahl, spontdnni
kvaseni, dlouhy kontakt s kvasnice-
mi jak v nerezu, tak na dievé a pra-
ce v bioreZimu. Vina jsou elegantni,
minerdlni, srovnand, s jemnou textu-
rou a dlouhou dochuti. Nehonime se
za extrémnimi alkoholy nebo presla-

zenosti — chceme, aby vino vypravélo
pribéh vinice a ro¢niku.

Ve vasem portfoliu najdeme jasné defi-
nované produktové rady — od zakladni
pres AUSTERLITZ a GOURMET az
po ORGANIC. Jak byste je charakte-
rizoval a podle jakych Kritérii rozho-
dujete o zarazeni konkrétniho vina

do jednotlivych rad?

Zaklad portfolia tvoii fada SPIELBERG,
ktera predstavuje privlastkova vina sta-
vénd na spojeni minerality a ovocnosti
s diirazem na kontinuitu ro¢nikil a vyssi
stylovou uniformitu.

Nad ni stoji prestizni fada oznacena
AUSTERLITZ, ukazujici typicky pro-
jev ro¢niku a terroir, z hroznil pivodem
ze starSich keft, které jsou nasledné
zpracovany Setrnou vinifikaci.

Vyssi fada GOURMET vzniké selekci
z nejlepsich poloh, vina zraji delsi dobu
ve slavonskych dubovych sudech a jsou
koncipovédna jako komplexni vina pro
gastronomii a delsi archivaci.

Limitovanou bio fadu ORGANIC tvo-
fi vina z pfisné ekologicky obhospo-
dafovanych vinic se spontdnni fermen-
taci a diirazem na maximalni Cistotu
a prirozenost.
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& z Cech a Moravy

Vinice se rozprostiraji v malebné krajiné Moravského Toskdnska. © Marek Svoboda

O zatazeni do jednotlivych fad roz-
hodujeme podle kvality hroznii, po-
lohy a ro¢niku — napfiiklad do fady
ORGANIC jdou jen ty nejlepsi partie
v biokvalité.

62 | WINE & Degustation

Pozornost si zaslouZi i vase Sumiva
vina vyrabéna tradi¢ni metodou. Je to
zasadni cesta rozvoje vasi nabidky?
Ano, Sumiva vina vyrabéna tradicni
metodou (klasicka sekundarni fer-

mentace v ldhvi) jsou pro nds logic-
kym pokracovanim - odridy jako
Pinot Blanc, Chardonnay, Pinot Noir
nebo Meunier se zde krdsné proje-
vuji pravé v bublinkdch. Je to cesta
k prémiovéjSim produktim, které
ukazuji nasi preciznost a schopnost
pracovat s dlouhym zranim na kalech
a soubézné s tim si nastavit adekvatni
produkci ve vinici. Urc¢ité to chceme
rozvijet dal.

Ve vasSem sortimentu najdeme i vina

z PIWI odrud, jako jsou Souvignier
Gris nebo Cabernet Cortis. Planujete
s témito odriidami pracovat ve vétSim
méritku, nebo se jedna spiSe o doplné-
ni nabidky?

PIWI odridy bereme jako doplnék
a budoucnost udrZitelného vinaf-
stvi — méné postiikl, vyssi odolnost,
diraz na ekologii. Zatim je to spi$
experimentalni Cast sortimentu, ale
pokud se v naSem terroir osveédci —
projevi se minerdlnosti a eleganci —,
urcité je budeme rozsifovat. Nejsou
to hlavni odridy, ale jsou dualezi-
té pro biodiverzitu a odpovédnost
k pfirodé¢.



Ve vinarstvi kladete velky duraz

na enoturistiku, moderni regionalni
gastronomii a kulturni programy

ve spojitosti s vinem. Jak moc je v sou-
Casnosti tento styl prace nezbytny pro
budovani vztahu se zikaznikem?

V dnesni dobé je to naprosto klicové.
Lidé nechtéji jen koupit 1dhev — chté-
ji zazitek, pribéh, emoci. Enoturisti-
ka, spoluprace s $éfkuchari, divadlo,
koncerty — to buduje vztah a loajalitu.
U nas je to neoddélitelnd soucast vina.
Bez ni bychom byli jen dalsi produ-
cent, takto jsme unikétni destinaci.

Vinarstvi spojujete i se znamymi
osobnostmi, mezi které patii napii-
klad jeho Cestny prezident Vladimir
Kratina. Jakou roli hraji tato part-
nerstvi pri budovani vniméani znacky?
Vedle naseho Cestného prezidenta Vla-
dimira Kratiny spolupracujeme s dalsi-
mi osobnostmi. Napiiklad zpévak a nas
pritel Dan Barta ndm navrhl etiketu pro
fadu ORGANIC, kde krasné ztvérnil
cikadu vini¢ni (Tibicina haematodes),
ktera se zcela unikatné vyskytuje v na-
Sem terroir. Jsme radi, Ze nasSe vinarstvi
pravidelné navstévuji 1 dalSi umélci,

které zaroven miiZeme nazyvat prateli
vinarstvi. Stejné tak si ale vazime vSech
navstévnikl, ktefi prijizd€ji ochutnat
naSe vina. Tyto spoluprice a setkani
poméhaji budovat povédomi o znacce —
autenticky, ne uméle. Jsou to lidé, ktefi
naSe vina opravdu piji a ocenuji. Hraji
roli ambasadortt — zvySuji davéryhod-
nost a dosah v kulturnich kruzich.

Ve vinarském odvétvi se pohybujete
Fadu let a mate mnoho zkuSenosti.
Kdyz se podivate na horizont péti az
deseti let, jaké hlavni vyzvy cekaji
vaSe vinarstvi?

Pro nés neni hlavnim problémem ne-
ustdle omilané oteplovani jako spi-
Se nestdlost a mald predvidatelnost
prabéhu pocasi — nékdy pfili§ suché
jarni mésice, vetsi teplotni rozdily,
obcasné vétsi nahlé srazky. Pfitom
jsme dostate¢né chranéni Zdanickym
lesem, ktery od severu naSe vinohra-
dy chrani pfed extrémnimi vykyvy
pocasi, mrazy ¢i prudkymi lijaky.
Pravé na této poloze se nejvice proje-
vuje moudrost predku, ktefi na tako-
vém unikatnim misté vinohrady pfed
staletimi zaloZzili.

Dalsi vyzvy =zUstdvaji: udrZitelnost
(bio, PIWI, biodiverzita), regulace

(EU Green Deal), konkurence na trhu
a udrZeni kvality pfi ristu. Musime se
zaméfit na adaptaci — precizni hospo-
dafeni s vodou, minimalizaci uhlikové
stopy a jesté silnéj$i komunikaci naSe-
ho pribéhu: terroir + ekologie + zaZitek
= SPIELBERG.

Cemu se v soucasnosti ve vinar'stvi
nejintenzivnéji vénujete a na jaké no-
vinky se mohou zikaznici a navstévni-
ci Vinarstvi SPIELBERG v nejblizsi
dobé tésit?

V souCasnosti intenzivné pracujeme
na rozsifeni bio ploch, novych vysadbach,
novych ro€nicich Sumivych vin a vylep-
Seni aredlu (dalSi eventy, gastro zazitky).
Zakaznici se mohou téSit na nové limito-
vané roéniky ORGANIC, specidlni ver-
tikdlni degustace starSich ro¢niku, velké
jarni akce (napriklad Vinna stezka Mo-
ravskym Toskanskem) a moznd i nové
PIWI experimenty. A samoziejmé — stile
lepsi vina z naSeho terroir.

Text: Martin Lehecka
Foto: archiv Vinarstvi SPIELBERG

Soucdsti vinar'ského komplexu je i stylové Degustdrio. © Radek Severa
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Osobnosti ceskeho
a moravskeho vinarstvi

Piibéhy $pickovych vin

z odruady Frankovka

V letosnim roce vas v ramci seridlu dale provazime svétem tuzemskych vinafskych
osobnosti — mistri svého oboru, ktefi se na vysoké tirovni vénuji konkrétni odrtidé,
kategorii nebo stylu vin a dlouhodobé posouvaiji jejich kvalitu vpred. Tento trend
doklada i aktudlni vydani publikace Nejlepsi vina Ceské republiky — Priivodce
2025-2026, v niz stale vice tuzemskych vin dosahuje trovné srovnatelné se zahranicni
konkurenci. Druhy dil seridlu vénujeme Frankovce, jeZ se historickym vyvojem
pfirozené etablovala ve stfedni Evropé. Optimdlni tuzemské podminky nejlépe
doklada necelych 889 hektarti vysadeb, které z ni ¢ini nejpéstovanéjsi modrou
odridu u nas. To mé za nasledek pestrou nabidku jednotlivych vin od jednodussich
,rustikalnich” provedeni aZ po tizkou selekci nesmirné atraktivnich a svou kvalitou
obdivuhodnych éervenych vin. Vice ndm o nich povédéli samotni jejich tvirci, ktefi
stabilné naplnuji potencidl této nékdy nepravem prehlizené odridy.
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mezindrodnim méfitku je od-

\ / rida Frankovka bezpochyby

spojovana s Rakouskem, kde je

zndma pod oznacenim Blaufréankisch.

U jiZznich sousedl je druhou nejpés-

tovanéj$i modrou odridou a celkové

zaujima Ctvrté misto s 2 550 hektary
(5,8 % z celkové plochy vinic).

Odrida je zde povazovdna za starou
autochtonni odridu, jejiz pivod sahd
minimalné do 18. stoleti, z néhoz exis-
tuji pisemné zminky o jejim péstova-
ni. Genetické analyzy naznacuji, Ze
Blaufrinkisch pravdépodobné vznikla
pfirozenym kfiZenim odrid Sbulzina
a Weiller Heunisch (nejspiSe v oblasti
jizniho Styrska), nicméné hypotézy se
v této problematice rizni.

Vétsina rakouskych vysadeb se nachazi
v oblasti Burgenland, kde je evidovano
2 394 hektard. Nejvyraznéji je odriida
zastoupena v regionu Mittelburgenland
(1 041 ha), prezdivaném ,,Blaufrin-
kischland®, Leithaberg (598 ha) a dal-
§ich oblastech, jako jsou Neusiedlersee
nebo Eisenberg. Vyznamné postaveni
ma také v oblasti Carnuntum (97 ha).
Odruda je taktéz jednim z rodict v sou-
Casnosti nejpéstovanéjsi modré odrudy
Rakouska — Zweigelt.

-

Rucni prdce je stéZejni pro plnou kontrolu nad kazZdym jednotlivym kerem.

Frankovka ma vyznamné postaveni také
v Madarsku, kde se s ni setkite pod na-
zvem Kékfrankos (7 550 ha), v Némecku
(1 850 ha) jako Lemberger / Limberg,
ve Slovinsku (Modra Frankinja) nebo
v Chorvatsku, kde je pojmenovana iden-
ticky jako u nas — Frankovka.

Ta je u nds péstovana vyhradné v oblas-
ti Morava s nejpocetnéjSim zastoupenim
na Velkopavlovicku (323 ha) a Slovacku
(226 ha). Odradé se velmi dafi v oblasti
prezdivané VOC MODRE HORY, v ram-

ci niZ je jednou z profilacnich odrid.

Rodinné vinarstvi Gréger

Rodinné vinafstvi Gréger z Rakvic bylo
zalozeno v roce 2005. V soucasnosti stoji
v jeho Cele bratfi Michal a Marek Grége-
rovi, ktefi v integrované produkci obhos-
podatuji celkem 7 hektart vinic. Hrozny
sklizi na tratich Kozi horky, Trkmansko,
Pritlucka hora a béhem zpracovani ves-
kerych odrid kladou diraz na vyvaze-
nost mezi odridovosti a projevem terroir.
Jejich doménou je Frankovka, Pinot
Noir a Veltlinské zelené, nicméné v sor-
timentu lze nalézt i dalsi oblibené odri-
dy. Celkova ro¢ni produkce se pohybuje
do 50 000 lahvi. Béhem vinifikace vyu-

Zivaji i sudy, které povazuji za klasicky
a Casem ovéreny zpusob zrani vina, jenz
dodava dalsi vrstvy chuti. Dilezitou sou-
¢asti jejich prace a cesty v rozvoji vinai-
stvi je pevné zazemi a Sirokd rodina, jez
se podili na chodu celého vinafistvi, které
v budoucnu ceka rozSifeni o turisticky
atraktivni degustacni prostory. Zvlas-
t& Cervend vina bratrG Michala a Marka
Grégerovych patifi mezi velmi vyhleda-
vand, z nichZ se predev§im Frankovka
fadi k tuzemské Spicce. Jak k této odradé
pristupuji ve vinici i ve sklep€, se dozvite
z nasledujiciho rozhovoru.

MuiZete priblizit odrudy a traté, ze
kterych Frankovku vyrabite?
Frankovku péstujeme ve spodni Casti
svahu trati Trkmansko, kde je rovina-
t&jSi reliéf a traf sama o sobé je dobre
zahfevna. Prevazuje zde hlinitopiscita
pida s vyssim obsahem hoiciku a vapni-
ku, ve které se daji najit zbytky davnych
morskych ZivocCichi. Celkové polohu
vniméme jako velmi vhodnou pro mod-
ré odrady. Ve zminéné spodni ¢asti svahu
Frankovka idedln€ dozrava. Navic zde md
i v horkych letech dostatek vody, a hrozny
se tam tim padem takzvané neprepékaji.
I v horSich ro¢nicich zde bez vétSich pro-
blémi pravidelné dosahujeme pozdniho
sbéru. V opravdu Spatném roce, a tim byl
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Michal a Marek Grégerovi

OAK, Frankovka 2023,
pozdni sbér, suché,
Rakvice, Trkmansko

Inkoustové cervena
barva s cihlovymi
odlesky, $irsi svétlejsi
meniskus a velmi
dobrd viskozita.
Uslechtila vyzrala
vuné s tony pra-
Zenych liskovych
ofechd, tfesSfiové
zavareniny a sladkého
koreni. Chut je Cista,
$tavnata, ovocna,

s tony peckovin, cer-
venych zahradnich
plodu a delsim, kote-
nitym zavérem.
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Frankovka 2021, pozdni
sbér, suché, Rakvice,
Trkmansko

Tmavé karminové
Cervené vino s $irSim
svétlejSim meniskem,
velmi dobrd viskozita.
Viné je Cistd, inten-
zivnéjsi, ovocné ko-
fenitd, pfipominajici
Cerné treSné, skofici
a vanilku. Chut je
Cista, Stavnata, pre-
cizn€ harmonicka,

s pfijemnym vyvéze-
nim ovocné kyseliny
a sladkého kofeni.
Delsi zavér.

naptiklad rok 2014, radéji z Frankovky
vyrobime rosé nebo klaret, protoZze by-
chom necht€li do sudt davat vino, které
nema dobré parametry.

Vysadba vinohradi je z roku 1989, jesté
z dob druzstva, proto klony odridy uz
dnes nedokaZzeme piesné urcit. V sou-
Casnosti zde Frankovka zabird zhruba
tfi ¢tvrté hektaru. Do budoucna bychom
chtéli zdejsi vysadbu revitalizovat a rozsi-
fit i do jinych Casti traté, protoZe staré vi-
nice byly dfive neSetrné obdélavané, tim
padem se dnes potykdme, co do vynost,
s velkym vypadkem ket a pfi podsazo-
véni se ujme jen 10%, coz nam nedéava
smysl. Staré kefe Frankovky si ale chce-
me drZet co nejdéle, obnovovat je budeme
postupné, aby nevznikl jeden velky mlady
vinohrad, ktery by nékolik let déval spi§
bujnou masu nez kvalitu. Nové vysadba,
kde se hustota keti bude pohybovat okolo
6 000 aZ 6 500 kert na hektar, zahrne kon-
krétni klony Frankovek.

Nase vize stavi na modelu vytvareni Cer-
venych vin, kde budou hlavnimi nosny-
mi pilifi tfi modré odrady — Frankovka,
Pinot a Merlot — a tfi az Ctyfi bilé odra-
dy. Tvorba Cervenych vin nds moc bavi
a ¢asem bychom se chtéli posunout dal
nejen v jejich zpracovani, ale i v zamé-
feni na celkovy koncept vnimani souvis-
losti dobrého vina, gastronomie a vinai-
ské kultury.

OAK Frankovka 2022,
pozdni sbér, suché,
Rakvice, Trkmansko

Svétlejsi rubinové
Cervend barva se
svétlejsim nachovym
okrajem, vysokd
viskozita. Aroma je
odradove typické,
snoubici tény zralého
Cerveného peckového
ovoce, pepre a divo-
kého koreni. V chuti
je vino vyvézené,
prijemné nazralé,
plnéjsi, s kofenitym
charakterem a dopl-
néné o prijemny ze-
mity podtén. Stfedné
dlouhy zavér.




Jak k odridé pristupujete ve vinici?

O naSe vinohrady se stardme v ramci inte-
grované nastavbové produkce. Starsi vy-
sadby obhospodaiujeme ru¢né, kefe jsou
citlivé na strojni prace. I zimni fez si déla-
me sami s pomoci brigddniki. V podstaté
od fezu az po sklizeni se snazime mit kete
pod bedlivou kontrolou.

U Frankovky, ktera je v trati Trkmansko
vedend postaru ve sponu 3 metry na 1 metr,
velmi dbame na zelené préce. Listova sté-
na musi byt vzdus$nd, hrozny dostatené
oslunéné, ale ne tolik, aby doslo ke spale.
Nutnosti je pro nés zdravy hrozen, protoze
jen tak si miiZeme dovolit nechat ho na kefi
dozrat do fijna a dosdhnout jeho plné zra-
losti. Jakmile se na ném objevi pliseni nebo
hniloba, komplikuje to dalsi praci. Mame
radi vitalni vinohrady, sejeme byliny, vy-
rabime si vlastni vermikompost, pida je
dostate¢né prokypiend a dobie drzi vodu.
Co se ndm bohuZel neosvédcilo, bylo celo-
plosné zatravnéni. Vinohrad trpél, v hroz-
nech chybél dusik, to mélo za nésledek
Spatné kvaSeni a dalsi komplikace. Novym
nebezpecim je pro nas v soucasnosti Esca,
na kterou Frankovka obzvl1ast trpi.

Jak byste charakterizovali styl
Frankovek, které vytvarite? Jak je
vinifikujete?

SnaZime se, aby nase Frankovky odraZely
dany ro¢nik. Dnes délame prakticky dva
styly Frankovek s celkovou ro¢ni produk-
ci cca 6 000 lahvi. U naSich cervenych
vin se miZete dobfe orientovat dle eti-
kety. Kolekce s ¢ervenym rakem na eti-
ket¢ obsahuje vina, kdy celd SarZe zraje
v barrique sudech, druh4, s Sedym rakem
zraje v nerezu nebo Castecné ve velkych
dubovych sudech. Prvni styl je komplex-
ni, plny a kofenity, druhy je naopak lehky,
svéZi, s vyraznou ovocnosti, kterou si lze
bez problémi vychutnat i béhem letnich
dnt. Tomuto napomaha i obsah alkoholu,
ktery se u naSich ¢ervenych vin pohybuje
okolo 13 az 13,5 %. Pro naSe Frankovky
je charakteristické sametové, poddajné
tislo spolecné s tony visni.

Frankovku sbirdme ru¢né, odstopkované
a namleté bobule putuji do otevienych
kadi, kde probiha fermentace. Tyto na-
doby o objemu 1 000 nebo 3 000 litrt
se nachazeji v uzaviené mistnosti. Takto
pracujeme s cervenym vinem uz 12 let.
Mame vysledované, 7Ze pokud nejsou
vina uzaviend ve vinifikdtoru a zaroven
je v mistnosti vyssi obsah CO,, neoxiduji
a dokéZze se v nich prosadit atraktivni od-
ridova ovocnost.

(HENE AMERICAIN
M

Vinarstvi experimentuje s riznymi bedndrstvimi a jejich sudy. ,,Je to o neustdlém hleddni
a zkouseni toho nejlepsSiho pro nasSe vina, “ shoduji se bratri Grégerovi.

Od roku 2022 spolupracujeme s firmou
EPS Biotechnologies, kterd nidm vyse-
lektovala vlastni kvasinku pifimo z vi-
nice Trkmansko. Ro¢nik 2024 uz byl
zakvaSen pomoci této kvasinky. Teplota
fermentace se pohybuje okolo 30 °C.
Jen leZeni na rmutu po dokvasSeni se
nam neosvédcilo. Po lisovéani vino putu-
je do nerezu, kde probihd malolakticka
fermentace. Zde zustane na hrubych ka-
lech do konce ledna, diky tomu ziskdme
idedlni Cistotu a jemnost. Se sirou pracu-
jeme velmi opatrné.

Jak probiha jejich zrani?

Sudy pred plnénim vZdy peclivé vypari-
me — pory dieva se tim krasné oteviou,
coz ve vysledku vinim jen prospéje.
Prvni nové barikové sudy jsme poridili
v roce 2015. U zrani vin kombinujeme

nové i starSi sudy. U fady vin s etiketou
s ¢ervenym rakem pouZivame prevazné
sudy z bednaistvi Boutes z francouz-
ského dubu o objemu 225 litri. Mame
s nimi vybornou zkusenost, vinu nepre-
daji dominantni toastové tony a zacho-
vaji odridovost. Pomér téchto novych
sudii se pohybuje okolo 30%. Lehci
frankovky lezi v 800litrovych nevypale-
nych dubovych sudech od pana Batiny
z Cejkovic a jsou blendovany s Fran-
kovkou z nerezu.

Kazdy rok sudy dokupujeme a radi obje-
vujeme dalsi bednére, letos naptiklad Se-
quin Moreau. Nez novy ro¢nik opusti nase
vinafstvi, vina leZi alespon pul roku v 1ah-
vich. Mame radost, Ze v posledni dobé
roste zdjem o ¢ervend vina, Frankovka se
dostava na predni pricky oblibenosti.
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Vinarsky dviir, postaveny v roce 1898, md své neopakovatelné kouzlo.

VINO J. STAVEK

VINO J. STAVEK je rodinné vinaistvi
sidlici v Némcickach ve Vinaiském dvo-
fe, postaveném v roce 1898, kde dnes
vyristd patd generace vinail. Speciali-
zuji se na Frankovku, kterd zde, ve stfedu
Velkopavlovicka, nasla své misto jiz pred
300 lety. Dilezitou soucasti portfolia jsou
také rosé a rodinna cuvée, jejichZ recept
vzdy vychazi z odkazu jednoho z pred-
ki soucasného enologa Ing. Jana Stav-
ka, Ph.D. Hrozny pochazeji predevSim
z vlastnich, organicky obhospodarova-
nych vinic situovanych v lokalit¢ zndmé
jako Devét udoli. Vinafstvi bylo ve své
kategorii opakované ocenéno titulem Vi-
naistvi roku CR, mimo jiné za systema-
tickou edukaci zdkaznikd i vinaf v ob-
lasti regiondlné typickych styli vin. Jan
Stavek je enologem roku 2021, soudnim
znalcem v oblasti vina, plisobi jako lektor
vyroby vina na Ceské zemé&d&lské univer-
zit€ v Praze, ve Vinarské akademii ve Val-
ticich a v Narodnim vinarském centru.
Zminéna vlajkové lod vinafstvi — Fran-
kovka — kaZdorocné vznikd v nékolika
interpretacich, které odrazeji filozofii vi-
nafstvi 1 odborné zkuSenosti Jana Stavka.
Ten se s nami podélil o svj pristup k této
odradé pii tvorbé Cervenych vin.
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Miizete priblizit odrady a traté, ze
kterych Frankovku vyrabite?

Mame to pomérné jednoduché — vSech-
ny vinice pro Frankovku lezi maximalné
do kilometru a ptl od sklepa. PrestoZe jde
o malou lokalitu pfezdivanou Devét udoli,
padni pestrost je vyraznd. Jizni Morava,
s vyjimkou ¢asti Znojemska, stoji na sedi-
mentarnich horninach, rozdil spociva pre-

devsim v dobé jejich vzniku. U nés se se-
tkavaji dva typy: tfetihorni sedimenty staré
40 az 50 miliond let — vapenaté piskovce,
flySe, jilovce ¢i sliny — a mladSi sprase
vzniklé jejich erozi béhem ledovych dob.
Minerélnim sloZzenim jsou si blizké, fy-
zikalné se vSak vyrazné lisi. Piskovec je
propustny a citlivéjSi na vykyvy pocasi,
réva proto musi hluboko kofenit a hledat

Ing. Jan Stdvek, Ph.D.




vodu. Spras ji naopak dobfte zadrzuje, ob-
sahuje vice organické hmoty a Ziviny jsou

woevs

dostupnéjsi, takze kefe rostou rychleji.

Frankovku péstujeme v Sesti tratich, re-
spektive v patnécti samostatnych vinohra-
dech. Kazdou polohu sklizime, vinifiku-
jeme i nechavame zrat oddélené. Klicova
je pro nas trat Bocky o rozloze tii a pil az
Ctyfi hektary s péti tuzemskymi a Ctyifmi ra-
kouskymi klony. Déle pracujeme na tratich
Sumperky, Kolberk a Novosady, jednohek-
tarovou vinici mime 1 v trati Lizniperky
v katastru Velkych Pavlovic. Posledni po-
lohou je sprasova trat Zbavce.

Vinice jsou vyrazné kopcovité, situova-
né v nadmoiské vysce 180 az 320 me-
tri na prvnich vyb&Zcich Zdanického
lesa. Rovin je zde minimum, vétSina leZi
ve svazich, coz komplikuje obhospodaro-
vani i ochranu pred erozi. Proto je drzime
celorocné zatravnéné, zejména na spra-
Sovych pudach citlivych k erozi. Expo-
zice jsou prevazné jizni, jihovychodni
a jihozapadni, stile vice si vSak cenime
i vychodnich a severovychodnich poloh,
které davaji lehci, ovocnéjsi €ervena vina
s alkoholem kolem 12 a7 13 %. V posled-
ni dekadé jsme vysadili fadu novych vi-
nic, zaroven vSak hospodafime i na 40 az
50letych vysadbach. Nejstarsi vinici zalo-
7il m@j dédecek v roce 1947 v trati Sum-
perky, ktera stile dobie plodi. PGvodné
byla vedena na hlavu s opémym kulem,

Frankovka Zbavce 2023,
VOC MODRE HORY,
suché, Némcicky, Zbavce

Temné rubinova barva
s fialovymi odlesky,
vynikajici viskozita.
Viné je Cistd, inten-
zivni, s pifjemnym
nadechem vistiového
likéru, zavafovanych
lesnich plodu a kakaa.
Chut je intenzivnéjsi,
harmonicka, s tony
nakladanych treSni

a visni s dotekem
dfeva. Dlouhy, kofe-
nity zaver.

“ -

|

Desdtkovy sklep s vihledné vyrovnanymi novéjsimi i starsimi sudy.

v 60. letech se preSlo na fadky s hust-
Sim sponem. Nové vysadby zakladame
s mezifadim pod 2 metry, na které mame
prizptsobenou techniku, vzdalenost ket
¢ini priblizné 70 centimetrii. Tento zpisob
vedent je optimdlni. Frankovku vzhledem
k del$im internodiim nema smysl pésto-
vat hust&ji.

Frankovka 2022,
VOC MODRE HORY,
suché

Temné Cervené vino

s granatovym odsti-
nem a rubinovymi
odlesky, vynikajici
viskozita. Viné je
Cistd, intenzivnéjsi,
velmi koncentrovana,
s tony uslechtilého
koreni, zralych visni
a dieva. Cist4, inten-
zivnéjsi chut pfipomi-
najici visnovy kolac,
Cerveny rybiz a skofi-
ci. Dlouhy zavér.

Jak k odradé pristupujete ve vinici?

Frankovka je vdécna odrtida a prace s ni je
méné narocna nez napiiklad se Sauvigno-
nem ¢i Merlotem, mimo jiné netvoii nad-
bytek dponki. Péstujeme silnéjsi kminky
a hlavu oSetfujeme tak, aby nevznikaly
velké fezné rany. Rez vedeme na jeden ta-
7Zen a delSi zélozni ¢ipek. Pripadna preby-

Frankovka Reserva 2021,
vybér z hroznti, suché,
Lizniperky, RtZeny

Tmavé fialovocervend
barva s rubinovymi
odlesky, velmi dobra
viskozita. Koncentro-
vana ving susenych
Svestek, skofice

a horké ¢okolady.
Ovocna, bohata chut
s dotekem susenych
povidel, skoficového
parfait a dfeva. Dlou-
hy, kofenity zaver.

I STAVEK

Frankovka
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Terasovitd vinicni trat Bocky patri v pripadé Frankovky mezi stéZejni polohy.

tecnd oCka vylamujeme pii zelenych pra-
cich. Cilem je bohaté, ale vzdusna listova
sténa, ktera je nezbytna s ohledem na bio-
produkci. V tomto reZimu hospodaiime
15 let a vyuzivdme i nékteré biodynamické
prvky, naptiklad vlastni vyluhy z koptiv
a tebricku. Klicova je Ziva puda. Sejeme
meziplodinové smési az z dvanécti druht
rostlin, které postupné kvetou, slouzi vce-
lam a po zaorani dodaji piidé organickou
hmotu. Jejich kofeny pidu provzdusiuji
a zlepSuji jeji strukturu.

Herbicidy ani minerdlni hnojiva nepou-
Zivime. Hnojime organicky — komskym
a slepi¢im hnojem z vlastniho chovu.
Pokud maé terroir davat smysl, musi byt
zachovan ptidni Zivot — mikrobiom a my-
korhizni houby, které se spolupodileji
na zpiistupniovani ptdnich minerali pro
rostlinu. Bez té€chto dulezitych miniatur-
nich organismi réva prijimd jen uméle
dodané Ziviny a autenticita lokality se vy-
traci. Neni tedy moZné pouzivat jakékoli
herbicidy a musime volit takové techno-
logie, abychom pidni Zivot podporovali.
Vyrabime si vlastni biouhel, ktery zlepSu-
je vlastnosti pady.
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Rozdily mezi klony Frankovky jsou spise
malé, vice se fidime charakterem ptdy.
Na chudSich stanoviStich ponechdvame
VEtsi vegetatni pokryv, aby se puda ne-
prehfivala a nevysychala.

Frankovka ma pevnou slupku a dobre
odolava houbovym chorobam, citlivéjsi
jenapadli. V nejstrméjsi ¢asti traté Bocky
jsme proto vysadili dva rakouské rezis-
tentni klony, abychom omezili pocet pri-
jezdud traktoru. V jednom roc¢niku ji tam
nebylo nutné oSetfovat viibec, dnes vyne-
chavame kazdy druhy nebo tieti postiik,
coz je vitané a v duchu udrzitelnosti. Vy-
nosy piirozené limituje zptisob fezu, skli-
zime tak kolem 1,5kg na kef, coZ povazuji
za rozumny kompromis. Pokud je ndsada
hrozn prilis vysoka nebo to vyZaduje pru-
béh ro¢niku, provadime zelenou sklizen, ze
které vyrdbime oblibeny verjus.

Jak byste charakterizoval styl
Frankovek, které vytvarite? Jak je
vinifikujete?

Frankovku vnimam jako typickou a per-
spektivni odrGidu stfedni Evropy. Ma

dlouhé vegetacni obdobi, dobie drzi ky-

seliny a umoziuje sklizeni v riznych stup-
nich zralosti — pro sekt, rosé i lehka ci
strukturovana Cervend vina. V dob¢ otep-
lovani je to zdsadni vyhoda.

Zakladni Frankovku VOC vytvarime jako
tradi¢ni styl, ktery ma kaZdoro¢né co
nejvérnéji odraZet mikroregion Modrych
hor s charakteristickymi tony tfeSni a vis-
novych pecek. Z jednoho ro¢niku vznika
30 az 40 sudu, z nichZ po roce a pul az
dvou letech skladdme finalni kupaz s vy-
vazenym pomérem ovoce a dieva.

Vedle toho vyrabime dvé tratové Frankov-
ky — Lizniperky a Zbavce, kazdou z odlis-
ného pudniho profilu. Do 14dhve jdou sa-
mostatné, bez findlniho scelovani, prosté
tak, jak vyzrdly ve dfeveé. Kazdy ro¢nik
se v nich projevuje jinak, coZ je variabilni
a povazuji to za Zadouci a atraktivni. Liz-
niperky (piskovec) déavaji korenitéjsi vina
s vyraznou kyselinou a pevnéjsi, robustni
trislovinou, ktera se ¢asem sametove za-
kulati. Zbavce (spras) jsou ovocnéjsi, pl-
néjsi a diive pfistupné. Osobné povazuji
Frankovku z piskovce za zajimavéjsi pra-
v€ s ohledem na vyvoj v lahvi.



Ve sklep€ pracujeme rdzné: kvasime
v nerezu, otevienych kadich, dievéném
vinifikdtoru i v betonovych a Zulovych
vejcich. Teplotu drzime mezi 23 az
28 °C, kvaseni trva obvykle 10 aZ 14 dni.
Postfermentacni maceraci nepovazuji
v piipadé odridy Frankovka za zajima-
vou. To nejlepsi uvolni v prabéhu kva-
Seni. Béhem vinifikace nepouZivdme ani
trapiny, abychom zachovali Cistou ovoc-
nost bez herbalnich tént. Frankovka je
na jejich pritomnost velmi citliva. Celé
hrozny i s tfapinami vyuZivime pouze
pii karbonické maceraci.

Volba nadoby pro fermentaci vino
ovliviiuje, aZ na materidly s oxidacni-
mi vlastnostmi, jako je naptiklad Zula,
spiSe marginéln€. Rozhodujici je kvali-
ta hrozni a prace ve vinici. PouZivime
proto i vlastni kvasinku vyselektovanou
z vinice Bocky, kterou uz 12 let kvasi-
me vSechna naSe ¢ervena vina. Se sirou
pracujeme velmi stiidmé, nékdo by fekl
azna hrané. Je to risk, ale vina jsou diky
tomu Zivejsi a aromaticky Sir§i. V dob-
rém ro¢niku sifime az pred lahvovanim,
a to jen nezbytnou divkou. Napiiklad

u Reservy 2021 cinilo celkové mnoz-
stvi pridané siry kolem 20 mg/l1.

Jak probiha jejich zrani?

Pristup k volb& dfeva se vyrazné promé-
nil. Pred dvaceti lety jsem byl nadSeny
z kazdého barikového sudu i proto, Ze si
to zékaznici Zadali. Dnes podil vypale-
nych sudd klesd a slouzi hlavné k jem-
nym kofenitym toniim. Frankovka podle
mé nepatii kazdy rok do nového bariku.
Ten volime jen ve vyjimec¢nych ro¢nicich
s mimoradné kvalitni surovinou a pro
konkrétni vino — u nas pro Reservu, kte-
rou vyrabime zhruba jednou za tfi roky
a nechavame zrat 24 mésica.

Mensi sudy jsou z francouzského dubu,
velké ze slavonského dreva, které pone-
chava vice prostoru odrtidé. Frankovky
zraji v sudu minimdalné rok, castéji rok
a pul az dva, vyjimec¢né déle. Na trh jdou
vétsSinou po dvou az dvou a pul letech.
R4d bych je uvadel pozdéji, ale provoz
to neumoziluje. V Case totiZ nabizeji stile
nové vrstvy aromat a chuti, proto doporu-
¢uji si jimi doplnit vinotéku nebo archiv
a postupné je objevovat.

Hana Madlova

Toto rodinné vinafstvi najdete ve Vel-
kych Bilovicich, nejvétsi vinafské obci
Ceské republiky. Vinice jsou obhospoda-
fované s diirazem na ekologické aspekty,
predevsim pak diverzitu rostlin a Zivoci-
chii. Ve vinohradu nepouZzivaji herbicidy
ani neselektivni insekticidy. Technologie
zpracovani je velmi Setrnd s minimem
transportnich cest. OSetfeni a Skoleni
vina probihd s minimem siry, Cerve-
na vina a néktera bila zraji v dubovych
sudech. Vinarstvi jako prvni na Moravé
zaCalo pracovat s betonovymi nadoba-
mi pro zrani vina. VétSina vyrabénych
vin je suchd, svym projevem vérné od-
razi terroir Velkopavlovické podoblasti.
FrantiSek Madl se neboji experimento-
vat a vyrabi zajimava cuvée, mimo jiné
i michanim ro¢nikd. Vinafstvi se svym
sortimentem mifi prevazné do gastrono-
mie a k privatnim milovnikiim vin. Mezi
Spickové zastupce produkce dlouhodo-
bé patii Frankovka, kterd se mimo jiné
pravidelné umistuje mezi nejvyse hod-
nocenymi viny dané odriidy v Priivodci

Inzerce

Boc de
L’Arxiduc

Boc G UZ"‘-’-"K(L"QQ -

CHUT MALLORKY V KAZDE KAPCE
SILA OSTROVA. MODERNI CHUT.

Moderni vinarstvi s respektem k prirodé.
Unikdtni chut Mallorskych hroznd z vinafstvi Boc de L'Arxiduc

www.bocdelarxiduc.com
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Ing. FrantiSek Mddl se synem Davidem, ktery md v soucasnosti na starosti technologii vyroby.

nejlepsimi viny. Vice ndm o praci s touto
odridou povédéli jeji tvarci — Ing. Fran-
tiSek Madl se synem Davidem.

MiiZete pribliZit odridy a traté, ze
kterych Frankovku vyrabite?

FrantiSek Madl: Frankovku mame ze
dvou trati. Prvni je Pfedni hora ve Velkych
Bilovicich, druha trat Framperky v Hor-
nich Bojanovicich, vysazena v roce 2004,
patii do regionu Modrych hor. Poloha se
nachazi zhruba 15 kilometrit vzdu$nou
carou od nés. Hrozny odtud dlouhodo-
bé nakupujeme od péstitele, kterému
plné divéiujeme, protoZe uz od pohledu
na vinici je vidét, Ze vi, co déla. Predni
hora 1 Framperky jsou si geologicky vel-
mi podobné. Ziklad tvori tretihorni jilové
podlozi vzniklé z né€kdejsiho mofte, pre-
kryté vrstvou pisku a sprasi. Podle inten-
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zity eroze a reliéfu svahu se méni skladba
pady — nahote je vic pisku, ve stiednich
partiich spra$ a dole t€Z§i Cernozem.

Predni hora je kopec, kde se v 70. letech
vybudovaly velkoplo$né terasy. Tehdejsi
vinafi méli velmi dobry odhad, kdyZ tam
vysadili Frankovku, protoZe tato poloha
ji mimotadné prospiva. Expozice je jiho-
-jihozapadni, ve Framperkéch, situované
0 néco vys, spis jiho-jihovychodni.

Za poslednich 40 let se primérna teplota
zvedla zhruba o 1,5 °C. KdyZ jsem cho-
dil do Skoly do Lednice, byla to nejtep-
lejsi oblast v okoli s ro¢nim primérem
9 °C. Dnes je to pres 10 °C, cozZ nejen
Frankovce vyrazné pomohlo. Na Predni
hote dnes obhospodarujeme kolem tii
a pul hektaru, zbytek hrozni dokupu-

jeme. Je to vinice, kterou jsem v roce
1985 jako praktikant také sazel v mist-
nim JZD. Prvni dvé fady jsme zakoupili
v roce 2000 a postupné jsme prikupovali.
Vedeni je zde vysoké rynsko-hessenské,
puvodné to byla zéiclona. Dnes je jiz
zhruba 30 % podsazeno. Radky jsou zde
dlouhé, az se 450 hlavami.

Jaky pristup k odradé ve vinici
povaZujete za dileZzity?

FrantiSek Madl: Ve Framperkach, stejné
jako my, nevyuZivaji herbicidy. Meziradi
zatraviiuji s vyuzitim bylin, aby predesli
erozi, podpotili biodiverzitu a 1épe zadrzo-
vali vodu, coZ je zvlast dilezité, protoze
vinice neni zterasovand. Hustota vysadby
se zde pohybuje okolo 4 500 az 5 500 ket
na hektar, fez je veden na jeden taZen se
sedmi az osmi ocky, spon 1 x 2.4 metru.

Vinice ma tu vyhodu, Ze se jedna o vétr-
néjsi polohu nez u nés v Predni hote, tak-
7e je zde niZsi riziko rozvoje plisni. My
mame kopec kryty ze severu, coz je vyho-
da proti chladu, ale vzduch se tam nékdy
nehybe a riziko chorob je vyssi. O to di-
slednéjsi musime byt v zelenych pracich,
které délame mechanizované i ruc¢né.
Cilem je, aby hrozen visel samostatné,
byl dostatecné provzdusnény a oslunény,
protoZze Frankovka ma bujnou listovou
plochu a navic je citliva na padli. Proto je
daslednd prace ve vinici naprosto klico-
va. Dalsim predpokladem budouci kvality
je nizsi vynos. Ve Framperkach se pohy-
bujeme kolem dvou kilogramti z kefe,
u vlastnich vinic jsme jesté niz, po zelené
redukci nakonec sbirdme 40 az 45 metré-
ka z hektaru.

Jak byste charakterizoval styl
Frankovek, které vytvarite? Jak je
vinifikujete?

David Madl: Styl bych popsal jako har-
monicky stfed. Nejdeme do extrémni
extrakce ani prehnaného projevu dreva.
Nechceme zkratka t€zka, prezrald vina
postavena na alkoholu a marmeladovych
tonech. Frankovka mé mit svézi ovoc-
nost s pln€jSim a typickym projevem
visni a tfesni. Styl se mtize lehce liSit po-
dle dané fady. Frankovky rocné délame
50 000 lahvi.

Sklizeni dnes probihd z vétsi ¢asti mecha-
nicky. Dfive jsme sbirali rucné, ale dnes
uz na to nejsou lidé a moderni kombajn
je velmi Setrny a efektivni. Odstopkované
a pomleté bobule jdou hned do zpracova-
ni. Predfermentani maceraci provadime



vétsinou po dobu 24 a7 48 hodin. Teplo-
ta kvaseni se pohybuje v rozmezi 28 az
30 °C. Pouzivame klasické selektované
kvasinky od rtiznych vyrobcd pro hlad-
ky pribéh. Samotné kvaSeni trva zhruba
7 az 14 dni. VyuzZiviame k tomu nerezové
tanky s diagondlnim michanim, které je
Setrnéjsi nez klasicky hydraulicky ponor.
Kola¢ se naruSuje postupné, nedochazi
k priliSnému stlateni a naruSeni pecek,
takze je extrakce pozvolnd, kontrolovana
a nedochazi k uvolnéni nezadoucich hot-
kych latek.

Malolaktickou fermentaci zahajujeme
béhem kvaseni, kdy vyuZivime vznik-
1€ teplo i Ziviny. Po dokvaSeni lisujeme.
Dlouhou postfermentacni maceraci jsme
vyzkouSeli napiiklad v roce 2018, ale
od té doby jsme k ni nepfistoupili. Po vy-
lisovani a dvou stackach jde Frankovka
do rtiznych sudt nebo do betonu — podle
toho, pro jakou fadu je urcena.

Jak probiha jejich zrani?

David Madl: U tady barrique je zastoupe-
ni novych sudii zhruba 30 %, dale se jedna
o0 jednoleté a dvouleté dievo i o veétsi sudy.
Spolupracujeme se Ctyfmi bednarstvimi,
napiiklad Seguin Moreau se nam osvédci-
lo. Vino nechavam v sudu obvykle 12 az 14
mésicl, ne déle, aby nebylo dievo domi-
nantni. Po této dobé nasleduje degustace,
podle niZ se rozhodneme, kterd SarZe pu-
jde do které fady. Pak se vino vytoci, sceli

Frankovka 2022 barrique,
vybér z hroznti, suché,
Horni Bojanovice,
Framperky

Tmaveé fialovocerve-
nd barva s tmavsim
meniskem, vysoka
viskozita. Viné je
plnéjsi, kofenita,

s nddechem skoticové
kary, viSiiové Stavy

a zralych aronii. Pl-
néjsi, Stavnatd chut

s pikantnim taninem
pfipomind aronie,
susené Svestky a kva-
litni ¢okoladu. Delsi
ZAaver.

Spickové vyzrdly hrozen Frankovky je zdkladem budouct kvality a dlouhovékosti vin.

a jde do lahve. Po nalahvovani nechavame
Frankovku jest¢ minimalné rok, v praxi
spiSe déle, leZet, nez jde k zakaznikiim.

FrantiSek Madl: Beton jsme zavedli
v roce 2015. PouZivame ovalné, natérem
neoSetfené nadoby o objemu 3 500 litrg,
kde vino pfichazi do pfimého kontaktu se
surovym betonem —materidlem, ktery ne-
patrné zvysi extrakt. Beton propousti kys-

Frankovka 2021 barrique,
vybér z hroznti, suché,
Horni Bojanovice,
Framperky

Tmavé Cervend barva
s Sirokym cihlovym
meniskem, velmi
dobrd viskozita. Viiné
je Cist4, intenzivnéj-
8i, s tony skorice,
¢okolady a suSenych
Svestek. Chut je Cista,
Stavnatd, pfipomina
zralé ostruZiny, mo-
ruse a bortvky. Velmi
dlouhy zavér.

lik zhruba desetkrat méné nez dievo, udr-
7uje tak jeho primarni ovocnost, ale neni
tak intaktni jako nerez nebo sklo. Co je
zajimavé, tulipinovy tvar nadoby vytvari
jakoby magnetickou civku. Kremik ma
stabilni kmitocet, ktery dal$im zptisobem
harmonizuje vino, to mame vysledované.
V betonu vino zraje az devét mésictll, coz
je stejné jako vyvoj ¢lovéka. Zni to mozna

Frankovka BETON 2023,
moravské zemské vino,
suché, Velké Bilovice

Syt&jsi rubinove
Cervena barva s fialo-
vymi odlesky, vyssi
viskozita. Aroma je
ovocné a intenziv-
néjsi, najdeme v ném
kompotované tfesné
a visné s dotekem
¢erného pepre a bylin.
V chuti je vino svézi
a elegantni, s vy-
raznym odridovym
ovocnym charakte-
rem, ktery dopliiuje
decentni korenity
podtén. Dlouhy, pi-
kantni zavér.
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Vinarstvi Hana Mddlovd zacalo jako prvni vyuZivat betonovd vejce.

celé trochu mysticky, ale zvoleny material
a tato doba zrani se ndm osvédcily.

Dfiv jsme Frankovku nabizeli ze sklepa
az po nékolika letech, k ¢emuz mé v mych
vinai'skych prvopocatcich piivedlo jedno
osudové setkani. V roce 1990 si zde v Bi-
lovicich koupil sklep Alfred Niermann
z Augsburgu, jehoZ celozivotnim hobby
bylo poznavani vinafstvi téméf po celém
svété. On byl prvni ¢lovék, ktery mi teh-
dy daroval encyklopedii vina a zasvétil
mé do vin ze zahrani¢i. S nim jsem jez-
dil po Moravé a vybirali jsme od vinaift
Frankovky, na né€Z se zaméroval a které
nechéval zrat v keramickych nadobach,
které jsem taktéZ pouzival. UZ tehdy, pred
35 lety, mé presvédcoval, 7Ze tato odrida
potebuje nékolik let, aby se plné projevil
Jjeji charakter, coZ mohu potvrdit.

Vinafstvi zaloZil v roce 1989 ve Strazni-
ci Ludék Botur, ktery tak navazal na ro-
dinnou tradici a vinafskou véasen svého
otce. Vyznamny vliv na jeho profesni
sméfovani mél profesor Vilém Kraus.
Od samého pocatku rozsifoval Ludek
Botur své vinafstvi postupné a s dira-
zem na dlouhodobou stabilitu a kvalitu.
V centru StraZnice vybudoval rozsihlé
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podzemni sklepy urcené k vyrobé a ar-
chivaci vin, zejména Cervenych, ktera se
stala hlavni doménou podniku.

Od roku 2020 stoji v cele vinafstvi
Ing. Martin Sachinger, ktery zde piisobi
od pocitku nového tisicileti. Odborné
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vzdélani ziskal na Mendelové univerzi-
té v Lednici a zkuSenosti si rozSifoval
také v zahrani¢i, mimo jiné v Jihoaf-
rické republice. Pod jeho vedenim vi-
nafstvi pokracuje v nastavené filozofii
a dale rozviji technologické postupy
i styl vin.

Ing. Martin Sachinger
eIy iacmnanny
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Vinafstvi nevlastni vinice, hrozny dlou-
hodobé nakupuje od provérenych pésti-
teld. Celkova ro¢ni produkce se pohy-
buje kolem 65 000 lahvi, z nichZ mnohé
k zakaznikim putuji aZ po nékolika le-
tech cileného zrani v archivu. To je pii-
pad i Frankovky, ktera patii mezi tuzem-
skou $picku a ktera proto byla i tématem
naseho rozhovoru s panem Martinem
Sachingerem.

MiiZete priblizit odridy a traté, ze
kterych Frankovku vyrabite?

Filozofie vinafstvi je postavend na tom, 7e
nejsme pestitelé hroznd, ale vybirdme si
jejich dodavatele. Ve vysledku pak v praxi
pracuji s hrozny napiti¢ Moravou — od Mi-
kulovské oblasti po Slovacko — a vzdy sle-
duji ptdu a klima. U modrych odrud jsou
pence, protoze davaji vinim strukturu a tim
predpoklad k delSimu zrani v lahvi.

Dlouhé roky jsme pracovali s Frankov-
kou ze Straznice z rozsahlé (35 hektart)
trati Horni hory, kterd je podle mé jednou
z nejlepsich zdejsich trati. M4 severni az
jihozépadni orientaci se svaZitosti oko-

Frankovka zraje v 500litrovych sudech pro optimdlné vyvdZeny projev ovoce a dreva.

Inzerce

Pro doplnéni vasich

sklepti nabizime vina

z ro¢niku 2022 a postupné
iz2023. VSechny lahve
jsou k dispozici k odbéru

v nasem vinarstvi v Praze
Troji po predchozi domluvé
anebo ve v§edni dny mezi
13 a 19 hodinou.

Vinarstvi Zilvar

vinarstvi@zilvar.com

DOPLNTE SI

Pod lisem 91/6, Praha - Troja

96

bodu

Privodce
nejlepsimi
viny CR

2025/2026

2022
PINOT NOIR
TROJA

SKLEPY USPESNYMI VINY
_9&4

(WNES 7

2022
SCHWARZBERG®
RIESLING
TROJA

wnes © bodu

2024/2025

91
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& z Cech a Moravy

Podle odriidy a charakteru rocniku pracuji s i velkymi dubovymi sudy.

lo 5 az 8 %. Prevlada zde jilové podlozi
a hluboké pidy s vyraznym podilem va-
pence. Diky tomu méd vinice dostatecnou
vyhfevnost a dobry vodni reZim s dostat-
kem vody i v susSich ro¢nicich. Nicméné
prilis vapenaté pidy davaji nékdy az sla-
ny projev, ktery mi u ¢ervenych vin tplné
nesedi, coZ nékdy nachdzim u téch z Mi-
kulovska. Frankovka, Citajici ve starych

Frankovka 2021, pozdni
sbér, suché

Syt&jsi rubinové Cer-
vend barva s Sir§im
svétlejSim okrajem,
vys$i viskozita.
Aroma je intenzivni
a komplexni, pfipo-
minajici dobromysl,
vaviin a ¢erné pec-
kové ovoce. V chuti
je vino stfedné plné
a vrstevnaté, dominuji
v ném tény zralych
viSni, Svestek a divo-
kého koteni. Dlouhy,
strukturovany zaver.
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30letych vysadbach zhruba 3,5 hektaru,
je zde vedend na dva tazné klasickym
rynsko-hessenskym vedenim s vyS§im
zatiZzenim, coZ ji vyhovuje. Do vinarstvi
odrida pfichazela jako jedna z posled-
nich, vétSinou ve druhé poloving listopa-
du, nékdy az ke konci mésice podle roc-
niku. Cukernatost se pohybovala kolem
23-24 °NM, ale hrozny byly krasné fe-

Frankovka 2019, pozdni
sbér, suché

Intenzivnéjsi purpu-
rové Cervend barva

s fialovymi odlesky

a vyssi viskozita.
Aroma je intenzivni,
komplexni, s tony
zeleného pepre, zra-
1ého ¢erného bobulo-
vého ovoce a tabaku.
V chuti je vino har-
monické, stfedné plné
a pripomina sladkou
mletou papriku, pra-
Zené ofechy a ostru-
Zinovy dzem. Stfedné
dlouhy, elegantni
Z4aver.

::ég;&g

s

=

i=

nolicky vyzralé. To bylo pro mé¢ dulezité.
Z této polohy pochézeji napriklad ro¢niky
2016 nebo 2019.

V soucasnosti spolupracuji s dodavateli
z Némcicek, tedy z Velkopavlovické pod-
oblasti. Hrozny pro Frankovku pochazeji
ze dvou trati. Jednou z nich je vinice Liz-
niperky. Druhou trati jsou Zbavce — tera-

Frankovka 2016, vybér
z hroznu, suché

Purpurova barva

s tenkym rubinovym
okrajem a vyssi
viskozita. Aroma

je komplexni, vrs-
tevnaté, elegantni

a ptipomind uslechtilé
drevo, ¢erny Caj a su-
Sené ¢erné bobulové
ovoce. V chuti je vino

( S vyvazené a plnéjsi
ot a pfipomind jahody
ik VER s pepfem, horkou
o Cokoladu a pekanové
ofechy. Delsi, koreni-
ty zavér.



sové vinice s jizni orientaci. Pro tyto po-
lohy je charakteristické hlubsi piskovcové
podloZi s vys$§im obsahem véapence a hot-
¢iku. Rocnik 2021 byl jeSt€¢ kombinaci
StraZnice a Némcicek, rocnik 2022 uZ je
Cisté z Némcicek a odtud vznikla i Grand
Reserva.

Jaké naroky kladete

na dodavatele hrozni?

Mému rozhodnuti oslovit konkrétni vino-
hradniky, ktefi dané polohy obhospoda-
fuji, predchdzi nachutnani vin z vyhléd-
nutych lokalit, a to napfi¢ ro¢niky. Kdyz
vidim, Ze potencial polohy je takovy, Ze
ho vinafi ani v horSich letech nezkazi,
vim, Ze ma smysl s t€mi hrozny, respek-
tive s dodavateli pracovat.

Z toho vychazi, Ze nepracuji s kazdym,
avSak kdyz se domluvime, mé dodava-
tel moji plnou divéru, kterd je zaloZe-
na na tom, 7e si v pocatku ujasnime, co
od hroznti o¢ekdvam. U modrych odrid
je to v podstaté jednoduché — z opravdu
kvalitnich hroznt se dobré cervené vino
udéla pomérné snadno, takZe mi jde o vy-
sledny stav hroznd, a tudiZ se nezabyvam
konkrétnimi praktikami a kroky, pro které
se vinohradnik rozhodl. Ve findle se vyno-
sy u Frankovky pohybuji zhruba na trov-
ni dvou kilogramui na kef.

Jak byste charakterizoval styl
Frankovek, které vytvarite? Jak je
vinifikujete?

Neméam rad lehka cervena vina. Jdu proti
trendu, ale mam rad vina pevnd, struk-
turovand, s charakterem a potencidlem
zrani. Snazim se zachovat a podtrhnout
odradovost — u Frankovky je to pro mé
modré ovoce, pevna kyselina a vyrazna
struktura. Moje filozofie vinifikace je ta-
kova: ,,Kdyz je hrozen kvalitni, vino si
fadu véci udéla samo.*

U hroznti ze StraZnice, které se sbiraly
rucné, jsem si mohl ve vynikajicich roc-
nicich, jako byl 2015 nebo 2018, vice vy-
hrat s technologii. Po odstopkovani a po-
mleti jsem napriklad zarazoval az tydenni
predfermentacni maceraci nebo pridaval
perfektné vyzrélé tfapiny pro podporu ta-
ninové struktury.

U strojové sklizné z Némcicek preferuji
rychly nastup fermentace. Jeji teplotu dr-
zim do 30 °C. Ve vybornych roc¢nicich,
jako byly napfiklad 2022 nebo 2021,
nechavam rmut po dokvaseni delSi dobu
na slupkach, klidné i ¢trnact dni. Chci

Dlouhé lezeni na ldhvi pred uvolnénim vin na trh je soucdsti rukopisu
vinarstvi. V archivu vinarstvi lze nalézt opravdové skvosty.

z nich dostat maximum struktury, proto-
Ze moje filozofie je délat vina s dlouhym
potencidlem zrani. Po vylisovani a prvni
sticce z hrubych kalll startuji malolak-
tickou fermentaci, kterd vZzdy probiha
»-mimo slupky* a v nerezu. Obecné se
nespoléhdm na spontanni procesy, vyuZzi-
vam selektované kvasinky a bakterie, pro-
toze chci mit vSe striktné pod kontrolou
a nechci riskovat komplikace na tkor kva-
lity. Po delsi sedimentaci nasleduje hruba
filtrace a poté se vino presouva do predem
vybranych sudi podle pribéhu rocniku
i samotné vinifikace.

Jak probiha jejich zrani?

Pro Frankovku pouzivim vyhradné
500litrové francouzské sudy, prevazné
z bednarstvi Vicard. Podle charakteru
konkrétniho vina kombinuji nové i star-
§i sudy a pracuji s riznym stupném vy-
paleni. Doba zrani se pohybuje obvykle
mezi 12 az 14 mésici. U Grand Reservy
z ro¢niku 2022 to bylo 36 mésicii — takto
dlouhd doba ve dievé vino krasné uhla-
di. Kazdy rok jsem Grand Reservu pie-
souval do jiného sudu, aby se nadechla.
Na ni se velmi té§im.

Po lahvovani, pfi kterém vyuzivame pii-
rodni korek, jdou vina do archivu. Na trh
je poustim az ve chvili, kdy jsou podle
me v idedlni kondici — klidné az po péti
letech od sbéru. Radéji vydrzim tlak
trhu, nez abych pustil vino, které jesté
nedosahlo svého vrcholu.

To se aktualné tyka i Frankovky 2021,
na kterou si, i kdyZ uspéla v Salonu vin,
zakaznici musi jeSté pockat. Frankovka
mé totiZ obrovskou schopnost zrat —
i kdyz ji date do nového sudu, po péti le-
tech v 1ahvi se krdsné projevi jeji charak-
ter, ve kterém je projev dfeva elegantné
zakomponovan. Ro¢né této odrady vy-
rabim zhruba 2 000 az 3 000 lahvi, coz
je porad mala SarZe. Frankovka je pro
mé spolecné s Alibernetem a Pinotem
Noir srde¢ni zdleZitost. MoZna to neni
komer¢né nejsilngjsi odrida, ale kdyz
se udéla poctivé, dokdze byt nadherna
a dlouhoveka.

Text: Martin Lehecka

Foto: Rodinné vinafstvi Gréger,
VINO J. STAVEK, Hana Madlova,
Vino Botur
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& advertorial

Cesky pribéh v atraktivnim svété ciderti

Cider dnes prochazi podobnou proménou, jakou si v uplynulych dekadach
proslo vino. Z kategorie nenarocného letniho osvéZeni se posouva do svéta
seri6znich femeslnych napojii s jasné deklarovanym ptivodem, praci
s odrtidami, sofistikovanym zptisobem zpracovani a ambici obstat v gastronomii
jako plnohodnotn4 alternativa k vinnym protéjskim. Ceskou odpovédi na tento
trend je rodinny projekt Cousins Cider, ktery vznikl v podhtii Krkono$
a od pocatku stavi na cistoté suroviny a technologické preciznosti, kterd nechava
vyniknout autenticitu mista ptivodu i rukopis samotnych tviarct.

COUSINS
CIDER

Naturaini cider z nasich sadu
v Podkrkonosi

Cousins cider je suchy, spontanné fermentovany

J Nefiltrovany /1

TR

J Nepasterizs

SOUSING

|~ W

a znackou stoji Krystof a Kristyna

2 Rybovi. Spojeni kulindfské zkuSe-
osti byvalého kuchate a analytic-

kého piistupu chemicky formuje styl, ktery
odmita pridany cukr, aromata i pasterizaci.
Zéakladem je vZdy 100% jablecna Stava pre-
véazné z vlastnich sadli nebo od regionalnich
péstiteldl. Dlouhé zrani davé vzniknout Zivé-
mu, nefiltrovanému cideru s jemnym perle-
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a druhotné rozperleny v lahvi, =

0 0

Noncny ocot s ocet

nim a nezaménitelnym odrazem daného roc-
niku. Jejich poctivy pristup bez kompromist
si ziskava jak Sirokou zdkaznickou zékladnu,
tak ocenéni na mezindrodnich soutéZich.

Rozmanitost ciderti je vétsi, neZ by se na prv-
ni pohled mohlo zdat. Jejich charakter se
odviji od nékolika parametri: obsahu zbyt-

BRUNCH 9:00-14:00 | B

~~~~~~~~

kového cukru, regiondlniho stylu a intenzity
perleni. Nejcastéjsi clenéni vychazi z obsahu
cukru. Suché varianty obsahuji minimum
zbytkového cukru a plisobi primocare, s di-
razem na kyselinu a strukturu. Polosuché ¢i
polosladké styly predstavuji vyvazeny stred
mezi svézesti a ovocnosti. Sladké cidery
zvyraziuji primarni aromatiku jablek a by-
vaji mékdi i kulatéjsi v projevu.



Druhou rovinou je regiondlni tradice. Ang-
licky styl, typicky napiiklad pro oblast So-
mersetu, byva sussi a pracuje s vyssim po-
dilem tiislovin, které napoji dodévaji télo.
Francouzsky cidre z Normandie a Bretané
vznikd pomalejs$im kvaSenim, Casto dokva-
§i v lahvi a vyznacuje se jemnym perlenim
a ovocn&j$im charakterem. Spanélsk4 sidra
z Asturie je tradicné naturdlni, neperliva
a postavend na vyrazné kyseliné. Typickym
prvkem je zpusob servisu z vysky, takzva-
né ,escanciar, které nipoj provzdus$ni

a zvyrazni jeho aromatiku.

Dalsim kritériem u cidert je perleni. Tichy
cider pripomind jable¢né vino, zatimco
perlivé ¢i Sumivé varianty ziskdvaji CO,
bud pfirozenym dokvasenim v lahvi, nebo
dodatenym sycenim.

Zvlastni kategorii tvoii ochucené cidery
s piimési dalsiho ovoce, ledové cidery vy-
rabéné z mrazeného mostu s vysokou kon-
centraci cukru a alkoholu nebo naturalni,
nefiltrované verze s piirozenym zakalem.

Kvalita cideru zac¢ina u suroviny. Zakla-
dem by vzdy méla byt 100% jablec¢na
Stava, nikoli koncentrat. Vybér odrad
zasadné ovliviiuje vyslednou rovnova-
hu mezi sladkosti, kyselinou a tfislovi-
nou. Most nasledné kvasi za plisobeni
prirodnich nebo selektovanych kvasi-

]

Spickovd kvalita ciderii zacind u zdravych jablek vybranych odriid z viastnich sadii
nebo od provérenych regiondlnich sadarii sdilejicich stejnou filozofii.

nek. Po hlavni fermentaci miiZe nasle-
dovat zrani, béhem néhoz se struktura
zakulacuje a chufovy projev ziskava
veétsi hloubku. Nékteré prémiové cide-
ry dozravaji v dubovych sudech, které
pridavaji jemné tény kofeni ¢i vanilky.
U Sumivych variant mize probihat dru-
hotné kvaSeni v lahvi, jeZ vytvari pfi-
rozené perleni. Obsah alkoholu se ob-
vykle pohybuje mezi 0,5 a 8,2 %. Vyssi
hodnoty uz napoje situuji spisSe do kate-
gorie jablecnych vin.

Jak si cider nejlépe vychutnate?
Pro plné rozvinuti aromatiky i chuti je
vhodné cider podavat ve sklenici na bilé
vino, kterd umocni jeho viini, chut i jem-
né perleni. Doporucend teplota je 8 az
12 °C, u tichych variant je mozZné praco-
vat i s o nékolik stupiit vyssi teplotou, aby
se zvyraznila jejich komplexita.

Pestrost $pickovych cidert si nyni miiZete
vychutnat i vy diky rodinné firmé Cousins
Cider. www.cousinscider.cz

Cider v gastronomii: asturska tradice s ceskou interpretaci z podhafi Krkonos

V prazské restauraci El Camino Tapas Restaurant se cider
nestava jen napojem k parovani, ale pfimou soucasti receptu.
Séfkuchat Martin Cisai zafadil do nabidky delikatni pokrm
Salmoén a la Riberefa, v némz pracuje s divokym lososem,
ciderem, fepou, kaviarem, migas de pan a jaménem ibérico. L
Samotny recept vychazi z tradice severniho Spanélska. Nazev )B
»Riberefia“ odkazuje na obyvatele ficnich brehd v Asturii,
kde se setkavaji horské teky a jable¢né sady. Losos symbo-
lizuje zdejsi Cisté vody, jamon prinasi slanou, lehce zemi-
tou linku a mistni sidra svou vyraznou kyselinou vyvazuje
tucnost ryby a propojuje jednotlivé chuté do vyvazeného
celku. V receptu i ke snoubeni je v El Caminu pouZit su-
chy Cousins Cider Original 2022.

J

Y
Tento cider ma vyraznéjsi kyselinu, ktera je pro tento re- @
cept i snoubeni nezbytna. Pravé tato prirozena svézest od-
lehcuje tucnost lososa a v dochuti pfindsi svézi ovocnost, COUSINS
kterd pokrm propoji a zjemni. Uslechtily fermentovany Cl DEBM

napoj zde tak neni doplitkem, ale funk¢ni sloZkou, ktera = -
harmonizuje chutovou stavbu jidla. -
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:4 Grand test

Zweigeltrebe

Zweigeltrebe je u nds pomérné populdrni modra odrida révy vinné.
V soucasnosti je odriidou Zweigeltrebe osazeno 637 ha tuzemskych
vinic. Dominuje predevsim ve Velkopavlovické a Slovacké
podoblasti, ale najdete ji i v dalSich moravskych podoblastech. Jaka je
aktudlni situace na trhu s tuzemskymi viny z odridy Zweigeltrebe,
jsme se rozhodli provéfit v tomto bfeznovém testu.
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weigeltrebe je stfedné pozdni odriida révy vinné,

kterou v roce 1922 vyslechtil Fritz Zweigelt, byva-

ly feditel vinafské Skoly a vinafského ustavu v ra-
kouském Klosterneuburgu kiiZzenim odrid Svatovaviinecké
a Frankovka. O jeji roz§ifeni v Rakousku se pozdéji zaslou-
zil legendarni vinaf dr. Lenz Moser a nyni je nejrozsifenéjsi
modrou odriidou v Rakousku. Pfedev§im na moravské vini-
ce se odruda Zweigeltrebe zacala dostavat ve druhé poloviné
60. let minulého stoleti. V Cechach je odrida Zweigeltre-
be vysazena také, avSak pouze na necelych 18 ha celkem
v obou ¢eskych vinafskych podoblastech. V roce 1980 byla
odriida Zweigeltrebe zapsana do Stéatni odridové knihy Ces-
ké republiky, od téhoz data je zapsana také v Listiné regis-
trovanych odrid na Slovensku.

-
e

Vitéz Grand testu

Vinarstvi THAYA, Premium
RANN Zweigeltrebe 2023, pozdni sbér,
5 suché, Hnanice, Fladnicka

NE

& Degusition

Stfedné hluboka purpurové cervend barva
s $irSim svétlej$sim meniskem a vyssi viskozita.
Aroma je stfedné intenzivni a elegantni, najdeme
= v ném tény Cervenych kvétd, suSeného pomeran-
THAYE Ce a Cerstvé tiesnové $tavy. V chuti je vino lehci
3 a svezi, dominuji v ni tony lesnich malin, zralych
.‘\ b tfeSni a hroznového mostu s dotekem skorice.
: 6 Stfedné dlouhy, svézi zavér.
= Pecené }(rﬁti svteh’no 93)’(11114
s divokym kotenim

ZWEIGELTRERE

(1]

cena 365 K¢ 2

www.vinarstvithaya.cz 2026—2028

. Pecena kachni prsa
s visiiovou omackou

cena 599 K¢ o

www.vinobotur.cz

Vlastnosti vin z odrudy Zweigeltrebe velmi zavisi na reduk-
ci hroznii na kefi i dobrém zvladnuti nasledného zpracova-
ni hroznd ve sklep€. I kdyz nas test potvrdil, Ze se v naSich
podminkach daji z této odridy vyrobit mnoha velmi zajimava
a pfijemnad vina, je stile velké mnoZstvi vinaid, ktefi potencial
této odrudy zatim bohuzel vyuZzivaji spiSe primérnym zpuso-
bem. A tak je z nabidky potreba dikladné vybirat. Pfedni pfic-
ky tohoto testu vam budou dobrym voditkem pro vybér mezi
velmi dobrymi viny rdznych styld. Najdete zde vina Spickova,
mohutna a opulentni, ale i elegantni, zaméfend vice na svézi
ovocny vyraz, a také dalsi vina se solidnimi body, jejichZ jed-

(s

nodussi styl a prijemna pitelnost zcela odpovidaji cené.

Text a foto: Michal Setka

Sach Winery, Sttelec Zweigeltrebe
2021, pozdni sbér, suché

Tmavé Cervend barva s fialovymi odles-

ky, uzky svétlejsi meniskus a velmi dobra
viskozita. Aroma je Cisté, intenzivnéjsi, s tony
sladkého koreni, kiiZe a zralého bobulovité-
ho ovoce. V chuti je vino piijemné ovocné,
Stavnaté, pInéjsi, s tony zralych lesnich plodd,
visni a lékorice. Delsi zavér.

7\
WINE

Degustation

\\7E5° 4

90,71

bodu

2026-2027

Vino Botur, Zweigeltrebe 2021,
pozdni sbér, suché, Sudoméfice,
Staré hory

Sytéjsi purpurove Cervend barva s Sirokym gra-
natovym okrajem a vysoka viskozita. Aroma je
komplexni a vrstevnaté, intenzivnéjsi, piipomind
povidlové buchty, vi$né, uslechtilé dfevo a kara-
mel. V chuti je vino stfedné plné a harmonické,
najdeme v ni zralé maliny a lesni jahody s dote-
kem nového koteni a suSenych Cervenych jablek.
Delsi, strukturovany zaver.

Tt 90,14

—. Té&stoviny s mletym masem

EIGELTREBE ——— Y e bOdfl
st % a rajcatovou oméckou
cena 325 K¢ ”’)\
www.vinobotur.cz 2026-2029
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:4 Grand test

Degustacni komise casopisu WINE & Degustation
pro Grand test Zweigeltrebe

Zleva: Tomas Dominec — degustator (Dominec & spol.), Richard Siiss —
feditel (PMP Exclusive), Matous Forman — vit¢z BOHEMIA SEKT Trophée
2021, sales manager (vinarstvi Gurdau), Jakub Pfibyl — ¢tyfnasobny
nejlepsi sommelier CR, drZitel titulu Advanced Sommelier, Court

of Master Sommeliers, 4. nejlepsi sommelier Mistrovstvi Evropy a Afriky
2021 a semifinalista 2017 (Advivum), Tomas Britha — sommelier

(Premier Wines & Spirits), Pavel Chrast — nezavisly degustator,

Degustace probéhla
v exkluzivnich prostorach

Semmering
restaurace

Slivenecka 77/1, 152 00
Praha 5-HIlubocepy
www.semm.cz

Michal Prochazka — sommelier, obchodni feditel (Vino e Cuore)
Legenda:

_ - Doporucena y f)\ Doporuéena

= kombinace . doba konzumace

Wine & Degustation \

hodnoti ze skla 0

\wﬂ VELOCE
[

@?4@ Slovansky dum “— —~

§f§a’t,. Na Piikopé 22, Praha 1
@35  shop.advivum.cz
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Rodinné vinatstvi SEDLAK, Zwei-
geltrebe 2019, moravské zemské vino,
suché, Velké Bilovice, Pfedni hora

Syt€j8i rubinové Cervend barva s tenkym svétlejSim
okrajem a vyssi viskozita. Aroma je intenzivni,
nazralé a oteviené, s tony uslechtilého dieva, pece-
ného masa, jehlici a ¢erného drobného bobulového
ovoce. V chuti je vino stfedné plné, elegantni,
kofenité, ptfipomind pepr a hiebicek s podtdny su-
Seného Cerveného podzimniho ovoce a vlasskych
ofecht. Delsi, elegantni zavér.

. 89,29

_~ Grilovany hovézi pupek bodt

- weiceLTREDE
.

~ sredukci z Cerveného vina

cena 390 K& @

www.vinarstvisedlak.cz 2026;2028

Vinafstvi Filip Mlynek, Zweigel-
trebe Lusy 2024, vybér z hroznfi,
suché, Brod nad Dyji, Lusy

Stfedné hluboka rubinové Cervena barva s Sir-
$im rubinovym okrajem a stfedni viskozita.
Aroma je intenzivni, piimocaré, s tény zralych
tfesni a lesnich jahod s lehkym zemitym
podténem. V chuti je vino leh¢i, nasladlé,
pfipomina jahody s cukrem, divoké koteni

a krvavé pomerance. Kratsi zavér.

2021

—— Hoveézi jazyk v hoisin bodi
~ omicce v

ZWEIGELTREBE

n

cena 360 K& @

www.filipmlynek.cz 2026-2027

Vinafstvi Knézi hora, Zweigeltrebe
Rezerva 2023, vybér z hroznd,
suché, Straznice, Horni hory
Syta purpurove Cervend barva s tenkym fialovym
okrajem a vysoka viskozita barvici sklenku. Aroma je
vrstevnaté a komplexni, stfedné intenzivni, pfipomind
zralé viSné, polévkové koreni a uslechtilé dievo.
V chuti je vino stfedné plné, strukturované, s vyraz-
nym projevem sudového zrani, jenz piipomind mléc-
nou ¢okolddu a karamel s dotekem vistiového likéru
a suSenych $vestek. Stfedné dlouhy, hiejivy zaver.

— Pecend hovézi Zebra 87’ 29

- PRPI bodt
= s hovézim dipem

cena 450 K¢ A

www.vinarstviknezihora.cz 2026;2028

M NARI

0 13 misiciny DuBVER S

Vinarstvi THAYA, Premium
Zweigeltrebe 2022, pozdni sbér,
suché, Hnanice, Fladnicka

Stfedné€ intenzivni rubinové ¢ervena barva

s fialkovymi odlesky, vyssi viskozita. Aroma
je atraktivni, stfedné intenzivni, pfipomind
zraly Cerny rybiz, vi$né, grafit a fialky. V chuti
je vino stfedné plné, piijemné strukturované,
evokuje Cerny pepf, ¢erné olivy, zralé viSné

a §vestkova povidla. Delsi, elegantni zaver.
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=== Veptova porchetta bodt

cena 365 K& 2

www.vinarstvithaya.cz 2026-2029

Rodinné vinarstvi Minaiik, Zweigel-
trebe 2021 barrique, moravské zem-
ské vino, suché, Rakvice, Kozi horky

Stfedné hluboka rubinové cervend barva s Sirokym
grandtovym okrajem a stfedni viskozita. Aroma je
stfedné intenzivni, s vyraznym dotekem sudu, jenz
piipomind hiebicek, skofici a kavu, které doprovézi
podtén zralého Cerveného bobulového ovoce. V chu-
ti je vino stfedné plné, vrstevnaté, svym charakterem
koresponduje s aroma a je doplnéno o lehky podtén
viSiiové Stavy. Kratsi, hrubsi zaveér.
o 88,14
— Na ohni grilovany bod

-
-

~ hovézi rosténec

cena 220 K¢ e

www.vinarstvi-minarik.cz 2026-2027

HABANSKE SKLEPY,
Zweigeltrebe 2023, pozdni sbér,
suché, Cejkovice, Satrapky

Svétlejsi rubinové Cervena barva s tenkym
svétlejsim okrajem a vysoka viskozita. Aroma
je stfedné intenzivni, pfimocaré, s tony zralych
tfesni, viSlového dZemu a dotekem cerného
pepte. V chuti je vino leh¢t, s piijemnou struktu-
rou a pfipomind zralé ostruZiny, Svestkova jadra
a pomerancovou kiru. Kratsi, hrubsi zavér.

87,14

=-= Suché salamy bodt

cena 199 K¢ e

www.osobnivinoteka.cz 2026;2027
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VINO MIKULOV

SOMMELIER
cLus

Vinaftstvi U Kaplicky, Vino Dalibor
Zweigeltrebe 2024, pozdni sbér,
suché, Zajeci, RGZovy vrch

cena 319K¢ 86,86

www.vinarstviukaplicky.cz bodu

VINO Mikulov, Zweigeltrebe
2021, pozdni sbér, suché, Velké
Pavlovice, Trkmanska

cena 149 K¢ 85,57

www.osobnivinoteka.cz bodu

Rodinné vinarstvi Minarik,
Zweigeltrebe 2024, moravské
zemské vino, suché, Rakvice,
Kozi horky

cena 180 K¢ 83,71

www.vinarstvi-minarik.cz bodu

Vinarstvi Halkoci, Zweigeltrebe
2023, moravské zemské vino,
suché

cena 239 K¢ 80,29

www.vinarstvihalkoci.cz bodu
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IWEIGELTREBE

IWEIGELTREBE

BF

Vinafstvi U Kaplicky, Selection
Zweigeltrebe 2024, pozdni sbeér,
polosuché, Zajeci, RaZovy vrch

cena 189 K¢ 86,71

www.vinarstviukaplicky.cz bodt

Rodinné vinafstvi SEDLAK,
Zweigeltrebe 2023, pozdni sbér,
suché, Velké Bilovice, Nova hora

cena 230 K¢ 84,71

www.vinarstvisedlak.cz bodu

Rodinné vinarstvi Minarik,
Zweigeltrebe 2022, moravské
zemské vino, suché, Rakvice,
Kozi horky

cena 170K¢ 80,57

www.vinarstvi-minarik.cz bodu

Vinafstvi Placek, Zweigeltrebe
2024, pozdni sbér, suché, Moravské
Branice, Nova hora

cena 220 K¢ 78,57

www.vinoplacek.cz bodu



TIPY EXPERTU

Martin Lehecka

Zastupce $éfredaktora
WINE & Degustation.
Drzitel prestizniho
mezindrodniho

titulu Diploma in
Wines a degustator-
skych zkousek dle
norem ISO.

Vino Botur, Zweigeltrebe
2021, pozdni sbér, suché,
Sudoméfice, Staré hory

Nazornd ukazka toho, Ze
talentovany vinar umi

v tuzemskych podminkach
vytvorit §pickové cervené vino
iz odrudy; kterd je vyuzivana
spiSe pro nenaro¢na provede-
ni bez vétsich ambici.

——

:h:‘;\

Tomas Dominec

Degustator, vinafsky
publicista a populari-
zator, Clen prestiznich S )
vinafskych spole-
¢enstev Comman-
derie du Bontemps
v Médocu a Jurade
de St.-Emilion, drzitel mezinarodniho
degusta¢niho osvédceni.

Sach Winery, Stielec
Zweigeltrebe 2021,
pozdni sbér, suché

Znamenité vyladéné vino,

u kterého se sila tfislovin har-
monicky potkava s celkovou
eleganci projevu. V dlouhé do-
chuti se vam bude chtit zcela
nespole¢ensky mlaskat.

Matous Forman

Sales manager ve
vinafrstvi Gurdau.
Absolvent WSET
Advanced a drzitel
titulu California
Wine and AVA
Specialist. Vitéz
soutéze BOHEMIA SEKT Trophée
2021 a Nejlepsi sommelier Slovenska
pro rok 2022.

Vinarstvi THAYA,
Premium Zweigeltrebe
2023, pozdni sbér, suché,
Hnanice, Fladnicka

Velmi energické vino, které
skvéle splnuje odridové cha-
rakteristiky svou kofenitosti
a svézi kyselinou. Je zabavné
a ma krasnou, intenzivni
dochut.

PRAGUE
WINE

PRAGUE WINE TROPHY

NEAEP3 ViKA Rowy 3023
[DESTWINES OF THE TEAR 3073

NEJLEPS] VINARSTV
CENA JINDRICHA DUSKA
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Inzerce

ZALEZI NAM
NA KAZDEM
DETAILU

PROTO JSME JIZ 4x ZISKALI
CENU JINDRICHA DUSKA
PRO NEJUSPESNEJSI VINARSTVI
PRAGUE WINE TROPHY.

/AMECKE VINARSTVI
BzENEC
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Nejznamejsi vinarske
regiony sveta

Vézeni Ctendfi, - g
tento rok jsme pro vas pripravili seridl na téma , nejzndméjsi
vinarské regiony svéta”. U kazdého vinarského regionu se
zamérfime na historii regionu, typické odrady, ptidni a klimatické
podminky, vodstvo, charakter vin a nejzndméjsi vina ¢i apelace

a nejznamejsi vinarstvi. Zaroven zminime znama meésta, turistické
pamatky a zajimavosti, ale i slavné osobnosti pochdazejici z daného

regionu. Po Piemonte v tnorovém a Bourgogne v tomto cisle se
tak mtizete béhem roku t€sit na vinatske regiony Sherry, Toscana,

L. . Seridl pripravuje Ivo Dvordk,
Rioja, Porto, Bordeaux, Champagne, Tokaj a Mosel. prezident Asociace sommelierii CR

Bourgogne

Clos de Vougeot

86 | WINE & Degustation



TENTO SERIAL VAM PRINASi SPOLECNOST

.....
\\' P s sPIRITS

GLOBAL WINES

REGION

Bourgogne je pro sommeliery referenc-
nim modelem toho, jak se z geologie, ex-
pozice, mikroklimatu a vinifikace sklada
terroir. Pojem ,climat” je v zde piesné
vymezeny, pojmenovany pozemek s uni-
katni identitou. Bourgogne je region, kte-
ry dava elegantni Cervend vina a mineral-
ni vina bila, ale zaujme i Sumivymi viny
typu Crémant de Bourgogne.

Bourgogne lezi na severovychodé Francie
a po nedavném administrativnim spojeni
s Franche-Comté vzniklo tizemi, které za-
hrnuje 8 departementti: Yonne, Cote-d’Or,
Nievre, SaoOne-et-Loire, Haute-Sadne,
Doubs, Territoire de Belfort a Jura. Regio-
nalnimi centry jsou Dijon (historicky vni-
mané jako ,.hlavni mésto*) a Besangon
(sidlo regiondlni rady).

Hydrologicky je oblast definovdna ze-
jména fekami Seine (ktera zde i prameni)
a Sadne a pateinim vodnim dilem Canal
de Bourgogne, které historicky podporo-
valo obchodni vazby i logistiku vinarstvi.
Nejvyssim vrcholem samotného regionu
Bourgogne je Haut-Folin s nadmotskou
vyskou 901 metri, lezici v srdci regional-
niho pfirodniho parku Morvan. Po spoje-
ni je vSak v Bourgogne-Franche-Comté
nejvySsim bodem vrchol Crét de la Neige
s 1 720m v departementu Jura.

Néazev regionu Bourgogne vychazi z la-
tinského Burgundia — tzemi osidleného
germanskym kmenem Burgundii (Bur-
gundiones) v 5. stoleti n. 1. V etymologic-
kém pozadi se Casto uvadi praindoevrop-
ské béronts (,,vysoky, mocny“‘) s odkazem
na ,,horaly* i obyvatele vysoCiny.

HISTORIE

Burgundska vinai'ska kultura se formo-
vala v nékolika kli¢ovych zlomech, které
pfimo ovlivnily soucasnou hierarchii ape-
laci a odriidovou skladbu:

V 1. stoleti diky Rimantim zapocalo syste-
matické vinohradnictvi a vinafstvi. V roce
775 pak Karel Veliky — Charlemagne
(748-814) daroval své vinice na kop-
ci Corton kolegidtnimu kostelu Saint-
-Andoche a vinice Corton-Charlemagne
a Charlemagne Grand Cru jsou pojmeno-
véany podle tohoto panovnika. Velkou roli
v historii burgundského vinatstvi hraje
cirkev a klasSter Abbaye de Cluny, zaloZe-
ny v roce 909, §iii vinohradnictvi a vinaf-

ské know-how. O néco pozdéji postaveny
klaster, v roce 1098, Abbaye de Citeaux,
byl znamy tim, Ze cistercidci kladli diraz
na pozemkovou identitu, a traduje se, Ze
ochutnavali pidu, neZ vysadili sazenice
révy vinné. Ve 12. stoleti bylo zaloZeno
Clos de Vougeot, dnes emblém burgund-
ské ,,uzaviené* vinice kamennou zidkou
neboli ,,clos®.

V roce 1395 Filip II. Smély (Filip II. Bur-
gundsky / Philippe le Hardi (1342-1404))
nechal vyklucit odridu Gamay a naiidil
vysazet uslechtilou odridu Pinot Noir,
¢imz zapocal kvalitativni obrat ve stylu
¢ervenych burgundskych vin. Roku 1416
Karel VI. Francouzsky vymezil hranice
produkce Bourgogne a nastolil jakousi ra-
nou formu regulace ptivodu. V roce 1443
byl zaloZen hospic a charitativni instituce
Hospices de Beaune, které inicioval Ni-
colas Rolin. Od roku 1847 obec Gevrey
pridava k nidzvu obce jméno slavné vini-
ce svého katastru — Chambertin (Grand
Cru) a nové se jmenuje Gevrey-Cham-
bertin. Postupné se pridavaji i dalsi obce:
1862 Aloxe-Corton — Le Corton (Grand
Cru), 1866 Vosne-Romanée — La Roma-
née (Grand Cru), 1879 Chassagne-Mon-
trachet & Puligny-Montrachet — vinice
Montrachet (Grand Cru) lezi v katastru
obou obci, 1882 Chambolle-Musigny —
Musigny (Grand Cru), 1886 Flagey-Eché-
zeaux — Echézeaux (Grand Cru), 1892

Nuits-Saint-Georges — Les Saint-Georges
(Premier Cru), 1922 Pernand-Vergelesses
— Les Vergelesses (Premier Cru), 1924
Auxey-Duresses — Les Duresses (Premier
Cru), 1927 Morey-Saint-Denis — Clos
Saint-Denis (Grand Cru).

V roce 1859 probéhla prvni charitativni
aukce vin Hospices de Beaune, kdy vy-
tézek z aukce slouzi pro provoz hospi-
cu. Bohuzel i region Bourgogne postih-
la v roce 1875 pohroma zvana révokaz
(Phylloxera vastatrix), coZ znamenalo
postupné vykluceni vSech vinic. Konecné
roku 1936 bylo uznano prvni AOC — Mo-
rey-Saint-Denis, ¢imz zapocal nastup mo-
derni apelace jako pravni garance piivodu.

APELACE

Vinarsky region Bourgogne ma plochu
vinic 28 841 ha a délka regionu je pres
230km (do téchto tidaji neni zapoctena
oblast Beaujolais, kterd ma sama dalSich
13 500 ha). Bourgogne se d€li na pét vét-
Sich geografickych celkii — Chablis &
Grand Auxerrois, Chatillonnais, Cote de
Nuits & Hautes Cotes de Nuits, Cote de
Beaune & Hautes Cotes de Beaune, Cote
Chalonnaise & Couchois a Maconnais.

Jednotlivé apelace jsou pak rozdéleny
do nékolika trovni. Zdkladni je Appella-
tions Régionale, kam spada 7 regionalnich
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apelaci: Bourgogne, Bourgogne Aligoté,
Bourgogne Passe-tout-grains, Bourgogne
Mousseux, Coteaux Bourguignons, Cré-
mant de Bourgogne nebo Macon. Pro-
dukce vin oznacenych jako Appellations
Régionale je celkem 52 %. Vyssi troven
je Appellations Village, kde je 44 sta-
novenych obci jako napriklad Chablis,
Chambolle-Musigny, Meursault ¢i Po-
mmard a dalsi. Appellations Village se
na celkové produkci podili 37%. V ram-
ci téchto obci je definovano 662 climat
(vinic) jako Premier Cru, tedy prémiové
polohy. Celkovy podil vin s oznacenim
Premier Cru je 10%. Nejvyssi trovni je
Grand Cru neboli velké (bonitni) vinice.
Z celkové produkce tvori vina Grand Cru
pouhé 1% s 33 apelacemi. Je logické, Ze
vina zakladni, regionélni apelace budou
vSeobecné korektni a na trhu budou mit
nejnizsi cenu. Kvalita i cena se s kazdou
dalsi trovni vétSinou zvedd a néktera vina
Grand Cru se prodavaji i za desetitisicové,

P

¢i dokonce statisicové Castky.

V regionu Bourgogne se na zdejSich
vinicich nejcastéji péstuji odrudy Char-
donnay (57 %) a Pinot Noir (34 %),
méné pak odrida Aligoté (6 %) a mezi
ostatni odridy pak patifi Gamay, Sau-
vignon a dalsi (3 %). Produkce bilych
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vin je 61 %, Cervend a riZova vina maji
27% podil na produkci a 12 % tvofti Su-
miva vina Crémant de Bourgogne.

APELACE GRAND CRU

Apelace Grand Cru jsou pouze ve tfech
oblastech: 1 v Chablis, 24 v Cote de Nuits
a8 v Cote de Beaune. V Chablis je 100 % vin
bilych a zdejsi Grand Cru vinice je rozdéle-
na do 7 climat — Blanchot, Bougros, Gre-
nouilles, Les Clos, Preuses, Valmur a Vau-
désir. Je zde vSak jeSté parcela Moutonne
(2,35 ha), lezici z 95 % ve Vaudésir a z 5%
v Les Preuses, kterd uvadi na svych vinech
Grand Cru, 1 kdyZ neni na oficialnim sezna-
mu. Jednd se o ,,monopole* (jeden vlastnik)
Domaine Long-Depaquit (skupina Albert
Bichot) a byvé popisovana jako neoficial-
ni 8. Grand Cru v Chablis, prestoZe ji trad
INAO neuznava jako oficidlni Grand Cru
climat. Nazev Moutonne pochézi nejspis ze
slova moutonnement — oznacujici zvinény
reliéf vinice.

Doménou cCervenych vin Grand Cru je
Cote de Nuits, kde najdeme Grand Cru
apelace, jako je Bonnes-Mares, Chamber-
tin, Chambertin-Clos de Béze, Chapelle-
-Chambertin, Charmes-Chambertin, Clos
de la Roche, Clos de Tart, Clos des Lam-

brays, Clos Saint-Denis, Clos de Vougeot,
Echezeaux, Grands-Echezeaux, Griotte-
-Chambertin, Latriciéres-Chambertin, La
Grande Rue, Mazis-Chambertin, Mazoyé-
res-Chambertin, Ruchottes-Chambertin,
Romanée-Conti, La Romanée, Romanée-
-Saint-Vivant, Richebourg a La Tache.

Naopak bila vina Grand Cru budou v Cote
de Beaune, a to apelace Charlemagne,
Corton-Charlemagne, Montrachet, Che-
valier-Montrachet, Batard-Montrachet,
Bienvenues-Batard-Montrachet, Criots-
-Batard-Montrachet.

Bild i ¢ervena vina mohou produkovat pou-
ze dvé Grand Cru apelace: V Cote de Beau-
ne je to apelace Corton (2 671hl cervené /
138hl bilé¢) a v Cote de Nuits se jednd o ape-
laci Musigny (255l ¢ervené / 19hl bilé).

ZAJIMAVE ROZDILY

Casta otazka na vina Bourgogne: Jaky
je rozdil mezi Cervenymi viny z Cote de
Nuits a z Cote de Beaune. VSeobecné
jsou Cervend vina z Cote de Nuits s pev-
néjSi patefi postavena na taninu a kyseliné
s lep$im potencidlem zrani, Casto s tony
tmavého ovoce a koreni, zatimco Cervena
vina z Cote de Beaune jsou ovocnéjsiho
charakteru, privétiva a dfive pfistupna pro
piti — neni tfeba dlouhého zréni.

Velmi Casto se zmiiuje i rozdil mezi viny
ze Chassagne-Montrachet a z Puligny-
-Montrachet. Chassagne byva vétSinou pl-
néjsi a vyrazngjsi, zatimco Puligny miva
spiSe minerdlni a kiehkou strukturu.

KLIMATICKE PODMINKY

Klimatické podminky Bourgogne jsou
mirné, kontinentalni. Zima je chladngjsi,
vlh¢i, casté mlhy v ddolich a inverze. Jaro
byva proménlivé a z hlediska vinohrad-
nictvi rizikové — jarni mrazy. Léto byva
obvykle teplé, ale ne vZdy suché — bé7né
jsou bourky a lokalné intenzivni srazky
s obCasnymi vlnami horka. Podzim miize
kolisat — dést vs. suché ,,babi 1éto*, coz
ma zasadni dopad na kvalitu ro¢niku.

Sever Bourgogne (Chablis a Auxerre)
byvd o néco chladné&jsi — vyssi riziko
jarnich mrazd, vétsi mezirocni vyky-
vy. Vina byvaji Stihlej$i a mineralné;jsi
s dobrou kyselinou. Stfedni Bourgogne
(Cote de Nuits & Cote de Beaune) miva
Cast€j$i mlhy v udolich a casto kroupy
¢i bourky. Vina jsou elegantni. Jih (Cote
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Chalonnaise, Maconnais) miva mirné
teplejsi nadech se slabym jiznim vlivem.

wevs

vvvvv

souvisi s vys$§imi teplotami a globdlnim
oteplovanim.

PUDNI PODMINKY

V Bourgogne prevladaji predevSim va-
pencové pudy, které maji zasadité pH.
V Chablis to jsou kimmeridzské vapnité
sliny (marnes calcaires du Kimmérid-
gien) a portlandské (tithonské) véapence
(calcaires du Portlandien).

V Céte de Nuits je to comblanchiensky
vapenec (calcaire de Comblanchien) a alu-
vidlni naplaveniny. V Cote de Beaune
najdeme predevsim oxfordské sliny (mar-
nes oxfordiennes) a hnédé vapenité pudy.
V apelaci Cote de Chalonnaise se nachézi
triasové jilovité piskovce, jily s pazourky
a pisky. Oblast Maconnais je typickd kame-
nitou pidou — rendzinou a kamenitou suti.

NEJSLAVNE]5I
VINARSTVI

Nikde na svét€ nejsou drazsi vina nez
v regionu Bourgogne, ale zaroven bude-
me tézko na svété hledat vina elegantnéjsi

SPOLECNOST

a uslechtilejsi. Do kategorie ikonickych
vinafstvi patii predevS§im vinafi z Cote-
-d’Or, tedy z Cote de Nuits a z Cote de
Beaune. Mezi ikonicka vinarstvi miZeme
v Cote de Nuits zaradit Domaine Leroy,
Henri Jayer, Domaine de La Romanée
Conti, Domaine Christoph Roumier,
Domaine Armand Rousseau, Domaine
Comte Georges de Vogiie, Domaine
Méo-Camuzet, Dugat-Py ¢i Clos de Tart.
Slavnd jména najdeme i v Cote de Beau-
ne jako napiiklad Domaine Leflaive, J.-F.
Coche-Dury, Domaine des Comtes La-
fon, Domaine Jacques Prieur, Domaine
Roulot, Domaine Ramonet, Bonneau du
Martray, Domaine d’Auvenay (Leroy) ¢i
Comte Armand. I v Chablis se najdou vy-
hlasena vinafstvi, jako je Domaine Fran-
¢ois Raveneau, Christian Moreau Pere et
Fils, Billaud-Simon, William Févre, Jean
Claude Bessin, Vincent Dauvissat a dalsi,
presto ceny a ikonicka vina jsou prede-
vs§im z Cote-d’Or.

TYPICKE POKRMY
& SNOUBENI A DALSI
GASTRONOMICKE
SPECIALITY

Bourgogne je vyhlasené svou gastronomii
a Casto se oznacuje jako Zaludek Francie.
Naprosto typické jsou lokdlni speciality
jako gougeres (pecivo z odpalovaného
tésta plnéné syrem), vynikajici k degu-

GLOBAL WINES
& SPIRITS
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staci nebo k vinim, jako je Crémant de
Bourgogne ¢i Bourgogne Aligoté. V re-
gionu Bourgogne nesmite vynechat ani
jambon persillé (Sunka v petrZelovém
aspiku) a k tomu si dat Bourgogne Ali-
goté nebo Crémant de Bourgogne rosé.
Naprostou povinnosti je ceufs en meurette
(posirovana vejce v oméacce z cerveného
vina) s Cervenym vinem z Pinot Noir.
I coq au vin (kohout na vin€) a Volnay ¢i
Pommard je absolutni klasika. Nezapo-
menutelné je 1 beeuf bourguignon (hovézi
po Burgundsku) s Chambolle-Musigny.
Gurmetim bude jisté lahodit ris de veau
aux morilles (brzlik se smrzovou omac-
kou) a mineralni Meursault. Pro milovni-
ky gastronomického adrenalinu pak do-
poruc¢im andouillette (uzenina obsahujici
veprové vnitinosti — stfeva, drstky, vino,
cibuli a kofeni), kterd mé velmi specific-
ké aroma a chut. Doporucuje se Chablis
nebo Gamay, ale osobné ddvam prednost
pivu. V regionu se vyrdbi i vynikajici
syry, jako je Epoisses (plnotucné kravské
mléko), ke kterému je vynikajici vyzralé
vino z odrady Pinot Noir, nebo Délice
de Pommard (Cerstvy syr — triple-créme
z pasterovaného kravského mléka zrajici
v otrubach z hoi¢ice), ke kterému podle
ndzvu zvolime Pommard.

V Dijonu si muzete koupit klasicky pain
d’épices de Dijon (dijonsky pernik) nebo
celosvétove proslulou moutarde de Dijon
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(dijonska horcice). Mezi klasické napoje
se fadi ratafia de Bourgogne (velmi sladké
fortifikované vino v kategorii VDL — vin
de liqueur — fortifikovany most) nebo cre-
me de cassis (likér z ¢erného rybizu), ze
kterého se pripravuji koktejly Kir (cassis
a bilé vino) ¢i Kir Royal (cassis a Sumivé
vino — champagne).

BEAUJOLAIS

Region Beaujolais patii historicky
k regionu Bourgogne, ale dnes se tyto
regiony uvadi spiSe oddélené. Samot-
nd plocha révy vinné je v Beaujolais
13 500 ha a 98 % tvoii odrida Gamay,
pouze 2 % Chardonnay. V Beaujolais na-
jdeme 12 AOC - Beaujolais, Beaujolais
Villages a 10 Cru Beaujolais — Brouilly,
Chénas, Chiroubles, Cote de Brouilly,
Fleurie, Juliénas, Morgon, Moulin-a-
-vent, Régnié a Saint-Amour. VSechna
Cru Beaujolais jsou ¢ervend vina, zatim-
co Beaujolais a Beaujolais Villages mo-
hou byt i jako varianta blanc ¢i rosé.

BohuZel mezi béZnymi milovniky vin re-
zonuje spiSe Beaujolais Nouveau, které je
vSak urcené k rychlé konzumaci a s viny
Cru Beaujolais se neda priliS srovnavat.

TURISTIC}(E PAMATKY
A ZAJIMAVOSTI

Kdo jede do regionu Bourgogne, mél by
urcité navstivit Hotel-Dieu neboli Hospi-
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ces de Beaune, historicky hospic v Beau-
ne, ktery je spojen s dobrocinnou aukci,
ktera vloni, kdy byl jiz 165. ro¢nik, vy-
nesla 18 700 000 eur.

Zajimava je i architektura La Cité des Cli-
mats et vins de Bourgogne — kulturniho
a turistického centra v Beaune a v Ma-
conu. Spravny navstévnik Bourgogne by
mél vySplhat na skalnaty utvar Roche de
Solutré s vyhledem na Solutré-Pouilly ¢i
zaZit majestatni vyhled ze skalniho masi-
vu nad Saint-Romaine. Zajimavé je i més-
tecko Vézelay s bazilikou Sainte-Madelei-
ne (UNESCO) a vyznamné poutni misto.
Navstivit je mozné 1 klaStery Abbaye de
Citeaux a Abbaye de Cluny, i kdyzZ jejich
velkolepost ponékud utrpéla historickymi
udalostmi zejména béhem Francouzské
revoluce a po ni. Region Bourgogne je
misto, kdy dé&jiny dychaji i z mnoha mést
a méstecek a kazdou navstévou se daji
objevit nadherna zakouti a architektura.
Pro milovniky rychlych aut je bezesporu
cilem i Circuit de Nevers Magny-Cours,
kde Michael Schumacher celkem osmkrat
zvitézil. Dnes se vSak Formule 1 na tomto
okruhu jizZ nejezdi.

SLAVNE OSOBNOSTI

N

Urcit€ nejslavnéjSim roddkem regionu
Bourgogne je Gustave FEiffel (1832-1923),
ktery se narodil v Dijonu. Slavny konstruk-
tér, z jehoz kancelare vysla Eiffelova véz,
socha Svobody, Ponte Maria Pia (most

ve mésté Porto) a mnoho dalSich staveb,
mimo jiné i trznice v jeho rodném méste.

Ve Francii je zndmou osobnosti i Colette
(1873-1954), varietni umélkyné, novinai-
ka, slavna spisovatelka a ikona francouz-
ské literatury, ktera byla v roce 1948 no-
minovana na Nobelovu cenu za literaturu.

Pro sommeliery i milovniky kinema-
tografie je velkou osobnosti Jean-Marc
Roulot (*1955), vinaf z Domaine Roulot
v Meursault, ale také filmovy herec zna-
my z filmd Vino nas spojuje, Uméni jist
a milovat nebo Jedna zemé, jeden kral.

Gastronomickou legendou je Georges
Blanc (*¥1943), francouzsky S$éfkuchar,
restauratér a hoteliér ve Vonnas, ktery je
drzitelem dvou hvézd Michelin a Ctyf Ce-
pic Gault-Millau.

Fotbalové fanousky zaujme Antoine Gri-
ezmann, fotbalista, ktery v soucasné dobé
pusobi v Atlético Madrid a dfive repre-
zentoval Francii.

Prvni fotografie na svété, znama jako ,,Po-
hled z okna v Le Gras* (Point de vue du
Gras), vznikla na statku Le Gras v Saint-
-Loup-de-Varennes u Chalon-sur-Sadne.
Jejim autorem byl Joseph Nicéphore Niép-
ce a snimek byl potizen v roce 1826.

Z pohledu gastronomie je nutné zmi-
nit i jméno Félix Kir — knéz a politik,
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rodak z Alise-Sainte-Reine, dlouholety
starosta Dijonu, podle kterého se jme-
nuje koktejl ,,Kir*.

POJMY

* BIVB - Bureau Interprofessionnel des
Vins de Bourgogne

* Cabotte — kamennd vinai'ska stavba
piimo ve vinici

* Climat - pojmenovany a vymezeny
pozemek

-

Domaine Laroche,
Chablis Grand Cru Les
Blanchots 2022, AOC

Vino pochézi z vinarstvi Domaine
Laroche, které dnes sidli v histo-
rickém komplexu Obédiencerie,
byvalém kléastete z 9. stoleti v srdci
Chablis. Hrozny maji ptivod
ve svazité vinici Les Blanchots. Jeji
nazev odkazuje na svétlou barvu
zdejSich pud, které kombinuji kim-
meridZsky vapenec s chudsimi jily.
Vysledné vino se vyznacuje ele-
gantni sveéZi strukturou a vyraznou
mineralitou, kterou dopliiuji tony
— citrusti, hrusek Williams a bilych
ot kvéta s dotekem francouzskych
Gomaine dirote | barikovych sudi, ve kterych vino
zralo 16 mésict. Chablis z této
polohy je ukdzkou finesy i hloubky
chuti s potencidlem zrani.

LES BLANCIIO
CHABLIS GRAND CHL
m

¢ Clos — zidkou ohranicena vinice

e Co-operative druZstevni vinarstvi —
asi 20 druzstevnich vinarstvi, vétSinou
v Sadne-et-Loire

* Cru - rlist — oznaceni pro polohy — Pre-
mier Cru a Grand Cru

¢ Cuvée — kad, SarZe vina, smés

e Feuillette — sud 132 litra v Chablis,
114 litra v Cote d’Or

¢ Lieux-dits — oznaceni vinic v navaz-
nosti na mistni, historické ¢i geografic-
ké souvislosti

Priklady

Domaine Faiveley,
Meursault 2023, AOC

Meursault 2023 predstavuje vino
produkce Domaine Faiveley,
vyznamného burgundského produ-
centa, ktery dnes patfi mezi nejvetsi
vlastniky vinic v Burgundsku.
Hrozny byly vybirany z nékolika
parcel apelace Meursault. Po rucni
sklizni probéhla fermentace v du-
bovych sudech, nasledovana 14mé-
si¢nim zranim na jemnych kalech

s vyuzitim pfiblizné tfetiny novych
sudi. Vysledné vino se vyznacuje
@ vyvéazenym projevem s tony bi-
1ého a Zlutého ovoce doplnénymi

o0 jemné naznaky vanilky a toastu.
Krémovou texturu dopliiuje svézi
kyselina a mineralni zavér typicky

- pro vina z obce Meursault.

FAIVELEY
MEURSAULT

* Monopol — vinice vlastnéna pouze
jednim majitelem

* Négociant — obchodnik s vinem, muze
pracovat s hotovymi viny, hrozny
1 moStem

* Ouvrée — plocha, kterou obdéla jeden
Clovék zaden — 1 ha= 10 000 m? =
24 ouvrées

* Piece — sud 228 litrt

* Verjuice — $tiva z nezralych hroznt —
pouziva se na vareni nebo do dijonské
hoi¢ice

Domaine Faiveley,
Chambertin Clos de Beze
Grand Cru 2023, AOC

Tento Pinot Noir vznikl z hrozni

z prestizniho Grand Cru Clos de
Béze, nachdzejiciho se v apelaci
Gevrey-Chambertin. Zdejsi terroir
poskytuje idealni podminky pro
tuto na péstovani narocnou odrii-
du, ktera zde dosahuje rozvinuté
odriidové komplexnosti a pevné
taninové struktury, typické pro
tuto oblast. Vino, které je nyni

na zacatku svého vyvoje, postupné
nabidne mnohovrstevnaty projev
od ovocnych tont az po terciarni
nuance. Mistrovsky zapracovany
projev sudu spolecné se sametoveé
vyzralymi tiislovinami vyzdvihne
v pribéhu zrani noblesu a koncent-

raci tohoto Pinotu Noir. J

Partnerem rubriky je

Global Wines & Spirits

Distributor vin a destilatd z celého svéta

\\ > GLOBAL WINES
T s sPIrITS

Inzerce

- tradi¢ni prodejce s 30 lety
zkuSenosti

- 2500 druh@ vin a destilatt

- vée skladem

- e-shop a 14 kamennych prodejen

- nakup jiz od 1 lahve

global-wines.cz
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Zlati Gri¢ v Praze

Vinohradsky most do slovinskych vinic

Zapomerite na nezazivné sklenicky po praci. Na Vinohradech najdete

vinarnu Zlati Gri¢, kde se kazdy okamZik s vinem stavd malym vyletem

do malebného Slovinska. Designovy interiér, tematické degustace, tapas

nights, party s DJem i vecery s uménim z néj délaji vinny hotspot, kam se

budete chtit vracet. At hledate klidnou degustaci, nebo zivy patecni vecer

s prateli, Zlati Gri¢ vdm pokazdé ve skleni¢ce nabidne jiny piibéh.

Moderni aredl vinarstvi je citlivé zasazen do mistni malebné krajiny.

a prvni pohled maly, ale uvnitf
prekvapivé velkorysy  prostor.

Vinotéka Zlati Gri¢ na prazskych
Vinohradech dokazuje, Ze skute¢ny vinny
zazitek zacind jesté pied prvni skleniCkou.
Architekti z MA Studio proménili komor-
ni provozovnu ve dvoudroviiovy degu-
staéni prostor, kde se potkdva soucasny
design se staletou tradici slovinského vi-
narstvi. Vyraznym prvkem interiéru je ze-
leny blok, ktery prochazi celou vinarnou,
ukryva bar i kuchyiiku a zaroven vytvari
rizné intimni zdkouti pro mensi skupiny.
Zelena barva zde hraje pomyslny vizualni
most ke kopcim kolem obce Slovenske
Konjice, kde se na 70 hektarech vina Zla-
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ti Gri¢ rodi. Kovové konstrukce ziistaly
pfiznané, svétlo je mékké, ale vyrazné.
Nad hlavami se vIni centrdlni svitidlo
pripominajici vino roztocené ve sklenic-
ce a regalovy systém déla z 1dhvi hlavni
dekoraci prostoru. VSechny tyto detaily
zaujaly i porotu soutéZe Interiér roku, kte-
ra vinotéce udélila hlavni cenu v kategorii
showroomt a firemnich prostor.

,Chtéli jsme misto, kde se vino nebu-
de jen prodévat, ale kde bude vypravét
pribéh. Kazda lahev tady ma svij kon-
text — od vinice pres sklep az po kon-
krétni okamzik, kdy ji nékdo otevre,*
fikd sommelier a manazer provozu Ri-

chard Drazan. Diky chytrému ozvuceni
a smarthome systému od VOIX se at-
mosféra jemné méni podle denni doby
i typu akce. Kapacita prostoru je pak
idedlni pro komornéjsi vecery, fizené
degustace i soukromé eventy.

Degustace, tapas nights,

uméni i soukromé vecirky
Program ve vinarné cili jak na milovniky
vina, tak na ty, ktefi hledaji neformélni
veCer v designovém prostiedi. Kromé
fizenych degustaci se tu konaji tapas
nights, kde se na talifi i ve skleni¢kdch
potkava Slovinsko se Stredomoiim a pa-
rovani chuti hraje hlavni roli. Oblibené



jsou i ,party patky* — uvolnéné vecery
s DJem, kdy se prostor proméni v maly
klub pro milovniky vina. Navstévnici se
mohou t&8it na darky v podobé welcome
drinku nebo zajimavych akci.

Do programu se stle Cast&ji propisuje
také uméni. Planuji se vecery, kdy se
degustace propoji s vykladem kuratort
z galerii, a vino se tak stane privodcem
svétem obrazu, soch a dalSich umélec-
kych d€l. Prostory jsou zarovei otevie-
né soukromym akcim od komornich
oslav pfes firemni vecirky az po setkani
pratel, ktefi tu hledaji diskrétni, ale re-
prezentativni zdzemi.

,Mame radost, kdyZ se hosté vraceji ne-
jen kvili konkrétni 1dhvi vina, ale i kvli
atmosfére. NaSim cilem je, aby si kazdy
odnesl nejen vino, ale i zazitek, ktery mu
bude déavat smysl — at uz oslavuje Zivot-
ni milnik, nebo se jen zastavi po préci
na sklenicku,“ dodava Richard Drazan.

Vina se stovkami let historie
a program pro dnesni veCer

Zlati Gri¢ pokracuje ve vinarské tradi-
ci, kterd saha vice nez 800 let do minu-
losti, a dnes patii do portfolia investi¢ni
skupiny Fidurock. Ta v rdmci vinafstvi
zacind budovat luxusni resort s well-
ness, golfem a Spickovou gastronomii —
a prazskd vinotéka je malou ochutnav-
kou toho, co mohou hosté ve Slovinsku
ocekavat. Sauvignon, Pinot Blanc,
Pinot Noir a Pinot Gris nebo Ryzlink

T T YA 5
ST
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Design vinotéky ziskal v rdmci soutéZe Interiér roku hlavni cenu

rynsky ¢i elegantni Sumivé Carthusia-
na White. Nejen tato vina si muze vy-
chutnat kaZzdy navStévnik vindrny, ale
k dispozici jsou i fady Creative line,
Premium line i Black line.

Cas strdveny v praZské vinotéce Zlati Gric vds atmosférou prenese
primo na degustaci ve slovinskych vinicich.

v kategorii showroomit a firemnich prostor.

,Hostim se snazime ukazat, Ze Slo-
vinsko neni jen tranzitni zemé cestou
k mofi, ale plnohodnotna vinai'ska des-
tinace. B&Zné tu feSime nejen chut vin,
ale i tipy na cesty a konkrétni pobyty
pfimo ve vinafstvi. Radi vas uvidime
vstoupit do naSich dveii,” dopliiuje
na zavér Richard Drazan.

Pokud chcete mit jistotu volného mista, za-
rezervujte si still na telefonu 606 052 904
nebo na e-mailu: praha@zlatigric.cz.

Kontakt:
Zlati Gric

Moravska 1434/40, Praha 2 — Vinohrady
Po—P4a/ 16:00-22:00, So / 17:00-22:00
Ne / zavieno

www.zlatigric.si/cz
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Zinfandel

Zinfandel je dnes povazovan za jednu z nejtypictéjsich odrid kalifornského vinarstvi

a byva oznacovan jako jeho , heritage grape”. Pravé v Kalifornii dnes z této odriady

vznikd mnoho Spickovych vin s jasnym stylem a charakterem. A i kdyz kalifornska vina

z odriidy Zinfandel urcité€ nepatii k tém nejzasadnéjsim vinnym obchodnim artikliim

na nasem ani dalich evropskych trzich, tato vina si urcité nasla spoustu obdivovatelt

a fanousku. Proto jsme se po ¢ase v nasem testu rozhodli opét pro americké téma.

A byli jsme prekvapeni, kolik Spickovych vin se na tuzemsky trh dovazi.

wevs

soucasnosti patii Zinfandel k nejvyznamné&jsim mod-

rym mostovym odridam Kalifornie. Podili se priblizné

7,98 % na celkové vymeére vinic ve stat€, coz predstavuje

zhruba 14 412 hektart. Péstuje se ve 45 z 58 kalifornskych okre-

su, pri¢emz nejvyznamnéjsi oblasti zahrnuji Napa Valley, Sono-

ma County, Lodi, Paso Robles, Mendocino a Sierra Foothills.

Pravé zde vznikaji vina, ktera jsou povaZovana za nejcharakteris-
tictéjSi projevy této odrudy.

Prestoze nejveétsi slavu ziskal Zinfandel praveé ve Spojenych sta-
tech, jeho ptivod je evropsky. Moderni vyzkum potvrdil, Ze Zin-
fandel je geneticky totoZzny s italskou odridou Primitivo, respek-
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tive chorvatskou odriidou Crljenak Kastelanski — také znamou
jako Tribidrag. Do Spojenych stati se Zinfandel dostal ve 20. le-
tech 19. stoleti, kdy Newyorc¢an George Gibbs, majitel péstitel-
ské stanice, privezl sazenice z cisarské botanické sbirky ve Vidni.
Ve 30. a 40. letech 19. stoleti se odriida postupné rozsifila na vy-
chodnim pobreZzi USA a kolem roku 1850 se dostala do Kali-
fornie, kde rychle ziskala vyznamné postaveni. Behem obdobi
zlaté horecky se diky své prizpusobivosti a relativné vysokym
vynostim rozsifila mezi vinafi i drobnymi péstiteli a v roce 1867
jiz prekonala do té¢ doby dominantni odradu Mission jako nejpés-
tovanéjsi vinarska odriida v Kalifornii. Na konci 19. stoleti tvoril
Zinfandel vice nez tfetinu vSech vinic ve staté.



Kazdy meésic se na strankach casopisu WINE & Degustation setkate s predstavenim mélo znamé apelace

a vina, které podle naseho nazoru stoji za pozornost, i kdyZ se na nasem trhu vyskytuje jen sporadicky:.

Po obdobi fyloxéry a pozdéji i po devastujicich dopadech prohi-
bice sehraly vyznamnou roli pii obnové vinic predevsim rodiny
italskych prist¢hovalct, které do Kalifornie prinesly tradici tak-
zvanych ,.field blends*, tedy spolec¢nych vysadeb nékolika odriid
ve vinici. Zinfandel byl ¢asto vysazovéan spolecné s odriadami
Petite Sirah, Carignan nebo Alicante Bouschet a tyto smési, dnes
oznacované jako ,,mixed blacks®, jsou dodnes charakteristickym
prvkem starych kalifornskych vinic.

Zinfandel je odriida s vyraznou schopnosti reagovat na terroir
i styl vinare, a proto se v Kalifornii setkavaime s velmi Sirokym
spektrem styli. Na jedné strané stoji lehci, Stavnatd, pristupna
vina s vyraznym ovocnym charakterem, dalsi polohu predstavu-
ji vina nékdy oznaCovana jako ,.claret style®, ktera svou struk-

turou a tfislovinou piipominaji vina typu Bordeaux Supérieur.
Na opacném konci spektra stoji plna vina s vyS$im alkoholem,
extraktem a typickymi tony ovocné zavareniny, pepre a koreni,
které dopliiuji vyrazné tony z vypalenych sudil a robustni tani-
nova struktura.

Mnozstvi vin, kterd Ize z odriidy Zinfandel koupit na tuzemském
trhu, je az prekvapivé. Samoziejmé Ze je to predevsim zéasluhou
jedné specializované spolecnosti, ktera piisobi v celé Evropé, ale
sidli u nas. Je ale skvélé, Ze zdjemci z fad gastronomie i privat-
nich milovnikd vina maji opravdu z ¢eho vybirat a k dispozici
jsou i vina od ikonickych producentti.

Text a foto: Michal Setka

Ridge, Pagani Ranch Zinfandel 2021, Sonoma Valley

93 bod1i, cena 1 390K¢

Syt&jsi rubinové Cervend barva s Sir§im svétlejSim okrajem a vysokd
viskozita. Aroma je intenzivni a pfimocaré, s tony kompotovanych jera-
bin a brusinek, jez doprovazi podton koure a tabaku. V chuti je vino plné
a sveézi, velmi komplexni, pfipomina lesni maliny a jahody, které do-
provazi tony uslechtilého deva a rizového pepte. Delsi, hiejivy zaver.
_. Hovézi burger s karamelizovanou

== cibuli a houbami portobello & X 2026-2028

2021
AGANI RANCH
) NDEL

www.californianwines.cz

Chateau Montelena, Estate Zinfandel 2021, Napa Valley, Calistoga

91,29 bod1i, cena 1 340K¢

Stfedné rubinova barva s vyraznéj$im svétlejSim okrajem a vysoka
viskozita. Aroma je intenzivnéjsi, komplexni, s tény ostruzin v cukru,
zralych visni a sladkého vanoc¢niho kofeni. V chuti je vino elegantni,
plné a strukturované, pripomina zralé ostruziny, aronie a susené $vest-
ky s dotekem hotké ¢okolady a kavy. Delsi, hiejivy zavér.

_ . Dandikyta s okolddovou
=~ omackou

CN2026-2030
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& Degustation

www.californianwines.cz

Baca, Home Base Zinfandel 2018, Sonoma County, Dry Creek Valley

91,29 bod1, cena 1 490K¢

Syt€j8i granatove cervend barva s tenkym terakotovym okrajem a vysoka
viskozita. Aroma je intenzivni a oteviené, dominuji v ném tony tabaku
a ¢erného Caje s vyraznym podténem ostruzin a visni. V chuti je vino
plné, velké, pifjemné harmonické, s tony mlécné cokolady, kandovaného
ovoce a skorice s lehkym zivocisSnym podténem. Delsi, hiejivy zavér.

g Pecena jeleni kyta

= s jalovcovou omackou ”")\ 20262028
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Degustacni komise casopisu WINE & Degustation
pro Grand test Zinfandel

Zleva: Tomas Dominec — degustator (Dominec & spol.), Richard Siiss —
Degustace probéhla

feditel (PMP Exclusive), Matous Forman — vit¢z BOHEMIA SEKT Trophée v exkluzivnich prostorach
2021, sales manager (vinarstvi Gurdau), Jakub Pfibyl — ¢tyfnasobny Semmering
nejlepsi sommelier CR, drZitel titulu Advanced Sommelier, Court restaurace

. . . . ) Slivenecka 77/1, 152 00
of Master Sommeliers, 4. nejlepsi sommelier Mistrovstvi Evropy a Afriky Praha 5-Hiubocepy

) . o . www.semm.cz
2021 a semifinalista 2017 (Advivum), Tomas Britha — sommelier

(Premier Wines & Spirits), Pavel Chrast — nezavisly degustator,

Wine & Degustation

. 7 . s 1: hodnoti ze skla

Michal Prochazka — sommelier, obchodni feditel (Vino e Cuore) 0 [ \
,‘“’;T:,ELOCE
Legenda:
Slovansky dim — —

) Na Prikopé 22, Praha 1
_ — Doporucend j Doporucena shop.advivum.cz
= kombinace . doba konzumace
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Mettler Family Vineyards, Old Vine Zinfandel 2021, Lodi
90,43 bodt1, cena 790 K¢

Sytéjsi rubinové Cervena barva s tenkym purpurovym okrajem
a vysoka viskozita. Aroma je intenzivni a komplexni, s tony zralych
ostruzin a boravek, které dopliiuje podtoén kakaa a susenych datli.
V chuti je vino plné, hiejivé a oteviené, s tony ovocné zavareniny,
visiového likéru a kakaovych bobu. Delsi, komplexni zaver.

2021 EPICENTER

=-= Hovézi T-bone steak na ohni ‘ ’,«“X 2026-2029

www.californianwines.cz

Bogle, Zinfandel Old Vine 2022, California
89,57 bod11, cena 399 K¢

Stfedné hlubokd purpurové Cervend barva s SirSim rubinovym okrajem
a vysokd viskozita. Aroma je pfimocaré, s vyraznym ovocnym charak-
terem, jejZ dopliiuje podtén divokého kofeni a Cerstvé nafezaného dreva.
V chuti je vino stfedné pIné a lehce nasladlé, dominuji v ni tony ovocnych
kompotti a dZzemu s dotekem sladkého koreni. Kratsi, harmonicky zaver.

== Kachna na pomerancich N 2026-2027
www.vinospol.cz

Grgich Hills Estate, Zinfandel 2019, Napa Valley
89,57 bod1i, cena 1 250K¢

Stiedné hlubokd rubinové Cervend barva s fialovym meniskem a vysoka
viskozita. Aroma je oteviené a nazralé, prfipomind jefabinovy kompot,
rozmaryn a tymian s lehkym podténem lesnich jahod. V chuti je vino
stiedné plné a sveZi, piijemné vyvazené, pripomina zralé tfeSné a Cerve-
ny rybiz s podtony Salvéje a anyzu. Delsi, elegantni zavér.

GRGICH HILLS
TATE
ZINFANDEL
019 C

= = Mussaka N 2026-2029

www.californianwines.cz

Sebastiani, Zinfandel 2017, North Coast
89,57 bod1i, cena 535 K¢

Stiedné hlubokd grandtové cervend barva s terakotovym okrajem a vysokd
viskozita. Aroma je intenzivni, nazralé, s tony pecenych kastand, uslechtilého
dreva, susenych pomerancti a ostruzinového dZzemu. V chuti je vino plné, kom-
plexni, odridove typické, prevladaji zde tony koktejlovych tfesni, mlécné coko-
14dy a kandovaného ovoce s lehkym koufovym podtonem. Delsi, hiejivy zaver.

BASTIAy,
NDEL

=
[}~

_. Hovézi jatra s vinnou
-

& oo N 20262029

www.alifea.cz

Edmeades, Zinfandel 2022, Brazin, (B)Old Vine Zin -
Mendocino County Zinfandel 2021, Lodi

88,71 bod1i, cena 650 K¢ 88,57 bod1, cena 499 K¢

IMIEADES

www.californianwines.cz www.global-wines.cz
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The Prisoner Wine Company,
Saldo Zinfandel 2021, California

88,57 bod1i, cena 1 020K¢

Orin Swift, 8 Years in the Desert 2022,
California

88,43 bodti, cena 1 650 K¢

www.californianwines.cz

Michael David Winery,
Earthquake Zinfandel 2022, Lodi

88 bodti, cena 890K¢

IART HQUAKE

www.californianwines.cz

Lapis Luna, Zinfandel 2023,
North Coast

87 bod11, cena 420 K¢

www.californianwines.cz

Adulation, Zinfandel 2022,
California

87,14 bod11, cena 350 K¢

www.californianwines.cz

Michael David Winery,
Freakshow Zinfandel 2022, Lodi

87 bod11, cena 670 K¢

LAPIS LUNA

www.californianwines.cz

Rombauer Vineyards,
Zinfandel 2021, California

86,71 bod1i, cena 1 150K¢

-«

www.californianwines.cz

Decoy, Zinfandel 2022,
California

NIDEL

ROMBAUER

86,14 bod11, cena 750 K¢

www.californianwines.cz
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Rodney Strong, Old Vines Zinfandel
2021, Sonoma County

86,29 bodti, cena 690 K¢

VINES ZINFANDEL
011

@
RODNEY
STRONG

www.californianwines.cz

Omen Origins, Zinfandel 2021,
Sierra Foothills AVA

86,14 bodti, cena 550 K¢

www.californianwines.cz



The Big Red Monster, Zinfandel,

Paso Robles

86 bod11, cena 590 K¢

Hendry, HRW Zinfandel 2020,

Napa Valley

85,14 bodti, cena 750 K¢

www.californianwines.cz

Cline Family Cellars, Ancient Vines
Zinfandel 2022, Contra Costa County

84,14 bodu, cena 675 K<

FAMILY CELLARS

—
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www.californianwines.cz

Kunde Family Estate, Zinfandel 2022,
Sonoma Valley

81,14 bod1i, cena 690 K¢

www.californianwines.cz

TIPY EXPERTU

KUNDE

www.californianwines.cz

Tomas Bruha

Hlavni sommelier
spole¢nosti Premier
Wines & Spirits,
trojnasobny vitéz
mistrovstvi CR -
BOHEMIA SEKT
Trophée, drzitel me-
zindrodnich degustatorskych zkousek,
certifikovany sommelier ASCR.

Ridge, Pagani Ranch
Zinfandel 2021, Sonoma
Valley

Vitéz dnesniho testu ukazuje,
7e odrida Zinfandel neni a ne-
musi byt jen ,,supermarketové*
vino. Komplexni, elegantni 2001
a uhlazené, zaroven bohaté o ﬁ’g\l"”
a krasné strukturované vino -

s ovocnou $tavnatosti a délkou, o

skvéla prace se dfevem. Vyni-
kajici vino, které si Ize naplno
uzit ted, ov§em s dal$im poten-
cidlem ke zrani.

Michal Setka

Séfredaktor WINE

& Degustation, degus-
svétovych i tuzemskych
vinafskych soutézi.
Absolvent WSET
Advanced a MT Wine
Course, drzitel titulu Valpolicella Wine
Specialist, prezident veletrhu Wine Pra-
gue, lektor kurztt WSET a ¢len ,World’s
Best Palates®.

Estate Zinfandel 2021,
Napa Valley, Calistoga

Ikonické vinafstvi ptedvedlo
pro mne nejelegantnéjsi

a ,nejdospélejsi“ vino. Je
krasné ovocné, s typickym
lehce nasladlym zavérem,
ale na rozdil od nékterych
jinych mu nechybi svéZest,
struktura, mnohovrstevna-
tost a rafinovanost.

Chateau Montelena, i

Matous Forman

Sales manager ve
vinarstvi Gurdau.
Absolvent WSET
Advanced a drzitel
titulu California
Wine and AVA
Specialist. Vitéz
soutéze BOHEMIA SEKT Trophée
2021 a Nejlepsi sommelier Slovenska
pro rok 2022.

Ridge, Pagani Ranch
Zinfandel 2021, Sonoma
Valley

Svézest, zemitost a plnost
zralého ovoce. Nadherné
harmonicky a elegantni
Zinfandel, ktery ma v§echny 200!
parametry velkého vina, m\’\! EfE\lNG‘
které bude i vyborné zrét i

v Case. e
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Stodola Herink

Autenticky zazitek z raclette
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Ve Stodole Herink nepodavaji jen jidlo; spolecné s nim na sttil prinasi pribéh, tradici
a vasen pro vyjimecné suroviny. Aktualni specialitou podniku je raclette — pokrm,
u néjZ nejde jen o rozpeceny syr, ale také o fantasticky spolecensky kulinarsky
zazitek. S hrdosti zde pracuji se dvéma odliSnymi druhy syra raclette, francouzskym
a Svycarskym, z nichZ kazdy nabizi hostiim jedine¢ny chutovy profil.

4 000 kilometru dlouha cesta za dokonalosti

Oddanost autenticité je vetkdna do samotné podstaty zdejsiho
menu. Pii hledani nejlepsiho raclette majitelé Stodoly Herink se
svym tymem absolvovali 4 000 kilometrti dlouhou cestu napii¢
Svycarskem. ,,Projizdéli jsme ddolimi a stoupali pres alpské
prismyky, ochutnévali a hledali, dokud jsme nenasli dokona-
1€ predstavitele tohoto historického syra. Vysledkem této cesty
je bezkonkurencni kvalita, kterou vam piina$ime piimo na stil
u nés ve Stodole Herink,* fikd Lubo$ Kudrna ze spolecnosti
BUDA-MONT, ktery za Stodolou Herink stoji.

Pribéh dvou chutovych profila syru

At uZ jste v oblasti raclette novacky, nebo ostiilenymi milov-
niky, zdejsi vybér uspokoji jakkoli narocné chutové poharky:

Francouzsky raclette: Tato varianta je jemnéjsi a méné
aromatickd nez Svycarsky protéjSek. Vyznacuje se hlad-
kou, krémovou texturou a jemnym, maslovym chufovym
profilem. Je velmi pfistupnd, a proto vhodna pro ty, ktefi
raclette ochutndvaji poprvé, i pro ty, ktefi preferuji delikat-
né&jsi chuté.
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Svycarsky raclette: Tento syr na vés stiil putuje piimo z malé
rodinné farmy objevené za zmin&nych cest po Svycarsku. Jed-
na se o Raclette Suisse 3 Monate z produkce Kiserei Oberriet.
Predstavuje vyrazny alpsky zaZitek s bohatou, ¢istou a elegant-
ni ofiSkovou, pikantni chuti a charakteristickou aromatickou
zemitosti. Po rozpeceni nabizi intenzivni a dlouhotrvajici do-
zvuk, ktery oslovi zejména milovniky vyraznéjsich syrt.

Tradice severniho Svycarska

,.B&hem svych cest jsme si v§imli, Ze v severnich, horna-

t&jsich oblastech Svycarska zdistiva styl poddvani hluboce
tradi¢ni, uptesniuje Lubos.

V minulosti si alpsti pastevci (Sennen) brali kola syra s sebou
do hor, kdyZ pasli své kravy. Po veCerech pokladali polovinu
bochniku syra blizko otevieného ohné. Jak oheni zahtival od-

halenou plochu, pastevci seSkrabavali (slovo raclette doslo-
va pochdazi z francouzského slova racler, cozZ znamena ,,se-
Skrabat*) bublajici, dozlatova rozpecenou vrstvu na vydatny
chléb peceny na ohnisti nebo na vafené brambory.

Tuto tradi¢ni metodu ve Stodole Herink diisledné cti. Syr
rozpékaji do podoby dokonalé bublajici krusty a horky
jej seSkrabavaji na talif, ¢imz s kaZdou porci oZivuji alp-
skou historii.

Dokonalé parovani: Vina a femeslné uzeniny

Gurmansky zazitek umocniuje uzké partnerstvi se spolecnosti
BUDA-MONT, ktera svou skladbou portfolia umoZziuje na-
bizet vskutku mimotadna vinna parovani, jeZ dokonale pro-
tinaji hutnost rozpeceného syra, vyvazuji chuté a pozvedaji
prozitek z celého pokrmu o pomyslny stupeni vyse.
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Raclette mtZe doprovodit i vybér prémiovych uzenin:

Spanélska Sunka: Susené Sunky s jemnou slanosti, ktera
harmonicky dopliiuje krémovost syra.

Domaci Sunky: Vlastni produkce podniku prinasi rustikalni,
plnou chut, ktera obstoji i vedle vyrazného Svycarského raclette.

Celoroc¢ni delikatesa

PiestoZe je rozpeceny syr ¢asto spojovan se zimnim obdo-
bim, raclette se zde osvédcil jako pokrm vhodny pro 1éto
1 zimu. Diky stabilni a vérné zakaznické zakladné tohoto
oblibeného podniku si mizete vychutnat spoleCensky zazi-
tek v podobé raclette po cely rok. A servis je opravdu do-
konaly, at jiZ jde o brambory konfitované v mésle, pikantni
papri¢ky, chléb ¢i Sunky, které se pred podavanim tempe-
ruji, aby jejich chut i struktura dokonale vynikla. Navic
nabidka se v ndvaznosti na sezébnu méni.

Kontakt: Oteviraci doba:
Restaurace Stodola Herink Pondéli étvrtek:
Hlavni 7, Herink 251 01, 11.00-22.00

okr. Praha-vychod
Patek-sobota:

+420 778 766 210 11.00-23.00
info @stodolaherink.cz

Nedgéle:
www.facebook.com/StodolaHerink  11.00-22.00
www.stodolaherink.cz

Cantina Tramin, Pinot
Grigio Alto Adige DOC

Parovani vin s raclette

Sieur D’Arques, ,,Blason
Rouge” Black Edition
Crémant de Limoux Brut

Bohatou, bublajici a aromatickou chut pravého alpského
syra v kombinaci se Spi¢kovym vinem a delikatnimi uzeni-
nami 1ze jen obtiZné popsat slovy, je tfeba ochutnat. PIné ji
l1ze pochopit az ve Stodole Herink, kde na vés tato autentic-
ké alpska specialita ceka.

Raclette v modernim pojeti §éfkuchare Stefana Sykory

Quinta Nova, Grainha
Reserva White

Lehké, Cisté a velmi Noblesni crémant Atraktivni vino z lokélnich
typické Pinot Grigio z méné znamé portugalskych odrid
ze severni Itélie. apelace predstavuje z oblasti Douro pfinasi

Jednoduché, ovocné

a pfimocaré vino, které
nechéva vyniknout
samotnou chut syru
1jeho jemné ofiSkové
tony. Nendro¢n4,
zabavna, ale souCasné
velmi atraktivni
kombinace.

luxusni, svate¢ni
kombinaci, vhodnou

pro slavnostni chvile.

Tény vina se krasné
propojuji s ofiskoveé
slanymi chutémi
syru a vznika velmi
atraktivni spojent,
které pozvedne
jakoukoli oslavu.

Gramnha

zcela odlisny, ale velmi
zajimavy styl kombinace.
Diky zréani v barikovych
sudech a krémové texture
podporuje predevsim
prazené tény syru, jeho
slanost i ofiSkovost. V tomto
piipadé se nebojte syr vice
rozehtat az zapéct — krasné
se rozvinou karamelové
tonu syru.
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LukaE Berny

_Hostinec
U Cerného vola

P¥ib&h legendérni hospody na Hrad&anech

a zdi u stolu pod erbem Svamberki v tzv. rytiiské sini
Nje nékolik mosaznych stitkii dokladajicich pocet se-

zeni letité skupiny pfiznivci této vyhlasené hospody.
Na tom poslednim nejvyse je Cislo 2 500. Je nam potéSenim,
Ze na tomto dctyhodném Cisle jsme se svym dilem podileli
i my z doby pfed mnoha lety, kdy kousek vySe v podloubi bylo
pracoviSté Vyzkumného ustavu matematického. JesSt€ vice nés
potésilo, Ze pribchu této legendarni hospody na Loretanském
namésti ¢p. 107 se chopilo hned nékolik autord (Lukas Ber-
ny, Milan Fefik Podobsky, San Hruby, Karel Pecka, Petr Sa-
bach, Zdenék Taichman, Stanislav Tama, Helena Zahradecka)
a nabizi jej v milé publikaci nakladatelstvi Prazské prib¢hy
(www.prazskepribehy.cz).

Pocet spoluautort o mnohém vypovida: urcité o tom, Ze témat
spojenych s hospodou stojici na zaCatku tzv. malostranské sjez-
dovky, je opravdu nepieberné. Jiz od roku 1726 je v dnes pamét-
kové chranéném domé zapséina Senkovni mistnost. Za 300 let se
tu vystidaly zastupy obchodnikti a femeslniki, vojakt z neda-
lekych kaséren, hodné politikti, spisovatelit a kumstyia vSech
obort, obycejnych lidicek i velkych osobnosti. Pohostinska Ziv-
nost se opakované vracela, kdyZ se neSenkovalo, tak tu nékdy
sidlil Zensky spolek fizeny kn&Znou Eleonorou z Thurnu a Ta-
xisu, schazel se tu Obc¢ansky klub hradcansky. Pocatkem 60. let
tu sidlilo 1 komunistické agitacni stfedisko NF, o to tismévnéji
zni, 7e tu o pér let pozdé&ji byla tajna redakce tehdy samizda-
tovych Lidovych novin. Od roku 1965 tu byla oteviena pivni-
ce, a tak se tady opét zacaly psét dalsi a dalsi ptibchy. Zmifime
alesponi Sdruzeni za zachovéni hostince U Cerného vola z roku
dokreslit obrazek, ktery si muzete v plnych barvach udélat jen
v hospodé, kde se jako by zastavil ¢as. Pii kitu této knihy, ktery
se prirozené konal v doty¢ném pohostinstvi, kdosi fekl: ,,Ta je
dobr4 jako to pivo tady.“ Na velkopopovickém Kozlu i plzei-
ském Prazdroji si opravdu pochutnéte.

VODA, NASOSUD
PUTOVANILIDSKOU HISTORII
Zbynék Hrkal

l I znavany hydrolog docent Zbyné&k Hrkal je autorem
Sesti publikaci (mimo jiné i O lidech a vodé¢, Voda,
vcera, dnes a zitra) a vSechny se zabyvaji otdzka-

mi vody na nasi planeté. Stejné jako jeho posledni kniha

Voda, nas osud, kterou vydalo nakladatelstvi Mlada fronta

ve spolecnosti Albatros media, a. s. Historii lidské civiliza-

ce poslednich deseti tisic let nas poutavé provazi odbornik
na slovo vzaty doc. RNDr. Zbynék Hrkal, CSc., z Vyzkum-
ného tstavu vodohospodétského T. G. Masaryka a Ustavu
hydrogeologie, inZenyrské geologie a uZité geofyziky Piiro-
dovédecké fakulty Univerzity Karlovy. Je zaroven autorem
detektivnich romani i literatury faktu, pedagogem a cesto-
vatelem. Spolu s nim se zastavime u statnich utvara, kde
voda hréala nezastupitelnou dlohu pfi jejich vzniku, trvani
nebo i zéniku. Jsou to zaroven piibéhy lidi, ktefi se pro vodu
stéhovali stovky a tisice kilometrti, budovali ohromna dila,
val¢ili, a dokonce i umirali. S vodou tak zaZijeme velké dob-
rodruzstvi v letech staroveku, sttedoveku 1 novoveku. Tento
pohled do historie je sice velmi zajimavy, ale je predevSim
poucny pro dnesni svét, kde jsou problémy s nedostatkem
vody jednou z nejcastéjSich pricin zasadnich civilizacnich
potizi. To vSe samoziejmé plati i ve svété vina. Podle ne-
zavislé vyzkumné neziskové organizace CREA (Centre for

Research on Energy and Clean Air) je ,,budoucnost vina za-

visla na vodé, udrzitelné hospodareni s vodnimi zdroji neni

otazkou volby, ale strategickou nutnosti!“. To jsou slova,
ktera zaznéla na konferenci CREA s tématem ,,Hospodareni

s vodnimi zdroji pro udrzitelné vinarstvi‘.

V zavéru knihy vyzyva doc. Hrkal k zamysleni: ,,KdyZ si
doma z kohoutku naplnite sklenku k piti nebo si v koupel-
né pustite sprchu, zamyslete se obcas nad jejimi nesku-
teCnymi vlastnostmi, které z ni délaji klicovou podminku
pro vznik a zachovani Zivota.*“ A jestlize chceme o téchto
vécech opravdu premyslet, pak je kniha Voda, nas osud
prvnim krokem na cesté k pochopeni toho, co dalo nasi
planeté nazev ,,modra*.
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v 13-15. 3.

Skalka — Zvéfinové hody a vino na Skaldku — Gastronomicka akce ve Vin-
nych sklepech Skaldk nabidne tradi¢ni zvéfinové speciality doplnéné
o snoubeni s vybérem delikatnich vin. Z diivodu velké oblibenosti této uda-
losti je doporuceno vcasné rezervovani mista. www.sklepskalak.cz

v/ 18.3.

Praha — Champagne PMP Exclusive — Rizena degustace $ampaiskych vin
mensich producentii této svétoznamé apelace se uskutecni v arealu Branic-
kého pivovaru. Program predstavi riznorodé styly vychazejici z odlisnych
terroir a pistupt jednotlivych vinaft. Zacatek v 19.00. www.pmpexclusive.cz

v 19.-20. 3.

Praha — Audience Grand Cru Classé Bordeaux 2023 — Mimoradna degu-
stace predstavi 40 prestiznich vinafstvi z Bordeaux s aktudlnim ro¢nikem
2023. Udalost prob&hne v Rothmayerové & Spanélském sile Prazského
hradu a v patek vyvrcholi slavnostnim banketem. www.merlot.cz

v 21.3.

Litomérice — Litoméficky hrozen — 13. ro¢nik soutéZni, prezentaéni a pro-
dejni vystavy vin nabidne na litoméfickém hradu kromé ochutnévky i pest-
ry doprovodnym program. Na akei se vam predstavi ¢esti a moravsti vinafi
s jejich ocenénym portfoliem. www.mkz-ltm.cz

Praha — La Bouteille de Champagne 2026 — Paty rocnik festivalu zaméfe-
ného na ,,rukodélnd* Sampariska vina probéhne ve Velkém sale Novomést-
ské radnice, kde navstévnici ochutnaji atraktivni produkei mensich produ-

centll. Pocet vstupenek je omezen. www.bouteille-de-champagne.cz

Pavlov — Jarni vinarska stezka — Komornéjsi degustacni uddlost urend
omezenému poctu tcastniki nabidne program zahrnujici ochutnavku sou-
t€Znich vin v Hotelu Pavlov a ddle pozndvani neoznacenych vzorkt na pri-
chystané trase i veCerni vinarskou pérty. www.vinarskastezka.cz

v 27.3.

Brno — Noc otevienych lahvi — Jarni vinafsky vecer propoji v prosto-
ru Boldhalle setkéni s vinafi, fizené i slepé degustace a hudebni program
spolecné se svételnou show. Degustacni zény budou otevieny od 18.00
do 22.00. www.nocotevrenychlahvi.cz

v 28.3.

Jihlava — Festival vin Jihlava — 16. ro¢nik prezentacni prehlidky vina na-
bidne v Domé kultury DKO Jihlava Siroky vybér vinatt a jejich produkce.
Akce, patfici k nejvétsim vinarskym udélostem na Vysocin€, probéhne
od 13.00 do 22.00. www.festival-vina-jihlava.cz

v/ 31.3.

Praha — Vertikdlni degustace Aligoté — Degustace zajimavych a nepraivem
opomijenych vin z odridy Aligoté v podéani vinaistvi Domaine de Villaine
i dalsich vyznamnych burgundskych producenti.. Akce se kond v prostoru
dovozni spolecnosti Alifea. Zacatek v 18.00. www.alifea.cz

v 344

Némcicky — Jarni festival vina Némcicky — Velikonocni oteviené sklepy
nabidnou v patek od 14.00 do 22.00 neomezenou degustaci vin mistnich vi-
naiti a doprovodny gastronomicky program. Vstupenky zahrnuji ochutnav-
ku vzorku, sklenicku, kupony na vino nebo jidlo a dalsi. www.modrehory.cz

v 9.4.

Praha — DERWE WEINFEST 2026 — Reprezentativni Velky sl Novo-
mestské radnice po roce opét nabidne festival zaméfeny na prezentaci Spic-
kovych vin z Rakouska a Némecka. Udalost navstévnikim umozni kromé
degustace vzorkt i osobni setkdni s vybranymi producenty. www.derwe.cz

Praha — Degustace vin z jizni Rhony — Komentovana degustace zaméfena
zejména na Cervend vina jizni ¢asti idoli Rhony predstavi hned deset vybra-
nych vzorku véetné téch z prestizni apelace Chateauneuf-du-Pape. Zacatek
v 18.30. www.vinvin.cz

v 1l1.4.

Velké Bilovice — Ze sklepa do sklepa — 19. ro¢nik putovni vinaiské akce
otevie hned 55 sklepii nejvétsi vinaiské obce Ceské republiky. Vstupenka
zahrnuje neomezenou degustaci, sklenicku, katalog a bohaty doprovodny
program. www.velkobilovictivinari.cz

v 15.4.

Praha — Degustace VINO A VEGE — Degustace zamé&fené na snoubeni vina
s vegetarianskymi pokrmy predstavi vybér Sumivych, bilych i cervenych vin
z Francie, Itdlie a Spanélska. Udalost je sou¢asti degustacniho seridlu véno-
vaného parovéni vina a delikates. Zacatek v 19.00. www.advivum.cz

PUDA A ZIVOT CIVILIZACI
CO DELAME PUDE, DELAME SOBE
Viclav Cilek, Jiri Hladik a kol.

estlize jsme v prvni knize nasich bfeznovych kniz-

nich stranek mohli proZit ,,dobrodruZstvi® s vo-

dou, tak v nadherné, poucné a v mnohém i zne-
pokojujici publikaci, kterou na nas kniZni trh pfineslo
nakladatelstvi Dokoran (www.dokoran.cz), se obdob-
nym zpusobem miZeme vénovat pudé. A privodci
nam budou odbornici na slovo vzati v Cele s Vaclavem
Cilkem a Jifim Hladikem. Od nich se dozvidame, Ze
Zijeme v dob€ nazyvané antropocén, kterd je charak-
terizovana tim, Ze Cloveék se stdva nepominutelnou kli-
matickou a geologickou silou.

Jesté pred nutnosti této doby tykajici se zachovani co
nejzdravéjsi a na pfirozenych zakladech spocivajici
krajiny se o takovych snahach hovofilo jako o ,,ochra-
narském prepychu®. Dnes se tento pfepych stal nutnou
podminkou pro Zivot v distojném prostredi bez nouze
0 vodu a potraviny. Jesté v roce 1900 Zilo na venkové
az 90 % evropského obyvatelstva a vztah k piadé byl
skute¢né Zivotni otazkou. Za vice nez 100 let se hodné
zménilo a my vSichni, at na venkové, ¢i ve méste, mu-
sime uvazovat jinak. Jak, to se dozviddme z riiznych
zdrojl a na riznych tGrovnich.

Kniha ,,Pida a Zivot civilizaci® je jednim z téch nej-
povedenéjSich a zarovenl zdrojem srozumitelnym
a po vsech strankdch pfitazlivym. Samoziejmé nds au-
tofi slovem i krasnym obrazovym doprovodem prove-
dou v deseti kapitoldch mnohym, abychom této proble-
matice v odpovidajici mife porozuméli. Hodné napovi
nazvy jednotlivych kapitol, jako jsou Porozumét pude,
Pribéhy o piidé, hladu a valce, Pida predku, Sttedove-
ké zeméd€lstvi, Jak ptda vznika, NejsloZitéjsi ekosys-
tém na svété, Pida a jeji vliv na povodné a sucha nebo
Spravna péce o ptdu.

Kniha jisté¢ oslovi kazdého, a pokud o ,otdzkich
pldy* ptfimo nerozhodujeme, pak nés ostatni privede
k zamysleni, které je pouZzito jako podtitul: Co délame
padé, délame sobé!
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Praha

/ Obchod Vzem

AdvivVm

EVROPSKA VINA 4

Advivum Wine Bar & Glass Shop

V ad *ho domu

ASOCIACE _
SOMMELIERU

CESKA REPUBLIKA
www.sommeliers.cz

Vinny bar | vinotéka
Dusni 1| Praha 1
www.dusni.merlot.cz

www.advivum.cz

R v
QX9 Smaire e iz 14 prodejen v Ceské republice
Praha 1 - Panskd 891/5
Praha 2 - Namésti Miru 820/9, Vinohrady
Praha 4 - Bohuslava ze Svamberka 790/2, Nusle
Praha 5 - Karla Englise 3211/3, Smichov
Praha 6 - Wuchterlova 18, Dejvice
Praha 7 - Argentinskd 1621/36, HoleSovice

Praha 8 - Sokolovskd 100/94, Karlin

Praha 8 - Boudnikova 2514/5, Liben

Brno - Stefdnikova 126/56, Krdlovo Pole - Ponava
Brno - Herspickd 813/5, Styfice

Ostrava - Jandckova 1024/18

Zlin - Kvitkovd 4123

Hradec Krdlové - Simkova 1224/2b

Plzen - sady Pétatficatnika 48/33

INTERNETOVY OBCHOD

° LY ot
= Tel.: 220000 110 .°*s =,
E-mail: info @ champagne.cz:

.
% o o

K dispozici kompletni sortiment za ceny internetového obchodu. www.global-wines.cz

www.champagne.cz :".*

Cechy

1/

VINO MARTY

Showroom

U Sanitasu 1621, Ri¢any, 251 01

+420 775 224 088
www.vinomarty.cz

VinoHerink.cz

VAS DOVOZCE VIN
Z CELEHO SVETA

Hlavni 7, 251 01 Herink
okr. Praha-vychod
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www.decante.cz
+420 775 573 951

s <
Merlot Zastavka
Smetanovy sady 8, Plzen

Vinny bar, vinotéka, delikatesy

C -

 sulu ol

=% www.zastavka.merlot.cz

Cejkovicks 1324
691 02 Velké Bilovice
at —so 11.00 — 18.00

SKI

www.habanskesklepy.cz

VINARSTVI VOLARIK
MIKULOV

vinarstvivolarik.cz

»
€

BOHEMIA SEKT

\/lNOTI KA
BOHEMIA SEKT

Smetanova 220
y33202 Stary Plzenec
pondéli az patek 8.00 - 18.00
. sobota 8.00 - 12.00

wvxﬁgw.bohemi( ekt.cz

Slovensko

MAGNET PRESS, SLOVAKIA s.r.0.
Sustekova 8
851 04 Bratislava
Slovenska republika
Po-Pa: 7:00 - 18:00
So: 8:00 - 12:00
Tel.: +421 267 201 952
E-mail: pokladna@press.sk

www.press.sk
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Predplatné tiSténé a digitalni verze objedndvejte na www.w-d.cz/e-shop/predplatne,
e-mailem na adresu info@w-d.cz nebo telefonicky na Cisle +420 225 985 225.
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Nejdrazsi vina na svété podle
Wine Searcher za rok 2025

(pramérna cena v eurech)

1. Musigny Grand Cru
(Domaine Leroy) — 40 026 eur

2. Grand Cru Batard-Montrachet
(Domaine d’Auvenay) — 22 266 eur

3. Romanée-Conti Grand Cru (Domaine
de la Romanée-Conti) — 19 998 eur

4. Chevalier Montrachet Grand Cru
(Domaine d’Auvenay) — 19 773 eur

5. Criots-Batard-Montrachet Grand Cru
(Domaine Albert Bichot) — 17 442 eur

,Hrosi” bar
za 31,4 milionu USD

aukcni sini Sotheby’s byl stanoven

\ / novy auk¢ni rekord v kategorii ,,Desig-
nové dilo*“. Hippopotame Bar od slav-

ného francouzského interiérového ndvrhare
a socharfe Frangoise-Xaviera Lalanneho (ve-
dle Clauda Moneta nejpoptavanéjsi Francouz
v auk¢nich sinich) byl po ptilhodinovém soubo-
ji vydraZzen za 31,4 milionu USD. Dilo, které si
v roce 1976 objednala Anne Schlumbergerova,
predstavuje Lalanneovu charakteristickou smés
rozmarnosti a technického mistrovstvi. Jeho fas-
cinace tvary hrocha pfivedla na svét dilo z ruéné
tepané médi, nerezové oceli, kiize a lakovaného
uslechtilého dfeva. Ma mnoho skrytych prihra-
dek, umné zpracované nadoby na led, stojanky
na sklenicky, ticy na jidlo atd. Neddvno byl

v New Yorku vydraZen podobny bar, tentokrat
v podobe nosorozce, a to za 16 422 USD.
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Zhasnéte!

vétovy fond na ochranu piirody (WWF)
S opét vyhlasuje mezinarodni klimatickou

Hodinu Zemé. Kona se posledni sobotu
po dobu jedné hodiny (od 20.30 do 21.30 mist-
niho ¢asu), kdy by mélo byt vypnuto osvétle-
ni domdcnosti, podnikll i vefejnych instituct,
a zejména vyznamnych kulturnich paméatek
po celém svéte. ,,0teplovani zemé je a zUstava
nejvetsi globalni krizi. Pokud nepiijmeme ma-
sivni protiopatfeni, pfipravime se o samotné
zéklady Zivota ve velkych Castech svéta, coz
bude mit dramatické ekologické, socialni a lid-
ské duisledky pro vSechny! Je dobre, Ze existuji
projekty jako Hodina Zemé (WWF).“ V Ces-
ké republice tuto kampan koordinuje Ekolo-
gicky institut Veronica. Foro NASA

PODIVNESLUVKO

SOTOLON

Silné aromaticka slou¢enina, kterd dava vinu kofenitou chut
opeceného chleba, karamelu, vlasskych ofechii apod. Typické
napriklad ve ,,Zlutych vinech® (vin jaune) odridy Savagnin.

BOLLE Grand Reserve Blanc de Blanc

ondynsky startup Bolle, zalozeny
I Robertem Vaninem z italského Trevi-
su, uvedl na trh prvni nealkoholické
Sumivé vino vyrobené klasickou metodou
druhotnym kvaSenim v lahvi a zranim na ka-
lech. Klicem ke vzniku tohoto vyjime¢ného
vina jsou speciélni kvasinky, které produkuji
jen velmi malo alkoholu: Zakladni vino tvori
z 90% Chardonnay a 10% Sylvanské z ob-
lasti vina z La Mancha ve Spanélsku. Vino
zraje tii mesice ve francouzskych dubovych
sudech, poté se alkohol odstrani pomoci dvo-
jité vakuové destilace. Pridanim specidlné
vybranych kvasinek a Cerstvé hroznové $ta-
vy jako Ziviny se kvaseni znovu spusti. Tyto
kvasinky dobre pracuji s velmi nizkym obsahem cukru, pod tlakem a pfi niz-
kych teplotach. Za téchto kontrolovanych podminek produkuji pouze mini-
malni mnoZstvi alkoholu (méné nez 0,5 %). Grand Reserve poté zraje na ka-
lech devét mésict, coz je vykon, ktery zZadny jiny vyrobce nealkoholickych
Sumivych vin nemtize nabidnout. Zatim bylo vyrobeno jen 4 000 lahvi, a to
predevsim pro hosty vybranych michelinskych restauraci.

Z LIDOVYCH PRANOSTIK

Ve vinici na svatého Rehote (12. bfezna)
v kozichu je predobfe.




Nejlepsi vina
Ceské republiky
Drviradee 2025-2026

* Prfedstaveni nejlepsich
tuzemskych vinafstvi a jejich vin TG, vina
S
* Nejsirsi nabidka moZnosti ! NE] ,ep ubllky
vinafské turistiky Ceske republl

* Cenny zdroj informaci

pro vSechny profesionaly
i milovniky vina

5 01 V‘ . 1 862 . .
**F K i%// f vinasHgraw ro h I | k . i atislawgka Objednévejte
RON A K‘“M RM%&- vinaz Cech cz e
Projekt s podporou Vinaiského fondu

pruvodce@w-d.cz | www.w-d.cz
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¥ pripravujeme

Z pristiho cisla
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Grand Test: Veltlinské zelené
v kategorii suché

Veltlinské zelené patii dlouhodobé mezi nejrozsite-
néjsi bilé odridy péstované u nds. Ta ma své koreny
pravdépodobné v Rakousku a na tuzemskych vinicich
si vybudovala pevné postaveni diky spolehlivym vy-
nostim i charakteristickému chutovému projevu s tony
bilého pepre, zeleného jablka a citrusti. V poslednich
letech se stle vice vinaii zaméfuje na precizni sucha
provedeni zdaraziiujici svézest, strukturu i terroirovy
charakter této odriidy. A pravé na tuto kategorii se za-
méfi dubnovy Grand Test.

Ptibéhy Spickovych vin z odriidy
Chardonnay

V dalSim pokracovani seridlu, jehoZ prostrednictvim vam
predstavujeme vybrané $pickové tuzemské vinate, se vy-
dame za témi, ktefi exceluji ve vinifikaci velmi znamé
odridy — Chardonnay. Ta je zndma svou adaptabilitou
na riznd terroir a schopnosti vérné odrazet rukopis vi-
nate jako mélokterd jind odrida. Z trati bohatych na va-
penec a pii spravné zvolenych sudech umi Chardonnay
i v nasich podminkach déavat vina obdivuhodné elegance,
komplexnosti a vrstevnatosti pfi zachovani velmi dobré-
ho poméru ceny a kvality. Na zakulisni pohled do vyroby

o

téchto velkych bilych vin se miZete tésit v pristim vydani.

Nejznaméjsi vinarské regiony svéta —
D.O. Jerez-Xéres-Sherry

V dal§im dilu seridlu vas Ivo Dvorak provede jednou
z nejuznavanéjsich vinar'skych oblasti pro vyrobu forti-
fikovanych vin. Opét se miZete téSit na detailni a eru-
dovany pohled do historie regionu, jeho klicové pid-
ni a klimatické podminky, vodni toky i odrady, které
utvareji nezaménitelny styl sherry. Nechybi ani piesny
popis charakteru vin spolu s predstavenim nejdtlezité;-
Sich producentti. Dozvite se také o vyznamnych més-
tech, turistickych pamatkach, zajimavostech a osob-
nostech spjatych s touto slavnou oblasti.

David Hauerland ze spolecnosti
Fidurock — od investic k vinu

David Hauerland je zakladatelem, spolumajitelem a fi-
dicim partnerem investi¢ni skupiny Fidurock, ktera se
specializuje na reziden¢ni a komer¢ni nemovitosti. Ne-
davno se jeji investi¢ni aktivity rozsifily i do vinarské-
ho svéta akvizici renomovaného slovinského vinarstvi
Zlati Gri¢. V rozhovoru jsme si s Davidem Hauerlan-
dem povidali o tom, jak se investor z ryze analytického
prostedi dostal k vinu a co ho pfivedlo pravé do Slo-
vinska. Priblizil také, jaké plany ma s tamé&j$im vinai-
stvim nebo jak vnima potencial tohoto projektu z in-
vesti¢niho i osobniho hlediska.

V43 priivodce svétem vina
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