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Brario Chovan si Vds dovoluje pozvat
v letosnim roce jiz na 15. rocnik nejvetsi
Gala degustace italskych vin v Praze.

Gran Gala

del Vino ltaliano

12, ¢ervna 2019 pracovnici v.oboru
13. cervna 2019 vstup pro verejnost

Villa Richter, Staré zamecké schody
Praha 1, Mald Strana

lito italsti vinafi prislibili osabné predstavit svd vina:

Antonelli San Marco
Montefalco (PG)
Badia a Coltibuono
Caiole in Chianti (51)
Barale Flli.

Baralo (CN)

Marco de Bartoli
Marsala (TP

Vittorio Innocenti
Montefollonicao (51)

Dino Hluminati
Controgtigrra (TE)

Mastroberardino
Atripalda (AV)
Petrolo

Bucine (AR)

Nicola Bergaglio Ciacci Piccolomini d” Aragona

Gati (AL) Mantalcino (51

Az Agr. BEA Poliziano

Pinerolo (T0Q) Mantepulciano (51)
Brigaldara Agricola Punica
San Pierroin Cariario (VR) Santadi (Cl)
Tenuta di Capezzana Bruno Rocca
Carmignano {PCY) Barbaresco (CN)
Cantina Valle Isarco Santadi

Chiusa (BZ) santadi (CI)
Domenico Clerico Michele Satta
Marforte d”Alba (CIV) Castagneto Carducei (L)
Aldo Conterno Terre Nere
Monforted Alba (CN] Randazzo (CT)
Cusumano Spumanti VALDO
Partinico (PA) Valdobbiadene (TV)
Cantine Due Palme Velenosi

Celling San Marco (BR) Ascali Piceno
Romano dal Forno Vie di Romans
IHasi (VR) Mariano del Friuli (GO)
Agricoltori GEOGRAFICO Elena Walch
Gaiole in Chianti (51) Framin (BO)

wwwgrangala.cz

Pro velky zdjem z minulych let, pripravujeme opét oblibené vertikdlni

iR degustace. Presny seznam degustaci s podminkami ii¢asti ozndmime
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Kvilli omezenému podtu ndvitérniki doporucujeme zajistit sivstupenky predem.
Objedndvky vstupenek: - online : www.grangala.cz
objednavky@grangala.cz tel.: 603 158 255
Chovan s.1.0., Podolskeé ndbrezi 34, Praha 4
tel.: 241 431 424, chovan@chovan.cz
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Louis Roederer

on the boat

PROGRAM:

16.00 welcome drink a Gstfice, $kola otviranf dstFic

17.00-20.00 plavba

KOISHI 5-chodové degustacni menu nejlepsi restaurace v Brné

Champagne bar Louis Roederer, (ristal, Vintage, Blanc de Blancs,
Brut Natur, Carte Blanche...

[ivé hudba v osobitém podanf podani Davida Kangase
a jeho saxofonu

20.30 digestiv na pontonu

Nedéle 9. ¢ervna 2019

(nalodénf a vylodéni u Cechova mostu Praha - pod Prévnickou fakultou)

Rezervace: info@merlot.cz nebo koishi@koishi.cz C%
\/

Pocet mist omezen!
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Dopis séfredaktora

Mili ¢tenafi,

letosni dubnové cislo casopisu WINE
& Degustation je vyjimeéné. Jedna se totiz
o sté vydani Vaseho oblibeného Casopisu.
KdyZ se podivam na tu fadu titulnich stran,
testu, reportazi, rozhovoru, cest za tuzem-
skymi i zahrani¢nimi vinaii a mnoha dal-
Sich materiald, napliuje mne radosti, ze
timto ¢asopisem poslednich deset let trvale
a pravideln¢ pfispivame k $ifeni povédomi
o tak kulturnim napoji, jakym vzdy bylo
a je vino, kultivujeme prostfedi obchodu
s vinem u nés a na Slovensku a z Vasich
reakci vim, ze Vam pfinaSime moznost
relaxovat nad piibéhy z cest po blizkych
i vzdalenych ¢astech svéta i osobnosti, kte-
ré ve vinafském svété mnoho znamenaji.

Nezbyva nez podékovat vydavatelstvi
Yacht, Zze tento novy projekt tehdy pred
deseti lety, v téZkych dobach pro tisténa
média, podporfilo a vzalo si ho pod sva
»vydavatelska kiidla“, vSem minulym
i soucasnym spolupracujicim autorim,
grafikovi, ktery mimochodem také vytvo-

fil vSech 100 ¢isel tohoto Casopisu, jazyko-
vym korektorim, kolegynim, které se sta-
raly a staraji o obchod i distribuci ¢asopisu
a vSem dal$im lidem, ktefi se podili na tom,
ze Casopis pravidelné vznika a kazdy mé-
sic ho nachazite ve VaSich schrankach,
novinovych stancich ¢i vinotékach a dal-
Sich distribu¢nich mistech. Diky urcité pa-
tii 1 vSem nasim dlouholetym obchodnim
partnerim. A samoziejmeé predevsim Vam,
naSim Ctenaim, ktefi v dobé internetu,
webovych stranek a socidlnich médif ctite
tradici a kvalitu prestizniho tisténého caso-
pisu a kazdy mésic se t&site na jeho nové
vydani.

Rok 2019 je pro redakci WINE & Degus-
tation slavnostni, toto je sté vydani asopi-
su, v listopadu oslavime deset let na trhu.
Ptipijim tedy vSem spolupracovnikim i fa-
nouskdm casopisu WINE & Degustation
do dalsich let a dalsi stovky vydani plnych
poutavych piibéhti z nekoneéné pestrého
svéta vina a gastronomie.

Michal Setka

VINO, KTERE MNE V POSLEDNI DOBE NEJVICE ZAUJALO

Domaine Guilhem & Jean-Hugues
Goisot, Exogyra Virgula
Saint-Bris 2017

Zajimavé vino z malého rodinného
biodynamického vinafstvi z malo
znamé casti Burgundska prijel, kromé
svych dalsich vin, v bfeznu do Prahy
predstavit osobné¢ Guilhem Goisot.
Vesnicku Saint-Bris-le-Vineux najde-

te v oblasti Auxerrois nedaleko mno-
hem slavnéjsiho meéstecka Chablis.
Zdejsi vina patii k vyjimkam, pokud
totiz mluvime o bilych burgundskych
vinech, témét vzdy obdivujeme vina
z odrudy Chardonnay. Ale v Saint-
-Bris se péstuje Sauvignon!

Vino pusobi atraktivnim a velmi Cis-
tym dojmem. Ma libivé ovocné tony

bilych broskvi, bilého rybizu a an-
grestu, s vyraznou mineralni slanos-
ti, a 1 kdyz jde o Sauvignon, zcela
jednoznaéné v tomto vin€ vnimate
burgundsky terroir. V zavéru je dlou-
hé a ma predpoklad i dobie dale zrat
nékolik let v lahvi. Urcité jde o velmi
zajimavy vzorek, kterym muzete po-
tesit 1 lehce pozlobit milovniky bur-
gundskych vin.
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Ivo Dvorak

Viceprezident
Asociace sommeliert CR

ekadence ve své podstaté znamena
Dﬁpadek, ale vyrazem dekadence se

da vyjadrit 1 bezuzdné ukajeni, po-
zitkarstvi, nebo moralni zkazenost.

Dekadence se Casto vztahuje k uméni — ze-
jména k literatufe a vytvarnému uméni. My-
Slenkové a umélecké hnuti postavené na po-
citech zmaru, smutku a nudy, ale zaroven
na vytvareni co nejrafinovangjsiho umeéni.
Zivot vyznavagi dekadence byl plny okul-
tismu, extrémniho nabozenstvi, drog a neva-
zaného sexu.

Pro mne se odehrala dekadence prvni biez-
novy vikend, i kdyz jen v ur€itych definicich
svého vyznamu. Vyjadtil bych svou dekaden-
ci jako pozitkarstvi, bezuzdné ukajeni chuto-
vych poharkt a rafinované umeéni snoubeni.
Jedinou drogou bylo vino, nevazany sex
a nuda nikoliv a smutek a zmar nastal, jediné
kdyz se dopila lahev lahodného vina.

Dekadence prvniho bieznového vikendu
spocivala predevsim ve snoubenti, které se jiz
po nékolikaté odehralo pod taktovkou dvoji-
ce Marek Dusek a Lucie Pun¢ocharova.

Dekadence

Scénat je celkem jednoduchy — pripravit béz-
né pokrmy a snoubit je s mimoradnymi viny.
Tedy je to jednoduché pro vSechny tcastni-
ky kromé dvou — vySe jmenovanych orga-
nizatort. Ti zah4jili pripravu jiz nékolik dni
ptedem naloZenim syrd a masa, piipravou
sklenic, vina a dalSich gastronomickych spe-
cialit a predpokladam, ze likvidace nasledka
dekadentni degustace jim zabrala nékolik na-
sledujicich dnt, kdy myli a uklizeli.

My ostatni jsme jen prinesli lahev skvélé-
ho vina a nechali se dekadentné oblazovat
snoubenim pokrmi s vyjimeénymi viny.
Nase smysly zazily bezuzdné ukajeni a po-
zitkarstvi, ale bez toho, abychom podlehli
moralni zkaZenosti.

Urcitou dekadenci by laskavy ctenat mohl
spatfovat ve faktu, Ze se snazime snoubit
nesnoubitelné, tedy bézny pokrm a vzacné
vino. OvSem ja spatiuji dekadenci v tom, ze
irelativné vsedni pokrm se da pripravit velmi
nevsedné. A na tomto principu fungoval cely
vecer. Lucie a Marek ptipravili néco tak bra-
vurniho, ze by jejich vykon mohl aspirovat
na gastro poc¢in roku. Snoubeni s vinem pak
byla pomyslIna tiesnicka na dortu, kdy gastro-
nomicka dekadence eskalovala do gourmet-
ského nebe.

Jemnost a vyzralou delikatnost 1997 Cham-
pagne Nicolas Feuillatte jako aperitiv trium-
falné podtrhli titani Champagne 1997 Salon
a 1999 Dom Pérignon k pizze Hawai s lavo-
vou soli. K tomuto chodu se jesté¢ podavaly
dvé ananasové speciality Hula o Maui (Su-
mivé ananasové vino) a Maui Blanc (tiché
ananasové vino) — jak vidite, dekadence ne-
zna hranic.

Utopence z vojenickych $pekackt doprovo-
dila pétice velkych bilych vin — 1982 Kloster
Eberbach Riesling Riidesheimer Bischofs-
berg, 1995 Vincent Girardin Meursault Les
Narvaux, 1989 Leo Alzinger Hochstrasser
Griiner Veltliner Federspiel Wachau, 1986
Weingut Schmidl Griiner Veltliner, Honivogl.

Nakladany Hermelin se dekadentné snoubil
s kolosalnimi viny regionu Bourgogne — 1995
Vincent Girardin Chassagne-Montrachet
Morgeot, 2005 Domaine Bachelet-Ramonet
Batard-Montrachet, 2002 Louis Jadot Mon-
trachet, 1986 Domaine Henri Clerc & Fils
Batard-Montrachet.

Dalsi dekadence nastala u bramboraku s hou-
bami, kde jsme vyzkouseli hned nékolik stylt
vin — 1985 Champagne Leclerc Briant, 1996
Joseph Drouhin 1¢ Cru Clos des Mouches,
1995 Domaine Esmonin 1 Cru Clos Saint-
-Jacques, 1997 Moillard Nuits-Saint-Georges
1¢* Cru Clos des Grandes Vignes.

Opravdovy Olymp dekadence jsme prozili
u Spanélskych ptacku s ryzi a giganticky ob-
sazené sady Cervenych vin — 1976 Domaine
Leroy Aloxe-Corton 1¢* Cru, 1978 Domaine
Leroy Chambolle-Musigny, 1969 Jaboulet-
-Vercherre Gevrey-Chambertin 1 Cru Clos
Saint-Jacques, 1988 Chateau Cheval Blanc.
Schwarzwaldsky dort si velmi dobie poro-
zumél s 1977 Graham’s Vintage Port a 2000
Arvay Tokaji Aszu 6 Puttonyos.

P.S. Pfi psani tohoto sloupku se citim po-
nékud dekadentné... kdyz vzpominam
na vSechny ty chut'ové nuance a nemohu si je
zopakovat, citim pocit zmaru, smutku a upa-
dam do moralniho patosu. ..

VINO, KTERE MNE V POSLEDNI DOBE NEJVICE ZAUJALO

Chateau Cheval Blanc 1988

Nevim, které vino bych si nejradéji vy-
bral z dekadentniho snoubenti, a tak jsem
nakonec sahl po naprosté klasice pravého
biehu feky Gironde v Bordeaux, po iko-
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né oblasti Saint-Emilion Chateau Cheval
Blanc. Temna granatova barva s inkous-
tovymi odlesky, vynikajici viskozita.
Vingé je Cista, opulentni, s tony zralych
lesnich plodd, podhoubi, dieva a dymu.
Po kratké dobé se objevuji tony kuze

a koreni. Uslechtile vyzralé vino s pod-
dajnou taninovou strukturou, tony suse-
ného ovoce a uslechtilého dieva. Hiejivy
ton prozrazoval velmi dobry ro¢nik a sta-
le zivé vino s dal$im potencidlem zrani.
Velmi dlouhy, delikatni a nazraly zaveér.



- Spolec¢nost ES-WINES ziskala
na ¢eském trhu nova zastoupeni

butor a specialista na $pan¢lskéd vina,

zacala pocatkem tohoto roku rozsito-
vat své portfolio vin. Na cesky trh tak nove
dovazi vina ze svétoznamych vinafskych
oblasti Spanélska. Konkrétné jde o vyhradni
zastoupeni prestiznich vinafstvi Vifiedos de
Alfaro z oblasti Rioja, Pago de Carraovejas
z oblasti Ribera del Duero, Soler Jove z ob-
lasti Penedés a Ossian z oblasti Rueda.

S pole¢nost ES-WINES, dovozce, distri-

Filozofii a pfednosti spolecnosti ES-WINES
je diraz na osobni piistup ke kazdému kli-
entovi. ,,Nasim zakaznik(im chceme v prvni
fadé naslouchat. Chceme védet, jaky styl vin
preferuji, a vybirat pro n¢ prave ta vina, ktera
jim poskytnou nevsedni zazitek,* komentu-
je prozékaznicky pfistup majitel spole¢nos-
ti ES-WINES Mgr. Ludék Nesiba. Oslavy,

vyro¢i nebo rodinna setkani jsou tedy idealni
ptilezitosti, jak vyuzit perfektniho zakaznické-
ho servisu, ktery spole¢nost nabizi. Diky Siroké
distribucni siti ES-WINES se s novymi viny sa-
moziejmé setkate i v restauracich, vinnych ba-
rech nebo vinotékach.

Vsechna nové dovazend vina budou navic
ve dnech 28.-30. 5. pfedstavena na veletrhu
Wine Prague 2019 na vystavisti v Letiianech,
kde probéhne fizena degustace za Ucasti za-
stupcti jednotlivych vinafstvi, ktefi budou sva
vina prezentovat odborné vefejnosti. Vice in-
formaci najdete na www.es-wines.cz.

Inzerce

ne
@®@® Povine sr.o.@ PR
00D Epra

DOMAINE

. BESSA VALLEY

JIZ 15. LET HLEDAME

A VYBIRAME VINA

Z BULHARSKA, KTERA PATRI
KVALITOU NA SVETOVOU SPICKU.

www.prowine.cz -
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Jakub Pribyl
Ctyfnasobny nejlepsi sommelier CR,
drzitel titulu Advanced Sommelier,
Court of Master Sommeliers,
semifinalista Mistrovstvi Evropy
sommeliert 2017

fedpokladam, ze spousta z vas o této
Pkratochvili jisté slySela nebo cetla.

Ano, je to pro ucastniky adrenalinovy
a stresovy tyden, béhem kterého se z nékolika
desitek soutézicich vybere ten nejlepsi, ktery
bude po dobu tii let neomezené kralovat so-
mmelierskému svétu a na véky veéki dostane
ptivlastek ,,Nejlepsi sommelier svéta®. A je-
likoz jsem se, po vitézstvi v Ceské kvalifika-
ci, mél moznost této udalosti zicastnit letos
v Antverpach, podelim se s vami o par zaji-
mavych postieht.

A prvni zajimavost se hned nabizi. Jen tézko
si asi dovedeme predstavit mistrovstvi svéta
v hokeji konané v Brazilii. Pfeci jen podmin-
ky tam nejsou az tak vhodné a zajem mistnich
by asi taky nebyl nejvetsi. I proto piekvapuje
u sommelierské akce tohoto vyznamu umis-
téni do Belgie, do Antverp. Pravda i v Belgii

Sommelierské mistrovstvi svéta

maji par set hektarti vinic, ale zadny slagr to
neni, a pokud se podivate do restauraci, tak
viude kraluje pivo, pochopitelné. A propos,
nepiipada vam popis zemé nééemu podob-
ny? Ale i tak je o sommelierstvi v Belgii vel-
ky zajem a i mimo vinai'ské oblasti jsou pora-
datelé schopni zajistit velmi zajimavy vinny
program pro vSechny zicastnéné. Nejen tedy
pro soutezici.

Toto je bod ¢islo dva. Jelikoz dalsi zajima-
vosti jsou jména, ktera se zde prezentuji, a to,
jak ke svym prezentacim pfistupuji. Kdysi
jsem délal sport a nikdy jsem nechapal vétu
o dulezitosti Gcasti. Ale tady, prestoze sta-
le jezdim pro vysledky, a ne pro obycejnou
ucast, bych to diky doprovodnym akcim byl
ochoten pochopit. Slavné znacky, jako jsou
Miguel Torres, Famillie Perrin, Bellavista,
Gérard Bertrand, se pretahuji o to, kdo se
bude moci odprezentovat a kdo udéla zajima-
vej§i degustaci. A ucastnici tak maji moznost
vyslechnout si, jak pan Torres vzkiisil staré
autochtonni odrady Katalanska, jak si je
nenechal na zahradce pro navstévy a zkusil
z nich udélat vino a ptijel nam predstavit cty-
fi odridy, o kterych vinny svét do ted” nemél
ponéti. Do toho Famillie Perrin pripravi degu-
staci své vlajkové lodé Hommage a Jacques
Perrin, a aby vSem zvedli tlak a roztahli zor-
nicky jeste pred nalitim vina, tak oznami, ze
piipravili 8 ro¢nikt veetné toho viibec histo-
ricky prvniho, 1989. A takhle to jde porad.
A piestoze ucast nebyva vse, tak zde ma clo-
vek mnoho diivodi se zaradovat i z ni. Navic
takové zkusenosti jsou k nezaplaceni.

A ftieti zajimavost? NejspiSe to, kdo sou-
Casnému sommelierskému svétu kraluje.
Sommeliefi nejsou vinafi, takze netrpim
predstavou, ze Clovek narozeny ve Francii
musi automaticky byt pies vino skvélym
odbornikem. Stejné jako si nemyslim, ze
kazdy Novozéland’an je profik ve stiihani
ovci. Ale preci jen bych ¢ekal, ze v popiedi
budou slavné gastronomické zemé. Jenze
soucasnost patii Némecku (Marc Almert je
vitézem roku 2019), v popredi je Lotyssko,
Litva nebo tfeba Rumunsko a Polsko, coZ ne-
jsou tpln€ zemé, jez si Clovek predstavi pod
slovem gastronomie. Na strané¢ druhé jsou
to zemé, které pro své reprezentanty buduyji
tymy trenéra, sparing sommeliert,, psycholo-
gu a sponzortl, a posouvaji tak sommelierské
soutézeni na uplné jiny, superprofesionalni
level. A zemé, které s nimi budou chtit drzet
krok, nemaji jinou moznost nez se vydat stej-
nym smérem.

Pribéhem a otazkami ze soutéze vas zat€zo-
vat nebudu, jelikoz ty vlastné nebyly viibec
zajimavé. Ty byly jen neskutecné tézké. Ale
pokud byste méli zajem se dozveédét vice, tak
se rozhodné vyplati zavitat na Facebook Aso-
ciace Sommelierti Ceska Republika a zhléd-
nout par videi z tohoto mistrovstvi.

P.S. Kdyz uz se odhodlali takovou akci uspo-
radat pivari z Belgie a stélo to za to, tak co
teprve az se do toho obuji takovi pivafi, jako
jsme my. Uz aby to bylo a my jsme mohli
pfivitat tfeba jen malé Mistrovstvi Evropy
sommelierd v roce 2023...

VINO, KTERE MNE V POSLEDNI DOBE NEJVICE ZAUJALO

Chateau Beaucastel, Hommage
a Jacques Perrin 1989,
Chateauneuf-du-Pape, Francie

Toto vino jsem jsi pro tento mésic vybral
z velmi jednoduchého diivodu. Velmi ¢as-
to se mluvi o velkych vinech, o ikonach
vinného svéta. A kdyz uz jsou tyto su-
perlativy pouzity, vyjimecné, zaslouzené
a spravng, tak se vétsinou konci jen u slov
bez ochutnani nebo piti. J& mél moznost
dalsi takovou ikonu ochutnat a jiz po né-
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kolikaté to u mé bylo vino od Rhony.
Vyjimecénost lahve spocdiva v tom, ze
je to vibec prvni vyrobeny roénik
vina, které se dostalo mezi nejvyhle-
davan¢jsi vina svéta. Navic toto vino
je naprosto netypicky pro svou apelaci
postaveno na odridé Mourvedre, coz
z n¢j dela jesté veétsi zajimavost. Sa-
motné vino vsak ve svém veku 30 let
naprosto zastinilo veskeré informace
okolo. Nadhern€ nazralé a harmonické
jak v aroma, tak v chuti. Jemna, ele-

gantni a svézi kyselina spolu s jem-
nym sametovym tfislem tvorily patef
vina, okolo kter¢ se to¢ily tony tabaku,
nugatu, oliv nebo bouquet garni, aby
v zaveéru uvolnily prostor susenému
Cervenému ovoci, hlavné jefabinam
a tfeSnim s dotekem Sipkt. Pti ochut-
navani jsem mél pocit, ze se kazdy ze
zucastnénych zaviel s timto vinem
do vlastni bubliny a okoli se jej viibec
netykalo. Nebo aspon ja jsem to tak pii
setkani s touto ikonou mél.



- Rodinné vinarstvi Balaz v roce 2019 v novém!

odinné vinaistvi Baldz z Dol-

nich Dunajovic v Mikulovské

vinai'ské podoblasti zacalo le-
tos v tnoru s vystavbou nové vinaf-
ské budovy, kterd bude slouzit nejen
ke zpracovani hroznt, vyrob¢ a zrani
vin, ale zaroven i k prodeji.

Moderni vinafska hala bude proto
rozdélena do tii casti. Vedle samot-
nych technologickych prostor urce-
nych k pfijmu suroviny, vyrob¢ a zra-
ni vina nabidne $pickové a kulturni
zazemi k prezentacim, degustacim
a prodeji vin a dalSich produktii vi-
nafstvi.

Vinafstvi planuje dokoncit veskeré
prace jesté v letnich mésicich pred za-
hajenim vinobrani ro¢niku 2019, tak
aby mohlo pfijmout prvni zédkazniky
a zdjemce o degustace a vina jesté
v prib¢hu hlavni turistické sezony,
a hlavné pak v nové budové zpracovat
a vyrobit rocnik 2019.

Architektonicky navrh nové budovy vi-
nafstvi Balaz vznikl v brnénském archi-
tektonickém studiu Bukolsky architekti
s.r.0. aje dilem zkusenych autorti Marti-
na Bukolského a Milose Cernohorského.

,»Chtéli jsme ve vinafstvi pokro-
¢it a posunout se néckam dal. Nova

generace nasich déti se jiz aktivné
do chodu vinafstvi zapojuje a pfina-
§1 nové podnéty, které se na vysled-
nych vinech odrazi. Proto jsme se
rozhodli vybudovat nové, moderni
a elegantni prostory, které tyto nové
vize podpofi, uzavira majitel vinat-
stvi pan Jifi Balaz.

Inzerce
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- Rodinné vinafstvi Vino Cibulka chysta prekvapent!

o péti letech se blizi k zavéru
Prekonstrukce historického ob-

jektu, ktery bude slouzit mimo
jiné 1 pro vinaiskou turistiku. Na jiz-
ni strané Mikulova, v chranéné zoné
CHKO Palava, na poloostrové Portz
Insel vznika néco, co neni ve vinai-
ském sveté prili§ casté. Jedna se o his-
toricky letohradek, ktery m4 jako jedi-
ny ve stfedni Evropé ochranny zdény
bastion se stfilnami.

Historie samotného zdmecku se datuje
k roku 1627, kdy kardinal Maxmilian
Dietrichstein zacal budovat toto sidlo.
Je ovsem pravdépodobné, Ze ostrivek
byl opevnén jiz v 16. stoleti jako sou-
¢ast protitureckého opevnéni.

Soucasti usedlosti jsou i sklepni pro-
story, které mély v pribéhu staleti
riizné funkce. Jak vojenské, tak i pro
pobaveni. Pozustatky umélé jeskyné

u vstupu do uzkych ulic¢ek, labyrint,
az po zdokumentovanou funkci vy-
pousténi kachen ze sklepnich otvort
pod bastionem. Kachny pak Slechta
z bastiont stfilela. Dokonce zde byl
17. 7. 1672 na lovu a plavbé lod’kou
cisat Leopold I. se svou choti.

Pohnuta historie zac¢ina rozdélenim
ostrova Portz Insel Zelezni¢ni trati
v roce 1855 a nésleduje tipadek toho-
to krasného mista, jez od roku 1937
az do roku 2000 prakticky chatralo.
Cela oblast byla v pfimém dosa-
hu rakouské hranice, a stala se tak
predmétem geopolitiky.

Poslednich pét let vlastni cely objekt
a ptilehly aredl rodina Cibulkova, kte-
rd ho postupné renovuje a znovu bu-
duje. Rodinné vinatstvi Vino Cibulka
bude vyuzivat cely areal pro ukazko-
vou vyrobu sektt. Navstévnici se jiz
v prubéhu letni sezény budou moci
seznamit s pokracujicimi opravami
arealu a piipadné i ochutnat organicka
vina z produkce tohoto vinafstvi.

Vyroba organickych vin a zachrana
nemovitych kulturnich pamatek je
ptispévek tohoto vinafstvi k obnové
kulturnich tradic v oblasti Mikulova
a na Morave, tak aby zazitek z piti
vina byl umocnén i prostiedim, kde se
vino vyrabi a degustuje.

Inzerce
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- Wine Prague 2019

Wine“

Pvague 20|19

f'ipravy na nejvetsi tuzemskou vi-
Pnafskou akei roku — veletrh Wine

Prague 2019 — jsou v plném prou-
du. Veletrh probé¢hne ve dnech 28. az
30. kvétna tradicné na vystavisti PVA
EXPO v prazskych Letiianech. ,Veletrh
Wine Prague je akci, kterd nema v tu-
zemsku obdoby, a piinasi skutecné mno-
ho piilezitosti pro navazovani obchod-
nich kontaktt, ale i dikladné poznani
celého odvetvi,* fika o veletrhu Wine
Prague jeho prezident Michal Setka.

V tuto chvili vrcholi registrace vystavo-
vatelll z fad tuzemskych i zahrani¢nich
vinafi a samoziejm¢ i dovozci vin
a poskytovatell nejriznéjsich sluzeb
s vinem spojenych. Zajemci o expozi-
ci na veletrthu Wine Prague 2019 maji
vtytodny poslednimoznostkontaktovat
organizatory na info@wineprague.com
a zasilat prihlasky, pro vystavovatele
zbyvaji posledni mista. Navstévnici se
mohou opét tésit na mnoho slavnych
vinaiskych jmen. Na Wine Prague
2019 se ptedstavi prestizni ¢eska a mo-
ravska vinafstvi, jako naptiklad Vi-
natstvi Illias, Vinatstvi Nepras & Co.,
Meélnické vinaistvi Kraus, Vinafstvi
Kolby a Reisten, Slechtitelska stanice
Velké Pavlovice nebo Aliance vinait
V8 a spolky VOC Modré hory, Neza-
visli vinafi, Vinafi Dunajovské kopce
a mnoho dalsich. Chybét nebudou ani
dovozci zahrani¢nich vin, z nichz vy-
birame naptiklad ADVEAL, Globus,
OpenWine nebo novinku na ceském

trhu, spole¢nost ES-WINES. A do Pra-
hy jiz tradiéné mifi i mnoho zahranic-
nich hostl. Predstavit sva vina prijede
letos poprvé prestizni sdruzeni Consor-
zio Valpolicella, na své si piijdou i mi-
lovnici rakouskych, némeckych nebo
Spanélskych vin.

Soucasti veletrhu bude jiz tradicné
program degustaci a seminait. N¢-
mecké ryzlinky a systém VDP bude
prezentovat ptimo ambasador tohoto
spolku, navstévniky cekd seminaf
italského Consorzio Valpolicella a de-
gustace prestiznich vin této oblasti
a spolec¢nost ES-WINES povede fize-
nou degustaci za Ucasti Spanélskych
vinatt.. Ukazkou $pickové tuzemské
produkce budou napiiklad degustace
vin VOC Modré hory, Dunajovskych
kopcti a Unie enologi.

Registrace pro navstévniky budou spus-
tény v dubnu. Profesionalové z restau-
raci a cateringovych firem a obchodnici
s vinem mohou jiz nyni kontaktovat
poradatele na info@wineprague.com
a zazadat o vstupenky pro majitele spo-
lecnosti a odborny persondl, ktery ma
na starosti praci s vinem, zdarma. Z da-
vodu uspory ¢asu doporucuji poradate-
1¢ vSem navstévnikiim vyuzit moznosti
registrace a nakupu vstupenek predem.

Aktuality z piiprav veletrhu a prak-
tické informace pro navstévniky jsou
k dispozici na www.wineprague.com.

Inzerce

Privitejte jaro
s Winestore

K nakupu balicku 4 vybranych vin
pastika Melememaso ZDARMA

Nabidka plati do vyprodani zasob.

WINESTORE

SOMELIERSKY SERVIS
INTERNETOVY OBCHOD
VINOTEKA KUNRATICE

OC Kunratice, Dobronicka 504, Praha 4
www.winestore.cz
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" Za vinem do Rakvic: 7. dubna 2019

s bt et i polek Vinati z Rakvic srde¢né¢ zve vSechny piiznivce a milovniky vina do vinat-
DEN™ ¥ s 78 YiNOMm S ské obce Rakvice na jiz 13. rq(‘:nik ak(.:e Den otevienych sklepli. Mistni vinati
OTEVRENYCH do Rallvie provedou navstévniky po rakvickych vinnych sklepech, kde bude mozné ochut-
e i s s At VINa s nezaménitelnym rukopisem jednotlivych sklepmistri a pozvolna u sklenic-
ky dobrého vina nasat jedine¢nou atmosféru zdejsich sklepii. VSichni milovnici vina
jsou proto srdecné zvani v sobotu 27. dubna od 11.00 do 19.00 hodin stravit piijjemny
den s mistnimi vinafi. Za ,,sklepné* v cen¢ 800 K¢ ziskaji ucastnici volnou degustaci
stovek bilych, cervenych i rizovych vin, sklenicku, praktickou kapsu na krk s logem
spolku a mapu s vinatstvimi, ze kterych si kazdy navstévnik odveze vina dle vlastniho
vybéru v hodnoté 400 K¢. Vstupenky budou v prodeji az v den akce, a to od 9.30 hod.
v pokladn¢ sokolovny na adrese: Namésti 146, Rakvice.

SHLEPU %1

" Den Znovin Walkingu: 20. dubna 2019

sobotu 20. dubna 2019 se v okoli Satova u Znojma kona
\ / rok od roku popularnéjsi akce, kterou je Den Znovin Walk-
ingu. Béhem vychazky, jejiz narocnost si mohou ucastnici
zvolit sami, lze na dvou stanovistich ochutnat osm rtiznych vzorka
vin. Uastnit se akce s .walkingovymi‘ holemi neni podminkou,
ale organizatofi jejich vyuziti viele doporucuji. Tematicka trasa
s nazvem ,,Jarni piirodou pies dvé lavky na Sobes“ vede z Hnanic
Nérodnim parkem Podyji k ochutnavkovému stanku na vinici So-
bes a je zaméfena na prirodni zajimavosti. Druha trasa s nazvem
,.Geinus Loci — Hnanice — Satov — Havraniky** za¢in opét v Hnani-
cich a smétuje k ochutnavkovému stanku na Starych vinicich v Ha-
vranikach. Odtud vede do Satova k Moravskému sklipku, pak podél
vinice Peklo a po hrani¢ni cesté (byvala ,,zelezna opona®) s kou-
zelnymi pohledy do okoli. Zavér obou okruhti je opét v Hnanicich.
Mapy a dalsi podrobnosti najdete na webu znovin.cz.

" 5. prezentace a degustace Spané€lskych vin: 25. dubna 2019

e Ctvrtek 25. dubna 2019 se v prazském hotelu

\ / Thalia na Narodni tfid¢ uskute¢ni jiz pata prezen-

tace Span¢lskych vin, kterou potdda ICEX Trade

and Investment. Na této prezentaci, uréené vyhradné pro

profesionaly, se predstavi 25 vyznamnych vinait z 25 vi-

naiskych regionti Spanélska. Tradi¢né se bude konat také

odborny seminat o Spanélském viné. Akce je uréena pro

dovozce, distributory, velkoobchod, vinotéky, restaurace,
hotely a dalsi profesionaly.

Vstup je zdarma po registraci na e-mailové adrese
praga@comercio.mineco.es nebo na tel.: 224 941 255-60,
kde také ziskate ptipadné dalsi informace.
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" IX. DNY VINA v Mosté: 25.-26. dubna 2019

polecnost BELA MOST srde¢né¢ zve vSechny milovniky dobrého vina
S na letos$ni IX. ro¢nik degustacni vystavy ,,Dny vina*“ v Mosté. Jiz devatym

rokem budou mit navstévnici moznost ochutnat vynikajici ¢eskd, moravska, ale
1 zahrani¢ni vina a uzit si setkani s vinafi. Pfijemnou atmosféru k degustaci tradi¢né
navodi cimbalova muzika Jirkovak. Tak jako kazdy rok se i letos bude vystava konat
ve sportovnim a vzdélavacim stfedisku Benedikt Most, a to ve dnech 25.-26. 4.
mezi 15.00 a 20.30 hod. Zde bude soucasné mozné zakoupit jednodenni vstupenku
za 300K¢ v predprodeji, anebo v den konani degusta¢ni vystavy. Péknou zabavu
preje a na Vasi navstévu se t€8i potadajici spole¢nost BELA MOST. Vice informaci
naleznete na www.belamost.cz.

S i

. VELKOOBCHOD SPOJOVACIM
" 1 ino - MATERIALEM,DOMACIMI
STATUTARNI Ustecky krﬂ] vino - velkoobchod

I
— www.belamost.cz POTREBAMI A TREZORY

o

BENEDIKT

sport | rekreace | vzdélavani

www.benediktmost.cz

Vino v srdci Evropy

5. ro¢nik mezinarodniho

veletrhu vina pro profesionaly i —

a odbornou verejnost

Wine'
Prague 20019

28.-30.5.2019

PVA EXPO PRAHA - LETNANY

www.wineprague.com

~wth

b ¥
KORUNNI s |0 : .
0 kapku lepsi chut &'ﬂ e o el %{MI‘ oenohzggm\%&lﬂ

I T

X/

Duben 2019 | 15



& pozvanky

Slavnostni otevieni vinarského centra
ANNOVINO Lednice: 27. dubna 2019

Vinafstvi Lednice ANNOVINO srde¢né zve vSechny milovniky vina

v sobotu 27. 4. od 10.00 hod. na Den otevienych dvefi a slavnostni
otevieni nového vinaiského centra ANNOVINO v Lednici.

Pro navstévniky bude pfipraven bohaty program, kterym provede moderator
Josef Madle. Kromé degustaci a prohlidky vinafstvi se mohou tcastnici t&sit
na pokus o vytvoreni nového ¢eského rekordu v oslavném piipitku nebo na slav-
nostni kiest Vinai'ského centra ANNOVINO a jeho novych vin, ktery probéhne
v 11.00 hod. Ke skvélym viniim budou soucasné zajistény i regionalni gastrono-
mické speciality. K poslechu zahraji cimbéalové skupiny CimbalMEN, Zizkovjanek
a Vergarionci, které doplni pévecké sbory Bobule a Muzaci z Valtic, Muzaci z Led-
nice a Muzaci ze Staré Breclavi. Chybét nebude ani vecerni ,,after party* od 19.00 hod.

V ramci pestrého programu probéhne i drazba vin pro dobroc¢inné ucely a sekani sektti
riznymi pfedméty a mnoho dalSich soutézi. Vice informaci na www.vinarstvilednice.cz.

Jaro s vinari Straznicka: 27. dubna 2019

druZeni vinaii z mikroregionu Straznicko zve vsSech-

ny milovniky vina na oteviené sklepy, které se usku-

tecni v sobotu 27. dubna v Petrové v aredlu historic-
kych sklepii Plze. Vstupné zahrnuje neomezenou degustaci
po dobu trvani akce, kterd probéhne od 10.00 do 19.00 hod.
Soucasti vstupného je také sklenicka, katalog a kupon na vino
v hodnoté 100K¢. Cena vstupného na misté je 550 K¢, v pred-
prodeji potom vstupenka stoji 450K¢. V malebném prostredi
Straznického mikroregionu tak bude na jednom misté mozno
ochutnat vina z nékolika vinafskych vesnic, a to v prostorech
historickych sklept arealu petrovskych Plz{i, narodni pamat-
kové rezervaci. Bohaty doprovodny program i obCerstveni
budou zajistény. Na setkani u sklenicky dobrého vina se t&si
vinafi ze Straznice, Petrova, Sudoméfic, Vnorov, Tvarozné
Lhoty a Rad&jova. Vice na www.vinari-straznicka.cz.

warw prath-atiarechs o

Zahajeni Sonberského (ne)vinného kulturniho 1éta: 5. cervence 2019 7]

inaf'stvi Sonberk zahajuje letos jiz ¢tvrty ro¢nik Sonberského
(ne)vinného kulturniho léta v Popicich u Hustopeci. Festival

startuje 5. Cervence vystoupenim sourozenci Ulrychovych
a Javory Beat a odehrava se postupné po nekolik vecerd v pribéhu ce-
1ého 1éta uprostied zdejsiho vinohradu. Program pro tento rok obsahuje
celkem 6 akci, na kterych se znovu vystiidaji lokalné€ uspésni umeélci
i velka jména. Krom¢ hudby se i letos mtizete t€Sit na vecery vyplnéné
povidanim. Dva tydny po zahajeni 1éta prijedou o soucasném ceském
filmu povidat manzelé Ondfej a Béra Trojanovi, které doprovodi Mar-
tin ,,Kudla® Kudlicka. Nasledovat bude vystoupeni Jaroslava Duska
a kapely Jananas, kterou vybral sonbersky sklepmistr Oldiich Drapal.
Prazdniny budou na Sonberku zakonceny 30. srpna vystoupenim Ka-
mila Stfihavky. Uplnym lou¢enim s létem bude koncert kapely Kanci
pani nadlesni, a to ve spojeni s prvni ochutnavkou loiskych vin. Blizsi
informace o festivalu a listky k zakoupeni na www.sonberk.cz.
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Czech International Wine Competmon
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Mezindrodni odbornd konference s tématickou degustaci
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- Vinohradnicka geologie

ew Scientist je mezinarod-
ni védecky casopis zaméieny
na nejnovejsi vyzkumy ve véde.

I kdyz uvetejnéné ¢clanky nemuseji projit
oponentnim fizenim, jsou jejich autofi
takovymi osobnostmi ve svét¢ védy, ze
maji odpovidajici védeckou vahu. Jed-
nou z poslednich studii je 1 prispévek
prof. Alexe Maltmana z britské Aberys-
twyth University (Department of Geo-
graphy and Earth Sciences), ve kterém
se vénuje smyslovému vnimani charak-
teru puidy ve viné. Samoziejme ze vazba
mezi vinem a ptidou je cenéna jako néco
zvlastniho, ale nazor na slavko , terroir*
Jiz 1éta svét vina rozdeluje. Je vsak ziej-
mé, ze véda ma pomérné jasno. Mohli
bychom jmenovat fadu jmen uznava-
nych odbornikd, kteii se, zjednodusené
feceno, shoduji na tom, ze s vyjimkami,

jako je naptiklad chlorid sodny, minera-
ly v pid¢ zddnou chut’ nemaji. Ve snaze
pochopit chemii terroiru vSak zaroven
dokladaji, ze naptiklad experiment s od-
rudou Pinot Noir v Céte de Nuits potvr-
dil na zdklad¢ hmotnostni spektrometrie
pozoruhodné rozdily jak v hroznech, tak
ve vin¢ i nedaleko od sebe polozenych
vinic, a to co se tyce anorganickych 1a-
tek, kterych je u typickych vin pouze
0,2% objemu, coz je mnozstvi bezvy-
znamné.

Prof. Maltman vychézi ze své nedavno
vydané publikace ,,.Vineyards, Rocks &
Soils* (Oxford University Press, 2018),
kdyz tvrdi, ze vyzivou mame na mysli
krom¢ uhliku, kysliku a vodiku dalsich
14 zékladnich prvkd, které vinice potie-
buji k rastu. Vétsina z nich je ,,uzamce-

na“ uvnitt geologickych nerostt, které
tvori ptdni fyzikalni ramec. Je snadné
prokazat, ze tyto ziviny musi byt v roz-
toku, aby je réva mohla absorbovat —
kofeny révy pevné latky absorbovat
nemohou. Samoziejmé fada slozitych
procestt mize uvolnit nékteré z téchto
prvkl z matefské geologie a umoznit
jim, aby se rozpustily v padni vodg,
ktera sousedi s kofeny vinné révy. Ale
tyto procesy jsou pomalé, piili§ poma-
1¢, aby mohly poskytovat kazdou vege-
tacni dobu soubor zivinovych minera-
[t. Odpoveéd’ na zahadu chuti ve viné
pak naléza v rozpadné organické hmo-
té, v bakteriich, fasach a plisnich, které
prostupuji geologicky povrch.

Kromé jiného je humus schopen recy-
klovat ziviny, je propojen s organismy
prospésnymi pro pudu a je jedinym
pfirodnim zdrojem esencialniho dusi-
ku a fosforu, ktery ve vét$iné hornin
chybi. Nazory prof. Maltmana Ize po-
vazovat za pristupny, peclivé védecky
argumentovany pokus o stanoveni li-
mitl geologického vlivu a zachovani
nékterych dalsich moznosti, které vy-
zaduji pochopeni vyznamu slova te-
rroir. Velmi sympatické jsou slova pana
profesora v zavéru knihy: ,,Dlouho
jsem se snazil zdlraznit, jak geologie
podminuje tolik véci v nasem moder-
nim zivot€; kdybych ale véd¢l, co bych
jako geolog mohl ud¢lat pro chut’ vina,

|¢¢

pak bych byl stasten!

PONTIC

Inzerce

Vina pro opravdové osobnosti.
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- Toscana Wine Architecture

oskansko jako hrdého vlastni-

I ka velkych italskych DOCG
neni tieba predstavovat. Pre-
kvapivé si to nemysli sami jeho
obyvatelé, predevs§im vinaii. V tos-
kénském vinu, v jeho vlini i chuti 1ze
najit mnohem vice nez jen zadouci
otisk vinai'ského kraje — po urcitém
porozuméni objevite v jeho charak-
teru 1 obraz lidi Zijicich v Toskansku
i s jejich pohnutou historii a obdivo-
vanou kulturou. Tento obraz se vSak
nezjevuje kazdému — je ticba jej
hledat. K tomu nyni napomahé i pro-
gram sdruzeni TWA (Toscana Wine
Architecture). TWA sdruzuje 14 vy-
znamnych architektonicky vyjimec-
nych vinafstvi (Cantina Antinori,
Caiarossa, Cantina di Montalcino,
Castello di Fonterutoli, Colle Ma-
ssari Farm Ripalte, Il Borro, Le Mor-
telle, Petra, Podere di Pomaio, Rocca
di Frassinello, Salcheto a Frescobal-
di Tenuta Argentiera). Tento vycet je
natolik pfitazlivy, ze projekt s cilem
hlubokého poznani toskanského vina
a architektury, a tim i podpory ces-
tovniho ruchu lze povazovat za je-
den z nejdulezitéjsich propagacnich
vinafskych programi poslednich let.

Italie, navzdory tisicileté tradici
kamennych zemédélskych domt
a sklepti, se dnes fadou projek-
td modernich vinafstvi, kde se
nutnd funkcnost dokonale spoju-
je s tradici a povahou kraje, stala
vyzvou pro moderni tvorbu. Stala
se vyzvou pro slavné svétové ar-
chitekty od sira Normana Fostera
az po Franka Gehryho, ktefi vSu-

de po vinafském svété vytvorili
obdivované architektonické dilo.
Vzdyt pravé do Toskanska do-
putoval ,,Oskar” za architekturu:
cena ,,Miese van der Rohe®, udéle-
na odbornou porotou v Barceloné
pro projekt Archea Associati a Aba
Arredamenti pro vinafstvi Cantina
Antinori v San Casciano ve Val di
Pesa. Cantina Antinori je jednim
ze Ctrnacti vinafrstvi, ktera v rameci
specidlnich navstévnich progra-
movych okruhil nabizeji nejen pro-
hlidky a ochutnavky vin, ale také
seznameni se slavnymi italskymi
navrhéfi, jako jsou Mario Botta,
Renzo Piano a Tobia Scarpa. Navic
mnoho vinafstvi hosti i historické
umélecké instalace, vytvorilo rov-
néz zajimavé vztahy s modernim
uménim. Cely projekt je nabizen
slovy ,,Kdyz se vino stdva umeé-
nim™ a je ojedinélou ptilezitosti
projit se cestou designu, udrzitel-
nosti a funkénosti, je prilezitosti,
jak porozumét vyznamu dila, které
si rozumi s krajinou. Spole¢nymi
znaky vSech praci jsou piedevsim
ucta k okolnimu prostredi, casto
se jednd o gravitacni feSeni vy-
roby, jako stavebni materidly jsou
vyuzity mistni zdroje, spotfebu
kryji obnovitelné zdroje, priklad-
na jsou odpadova teseni, disledné
je sledovdana minimalni uhlikova
stopa atd. Navstévy (mimo ochut-
navky) jsou bezplatné, vzhledem
k rozsahlému tizemi, kde vinafstvi
lezi, je vhodné dil¢i okruhy v pro-
gramu Toscana Wine Architecture
pecliveé volit.

Inzerce

HOTEL
RYZLINK
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To nejlepsi za nejlepsi ceny.

www.champagne.cz

Inzerce

odinna spolecnost MSC (Me-
diterranean Shipping Com-
any) je druhou nejvetsi pre-

pravni firmou na svété a vedle 450 za-
oceanskych nakladnich lodi vlastni
i flotilu 17 vyletnich lodi dcefiné
spolecnosti MSC Cruises. Nejnovéjsi
lod’, MSC Meraviglia, doslova plujici
mésto, je malym technickym zazra-
kem. Lépe feceno ,,velkym®, protoze
lod’ je 315 metra dlouhd, 43 Siroka,
vytlak 176 600 tun, ma 14 palub
pro 4 500 cestujicich, o né se stara
2 370 ¢lent posadky... Kazdy tech-
nicky detail a pouzité technologie
od navrhu ideélniho tvaru trupu lodi,
dvou samostatnych pohonnych jed-
notek, stabilizace trupu, sofistikova-
ného odsolovani motské vody, feseni
odpadni vody, recyklace, rekuperace
atd. jsou fascinujicim dokladem moz-
nosti soucasné védy a techniky.

Technickéd stranka celého projektu
je jedna véc, druhou jsou podobné
zazitky pro cestujici. Tém je nabi-
zena cesta, ktera je popisovana jako
luxusni dovolend ve stfedomoiském
stylu. Ve dvanacti restauracich se pod
vedenim mezindrodn¢ uznavanych
a ocenovanych $éfkuchaitc Ramoéna
Freixema ze Span&lska a Haralda
Wohlfahrta (Némecko) nabizeji za-
zitky, které jsou oslavou stfedomot-
ské kuchyné. To vse je doprovazeno
odpovidajicim napojovym listkem
pravideln¢ zpestfovanym ,.legen-
dami®. Tou posledni byla naptiklad

- Italské prazdniny trochu jinak —

vina spojend se jménem jedin¢ho
neporazené¢ho svétového Sampiona
v t&zké véze, Rockyho Marciana.
Vina pochézeji z malého vinat'ského
mestecka Ripa Teatina (Abruzzo),
kde se narodil otec slavného boxera
a kde ve vinai'stvi pomahal i maly
Rocky. Lidé z Ripa Teatina jsou zna-
mi jako ,,forte e gentile (silni a jem-
ni) a tak byla i tato vina nabizena.

Vino na Meraviglii teCe opravdu
hojné a je i1 soucasti vystoupeni
slavného Cirque du Soleil, je na-
bizeno i v dvoupodlazni promena-
dé¢ Galeria Meraviglia zastieSené
80 metrti dlouhou zaktivenou LED
obrazovkou, na které jsou piena-
Seny snimky nocni oblohy, zapa-
du i vychodu slunce a nejkrasné;jsi
obrazy stfedomoiské krajiny. Tece
tu i pivo a opét hojné: 47 druhti piv
v lahvi a 12 tocenych.

Meraviglia byla ocenéna jako nejlep-
§i lod’ roku (Cruise Critics), ziskala
i cenu Bureau Veritas 8 Golden Pea-
1ls za Cisté provozy a minimalni do-
pad na Zivotni prostedi. Ti, ktefi jiz
cestu na Meraviglii zazili, tvrdi, ze
vzhledem k pohodli a nabidce méli
pocit, ze se na tuto kulinafskou cestu
nevydali na lodi, ale zazili ji v ptivab-
ném stfedomorském mestecku.

Pokud byste méli zajem, tak je tieba
takovou dovolenou zajistit alespoil
pul roku predem.




- Pinot Noir v Burgundsku

za jednoho z nejvétsich odbornikti

na odrtidu Pinot Noir nejen v Bur-
gundsku, ale vénuje se ji po celém svete,
v poslednich letech ptedevsim na Novém
Zélandu. ZkuSenosti jako zakladatele
vinafské spolecnosti Morris & Verdin
a pozdgji pozice Purchasing Director
u londynské Berry Bros. & Rudd mu
umoznily napsat fadu knih — tou po-
sledni je kniha Inside Burgundy (cena
Andre Luis Simona) —, které jeho posta-
veni ve svété burgundské rodiny pinotl
jeste posililo. Poté co vydal i ,,Zpravu
o budoucnosti vina“, kterd ukazuje na bu-
doucnost vinatského priimyslu v pfistich
50 letech, je jeho hlas velmi respektovan
i v pripadech, kdy se jedna o toto téma.

lasper Morris, MW, je povazovan

Proto byla velmi vazné piijata i zprava,
kterou Jasper Morris reagoval na doku-
ment OSN s varovanim, ze do roku 2040
by mohla teplota na zemi vzristaz o 2 °C.
Pan Morris, dnes senior poradce aukéni-
ho domu Christie’s, na otazku, zda bude
odrtda Pinot Noir v souvislosti se zmé-

nou klimatu stale vhodnou
odridou pro Burgundsko,
opatrné odpovida, ze glo-
balni oteplovani ma na vini-
ce samoziejmé vliv: musime
si uvédomit, Ze se néco deje,
a musime o tom premyslet.
Vzdyt' jiz dnes je vidét, ze
Hkvalita® v burgundskych
polohach se posunula nej-
méné¢ o 50 metri vyse
do svahu. Jasper Morris ani
nevéii, ze by Pinot Noir byl
ve vazném ohrozeni, neveri
ani nékterym ndzortim, ze by tradicni
odrtidu mohly nahradit jiné odrtdy, na-
piiklad Syrah. Nezamitd ale moznost
vyslechténi novych odrud, ostatn¢ bézi
fada projektt, které hledaji odrudy 1épe
ptizpusobivé ocekavanym zménam kli-
matu v presné uréenych apelacich.

Na toto téma se vyjadrila i Ludivine
Griveau, hlavni enolozka a feditelka
Hospice de Beaune. Dodejme, ze to
je od castt Guigone de Salins (spolu-

zakladatelka v roce 1443) v d&jinach
Hospice de Beaune skute¢né prvni
zena. Ludivine Griveau nyni fidi praci
23 vinafstvi na 60 hektarech piede-
v§im Premier a Grand Crus. Znepo-
kojujici suché a velmi horké Iéto az
do doby sklizné vzbudilo obavy, ze by
se v Burgundsku mohl objevit ,,velmi
netypicky* ro¢nik, ktery by bylo moz-
né nazvat jako ,,kalifornsky“. Nastésti
se nic takového nestalo, je to vSak di-
vod k zamysleni...

Inzerce

TRAVNICEK
& KORINEK
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Ze svah( Narodniho parku az do Vasi sklenicky.
www.vinarstvitak.cz
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— Zavody ve sklepé

kei, kde se kombinuje sportov-
ni vykon s ochutnavkou vin, je
0 svete opravdu hodné: jednou

z nich je napiiklad velmi dobie obsazo-
vany Marathon du Médoc, ktery se kona
kazdé¢ zaii na vinicich Bordeaux. Zavod
se 23 degustacnimi zastdvkami, do kte-
rého se mize prihlasit 10 000 zavodnikd,
je po vyhlaseni vzdy velmi rychle vypro-
dan. Zviditelnit se v tomto sméru snazi
1 Moldavsko, konkrétné vinaistvi Miles-
tii Mici. Vinafstvi uspotadalo sice ,jen”
desetikilometrovy zavod, ktery se neko-
nal mezi vinicemi, ale az na kratké ,,na-
dechnuti* skute¢né hluboko v podzemi.
Pokud jste sklepy Milestii Mici nevidéli,
tak se mize tak dlouhy zavod ve sklepé
zdat nepochopitelny, ale tady by se daly
bézet 1 daleko delsi zavody. SE QWC
(State Enterprise Quality Wines Com-
plex) Milestii Mici skute¢né udivuje: je
to obrovské podzemni mésto vytvorené
t€zbou stavebniho vapence. Ten se béla
vsude po kraji, jako odpadovy v obycej-
nych vesnickych zidkach i ptesné fezany
a opracovany ve vznosnych zdech koste-
1. Tento stavebni material byl po staleti
vyfezdvan specialnimi, postupné mo-
dernizovanymi stroji, a tak v hloubce az
80m byly vytézeny desitky km chodeb:
udaje se Casto lisi, ale vSechny udavaji
vice nez 200km chodeb.

A je to mésto se v§im vSudy: dlouhé
kilometry silnic i s béznym doprav-
nim znacenim, semafory, k¥izovat-

kami, naméstimi... Kazda z ,,ulic*
nese jméno nékteré¢ z odrid a prave
tady vas napadne, ze je Stésti, Ze je
na svéte tolik odrtd, aby daly jména
vSem tém podzemnim prostoram.
Po ,,mésté” se mlzete vydat pésky,
na kole, autem ¢i autobusem. .. nako-
nec se tu behaji i zavody.

Sklepy byly rizné vyuzivany: je-
den ¢as dokonce jako protiatomové
kryty pro pfipad jaderné¢ valky se
Spojenymi staty. Po roce 1960 byly
vyhodnoceny idedlni podminky pro
archivaci vin (vlhkost 85-95%, sta-
la teplota v rozmezi od 12-14 °C)
a v roce 1969 vznikl zminovany
statni podnik SE QWC. Ze dvou sto-
vek km chodeb je dnes plnych 55km

vyuzito pro technologické tucely.
Nejvice navstévovany je uprostied
,,mésta* ulozeny i tzv. Zlaty fond —
podle odhadu témét 2 miliony 1ahvi
vina. Pravé tento archiv jako nejvét-
§i kolekce vina na svété byl v srpnu
2005 zapsan do Guinnessovy knihy
rekordti. Dodejme, Ze podobné zazit-
ky nabizeji i Integrated Wine Produ-
cing Establishment ,,Cricova® JSC —
sklepy ve mést¢ Cricova: ve srovnani
s Milestii Mici tu je ale ,,jen” 120km
chodeb v hloubce az 100 m.

Vseobecnd podpora vlady vinaiské-
mu primyslu je vidét hned pii priletu
na mezinarodni letist¢ v KiSinéveé —
od roku 2017 bylo letisté piejmenova-
no na Wine of Moldova Airport.

Inzerce
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- Wine Paris

rvni velkou vinatskou udalosti
Proku 2019 se stal mezinarodni

svatek vin Wine Paris, ktery
jeho poradatelé nazvali ,,vyjime¢nym
spojenim jihu a severu“. Wine Paris
je totiz novy spolecny projekt stfedo-
moiského veletrhu VINISUD a me-
zinarodniho veletrhu VINOVISION
PARIS, ktery je pro zménu zaméien
na severni francouzské vinatské ob-
lasti, jako jsou Champagne, Burgund-
sko, Alsasko a stfedni ¢ast Loiry. Pod
projektem je podepséna spolecnost
COMEXPOSIUM & ADHESION
GROUP, ktera je jednou z nejvét-
Sich svétovych skupin organizujicich
odborné akce pro Sirokou veftejnost,
predev§im UspéSnou v organizovani
tzv. B2B a B2C akci s vysokou pfi-
danou hodnotou v oblasti vina a liho-
vin. V portfoliu spolecnosti jsou vedle
World Wine Meeting v Patizi, Chica-
gu, Singapuru a San Francisku i oba
zminéné veletrhy. Na vystavisti Parc
des Exposition Porte de Versailles se
podafilo v tnoru tohoto roku poprvé
spojit oba veletrhy, aby tak bylo Pa-
fizi a celému vinafskému svétu na-
bidnuto odpovidajici reprezentativni
misto, kde bude v zadoucim métitku
predstavena celd Francie — sever i jih.
»Piekvapivé bylo zjisténo, ze Pafiz
lezi skutecné v srdci Francie, Ze patii
dopravné k nejlépe ptistupnym meés-
tam a ze z mnoha dalSich dtvodu ta-
kova akce Patizi ptimo ,,slusi®.

Povzbuzujici je, ze Wine Paris se sta-
la také prvni spolecnou akci mnoha
mezioborovych organizaci, které se
v prubéhu déjin slozité na podobnych
projektech domlouvaly.

Jak se na Wine Paris domluvil jih se
severem, 1ze podobné pfijmout i jiné
prezentované spojeni: tentokrat ,,pra-
vého a levého biehu. V tomto pfi-
padé se jednd o spolecenstvi Grand
Cercle des Vins de Bordeaux, které
od roku 2013 spojuje 164 nemovitos-
ti (51 z levého biehu, 113 z pravého).
Alain Raynaud, prezident a zaklada-
tel iniciativy, tvrdi, ze Grand Cercle

je to, co Ize nazvat demokratickou
stranou Bordeaux. V ni jsou produ-
centi a vina posuzovani pouze svou
kvalitou, a nikoliv jejich historii s ci-
lem ukazat a podporovat cenové do-

stupné vino Bordeaux ze vSech jeho
oznaceni.

Wine Paris je veletrhem mezindrod-
nim a tradi¢né siln¢€ byly zastoupeny
italské regiony, pfedev§im Piemonte,
Friuli, Lombardie, Abruzzo, Veneto
a Toskansko. Jeho hlavni zahrani¢ni
udalosti se stala ucast jediného afric-
kého zastupce — s Francii historicky
uzce spojenych vinatt z Alzirska.

Inzerce
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V rubrice ,,Vina mésice* predstavujeme novinky na ¢eském trhu. Podminkou zvetejnéni je kvalita.

Publikovana budou vina s hodnocenim: dobré, velmi dobré, vynikajici. Vinafi, obchodnici ¢i dovozci
mohou nominovat jakékoli vino, které je noveé uvadéno na nas trh. Informace na info@w-d.cz.

JOSEF DOCKNER, RIESLING RIED
ROSENGARTEN 2017, TROCKEN,
WINE KREMSTAL DAC

Syté&jsi slamové zluta barva se zelenymi odlesky a vyssi
viskozita. Aroma je intenzivnéjsi, harmonické, pfipo-
minajici zralé mandarinky, kvét lilie nebo bilé kvéty,
s vyraznym dotekem bilého rybizu. V chuti je vino
svezi, sttedné plné, piipominajici nektarinky, limetovou
stavu, zralé angresty. Delsi, mineralni zaver.
L=
@

290 K& _ kkokok ok 0

www.dockner.cz

PODERI DEL PARADISO,
A FILIPPO 2015, TOSCANA ROSSO IGT

Syt€jsi granatove ¢ervend barva s tenkym cihlovym
okrajem a vyssi viskozita. Aroma je intenzivni a kom-
plexni, nabizejici tony horké cokolady, kakaa, orchideji
nebo boruvkového dzemu. V chuti je vino stiedné

plné a komplexni a nejdeme v ni tony ¢ernych otechd,
tabaku a zralého cerného bobulového ovoce. Stfedné

dlouhy, hiejivy zaver. ®
590K¢ | N | Kok kK 019 2024

WWW.essentia-vino.cz

LES GRANDS CHAIS DE FRANCE, TERRA
LINDA SYRAH 2017, VINO DE ESPANA

Sytéjsi rubinové cervend barva s tenkym nachovym okra-
jem a vyssi viskozita barvici sklenku. Aroma je intenzivni,
nabizejici tony ostruzinového dzemu, vishového likéru,
karamelového popcornu a sladkého koteni. V chuti je vino
plnéjsi a elegantni, s dominantnim projevem zralého cer-
veného bobulového ovoce, jez dopliuji podtony cerného
kofeni a vaviinu. Stfedné dlouhy, hiejivy zaver. @

149 K¢ . *ok kKX 0192020

www.unitedbrands.cz

SANFELETTO, BOSCO DI FRATTA
VALDOBIADENE PROSECCO SUPERIORE
DOCG MILLESIMATO 2016, BRUT

Svétlejsi slamové zluta barva se zlatymi odlesky a in-
tenzivng&jsi, hrubsi perleni. Aroma je stfedné intenzivni
a elegantni, pfipominajici zralé hrusky, zelena jablka
nebo bilé kvéty, s lehkym dotekem limetového dzusu.
V chuti je vino leh¢i, s dominantnim projevem citrono-
vé duziny, zralého zeleného jablka nebo bilych grepd,
s lehkou mineralitou. Kratsi, sv€zi zaveér. Q
4

349 K& N | o b S

WWW.VINoprosim.cz
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LES GRANDS CHAIS DE FRANCE,
ENTRECOTE 2017,
MERLOT & CABERNET & SYRAH

Syt€jsi rubinove ¢ervend barva s tenkym granatovym
okrajem a vyssi viskozita barvici sklenku. Aroma

je intenzivnéjsi a piimocaré, nabizejici tony visni,
visnoveého likéru, hotké cokolady a kakaa. V chuti je
vino jemné a elegantni, plnéj$i a najdeme v ném tony
povidel, mlécné cokolady, bortivek a sladkého koteni.

Stfedné dlouhy zaver. @
iR Yy

169 K¢ * XK 4192020

www.unitedbrands.cz

WEINGUT AUGUST ESER,
SCHLUSSELERLEBNIS RIESLING 2016,
QUALITATSWEIN, RHEINGAU

Sveétlejsi slamove zlutd barva se stiibrnymi odlesky a vyssi
viskozita. Aroma je stfedné intenzivni a elegantni, odrt-
dove typicke, piipominajici lipovy kveét, zralé meruriky,

s lehkym dotekem propolisu a minerality. V chuti je vino
harmonicke, s patrnym zbytkovym cukrem a svézi kyse-
linou a piipomina pecena jablka, kandované pomerance
nebo susend jablka. Delsi, mineralni zavér. @
2019-2024

265K¢é B oxoxx

WWW.VICOM-ViNno.cz

CANNONBALL, CABERNET SAUVIGNON
2016, SONOMA COUNTY AVA, CALIFORNIA

Syt&jsi rubinove Cervend barva s granatovym okrajem
a stiedni viskozita. Aroma je intenzivni, nabizejici tony
hiebicku, skorfice a tabaku, jez dopliuji podtony cerné-
ho rybizu a povidel. V chuti je vino pInéjsi, komplexni
a dominuji v ni tény ¢okolady, karamelu, ¢erného rybi-
zu, ostruzin a morusi. Stredné dlouhy, hiejivy zaver.

590 K& e

www.californianwines.eu

SONBERK, RIESLING 2017, VOC MIKULOV,
ﬂ SUCHE, POPICE, SONBERK

Sytéjsi slamove zluta barva se zlatymi odlesky a vyssi
viskozita. Aroma je intenzivnéjsi a svézi, s dominant-
nim projevem broskvové détské piesnidavky, bilych
kvéth nebo vlhké bridlice. V chuti je vino svézi, sttedné
plné, s pikantni kyselinou a pfipomina kandované
citrony, broskvovy kola¢ nebo bily rybiz, s vyrazno
mineralni stopou. Delsi, svézi zaver. @
v

320K¢ | N * Kk ok 20.\19-2024

www.sonberk.cz
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SPIER WINES, SEAWARD SHIRAZ 2015,
W.O. COASTAL REGION

Syté&jsi rubinove cervena barva s tenkym granatovym
okrajem a vysoka viskozita barvici sklenku. Aroma je in-
tenzivnéjsi a ptipomina vistiovy likér, ostruzinovy dZzem
a pecené maso s lehkym naznakem lanyzt. V chuti je
vino stfedné plné a strukturované, pfipominajici hoikou
¢okoladu, doutniky, vistiovy dzem nebo grilované maso.
Stredné dlouhy, animalni zaver. @

399K¢ = * XK 410201

WWW.zebrawines.cz

JOSEF DOCKNER, SAUVIGNON BLANC
GOTTWEIGER BERG 2017, TROCKEN,
NIEDEROSTERREICH

Svétlejsi slamove zluta barva se zelenymi odlesky
a vyssi viskozita. Aroma je stfedné intenzivni a elegant-
ni, pfipominajici rozkvetlou louku, vlhké kameny nebo
citronovou kiru. V chuti je vino leh¢i a svézi a najdeme
v ni tony zralych citrust, angrestu a rybizu, s vyraznym
podtonem koute. Stiedné dlouhy zaver.

@

230K¢ — *k Kk 0020

www.dockner.cz

VINARSTVI ANNOVINO LEDNICE,
RULANDSKE MODRE ROSE 2018, POZDNI
SBER, POLOSLADKE, LEDNICE, VE STARYCH

Svétlejsi starortizova barva s médénymi odlesky a nizsi
viskozita. Aroma je stfedné intenzivni a prevladaji

v ném tony zralych jahod a malin, jez dopliuji podtony
tiesnoveho likéru a celulozy. V chuti je vino nasladlé,

s niz§i kyselinou, ptipominajici malinovy dzem, jaho-
dovou limonadu a smetanu. Kratsi zaver.

179 K¢ | - * ok x zogo

www.valtickepodzemi.cz

MEZZACORONA, CASTEL FIRMIAN,
NEROFINO 2015, IGT VIGNETI DELLE
DOLOMITI

Sytéjsi rubinové Cervena barva s tenkym purpurovym
okrajem a stfedni viskozita barvici sklenku. Aroma je
stfedné intenzivni, pfipominajici zralé vi$né, jetabi-
ny nebo aronie, s lehkym dotekem tiestiovych jader.
V chuti je vino stfedné plné a svézi, ptipominajici vis-
né, arénie nebo brusinky, s lehkym dotekem krvavych
pomeranci. Krat$i, svézi zaver. @

259K¢ HA * XK 010 201

www.chutitalie.cz

* % % dobré * %k /K

podprimérna / vadna vina
(tato vina nejsou publikovana)

©  Cervena vina Rizova vina

R FAMILIE HUGEL, GENTIL ,, HUGEL" 2017,
AOC ALSACE

Sveétlejsi slamove zluta barva se stiibrmymi odlesky a vyso-
ka viskozita. Aroma je stiedné intenzivni a elegantni, ptipo-
-'F minajici zralé meruniky a mandarinky, s dotekem cerstvych
bananti a zralych hrusek. V chuti je vino svézi, stredné
plné, harmonické a najdeme v ni tony zralych zlutych
jablek, kdoule nebo karamboly, s pifjemnym mineralnim
podtonem. Stfedné dlouhy, harmonicky zavér. @

261 K¢ [ N | Kk kKX 000 20

WWW.winestore.cz
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VINARSTVI BALAZ, IRSAI OLIVER 2018,
POZDNI SBER, SUCHE,
DOLNI DUNAJOVICE, ZIMNI VRCH

Svétlejsi slamove zluta barva se zelenymi odlesky a vy-
soka viskozita. Aroma je velmi intenzivni, harmonické,
piipominajici Cerstvé citrony, mandarinky nebo zluta
jablka, s dotekem kvéta jabloné. V chuti je vino svézi,

s pikantni kyselinou a leh¢i, pripominajici pomeranco-
vou kiiru, Cervené grapefruity nebo limetovou stavu.

Delsi, sveézi zaver. @

150K¢ * kKK 019001

www.vinarstvibalaz.cz

MGM MONDO DEL VINO,
ALPHA BIANCO, VINO VARIETALE

Svétlejsi slamove zluta barva se zelenymi odlesky

a stiedni viskozita. Aroma je vyrazn¢jsi a harmonicke,

ptipominajici suseny ananas, meruiiky, dobromysl

a mandarinkovou kuiru. V chuti je vino leh¢i a harmo-

nické a pfipomina broskvovy dzem, susena jablka nebo
d\ vatené kdoule. Kratsi zavér.

[ N | * % % @

2019

189 K¢

www.unitedbrands.cz

BODEGA SANTA CRUZ DE ALPERA,
GARNACHA TINTORERA ROBLE 2016,
D.O. ALMANSA

Temna, inkoustové Cervena barva s purpurovym okrajem
a stfedni viskozita barvici sklenku. Aroma je intenzivngjsi
a mohutné, pfipominajici pecené svestky, rybizovy dzem
nebo kompotované visng, s dotekem animality. V chuti

je vino stiedné plné a pifimocaré, pfipominajici ovocné
dzemy, visnovy likér, sirup, Cokoladu a tabakoveé listy.
Stiedné dlouhy, hiejivy zaver. @

180K¢ . * K 010200

WWW.0Irovino.cz
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CA NEVA PROSECCO DOC
MILLESIMATO EXTRA DRY

Osvézte se sklenkou skvélého Sumivého vina Ca Neva Prosecco
DOC Millesimato Extra Dry. Toto Sumivé vino se vyznacuje jiskrnou
zlutou barvou, velmi jemnym perlenim, intenzivni viini bilych kvétt,
cerstvého sadového ovoce a bohatou chuti s projevem zelenych
jablek Granny Smith.

Diky delikétni chuti je toto prosecco idealnim partnerem pro rizné
druhy pokrmi, at’ uz se jedna o predkrmy, pokrmy bohaté na plody
mote, syrové talite nebo lehké ovocné dezerty. Vyhradn€ runi sbér
doklada unikatnost tohoto Sumivého vina, které je vyrobeno z odrady
Glera metodou Charmat. Objednévejte na nize uvedeném kontaktu.

Kontakt: info@rd-sro.com, tel. +39 3473212784
www.caneva.wine, www.facebook.com/canevaproseccoitaly

WINESTORE CUVEE

RYZLINK ,,RYNSKY

A VLASSKY*

Dne 28. tnora 2019 byl oficialné

zahajen prodej nového roc¢niku sezon-

niho vina Ryzlink rynsky a vlassky

spole¢nosti WINESTORE s.r.o0. Vino je

zamérng pripravené z ¢eskych

a rakouskych hroznti, nebot’ 1as-
ka k vinu a vinafskym oblastem
jizni Moravy a Weinviertelu
spojuje Winestore jiz nékolik let
se Spickovym vinafem Philli-
pem Zullem, ktery exkluzivné
toto cuvée prave pro Winesto-
re vyrobil. Jedna se o suché

a svézi vino k denni konzumaci
s lehkymi pokrmy, inspirované
portugalskym Vinho Verde,
kterému také nejvice odpovida
jeho charakteristika. Nazelenalé,
Cisté a jiskrné vino s intenziv-
nim primarnim ovocnym aroma
citrusovych plodd, kiupavé az
kiehké v chuti, se svézi a pruz-
nou kyselinou a lehkou stopou
zbytkového cukru. Ve sklenici

i v ustech se projevi delikatni
jemny dotek perleni diky CO,,
které je do cuvée pridavano

k posileni celkové svézesti

a harmonie tohoto vina.

Prodej na www.winestore.cz
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VINARSTVIi SEDLAK NABIZi
JEDINECNA VINA

Privitejte jaro vyjimecnymi viny z produkce Vinatstvi Sedlak.
Ochutnejte noblesni Neuburg 2017, pozdni sbér, pochézejici ze
45 let staré vinice ve Velkych Bilovicich, ktery zral v dubovych
sudech. Zhavou novinkou je potom Sekt Pinot Blanc 2015, Brut
Nature, ktery zral na kvasnicnych kalech az 30 mésicti. Osvézte
se timto sektem s jemnym intenzivnim perlenim a krémovou
chuti s typicky nazralym, lehce mineralnim zavérem.

Vice na www.vinarstvi-sedlak.cz
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OFYR vypada skvéle v jakémkoliv venkovnim prostredi.
Rozdélejte v ném ohen a obycejné venkovni grilovani
proménite na zvlastni udalost. Ozivi terasy a svym teplem
vytvori pfijemnou atmosférou. Je k dostani jak v cortenové
oceli tak i v ¢erné praskované oceli. OFYR si mUzete vybrat
i ve variantach s Uloznym prostorem a pracovni deskou.

Ohnisté OFYR jsou navrzena i pro profesionalni pouziti,
Ve varianté XL s pridmérem plotny 150 cm nabizi dostatek
mista pro dva kuchare soucasné a dokaze obslouzit az
150 hostu. Pojdte vasim hostdm ukéazat pravou cooking
show diky OFYRu XL s digestofi a feSenim Creative!

Diky tomu Vas nezaskoci ani nepfiznivé pocasi.

KDYZ UZ MUSITE BYT NA BREHU, PROC SI NEUDELAT ZIVOT O NECO PRIJEMNEJSI?
Zjistéte vice a vyberte si svého prodejce na WWW.OfyI‘.CZ




WINE SAFARI MEZI PAHORKY TOSKANSKA S RENATOU KOSTELNIKOVOU,
ANTONIEM SFERLAZZEM A JEJICH AGENTUROU DIVINE WINE TOURS

Zazijte Wine Safari mezi pahorky Toskanska nebo v jinych vinnych oblastech

Italie s Renatou Kostelnikovou, Antoniem Sferlazzem a jejich agenturou DiVine
Wine Tours. Ulovte si nejlepsi rocniky prestiznich vin z apelace Chianti, Brunello
di Montalcino, Amarone della Valpolicella nebo Barolo a zazijte atmosféru na misté
primo ve vinnych sklepech.

Spole¢nost DiVine Wine Tours nabizi:

Individualni, firemni, motivacni a vzdélavaci na miru $ité soukromé zajezdy za vinem
nebo gastronomii do Toskéanska a dalsich oblasti pro vybranou klientelu malych

a stfednich skupin milovniki vina, a to véetné prohlidek vinaistvi s degustaci.

Zajezdy probihaji za doprovodu kvalifikovanych, dvojjazy¢nych privodct,
samoziejmosti je moznost pfimého nakupu vin ve vinafstvich.

Renata Kostelnikova, tel.: +420 721 116 576 nebo whatsapp: +39 333 6478242
Email: contact@italiecestovani.com, web: www.tuscany-italy-wine-tour.com

ATYPICKE REGALY
NA VINO

VINARSTVI BALAZ PREDSTAVUJE
RYZLINK VLASSKY 2017 PONTIC

Rodinné vinafstvi Balaz z Dolnich Dunajovic v Mikulovské vinaiské
podoblasti uvedlo v roce 2018 na trh novou fadu vin s oznace-

nim PONTIC. Jde o spole¢ny projekt s vinai'stvim Taubenschuss

z Rakouska na poest 100 let od vzniku Ceskoslovenska. Cilem

bylo uvést na trh vina dvou rodinnych vinatstvi z obou stran hranice
aukazat, jak dnes spolu na hranici ziji a vychazeji vinari, kteii Cerpaji
ze stejné vinafské kultury, historie a klimatickych podminek. Vino
pochazi z vini¢ni traté Pod Slunnym vrchem v katastru Dolnich

Dunajovic. Alkoholické fermentace probéhla spontanné ve velkém Spolecnost INTERIA nabizi atypickou vyrobu regalt
dubovém sudu, ve kterém vino leZelo 8 mésicti na jemnych kalech. ,»-ha miru“. Pfedni dily maji Gpravu pro popisovani kiidou.
Na trh bylo vino uvedeno kratce pied statnim svatkem 28. ifjna 2018. Dubové ¢i akatové dievo lze impregnovat pro pouziti

do vlhkych prostor.
Toto i dalsi vina vinafstvi Balaz mtizete ochutnat na vystavé
Wine Prague 2019 ve dnech 28.-30. 5. 2019. Vice informaci Vyroba: INTERIA Znojmo s.r.o., 671 51 Olbramkostel 178
na www.vinarstvibalaz.cz. Kontakt: +420 603 213 222, info@interiaznojmo.cz
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Kdy jindy nez ted.
Poridte si nyni na operativni leasing

noveé Audi Al, Audi A3, Audi Q2
nebo noveé Audi Q3.

mésifnd i mésiéné
baxz DPH c bezx DPH

7 999 K¢ | s O 999 K& | e

Audi ROS, a.s.

Financial Services Porici 124/3, Brno

Uvér, Leasing. Pojisténi. Mobilita, WWW-aUdI-CZ}’rOS
Kompletni Servis a zaruka Atraktivni Nulové
pojisténi Audi vozu po celou paket pocatecni
Platinum dobu financovani Gravity* investice

Vzorovy piiklad operativniho leasingu na vozy Audi A1, A3, Q2 a Q3 v cené od 599 900 K¢. Doba prondjmu 48 mésicd a ndjezd od 10 000 km roéné. Pravidelna mésiéni
splitka: od 7 259 K¢ véetné DPH (od 5 999 K¢ bez DPH). Splatka obsahuje zaruéni a pozaruéni servis po celou dobu prondjmu vozidla, dile obsahuje povinné a havarijni
pojisténi s 10% spoludéasti, pojisténi vnéjsich skel do limitu 10 000 KE a pojisténi GAP. Tato indikativni nabidka neni nabidkou ve smysla § 1732 zdkona ¢. 89/2012 5b.,
obéanského zdkoniku, a jejim prijetim nevznika mezi spoleénosti SkoFIN s.r.o0. a druhou stranou zavazkovy vztah. Kombinovana spotfeba a emise CO, uvedenych model:
Audi Al: 4,6-6,0 [/100km, 104-137 g/km. Audi A3: 4,7 /100 km, 108 g/km. Audi Q2: 4,4-5,7 |/100km, 114-130 g/km. Audi Q3: 4,7-7,6 |/100km, 123-173 g/km.
Fotografie jsou pouze ilustrativni. Akéni nabidka plati do vyferpani zasob. *Paket Gravity se nevztahuje na Audi Q3.
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Guilhem Goisot v Praze

Po tfech letech zavital do Prahy vynikajici burgundsky vinat Guilhem

Goisot, aby zde ve spolupréci se svymi dovozci, spole¢nosti Advivum,

predstavil produkci rodinného vinarstvi Domaine Guilhem & Jean-Hugues

Goisot. Tato rodinna vinafska doména produkuje sva vina z priblizné tficeti

hektarti vinic v okoli obci Saint-Bris a Irancy jiz po nékolik generaci.

30 | WINE & Degustation

omaine Guilhem & Jean-
D—Hugues Goisot sidli v obci

Saint-Bris-le-Vineux, kterou
najdete na severu Burgundska v ob-
lasti Auxerrois, nedaleko mnohem
slavnéjstho méstecka Chablis. Tato
rodinnd doména zde sva vina vytva-
il ptimo v centru obce ve sklepich
z 11. a 12. stoleti. Jiz po mnoho let
pracuji v bio rezimu a skoro 14 let
maji certifikaci jako biodynamic-
ké vinafstvi. Sdém Guilheim Goisot
povazuje biodynamiku predevSim
za zpusob, jak zajistit, aby se réva vin-
na sama lépe a piirozené vyporadala
s nastrahami pocasi, rozdilnosti roc-
nikti i nebezpe¢im chorob. V ramci
biodynamické filozofie samoziejme
pracuji i ve sklepé, nicméné za zésad-
ni povazuje Guilhem prave dikladnou
a peclivou praci ve vinicich.

Saint-Bris-le-Vineux je s nedalekym
Chablis spjato kimeridzskym vapen-
cem ve zdejSich pudach. Tato a sou-
sedni obce vsak byly zatazeny do ob-
lasti Cotes d’Auxerre, coz umoznilo
vysazovat i jiné odriidy nez jen Char-
donnay ¢i Aligoté. V roce 2003 pak
vznikla jedinecna a pro Burgundsko
vyjimecna apelace Saint-Bris, ktera
¢ita asi 130 hektart vinic a pestuje se
zde Sauvignon. Domaine Guilhem &
Jean-Hugues Goisot patii v této ape-
laci k absolutni $picce, kvalitu a styl
jejich vin ocefiuji nejen mnozi vinati
z mnohem slavnéjsich a zndméjsich
apelaci Burgundska, ale také odbor-
nici a francouzsti vinar$ti kritici.

Prvnim vinem degustace bylo Bour-
gogne Aligoté 2017. Krasné svezi,
ovocné a chutove bohaté vino, spise
pripominalo solidni Chablis, nez jed-
noduché Aligoté. Jednim z dtvodi
je urcite i fakt, ze vinice, na kterych
dozraly hrozny pro toto vino, jsou



vysazeny na kimeridzské kiide, tedy
podlozi dobie zndmém prave z Chablis.
Nakonec Guilhem Goisot ma v portfo-
liu svych vin i jedno Chablis — Chablis
Faucertaine 2015, které jsme také
ochutnali. Pochazi z vinic, které vlast-
ni rodina jeho manzelky. Krasné ovoc-
né Chablis, které¢ zraje v 500litrovych
sudech, s péknou mineralni strukturou
a spise modernim vyrazem.

Velmi zajimava byla tii vina z téméf
neznamé apelace Cotes d’Auxerre.
Tato vina se vyrabi z odridy Char-
donnay a my jsme b&hem degustace
meéli moznost srovnavat vina z ro¢niku
2015. Bourgogne Cdtes d’Auxerre Bi-
aumont 2015 pochézi z vinice ve vyssi
nadmoiské vysce s jizni expozici. Je to
obdivuhodné svézi a soucasné vyzra-
1é, harmonické a bohaté vino s kras-
nou mineralitou a dlouhotrvajici chuti.
Bourgogne Coétes d’Auxerre Gueules
de Loup 2015 je z velmi kamenité
polohy. Hrozny zde skvéle vyzravaji
a vysledné vino je jemné, krasné ovoc-
né, mineralni, s az aristokratickou fi-
nesou. Naproti tomu Bourgogne Cotes
d’Auxerre La Gondonne 2015 je vino
ve vuni kvétinové, v chuti vsak plné,

kofenéné a velmi mineralni,
pusobi az lehce slang.

Nejvétsim lakadlem této de-
gustace vsak byly nesporné
burgundské sauvignony. Prv-
ni z degustovanych byl Exo-
gyra Virgula Saint—Bris 2017.
Vino vyrobené z odridy Sau-
vignon Blanc je nadherny
a velmi cisty a dynamicky
Sauvignon s libivym ovoc-
nym vyrazem bilych brosk-
vi, bilého rybizu a angrestu,
s vyraznou mineralni slanosti,
a1kdyz jde o Sauvignon, zce-
la jednoznacné v tomto viné
vnimate burgundsky terroir.
Oproti tomu Corps de Garde
Saint-Bris 2015 je Sauvignon
Gris z vinice Moury staré jen
malo pies dvacet let. Mimo-
chodem na vysadbé této vi-
nice se poprvé podilel prave
1 Guilhem. Toto vino putisobi
kulat&jsim, ale také seviencj-
Sim dojmem, urcité¢ neni tak
libivé jako ptedchozi vzorek,
na druhou stranu zaujme svou
vrstevnatou strukturou.

Domaine Goisot ma v portfoliu i Cer-
vend vina. Z nich jsme ochutnali velmi
prijemné Bourgogne Cotes d’Auxerre
Corps de Garde rouge z roc¢nika 2014
a 2015. Ro¢nik 2014 ptsobil ve srov-
nani lehce rustikaln€, nicméné v obou
pfipadech se jedna o krasn¢ pitelna
ovocna vina s jemnou mineralitou.
Vrcholem produkce Cervenych vin je
Irancy Mazelots, tedy vino z apelace,
ktera si jiz své renomé zacina budovat.
Ochutnali jsme ro¢nik 2016. Mohut-
né vino s krasnou ovocnou strukturou
a tony tfeSni, vyraznou mineralitou
a kofenénym vyrazem. Expresivni
vino, které podporuje i ¢astecné zrani
v novych sudech. M4 velmi dlouhy za-
vér a velky potencial zrat.

Domaine Goisot je ukazkou toho, ze
i v tak slavné oblasti, jako je Burgund-
sko, je stale co objevovat a mensi a malo
znamé apelace neni radno opomijet.
Jejich vina jsou skvéld, burgundskym
Sauvignonem nadchnete i pozlobite ne-
jednoho fanouska burgundskych vin a to
vse navic za ceny, které jsou vzhledem
k nabizen¢ kvalit¢ velmi pfiznivé.

Text a foto: Michal Setka

Inzerce

AdvivUm

Specialista
na dovoz ikonickych
zahranicnich vin

V nasem portfoliu naleznete peclivé
vybrana vina z nejvyhledavanéjsich oblasti.

Wine Experience Point
Slovansky diim — Atrium
Na Pfikopé 22, Praha 1

info@advivum.cz
Tel.: 728 563 948

www.advivum.cz

Vyhradni distributor znacek

KRONDTE®

fucné stacend mineralni voda THE WINE GLASS COMPANY
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Krasa starych keru
v kalifornském Lodi
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Poprvé jsem obrazek starych kerti Zinfandelu z kalifornského Lodi vidél v Lodi -

v italském mésté Lodi. Tam jsme v podloubi jednoho z nejkrasnéjsich italskych

historickych ndmésti Piazza della Vittoria popijeli mistni, pikantné mandlové San

Colombano al Lambro, pfikusovali jedinecny syr Grana Padano a nemohli jsme

pochopit, proc se vinati z tak krasné oblasti, jako je Sant’ Angelo Lodigiano, chlubi

,,cizim pefim”. Jako by té krasy okolo méli malo. AZ pozdéji jsme pochopili, Ze mezi
obéma meésty je tolik vazeb, historickych i kulturnich (obé Lodj, italské a kalifornské,

jsou partnerskd mésta), Ze pro mistni je zcela prirozené, Ze kalifornsky tspéch zcela

,prirozené” povazuji za vlastni. Stejné tak tomu je i obradcené. Obrazky letitych, nékde

i vice nez 100 let starych kefti révy vinné uchvatily i nas, a tak se stalo, Ze prostfednictvim
vinart z italského Lodi jsme se dostali aZ do dalekého Lodi kalifornského.

0 prvni, co jsme uvidéli, byly staré
I kefe révy vinné. Na papife napsa-
né sluvko ,,staré” mnoho nefika:
snad kazdy mame predstavu o tom, co
je stard réva — v Némecku ,,alte Reben®,
v anglickych oblastech ,,0ld vines* nebo
ve Francii ,,vieilles vignes*. Tady v Lodi
ale mate pocit, Ze jste se ocitli v jiném,
témet pohadkovém svéte. Nemusite byt
nadani buthvijakou predstavivosti, abys-
te si pii pohledu na vice nez stoleté kefe
predstavili prastaré ohnuté postavy s $i-
roko roztazenyma rukama, ukazujicima
kamsi do mlzné dali. Stoji tu lety hluboko
zakofenény s bolavé rozpraskanou kizi,
kterou jim zemé hoji Sedavé-zelenymi
mechy a liSejniky. Jen tmavé hrozny Zin-
fandelu ¢i jasné Cervené odridy Flame
Tokay davaji védeét, ze v téchto prastarych
kefich jesté pulzuje zivot.

Jak stary je ,stary ket*?
Nenajdeme zadnou pravné zavaznou
definici, kterd by obecné urcila pojem
,»staré vinice®. Podobné tomu je s termi-
nem ,;rezerva“, ktery se meéni ve svém
vyznamu v riznych zemich i mensich
oblastech.

Nikdo nepochybuje o tom, ze privlastek
Hstary® si zaslouzi staré kete, které maji
své misto 1 v Guinessov¢ knize rekordd.
Takovym je napiiklad ket odrtidy Schia-
va Grossa (Black Hamburg), prokazatelné
vysazeny v anglickém Hampton Court Pa-
lace v roce 1769. Nejvice se z néj sklidilo
vroce 2001, bylo to neuvéfitelnych 383 kg.
Velkou névstévnickou atrakei je rovnéz
kef odriidy Zametovka ve slovinském Ma-
riboru, udajné vysazeny nékdy ke konci
17. stoleti. Z n¢j se sklidi na 50kg hroz-
nil a pak vyrobi na stovku malych 1ahvi.

Nemensim zazitkem je vice nez 350 let
stary kef, ktery na pergolach pod jihoty-
rolskym renesancnim Castel Katzenzun-
gen zaujima plochu pies 300 m?. Ve smési
s mlad$imi kefi pak Versolan v 18hvi potési
na 500 svych obdivovatelt.

Mladsi, ale neméné tctyhodné vysadby
najdeme v australském Barossa Valley.
Tam jsou star¢ kefe ve vinici Shiraz Turkey
Flat (Tanunda), zalozené jiz v roce 1847,
a na vinici ,,Blok 42 Penfolds Kalimna®
z roku 1888 dokonce chranény zdkonem
zakotvenym v Charta Barossa Old Vine.

At se podivame do Anglie, Francie, N¢-
mecka, Italie nebo Australie, vzdy dostane-
me n&jakou odpoved’ na otazku: Jak stary
je ,stary ker*. V kazdé vSak zazni slova

o kvalit¢ vina, jiz proto, Ze opravdu staré
vinice vyzaduji vice prace pii mensim vy-
nosu, a jen kvalita vina je diivodem k jejich
zachovani. Neexistuje vSak zadny dikaz
o tom, ze vinice staré 30, 50 nebo 70 let da-
vaji lepsi vina nez dobie vedené a spravné
zatézované vinice tieba desetileté.

Alain Carbonneau, emeritni profesor
na univerzit¢ v Montpellier, tvrdi, Ze
»hospodatsky zivé™ jsou evropské vinice
do 40 let. Obvykle se ale jiz po 25 roku
zivota projevuji u€inky stari, predevsim
pokles vynosu. Pokud se tedy vinohrad-
nik rozhodne staré ketfe zachovat, musi
byt pfesveédcen, ze existuje vnimatelny
rozdil v charakteru a kvalité vina vyro-
beného ze starych keit a ,,ekonomicky
mladych vinic*.

Plnych 40 % kalifornského vina z odriidy Zinfandel je vyrobeno
v AVA Lodi a také proto je Lodi slaveno jako ,, hlavni mésto Zinfandelu .
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Pro zachovani starych vin hovoii i to, ze
tyto vinice maji lepsi kofenovy systém, kte-
1y je bohaté vyvinuty, a jejich koreny ve-
dou hluboko do podlozi. Mnoho starych vi-
nic proto preziva i v suchych rocnicich bez
zavlahy a vétsich problémd, protoze jsou
odoIng;jsi vici klimatickym strestiim. Také
proto jsou prosazovany v soucasném sve-
te, ktery hleda feseni pro trvale udrzitelny
zivot. Rozséahlé kotenové systémy se podle
nazoru mnohych odbornikd vyrazné podi-
leji na stale diskutovaném tématu ,.terroir*
a nabizeji nékteré odpovedi. Kotenové sys-
témy piisobi také jako jakasi ,,vyrovnavaci
pamét™, a také proto davaji starsi kefe vina
mén¢ proménlivého charakteru, kterd se
vyznacuji zralej$imi odridovymi vinémi
a chuti, jsou vice extraktivni, tiislovinami
v celkovém vyrazu, v dochuti jsou s tro-
chou basnické nadsazky povazované az
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Lodi nejsou jen staré kere, ale vzhledem k historii oblasti tu najdete opravdu kus vinarského svéta.

za nekonecné. Prof. Carbonneau dodava,
7e tato vina ale nejsou tak ziva a ,hlasita
jako ta z mladsich vinic.

Staré kefe jsou rovnéz odolnéjsi vuci
plisnim a riznym chorobam, maji vSak
podobné jako lidé jiné problémy spojené
s vékem: u révy vinné je miizeme zjedno-
dusen¢ nazvat choroby dieva.

To vse jsou otazky pro kazdého vino-
hradnika v okamziku, kdy se na vinici,
kterd se dozila 30-40 let, zamysli, jak
dal. Kdyz se ale jedna o kete, jako jsou
ty v Lodi, a n¢kterym je kolem 125 let,
musite uvazovat jinak.

Lodi — hlavni mésto Zinfandelu
V apelaci Lodi AVA si jsou mistni vina-
i dobfe védomi, ze starSi vinice potfe-
buji vice prace a zaroven se ,,0dvdeci®

mensim vynosem. Uméji vSak dobie
pocitat. Prace a vynos je jedna véc, dru-
hou je ,,Lodi’s Heritage Vineards®. Toto
dédictvi na misce vah, kde na druhé je
zisk, presvédcivé prevazuje. V poloviné
19. stoleti je zacali tvofit prist¢hovalci,
ktefi se usazovali v mist¢ pojmenova-
ném Wine Creek po kefich divoké révy,
ktera bujné rostla na biezich fek. Hlavni
podnét k vybudovani méstecka dnes na-
zyvaného Lodi vsak vzesel od Zelezni¢ni
spolecnosti Central Pacific Railroad, kte-
ra krajem planovala novou trasu. Mistni
nabidli Zelezni¢ni spolecnosti jako ,,po-
bidku* 160 akr( pro vybudovani stanice.
Kolem ni se zacali usidlovat dalsi osad-
nici a byli opravdu ze vSech koutl svéta.
Velkou ¢ast z nich tvorili Italové, a tak se
z ptvodniho nazvu osady, pojmenované
podle nedaleké feky Mokelumne, stalo
Lodi, které mnohym pfipominalo jejich
italské domovy. Jinym zase Napoleono-
vo prvni vojenské vitézstvi (bitva u Lodi
1796), faktem je, ze mésta zakladana
pod jménem Lodi najdeme tfeba v Te-
xasu, Virginii, Ohiu, Nebrasce, Missouri
a v dalsich mnoha mistech celych Spoje-
nych statl.

Mnozi z nové pfichozich byli ti, ktefi
propadli ,,zlaté¢ horecce*, ale zadné zlato
v podhtiii Sierry nenasli, a tak se rozhodli
vratit k ptdé€. Vedle pSenice, ovoce a ofe-
Saki to byla i réva vinnd. Urcita tradice
sahd az do prvnich let 18. stoleti, kdy
v zemi stav€l své misie fad frantiSkanu,
ktery pro své liturgické potieby vysazo-
val prastarou odridu piizna¢ného nazvu
Mission. Mnohem pozdgji se tu ptipomi-
né pusobeni mad’arského hrabéte Arpada
Haraszthyho, ktery je v n¢kterych prame-
nech nazyvan ,,otcem kalifornského vi-
naistvi“. Hrabé Haraszthy pfivezl ze své
cesty po Evropé 100 000 sazenic, udajné
350 odrad, Ize ptedpokladat, ze mezi nimi
byl Zinfandel. Pfes snahy frantiSkant
a nesporné zasluhy uherského pana se ale
skute¢na historie vinatstvi kolem Lodi za-
¢ind psat az se jménem kapitana Charlese
M. Webera. Kapitan Weber ziskal témér
20 000 ha pidy, na které v roce 1850 za-
lozil komunitu, ktera se pozdéji stala més-
teckem Stockton. Na jeho severnim okraji
pak byly zalozeny prvni vinice.

Metitky naseho ,.starého evropského
kontinentu“ je historie kalifornského
Lodi velmi kratkd a ve srovnani napfi-
klad s tim italskym témér ,nezazivna“.
O to vice a prekvapive plisobi staré kefe
révy vinné, které jsou pecliveé opatrovany



po celé¢ Lodi AVA. Vysvétleni je velmi
jednoduché: je to samoziejmé prace prv-
nich osadnik, ale hlavnim divodem jsou
»tokajské piscité pudy*. Tak jsou nazyva-
ny polohy predevsim kolem feky Moke-
lumne, které jsou povazovany za nejvetsi,
nejhez¢i a nejkrasndjsi z celé AVA Lodi.
V hlubokych pisecnych, mineraln¢ boha-
tych naplaveninach, které nechavaji ko-
feny pronikat hluboko do pudy, se pranic
nelibi révokazu, a tak tu dnes najdeme
vyjimecné polohy, které nebyly na ptelo-
mu 19. a 20. stoleti postizeny timto nebez-
pe¢nym Sktidcem. Pokud nékteré vinice
nebyly révokazem napadeny, tak to vi-
naii vSude ve svét¢ povazovali za zazrak.
Za zéazracné jsou proto oznaceny napri-
klad vinice na feckém ostrové Santorini,
nékteré pobfezni vinice, ojedinéla mista
v Champagni, stejné tak je popisovana
francouzska vinice Sarragachies (Ar-
magnac) — ta byla jako 200letd dokonce
vyhléSena v roce 2012 za Francouzskou
historickou pamatku.

Vinice v Lodi nejsou popisovany jako
zazracné, mistnim staci popis ,,Lodi’s
Heritage Vineards®. Stafi téchto nijak
nepostihl ,rok 0“ — konec a zacatek
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Hlavnim duvodem stari keru jsou ,, tokajské piscité pudy . Tak jsou nazyvany polohy
hlubokych pisecnych, mineralné bohatych naplavenin, kde se pranic nelibi révokazu.

doby, kdy byly vSude ve svété vysazo-
vany na zni¢enych vinicich nové odri-
dy na odolnych americkych podnozich.
Oproti tém nejstarsim keftim v Evropé
maji ty kalifornské ctyhodny, az pade-
satilety ,,naskok*. Vice nez 100leté kefe
nejsou jen odridy Zinfandel, je to i Fla-

me Tokay, ptivodn¢ Spanélsky Carignan
nebo tehdejsi Black Malvoisie. Tato
odriida byla vysazena na vinici Bech-
told v Lodi jiz v roce 1885, pozd¢ji byla
urcena jako Cinsaut. Vinice Zinfandelu
jsou vsak nejveétsi a tvoii dnes nejvetsi
komer¢ni vysadbu pravokotenné révy.

Inzerce

Vi
s Nees

Prosecco DOC Extra Dry Millesimato Ca Neva

O +39 3473212784

Sumivé vino Zluté barvy a ovocné chuti, kterd pfipomina zelené jablko, s intenzivni vini
cerstvého ovoce, vyrobené ze 100% hrozn(i Glera metodou Charmat. Jeho jemna chut
a pfijemné perleni ho predurcuje pro viechny druhy jidel, jako masové nebo rybi predkrmy,
syry, chody z mor'skych plod(i a mékkysd, ale také s dezerty.

Kontakt: info@rd-sro.com @@ca_neva_prosecco O@canevaproseccoitaly

(& www.caneva.wine

NEJVYSS1
KVALITA PRO
NEJLEPSI

CHUT
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American Viticultural Area (AVA) Lodi dnes predstavuje oblast mezi San Francisco Bay a pohorim
Sierra Nevada, mezi mésty Sacramento a Stockton.

American Viticultural Area (AVA) Lodi
dnes piedstavuje oblast mezi San Franci-
sco Bay a pohotim Sierra Nevada, mezi
meésty Sacramento a Stockton o rozloze
témet 223 000 hektart, z nichz je 42 000
osazeno révou vinnou. Plnych 40% kali-
fornského vina z odridy Zinfandel je vy-
robeno v AVA Lodi, a také proto je Lodi
slaveno jako ,,hlavni mésto Zinfandelu.
K proslulosti tohoto vina a celé oblasti,
pomohlo nejen piscité podlozi, které za-
branilo rozsifeni révokazu, ale i vyhodna
poloha celé oblasti: Lodi ma téméf stie-
domotské klima (lezi na 38. rovnobézce)
a dalezité je, Ze je polozeno piimo na vy-
chod od zajimavého piirodniho systému
Sacramento River Delta. Odtud otevienou
prarvou v kalifornském pobfeznim pasu
proudi chladnéjsi oceanské vétry a vytvaii
pro révu piithodné klima v jinak horkém
vnitrozemi: udrzuje nizkou vlhkost, brani
nebezpeénym mraziim, rozsiiuje obdobi
zrani atd. AVA Lodi je klasifikovéana jako
oblast I11. podle Winklerovy stupnice. Tzv.
Winkler Index je metodou klasifikace kli-
matu, vyvinutou na University of Califor-
nia v Davisu. Metoda je zaloZena na hypo-
téze, ze réva roste, pokud je teplota vyssi
nez 10 °C —méii se kazdy den vegetacniho
obdobi od 1. dubna do 31. srpna na sever-
ni polokouli. Jinymi slovy je zafazeni AVA
Lodi velmi piiznivé.
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Region ziskal status AVA v roce 1986,
ale jak uvadi Gerald Asher ve své publi-
kaci ,,The Pleasures of Wine", jiz v roce
1956 ziskalo Lodi od vlady USA ocenéni
jako ,,americky Sherryland®, aby tak bylo
zdlGraznéno zaméfeni oblasti na doliho-
vana vina. To se zménilo zejména poté,
co se v roce 1979 ,,vratil“ do Lodi Robert
Mondavi, ktery si oteviel vinarsky podnik

Woodbridge. Postupné se ke spolecnosti
Woodbridge (nyni spole¢nost Constellati-
on) pridaly Sutter Home (Trinchero Wine
Group), Delicato a Gallo, které skupovaly
nejvetsi dil mistni produkcee a z ni pak na-
bizely sice kvalitni, ale vina, ktera n¢ktefi
kritikové popisovali jako ,,primyslova“.
Také proto bylo jesté v roce 2 000 v Lodi
jen 12 vinafstvi. Dnes s téméf drama-

Rodina Mettler ma po generace vinice v téch nejkrasnéjsich castech AVA Lodi na vyhlasenych
piscitych polohach kolem reky Mokelumne. Vinarska tradice rodiny saha az do poloviny
18. stoleti, kdy rodina Mettler hospodarila na vinicich v Alsasku.




tickym z&jmem o kvalitu tu je vice nez
70 vétsich vyrobel a na 85 mensich, ro-
dinnych podnikd, které jsou €asto vedeny
¢tvrtou a patou generaci vinatu sidlicich
v Lodi. V roce 2006 a na zaklad¢ zvyse-
ného zajmu o jedine¢nost vyrazu jednot-
livych mensich oblasti bylo schvéleno
sedm novych podoblasti AVA Lodi: tou
prvni je po vSech strdnkach vyjimecna
Mokelumne River, dale Cosumnes River
s vyraznym podilem bilych odrid, tep-
lejsi Alta Mesa, Jahant nesouci jméno
francouzského pristéhovalce, zlatokopa
Petera Jahanta, kopcovita Clements Hills,
Borden Ranch na svazich Sierra Foothils
a nejvyse polozena Sloughhouse.

Vroce 2015 byla AVA Lodi vyhléSena caso-
pisem Wine Enthusiast jako vinai'ska oblast
roku, a to nejen jako drzitel environmen-
talni a ekonomického Leadership Award,
ale predevsim jako péstitel odridy Zinfan-
del, kter¢ v Kalifornii fikaji kratce ,,Zin".
V ocich mnohych vinaii odriida ziskala
1 tim, ze po vice nez tficeti letech diskuzi
a neshod, véetné pravniho zasahu BATF —
Utadu pro alkohol, tabak a stielné zbrang
(Bureau of Alcohol, Tobacco, Firearms and
Explosives) — byl kone¢né poodhalen pu-

vod této odriidy. Dlouholety ,,Zinquest™, jak
byl pojmenovan vyzkum DNA provadény
Carole Meredithovou z Kalifornské univer-
sity v Davisu, potvrdil, Ze Zinfandel je to-
tozny s italskou odridou Primitivo. Dluzno
fici, ze u nékterych vinait ,,domaci* odriida
na povésti naopak ztratila. Vyzkum sice
uzaviel debatu, zda je Zinfandel totozny
s odriidou Primitivo, ale oteviel jiné otazky.
Primitivo se dostalo do Italie z Chorvatska,
kde byla nazyvana Tribidrag nebo Crljenak
Kastelanski. Kalifornsti odbornici by jeste
radi zjistili, jakou cestou se Zinfandel dostal
do USA. Samoziejme v Lodi jsou presveéd-
¢eni 0 ,,italské ceste™, jinde veii ,,té piimé
z Chorvatska®. Jsou i taci, kterym se libi pii-
béh o zésilce sazenic z videnského Schon-
brunnu pro zahradnika George Gibse, o od-
ridé Black st. Peter ze zahrad v Anglii ¢i
o stolnim ,,Zinfindalu* z bostonské skolky
Charlese M. Hoveye.

At tou ¢i onou cestou se Zinfandel do Ka-
lifornie dostal, je v Lodi doma. Tady se
navic hojn¢ ukazuje v ojedin€lé podobé
star¢ho kefe. O ni a o téméf rodinnych
vztazich mezi révou a Clovékem hovo-
i rad kazdy z rodin, které po generace
o tyto kefe pecuji.

Historic Vineyard Society (HVS)

Spole¢nost HVS byla zalozena v roce
2011 jako neziskova organizace, ktera se
zaméiuje na zachovani historickych vinic
v Kalifornii. Je obdivuhodné, Ze pracuje
bez zaméstnanci a téméf bez rezijnich
nakladt, ptesto se tak vyrazné realizuje
predev§im na poli vzdélavani zamére-
ném na velmi zvlastni povahu téchto his-
torickych pokladt. Tady v Lodi si neni
mozné nevSimnout, jak dokonale fun-
guje tak rtznorodé spolecenstvi. Jsou to
predevsim ptivodem Némci a Italové, ale
1 ostatni etnické skupiny piikladné spo-
lupracuji, pokud se jednd o krajinu, kde
Ziji, o zachovani toho, na co jsou tak hrdi:
v ramci HVS to jsou staré vinice.

V rozsahlém registru HVS jsou historic-
ké vinice celé Kalifornie, samotné AVA
Lodi tam ma vice nez deset ,,polozek®,
mezi nimi takové vinice jako Bechthold
z roku 1880, Giorgi/Ferrari Vineyards
(1920), Rous (1900), McCay Cellars
Faith ,,Lot 13 (1900) nebo Katushas’
Vineyard z roku 1901. Mezi t€mi dosud
neregistrovanymi jsou vyhlaSené polohy,
jak jsou Royal-Tee (1890) nebo Soucie
z roku 1910.

Inzerce

Faskival vina

== VOC Znojmo

8. kvétna 2019, Znojmo
Horni ndmésti, 10.00-20.30 hod.

VINO | FOLKLOR | GASTRONOMIE

Pl N

WWW.VOCZNOjmo.cz
(fJvoC Znojmo
S voc_znojmo
#vocznojmo #znojmochutna

Nechte se unaset rytmem folklornich soubor( a ochutnejte speciality
z Pohotelického kapra, které pripravi predni restaurace a hotely. Pro
jarni kvétnové dny nemdzete vybrat lepsi misto neZ pravé Znojmo!
Mala ochutnavka z programu:

« Folklorni soubor Dyjavanek

« Cimbalova muzika Zenicky a klebetnice

e Duende - Latina, Amerika, Jazz

« Lakoma Barka - folk z Ceského Krumlova

« Shum Davar - balkansky temperament

« Vesna - bohyné folkloru

« Cimbalova muzika Antonina Stehlika

Na dalsi cimbalové muziky se mizeté tésit na odridovych ulicich:
Sauvignonové ulici, Ryzlinkovém trhu a Veltlinském namésti.

W/
Zastitu nad akci prevzal A\ \/2.
ministr zemé&délstvi “_ <
Miroslav Toman

MINISTERSTVO ZEMEDELSTVI

Duben 2019 | 37



) ’
&% ccsty za vinem

Flame Tokay je sice ¢lenem rodiny Vitis vinifera, ale réva s krasnymi cervenavymi bobulemi hroznii
byla piivodné péstovana jako okrasna rostlina a byla povazovana predevsim za odriidu stolni.

Mike Dildine z vedeni HVS patii k t¢m
nadSenym vyznavacim starych kefti révy
vinné, ktery velmi t€zce nese, kdyz nekte-
ré Cas od Casu zmizi. Podle néj mizi nejen
vzacny geneticky materidl, ale i ¢ast vinai-
ské historie celé Kalifornie. Nastésti je tu
stale hodné téch, které tato historie oslovu-
je, staré vinice udrzuji, dokonce obnovuji
ty zapomenuté, i kdyz to je n¢kdy jen par
kert. Taky nefesi, nakolik jsou tak staré
kete ekonomicky vyuzitelné. Na tuto Cas-
tou otazku odpovida jeden z nejuznavang;-
Sich odbornikd, rovnéz ¢len HVS, Tegan
Passalasqua: ,,Jsem presvédcen o tom, ze
nas stary Zinfandel je moudtejsi a v mno-
hém 1 trpelivejsi. Nedava sice takové vyno-
sy, neni tak la¢ny jako mlada réva, ale ma to
vSechno tak né&jak 1épe spocitané. Dovede
si poradit v dobach sucha i v destivych ob-
dobich a jen tak néco ho nepiekvapi. Taky
umi mluvit sam za sebe daleko presvedci-
v&ji nez ti mladsi. Byli bychom vsak slepi,
kdybychom vedle téchto prednosti nevidéli
problémy, které provazeji jakékoliv staif.*

Neni mozné si nevS§imnout, ze snad vSich-
ni majitelé starych ket o nich mluvi jako
o lidech: s uctou hodnoti jejich vitalitu,
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obcas se zeptaji na jejich zdravi, zajimaji
se o to, jak se jim daii v ,,suchém® rezimu,
snazi se vyhovét vSem jejich pfanim...
Zkratka spolu radi a Casto hovoii.

Z takovych hovorG vzniklo napfiklad
zajimavé vino Juvenile ve vinafstvi Tur-
ley. To vzniklo jako dialog mezi stary-
mi a mladymi kefi. Ve vinatstvi Turley
Cellars se hrozny z ,,obou vekovych
skupin‘ zpracovéavaji samostatné, aby se
tak mohly pIné projevit. V piipade Juve-
nile se ale jednd o smés vin z mladych
i starych vinic (vinice Ueberroth pochazi
z roku 1885), o které je mozné fici, Ze
vzhledem ke stafi vinic a poméru smeési
to jsou vina ,,osmnactileta”. Nabizime ji
jako mladé vino, piesto v urcitém slova
smyslu skute¢né ,,osmnactileté*.

Historic Vineyard Society se rovnéz sna-
7i, aby ochrana starych kel nelezela jen
v srdcich a rukou mistnich vinafi, ale
stala se zalezitosti celé spolecnosti. Pro-
to v HVS vznikla skupina, kterd zvazuje
mozné pravni a daniové prostiedky, aby
mohl byt vytvofen zadouci rdmec pravni
ochrany tohoto vyjime¢ného dédictvi.

Flame Tokay

Pokud mluvime o starych kefich v Lodi,
tak nemtizeme nevzpomenout trochu za-
pomenutou odriidu Flame Tokay. Jesté
diive nez se o Lodi zacalo mluvit jako
0 ,.hlavnim mésté¢ Zinfandelu®, bylo totiz
popisovano jako ,,hlavni mésto Tokaye*.
Tato zajimava odrtda je sice ¢lenem ro-
diny Vitis vinifera, ale réva s krasnymi
¢ervenavymi bobulemi hroznt byla pi-
vodné péstovana jako okrasna rostlina
a byla povazovéana predevsim za odrii-
du stolni. Genetika klade ptivod odrudy
do Alzirska, do oblasti Hauts Plateaux
podél pobiezi k hranici s Marokem,
kde je nazyvana Ahmer Bou Ahmeur.
Ve vice nez 60 synonymech pak snad-
no objevime kus cesty, kterou se odriida
vydala po vinafském svéteé. Samoziejme
prekvapi slovo Tokay, které nas Evropa-
ny pochopitelné sméfuje k Madarsku.
Mad’ar$ti vinaii jsou na své nejslavnéjsi
vino velmi opatrni, a tak se jim podafilo,
ze podle rozhodnuti EU museli ve Fran-
cii prestat jméno Tokay pouzivat, podob-
n¢ tomu bylo i v Italii, kde méli podob-
ny problém s jednou z nejobliben¢jsich
a nejvice vysazovanych odrud Friuli —
s odriidou Tocai Friulano. Piestoze nema
s tokajskymi viny nic spole¢ného, muse-
lo byt v roce 2007, v souvislosti s ma-
darskym ,tazenim™ na ochranu jejich
znacky, ono problematické ,,Tocai z na-
zvu Tocai Friulano vypusténo.

Spojené staty v Evropské unii nejsou,
do Madarska to jsou tisice kilometrQ
a navic pres ocedn, takze se kaliforn-
$ti vinafi mohou stale t&sit z respekto-
vaného lesku ,krale vina, vina krald®,
ktery se tak trochu, tfebaze jen ndzvem,
promita i do jejich vin. Odrida Flame
Tokay se do Lodi dostala kolem roku
1864, Ctyti roky poté, co byla poprvé
pfivezena do USA, kde se jiz koncem
19. stoleti stala nejdulezitéjsi stolni
odridou. V nasledujicim stoleti navic
ukézala, ze z ni lze pfipravit zajimava
Sumivé vina, brandy a vina portského
typu. Pivodné stiedomotské odrude se
v kalifornskych podminkach mirnych,
teplych letnich dnti, chladnych noci
a v dobfe odvodnénych piscitych pi-
dach velmi dobte dafilo. Zejména v ob-
lasti nyni oficialné¢ vedené jako Lodi
Mokelumne River AVA.

Nové generace vinaiti vSak zacaly po-
stupné objevovat evropské odrudy,
predevs§im Cabernet Sauvignon, Char-
donnay a Chenin Blanc, v oblibenosti



jako stolni odriidy ji Casem nahradila vel-
mi uspéSnd odrida Thompson Seedless.
V ramci jedné generace se odrida Flame
Tokay z vinic téméf vytratila a stala se
nostalgickou zalezitosti starSich péstite-
I8, pro jiné opét rostlinou vice okrasnou
nez uzitkovou.

Z Lodi se pak vzhledem ke v§em témto
skuteénostem stalo ,,hlavni mésto Zin-
fandelu®. To ovSem nic neméni na tom,
ze hrozny Flame Tokay ziskavaji na tra-
di¢nim vinafském svatku Lodi Grape
and Harvest Festival pro svoji velikost,
krasu a chut’ pravideln¢ nejvyssi ocené-
ni. Pfekvapivé pravé generace vinaid,
kterd Flame Tokay ze svych vinic od-
stranila, se k ni nyni vraci a pfipomina ji
jako ¢ast vinatského kulturniho dédictvi.
A dodejme, Ze takové dédictvi se vSude
nenajde: ty prastaré kefe, téméi stromy
obalené zafivé Cervenymi hrozny, jsou
jako pohled do vinatského raje. Velkym
zazitkem je i fortifikované bilé vino, kte-
ré se z hroznt Flame Tokay opét dela
(Jessie Grove, Tegan Passalcqua). Redi-
tel spolecnosti Lodi District Vintners As-
sociation, pan Bob Highfill, vidi budouc-

nost odriidy téméi v takovych barvach,
jako maji jeji dozravajici hrozny — tedy
pekné razove.

Notny kus vinaiského svéta

Lodi nejsou jen staré kefe, ale vzhledem
k historii oblasti tu najdete opravdu kus
vinai'ského svéta. Za zlatem hor Sierra
Nevada ¢i za volnou zemédé€lskou pidou
sem sméfovali lidé ze vSech koutli své-
ta. Prichazeli jako Mettlerovi z Francie,
rodina Koth tady poctivé uctiva némecké
dédictvi odridami Kerner, Dornfelder,
Zweigeltrebe, rodina Rudi Maggia pfi-
Sla z Janova, ze stejného mésta pochézi
i pfedkové Giacoma Peirana z Peirano
Lodi Estate Vineyards. Do jeste vétsi dal-
ky se obcas podiva uznavany vinat Chue
Her, jehoz rodina piisla na konci viet-
namské valky z Laosu, poutavy piibch se
traduje v rodin¢ Johna van Ruitena, je-
hoz ptedkové zili v holandském Spaarn-
woude. Tak bychom mohli pokracovat
od zem¢ do zemé¢, od jednoho vinafstvi
ke druhému. Nakonec zjistite, ze snad
v kazdém vinafstvi si hyckaji tradice
zemi, odkud kdysi pied lety jejich rodi-
na pfisla. Ono ,,hyc¢kani spoc¢ivd mimo

jiné i v tom, ze vedle ,kalifornskych
odrad* najdeme v jejich vinicich rov-
néz odridy pochdzejici z jejich ptivodni
domoviny. Aniz opustite Lodi, mizete
ochutnat opravdu hodné z bohatstvi vi-
nai'ského svéta — vzdyt’ AVA Lodi nabizi
na 100 odrid! Tak tfeba ve vinaistvi Mar-
kus Bokisch Vineyards mtiizeme ochutnat
Tempranillo (Wine Enthusiast 92 bodi),
Albarifio a dalsi Spanélska vina, ve vi-
nai'stvi Ron Silva nabizeji vina portugal-
skd, z mnoha ,,italskych* to je naptiklad
Sorelle Winery proslavené koncertem
na téma Sangiovese. V chladnéjsich Cas-
tech Lodi, ve vinafstvi Borry Vineyards
dominuji némecké styly a odriidy, Fran-
cii najdeme v Acquiesce Winery, jinde
Jizni Afriku a jeji Pinotage atd.

Kdyz spojite tuto bohatou nabidku s histo-
rii starych kefti a jako vino ochutnéte toto
vyjimecné spojeni, pak se vam Lodi zapiSe
do srdce, stejné tak jak to dokazalo udélat
vsem, kteii tu ptivodné hledali zlato.

Ptipravil Jifi Trapek

Foto autor, archiv Historic Vineyard
Society a IWWC Lodi

Inzerce

mtnot nowr ~3.14

Rulandské moedré

Vina jsou uzavrena luxusnimi sklenénymi uzavéry.

45\ ZNOVIN

%’ ) ZNOJMO
ZNOVIN ZNOJMO a Matematicko-fyzikalni fakulta Univerzity
Karlovy spolupracovaly pri vyvoji chutoveé zakulacenych pinotu,
ktere inspirovalo iracionalni Ludolfovo Cislo m ~ 3,14.
Vina byla jiz na pocatku chutove nasmérovana, a to trochu odlis-
nou, dokonalou, technologii. V priubehu cryomacerace hrozntt
predlisovanimse odstopkovanébobule nejprve zchladinateplotu
3,14 °C, a teprve nasledné kvasi. Tento proces probiha v nejmo-
dernéjsim zarizeni Znovinu ve sklepée v Jaroslavicich u Znojma.
Diky tomu se rodi plna, hebka a zakulacena vina, klouzajici po ja-
zyku s tony kulateho cerveneho ovoce jako napriklad tresni, visni,
brusinek ¢i malin a ostruzin. Vina nejlepe vychutnate v mohutnéj-
Sich oblych sklenickach, v nichz vynikne jeho viine a sametovost.
Na etiketach je pouzito dilo od akademického malire Josefa Vel-
covského s nazvem ,Vykutaleny podzim s Rulandskym mod-
rym* ze sbirky obrazt Znovinu v Louckém klastere ve Znojme.

WWWw.znovin.cz www.matfyz.cz

V prodeji od 14. 3. 2019 na ,,Den pi“
odpoledne od 3 hodin a 14 minut.
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Jiri Trapek

Tip 1.
Lodi ZinFest Wine Festival

Kazdym rokem se v kvétnu v Lodi slavi oblibeny ,,Zin®. Jakousi lednovou predehrou, vétsi a vy-
pravngjsi, je akce v San Francisku pod nazvem Zinfandel Experience. Ta v Lodi je vSak v mnohém
pifjemnéjsi a intimnéjsi, a navic to mate velmi blizko k vinicim a skleptim, odkud nabizené vino
pochazi. Je to takova kalifornska verze nasich Otevienych sklept. Ve se odehrava podél krasné
feky Mokelumne v parku Lodi Lake Park. Je to vzdy na 200 vin od témét 50 mistnich vinatt. Tady
v Lodi mate zajisténo, ze se z(icastni kazdy z nich i se svymi velkymi rodinami. Nakonec to jako
velka rodinna oslava vypada. Za pouhych 55 USD ochutnate nejen rtizné typy vin charakteristic-
kych pro AVA Lodi, ale ochutnate regionalni kuchyni od nejlepsich dodavatelti z celé oblasti San
Joaquin. Kaliforn$ti vinaii berou celou akci velmi vazné, a tak v obrovském stanu Wine School
muZete na fadé seminait, fizenych degustaci a riznych programti objevit AVA Lodi zpsobem,
jaky nabizi jen tato Lodi ZinFest. Je rovnéz velmi poucné, jak razné, a presto s usmévem poradatelé
dokazou zajistit, ze se do aredlu nedostane nikdo mladsi ne 18, ale tady v Kalifornii 21 let.

Tip 2.
Lodi Wine & Visitor Center

Pokud byste se nedostali na ZinFest nebo Zinfandel Experience, pak piimo v Lodi nabizi své sluz-
by navstévnikim opravdu obdivuhodné Lodi Wine & Visitor Center. Neni to ledajaky dim, kde
dostanete zakladni informace, jednoduchou brozurku a ukazou vam smér. Centrum je komplexem
dokonalych sluzeb, které v klidu nabizeji v kostce obdobny program jako samotny kvétnovy Zin-
my po jednotlivych AVA. Tam vsude potkate vinny hrozen jako znacku centra, ktera vam nabizi
mnoh¢ vskutku lakavé vyhody. A to nejen ohledné cen na degustacich, v restauracich a muzeich,
ale predevsim co se tyce pohodli zpisobu dopravy, Casovych piedstav atd. Pokud byste se nechali
oslovit natolik, Ze si zaplatite ¢lenstvi v Lodi Wine Club, pak, jak tvrdi nékteti clenové, jiz tuto ¢ast
Kalifornie neopustite.

Tip 3.
Zlata horecka (gold rush) v Kalifornii

V lednu roku 1848 bylo v kalifornské Colomé objeveno zlato. Nasledné se do Sierra Nevady vyda-
lo na 300 000 lidi z celého svéta piimo posedlych vidinou rychlého zbohatnuti. Ale jiz v roce 1850
byla vétSina zlata v této oblasti vytéZzena a ti méné Gspésni, byla jich samoziejmé vétsina, musela
své Stésti hledat jinde. Kdyz preskocime par let historie, uvidime, Ze néktefi jej alespon ¢astecné
nasli v mistech, kde dnes lezi nékteré vinice AVA Lodi. Tohoto pohnutého kusu kalifornské his-
od Lodi, na cesté, ktera vede ke slavnému El Doradu. Tam si miizete ve mésteckach, jako jsou Co-
loma, Auburn ¢i Mariposa, pfipomenout to, co zname tak dobre z dobrodruznych knih o Divokém
zapade. Nékde to jsou ,,méstecka ducht*, kde jiz nikdo nezije, jinde si miizete sami ryzovat a vefit
v n&jakou tu zlatinku, které organizatofi pravideln€ do feky dopliiuji, nebo prozit dobrodruzny den
v nékterém z mistnich muzei.

natskych odbornych ¢asopisti a béhem let se stal
uznavanym odbornikem, coz mu umoznilo ¢len-

V svét¢ vina se pohybuje od détstvi diky stryci  stvi v komisich fady domacich i zahrani¢nich sou-
z jihomoravskych NikolCic. Vino nezanedbaval — t¢Zi. Dnes si jako tane¢nik, zpévék, veelaf, fez-
ani pii studiich na prazském CVUT ani pozdé€ji  bat a horolezec uziva vina ve vlastnich vinicich
na FF UK. Po Casopisech s technickym zaméfe- a sklepé. Je piesvédéen, ze neni lepsi Skola pro
nim pfispél svym dilem i ke vzniku prvnich vi-  psani o viné, nez udé€lat vlastni.



Rakouskad vina jsou doma v srdci oznacenim puvodu. Poznate ho podle

Evropy, kde se kontinentalni teplé kolku v barvach rakouské vlajky na

podnebi snoubi s chladnym vzduchem uzavéru a podle kodu ovéieni kvality ! AUSTRIAN Wl N E

ze severu. V tomto jedine¢ném klimatu na etiketé. The Art of Wine. Down to Earth.

se dafi uslechtilym vinim s chranénym austrianwine.com

TR— k¥ .

p WINE.MODERATION
] Art g Vivre 2 .
peiiiae A




0, w ’ - ~ ,
¥ legendy svétového vinaftstvi

o A

s

vv

Vinarstvi Christmann je ikonickym vinafstvim v némecké vinarské oblasti Pfalz.

Pod vedenim energického Steffena Christmanna, majitele vinarstvi a prezidenta

spolku VDP, jsou zde vyrabéna vina v plné biodynamickém rezimu. Jejich

vina jsou stylové a charakteristickd vyraznym odriidovym charakterem

i ¢istotou. Steffen Christmann bude jednou z vinatskych hvézd velmi zajimavé

akce s nazvem Sprechen Sie Wein?, kterou v kvétnu porada spolecnost

VinoVinoVino, jeZ je také dovozcem vin z Vinarstvi Christmann.

sidli v male vesnicce Gimmeldin-

gen. V soucasné dobé vinarstvi hos-
podaii na 22 hektarech vinic, které lezi
na upati pohoii Haardt v okoli obci Gi-
mmeldingen, Konigsbach, Ruppertsberg
Deidesheim. Dominantni odridou je
zde pochopitelné Ryzlink rynsky, ktery
predstavuje tfi ctvrtiny celkové produk-
ce vinarstvi. Steffen Christmann ale rad
pracuje i s burgundskymi odridami, jeho
portfolio vin tak dopliuji 1 vina z odrid
Spatburgunder a Weissburgunder. Filo-
zofii vinafstvi je ucta k piirodé a k mistni
pude, ktera je nositelem nezameénitelného
projevu falckych vin. Na etiketach vin se

l iz osmé generace rodiny Christmann
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tak muzete setkat s jednémi z nejprestiz-
néjsich poloh v rdmci klasifikace VDP.
Steffen Christmann je urcité vinafem,
ktery ma o némeckém vinafstvi co fici,
a to nejen z pohledu vlastni firmy, ale
jako prezident VDP i z pohledu mnoha
dalsich vyznamnych némeckych vinat-
stvi. Prave proto jsme ho pozvali k tomu-
to rozhovoru.

MiiZete nasim ¢tenarim strucné pied-
stavit historii svého vinarstvi?

Tradice naseho vinafstvi sahd v Gimmel-
dingu az do 16. stoleti, nicmén¢ vinarstvi
jako takové vzniklo, kdyz jeden z mych
predka zakoupil vinohrady od princezny

a cirkve po Francouzské revoluci. V té
dobé byla rynskéd Falc soucasti Francie.
Ja jsem dnes osmou generaci pracujici
na naSich vinohradech. Je to opravdova
radost, ale i velkd zodpovédnost byt sou-
casti tak dlouhého tetézce predki.

Prezentujete se jako rodinné vinarstvi,
jak dulezity vliv ma, podle vas, pravé
rodinna tradice na kvalitu a styl vina?

Vinohradnictvi je soucasti nasi DNA
a velikou vasni. Nikdo z nas nepremysli
nad tim, Ze by existovala lepsi prace nez
byt vinatem. Hlavné proto, Ze neni zadna
jina profese, kterd by umoznovala praco-
vat v harmonii s prirodou ve vinohradech

—

-
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a vytvaret rukodélny produkt, ktery prinasi
radost tak velkému mnozstvi lidi a zaroven
umoznuje cestovat po celém svete a repre-
zentovat tam soucasné nasi praci. Vzhle-
dem k tomu, Ze ja i ma rodina chceme mit
vliv na kazdy jednotlivy krok na vinici
a ve sklepé, rozhodli jsme se ponechat
naSe vinarstvi viceméné v mensi velikos-
ti. Timto zptisobem mizeme urcovat nasi
filozofii jak na vinicich, tak ve stylu vina.
Muzeme tedy vytvaret vina, ktera vypravi
pribéh o nasi vasni, nasi historii a 0 nasem
domove, a prenést do sklenice nas vlastni
»christmannovsky* styl vina.

Mnoho vinaiti ve svété ma problémy
s predavanim vinarskych tradic dalSim
generacim a i prestiZni vinai'stvi jsou
diky tomu prodavana velkym brandim.
Jak je to u vas? Chystaji se vase déti pra-
covat ve vinarstvi?

Nase rodina zije vinem. Produkci vina
ajeho degustovani si uzivame s nadsenim.
Vsechny mé ¢tyti déti miluji jidlo a vino.
Nase nejstarsi dcera Sophie studuje eno-
logii a vinohradnictvi a na konci lonské-
ho 1éta se vratila doml po zkusenostech
z Nahe, Badenu, Bordeaux a Australie
jako devaté generace vinatt rodiny Christ-
mann. Spoluprace tfi generaci ve vinarstvi
je nadhernd, vzrusujici, ale samoziejmé
nékdy takeé slozitd. AvSak kombinace zku-
Senosti a novych inovativnich myslenek
umoznuje produkovat Gizasna vina.
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vinafrstvi

VaSe vinaiska filozofie vas postupem
¢asu dovedla az k biodynamice. Pro¢?
PovaZujete biodynamiku za ten nejlepsi
piistup Kk praci ve vinicich i ve vinaistvi?
Kdyz jsem se vratil domu, uvédomil
jsem si, Ze nas region a nase rodina maji
jedny z nejlepSich vinohraddi na své-
té, ale co jsme z nich tehdy vytvareli?
Sto let zpatky byl Riesling oslavovan
po celém svété, ale v dobé, kdyz jsem
vinarstvi prevzal ja, z té slavy uz moc
nezbyvalo. Mym cilem tak bylo navratit
ty Casy a s ostatnimi vinafi iniciovat re-

nesanci rynskych vin z Dolni Falce. Vy-
tvorit velké vino, které by vérn¢ odrazelo
sviyj terroir, vyzaduje zdravé vinohrady
plné Zivota, kde vino roste v naprosté
harmonii s okolni pfirodou. Proto sprav-
na odpoveéd byla biodynamické vino-
hradnictvi. Takze ano, dle mého nazoru,
kdyz chcete delat velké vino, nesmite
biodynamiku opomenout.

Kolem piirodnich vin, biovin a biodyna-
mickych vin se dnes vedou veliké a vasni-
vé diskuse. Jsou vyznavacdi piirodnich vin




¢i biovin, ktefi stavi styl vyroby a bio filo-
zofii nad organoleptickou cistotu a kvali-
tu vysledného vina. Jak se k tomu stavite
vy osobné? Vina, ktera jsem od vas ochut-
nal, byla vzdy krist’alové Cista a naprosto
skvéla, ale to se o mnoha jinych prirod-
nich vinech ¢i biovinech Fici neda...

Z mého pohledu se snazim pii vinohrad-
nictvi pfirodé povolit uzdu. Abychom
toho byli schopni, musime pracovat
s perfektné zralym a zdravym hroznem.
Vsechna nase vina fermentuji na jejich
vlastnich pfirodnich kvasinkéach, nejsou
ni¢im prikraslovdna a manipulovana.
Na ochranu hroznti pouzivame jen velmi
malé mnozstvi siry, abychom nezakry-
vali terroir. Tak my chépeme pfirodni vi-
nafstvi. Mné pfijde diskuze o prirodnim
vinafstvi vzdycky piilis ideologicka. No,
a n¢kdy se stava, ze je tak oslavovano
i $patné vino, vino vzniklé bez potiebné
péce a bez talentu.

V portfoliu vaSich vin najdeme rieslin-
gy, coZ je pro némeckého vinare samo-
ziejmé, ale také pinoty. Jaky styl vin se
snaZite z téchto puivodné burgundskych
odrid vyrabét?

Odrudy Pinotu byly péstovany v na-
Sem vinafstvi od jeho pocatku. Musim
priznat, Ze prestoze ja jsem vzdy véno-
val nejvétsi pozornost Rieslingu, moje
dcera si dala za cil praci na novych
stylech Pinotu Noir. Vina jsou to pak
mineralnéjsi, prisnéjsi a elegantnéjsi.
Déla mi velkou radost ji v propagaci
a praci na takovych vinech pomadhat.
Jsem presvédcCen, ze nase pinoty pésto-
vané na vapenci spolu s podnebim Bur-
gundska osmdesatych let, které se u nas
v soucasnosti projevuje, maji velkou
budoucnost. Je to velmi poutavé.

Vrat’me se k Rieslingu. Jak by podle vas
mél vypadat skvély Riesling z oblasti Pfalz
a jaky je vas ,,recept“ na jeho vyrobu?
Rieslingy dolni Pfalze pfirovndvam
k primabalerinam. Jsou plné sily, na-
péti, a presto stale tancici a vibrujici.
Pfalz lezi na idealni ktfizovatce pro
suchy Riesling. Teplé dostatecné pro
plné, kulaté télo a zaroven chladné pro
mineralitu a svézest. NaSe Rieslingy
jsou naprosto suché a elegantni. To
se da velmi t€zko napodobit. Nic neni
zralost hroznt v prabehu sklizné. Musi
byt plné, zralé, ale ne prezralé. Aby-
chom toho dosahli, musime provadét
rucni sklizenl na jednom vinohradu né-
kdy 1 dvakrat nebo trikrat.

¥

Riesling je odrida, ktera nadherné zraje
v lahvi, vim o vas, Ze jste zacal néktera
sva vina pous$tét do prodeje v lahvové
zralosti. Podobnou filozofii ma s touto
odridou shodou okolnostii vas ¢esky do-
vozce, spole¢nost VinoVinoVino. Kdy by
se, podle vas, mél Riesling idealné konzu-
movat, aby projevil plné sviij potencial?
Riesling je velmi rozmanitd odrida,
jako maloktera jina. Nase zakladni vina
v nejnizsi cenové kategorii jsou velmi
piijemnd mlad4, naptiklad v teplém dni
nebo k predkrmiim. Nicméné prémiova
vina a vina nejvyssi kategorie GG jsou
opravdu mohutna az po Ctyt az osmiletém
zrani v lahvi, kdy zakladni ovocné tony

ustupuji a do popredi prichazi zrala aro-
mata. Pak vino projevi svou dokonalost
na mnoho let.

Jste také prezidentem organizace VDP.
Jak vnimate prechod od klasického né-
meckého systému k tomuto apela¢nimu?
Neémecko ma velmi rovnostarsky pristup,
ve kterém o klasifikaci vina rozhoduji pou-
ze zralost hroznti a kvalita vina ve skleni-
ci. V souvislostech posledni doby prave
toto selhava. V globalnim svété piestava
byt pavod vina dilezity. Zvlasté v zemi,
kde ma ptvod tak vyznamnou tradici
a v niz je zakotvena povédomost o roz-
dilnosti jednotlivych vinafskych oblasti
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tak, jak je tomu kromé Némecka uz jen
v Burgundsku. Bylo fatdlni tuto skutec-
nost opomijet. Proto se snaha vinatt VDP
posunout ptvod vina do popredi setkala
s pozitivni odezvou. Jsme presvédceni, Ze
v dohledné dob¢ budou tuto cestu nasle-
dovat vsichni vinaii v Némecku. Po par
letech uspéchu na trhu se tento postup jevi
jako velmi Gspésny.

A jak tento vyvoj vnima vétSina né-
meckych vinaii? Opravdu vnimate
uplny prechod k systtmu VDP jako
budoucnost némeckého vinai'stvi a na-
prosté vétSiny némeckych vinara?

Je skvélé sledovat, jak si vice a vice mla-
dych vinafi mimo nasi organizaci VDP
pfisvojuje nas novy systém. V soucas-
nosti se to stdva i systémem Neémecké
pestitelské asociace, takze brzy doufame,
Ze se novy systém stane i naSim novym
vinnym zakonem.

Chystate se v kvétnu do Prahy na skvé-
lou akei ,,Sprechen Sie Wein?“. Jak
vnimate Cesky trh?

Mam radost, ze Cesi jsou stile otevie-
n¢js$i nasemu vinu. Samoziejmé oceiiuji
pfiznivou cenovou uroven nasich vin,
ale milovnici slavnych vin ze Cham-
pagne, Burgundska nebo Bordeaux také
stale vice reflektuji vyjimecnou kvalitu
nasich vin.
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Co je, podle vas, nejvétsi devizou né-
meckych vinait pro uspéch jejich vin
na ¢eském trhu?

Zvlasté z hlediska rtznorodosti a pii-
jemné kyseliny perfektné sedi k ceské
kuchyni. Je tolik vin, kterd perfektné
doplnuji konkrétni ¢eska jidla. Oprav-
du nemam obavu o budoucnost nasich
vin u vas.
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Tato akce ma podtitul ,,Riesling a bu-
cek“. Povazujete bucek k rieslingu
za idedlni kombinaci, nebo si ke svym
rieslingiim radsi date néco jiného?

Miluji bucek! Klasicky po evropsku,
nebo i na asijsky styl. Nastésti Riesling
se hodi k obéma verzim. Ale stejné
skvéle se hodi k rybam, muslim, te-
lecimu, zelenin€, nebo dokonce k ho-
vézimu, pokud neni doprovazené sil-
nym vypekem. A samoziejmé chutna
i skvéle samotny, k pfijemné konver-
zaci nebo na party.

Kazdy vinaf ma své plany a mety, kte-
ré by chtél ve své kariére jeSté dosah-
nout. Jaké jsou ty vase?

Na znovuzrozeni naSeho vinafstvi,
regionl a oblasti Ryna jsem pracoval
mnoho let. Jestli tato ma snaha oprav-
du uspésné transformuje némecké
vinohradnictvi do srozumitelného
systému puvodu, bude to obrovsky
uspéch. Ale stejné tak je pro me ne-
smirné dulezité, abychom pokracova-
li my jako rodina. Vzajemn¢ se inspi-
rovat a produkovat skvéla vina. Na to
se moc t&ésim.

Ptipravil: Michal Setka
Foto: Archiv Vinaistvi Christmann
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Castello di Ama, legenda oblasti Chianti Classico
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V srdci oblasti Chianti Classico, mezi méstecky Gaiole a Radda, najdete Castello di
Ama, jedno z nejlepsich a svétoveé nejuznavan€jsich vinarstvi Toskanska. V majetku
vinarstvi je 250 ha zemédélské ptidy, z ¢ehoz 90 ha tvofi vinice a 40 ha olivové
haje. Zasluhy na nesporném tspéchu tohoto vinafstvi v Italii i ve svété ma jeho
majitelka pani Lorenza Sebasti a enolog Marco Pallanti, ktefi tvori nerozlucnou
dvojici nejen v praci, ale i v soukromém Zivoté. Marco Pallanti je urcité jednim
z nejrespektovanéjsich vinari v Toskansku. V roce 2006 se dokonce na néjaky cas
stal prezidentem Consorzia Chianti Classico. A prave tohoto vyjimec¢ného vinare
jsme pozvali k rozhovoru pro dubnové ¢islo ¢asopisu WINE & Degustation.

Vyrabite vino v jednom z nejkrasnéjsich
a soucasné nejslavnéjSich mist oblasti
Chianti Classico. Mohl byste nam kratce
predstavit déjiny Castello di Ama?

Ama je oblast, kterd byla osidlena jiz
ve stfedoveku. Je to mald obec v kopcich
v nadmoiské vysce 500 metrt, pattici pod
Gaiole in Chianti v okrese Siena. Nacha-
zime se v samém srdci historického Chi-
anti, kde se vinice stiidaji s olivovymi h4ji
a lesy. Soucasné d¢jiny Amy zacinaji v se-
dmdesatych letech minulého stoleti, kdy
4 rodiny z Rima kupuji Castello di Ama.
Nebyla to jednoducha zalezitost, nove
osazuji vétsinu z 55 hektart pravé zakou-
pené pudy a hned poté buduji fermentac-
ni sklep s nejnovéjsi technologii. Jejich
cil byl jasny, navratit obci Ama jeji slavu
roku 1773 a vyrabét Chianti, které by bylo
schopné soutézit s velkymi viny — zkratka
touzili po navratu ke starému vinaiskému

femeslu. V roce 1982 sem zacala sméto-
vat 1 moje cesta. Byl jsem mlady agronom
a béhem nekolika let jsem se stal vedoucim
podniku s obrovskym potencidlem. Rozho-
dl jsem se nastavit prace na vinici tak, aby
se v nich odrazel muj obdiv k francouzské
metod¢ a filozofii. V roce 1996 jsem se
ozenil s Lorenzou Sebasti, dcerou jednoho
z vlastnikd, a spole¢né jsme zahdjili dlou-
hou fézi letitého studia za Gicelem presné-
ho urceni potencialu terroir k optimalizaci
vyroby, tak aby cilem byla vzdy kvalita.
Uz od pocatku jsme hledéli na budoucnost
Amy s predstavou nutnosti péstovat, chra-
nit a predavat uctu k terroir a tradicim na-
S§im détem a navstévniklim vinafstvi.

Cim Zije Castello di Ama dnes? Z mé
navstévy si dobi'e pamatuji, Ze kromé
vina zde dostava velky prostor i moder-
ni uméni.

Ama je historicka obec v samém srdci oblasti Chianti Classico.

Jak jsem fikal, Castello di Ama Zije myslen-
kou ,péstovat a chranit™ tim, ze odkazuje
na uctu k terroir a tradicim a zahrnuje jak
vino, tak pohostinnost a uméni. Nase sbirka
uméni zahrmuje dila stvofend na tomto misté
mezinarodnimi umeélci, ktefi se inspiruji sa-
motnym terroir v podminkach, které nejsou
odlisné od téch, jez maji vinafi. Tak jako je
vino ponechéno ve sklepich, tak je i umé-
ni spojené s be¢hem casu a filozofii, kterou
tvori harmonické spojeni vina, umeéni, ar-
chitektury a oblasti. A tim se Ama stava sa-
mostatnym umeleckym dilem, vyrazem au-
tenti¢nosti a pravdy. Pohostinnost je gesto,
které je pro nas prirozené, at’ uz v nasi malé
restauraci ,,I1 Ristoro di Ama‘, tak v naSich
péti suitach, nachazejicich se ve Ville Ri-
cucci z 18. stoleti, kde se nabizi moznost
se intimné szit s mistem, jez je opatrovano
s laskou a je obohaceno o umelecké detaily
a vybavent, at’ uz historické, nebo soudobg.
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Na Castello di Ama najdete nejen vino, ale i expozice moderniho umeént.

Ama, Ama Riserva, ale predevsim vina
San Lorenzo, Vigneto Bellavista a Vigne-
to La Casuccia patii dlouhodobé k ab-
solutnim Spickdm vin Chianti Classico.
Jaky je vas osobni ,,recept” na Spickové
Chianti Classico, je to mimoradné terroir
nebo vyjimecny pristup k vyrobé vina?
My pristup k vinu je takovy, Ze chci ukazat
kulturu terroir v jednom celku. Vyuzivam
vyhradné hrozny z naSich vinic. Pro mé je
vino syntézou, kterd ndm umozni vypravét
o tradicich, d¢jinach a kouzlu této lokality
lépe nez slova. A kdyz mluvime o lokalite,
tak nadmoiska vyska spolu s typem pudy,
jez je siln¢ vapencova, jsou velmi dulezité
faktory pro pochopeni vina z oblasti Ama.
Tyto jedinecné podminky ndm umoziuji
dosahnout ve stejny ¢as vysoké cukerna-
tosti hroznd a soucasné fenolické zralosti,
a doséhnout tak strukturovanych a zaroven
elegantnich vin. S vybérem vinic, ktery za-
pocal v roce 1978, chtélo vinaistvi Castello
di Ama nejen zavést koncept ,,Cru”, ktery
predtim v této oblasti nebyl, ale predevsim
podtrhnout jedinecnost tohoto terroir.

Doufim, Ze se nebudete zlobit za jednu
trochu kontroverzni otazku. Tri posledné
jmenovand vina patii do relativné nové
kategorie ,,Gran Selezione“. Jaky je vas
nazor na tuto kategorii? Musim Fici, Ze
kdyZ jsem byl pied nékolika lety pozvin
na prvni prezentaci vin Gran Selezione
a byla tam vase vina a néktera dalsi slavna
a dlouhodobé skvéla Chianti Classico, byl
jsem nadsSen. Po letosni degustaci ve Flo-
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rencii jsem byl velmi rozpacity z mnoha
novych vin, ktera se do této kategorie
dostala a rozhodné nepatii svou kvalitou
a stylem mezi Spicku Chianti Classico. Ne-
bojite se, Ze se z ,,Gran Selezione* zacina
pro nékteré vyrobce stavat trochu laciny
marketingovy nastroj?

Jsem rad, ze jste ocenil Gran Selezione. Jak
jste jist¢ pochopil, jedna se o krok kupredu
k definici pivodu vina, protoze spojuje kon-
krétni vino s konkrétni pidou jesté vice nez
Riserva. Ve skutecnosti je ukolem vyrobce
vytipovat své nejlepsi vinice pro vyrobu vina
Chianti Classico. Takto to melo byt a tak to
pochopila i vétSina vyrobet, ktefi se s timto
projektem ztotoznili. Mozna existuji také vy-
robci, ktefi se stali soucasti této ,,rodiny* fek-
néme trosku nepatticngé, ale jsem presvédcen,
Ze Cas a spotiebitelé to budou umét rozlisit.

Pokud se v osmdesatych a devadesatych
letech minulého stoleti mnozi vyrobci
v oblasti Chianti Classico vydali cestou
zavadéni mezinarodnich odrid, dnes
vnimam spiSe tendenci navratu k tra-
di¢nim odridam této oblasti. Jaky je vas
nazor na vyuziti Cabernetu Sauvignon
a Merlotu ve vinech Chianti Classico?

V minulosti byvaly vyuzivany mezinarodni
odrtdy, protoze vyzkum klonti Sangiovese
byl zastaraly a byl proveden za jinym tce-
lem, nez za tcelem kvality. V poslednich
20-25 letech bylo certifikovano mnoho
novych klonti Sangiovese, jejichz nejsilngjsi
strankou je kvalita, a s nimi bylo vyzkou-
Seno mnoho riiznych novych méné silnych
podnozi. To vSechno vedlo k vyznamnému
znovuobjeveni Sangiovese, a tak mezina-
rodni odrldy ztratily cast svého kouzla. Ja
ale vetim, ze komplexnost se rodi z riiz-
norodosti, a tudiz bud’'me radi i za Chianti
Classico s dalsimi doplikovymi odridami —
ale opravdu doplitkovymi, ne korigujicimi,
jak obcas slycham, nesmi tu byt nic, co by
se mélo korigovat —, ale tak, aby identita ob-
lasti zGstala dominantni a aby byl stale za-
chovan silny charakter odriidy Sangiovese.
Chianti Classico se ostatn¢ jiz dlouho rodi
jako cuvée, a ne jako Cisté Sangiovese.

Vas Merlot s nazvem L’ Aparita dnes pat-
i mezi legendérni vina nejen pro Castello
di Ama, ale pro celé Toskdnsko a casto je
srovnavan s nejlepsimi svétovymi Merloty.
Jaka byla cesta k vytvoreni tohoto vina?

L Apparita je prispévkem vinafstvi Castello
di Ama k obnoveni tradice. Kdyz jsem zde
zah4jil svou cestu v roce 1982, mél jsem
ptilezitost predstavit si a znovu narysovat
zapomenuté vinice v Amé diky radam Pa-
tricka Léona, rodinného pritele vlastnik
a mého tutora v prvnich letech, ktery byl
v t€ dobé technickym feditelem Chateau
Mouton-Rothschild. Tehdy jsme tusili moz-

L’Apparita z odrudy Merlot patii k nejlepsim viniim na svete.




nosti Amy a pomysleli jsme rovnéz na vel-
ké mezinarodni odrtdy, které by mohly dat
na téchto kamenitych, vapencovych a jilovi-
tych pudach nasich kopcti dobré vysledky.
Mezitim jsem odjel studovat do vinarstvi
a na enologické stdze univerzity v Bor-
deaux, kde se zrodila laska k francouzskym
vinim a k Merlotu, ale predevsim zajem
o metodu a filozofii prace, kterymi pracovali
vinaii za Alpami. A pro me je pravé L’Ap-
parita v dokonalé harmonii s koncepci va-
lorizace oblasti a experimenttl pro budouci
tradice. Jde o odlisnou typologii svym ptivo-
dem a rtiznorodosti, kterd ma ale presto vy-
znamng spolecné pojmenovani: schopnost
evokovat terroir Chianti. L’Apparita nasla
tento typ vyrazu jiz od svého prvniho roc-
niku, ktery byl nalahvovan a prodéan v roce
1985, a nechtéla byt nikdy kopii zZadného
jiného svétového Merlotu.

Kromé Kklasickych toskanskych vin vy-
rabite na Castello di Ama i skvélé bilé
vino z odriidy Chardonnay a také vino Il
Chiuso, coZ je Pinot Noir. Jste vy osobné
milovnikem burgundskych vin, kdyZ jste
si pro doplnéni portfolia zvolil pravé tyto
dvé odrudy, nebo ma vyroba téchto vin
jiny diivod?

Reknéme hned, Ze je to moje laska k bur-
gundskym viniim. Zacal jsem jako milovnik
Bordeaux, ale postupné jsem se naucil milo-
vat eleganci, harmonii, rovnovahu a jemnost,
tedy Burgundsko. Cervené i bilé. A odtud
myslenka zkusit zasadit ,ante litteram™ —
tedy v roce 1984 — Chardonnay a Pinot Nero.
Jelikoz je nas terroir siln€ vapencovy a kop-
covity, domnival jsem se, Ze pri 500 metrech
ci vinice se ndm podaii z téchto mezinarod-
nich odriid vyrobit vynikajici vina z oblasti
Chianti Classico. Tedy ne kopie, ale originaly
diky svému piivodu. A zda se mi, Ze nakonec
se to opravdu podarilo: jak Al Poggio, tak 11
Chiuso maji vyraz riznorodosti, ale jsou zro-
zené ,,pod toskanskym sluncem®.

Nemohu vynechat ani vino s exotickym
nazvem ,,Haiku“. S jakou filozofii vznika
toto vino?

Haiku se zrodilo v roce 2009 a je plodem
spojenti tii odrid: 50% Sangiovese a zby-
la ¢ést je rovnym dilem slozena z Caber-
netu Franc a Merlotu, pochdzejicich ze
dvou malych ploch vysazenych v roce
2001 na kopcich Amy na vinohradu
Montebuoni. Nazev pochazi z tradi¢niho
poetického utvaru ptivodem z Japonska,
ktery je slozen ze tii verSt. Je to poezie
prostého zabarveni bez jakéhokoli na-
zvu, nejkratsi na svéte, ktera je zbavena

Marco Pallanti — jeden z nejuznavanéjsich vinarii v Toskansku

vsech jazykovych ozdob a jeji sila spo-
¢iva v sugesci piirody a rocnich obdobi.
Vzhledem ke své kratkosti vyzaduje tento
utvar velkou strucnost myslenek a obrazu.
Nase kopce jsou pro nas partiturou, do niz
pfiroda vtiskla noty symfonie pro orche-
str, ktery predstavujeme my s vinafstvim
Castello di Ama. Toto vino tedy vyjadiuje
jiny jazyk, zazeny na to podstatné, Zivotni
energii tohoto mista, a je svédectvim pred-
stavy o ving, jez je mozné ziskat z terroir
Amy, piesahujici klasicka schémata.

Pojd’me zpét k Chianti Classico. V po-
slednich letech zaznamenava oblast Chi-
anti Classico obrovsky boom. Obecna
kvalita vin roste, stejné tak jako export
Chianti Classico do riznych zemi svéta.
Jaky je myslite hlavni diivod mezinarod-
niho tspéchu vin Chianti Classico?

Tti véci: piijemnost, pitelnost a svézest. Ji-
nymi slovy Sangiovese v Chianti Classico
ma mohutnost velkych svétovych vin, ale
pestoze to neni prosté vino, uchovava si
zaroven rysy lehkosti téch nejelegantné;-
Sich svétovych vin. Chei tim fici, ze v ur-
citych situacich Sangiovese v Chianti Clas-

sico muze mit eleganci a harmonii velkych
vin z Pinotu Noir z Burgundska.

Jaké jidlo povaZujete vy osobné za tu nej-
lepsi kombinaci k viniim Chianti Classico?
Nektery z prvnich chodii od Giovanniho,
domaciho kuchare z Ristoro di Ama, jako
tfeba toskanskeé téstoviny pici s ragu z kach-
ny nebo divocaka.

Nejen historie, ale i budoucnost a pro-
jekty jsou pro rozvoj regionu a vinarstvi
dulezité. Jaké mate plany do budoucna?
Nadale délat dobra vina po dalsich 200 let.
Je mi jasné, ze to muze vypadat jako pro-
jekt trochu ambicidzni a upfimné feceno se
nedomnivam, ze bych to zvladl sam. Ale
z lasky, kterou chovam k této zemi, ji pie-
ji takovou budoucnost, abychom se znovu
mohli zhostit role lidra svétového vinarstvi,
kterd ndm pravem nalezi.

Vina Castello di Ama do CR dovdzi
spolecnost Chovan, www.chovan.cz.

Piipravil: Michal Setka
Foto: Archiv Castello di Ama
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17. duben je po celém svété jiz nékolik let oslavovan jako ,,Malbec day”. Odriida
Malbec ma svijj ptivod ve Francii a historicky se proslavila jako ,,vin noir”
z Cahors, dnes je vSak Malbec zmiriovan pfedevsim v souvislosti s argentinskym
vinarstvim. Argentinsky Malbec je velmi respektovanym pojmem, navic spojeni
argentinské hovézi maso a argentinsky Malbec je v mnoha restauracich vniméano
jako vynikajici regionalni snoubeni. I ¢asopis WINE & Degustation se rozhodl prispét
k oslavam tohoto argentinského vina a pro dubnové ¢islo jsme pfipravili Grand test
argentinskych malbect, které jsou k dispozici na tuzemském trhu.

byla pozd¢ji nahrazena Merlotem. Ve Francii ji dnes

najdete ve vét§im mnozstvi pouze v oblasti Cahors, kde
se z ni vyrab&ji mimo jiné 1 tamni slavna ,,Cernd vina“. Malbec
se vSak postupem casu rozsitil do dalSich vinatskych zemi sve-
ta a nasel novy domov. Tim se mu stala Argentina a Malbec je
dnes v podstaté synonymem pro argentinské vino.

Odrﬁda Malbec pochézi ptivodné¢ z Bordeaux, kde vSak
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Malbec je velmi tmava odruda, kterd vynikd mnoZzstvim
trislovin a pfi umirnénych vynosech je schopna davat velka
vina s velmi ovocnym a kofenénym charakterem a schop-
nosti dobfe starnout. Do Argentiny ji velmi pravdépodobné
privezli na konci 19. stoleti délnici, ktefi se sem st¢hovali
z jihozapadni Francie. V argentinském velmi teplém a su-
chém podnebi se ji daii skvéle. Malbec se tak rychle stal
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pro argentinské vinafstvi odriidou nejdulezitéjsi a péstuje
se dnes prakticky ve vSech argentinskych vinatskych oblas-
tech. Ta nejslavnéjsi vina pochazeji z provincie Mendoza,
1 kdyz v posledni dob¢ je ¢im dél vice slySet i o vinech z re-
gionu Cafayate v provincii Salta.

Podobné jako u mnoha jinych svétovych odrtud vznikaji i zde
ta nejlepsi vina ze starych ketti. Obrovsky zédjem o bila vina
v 70. letech minulého stoleti byl pro Malbec v Argenting bo-
huzel osudny, mnoho starych ket bylo vyklu¢eno ve pro-
spech bilych odriad. Nicméné 16 tisic hektart staré révy zi-
stalo zachovano a Malbec se po odeznéni této modni viny

www.chilskevino.cz

zacal opét hojn¢ vysazovat. Pravé ze starych ketu tak dnes
vznikaji n€ktera ikonickd argentinské vina.

A7 se budete 17. dubna rozhodovat, které vino obohati vasi veceri,
zkuste argentinsky Malbec. Ptipojite se tak k mnoha lidem po ce-
lém svéte, ktefi pozvednou ¢isi na oslavu prace argentinskych vi-
natti. Na tuzemském trhu je k dispozici opravdu velké mnozstvi
vin ve vSech cenovych i kvalitativnich kategoriich a samoziejmé
i mnoho skutecné skvélych vin. To vSe nas Grand test potvrdil
a snad vam pomuize s vybérem spravného vina na vas stul.

Text a foto: Michal Setka

— — Biftek v ipravé medium-rare
= slanyZovym pyré

90,80 bodu | 490 K¢

Vitéz Grand testu

Escorihuela Gascon, Gran Reserva
Malbec 2016, Mendoza

Tmavé Cervené vino s cihlove zbarvenym menis- T
kem, velmi dobra viskozita. Ving je Cista, inten-
zivni, koufové podbarvena, s nadechem zralého
lesniho ovoce a prazenych piniovych jader. Chut’ je
Cista, intenzivni, s bohaté strukturovanou architektu-
rou ovoce, dieva a kofeni. Velmi dlouhy zaveér.

~ ~ Jehnéei kf)tletky ) MX
= srozmarynovou redukei

90,40 bodu | 500 K¢ 2019-2026

Vina Alicia, Las Compuertas,
Malbec 2008, Lujan de Cuyo,
Mendoza

Rubinové Cervena barva s vyrazngj$imi cihlovy-
mi odlesky, velmi dobra viskozita. Viing je Cista,
ovocné nazrala, s tony skofice, mlécné cokolady
a suseného ovoce. Chut je plnd a intenzivnéjsi,
piipominajici ostruzinovou zavareninu, kvalitni
¢okoladu a skofici. Delsi zaver.

fre. A'ﬁnova,ny ,syr s uslechtilou A
= bilou plisni

90,20 bodu | 1050K¢  2019-2021

www.baires.cz

Los Haroldos, Hermandad Malbec 2016, Mendoza

Temné rubinova barva s cihlovym meniskem, vynikajici viskozita. Cistd, excelentné sladéna ving, ptipominajici
zralé lesni ovoce, ovocnou zavareninu a velmi kvalitni dievény sud. Chut’ je pIngjsi, s poddajnym taninem,
harmonicka, s velmi dobrou Stavnatosti zralého lesniho ovoce a Svestek. Velmi dlouhy zavér.
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Degustacni komise casopisu W I N E

Degustation

pro Grand test Argentinsky Malbec

Zleva: Jakub Kral — sommelier (Bourgogne Wines),

Degustace probéhla
v exkluzivnich prostorach

baru
Vinograf
Senovazné nam. 978/23, Praha 1,

Tel.: +420 214 214 681
www.vinograf.cz

Ivo Dvorak — viceprezident Asociace sommelierti, Roman Novotny —

spolupracovnik WINE & Degustation a sommelier (Bokovka),
Richard Siiss — obchodni feditel (BACCHUS Vins & Champagnes),
David Kral — vit¢z BOHEMIA SEKT Trophée 2015, 2016 a 2018,
head sommelier (BOHEMIA SEKT)

WINE & Degustation
hodnoti ze skla

RIEDEL '« \

THE WINE GLASS COMPANY

VERFEAS
Slovansky dtm

Na Prikopé 859/22, Praha 1
www.advivum.cz

= S

Legenda:
Doporucena Doporucena
kombinace doba konzumace

Partnerem degustaci w

je mineralni voda  KORUNNI

0 kapku lepsi chut

L
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Pascual Toso, Alta Malbec 2015,
Argentina

Tmavé karminova barva s izkym rubinovym
meniskem, vynikajici viskozita. Viing je Cista, har-
monicka, intenzivngjsi, s nadechem zavafovaného
lesniho ovoce, ovocného kolace a sladkého koteni.
Chut’ je plna, ovocna, pripominajici ostruziny a cer-
né moruse s velmi dobrym poddajnym taninem.
Dlouhy zavér.

2= Domici chorrizo ,,.-)\

89,40 bodu | 759 K¢ 2019-2023

Familia Furlotti, Malbec 2014,
Mendoza

Tmava karminoveé Cervena barva s izkym menis-
kem, vynikajici viskozita. Ving je €ista, intenzivni,
s nadechem marcipanu, susenych malin a sladkého
koteni. PIngjsi, poddajna ovocna chut’ s tony lesni-
ho ovoce a kofeni. Delsi zaver.

. Soté z divo¢aka na divokém
== koieni ”"X

88,80 bodu | 591 K¢ 2019-2022

Trapiche, Broquel Malbec 2016,
Argentina

Tmavé rubinova barva s uzkym cihlovym menis-
kem, velmi dobra viskozita. Viing je intenzivni,
Cista, s nadechem ostruzinového kompotu a bortiv-
kového kolace. Chut je plnd, vyvazena, $tavnata,
piipominajici zralé lesni ovoce a sladké kofeni.
Dlouhy zavér.

== Hovézi Cordon Bleu ,,.-X

88,60 bodu | 259K¢ 2019-2024

Bodega Piedra Negra, Gran
Malbec 2011, Valle de Uco,
Mendoza

Temn¢ inkoustova barva, neprisvitné vino, tizky
meniskus, vynikajici viskozita. Viing je Cista, nazra-
14, s tony pravych hiibku, podhoubi, kiize a lesniho
ovoce. Chut’ je plna, intenzivni, s nadechem kofeni,
dfeva a kompotovanych ostruzin. Dlouhy zavér.

o Burger z vyzralehf) masa A
= na otevi‘eném ohni s chedarem

88,40 bodu | 879K¢ 2019-2023

Escorihuela Gascon, Pequenias
Producciones Malbec 2015,
Mendoza

Granatoveé tmava barva s izkym rubinovym menis-
kem, vynikajici viskozita. Viné je Cista, intenzivni,
sladéna, s nadechem vzacného dieva, prezralého
lesniho ovoce a makovo-povidlového kolace. Chut
je opulentni, ovocng nasladla, s velmi dobrym
pomérem taninu a kyselin. Velmi dlouhy zavér.

— ~ Rump steak se Zampionovou A

= omackou a rosti

88,40 bodu | 750K¢ 2019-2024

www.openwine.cz

eI -

yejan

www.alifea.cz

www.budamont.cz

www.global-wines.cz

www.united-drinks.cz
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& Grand test

Plan degustaci

Grand test svét

Kvéten 2019
Posledni termin pro dodani vzorkii: 15. 3. 2019
Grand test: Sauvignony ze Styrska

Predstavujeme: Vina z odrudy Torrontes

Cerven 2019
Posledni termin pro dodani vzorkii: 12. 4. 2019
Grand test: Bourgogne Blanc

Predstavujeme: Lambrusco

Cervenec—Srpen 2019
Posledni termin pro dodani vzorki: 17. 5. 2019
Grand test: Gavi di Gavi DOCG

Piedstavujeme: Retsina

Z4ri 2019
Posledni termin pro dodani vzorki: 7. 6. 2019

Grand test: Riesling (Kamptal, Kremstal, Wachau)

Piedstavujeme: Ticha bila vina ze Spanélska

Rijen 2019
Posledni termin pro dodani vzorki: 23. 8. 2019
Grand test: Riesling z Alsaska

Predstavujeme: Ticha Cervena vina z oblasti Douro

Listopad 2019
Posledni termin pro dodani vzorki: 6. 9. 2019

Grand test: Barolo — aktuélni ro¢niky na trhu

Piedstavujeme: Cervena vina z oblasti Cornas a St.-Joseph

Prosinec 2019 — Leden 2020
Posledni termin pro doddani vzorki: 11. 10. 2019

Grand test: Tawny Port (kategorie Tawny 10yo a Tawny 20yo)

Predstavujeme: Sherry

56 | WINE & Degustation

pro rok 2019

Grand test CR a Slovensko

Kvéten 2019
Posledni termin pro dodani vzorkii: 15. 3. 2019
Ruzova vina z VOC Modré hory

Cerven 2019
Posledni termin pro dodani vzorkii: 12. 4. 2019

Sucha a polosucha vina z odrudy Hibernal

Cervenec—Srpen 2019
Posledni termin pro dodani vzorki: 17. 5. 2019
Veltlinské zelené VOC Znojmo

Zaii 2019
Posledni termin pro dodani vzorkii: 7. 6. 2019
VOC Kravi hora

Rijen 2019
Posledni termin pro dodani vzorki: 10. 9. 2019
Rulandské bilé a Rulandské sedé z VOC Mikulov

Listopad 2019
Posledni termin pro dodani vzorki: 6. 9. 2019

Sucha ¢ervena vina z odrudy Pinot Noir

Prosinec 2019 — Leden 2020
Posledni termin pro dodani vzorki: 11. 10. 2019

Sekty vyrabéné klasickou metodou



Familia Schroeder, ,,S* Malbec
2015, Argentina

Neprisvitna inkoustové Cervena barva s uzkym
granatovym meniskem, vynikajici viskozita. Viné
je cista, intenzivni, s nadechem pivonkového kvétu,
susenych Svestek a skofice. Chut’ je bohata, s velmi
dobrou ovocnosti a pikantnim kofenitym podtonem.
Dlouhy zavér.

e Spikovany bazant
= srestovanymi bramborami ”")‘
88 bodu | 1198K¢ 2019-2024

Compagnie Vinicole Baron
Edmond de Rothschild, Aguaribay
Malbec 2016, Argentina

Inkoustové ervena barva s uz§im svétlejsim
meniskem, vynikajici viskozita. Ving je Cista,
bohatd, s nadechem kvéti ruzi, tmavého lesniho
ovoce a dymu. Chut je pIngjsi, harmonicka, s velmi
dobrym pomérem kyselin a taninu, pfipominajici
zralé lesni ovoce a sladké koteni. Dlouhy zavér.

. Mufloni hibet se smrZovou MX
e -
k omackou

88 bodu | 289K¢ 2019-2025

Familia Schroeder, Saurus

Barrel Fermented Malbec 2017,
Argentina

Granatove zbarvené vino s izkym meniskem,
velmi dobra viskozita. Ving je Cistd, intenzivni,
piipominajici nakladané ovoce, susené Svestky

a paraofechy. Chut’ je $tavnata, ovocna, s tony su-
Senych Svestek a ofechil. Dlouhy zavér s prijemnou
ovocnou kyselinou.

== T-bone steak s baby fazolkami ,,-X

87,80 bodu | 547 K¢ 2019-2025

Trivento Bodegas y Vifedos,
Trivento Golden Reserve Malbec
2016, Lujan de Cuyo, Mendoza

Tmava granatove Cervena barva s uzkym svétlej-
$im meniskem, vynikajici viskozita. Ving je Cista,
intenzivni, pfipominajici vyhasly krb, zralé tmavé
peckoviny a hiebicek. V chuti je plnéjsi, s vyraz-
nou adstringentni tiislovinou a bohatou kyselinou,
piipominajici zralé cerné tfesné. Dlouhy zavér.

. Teleci Saltimbocca s Cerstvou A

= M wer M , .
= Salvéji a Stouchanymi brambory

87,40 bodu | 595K¢ 2019-2023

Enrique Foster, Malbec Finca
Castro Baros 2010, Mendoza

Tmavé cihlové Cervena barva s §ir§Sim meniskem,
velmi dobra viskozita. Viing je vyzrala, s nade-
chem animalnich tond, Sipkového caje a kofeni.
Chut’ je stfedn€ plna, s vyraznéjsi nazralosti,
ptipominajici kakao, ¢okoladu a susené ovoce.
Stfedné dlouhy zaveér.

== Zajic na divoko ,,.-X

87,40 bodu | 595K¢ 2019-2021

wWwWw.openwine.cz

et

IVEIT M YOy

—

wWww.vinum-bonum.cz

wWww.openwine.cz

—
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= =
= uM
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= |

(=]

www.bacchus.cz

www.baires.cz
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Bodega Piedra Negra, Malbec
Reserve 2017, Valle de Uco,
Mendoza

Temné granatoveé zbarvené vino s izkym menis-
kem, velmi dobra viskozita. Viin¢g je Cista, piipomi-
najici sladké tony carpaccia z Cervené fepy, lesniho
ovoce a kofeni. Chut’ je plna, s bohatou strukturou
taninu, §tavnatou ovocnou kyselinou, piipominajici
zralé lesni ovoce. Dlouhy zavér.

- Flank steak s pe¢enymi MX
= brambory v popelu

87,40 bodu | 339K¢ 2019-2024

www.global-wines.cz

Mascota Vineyards, La Mascota
Malbec 2016, Mendoza

Priizratna tmav¢é karminova barva s izkym cih-
lovym meniskem, velmi dobra viskozita. Ving je
¢ista, s lehkym nadechem dymu, tmavého lesniho
ovoce a prazenych kakaovych bobi. Chut’ je pInéj-
§i, s dobrou §tavnatou ovocnou kyselinou, pfipomi-
najici grenadinu a cerné tfe$né. Delsi zaver.

Y1ODSVW

. Pecena divoka kachna MX
- ;.
= sesmetanovymi brambory

87,40 bodu | 199K¢ 2019-2023

www.unitedbrands.cz

Trapiche, Medalla Malbec 2015,
Mendoza

Granatove Cervena barva s rubinovymi odlesky,
vysoka viskozita. Ving je Cista, intenzivni, s na-
dechem zralého peckového ovoce, lesnich plodi
a sladkého koteni. Chut’ je pIngjsi, s poddajnou
tiislovinou, ovocnymi tony, piipominajici cerné
tfeSné a slivon. Dlouhy, kofenity zaver.

Y11va3aw

. Jeleni hitbet s cokoladovou
<= omackou ,,.«X

87 bodu | 550K¢ 2019-2025

www.budamont.cz

Domaine Barons de Rothschild Lafite and Trapiche, Gran Medalla
Nicolas Catena, Aruma Malbec 2016, Mendoza Malbec 2014, Mendoza
86,80 bodu | 369K¢ www.global-wines.cz 86,40 bodu | 690K¢ www.budamont.cz

L
L nl liE
Escorihuela Gascén, Trapiche, Pure Malbec 2017,
Malbec 2017, Mendoza Valle de Uco, Mendoza
86,40 bodu | 300K¢ www.united-drinks.cz 86,40 bodu | 319K¢ www.budamont.cz
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La Puerta, Clasico Malbec 2017,
Famatina Valley, La Rioja

86,40 bodu | 266 K¢

WwWw.openwine.cz

Kaiken, Mai Malbec 2014,
Malbec, Mendoza

86,20 bodu | 1533K¢

www.global-wines.cz

Compagnie Vinicole Baron Edmond de Rotschild,
Flechas de los Andes Gran Malbec 2013, Mendoza

86,20 bodu | 466 K¢

www.vinum-bonum.cz

TR
YT W

Doriia Paula, Seleccién de Bodega
Malbec 2015, Mendoza

86 bodu | 905K¢ www.ler.cz

OLNAATHL

Trivento Bodegas y Vifiedos,
Trivento Reserve Malbec 2017, Mendoza

85,60 bodu | 335K¢

www.bacchus.cz

Dieter Meier, Puro Malbec 2017,
Mendoza

85,40 bodu | 459 K¢

www.global-wines.cz

[T
i
(e

EVIO0T 3N

Trapiche, Melodias Winemaker Selection
Malbec 2018, Argentina

85,20 bodtt | 199 K¢&

www.budamont.cz

Kaiken, Terroir Series
Malbec 2016, Mendoza

86,20 bodu | 245K¢ www.global-wines.cz

SY HOM 5V

Finca Las Moras, Finca Pedernal Malbec 2014,
San Juan, Pedernal Valley

86 bodu | 930 K¢

WWW.Vicom-vino.cz

Finca Las Moras, Barrel Select Malbec 2018,
San Juan, Tulum Valley

85,40 bodu | 230K¢

WWW.vicom-vino.cz

Kk

=

AINDSIIEY

Bodega Atamisque, Atamisque Malbec 2016,
Valle de Uco, Mendoza

85,20 bodu | 598 K¢

www.lacaoba.cz

Trapiche, Pure Black Malbec 2016,
Argentina

85,20 bodt | 319 K¢&

www.budamont.cz
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NaHIYH
t

Kaiken, Estate Malbec 2017,
Mendoza

84,80 bodu | 224 K¢

Bodegas Santa Ana,
Classic Malbec 2018, Argentina

www.global-wines.cz

VMY VLNV

84,80 bodu | 119K¢

www.unitedbrands.cz

LEITIVA
K
W 150,
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e

Vallisto, Malbec 2013,
Valle de Cafayete, Salta

82,60 bodu | 432K¢ www.alifea.cz

e
He

IVHHEIY

Bodega Atamisque, Serbal Malbec 2017,
Tupungato, Valle de Uco, Mendoza

82,60 bodu | 296 K¢

www.lacaoba.cz

o i,

Mascota Vineyards,
OPI Malbec 2017, Argentina

84,80 bodu | 249K¢

Dona Paula, Estate Malbec 2016,
Valle de Uco, Mendoza

www.unitedbrands.cz

W]

WUTYd Wil
ol

84 bodu | 315K¢ www.ler.cz

Familia Schroeder,
Saurus Malbec 2017, Argentina

82,60 bodu | 318K¢

wWww.openwine.cz

Pascual Toso, Estate Malbec 2017,
Mendoza

80,20 bodu | 294 K¢

wWww.openwine.cz

Bodega Atamisque, Catalpa Malbec 2016,
Tupungato, Valle de Uco, Mendoza

79,60 bodu | 376 K¢
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O SE STANE

ZLATYIN
KUCHAREM
20187

ZVOLTE SVEHO
OBLIBENEHO
KUCHARE

kucharem roku 2018
v 5. rocniku ankety
ZLATY KUCHAR

POSILEJTE

SVE TIPY od 15. 4.
do 15. 5. 2019 na
www.zlatykuchar.cz
v kategorii ,VOLBA
VEREJNOSTI”

Vysledky v kategoriich:

Zlaty kuchar, Zlaty zahranicni
kucha¥, Objev roku,
Hvézda gastronomie -
sin slavy, Zlaty cukra¥

a Volba verejnosti budou
2verejnény 31. 5. 2019
na www.zlatykuchar.cz
a www.gastroahotel.cz

Vice informaci
o anketé najdete na
www.zlatykuchar.cz

a www.gastroahotel.cz

PARTNERI E GENERALNI
Ferdinand _ PARTNER FAGOR
— e —

FAGOR INDUSTRIAL



& z Cech a Moravy

Pokazdé kdyz jedu autem od Brna smérem na Mikulov,

ty svahy pfitahuji maj pohled. Mnohdy i musim na chvili
zastavit ¢i odbocit z hlavni, abych se mohl dostatecné
kochat a nedopadl jako doktor ve filmu Vesnicko mé
stfediskova. Bilé skéaly Palavy pfimo nad vyhlaSenymi
vinicemi, krdsné naslunéné zapadni svahy a tizasnd
historie zdejsich vlasékd, to vSechno fadi Pernou svym
terroir mezi nejvyznamné;jsi vinarské obce Moravy. Pokud
jednoho dne budeme uvazovat o klasifikaci a vybéru téch

nejlepsich vinic u nds, zde se jich nékolik nabizi.

62 | WINE & Degustation

PERNA - PERLA

sidleni v okoli obce Perna,
Ostejné jako i v jinych mistech

Palavy patfi mezi nejstarsi
na na$em tzemi. Cetné archeologic-
ké nalezy mapuji pfitomnost obyvatel
hluboko do pravéku. Byly zde naleze-
ny tfeba hroby unétické kultury, nalezy
popelnicovych poli a také kosterni po-
zustatky laténské kultury. Kromé toho
vedla krajem pod Palavou dulezita
obchodni cesta. Diivodem byla viditel-
nost zdejsich bilych vapencovych skal
i z velké dalky, coz z nich ¢inilo vy-
znamny orientacni bod. Kromé vyhod
plynoucich z prichodu obchodnich
karavan pfinaSela strategickd poloha
1 mnoho negativ. Prvni dochovana pi-



Sklep vinarstvi Pergen

semna zminka o obci Perna se datuje
do roku 1305. Tehdy zdejsi uzemi,
puvodné zemépanské, daroval Vaclav
III. Ortlibu Hendkovi. K roku 1323
se pak vaze dalsi zaznam, ve kterém
Jakub, probost kounického klastera,
slibuje, Ze opatii bohosluzbu v kapli
sv. MikuléSe. V listin¢ vydané kralem
Janem Lucemburskym je obec oznaco-
vana jako ,,Pergen‘. To uz Perna pattila
k mikulovskému panstvi.

Béhem 16. stoleti byl na misté¢ pivodni
kaple sv. Mikulase postaven farni kostel,
ktery patii mezi nejzajimavejsi architek-
tonické pamatky Moravy. Zde je dodnes
zachovana pamatna kamenna kititelnice

z prvni poloviny 15. stoleti. K dilezitym
pamatkdm obce patii vedle kostela také
na navsi roku 1865, a neoempirova kas-
na z roku 1902, ktera slouzila jako napa-
jedlo pro koné, ktefi se v Perné v hojné
mite chovali. K Perné patii také samota
zvana ,,Spalenka®. Ta byla ¢asto navsté-
vovanym mistem vyletnikti ze Sirokého
okoli. Soucasn¢ diky své poloze na ci-
safské silnici slouzila jako stanice k pie-
prahani postovnich koni. Obyvatelstvo
v obci bylo z vétsi ¢asti némecké narod-
nosti. Po druhé svétové valce pak doslo
k odsunu Némct a Perna byla dosidle-
na novym obyvatelstvem, pochazejicim
prevazné z Valasska.

Prvni oficidlni informace o vinafeni
na uzemi obce pochazi ze 14. stoleti. Po-
dle lichtenstejnského urbate z roku 1414
se tu vinice dokonce t&sily takovému roz-
kvétu, ze horenska renta byla dvakrat vys-
$inez piijem z poli. Perenské vino z Purg-
manické hory bylo zndmé Siroko daleko.
Roku 1946 byla v Perné zalozena Slechti-
telska vinafska stanice, ktera se postupné
stala vyznamnym centrem vinohradského
vyzkumu. Prvnim vyznamnym tspéchem
v ramci celé republiky bylo vyslechténi
odrudy ,,Palava“ v roce 1979, dalsi odri-
da ,,Aurelius* byla pfiznana v roce 1983.
Celkem najdete v obci pies 250 hektard
vinic, z nichZ pfevazna ¢ast lezi na zapad-
nich svazich Palavy. O Perné, respektive
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e z Cech a Moravy

Vinar Marek Suryn s rodinou

Palave se v ramci historie vinarstvi u nas
mluvi hodné ¢asto. Zminiované jsou pra-
star¢ ndlezy vinohradnickych nozi ¢i
domnéla pritomnost desaté fimské legie
na nasem uzemi. Vysadba révy fimskymi
vojaky €1 vyroba vyhlaSeného vina snad
od jakziva. Dobfe se to ¢te ¢i posloucha,
co vSechno je na téchto tvrzenich pravdy
se ale dnes ¢i mozné uz ani v budoucnu
presné nedozvime. To ale nic neméni
na jedinecnosti tohoto mista a zdejSich
vini¢nich poloh, mozna jednéch z nejlep-

v

Sich a nejvyhlasené;sich na celé Moravé.

Spickovych vinic zde v Perné najdete
opravdu vicero. Asi nejzndméjsi je vi-
nice Zelezna. Je jednou z nejvyse po-
lozenych na Palavé, v nejvysSim bodu
atakuje hranici 370 metrii nad mofem.
Svahy jsou zde relativné mirné a jiho-
zapadné orientované. Plda je zde t&Zsi,
nezahfevna, jilovita, s vysokym obsa-
hem vapniku a vapennym skeletem. Po-
loha relativné malo trpi suchem, z vyse
polozenych prudkych svahii sem mifi
behem dest dost vlahy, které se v mir-
né&jsim profilu vinice dobte vsakuji. Zde
vysazené vinice jsou bohuzel aktualné
velmi mladé, z mensi Casti vysazené
na pocatku 90. let 20. stoleti, z vétsi
v poslednich letech. Z vinice Zelezna se
historicky dodavalo vino na dvir cisa-
fovny Marie Terezie.
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Dalsi ikonickou polohou je hned vedle
lezici vinice Kotelna. Navazuje piimo
na vinici Zelezna, jejimz je pokraco-
vanim, a je zakoncend tzv. Perenskym
kotlem. Vinice ma stejné pudni pod-
minky jako Zelezna, expozice je vice
jizni. Celé tvofi jednotny mirny svah,
pouze jeji nejvychodnéjsi cast konci
propadlinou. Vyskové se drzi v rozme-
zi 300-350 metri nad mofem. Méné
zndmou, ale velmi zajimavou polohou
je vinice Goldhammer. Tato vytecna
poloha tésné sousedi se Zeleznou a Ko-
telnou, pod kterymi lezi. Orientace je
pfedev§im jizni, vinice jsou s vétSim
sklonem ne na trati Zelezna ¢i Kotelna.
Plda je zde té€zka, jilovitd, s vysokym
obsahem vapniku a také vice kamenita.
Vina z této vinice jsou vyrazné odliSna
od predchozich vinic. Vice zemita a pa-
radoxné drsnéjsi neZ z vySe poloZzenych
vinic. Citit je vEtsi stres vysazenych vi-
nic a jejich stafi.

I kdyZ doménou nejlepSich vinic Pélavy
je predevsim Ryzlink vlassky, vinici Pur-
mice proslavil predevsim Ryzlink rynsky.
Podle starousedlikt jde o nejlepsi polohu
v Perné. Vinice jsou na terasach na jiznim
svahu s velkou svazitosti kolem 15-20%.
Pida je velmi dobra, t¢zka, ale méné ji-
lovita a mén¢ kamenita nez na hornich
polohédch, s vysokym obsahem vapni-

ku. Z dalsich vinic stoji urcit¢ za pozor-
nost 1 specifické polohy Leva a Prava
Klentnicka, lezici podél silnice smérem
do Klentnice. Jenom je nezapometite
urcovat cestou smérem z Perné nahoru
do sedla. Pak opravdu lezi vlevo, respek-
tive vpravo od silnice. Pidné jsou velmi
podobné vinici Purmice, mnozstvi slunce
a teplota jsou zde ale nizsi. I proto jsou
to mnohdy vinice, kde sbér hroznl pro-
biha v rdmci Perné az na zavér vinobrani.
Mimo hlavni perensky svah najdete jeste
vinice smérem na Bavory, pfedev§im vy-
hlaSeny Bergrus a vinice Leva Bavorska
(zndmé 1 pod piivodnim nazvem Her-
mesdorfen). Vyskove tyto vinice osciluji
mezi 240 a 290 metry nad mofem a ptid-
né tvoti takovy palavsky mix. Od vyraz-
né propustnych ptd plnych vépencovych
ulomkt po t€z8i jilovité az Cerné pudy.
I proto se zde na rozdil od primarnich pe-
renskych svahi dobfe dafi i aromatictéj-
$im odridam, jako je Sauvignon ¢i Char-
donnay, ptipadn¢ i nékolika osamocenym
vinicim s modrymi odriidami typu Pinot
Noir ¢i Merlot.

Prvnim navStivenym  vinaistvim piimo
v obci je vinafstvi Pavel Skrasek. Pavel je
vinaf samouk, ktery jako maly kluk obje-
voval u své prababicky ve stodole riizna
dobrodruzstvi a zajimava mista a predméty,
mezi které patfil i stary lis na hrozny. Ten



mu tenkrat jako malému klukovi ucaroval
svym zajimavym mechanismem a pifjem-
nym klapanim klinkd, jez jsou pro funkci
lisu dtlezitou soucasti. Tenkrat jest¢ Pavel
Skrasek netusil, Ze pravé na tomto malém
lisu za¢ne jeho vinaiska kariéra. Vyucil se
strojnim mechanikem, své ptivodni femes-
lo v8ak brzy povésil na hiebik a od roku
1999 se pln¢ a s nadSenim veénuje vyro-
bé vina. Zaklada postupné nové vinice
a v roce 2013 zacala vystavba vinaiského
domu. Jeho soucésti je modemi techno-
logie vyroby vin a také penzion. Nazev
penzionu ,,Krajni fadek™ odrazi jeho po-
lohu v klidném prostfedi na okraji obce
s krasnym vyhledem do vinic. Vina sklizi
uspechy jiz n€kolik let na narodnich vysta-
véch. Vinat Pavel Skrasek se snazi vyrabét
mladistva, svézi vina. Ale aby nebyla pro-
dukce jednotvarna, kazdy rok vyrobi jednu
odriidu v tiplné jiné technologii. Rozloha
vlastnich vinic ¢ini 2,5 ha, a to prevazné
na vinicnich tratich Bergrus, Leva Ba-
vorska, U Mikulaska, Zahrady a U Bozi
muky. Mottem vinaistvi je tvrzeni ,,nejen
vecery s nami“, které odkazuje ke krase
vina a jeho celodennimu uziti. A tim neni
myslena pouze konzumace, ale cely zivot-
ni styl, klid a pohoda.

Ve vinaistvi Pavel Skrasek se kromé tra-
di¢ni konzistentni vyroby vin neboji ani
experimentovat. [ proto najdete v nabid-

Palavské skaly pri pohledu z vinice Zelezna

ce také nové¢, netradi¢ni odridy ¢i vina
nécim ozvlastnénd. Koketuji s metodou
battonage, zranim v dubovych sudech ¢i
delsi maceraci vin na slupkach. Vinaistvi
pouziva kombinaci tradi¢nich a moder-
nich metod vinifikace. Bil4 vina se vy-
rabéji z odkalenych mostii zakvasenych
uslechtilymi kvasinkami v chlazenych
tancich, Cervend maceruji ve vinifiké-
toru, poté nékterad zraji rok v dievénych
sudech. Soucasny objem vyroby vina se
pohybuje do 20 tisic lahvi. Ochutnat je
mohou skupiny az 25 osob na fizenych
degustacich pii navstéve vinafstvi.

Druhym navstivenym vinafstvim je vi-
naistvi Pergen. Pozorny ctenar si jisté
vzpomene na zacatek tohoto ¢lanku, kde
jsme piedstavili ptivodni nazev obce Per-
na — Pergen —, ktery se stal namétem pro
pojmenovani dalsiho vyznamného vinai-
stvi v obci. Jeho historie neni tak dlou-
héa jako samotné Perné, bylo zalozeno
v roce 1999 Markem Surynem. Vinaiska
tradice v jeho rodin€ vychazi z postavy
jeho dédy, ktery do Perné pfisel po dru-
hé svétové valce spolecné se svou zenou
z Kyjovska a ucil pfistéhovalé Valachy
vinafit na opusténych vinicich po pu-
vodnich odsunutych némeckych obyva-
telich. Vinafit pozdé&ji zacal i jeho otec
a Marek mu s bratrem uz od détstvi sa-
moziejmé pomahali ve sklepé. Mamince
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Vinar Pavel Skrasek
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zase chodili jako déti pomahat na tehdejsi nim femeslu a poustél ke stale slozitéjsim Vinarstvi Pergen je Cist€ rodinna firma, kde

jezed’acké vinohrady. Po revoluci za- ukontim. V t¢ dob¢ to byla neocenitelna se bratr Petr stard o vinice, maminka o ze-
¢al Marek Suryn jezdit pracovat do vinic skola, predevsim s pohledu poctivosti lené prace a jarni fez s vyvazovanim, tati-
v Dolnim Rakousku, kde ho mistni vinaf a tradice vyroby vina, ktera u nas byla to- nek o traktory a stroje, bratranec se zaucuje
postupné vice a vice zaucoval ve sklep- lik zptetrhana. ve sklepé a Markova manzelka ptipravuje

Inzerce
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degustace. O chod firmy a sklepa se stara
piimo Marek Suryn. Celkem hospodaii
na 7 hektarech vinic a vyprodukuji rocné
asi tiicet tisic 1ahvi predevsim privlastko-
vych vin. Nejvétsi zastoupeni ma v Per-
genu Ryzlink vlassky, pochazejici z téch
nejlepsich trati Zelezna, Purmice, Goldha-
mer a Veltlinské zelené. Marek také hodné
veii odridé Aurelius. Sice se difve nechal
zviklat jednou mistni ,,odbornici®, ze Au-
relius musi byt vzdy na cukru, ale brzy
pochopil, ze nejlepsi je vzdy ten suchy.
Péstuji ho ve tfech vinohradech — U Mi-
kulaska, U Bozi muky a ve vinici Bergrus.
Dalsi dilezitou odriidou je samoziejmé
Palava. Tu spolecné s odridou Aurelius
vysazoval Marek Suryn nejen proto, Ze
jsou to odridy v Perné vyslechténé, ale
také z toho diivodu, Ze vinatstvi sidli v by-
valém Slechtitelském sklepé, kde ptisobil
jako hlavni Slechtitel piimo Josef Veverka.
Vinafstvi Pergen nabizi i dalsi vina z ji-
nych odrid, ale dle samotného vinare jde
spise o okrajovou produkei a do budoucna
se vice a vice chce soustedit na ty zasad-
ni. Ve vyrobe pouzivaji klasické moderni
postupy, pneumaticky lis ¢i fizené kvase-

g" ~, PhDr. Martin Prochazka

2%

postupné

) PhDr. Martin Prochazka se na tuzemské vi-
_ ‘ nafské scéné pohybuje uz druhé desetileti.

Za tu dobu se ze zapaleného milovnika vina
stal uznavanym obchodnikem,

Vinarstvi Pavel Skrasek

ni. Cervena vina po probéhnuti jable¢no-
-mlécné fermentace dale zraji v dubovych
sudech. Vina vinafstvi Pergen jiz ziskala
fadu ocenéni predevsim na vystavach jako
AWC Vienna ¢i Weinparade Poysdorf.
Novinkou letosniho roku je Sekt Riesling
brut, kvaseny tradicni metodou v 1ahvi.
Pro navstévniky potadaji samoziejmé
degustace ¢i vylety do vinic s poharkem
dobrého vina. V letni sezén€ je vinarstvi
oteviené denné a soucasn¢ nabizi i ubyto-
vani ve dvou penzionech.

Posledni zastavkou je navstéva vinafstvi
Popela, kter¢ zalozil v roce 1994 Stani-
slav Popela. Ten je ptivodem z Perné
a vztah k vinu ziskal uz jako dité, kdy
pomahal svym rodi¢tim s jeho vyrobou
ave vinohrad¢. Myslenku vénovat se vi-
nafstvi a vinohradnictvi mél jiz v mla-
di, kdy pro n¢j tato prace byla zalibou.
Zacatkem devadesatych let zacal tento
plan realizovat. Se svou Zenou, kterd
pochazi z vedlejsi obce Bavory, zacali
postupné vysazovat vinice a obd€lavat
jiz vysazené vinohrady, prav¢ na katas-
tru obce Perna a Bavory. Ptivodni vyro-

ba probihala ve vinném sklepé v misté
bydlisté. V roce 2001 postavili moderni
vinatsky komplex piimo v Perné. Dnes
tato vinai'ska firma obhospodaiuje pres
22 hektart vlastnich vinic v katastru
Perna a Bavory. Vinohrady maji pru-
merné stari 15 let, jsou vétSinou zatrav-
néné a obdélavani pady je dukladné
a hospodarné. Vsechny vinice jsou sou-
¢asti integrované produkce a sklizen je
vyrazné redukovana na mnozstvi 1 az
1,5 kilogramu hroznt na hlavu révy
vinné. Hrozny tak dosahuji vysokych
hodnot pfirodni cukernatosti, které
jsou dle filozofie vinafstvi potiebné
jako dobry predpoklad pro zrani a kva-
litu vina. Zpracovani hroznt a vyroba
vina probihd nejmodernéjSimi vinai-
skymi postupy a technologiemi. Vinaf-
stvi se zamétuje predevsim na vyrobu
ro¢nikovych odridovych, jakostnich,
privlastkovych a specialnich vin typic-
kych pro tuto vinat'skou oblast.

Obec Pernd je v hleda¢ku mnohych
milovnikl vina. A a¢ zdejSi vinafstvi
nepatii mezi nejvyhlaSenéjsi v zemi,
maji obrovsky potencial vyvoje ukryty
v mistnich jedine¢nych vini¢nich tra-
tich. Podobn¢ jako u jinych $pickovych
firem z okoli, které vsadily na zdejsi te-
rroir a odriidu Ryzlink vlassky, vyuziti
zdejSich unikétnich podminek je jenom
otazkou umu samotného vinafe. A my
pak diky tomu muizeme pit ty mozna
nejlepsi ,,vlasaky®, které¢ tuzemské vi-
nafstvi nabizi, tak jak je zndme z pro-
dukce vinafstvi Mikrosvin, Volafik,
Michlovsky ¢i Gala. Ti vSichni, i mnozi
dalsi totiz vinice v Perné maji a pravem
je povazuji za rodinné, vinaiské zlato.
Vyrazte tedy i vy, tieba na zdejsi ote-
viené sklepy nebo jen tak na vychazku
po mistnich svazich. Vezméte si s sebou
dobry vlasak zdejsi produkce, najdéte si
tiché misto ve vinicich a kochejte se za-
padem slunce. Tady je dobfe.

Text: Martin Prochéazka
Foto: Martin Prochazka, Vinafstvi
Pavel Skrasek, Vinatstvi Pergen

nezavislym vinafsko-gastronomickym kon-
zultantem, lektorem sommelierskych kurza
a hodnotitelem vin ¢i oborovych soutézi.
V poslednich letech je také autorem odbor-
nych ¢i populariza¢nich ¢lankt o vinatské
problematice.
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Petr Fucik

Kdyz se jdete projit v Mikulové kolem Svatého kopecku, nemtiZete na jeho tpati minout

moderni budovu Hotelu Ryzlink a Vinarstvi Fu¢ik. Vinatstvi, které uz od samého svého

vzniku upoutalo ziskem nékolika vyznamnych ocenéni za sva vina, zde vybudoval

Petr Fu¢ik. A€ ptivodné z jiného oboru, velmi rychle se mu podafilo etablovat do skupiny

vyhlasenych a vyhledavanych mikulovskych vinarstvi. Jaké byly zacatky vinafstvi, jeho

cesta k vinu i plany do budoucna mne zajimalo pfi naSem rozhovoru.

Prvni miij dotaz musi sméfovat logic-
Ky na zacatky vaSeho vinareni. K vlast-
nim vinim jste se dostal relativné pozdé
a z upIné jiného businessu. Co bylo tim
impulsem?

Pochazim z Mikulova a naSe rodina se
odpraddvna vénovala vinafstvi. Jako maly
jsem travil ¢as ve vinohradg, v té dobé¢ sa-
moziejme s nevelkym nadSenim, a poma-
hal pii vinobranich. Nezamyslel jsem vSak
se stat vinafem na plny uvazek. Vystudo-
val jsem prava a po pusobeni ve financni
skupiné PPF jsem se stal partnerem v ad-
vokatni kancelafi v Praze. Vino mne vsak
bavilo stale vice, a kdyz tatinek odesel
do diichodu a s vinafstvim pomalu kon¢il,
stal jsem pied rozhodnutim, zda vinaistvi
v nasi rodin¢ skon¢i, ¢i nikoliv. Pomérné

impulzivné jsem se tehdy ve svych Cty-
ficeti letech rozhodl vratit do Mikulova
a zde nejenze navazat na tatinkovu préci,
ale vybudovat nové, moderni vinafstvi. Jit
do vinafstvi naplno. Koupil jsem v roce
2013 v Mikulove statek na krasném miste
pod Svatym kopeckem, kde jsem v roce
2014 opravil jednu z budov a vybudoval
prostory pro vinafstvi. V roce 2014 pak
Vinarstvi Fucik v téchto prostorach vyro-
bilo prvni vino.

Vyrabét vlastni vino neni nic jednoduché-
ho. Kdo byl pro vas v zacatcich nejvétsi
pomoci?

Zasadni roli pri budovani vinafstvi a tvor-
bé vin hraje enolog naseho vinafstvi Pa-
vel Svoboda. I on pochazi z Mikulova, ale

az do nasi spoluprace nikdy v Mikulové
nepracoval. Prosel si né€kolika vinafstvi-
mi, a kdyZ jsme se ndhodou v roce 2014
potkali, zjistil jsem, ze by rad v Mikulove
pracoval, a hlavné ze m4 stejnou filozofii
vyroby vina jako ja. Proto jsem ho pre-
svédcil ke spolupréci.

MEél jste jiz od startu jasno, jakym smé-
rem se vinarstvi svou filozofii a typem vin
vyda? Mnoho vinat+i se u nas dlouho hle-
da, nez jim sedne néjaky styl.

Hned na pocatku jsem si fekl, ze ve vi-
nafstvi nebudu dé¢lat kompromisy. Z let
stravenych v advokacii jsem mél kom-
promist uz plné zuby, a tak jsem chtél d¢-
lat vino pouze tak, jak to citim. Tedy vina
vyrobena co nejjednoduseji, co nejvice

Vinarstvi Fucik najdete v jedné z nejkrasnéjsich c¢asti Mikulova a nabizi nadherné vyhledy na Svaty kopecek.

24
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Sklep Vinarstvi Fucik slouzi nejen pro degustace, ale i pro riizné soukromé ¢i firemni akce.

v souladu s piirodou, vina, kterd nebu-
dou tuctova. Nezajima mne kvantita, ale
kvalita. Pii takové vyrobé je samoziejmeé
zakladem zdravy a vyzraly hrozen. Nase
vinice se nachdzeji pfimo v Mikulove,
pouze nékolik stovek metri od nasSe-
ho vinafstvi, coz ndm umoziiuje rychlé
zpracovani hroznti. Sbér hroznii probiha
zésadné rucné a hrozny jsou kontinualné
pfi sbirdni svazeny do vinafstvi, kde jsou
ihned zpracovany. Po Setrném zpracovani
hrozni v mlynkodstopkovaci nasleduje
macerace v fadu dnti a nésledné lisovani.
Nekterd vina nechavame kvasit spontan-
né, u nékterych vin vyuzivame uslechtilé
kvasinky, které mame pro dany typ vina
odzkousené.

Vino dale zraje v sudech na jemnych ka-
lech s jejich obCasnym promichavanim,
kromé nékolika vin, kde davame piednost
nerezovym nadobam (ale i zde jsou vina
na kalech). Se sirou v prubéhu vyroby
vina pracujeme pouze tehdy, pokud je to
nezbytné nutné, a vino tak zraje praktic-
ky plné bez siry. Nase vina v l1dhvich tak
maji vétsSinou pouze okolo 60 mg/l ves-
keré siry. Takto pfirozené¢ vyvinutd vina
lahvujeme vétSinou az tésné pred dalSim
vinobranim a po lahvovani je nechava-
me jesté 3—-5 mésici scelit a odpocinout
si, nez se dostanou k nasim zakaznikim.
Vina jsou pfipravena tak, aby poté n¢ko-
lik let pfirozen¢ zrala v lahvi do nadher-
nych rozméra.
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Jaka vina vas osobné nejvice bavi a na co
se v produkci svého vinai'stvi sousti-edite?
Specializujeme se na ryzlinky, at’ uz vlasé-
ky nebo rynaky, které jsou dle mého nazoru
na Mikulovsku naprosto unikatni. Hned nas
prvni Ryzlink rynsky 2014 vyhral absolut-
niho $ampiona Krale vin v Ceské republice
2016 a dostali jsme se s nim do Salonu vin
CR 2015. Vlasak d&lame od pocatku dvéma
zpusoby. Jeden reduktivné v nerezovych
tancich a jemnych kalech, ten je nadherné
mineralni. Druhy vlasak je ,sur lie“, tedy
na sudu a kalech. Co mne na vinaistvi bavi
asi nejvice, je prave to ,hrani“ si s vinem.
Délame hodné malych Sarzi okolo 500 1ahvi,

Specialitou vinarstvi jsou logicky vlasské ryzlinky.

kdy stejné hrozny, ze stejné vinice, zkousime
rizné zpracovavat. Hrajeme si s délkou ma-
cerace, mame i maceracni sudy a napiiklad
letos délame vlasak s dvoumésicni maceraci
na slupkach v sudu, ktery bude v tomto sudu
lezet dalsi dva roky bez jakéhokoliv z&sahu.
Kupujeme sudy od riiznych vyrobct a zkou-
Sime, které¢ sudy jsou nejvhodnéjsi pro nase
palavské hrozny.

KdyzZ jsme u téch palavskych hrozni —
kde najdeme vaSe vinice?

Vsechny nase vinice se nachazeji v katastru
Mikulova. Ryzlink vlassky a Chardonnay
pochazi z trat¢ Pod Svatym kopeckem 1.,
Ryzlink rynsky a Rulandské Sed¢ z traté
Sibeniéni vrch, Rulandské bilé a Palava
z trat¢ Mariansky kopec a letos budeme
mit panensky Ryzlink vlassky a Sylvanské
zelené z traté Za Turoldem. Cast téchto vi-
nic patfi rodin¢ enologa Pavla Svobody,
dohromady mame okolo 7 ha vinic. Jsou to
vinice na nejkrasnéjsich mistech Mikulo-
va, na mistech s zasnymi vyhledy, a pro-
to 1 prace na téchto vinicich je radostné;jsi.
Cervené vino délame pouze v mnozstvi jed-
né az dvou Sarzi ro¢né. Hrozny kupujeme
z Modrych hor — Frankovku a Rulandské
modré. NaSe vinice jsou od prvopocatku
v integrované produkci s vyuzitim bio pfi-
pravkd, libilo by se mi piejit zcela do rezimu
bio hospodareni. Nové vinice zakladame
v intenzivnim sponu, v rynsko-hesenském
tvaru a jsou upravované na jeden plodici le-
torost. Vynos z nasich vinic se dlouhodobé
pohybuje v rozmezi 0,7-1 litru vina na je-
den ket v kvalité pozdniho sbéru.

Soucasti vaSeho vinafstvi je i Hotel
Ryzlink. MiZete nam ho kratce pied-
stavit a pFipadné naldkat navs§tévniky




Mikulova na néjakou konkrétni zaji-
mavost ¢i zaZitek, ktery by si neméli
nechat ujit?

V roce 2016 jsem zahdjil rekonstrukci zbylé
casti statku a v roce 2017 jsem oteviel Ho-
tel Ryzlink. Hotel Ryzlink jsem od pocatku
planoval jako vinafsky hotel, kde vino bude
provazet na kazdém kroku. Vsechny poko-
je jsou pojmenovany dle jednotlivych od-
rid vinné révy. Pii piijezdu do hotelu hosty
vitd welcome drink z naSeho Chardonnay
a na pokoji je pro hosty pfipravena zdarma
lahev vina Vinarstvi Fucik jako pozornost.
Misto obvyklé lednicky je pak kazdy pokoj
vybaven vinotékou s dobife nachlazenymi
viny. Chloubou Hotelu Ryzlink je velky po-
zemek, na némz budujeme vinaisky naucny
park, kde najdete na informacnich tabulich
predstaveny jednotlivé odridy vinné révy,
a to jak odrtdy klasické, tak odridy staro-
bylé ¢&i cizokrajné. Cast vinaiského parku
pak bude vénovana i riznym typim fezu
révy a jejtho vedeni. Snazime se vytvaret
pro své hosty 1 zazitkové vinaiské pobyty,
jakym je naptiklad exkluzivni balicek ,,Vi-
nobrani®, v jehoz ramci si hosté zaziji sbér
hroznti, prohlédnou si, jak se hrozny zpra-
covavaji, jaké zafizeni a technologie se pro
vyrobu vin pouzivaji, a je pro né ptipraveno
i nékolik specialnich degustaci.

Kdyz byste po téch nékolika prvnich le-
tech zhodnotil své rozhodnuti zaloZit vi-
naistvi, splnila se vase ocekavani a cile?
Bavi vas byt vinairem?

Zé&kladnim cilem pro mne je, aby mi vinai-
stvi zGstalo stale konickem. Na vinatstvi mne
fascinuje, jak malo je exaktni. Kazdy novy
ro¢nik hledate cestu k tomu nejlepSimu vinu,
to co platilo minule uz neplati. Kazdy novy
ro¢nik se musite ptizptisobovat meénicimu se

Petr Fucik
Soucasti Vinarstvi Fucik je i krasny vinarsky hotel.
pocasi, pokud jste minuly rok sbiral v fijnu,
dalsi rok sbirate o tfi tydny diive. Tedy chci
dale hledat cestu k nejlepSimu vinu. Proto
nehodldm navySovat naSi souasnou pro-
dukei okolo 50 000 1ahvi ro¢né, ale spise jes-
t¢ prohlubovat nase hrani si s vinem. Letos
napiiklad pfichdzime s pet-natem z Char-
donnay ¢i fortifikovanou Frankovkou, kterd
zréla dva roky v kameninovych amforach.
I diky tomu vetim, ze se nam daii oslovovat
nase zakazniky a hledat cesty ke stale lepSim
viniim. Protoze nas nase prace opravdu bavi
a napliuje. Tim se splnilo i moje nejvetsi
piéani, které jsem si tehdy vytycil.

Text: Martin Prochazka
Foto: Michal Setka a archiv
Vinaistvi Fucik
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Sucha Cervena vina
z odrudy Zweigeltrebe

Zweigeltrebe je u nds pomeérné popularni modrd odrtida révy vinné. Je ji v soucasnosti
osazeno asi 750 ha vinic, a stala se tak tfeti nejpéstovanéjsi modrou odrtidou.
Dominuje pfedevsim ve Velkopavlovické a Slovacké podoblasti. V. dubnovém testu
domaécich vin jsme se rozhodli provéfit soucasnou nabidku vin z této odrtidy.
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kterou v roce 1922 vyslechtil Fritz Zweigelt, by-

valy feditel vinaiské Skoly a vinafského ustavu
v rakouském Klosterneuburgu kfizenim odrid Svato-
vaviinecké a Frankovka. O jeji rozsifeni v Rakousku se
pozdé&ji zaslouzil legendarni vinat Dr. Lenz Moser a nyni
je nejrozsifenéjsi modrou odriidou v Rakousku. Prede-
v§im na moravské vinice se odrida Zweigeltrebe zacala
dostavat ve druhé poloving 60. let minulého stoleti. V Ce-
chach je odruda Zweigeltrebe vysazena také, avSak pouze
na 17 ha celkem v obou ¢eskych vinarskych podoblastech.
V roce 1980 byla odrida Zweigeltrebe zapsana do Statni

Z weigeltrebe je stfedné pozdni odriida révy vinné,

Vitéz Grand testu

Vinarstvi KnéZzi Hora, Zweigeltrebe
barrique 2015, vybér z hrozna,
suché, StraZnice, Horni hory

Svétle Cervena barva s mirnym cihlovym
okrajem, velmi dobra viskozita. Vineg je Cista,
intenzivnéjsi, s nadechem spaleného dreva,
susen¢ho ovoce a prazenych ofechi. Chut je
stfedné plna, s vyraznéjsi kyselinou, drobnym
cervenym ovocem a prazenymi kakaovymi
boby. Delsi zavér.

84,33

e Teleci kyta

R s hridkovym pyré bodt
cena 328 K¢ <
www.vinarstviknezihora.cz 2019-2022

odrtidové knihy Ceské republiky, od téhoz data je zapsana
také v Listiné registrovanych odriid na Slovensku.

Vlastnosti vin Zweigeltrebe velmi zavisi na redukeci hroz-
nt na kefi i dobrém zvladnuti nasledného zpracovéni
hroznt ve sklepé. I kdyz nas test potvrdil, zZe se v nasSich
podminkéch daji z této odridy vyrobit zajimava a piijem-
n¢ pitelnd vina, mnoho vinait potencial této odriidy zatim
bohuzel vyuziva spise primérnym zpisobem.

Text a foto: Michal Setka

Vinarstvi Fucik, Zweigeltrebe
Exclusive 2015, pozdni sbeér,
suché, Brezi, LiSc¢i vrch

Rubinové ¢ervena barva s SirSim svétlejsim
meniskem, velmi dobra viskozita. Viné

je ¢ista, ovocna, s tony grenadiny, zralého
Cerveného rybizu a Sipkového ¢aje. Chut’ je
Cista, stiedné plnd, harmonicka, s pikantni
tfislovinou a dobrou kyselinou. Stfedné
dlouhy zavér.

84,67 7 ¥

=~ = Masové lasagne bodt W I N E

A & Degustation
cena 249 K¢ -
www.vinarstvi-fucik.cz 2019-2021

Vinarstvi Malanik-Osicka,
Zweigeltrebe 2015, pozdni sbér,
suché, Mikulcice

Svestkové Gervend barva s §ir§im svétlej§im
meniskem, velmi dobra viskozita. Viné je
Cista, s nadechem Svestek, vlasskych otfechti

a kastand. Chut je stfedné plna, s vyssi kyse-
linou, ptipominajici granatové jablko, cervené
peckoviny a ¢erveny rybiz. Delsi zavér.

84

s _ — Uzena zebra

=~ s bramborovym pyré bodti
cena 199 K¢ <
www.vinarstvimalanik.cz 2019-2020
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Degustacni komise ¢asopisu WINE & Degustation
pro Grand test Sucha cervena vina z odrady Zweigeltrebe

Zleva: Jakub Kral — sommelier (Bourgogne Wines), David Kral —
vitez BOHEMIA SEKT Trophée 2015, 2016 a 2018, head sommelier

Degustace probéhla
v exkluzivnich prostorach

baru
(BOHEMIA SEKT), Jakub Pfibyl — ctyfnasobny nejlepsi sommelier Vinog raf
CR, drzitel titulu Advanced Sommelier, Court of Master Sommeliers, Senovézné nam. 978/23, Praha 1,

Tel.: +420 214 214 681
www.vinograf.cz

semifinalista Mistrovstvi Evropy sommelierd 2017 (Wine&Degu bar),

Richard Siiss — obchodni feditel (BACCHUS Vins & Champagnes), WINE & Degustation
Ivo Dvorak — viceprezident Asociace sommelierd RIEDEL

THE WINE GLASS COMPANY v
VERIFAS
Slovansky dém

Na Piikopé 859/22, Praha 1 q
www.advivum.cz

Legenda:
Partnerem degustaci w .
Doporucend Doporucend je minerdlni voda Ko(k)i}p N!\"
-— ! apku lepsi chut
= kombinace doba konzumace &
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Vinarstvi KnéZzi Hora, Zweigeltrebe
barrique 2013, vybér z hrozna,
suché, StraZnice, Horni hory

Rubinové ¢ervena barva s cihlovymi odlesky

a §irSim svétlejsim meniskem, sttedni viskozi-
ta. Viiné piipomina nakladané tiesné, griotku

a badyan. Chut’ je stfedné plna, s vyssi bohatou
kyselinou, pfipominajici granatové jablko

a vi$né. Stiedné dlouhy zavér.

Slepice na paprice 82’1 7
== s téstovinami bodt

cena 328 K¢ 2

www.vinarstviknezihora.cz 2019-2020

Rodinné vinarstvi Sedlak,
Zweigeltrebe 2016, pozdni sbér,
suché, Velké Bilovice, Dlouha hora

Tmave Cerveno fialova barva s Sir§im svétlej-
$im meniskem, velmi dobra viskozita. Ving je
dista, stfedné intenzivni, s nadechem drobného
¢erveného ovoce, zejména cerveného rybizu.
Chut je pikantni, kofenitd, s nadechem Cerve-
ného rybizu a hiebicku. Delsi zavér.

Pecena husa se 81167

== sladkym ervenym bodt
zelim a lokSemi

cena 210K¢ A

www.vinarstvisedlak.cz 2019-2021

Vinarstvi Vit Sedlacek,
Zweigeltrebe 2015, pozdni sbér,
suché

Rubinové ¢ervena barva s SirSim svétlejSim
meniskem. Ving je stfedné intenzivni, s pri-
jemnymi tony skorice, ¢okolady a dfeva. Chut
je stfedné plna, ovocna, s delikatnimi tony
visni a ¢erveného rybizu. Delsi, kofenity zavér
s dobrou kyselinou.

81,17

_ — Peceny krocan bodit

= ska$tanovou nadivkou

cena 228 K& A

www.vinosedlacek.cz 2019-2021

Vinarstvi U Kaplicky, Vino Dalibor,
Zweigeltrebe 2017, pozdni sbér,
suché, Zajeci, U Kaplicky

Temné granatoveé zbarvené vino s izkym
svetlejSim meniskem a vynikajici viskozita.
Ving¢ je Cistd, kofenitd, s nadechem bobkového
listu, skofice a spalen¢ho dieva. Chut’ je lehce
svirava diky vy$$imu obsahu taninu s pikant-

nim nahotklym ténem spalené chlebové kurky.
Stiedné dlouhy zaver.

82

—. DusSené hovézi maso bodit

-

=~ s bramborem

cena 299K 2o

www.vinarstviukaplicky.cz 2019-2021

Vinaftstvi Zerotin, Zweigeltrebe
2017, pozdni sbér, suché, Sobtilky,
Staré hory

Tmave Cervena barva s $irSim svétlejSim
meniskem, dobra viskozita. Viné¢ je Cista, s na-
dechem malin, ostruzin a ¢ernych tfesni. Chut’

a zralé bobulové ovoce. Stiedné dlouhy zaveér.

81,33

= Kachni prsa s houbami bod
= shitake

cena 160K¢ A

wWww.vinarstvi-zerotin.cz 2019-2020

Rodinné Vinarstvi Minarik,
Zweigeltrebe 2015, moravské
zemské vino, suché, Rakvice,
Kozi horky

cena 180K¢ 80,17

www.vinarstvi-minarik.cz bodu

Spielberg, Zweigeltrebe 2017,
pozdni sbér, suché, Zarosice,
Oulehle

cena 240K¢ 79,83

www.spielberg.cz bodu
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Vinarstvi Malanik-Osicka,
Zweigeltrebe 2016, pozdni sbér,

suché, Mikulcice

cena 190 K¢

www.vinarstvimalanik.cz

79,33

boda

Vinatstvi Spalek, Zweigeltrebe

2017, jakostni vino, suché,

Kravi hora

=
L

cena 165 K¢

www.spalek.bio

Kozi horky
cena 130 K¢

www.vinarstvi-minarik.cz

Rodinné Vinarstvi Minarik,
Zweigeltrebe 2017, moravské
zemské vino, suché, Rakvice,

79

boda

78,33

boda

Chowaniec & Krajcirovic,
Zweigeltrebe 2016 CHOP,

Rodinné Vinarstvi Minarik,
Zweigeltrebe 2016, moravské
zemské vino, suché, Rakvice,
Kozi horky

cena 130K¢

www.vinarstvi-minarik.cz

79,33

bodt

Ludwig, Culinary Collection,
Zweigeltrebe 2015, vybér z hroznd,
suché, Novosedly, Stara hora

cena 180K¢

www.vinnesklepy.cz

78,68

bodt

Vinafstvi U Kaplicky, Vino Dalibor,
Zweigeltrebe 2016, pozdni sber,
suché, Zajeci, U Kaplicky

cena 249 K¢

www.vinarstviukaplicky.cz

78,33

bodt

neskory zber, suché, Svity Jur, Setz

cena 206 K¢

www.vinof.cz

77,67

bodt

WINE & Degustation udéluje
medaile vitéznyfm vinum

Medaile nejsou udélovany vsem vi-
nim, ktera dosdhnou urcity pocet
bodl, ale vylucéné tfem nejlepSim
vinum v Grand testech, v novinkach
pak ,,Vinu mésice” a ,,NejlepsSimu
nakupu®, tedy vinu s nejlep$im po-
mérem kvality a ceny. Tyto medai-

SILVER

Degustanon

le budou pro zékazniky obchodu,
vinoték, restauraci ¢i pfimo vinait
a dovozcl jasnou zarukou toho, ze
vino proslo nékterou z degustaci ca-
sopisu WINE & Degustation a bylo
ve velké konkurenci ocenéno naroc-
nou degustacni komisi ¢asopisu jako

R

WINE

Deguslmon

@y &

WINE

Degustmon

jedno z nejlepsich vin v dané kate-
gorii, které si na naSem trhu muzete
koupit. Orientujte se pti nakupu vina
podle medaili casopisu WINE & De-
gustation a vyzkousejte vitézna vina,
ktera ocenily komise nejvétsich od-
bornikii v CR.
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Vino v srdci Evropy
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Nejdtilezitéjsi denominace Spanélska

Spanélsko patii k nejdilezitéjsim vinafskym zemim na svété. Historie péstovani
révy vinné saha az do roku 1110 pft. n. 1., kdy prvni vinice vysadili Fénicané pobliZ
mésta Cadiz. V soucasné dobé ma Spanélsko 953 607 hektarti vinic, coZ je nejvetsi

plocha vinic na svété, ale ve vyrobé je aZ na tfetim misté za Francii a Italii.

lasti, jako Galicie, Asturie, Kantabrie,

Castilla y Leon, Baskicko, La Rioja, Na-
varra, Aragonie, Katalansko, Valencie, Murcie,
Castilla-La Mancha, Extremadura, Andalusie,
Madrid, Balearské a Kanarskeé ostrovy. V rdm-
ci téchto autonomnich spolecenstvi najdeme
denominace, vinatské oblasti s oznaCenim pii-
vodu. Pouze v Asturii a Kantabrii neni zadna
denominace, jen vinaiské oblasti s oznacenim
Vino de la Tierra. Ve Spanglsku je aktualng
70 denominaci, z toho dvé D.O.Ca (Rioja a Pri-
orat), dale 8 oblasti s oznac¢enim Vinos de Cali-
dad a 18 vinafstvi s oznaCenim Vinos de Pago.
Na nasledujicich fadcich vybereme a predstavi-
me ty nejdiileZitéjsi denominace ve Spanélsku.

Rioja D.0.Ca

Rioja byla prvni vinaiskou oblasti ve Spa-
nélsku s oznaCenim D.O., které ziskala
v roce 1925, v roce 1991 ji byla udélena
vyssi kategorie D.O.Ca. Z historického
hlediska je nejdiilezitéjsi vinaiskou oblasti
ve Spanélsku. Nazev dostala podle feky

W
Spanélsko zahrnuje 17 autonomnich ob-
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© ICEX - Vinice Bodega Campo Viejo, Logrorio, La Rioja

Oja a je tvorena sedmi udolimi. Rozd¢lu-
je se na tfi podoblasti — Rioja Alta, Rioja
Baja a Rioja Alavesa. Maximalni teploty
v 1ét¢ 38 °C, minimalni teploty v zimé
-4 °C. Primémé rocni srazky 400mm
a 2 800 slunecnich hodin rocné.

Plocha vinic: 63 137 ha lezicich v nadmotské
vySce 350-650m.

SloZeni pudy: vapenitojilovité, naplaveniny
Péstované bilé odrudy: Viura, Malvasia, Gar-
nacha Blanca, Chardonnay, Sauvignon Blanc,
Verdejo, Maturana Blanca, Tempranillo Blan-
co, Torrontés

Péstované modré odriidy: Tempranillo, Gra-
ciano, Garnacha, Mazuelo, Maturana Tinta
Kategorie vin podle zrani v dubovych sudech:
Cosecha, Crianza, Reserva, Gran Reserva
Maximéalni produkce z hektaru: 9 000 kg/ha
pro bila vina, 6 500 kg/ha pro ¢ervena vina
Vyrabéna vina: cervend, bila, rizova, Sumiva
Rioja patfi mezi pét nejznaméjsich a nejpres-

vovrw

tiznéjsich vinafskych oblasti na svete.

Priorat D.O.Ca

Je druhou vinatskou oblasti Span&lska,
které bylo udéleno D.O.Ca, a to v roce
2001. Je situovana v provincii Tarrago-
na v Kataldnsku. Vinice jsou umistény
ve svazitém terénu na terasovitych po-
zemcich, kde vinnd réva vytvaii hluboky
kotfenny systém, aby nasla vodu a zivi-
ny. Maximalni teploty v 1ét€ 40 °C, mi-
nimalni teploty v zimé -3 °C. Primérné
rocni srazky 500mm a 2 600 slunecnich
hodin ro¢né.

Plocha vinic: 1916 ha lezicich v nadmotské
vySce 200-650m.

SloZeni pudy: llicorella, btidlice, kdmen, s vy-
sokym obsahem mineralnich latek

Péstované bilé odridy: Garnacha Blanca, Ma-
cabeo, Pedro Ximénez, Chenin Blanc, Mosca-
tel de Alejandria, Moscatel de Grano Menudo,
Pansal, Picapoll Blanco a Viogner

Péstované modré odridy: Garnacha Tinta,
Carifiena, Garnacha Peluda, Tempranillo, Pi-
capoll Negre, Cabernet Sauvignon, Cabernet
Franc, Pinot Noir, Syrah a Merlot
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Maximélni produkce z hektaru: 6 000 kg/ha
pro ¢ervend vina, 8 000 kg/ha pro bild vina
Vyrabéna vina: Cervend, bila, rizova, sladka
Tradice vyroby v této oblasti trva vice nez
800 let, vina maji velky potencial a patii k nej-
draz$im ve Spanélsku.

Lezi v zelené krajin¢ ohranicené na severu
Pyrenejemi a na jihu fekou Ebro. Podnebi
je na severu atlantické, vlhké a chladné,
v povodi feky Ebro pak kontinentalni, vel-
mi teplé a suché. Pidni rozdily jsou znac-
né, a proto bylo vytvoreno pét podoblasti.
Maximalni teploty v 1ét¢ 34 °C, minimalni
teploty v zim¢ -4 °C. Primémé rocni sraz-
ky 500mm a 2 700 slunecnich hodin ro¢né.

Plocha vinic: 11 025 ha lezicich v nadmotské
vySce 400m

SloZeni pidy: vapenité, Stérkovité, trodné
a v podoblasti Ribera Baja piscité

Péstované bilé odrudy: Viura, Chardonnay,
Sauvignon Blanc, Malvasia, Garnacha Blanca
a Moscatel de Grano Menudo

Péstované modré odridy: Tempranillo, Gar-
nacha, Merlot, Cabernet Sauvignon, Syrah, Pi-
not Noir, Graciano a Mazuelo

Kategorie vin podle zrani v dubovych sudech:
Cosecha, Crianza, Reserva, Gran Reserva
Produkce z hektaru: 8 000 kg/ha

Vyrabéna vina: cervend, bild, rizova, sladka,
Sumiva

Navarra je typicky region pro vyrobu rizovych
vin ve Spanélsku.

to Fino nebo Tinta del Pais), Cabernet Sauvi-
gnon, Merlot, Malbec a Garnacha

Kategorie vin podle zrani v dubovych sudech:
Cosecha, Crianza, Reserva, Gran Reserva
Produkce z hektaru: 7 000 kg/ha

Vyrabéna vina: cervend, rizova, bila (mimo
denominaci jako Vino de la Tierra)

Ribera del Duero poskytuje excelentni, plna,
kulaté a elegantni ¢ervena vina.

Lezi v jizni ¢asti zdpadniho pobiezi Ga-
licie v severozapadni casti Pyrenejského
poloostrova, hrani¢i s Atlantskym oced-
nem. Podnebi je ocednské, s mirmnymi tep-
lotami, vyraznym vlivem mofe, vysokymi
srazkami a vysokou vzdusnou vlhkosti.
Maximalni teploty v 1ét¢ 25 °C, minimalni
teploty v zimé 6 °C. Primémé rocni srazky
1 700mm a 2 400 slunecnich hodin ro¢né.

Plocha vinic: 4 077 ha lezicich v nadmotské
vySce 0-300m

SloZeni pidy: piscita se zZulovym podlozim
Péstované bilé odridy: Albarifio, Loureira Blan-
ca, Treixadura, Caifio Blanco, Torrontés, Godello
Péstované modré odridy: Caifio Tinto, Espa-
deiro, Loureira Tinta, Souson, Castanal, Men-
cia, Brancellao

Produkce z hektaru: 8 000-12 000 kg/ha pro
bila vina, 7 000 kg/ha pro Cervend vina
Vyrabéna vina: prevazuji bila (95 %)

Uspéch bilych vin z Rias Baixas, predevsim
z odridy Albarifio, nastal od roku 1988, kdy
oblast ziskala status D.O.

Ribera del Duero D.O.

Lezi v srdci autonomni oblasti Castilla y
Leon na obou brezich feky Duero v pro-
vinciich Burgos, Valladolid, Segovia a So-
ria. Klima je zde kontinentalni, s lehkym
vlivem Atlantiku. Maximalni teploty v 1ét¢
42 °C, minimalni teploty v zimé -20 °C.
Primémé rocni srazky 460mm a 2 400 slu-
necnich hodin rocné. Oblast je zndma svy-
mi komplexnimi cervenymi viny, kterd jsou
vysledkem kombinace terroiru, mikrokli-
matu a pivodni odridy Tempranillo, které
se zde fika Tinto Fino nebo Tinta del Pais.
Denominace byla udélena v roce 1982.

Plocha vinic: 22 040 ha lezicich v nadmotské
vysce 750-1 000m

Slozeni ptidy: 32 riznych typt pldy, na vycho-
dé aluvialni s piskem, jilem a vysokym obsahem
véapence, na severu ve vyssich polohach je kiida
Péstované bilé odridy: Albillo

Péstované modré odridy: Tempranillo (Tin-
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Rueda D.O.

Lezi natece Duero mezi mésty Salamanca,
Valladolid a Avila. Je nejstarsi denomina-
ci v autonomnim spolecenstvi Castilla y
Ledn, status byl udélen v roce 1980. Klima
je zde kontinentalni.

Plocha vinic: 13 074 ha lezicich v nadmotské
vysce 700-800m

SloZeni ptidy: chuda na organické latky, sterk,
s dobrou propustnosti

Péstované bilé odridy: Verdejo, Sauvignon
Blanc, Viura, Palomino Fino

Péstované modré odridy: Tempranillo,
Cabernet Sauvignon, Marlot Garnacha
Produkce z hektaru: 12 000 kg/ha Albarifio,
11 000 kg/ha Caifio Tinto, 12 500 kg/ha ostatni
Vyrabéna vina: prevazuji bila, ¢ervena ne-
jsou dulezita

Rueda je slavna pro sva bila vina z odriidy Ver-
dejo, ktera jsou jisktiva, s tony kvétin a ovoce.

Murcie

Autonomni oblast Murcie na jihu Spa-
nélska zahrnuje tii denominace Bullas,
Jumilla a Yecla. Murcie byla diive zndma
svymi tézkymi viny, ale v posledni dobé
zacali mistni vyrobci produkovat i ele-
gantni vina v modernim stylu pfedevsim
z odrady Monastrell, kterd je zde domi-
nantni. Podnebi je zde pod vlivem kon-
tinentu i Stredomoii. Maximalni teploty
v 1ét¢ 42 °C, minimélni teploty v zimé
-6 °C. Primérné rocni srazky 300mm
a 3 400 slunecnich hodin rocné.

Plocha vinic 29 851 ha lezicich v nadmoiské
vysce 400-900m

SloZeni pudy hnédozemni a vapenité
Péstované bilé odridy Macabeo, Airén,
Merseguera, Malvasia Chardonnay, Moscatel
de Grano Menudo, Sauvignon Blanc, Verdejo
Péstované modré odriidy Monastrell, Tempra-
nillo, Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah, Gar-
nacha Tinta, Garnacha Tintorera, Petit Verdot
Produkce z hektaru: 4 000-7 000 kg/ha pro
cervend vina, 4 500-9 000 kg/ha pro bild vina
Vyrabéna vina: pievazuji cervena, dale se vy-
rabéji bila a sladka

Cervena vina jsou typicka svoji plnosti, kom-
plexnosti, kofenitosti a ovocnosti.

Cava je Sumivé vino, které se vyrabi tradicni
metodou druhotného kvaseni v lahvi. Vice
nez 90% Cavy se vyrabi v Katalansku, a to
predevsim v provincii Barcelona v Sant
Sadurni d’Anoia a Vilafranca del Penedes.
V malé mife se Cava vyrabi i v dalsich
regionech, jako je Rioja, Utiel Requena,
Valencia, Extremadura, Campo de Borja,
Carinefia, Navarra. Druhy Cavy podle zrani
jsou Joven, Reserva, Gran Reserva a podle
obsahu cukru Brut Nature, Extra Brut, Brut,
Extra Seco, Seco, Semi-Seco a Dulce.

Plocha vinic: 33 591 ha lezicich v nadmotské
vysce 100-800m

SloZeni pudy: rtizné podle regionu
Péstované bilé odrudy: Macabeo, Xa-
rel-lo, Parellada, Chardonnay, Subira
Péstované modré odrudy: Garnacha,
Monastrell, Pinot Noir, Trepat
Produkce z hektaru: 12 000 kg/ha
Vyrabéna vina: Sumiva

na svété vyrabéné klasickou metodou.

Text: Dominik Sokol
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Vina z typickych odrud
Ceské republiky
Mili ¢tenéri, v tomto roce jsme si pro vas pripravili seridl o typickych

a nejvyznamnéjsich odrtidach Ceské republiky. V kazdém dile se budeme
vénovat vZdy jedné bilé a jedné modré odridé, a to z pohledu jejich

historie, péstovani a rozsifeni u nas. Zameéfime se i na vina vyrabéna z téchto
odrtid, jejich aromatické a chutové vlastnosti a vénovat se budeme i klasickym
gastronomickym kombinacim, véetné konkrétniho doporuceného snoubeni.

V poslednim dile shrneme i vSechny odrtidy vyslechténé na nasem tizemi, a tak se

dostane i na Muskat moravsky, Palavu, André, Cabernet Moravia, Neronet a dalsi

autochtonni odrtidy CR. Z Privodce nejlepsimi viny Ceské republiky

¢i nedavnych Grand testi vim pak predstavime nejvyse hodnocena vina.

Ryzlink rynsky

Historie a ptivod

Odrtda Ryzlink rynsky patii mezi nejuslechtilejsi bilé od-
rudy. Tento kultivar pochazi z oblasti dnesniho Némecka,
z udoli feky Rhein (Ryn), a nejpravdépodobnéjsi misto pu-
vodu je Rheingau. Pisemné zminky o této odriidé zazname-
nal jiz roku 1435 sklepmistr Schloss Katzenelnbogen, Klaus
Kleinfisch. Stari této odridy muiize vSak sahat jest¢ mnohem
dal do historie. Existuje pravdépodobnost, ze tato odrtida
existovala jiz v antickych dobach. O podobné odriidé z Ryna
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se zminuje Plinius Secundus major (Plinius Starsi *23 — 179)
v dile Historia naturalis. Ve své praci Geschichte des Wein-
baus tuto hypotézu uvadi i Friedrich von Bassermann-Jordan
(*1872 — 11959). Dalsi prameny uvadi i moznost, Ze odradu
Riesling nechal v 9. stoleti vysadit kral Ludwig II. (Ludwig
der Deutsche — Ludvik Némecky *806 — 1876). Na nase tize-
mi se Ryzlink rynsky dostal velmi pravdépodobné za vlady
Karla IV. (*1316 — 11378), ale o vétsi rozsiteni se zaslouzili
v 17. stoleti mnisi z fadu benediktyna.

Nazev Riesling se odvozuje od nékolika vyznamu. Némecké
»verrieseln™ — sprchavanti, ,,reilender Saure — skrabajici ky-
seliny, ,,edles Reis™ — vzacna ryze, ,,Rusling* — tmavé dievo
(russ = mour, saze). Uvazuje se 1 0 moznosti ptibuzenského
vztahusbilouodridouR&uschlingnebo o starémnazvuvinic-
nitraté Ritzling, ktera byla v Rakousku v oblasti Wachau. Slo-
vo riesling poprvé pouzil Hieronymus Bock (*1498 — §1554)
v roce 1552 ve své knize Kreuterbuch. Riesling je s nejvetsi
pravdépodobnosti kiizenec odridy Gouais Blanc (Heunis-
ch bily) X Savagnin (Traminer), popiipadé nekteré divoce
rostouci odrudy Vitis vinifera var. Sylvestris. Dnes existuje
pres 60 klont RyzlinkuV soucasné dob¢ se odrida Riesling
péstuje ve svété na plose pres 50 060 ha a nejlépe se ji dari
na pudach, kde je bridlice, pisek ¢i naplaveniny.

Rozsireni v CR

Ryzlink rynsky je nasi tfeti nejpéstovancjsi odrtdou.
Celkova osdzena plocha je 1 313 hektarti. Pomérné dobré
zastoupeni ma tato odrida i v Cechéch, ale vétsi poddil



je na Morave. Slovacka podoblast 425 ha, Mikulovska
podoblast 378 ha, Znojemska podoblast 366 ha, Velko-
pavlovicka podoblast 167 ha, Mélnicka podoblast 46 ha,
Litoméricka podoblast 31 ha. Ryzlink rynsky je velmi po-
puldrni odriidou pro VOC. Je uznany pro VOC Znojmo,
VOC Mikulov, VOC Blatnice, VOC Valtice, VOC M¢lnik,
VOC Slovacko, VOC Hustopecsko, VOC Bzenec.

Vinifikace

Ryzlink rynsky je vhodna odriida pro vyrobu tichych bilych
suchych, polosuchych, polosladkych i sladkych vin, ale vel-
mi dobre se hodi i na vyrobu Sumivych vin. Zrani v sudech
typu barrique se ptili§ nepouziva. Odridovy charakter nejlé-
pe vynikne u vin vyrobenych v inertnich nadobach. Néktera
vinafstvi vSak pouzivaji Ryzlink rynsky pro prirodni vina,
nebo dokonce pro vina Kvevri. Svézi viiné i chut’ vin z odriidy
Ryzlink rynsky jsou nejintenzivngjsi u mladych vin, ale velmi
zajimavy je vyvoj aromatickych latek i u vin archivnich. Zra-
ni v 1dhvi mtize byt u suchych vin z odridy Ryzlink rynsky
az deset let a vina sladka bez problémui zraji i nékolik dekad.

Senzorické vlastnosti

Tradi¢né by mélo byt vino ¢iré, priizracné a barva byva
svetla, zelenkave zlata s citronovymi odlesky. U sladsich
a zralejSich vin se projevuji tmavsi odstiny a naznak medu ¢i
jantaru. Mladé suché vino piipomina ve vini limetku, zele-
né jablko, meruniku ¢i mineralitu. Vina se zbytkovym cuk-
rem mohou mit tony bandnti, ananasu, maracuji nebo medu.
Zralejsi vina pak mohou vonét po grapefruitu, pomelu,
pomerancovém kvétu ¢i bergamotu. Archivni vina mohou
pripominat terciarni tony zelenych oliv, petroleje, oceli nebo
pazourku. Typickd chut’ obsahuje svézi, bohaté kyseliny
a mineralni tony. Modern¢ vyrobena vina mohou mit stopu
perleni — CO, —, ktere zvySuje pocit svézesti a zivosti vina.

Gastronomie

Ryzlink rynsky je idealni partner mnoha pokrmi, ale leh-
¢i typy mohou byt i idedlni spolec¢enské vino. Snoubeni vin
z odrudy Ryzlink rynsky je vhodné s dravymi rybami, dri-
bezi nebo tvrdymi syry. Vina se zbytkovym cukrem se velmi
dobte snoubi se zrajicimi syry, dezerty a sladka vina jsou fan-
tasticka se syry s uslechtilou modrou plisni. Nezapomenutelna
je pro mne kombinace 2015 Znovin Znojmo Ryzlink rynsky,
ledové vino se syrem Roquefort. Skvélym tipem na snoubeni
bude Domaine Eisgrub vinné sklepy Lednice, Ryzlink ryn-
sky, Kvevri 2016, moravské zemské vino, suché, Popice, Son-
berk s kritim fricassée se smrzovou oméackou.

Zweigeltrebe

Historie a ptivod

Zweigeltrebe pochazi z Rakouska, kde ji roku 1922 vyslech-
til Friedrich ,,Fritz* Zweigelt (*1888 — 11964), feditel Hohere
Bundeslehranstalt und Bundesamt fiir Wein- und Obstbau.
Jeji ptivodni nazev byl az do roku 1975 Rotburger, teprve
poté byla prejmenovana podle svého tviirce na Zweigelt. Pro
Slechténi byly pouzity odridy Sankt Laurent X Blaufrin-
kisch (Svatovaviinecké X Frankovka). O rozsiteni této
odridy se vyznamné zasadil legendarni rakousky enolog
a vinai Lenz Moser. Diky zatim nevyjasnéné roli, kterou
mél Friedrich Zweigelt pii spolupraci s NSDAP a gestapem,
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se v loniském roce ozvali aktivisté s vyzvou k pfejmenovani
této odridy na Blauer Montag. Synonymum pro Zweigel-
trebe se u nas nepouziva, ale mimo tizemi CR se Ize lokalng
setkat s pivodnim nazvem Rotburger.

Rozsiieni v CR

Zweigeltrebe je naSe tfeti nejpéstovanéjsi modra od-
rida a zabira v naSich vinicich bezmala 750 hekta-
ri. Vyrazna prevaha této odridy je na Moraveé — Vel-
kopavlovicka podoblast 241 ha, Slovacka podoblast
226 ha, Mikulovskd podoblast 162 ha, Znojemska
podoblast 103 ha. V Cechéch je pouze maly podil cel-
kové plochy — Litométicka podoblast 10 ha, Mélnicka
podoblast 7 ha. Zweigeltrebe neni zatim uznana odrua-
da pro zadné VOC.

Vinifikace

Zweigeltrebe je mozné pouzit na vyrobu riizovych tichych
i Sumivych vin, ale velmi vhodna je tato odruda pro vyro-
bu suchych cervenych vin, kterd mohou zrat v sudu. Pro
pInéjsi typy, zejména z teplejSich poloh, se mohou pouzit
i sudy typu barrique. Zweigeltrebe dokaze velmi dobie
zrat a vrchol kvality je vétSinou po tfech az péti letech, ale
vino se mize vyvijet i vice nez deset let.

Senzorické vlastnosti

Barva mladych vin miize byt tmaveé granatové Cervena
s inkoustovymi odlesky. Zralejsi vina vS§ak mohou mit
i svétlejsi meniskus s cihlové cervenou barvou. Viné
mladého cerveného nebo rtizového vina muze ptipo-
minat granatové jablko, jostu, nektarinky nebo tmavé
tfesné. Zralejsi vino pfechdzi do tond Svestky, bortivky,
ostruziny ¢i povidla. Zrani v sudu piinasi aromatické
tony skoftice, cokolady, uslechtilych uzenin nebo sudu.
Vyzralé vino mtze ziskat tony hiebicku, houby, ktize ¢i
Iékotice. Chut’ byva bohatd, ovocna, plnéjsi, s bohatym
taninem a kofenitosti.

Ivo Dvorak

Gastronomie

Sumivé vina z odriidy Zweigeltrebe jsou vhodna k pred-
krmim z uzenych ryb ¢i uzenin. Rizové Zweigeltrebe
budeme podavat k ptirodnim tpravam teleciho masa ¢i
driibeze. Cervena plngjsi vina Zweigeltrebe mizeme
vyuzit i ke steakiim z hovéziho masa, k veprové kyté
nebo drobné a pernaté zvétrin€. Velmi zajimavé je snou-
beni vina Zweigeltrebe barrique 2008, Hana Madlova,
pozdni sbér, suché, Velké Bilovice, Siroka hora s vep-
fovou panenkou plnénou suSenymi Svestkami s bylin-
kovymi brambory.

Text: Ivo Dvoftak

Kresby: © Narodni vinatfské centrum o.p.s.
Autor kreseb: © Jifi Grbavdéic

Foto: Michal Setka

CR,,CERTIFIKAT SOMMELIERA a hlavni lek-
tor kurzii Vinaiského institutu. Absolvoval WSET
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Ivo Dvordk je viceprezidentem Asociace somme-
lierit CR, jedenédctinisobnym vitézem sommelier-
skych soutéi v CR a vitézem Mistrovstvi svéta
Habanosommelier Havana. Soudni znalec v oboru
vino a ostatni alkoholické napoje. Plsobi jako lek-
tor vzdélavaciho programu Asociace sommelier

London Advanced, je drzitelem degusta¢nich zkou-
sek CZPI a mezinarodniho degustacniho osvédéeni
OIV. Publikoval pies 300 odbornych clanka a je
spoluautorem knih ,,Hledéani pravdy o vin¢* a ,,So-
mmelierstvi*. Od roku 2009 pravidelné spolupracu-
je s casopisem WINE & Degustation.



Predstavujeme vynikajici vina z odrid Miiller Thurgau a Frankovka
z Priivodce nejlepsimi viny Ceské republiky a nedavnych Grand testii:

GURDAU VINARSTVI HANA MADLOVA

Riesling 2016, moravské zemské Zweigeltrebe barrique 2008,

vino, suché, Kurdéjov WINE }S)ozdni sbér, suché, Velké Bilovice,
Zétivé luté barva s odlesky lesténé mosazi, . iroka hora

vysoka viskozita. Ving je sveézi, limetkova, Tmavé ¢ervena barva s purpurovymi odlesky, vyso-

s nadechem zelenych jablek a kiwi. Chut’ je ka viskozita. Viin€ je Cista, intenzivni, s pifjemnym

mineralni, §tavnata, s velmi dobrou ovocnou kofenitym ténem skofice a vanilky a ovocnymi

kyselinou, ktera zustava velmi dlouho na patie. podtony lesniho ovoce. Chut je pIngjsi, dobte struk-

Dlouhy zavér. turovana, s vyzralym taninem a ovocnou toninou
zralého lesniho ovoce. Dlouhy zaveér.

Al

www.gurdauvinarstvi.cz

www.malyvinar.com
MILAN SUKAL RODINNE VINARSTVI
Ryzlink rynsky Terroir 2017, SEDLAK
pozdni sbér, suché, Luzice, Na Strani Zweigeltrebe 2015, pozdni sbér,
Z4fivé svétle zlatd barva s citrénovymi odlesky, suché, Velké Bilovice, Nova hora
vynikajici viskozita. Cist4 intenzivn&j§i viing drob- ‘
ného zlutého ovoce, citrust a ¢erstvého ananasu. E
Chut je Cista, Stavnata, s velmi dobrou kyselinou,
ptipominajici limetky, zelend jablka a ananas. e

Dlouhy zavér.

Granatové Cervena barva s rubinovymi odlesky,
velmi dobra viskozita. Ving je ¢ista, s ptijemnymi
koufovymi tény a ovocnym podtonem brusinek
amalin. Chut’ je plnéjsi, s dobrou tfislovinou

a ovocnymi tony drobného bobulovitého ovoce.
Delst, kofenity zaver.

www.bonuseventus.cz www.vinarstvisedlak.cz
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Rieslingy z Nahe

Vinarskd oblast Nahe nepatti mezi nejslavnéjsi vinarské oblasti Némecka,

to ale neznamena, Ze zde nevznikaji skvéla vina. Vinice Nahe najdete

severozapadné od slavnéjsi oblasti Rheinhessen, na svazich udoli feky

Nahe, po které dostala jméno. Nahe ma priblizné 4 000 ha vinic, na kterych

je vysazena pomeérné pestra paleta odrid jako Miller-Thurgau, Sylvaner,

Kerner, Bacchus, Rulandské Sedé, Rulandské bilé a samozrejmé i Riesling,

bez kterého si nelze predstavit zadnou némeckou vinarskou oblast.

zadné dalsi vinarské oblasti Némecka se na tak ma-

\ / 1ém uzemi nesetkate s tak pestrou smésici pud a mi-
kroklimat jako pravé v Nahe. A neni to tak davno,

kdy byla tato oblast vinic kolem feky Nahe popisovana jako
ponékud rozporuplné a s nedostatkem vlastniho vyrazu. Na-
konec do némeckého vinatrského zdkona se dostala az v roce
1971. Na druhou stranu se v Nahe setkate nejen s nejstar-
$imi doklady némecké vinatské historie, ale i s vyjimecné
pestrou skladbou podlozi, nddherné polozenymi vinicemi
a lidmi, ktefi tu hrdé délaji sva vina. To vSe pfineslo vy-
sledky pomérné zahy a alespont mezi znalci jsou dnes vina
z Nahe ocenovana podobné, jako vina ze sousedniho pro-
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slulého Rheingau. A zdejsi nenapodobitelné scenérie tera-
sovitych vinic, jejichz podlozi je tvoteno predevsim biidlici
a vulkanickymi vyvielinami, dnes lakaji mnohé cestovatele
za vinem podobné jako jiné némecké vinatské oblasti.

Riesling je pouze jednou soucasti pestré mozaiky zdejsiho
vinafstvi. Nas test ale jasn¢ dokazal kvalitu, styl i popula-
ritu ryzlinkl z Nahe na tuzemském trhu. At jiz si vyberete
kterykoli z dobfe hodnocenych vzorki, rozhodné nezkla-
me vase ocekavani.

Text a foto: Michal Setka



Kazdy meésic se na strankach casopisu WINE & Degustation setkéte s predstavenim malo zndmé apelace

a vina, které podle naSeho nazoru stoji za pozornost, i kdyZ se na nasem trhu vyskytuje jen sporadicky.

KATEGORIE TROCKEN

Weingut Hexamer, Schlofibockelheimer In den Felsen Riesling Trocken 2016
90,71 bod1i, cena 495 K¢

Prizracna, svétle zlutd barva se stiibrnymi odlesky, velmi dob-
ra viskozita. Ving je Cistd, stfedné intenzivni, bohatd na ovocné
a kvétnaté tony s nadechem minerality. Komplexni, vyvazena chut’,
pripominajici ananasovy kompot, kiwi a mandarinky. Dlouhy, leh-
ce kofenity zaver.

HEXAMER

ARELinctn TRSESER

g Mof'sky jazyk v solné krusté
= s ratatouille

N\ 2019-2025 —
Www.gourmetservwes.cz

Weingut Hexamer, Eisendell auf der Stidseite Riesling Trocken 2016
90 bod{i, cena 415K¢

Prizracna zlutozelena barva se zarivymi odlesky, velmi dobra
viskozita. Viin¢ je Cista, intenzivnéjsi, s nadechem cerstvého ana-

. , . .y , . Y1, ‘& Degustation x

nasu, zralych citrust a zelenych jablek. Chut’ je Stavnata, mineralni, & E %

s citrusovymi tony a piijemnou salinitou. Dlouhy zaveér. b 4 E
o z
:

Pstruh po mlynarsku
- = cruRPomYy : N\ 2019-2024
= s blanSirovanou zeleninou WWWw.gourmetservices.cz

Weingut Tesch, Laubenheimer Krone Riesling Trocken 2013
88,71 bodti, cena 669 K¢

Zativa medové zluta barva a velmi dobra viskozita. Viné je na-
zrala, s tony borové kury, lesniho podrostu a susené grepové kury.
Chut je pikantné nahotkla, s tony grepové st'avy, rebarborového
kolace a koteni. Stredné dlouhy zavér.

__ Okoun na grilu se sépiovym

B N\ 2019-2021
= rizotem

WWww.magnumwines.cz

Gut Hermannsberg, Vom Schiefer Niederhauser Riesling Trocken 2016
88,57 bodti, cena 532 K¢

Jiskrné svétle zelenkavé zluté vino, velmi dobra viskozita. Ving je
Cista, stiedné intenzivni, s nddechem citrusti, minerality a poc¢ate¢ni
toniny petroleje. Chut’ je opét Cista, stiedné intenzivni, harmonicka,
s pifjemnymi ovocnymi tony a pikantni kofenitosti. Dlouhy zaveér.

_ Siven na grilu na lizku
= zbarevné fotky @ -2 www.domainehugo.cz
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Degustacni komise casopisu WINE & Degustation
pro Grand test Rieslingy z Nahe

Degustace probéhla
v exkluzivnich prostorach

baru
Vinograf

Zleva: Jakub Kral — sommelier (Bourgogne Wines), Stépan Mlejnek —
sommelier, majitel (Mlejnek Fine Wine), David Kral — vit¢z BOHEMIA SEKT

Trophée 2015, 2016 a 2018, head sommelier (BOHEMIA SEKT), Richard senoyame nom, D782, Joaha
Siiss — obchodni feditel (BACCHUS Vins & Champagnes), Jakub Pfibyl — www.vinograf.cz

Styinasobny nejlepsi sommelier CR, drZitel titulu Advanced Sommelier, Court NINE & Dot
egustation

of Master Sommeliers, semifinalista Mistrovstvi Evropy sommeliert 2017 hodnot ze k@
| i Mist 7 g RIEDEL |
(Wine&Degu bar), Tereza Némeckova — Advanced in Wines and Spirits THE WINE GLASS COMPANY
VERTEAS I

(VinoVinoVino), Ivo Dvorak — viceprezident Asociace sommeliert

Slovansky dtm
Na Prikopé 859/22, Praha 1
www.advivum.cz o T

Legenda:
Partnerem degustaci * .
_ je mineralni voda ~KORUNNI
2 — Doporucena Doporucena Okapku lepsichut
kombinace doba konzumace £
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Weingut Tesch, Riesling Unplugged Trocken 2015
88 bodti, cena 359 K¢

Svétle zluta barva se zelenkavymi odlesky, velmi dobra viskozita.

Ving je Cista, mirné nazrald, s tony pazourku, zlutého melounu a zele-

ného jablka. Chut’ je pikantni, s nadechem Cerstvych bylinek, grepové

ktry a minerality. Dlouhy, nazraly zavér. E
g Kriiti platek s omackou f)\ 2019-2023

= beurre blanc

T L.‘:CH

-

www.magnumwmes.cz

Weingut Bilirgermeister Schweinhardt, Riesling Rothenberg Terrasse 2013
88 bodti, cena 780 K¢

Priizracné svétle zlutozelené vino, velmi dobra viskozita. Vin¢ je
stiedné intenzivni, s nazralymi tony karamelové krusty, kandova-
ného ovoce a lesnitho medu. Chut’ je Stavnata a ziva, s vyraznéjsi
ovocnou kyselinou. Delsi zaver.

== Zrajici syr Limburger N\ 2019-2021
WWW.mama.cz

Weingut Schafer-Frohlich, Riesling Trocken 2015
87,86 bodti, cena 430 K¢

Cira zelenozluta barva s §edavymi odlesky, velmi dobra viskozita.
Viing je Cistd, lehce nazrald, s mineralnimi tony, pfipominajici pa-
zourek a grepovou kiiru. Chut’ je §tavnata a ziva, s lehkou stopou
CO2 a ptijemnymi podtony zralych citrusti. Dlouhy zavér s piijem-
nymi bergamotovymi tony.

~ = Humrovy bisque N\ 2019-2023
www.domainehugo.cz

Weingut Bilirgermeister Schweinhardt, Riesling Rothenberg Terrasse 2016
87,71 bodti, cena 698 K¢

Priizra¢né zafivé vino se svétle zlutou barvou, zelenkavymi odles-
ky a velmi dobra viskozita. Viing je Cista, intenzivngjsi, s nadechem
zralého citrusového ovoce, bergamotu a zelenych jablek. Chut’ je
Cista, plngjsi, pikantni, s pfijjemnymi tony grepu, limetek a jablek
Granny Smith. Dlouhy zavér.

___ Lehce zauzeny losos
= pomerancovou hor¢ici

N\ 2019-2025
www.mama.Ccz

Gut Hermannsberg, Vom Schiefer Niederhauser Riesling Trocken 2015
87 bodti, cena 582 K¢

Svétle zluta barva se zativymi Sedozelenymi odlesky, velmi dobra
viskozita. VUné je Cista, lehce nazrala, s tony zralého grepu, pomela
a salinity. Chut’ je stfedné plna, Cista, s vyrazng&jsi mineralni kyseli-
nou a mirnou slanosti. Dlouhy zavér.

_ Uzena kachni prsa

< s cibulovym chutney A\ 2019-2022

www.domainehugo.cz
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Weingut Schafer-Frohlich, Schiefergestein Bockenauer Riesling Trocken 2015
86,86 bodti, cena 740 K¢

Prizra¢na zlatavé zlutd barva se stiibrnymi odlesky, velmi dobra
viskozita. VUing je Cista, lehce nazrala, s mineralnimi tony a pod-
tony grepové kiry. Chut’ je stfedné plna, Stavnata, s lehkym nade-
chem bergamotu. Stiedné dlouhy zaveér.

== Bily chrest s duSenou Sunkou f)\ 2019-2021
www.domainehugo.cz

Weingut Schafer-Frohlich, Riesling Trocken 2016
86,86 bod11, cena 485 K¢

Bled¢ zelenkavé zafiva zluta barva, velmi dobra viskozita. Viné
je Cista, stfedné intenzivni, delikétni, s nddechem pomerancového
kvétu, rozkvetlych jabloni a zralého pomela. Chut’ je jemna, deli-
katni, s pfijemnym nadechem $tavnatého zlutého peckového ovo-
ce. Delsi zaver.

. Kufeci frikasé
g . r rwr
= S jasminovou ryzi

A\ 2019-2022

www.ler.cz

Prinz Salm, Vom Roten Schiefer Riesling 2016
86 bod11, cena 462 K¢

Ciré, &isté vino s bledé Zlutou barvou a stifbrnymi odlesky, stfedni

viskozita. Vin¢ je Cista, stfedné intenzivni, s delikatnimi tony zlu- = E

tého peckového ovoce, ryngli, mirabelek a bilého rybizu. Chut je e . E

stfedné plna, Stavnata, s nadechem ovoce a bilych kvéta. Stiedné "_'_r 4

dlouhy zaveér. < g

== Salat z Fi¢nich raki ,«X 20192021 :

www.alifea.cz

Weingut Bilirgermeister Schweinhardt, Weingut Schafer-Frohlich, Schiefergestein
Riesling Langenlonsheimer 2015 Bockenauer Riesling Trocken 2016

85,71 bodti, cena 298 K¢ 85,43 bodti, cena 809 K¢

WWwWWw.mama.cz www.ler.cz
Gut Hermannsberg, Schlossgut Diel,
Just Riesling 2018 Trocken Eierfels RieslingTrocken 2014
85,14 bodti, cena 329 K¢ 84,29 bodti, cena 745 K¢

www.domainehugo.cz www.domainehugo.cz
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Weingut Jakob Schneider, Niederhauser Weingut Jakob Schneider, Riesling
Hermannshohle Riesling Magnus Trocken 2017 Melaphyr Trocken 2017

84,14 bod1, cena 899 K¢ 83,71 bod1, cena 269 K¢

WWww.magnumwines.cz WWww.magnumwines.cz
Weingut Paul Anheuser, Kreuznacher Weingut Schafer-Frohlich,
Hinkelstein Riesling Kabinett Trocken 2015 Riesling Trocken 2017
81,29 bod11, cena 260 K< 81,14 bod11, cena 485 K¢

www.rynskavina.cz www.ler.cz

Schlossgut Diel, Goldloch Riesling Kabinett 2014
87,86 bodti, cena 645 K¢

KATEGORIE KABINETT

Svétle zlutozelena barva se zelenkavymi odlesky, velmi dobra
viskozita. Vin¢ je Cista, ovocné nasladla, s tony kompotovaného
ovoce a exotickych kvéta. Chut’ je Cista, sttedné intenzivni, s ovoc-
nou sladkosti kompotovaného ananasu a mandarinek. Stfedné
dlouhé dochut’.

= = Kufreci soté s ovocem f)\ 2019-2022
www.domainehugo.cz

Schlossgut Diel, Riesling Kabinett 2014
84,57 bodti, cena 498 K¢

Priizracna, zafiva, slamové Zlutd barva s Sedave zelenymi odlesky,
vyborna viskozita. Vingé je Cista, lehce nazrala, s nadechem exo-
tického ovoce a ibiskového kvétu. Chut’ je sladsi, ziva, Stavnata,
s dobrou kyselinou. Delsi zaver.

== Kuie tandori N\ 2019-2021
www.domainehugo.cz

Weingut Schafer-Frohlich, Bockenauer Felseneck Riesling Kabinett 2015
82,29 bodt1, cena 590 K¢

Cir4, bledé Zluti barva se zelenkavymi odlesky, stfedni viskozita.
Viné je cerealni, s tony prazené kukufice a sadového ovoce. Chut
je stfedné plna, ovocné sladka, pfipominajici podzimni pecena ja-
blka. Stfedné dlouhy zavér.

= = Zapékana Zemlovka N\ 2019-2020

www.domainehugo.cz
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Kucharska party — afrodiziakalni menu

Téma dubnové kucharské party s Séfkucharem Mirkem Kalinou a sommelierem Vitem Hepnarem je , afrodiziakalni
menu”. Kucharskou party pravidelné organizuje Czech Business Club, na strankach WINE & Degustation se budete
se skvélymi recepty Mirka Kaliny a parovanim od Viti Hepnara setkavat cely rok. Zajemci, ktefi by se s nimi chtéli
setkat osobné a podobné vareni si vyzkousSet, najdou vice informaci na www.kucharskaparty.cz.

Nekteré suroviny ¢i koteni jsou odedavna znamé svymi lehce afrodiziakalnimi Gcinky. Ty jsou piisuzovany cokoladé, chilli,
krevetdm, artyCoktim ¢i lanyzim. A prave toto téma si zvolil Mirek Kalina pro své dnesni recepty.

Tipy:

« Pri ¢isténi divokych krevet je
dalezité odstranit stiivko. OcCisténé
krevety hazime do vody s ledem,
aby nezteplaly.

* Voda, ve které se krevety vari, musi
byt dostatecné slana, jako mote.

* Pro uchovani svézesti a pro zachovani
barvy jak jablka, tak avokada,
pouzivame citronovou Stavu.

* Aby nam salat nezvadl, trhame svétlé
Casti salatu do misy s ledovou vodou.
Salat si tak zachova svou svézest.

Parovani:

Champagne Bergeronneau-
Marion Brut tradition

Krevetovy koktejl a Champagne je
jistotou. Navic k afrodiziakalnimu
menu svudné bublinky prosté patii.
A toto Cisté, svezi, ale nikterak
narocné Champagne je na zacatek
skvélou volbou.

Krevetovy koktejl s avokadem

4 porce

* krevety 12ks

* majonéza 100g

e créme fraiche 100g

* avokado 1ks

* jablko Granny
Smith 1ks

* frisée salat

* konak 1 pl

* kecup 1 pl

* worchester 1 ¢l

* tabasco 1 ¢l

e citronova $t’ava,
sul, estragon, bily
pepr

Mirek Kalina doporu¢uje argentinské divoké krevety. Cistit krevety za¢iname na bfise.
Ocasek sundame nasledné zatahnutim. Natizneme na hibetu a vyndame stiivko.
Ocisténé krevety hazime do ledové vody (mtizeme tam piidat i trochu ledu), aby
nezteplaly. Vafime velmi kratce (cca 1 minutu).

Frisée salat — ze salatu se pouziva pouze jeho Zluta ¢ast. Ze salatu odtizneme stied, svétlé
casti trhame do piipravené misky s ledovou vodou, aby ndm salat nezvadl a byl stale
kiehky. Zelené ¢asti salatu jsou velmi hotké, proto se nekonzumuji.

Oloupeme jablka Granny Smith (svou kyselejsi chuti doda tato odriida svéZest krevetam
a nasobi jakoukoliv chut’), nakrajime na malé kosticky a vlozime do vody s citronem, aby
nezoxidovala.

Koktejlova omacka: japonska majonéza (ma kyselejsi chut nez klasicka) je pro odlehceni
smichéna s créme fraiche (zakysana smetana) v poméru 1:1 + 1 PL keCupu + citronova
$tava + worcestr s tamarindem + suseny estragon (muiize byt i Cerstvy) + konak + stl + bily
peprf nebo tabasco. Pfipravenou koktejlovou omacku ulozime do lednice, aby se propojily
chuté. Avokado musime rozpiilit, vyndat pecku a duzinu nakrajet na malé kosticky.
Nakrajené avokado zakdpneme citronovou §tavou, aby nam nezhnédlo. Nakonec polijeme
olejem, opepiime a promichame.

Do woku nalijeme horkou vodu, dost osolenou, kdyz se za¢ne vafit, vhodime tam
krevety a cca za minutu je vyndame, rozlozime na plech a ddme zchladit (do lednice).
Pokud pouzijeme zamrazené krevety, tak je pfedem rozmrazime v ledové vodé nebo
v lednici a také vyloupeme.

Servirovani: Do misky vlozime nejdiive krevety, pak kosticky jablek, avokado, salat,
koktejlovou oméacku a promichéme.




4 porce

* artyCoky 4 ks
e Salotka 1 ks
« ¢esnek 1 strouzek
* mrkev 1 ks
¢ bilé vino 0,2 1
e citronova §t’ava
* tymian,
bobkovy list

e drubezi vyvar 0,51
* olivovy olej 0,5 dcl
* stl, pepi
° uzena Sunka

nebo slanina 100 g
* petrZelova nat’
* maslo

ArtyCoky a la Barigoule

Pouzili jsme $pek z mangalice (polodivoké prase pastevni
s vynikajicim mramorovanym masem a pevnym sadlem, obsahuje az
0 75% méng $patného cholesterolu nez normalni veptoveé).

Ze $peku odizneme kiizi (nevyhazujte, da se ptidat do cockové
polévky nebo zelnacky ¢i svickové — vyvatit a pak vyhodit).

Arty¢oku odiizneme stonek, otrhaji se prvni listy od spodu stonku,
sefizneme vrsek, dale se ofiznou dokola tmavé listy, kdy z artyCoku
ziistane jen rizicka. Rozptilime a vykrojime zevnitf chlupaty stéed.
Artycok ihned po o€isténi potfeme citronem a vlozime do misky

se studenou vodou a citronem. Arty¢ok tak neztrati sv€zi barvu.

Zeleninu — Salotku, mrkev a ¢esnek — nakrajime na tenké platky.

Do woku vlozime Sunku a $pek nakrajené na malé kosticky, smés je
tfeba orestovat, vySkvafit, pfidat mrkev, trochu erstvého tymianu —
snitku v celku, ¢esnek a Salotku. Pokud mame zampiony nebo lisky,
mizeme je piidat taky. Poté pridame 2 bobkové listy a nakonec
artycoky. Zalijeme bilym vinem a citronovou $t'avou. Od zacatku
solit, pepfit, nechame odpafit alkohol, poté piidame vyvar, olivovy
olej, citronovou §tavu, dusime cca 15 min., nakonec Cerstvou
petrzelku (ta je k arty¢okiim dtlezita).

Tip:

» Takto pripravené artycoky
1ze jist jako hlavni jidlo, nebo
i piilohu, naptiklad k rybé.

* Ocistény artyCok potfeme
ze vSech stran citronem
a vkladame do studené vody,
zustane tak svézi a nezhnédne.

Parovani:

Cotes du Rhone Villages
2017 Les Cassagnes
de la Nerthe

Slavny recept z jihu Francie si
zaslouzi vino ze stejné oblasti.
K chuti omacky se navic hodi
bilé vino, které nema moc
kyselin, tedy se doli Rhony
pfimo nabizi. Toto konkrétni
Cétes du Rhone Villages navic
pochazi ze slavného vinatstvi,
které se proslavilo svymi
skvélymi Chateauneuf-du-
-Pape a kvalita a styl se nezapie
ani v jejich zakladnich vinech.
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Steak z hovézi svickove
s lanyzovym maslem a jarni zeleninou

4 porce Brambory granaille vaiime v osolené vodé ve slupce. Loupeme az po uvaieni.
Tip:
P LanyZové maslo — na maslo v pokojové teploté nastrouhame ¢erny lanyz,
sul, pept, pazitku na drobno, smichame, udélame z toho valecek, polozime
na alobal, zabalime a dame do mrazaku.

_ o * hovézi svickova 0,8kg
* Maso se musi délat na rozpalené « mislo prepusténé

panvi, aby se zatdhlo. Maso « Cesnek 1 strouzek

olévame rozpusténym maslem, . furmidn & o . i i
gostane tak czlfut’ s ne}i,g;chem tymian, ces'nek, sul, pept Kvétak na mensi riizicky spatime do osolené vaiici vody. Spafime i ostatni
ofEkeL ° 13“3,’% cerny 1pl zeleninu, zelenou zeleninu (u fazolek setezdvame oba konce) dame po spafeni

* lanyZova pasta 1 pl do vody s ledem, aby si zachovala svézi zelenou barvu. Vodu dobfe osolime.
- g - * maslo 0,2kg
* Jednotlivé druhy zeleniny vatime « pazitka 1 ol N o i o, i .
v dostatedng osolendé vods zvIase p ' Pl Hodné rozpahmevpanev s prepusténym Enaslerzl. Maso V}Qagame Jen 5
. * sherry, citron 0,5 dcl na opravdu rozehtétou panev, aby se udélala kiir¢icka. Pfidame snitku tymianu
a ruznou dobu, podle druhu ol - , , i, wx s . Y-
zeleniny. * hraskové lusky 0,2kg a ¢esnek. Dale kostku masla a maso prelévame rozpusténym maslem. Az je
° mrkev 0,2kg maso udélané z obou stran, vloZime do pekace, na kazdy platek masa dame
* kvétak 0,2kg platek lanyzového masla, dodélavame v troub& max. na 6 min., 180 °C, podle
* porek 0,2kg vysky steaku.
* brambory granaille 0,2 kg
P4 S * baby $penat 0,1 kg Stavu z masa spole¢né se suchym sherry slejeme do rendliku a svatime,
arovani: . v s , . < .
* fazolky zelené 0,2 kg nakonec pridame trochu masla na zjemnéni.

Chateau Malmaison 2013
Baron Edmond de Rothschild,
Listrac-Médoc

Steak a nazralé Bordeaux je vzdy
skvéla kombinace. Zemité tony
lanyzti navic dobie ladi s postupné
vystupujicimi terciarnimi aromaty
nazralych Bordeaux. Chateau
Malmaison je vino z majetku slavné
vinai'ské rodiny, na druhou stranu lze
potidit stale jesté za priznivou cenu.




Ananas s ¢okoladou a vanilkovou zmrzlinou

4 porce

* ananas 0,8kg

* titinovy cukr 4 pl

e citronova $t’ava 1ks
* pomerancova $t'ava 2 ks
e chilli

* maslo

* kofeni péti vini 1 ¢l
* horka ¢okolada 100g
e smetana 2 dcl

* ¢erstva mata

e vanilkova zmrzlina

Ananas je zraly, kdyz se daji snadno vytahnout vrchni listky uprostied.
Sefizneme spodek ananasu, dale je nutné okrajet silngjsi vrstvu slupky, rozkrojit
na ¢tvrtky, vykrojit tuhé stredy, pak prekrojime na osminky a poloZime na pecici
papir na pekac.

Karamel — z hnédého cukru — 1épe a diiv se rozpousti.

Cukr dame do kastrolu (woku) a zlehka zahiivame, aby se rozpustil. V prtib¢hu
ptidame citrusové §tavy, koteni 5 vlini a afrodiziakalni chilli, konak, citronovou
a pomerancovou kuiru. Timto sirupem polijeme ananas a dame péct do trouby.
Do sirupu miizeme piidat i maslo.

Ananas v troub¢ otac¢ime kazdych 20 min. do zméknuti. Pe¢eme 45—60 min.
na 200 °C.

Cokoladova omacka — zahfejeme smetanu, vmichame cukr, hotkou &okoladu
a trochu masla.

Podavame s vanilkovou zmrzlinou.

Tipy:

* Nebojte se masla, da dezertu chut’
a vlacnost. Kousek ho pfidame
ina zavér do cokoladové omacky.

* Zraly ananas pozname tak,
ze vrehni listy se daji snadno
vytahnout. Nemeély by byt vsak
na konci hnédé.

Parovani:

Dow’s Vintage Port 1998
Neni prili§ mnoho lepsich

a slavn¢jsich dezertnich vin, nez
je portské. Pouzijeme-li na dezert
hotkou cokoladu, pak je Vintage
Port, tedy nejvyssi kategorie
portskych vin, vzdy noblesni volbou,
ktera posune zézitek z takového
dezertu jesté do jiné dimenze.

Text: Hanka Vrbova
a Michal Setka
Foto: Michal Setka



() o ,
oY kultovni francouzské restaurace

0

5 0
0 Q. S- o SO oo S oo oo o SO0 oaoooeonaooeaonannan2. 9

oS CC000000C0008000000000800000000003800000000030000000000000000000080000650000000000000600006860000800000000080000000000000000300004 K D

Le Qual

Christophe Duprez md rad lidi. Proto je hostil cely Zivot. Po Skole prosel nékolika

restauracemi a ¢asem se vypracoval tak, Ze je zacal sim vést. Jeho rodina se

vénovala zeméd€lstvi a mozna odtud ziskal touhu vystacit si co nejvice s vlastnimi

zdroji. Jeho dodavateli byli vétSinou prételé, s nimiz se on, jeho rodice nebo bratr

potkévali na polich. Zivot se mu zménil pred patndcti lety, kdy se rozhodl investovat

velké prostfedky a vybudovat restauraci na misté, které spiSe pripominalo néjaky

zapadly kout newyorského Harlemu. VSude kolem skladky, parkovisté, staré

neobydlené domy. I diky nému vSak ptivabna ¢ast Amiens, v bezprostfedni blizkosti

feky a s vyhledem na katedrélu, zacala vzkvétat. Dnes je Saint-Leu oblasti, které se

fika ,chic”. A Le Quai je jednou z nejlepsich restauraci ve mésteé.

miens, lezici asi sto kilometrii severné od Pa-
Aﬁie, asi nikdy nebude vyznamnou turistickou

destinaci. Béhem druhé svétové valky byla
vét§ina meésta srovnana se zemi, a tak se dnes nemu-
ze pochlubit zadnym historickym centrem. Nejvétsim
lakadlem zastane pozoruhodné katedrala Notre Dame,
ktera je jednou z nejvétSich a nejvyznamnéjsich sta-
veb francouzské gotiky. Je soucasti svétového dédictvi
UNESCO a jeji stavba zacala na zacatku trfinactého
stoleti. Je to nejvyssi katedrala ve Francii a byla po-
stavena proto, aby zde byla ulozena hlava Jana Kitite-
le, pfivezena z neuspésné kiizacke vypravy. Slavnym
obyvatelem mésta byl Jules Verne a pravé v Amiens
napsal velkou cast svych fantastickych romant. Jeho
dim Maison a la Tour prosel rekonstrukei a dnes v ném
najdete pozoruhodné muzeum, jehoz soucasti je kabi-
na kapitana Nema. Sever se od jinych ¢asti Francie

24

vvvvv

je slunce o poznani méné nez jinde. Proto k sobé maji
vsichni trochu bliz.

Po prohlidce katedraly sméfuji turisté, ktefi do Ami-
ens zavitali, predev§Sim do zminéné ctvrti Saint-Leu,
kam se dostanete po jednom z mustkl klenoucich se
pres feku Somme. Je Gctyhodné, jak byla tato kdysi
nevzhledna ¢tvrt’ zrekonstruovana, dnes tady najdete
restaurace, kavarny, poradaji se tu trhy. Nameésticka
jsou obklopena kandly, a proto se této Ctvrti fika Malé
Benatky. Kdyz se Christophe Duprez pustil do velké-
ho dobrodruzstvi se svou restauraci, dokazal dobie
odhadnout, jak velky ma tato oblast potencial.

Eldn mu nechybél. V mladi hraval stolni tenis, poz-
deji se stal predsedou sportovni asociace Amiens,
a protoze mel vzdy spoustu pratel, tak véfil, ze se
jeho restaurace Le Quai mize stat centrem spole-
¢enského zivota mésta. A to se mu bezesporu po-
dafilo. Nejen proto, ze rekonstruoval plochu vice
jak tii stovek metra ¢tverecnich, takze restaurace je
dostatecné velka a navic mohou rizné skupiny vy-
uzit intimni prostredi salonkd v prvnim patfe. Ale
brzy se rozktiklo, ze se tady lze za pomérné dobré
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ceny dobfe najist. Protoze si ,,byvaly zemédélec™
daval dobry pozor na to, co svym hostim, casto
pratelum, serviruje. Nabidka je Siroké. Jako predkrm
se muzete dat pastiku z kachny, kterou vyrabi Antoi-
ne Benoit z nedalekého Fréchencourtu, dostanete tu
i klasicka zabi stehynka na masle s ¢esnekem, ustfice
a Cerstvé hiebenatky Saint Jacques. Z hlavnich jidel
zaujmou zejména razné druhy ryb. Oblibeny je sled’ —
ryba s mékkym a lahodnym masem, ktera se lovi oko-
lo Boulogne-sur-Mer —, ale najdete tu také motského
uhote ¢i Sole — moftsky jazyk, rybu, kterd je pro tuto
oblast typickd. Nechybi pochopitelné ani makrela
nebo treska. Prilohy jsou napadité a vychazeji prede-
vs§im z nabidky lokalnich dodavatelii. Naprostou vy-
chytavkou je le burger de la mer, jehoz soucasti jsou
tezy nékolika ryb, doplnéné cervenou cibuli, rajce-
tem, hoi¢ici a syrovym krémem. Pro ty, ktefi motské
plody zrovna nemusi, jsou pfipraveny rtuzné upravy
kachen ¢i napadité salaty, ale jsme v blizkosti mote
a je treba toho vyuzit.

Cela predni sténa restaurace je prosklena, s vyhledem
na nabtezi a velkou c¢ast katedraly. Ale o piijemné
atmosfére sveédci i to, Zze hosté jesté pred restauraci
pokracuji v hovoru a néjakou dobu jim trva, nez se
rozejdou. A mezi nimi poskakuje Christophe Duprez,

ktery se vSemi mistnimi zné a s turisty se brzy sezna-
mi. Jeho sen se splnil. Od jara se prodluzuje prostor
od restaurace smérem k vodé a jeho Le Quai je oprav-
dovym mistem setkavani.

Neni divu, Ze si tuto restauraci vybral i Emmanuel
Macron, tehdy jest¢ prezidentsky kandidat, béhem
své kampané pied druhym kolem prezidentskych vo-
leb. Tenkrat navstivil tovarnu Whirlpool, vecer musel
byt ale uz v Arrasu — ¢ekala ho tam jeho zena Brigitte
a jeho program byl tak nabity, Ze se sotva stacil najist.
Spolu s nim obédvali i jeho spolupracovnici a ty osob-
nosti Amiens, které ho v kampani podpoftily. ,,Bylo
to vSechno hrozné rychlé, dal si jenom moftsky jazyk,
neme¢l Cas ani na predkrm, ani na dezert. Byl tady pou-
hych dvacet minut, pak zase utikal pryc,” vzpomina
Christophe Duprez a zaroven dodava, ze kvuli tomuto
kratkému ,,vysadku* bylo nébtezi doslova paralyzo-
vano. Kazdy si s nim pry chtél podat ruku. Navstéva
mela symbolicky charakter, nebot’ soucasny francouz-
sky prezident se v Amiens narodil.

Le Quai rozhodné stoji za navstévu. Je dikazem toho,
ze 1 v zapomenutéjsich ¢astech Francie najdete zajima-
vé restaurace, které jsou pro jejich majitele splnénim
snu. A to, Ze tam zavita prezident, je uz néco navic.
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,»Kdo umi degustovat, tak uz nikdy vice
nepije vino, ale ochutnava tajemstvi.“ Ci-
tat Salvadora Daliho zdobi sténu, na které
jsou vyrovnané lahve s vinem. Vinny listek
ptipravil Gael Mordac , ktery je povaZzovan
za hlavniho ,,sommeliera Amiens®. Pracu-
je pro dim Martigny, ktery zalozil v roce
1850 obchodnik s vinem, Francois Mar-
tigny. Jde o uznavanou instituci, ktera vy-
razné presahuje hranice mésta. Christophe
Duprez chtél mit takovy vybér vina, ktery
by si mohli znalci povidat a ktery by byl za-
roven finanéné piijatelny pro Siroké spekt-
rum hostd. Z bublinek mate na vybér domy

Jan Smid

Jan Smid je zpravodajem Ceské televize
ve Francii a je autorem tfady knih o fran-
couzskych regionech — napt. Obrazky
z Burgundska, Bretané, Pafize ¢i Cham-
pagne. S Ceskou televizi spolupracuje

jako Ruinart, Taittinger, ale hlavné tu miluji
Moét & Chandon. Nabidka rozlévanych vin
je celkem pestra—od Chateau Pellehaut, Co-
tes de Gascogne ¢i Muscadet Sévre et Maine
z Loiry z bilych, pfes Saumur z Loiry a Cha-
teau des Tuiliéres z Bordeaux az po Cotes
de Provence Presqu’ile de St. Tropez. Vzhle-
dem k vysokému zastoupeni ryb a moi-
skych plodi je tfeba vénovat vétsi pozornost
bilym vinim a tady je vybér opravdu zaji-
mavy. Od Meursault ,,Les Charmes* Louis
Latour 2007/8 ptes Chassagne-Montrachet,
Premieur Cru az po Corton Charlemagne
Grand Cru Grivelet Pére and Fils 2013. Ji-
nak tu jsou vina rozd€lena i podle regionti —

z Rhony tu najdete tfeba Guigal, Condrieu
,»La Doriane™ 2015. Mezi Cervenymi viny
jsou celkem rovnomérné zastoupeny oblas-
ti Bordeaux i Burgundsko véetné Chateau
de Pez, Saint-Estephe 2012 na strané jedné
¢i Vosne Romanée, ler Cru ,,Les Rouges
du Dessus™ na stran¢ druhé. V malokteré
restauraci na severu vénuji vinu takovou po-
zornost jako tady.

Text: Jan Smid
Foto: Jan Smid a Marc Bérenguer
www.jansmid.cz

[t} @jansmidcro

na poradech Objektiv €i Postfehy odjinud.
V letech 1991-98 byl zpravodajem Ces-

kého rozhlasu v USA. Miluje gastronomii,
jeho oblibené bilé vino je Chablis, cervené
Crozes-Hermitage. Nakupovat nejradsi
chodi na trh Place Monge v Pafizi. Své
knihy piSe v kavarné¢ La Contrescarpe.
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Od roku 2017 se pan Duchemin nékolikrat roéné vydava do riznych restauraci, aby se za-
méfil pouze na konkrétni téma, tedy jednu oblibenou specialitu a jeji kombinaci s vinem.
Na rozdil od klasického hodnoceni restauraci zde provéfi pouze troven tohoto pokrmu,
dodrzeni receptu, pouziti kvalitnich surovin, prezentaci jidla a také znalosti sommeliera ¢i
obsluhy a kvalitu vin nabizenych po sklenkédch. Vzdy si totiz necha poradit vino, které se
k danému jidlu, dle ndzoru obsluhy, nejlépe hodi a tuto kombinaci vyzkousi a zhodnoti.

)

Sushi

Monsieur Duchemin

Pan Duchemin se tentokrat vydal zhodnotit kvalitu a droven vybranych prazskych sushi
restauraci. Kriticky byl k celkové kvalité sushi, prezentaci, kvalité surovin a samozrejmé
i k vinnému péarovani, které mu bylo k sushi nabidnuto. Rika se, Ze japonska
dlouhovékost vychdzi i z konzumace sushi, které obsahuje kvalitni bilkoviny, nenasycené
kyseliny, j6d a minerdly, a pfesto tento pokrm obsahuje mélo tuku a kalorii.

pokrmtiim moderni gastronomie, a to

nejen pro svoji tradi¢nost, ale také pro
svou vyzivovou hodnotu. Pocatky historie
této tradi¢ni japonské pochoutky spadaji
do 3. stoleti ped nasim letopoctem, a to na jih
Ciny. Pfedchiidcem dnesniho sushi je ,,nare
sushi®, pokrm z ryb, které kvasily v ryzi.
Prosolené ryby se vkladaly na n€kolik mési-
ct do vafené ryze v barelu a zatézkavaly se
kamenem. Zde dochazelo ke konzervaci ryb
pomoci mlécného kvaseni a ryby pak bylo
mozné déle skladovat. Ryze zde tvofila pou-
ze konzervacni prostiedek a s rybou se nejed-
la. Z Ciny tento pokrm vymizel, ale stihl se
rozsitit do Japonska. V Japonsku doslo k roz-
kvétu sushi ve 14. stoleti. Japonci zkracovali
dobu fermentace a ryze byla konzumovana
s rybou. Spolu s ryzovym octem doslo k vy-
pusténi celé faze fermentace, kousky ryb se
s ryzi ochutily octem a ukladaly se do dreve-
nych krabicek. Nigiri sushi se poprvé objevi-
lo v 19. stoleti v dnesnim Tokiu. Polozit pla-
tek ryby na valecek ryze bylo rychlé, chutné
a snadné. Oblibena California roll pak vznik-
laaz v 60. letech 20. stoleti v Los Angeles.

Sushi patii dnes k velmi oblibenym

Pro pfipravu sushi je podstatna predevsim
kvalita a cerstvost surovin. Zakladem je
spravny vybér sushi ryze, kterd musi byt
spravné lepkava, aby drzela pohromadg, za-
rovel musi byt spravné dochucena. Rasa nori
je nejpouzivangjsi pii vyrob¢ sushi. Rasa je
charakteristicka svou lesklou zelenou bar-
vou, kehkosti a hladkou strukturou na jedné
stran¢ a drsnou na stran¢ druhé. Kromé ryb
se do sushi pouzivaji také krevety, chobotni-
ce, sépie, houby, avokado a podobné.

Druhti a provedeni sushi je mnoho. Nejen
v prazskych restauracich se setkate s kla-
sickym i modernim pojetim rolek. Mnoho
restauraci pripravuje i sushi ve stylu fusion,
které¢ nema s klasickym pojetim tohoto po-
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krmu piili§ mnoho spole¢ného. Korektné
porovnavat kompletni nabidku by tak bylo
v podstaté nemozné. Proto jsme pfipravili
zékladni set sushi, ktery obsahuje tradi¢ni
rolku a dvé nigiri, které pfipravuji vSechny
restaurace, a zaroven jednu vSude oblibenou,
a presto moderni California maki. Zaroven
1ze na tomto setu ukazat a porovnat, jak doka-
ze sushi master pracovat se surovinami, zda
umi spravné vytvorit rolky ¢i jak pracuje se
syrovou rybou, i kvalitu surovin. Soucasti vy-
braného setu je i Unagi nigiri, které, na rozdil
od ostatnich druht, je tepeln€ upraveno a lze
zde jasné vidét, jak umi sushi master pfipravit
uhote na panvi a ochutit teplou omacku.

Maki sushi

»Maki“ v japonstiné znamena rolka nebo
néco srolovaného. Zakladem je fasa nori,
na kterou se poklade ryze a pak lze pridat
rybu nebo zeleninu dle chuti. Rolka se pak
pomoci bambusové podlozky zaroluje a na-
kraji vétsinou na 6 stejnych kouskd.

Nigiri sushi

Jedna se o ryzovy valecek, ktery tvarujete
pomoci rukou, ryze se stlacuje a formuje tak,
aby se pii samotné konzumaci valecek neroz-
padl. Vélecek je potfeny wasabi a je na ném
polozen platek syrové ryby, lze pouzit i zele-
ninu ¢i vaje¢nou omeletu. Nigiri sushi se ma
spravn¢ vkladat do ust rybou smérem na ja-
zyk, ¢lovek si tak vice vychutnd jeji chut.

Uramaki rolls

Tento druh rolky je obvykle plnén okurkou,
avokadem, krabem a je obalovan v sezamu
¢i tobiko rybim kaviaru. Jedna se vlastné
o0 obraceny druh sushi, kdy fasa nori je oba-
lena zvnéjsku ryzi a ryze pak je doplnéna
0 sezam nebo kaviar.

Konzumace sushi je v Japonsku povazovana
za maly obrad. Abyste si neud¢lali ostudu, je

* * K

nelze s klidnym miiZete vyzkouset

svédomim doporucit

¢

doporucujeme navstivit

dobré znat alesponl zakladni pravidla. Nejdt-
neumite zachazet, je lepsi jist rukama. Abso-
lutni zékaz je sushi na hilky napichovat, je
to povazovano za nezdvoiilé. Naopak pokud
se rozhodnete jist rukama, budete povazova-
ni za gurmana. Sushi je spravné servirovano
s naklddanym zazvorem, kienem wasabi
a sdjovou omackou. Nakladany zazvor do-
maci piipravy je zluté barvy a piijemné vam
Cisti chut’ po jednotlivych soustech nebo
po jednotlivych druzich sushi. Vétsinou ku-
povany nakladany zazvor poznate podle ne-
pfirozené rizové barvy. Wasabi piidava sushi
Stiplavost, ale mélo by se s nim zachazet pri-
mefené. To plati i 0 mnozstvi sdjové omacky.

Samostatnou kapitolou je parovani sushi
s vinem. Vzhledem k pikantnimu wasabi,
zazvoru a s6jové omacee nejde o Uplné jed-
noduchou zalezitost, nicméné mnoho dob-
rych bilych ¢i rdzovych vin si s nastrahami
sushi urcité poradi. A skv€lé je i tradi¢ni saké
a mnoho restauraci i u nas ho nabizi. Ve Spa-
nélsku bylo dokonce pied nékolika lety vy-
tvofeno ve spolupraci se sushi mastery vino
Oroya sushi wine, které je piimo k sushi ur-
¢eno, a i toto vino je k dostani na tuzemském
trhu. Nutno podotknout, Ze prace s vinem je
vsak ve vetsin€ nasich sushi restauraci oties-
na. Tradicni saké se boji prezentovat, i kdyz
ho mnohde maji na listku a personal vam
v idealnim piipadé nabidne vino, o kterém vi,
ze ho ma nabizet, jinde pak vlastné jakakoli
vina spiSe podfadné kvality, ktera rozlévaji
po sklenkéch, a to véetné vin cervenych. Sko-
da! V tomto smeru je co napravovat. Cestnou
vyjimkou je pouze restaurant Yamato, kde
sommelier naopak ptedved! s viny skutecny
koncert, je zde vidét obrovska znalost tra-
di¢nich saké i vin z hroznti révy vinné, péce
o vinny listek a kvalitni selekce vin i schop-
nost hostliim poradit, nenasilnou formou je
vzd¢lat 1 pobavit. Bravo!

* Ak K * ok Kk Kk K
skvélé, nenechte si ujit ve viech smérech
vyjimecné



Café Buddha

Balbinova 19, Praha 2
Tel.: +420 606 980 612

HODNOCENI:
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Pouzité suroviny L
Cena/kvalita * * K K
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hilky, pficemz kazda byla jin4, spolu s vidlickou, 1Zici a papirovym ubrous-

kem. S¢jovou omacku Kikkoman dostanete v ptivodnim baleni spolu s por-
celanovymi mistickami. Sushi bylo servirovdno dohromady na kamenné desce,
spolu se zdzvorem a wasabi. Naklddany, bohuZel ne restauraci pfipraveny zazvor
ma Zlutou barvu, wasabi bylo jemné. Ryze byla velmi lepkavé a pro pfipravu sushi
dost kysela. Rasa nori u sushi maki byla tuh4. Sake maki je servirovano v mensich
porcich. California maki zde dostanete s krabi ty¢inkou, avokddem a obalené v Cer-
veném kaviaru. Maso u Maguro nigiri bylo pouzito ze svétlejsi ¢asti ryby. Celkova
kvalita pouzitych surovin byla solidni. Na doporuceni obsluhy ndm byl podavan
Sauvignon z Marlborough, vino s atraktivnim novozélandskym charakterem, které
se servirovanym sushi dobte ladilo.

C afé Buddha zaujme orientalnim interiérem, na stole jsou zalozeny dievéné

Yamato

U Kanélky 14, Praha — Vinohrady
Tel.: +420 222 212 617
www.yamato.cz

HODNOCENI:

Chut * *K K K K
Prezentace * KA KK
Parovani vina * Kk KK
Pouzité suroviny LR R 6
Cena/kvalita * # K K
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originalni porcelan a sdjova omacka Yamasa v hlinéné konvicce. Jako aperitiv

jsme dostali osvézujici Sumivé saké ,,Mio®. Sushi bylo servirovano dohroma-
dy s domacim nakladanym zazvorem a s wasabi. Ryze byla velmi dobie dochucena
a spravné lepkava. Maguro nigiri bylo doplnéno o Cerstvé wasabi, platky z tunaka byly
tmavé, ze hibetni &asti ryby. Uhof byl velmi dobie tepelng upraveny a perfektné ochuce-
ny. California maki je zde pripravované tradi¢nim zptsobem s avokadem, muslemi sv.
Jakuba, kam¢atskym krabem, obalené v tobiko kaviaru, ochucené pomeranc¢em. K sushi
sommelier doporucil jak saké, tak jihofrancouzsky Sauvignon, jako digestiv saké s pti-
chuti Yuzu, vse skvéle ladilo. Kvalita a Cerstvost surovin je zde opravdu neuvéfitelna,
v propojeni s hlubokou znalosti tradice, kultury, surovin, pfipravy i dokonalou praci
s viny je Yamato nedostiznou volbou, i kdyz za kvalitu se zde plati.

Restauraci Yamato se line minimalismus, na stole jsou designové dievéné htilky,
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Yoshihashi

Ramova 4, Praha 1
Tel.: +420 722 654 007

www.yoshihashi.cz
HODNOCENT:
Chut * K K K K
Prezentace * K K K K
Parovani vina * K K K
Pouzité suroviny LR R R
Cena/kvalita * K K K K

VERDIKT MONSIEURA DUCHEMINA

K K K K

g /6 ks
MMagwﬁ: ‘ 350 K¢/6 kg
s N'thn ...... 160 K&/2 kg
= ."J'"'i.QOKZ/ZkA
&Wuﬁu 2017... 12p Ké/o2(

zalozené jednorazové hulky, sdjovou omacku v keramické konvic¢ce, domaci

zazvor v nadobce s klestémi. Porcelanovy servis zde maji s japonskymi motivy.
Jednotlivé druhy sushi byly servirovany zvlast, v minimalistické a hezké prezentaci,
spolu s wasabi. Ryze byla dobi'e ochucena a fasa nori byla velice jemna a kiehka, nej-
lepsi co jsme ochutnali. Uhot byl velmi dobie piipraven a ochucen, véetnd omagky.
Kwvalita vSech ryb je zde opravdu vyborna. Sushi maki bylo spravné zabalené. Califor-
nia maki zde pfipravuji s avokadem, japonskou omeletou a uhotem, obalené v sezamu.
Kousky byly opravdu velké. K parovani nam byl doporuc¢en moselsky Riesling, coz
se ukéazalo jako dobra volba. Kvalita vSech surovin v Yoshihashi byla vyborna, sushi
skvéle ptipravené, parovani sice nedokazuje zadné znalosti obsluhy, ale dostanete zde
dobré vino za férovou cenu, které s menu opravdu ladi.

Tradiéni utulnd japonska restaurace na Starém M¢sté, kde na stole najdete jiz

Yami Sushi
House

Masna 1051/3, Praha 1
Tel.: +420 222 312 756
WWW.yami.cz

HODNOCENI:

Chut * # &
Prezentace * K KK K
Parovani vina * # &
Pouzité suroviny * * K
Cena/kvalita * K # K

VERDIKT MONSIEURA DUCHEMINA

* K K K

Colifor €/ 6ks
Magmm 140 K6 g
U ’ ,WWL ...... 160 KCV/2/<,5

MﬂL Mg

102 | WINE & Degustation

jsou zalozené jednorazové dievéné hiilky, papirovy ubrousek a veskery kera-

micky porcelan je v hnédé barveé — miska na sdjovou omacku, konvicka se so-
jovou omackou i servirovaci talif. Sushi zde dostanete servirované dohromady, hezky
naaranzované spole¢né s rizovym kupovanym zazvorem a wasabi. Ryze byla ponékud
nevyrazna, fasa nori lepkava a hife rozkousatelna. Maguro nigiri mélo opravdu velky
platek tunaka, ovSem maso nemeélo idealni konzistenci. California maki je zabaleno
s avokadem, krabim krémem, okurkou a je obalené v sezamu. Krabi napli opét nebyla
v top kvalité. Celé California maki bylo primémé a nevyrazné. Uhof byl ale dobie te-
pelné upraveny a omacka velmi dobra. Parovani k sushi zde nedopadlo dobte, doporu-
¢ené Rulandské Sedé od Frantiska Madla k tomuto typu pokrmu neni idealni a obsluha
pfi praci s vinem tape. Kvalita ryb je zde primérna.

‘- 7 ami je rusnd sushi restaurace v Masné ulici, kde se dvefe netrhnou. Na stole




Hanabi Sushi

House

Petrska 11, Praha 1
Tel.: +420 222 324 634
www.ihanabi.cz

HODNOCENI:

Chut * #
Prezentace * K KK K
Parovani vina * # K
Pouzité suroviny * * K
Cena/kvalita * K K

VERDIKT MONSIEURA DUCHEMINA

* # K

y ’ UCET
WWWS lﬂw,ww ++ 120 K/
e maki. . 290 K¥/8 ks
o ijfn ....... 170 K/2 4y
N - 190 Ky
omane Hayp.. Min, Sﬂwigmmz ¢
.......... 125 kY015,

dievéné hilky, papirovy ubrousek, ¢erny keramicky servis. Nechybi zde konvicka
e sojovou omackou, misticka a talif. Sushi je servirovano v hezké prezentaci do-
hromady spolu s wasabi. Bohuzel chut’ a kvalita sushi je spiSe zklamanim. Ryze se velmi
sypala, skoro nelepila a fasa nori §la $patné rozkousat. Uhof byl dobfe piipraven, jen oméacka
byla velmi sladka. California maki bylo pfipraveno s avokadem, japonskou omeletou, kra-
bim krémem, obalené v ¢erném a oranzovém kaviaru. Kvalita tundka byla primérna. I v této
restauraci paruji vina stylem ,,ja nevim, ale vétsina lidi si dava“. Vybrali jsme si tedy sami
jednoduché a prijemné ovocné francouzské cuvée Sauvignon a Colombard, které bylo fajn.
Nabidka restaurace je ale solidni, véetné saké, prace obsluhy s vinem je vsak tristni. Tato
sushi restaurace byla z celého vybéru nejslabsi. Kvalita ryb zde byla priméma az podpri-
merna, ryze nevyrazna a sypka, rizovy zazvor oschly a v chuti podivné agresivni.

Restauraci Hanabi najdete na Petrském namésti. Prostient je jednoduché, jednorazové

Mash Hana

Badeniho 391/3, Praha 6 — Hrad¢any
Tel.: +420 224 324 034
www.mashhana.cz

HODNOCENI:

Chut * # K K
Prezentace * K KK K
Parovani vina * #
Pouzité suroviny K K KK
Cena/kvalita * K # K

VERDIKT MONSIEURA DUCHEMINA

* H KK

UCET

H .

Mmaﬂf; $ m 140 K¥/6
R S 290 Ki/g
i ZETT 110 K¥/1 4
Hege Mywitoro ., 160 Ki/1

b m Mg 240 Ki/2

e m}:k;:m ...... 170 K/o1(

i Ica% sl 170 Kéfp1(

bidku aijskych pokrmt. Na stole jsou zalozené plastové hiilky, papirovy ubrou-

sek i sdjova omacka. Sushi bylo servirovano dohromady, spole¢né s wasabi
a rizovym a bilym zazvorem. RyZe byla velmi dobie dochucena a spravné lepkava,
rozdilna od viech, co jsme ochutnali. Rasa nori byla velmi jemna. Maguro nigiri jsme
vyzkouseli dva druhy, kazdy byl z jiné ¢asti tunaka. Svétlejsi ¢ast byla biisni. Kvalita
ryby byla vyborna. Uhof byl velmi jemny a skvéle tepelné upraven, oméacka vynikajici.
California maki spolu s avokadem, japonskou omeletou, krabim masem, obalené v tobi-
ko kaviaru, bylo malo utazené. I pfes dobrou nabidku saké a jinych vin ndm k parovani
bylo nabidnuto podprimémé francouzské Chardonnay, kategorie Vin de France, vino
bylo navic na hranici oxidace. Vino jsme vratili a sami zvolili saké. Kvalita surovin zde
byla vyborna, ryze skvéle dochucena, skoda jen Spatné prace s vinem.

I > E: v

l l rad¢anska restaurace Mash Hana kromé tradi¢niho sushi ma i dalsi Sirokou na-
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PROC PLACEME

PRI KRAJENI CIBULE
Andy Brunning

podle natury napadaji rizné véci: obvykle ty pifjemné,

spojené s vini a chuti hezky upraveného jidla, oceka-
vany pocit nasyceni apod. Andyho Brunninga, mladého sym-
patického ucitele chemie (dnes na univerzit¢ v Cambridge),
napadaji jiné véci — na svét gastronomie diva zcela jinyma
o¢ima. Kdyz si polozi otazku, jak pomoci smysli vnimame
rizné vlastnosti potravin, pak vzdy hledd odpovédi v zaji-
mavém, pro mnoh¢ skrytém svété chemickych a fyzikalnich
procesu. Jiz v roce 2013 spustil Andy Brunning jako 25lety
zacinajici ucitel své webové stranky Compoud Interest, kde
pomoci ,infografiky* popisuje, jak chemikalie v potravinach
ovliviluji a vytvareji jejich vlastnosti — ving, chuté i barvy.
Dnes tyto stranky pfipravuje s Americkou chemickou spolec-
nosti a jsou pravidelnym zdrojem informaci v takovych médi-
ich, jako jsou Washingtom Post, Time ¢i Forbes.

Otazky, které si Andy Brunning klade, jsou zcela obycej-
né, ale my na né obvykle odpovédi nehledame: pokladame
za samozrejmé, ze placeme pii krajeni cibule, Ze opecena
slanina tak nadherné¢ voni, ze ryba je citit rybinou, Ze mtze
byt nékdo alergicky na ofechy, Ze je kava hotka atd. Je tu
vSak daleko vice otazek, které si tak Casto neklademe, ale
jsou snad jesté zajimavejsi: tak se miizeme napiiklad ptat,
jak se podileji bublinky na chuti Sampaniského vina, proc¢
Slehacka po vyslehdni tuhne, pro¢ mata zanechava v ustech
chladivy pocit...

To je jen par otazek z 57, kterym se Andy Brunning v publi-
kaci, kterou nam nabizi nakladatelstvi Grada (www.grada.cz),
vénuje. Pro ty, ktefi nejsou v chemii pfili§ kovani, nabizi autor
struény uvod do organické chemie, a to zptisobem, ktery nejen
srozumitelné (k tomu slouzi pravé ony ,,infografiky* a ilustra-
ce), ale 1 zabavné vSe potiebné objasni. A véite, ze odpoveédi
jsou mimoradné zajimavé, Casto piekvapivé, a vSechny uka-
zuji, jak tzce souvisi véda s béznymi vécmi, které den co den
pouzivame, a s jevy, které¢ viddme kolem sebe, aniz bychom
jim vénovali n¢jakou pozornost. Mozna, ze se po piectent této
knihy podivame i na obycejnou cibuli trochu jinak: vzdyt ona
se jen chrani pied potencidlnim nepfitelem. A ze pouziva néco
jako ,,slzny plyn, se nemtizeme divit.

Pokud se posadime k pekné prostienému stolu, tak nas
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LABUZNIKEM
NA PLNY UVAZEK

Petra Mackovd Hrochovd, Miroslav Macek

zejni roli, ale pfiznejme si: kdo se obcas nestane
labuznikem. Koho by nepotesil zazitek z nadherné
prostieného stolu, vzrusujiciho prostiedi, milé spole¢nos-
ti a gastronomického vyletu za hranice snti. To jsou vel-

vvvvv

Poiitkéfstvi v naSem zivoté nemusi hrat zadnou sté-

zdanlivé obycejné, a presto je z mnoha divodu Ize nazvat
labuznické. Jsou to nase vnitini zazitky, protoze vime, ze
prvnim a hlavnim tikolem dobrého jidla, piti a spolecnosti
je vnaset do zivota pozitek, radost a spokojenost.

Mozn4 i proto uvadéji autoii hned v tivodu slova slav-
ného francouzského prozaika a lékate Rabelaise z jeho
epopeje Gargatua a Pantagruel, Ze ,,stavi-li moudry ¢lovek
dim, za¢ne kuchyni®.

Kniha, mozna pouceni, mozna kucharka, kterou vydalo
NAKLADATELSTVI XYZ ve spole¢nosti Albatros Me-
dia a. s. (www.albatrosmedia.cz), je zdbavnym a zivym
povidanim o tom, ze kazdy dobry jedlik neni labuznikem,
7e stat se labuznikem také néco stoji, Ze cesta na vrchol
se osidit neda, Ze cil na rozdil od cesty ani tak zajimavy
byt nemusi. Po prvnich kapitolach dobrych rad pro hosty
i hostitele, pro vybér prostredi, obleceni, hovoru u stolu
atd. se dopracujeme az k tiloze labuznika ve vlastni ku-
chyni, kde plati nejdulezitéjsi zasada: nikdy tam nepro-
dlévejte z jakéhokoliv donuceni! Tam se také dozvite, jak
dilezité je pro labuznika kucharské nadobi a nacini, nakup
surovin od masa, ryb a vselijakych potvor motskych, pres
syry, maslo a pecivo az po vybér vina.

Tyto kapitoly jsou zaroven zajimavym pohledem do his-
torie gastronomie, protoze co stranka, to slova zkusenosti
lidi, které 1ze v urcitém slova smyslu nazvat ,labuzniky*
zivota. Dalsi ¢ast knihy potési zejména ty, ktefi si napsané
nazory radi ovéti ve formeé receptl — k ovéfeni jich tu je
pres stovku.

Nemensim zézitkem je i kapitola o vingé. Tady vSak
vzhledem zévaznosti tématu je vSe brano s humornym nad-
hledem, tak aby ,,labuznik®, ktery se tyto fadky precte, ne-
byl u vina povazovan za... Na zavér ,,0osveézi* sklenka vina
v Kapitole pro milovnice a milovniky rakouskych vin, coz
je autor¢ino vyznani vinim nasich jiznich sousedu.

PETRAMACKOVA HROCHOVA

MROSLAV MACEK
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v 11.4.

Praha — Degustacni vecefe v restauraci Rest — Velikonocni traminova ve-
Cefe s viny od Eleny Walch pod taktovkou dovozni spolecnost Chovan.
www.chovan.cz

v 11-12.4.

Praha — TAG Heuer World Wine Show 2019 — Jubilejni, 10. ro¢nik de-
gustacni vystavy exkluzivnich svétovych vin od nejlepsich vinaiti z celého
sveéta. www.nalada.cz

v 12.-13.4.

LitoméFice — 17. Vinarské Litomeéfice — Vystava ¢eskych a moravskych vin
s mezinarodni casti, ktera se kona po oba dva dny od 10.00 hod. do 19.00
hod. www.ortopedicke-centrum.cz

v 13.4.

Moravska Nova Ves — Jarni oteviené sklepy — V Moravské Nové Vsi bude
otevieno na 25-30 sklept, akce probiha od 10.00 hod. www.vinarimnves.cz
Muténice — Den otevienych sklept Muténice — Muténicti vinaii zvou na ju-
bilejni, 11. roénik Dne otevienych sklepti v muténickych budach. Akce zaci-
na v 10.00 hod. www.vinozmutenic.cz

v 20.4.

Hnanice — Den Znovin walkingu — Sobotu 20. dubna miizete prozit na tu-
ristickych trasach s holemi pii Znovin walkingu v pfirodé s vinem. Akce
probiha mezi 9.00 a 11.00 hod. www.znovin.cz

Kobyli — Po Kobyliskych ulickach za vinem — Vinati z Kobyli pro vas
ptipravili dal$i roénik otevienych sklept, start akce je v 10.00 hod.
www.vinarizkobyli.cz

v 21.4.

Cejkovice — Velikonoéni oteviené sklepy vinait z Cejkovic — Na veliko-
no¢ni nedéli budou otevieny cejkovicke sklepy od 10.00 hod.
www.vinarizcejkovic.cz

Ostrava — Cuvée Ostrava — XVIL ro¢nik mezinarodni soutéze kupa-
zi, asamblazi a znamkovych vin. Doprovodny program pro vefejnost
od 17.00 hod. www.cuvee.cz

v 23.-27.4.

Francie — Val de Loire Millésime 2019 — Stovky $pickovych vin z regionu
Loire budou letos navstévnikim pfedstaveny v méstecku Nantes.
www.vinsvaldeloire.fr

v 25.-26.4.
Most — Dny vina Benedikt Most — 9. ro¢nik degustacni vystavy ,,Dny vina“
v Most¢é probéhne od 15.00 do 20.30 hod. www.belamost.cz

v 26.4.

Praha — Galajaro Foltyn Wine 2019 — Galadegustace dovozni spole¢nosti
Foltyn Wine se uskutecni v prostorach restaurace Zofin Garden na Slovan-
ském ostrove od 15 do 21 hod. www.foltynwine.cz

v 26.-27.4.

Plzen — Plzensky festival vina — Jarni termin nejvétsi vinatské akce v Pl-
zenském kraji! Dvacitka vinaistvi z Moravy a Ceska, zajimavy doprovodny
program. Vstupenky na misté. www.plzenskyfestivalvina.cz

v 27.4.

Lany — (Ne)vinné Lany — 4. ro¢nik festivalu vina (Ne)vinné Lany se usku-
tecni v sobotu 27. dubna od 11.00 do 19.00 hod. Tématem ro¢niku 2019
budou rizova vina. www.nevinnelany.cz

Lednice — Slavnostni otevieni vinarského centra Annovino — Vice na
www.dum-vina.cz

MeéInik — Vinna noc — 9. ro¢nik degustace pod Sirym nebem. Vice informaci
na www.melnickykost.cz

Rakvice — Den otevienych sklepti v Rakvicich — Jiz 13. ro¢nik akce probéh-
ne v malebném prostiedi Rakvickych sklepti v sobotu od 11.00 do 19.00 hod.
www.vinari-rakvice.cz

Straznice — Jaro s vinafi Straznicka — 13 profesionalnich vinafstvi reprezen-
tuje ucelenou nabidku vin straznického regionu. www.vinari-straznicka.cz
Velké Némcice — Oteviené sklepy Velké Némcéice — Vinati z obce Velké
Némcice zvou na Noc otevienych skleptt v mistnich sklepnich ulickach.
www.nocsklepu.cz

v 27-28.4.

Moravska Nova Ves — Festival otevienych sklept — 30 vinatt otevie
své sklepy na 2 dny v Podluzi za doprovodu bohatého programu.
www.otevrenesklepy.cz

v 1.5.

Praha — Svatek rtizovych vin — Na Svatovéclavské vinici na Prazském hra-
dé bude k ochutnani na sto moravskych a ¢eskych rizovych vin a klaretd.
www.wineofczechrepublic.cz

vV 4.5.

Hnanice — Den otevienych sklepi Hnanice 2019 — Otevieno bude vice
nez 20 sklept, vstupné formou nakupu degustacni sklenice u vstupu.
www.obechnanice.cz

Velké Pavlovice — Majové oteviené sklepy — Tradicni a oblibena jarni vinat-
ska akce zacne v 11.00 hod. www.vinozvelkychpavlovic.cz

v 8.5.

Znojmo — Festival vina VOC Znojmo — Ochutnavka nové zatiidénych vin
VOC Znojmo ro¢niku 2018 i starSich, programem provazi Ivo Dvorak.
WWW.VOCZNojmo.cz

OBED V PARIZI
Elizabeth Bard

lizabeth Bardova je uspésna americkd novi-

narka, piSici o uméni (d€jiny umeéni také vy-

studovala), o cestovani a digitalni kultufe pro
takové Casopisy, jako jsou New York Times nebo In-
ternational Herald Tribune. Neméné uspésna je i jako
spisovatelka: na naSe knizni pulty se nyni dostala
diky pocinu nakladatelstvi Motto ve spolecnosti Al-
batros Media a. s. (www.albatrosmedia.cz), jeji kniha
Obéd v Pafizi. Je to tak trochu ,,Cervena knihovna“
notné okofenéna recepty na vybrané francouzské la-
htdky. Elizabeth Bardova velmi oteviené popisuje
setkani s Sarmantnim Francouzem Gwendalem, ktery
se po Case stane jejim muzem, aby v laskaveé ukaza-
ném stetu dvou odlisnych kultur prozili ,,novy* Zivot
v nejromantictéjSim mésté na svété. A romantika se
udava jak v malém studentském byté v okrajovém
patizském obvodu, tak ve vyhlasenych rezidencnich
¢tvrtich. Kniha o 22 kapitolach je denikem, zpovédi,
zajimavym vhledem do vyuky francouzstiny i laska-
vym pruvodcem po uzasnych kavarnickach, hosptud-
kéach a vinarnickach, které tak pivabnymi barvami
dokresluji ptitazlivost Parize.

Kazda z téchto kapitol je vzdy doplnéna recepty:
témi nejjednodussimi, které se dafi vytvorit jen ve stu-
dentském pokoji, az po ty nejnarocnéjsi, které autorka
nabizi pozd&ji, kdy lépe poznala kouzla francouzské
gastronomie. Proto mtizeme ,,ochutnat z kapitoly
Recepty ke svadeéni tieba studentsky piskotovy dort,
podobné jednoduché jsou tieba Recepty inspirova-
né bistrem ¢i Recepty pro jarni dychanky. ,,Velké*
a overené recepty pak nabizeji kapitoly Jak se dobyva
svét, Damy, které obédvaji a Navzdy ve Francii. Po-
kud chceete, tak muizete knihu Obéd v Paiizi Cist jako
milostny roméan, jakmile vas jako sladkobolny ptibéh
kniha unavi, mtizete ji vzit jako kuchaiku a ptipravit si
tieba néco pikantnéjsiho.
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Nevite,
kde koupite

Na téchto mistech
casopis 100% najdete!

Praha
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ZILVAR

Palackého 8

110 00 Praha 1
zilvar@zilvar.com
+420 724 889 196
www.zilvar.com
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ASOCIACE
SOMMELIERU

CESKA REPUBLIKA
www.sommeliers.cz

B m b Camtards
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Prodej
a pronajem

BLUE RENT
Modranska 102, 147 00 Praha 4
® 777 656 272

www.bluerent.cz

<~
'”1 ¥
| '[ ¥ ORAVSKA BANKA VIN

8 Vinotéka s nabidkou
" 800 druhi vin
nejen z Moravy
« stacend vina
« degustace vin
» darkova baleni
« vinny catering
|+ dodavky vin do firem

www.bankavin.cz

Prazska trinice, hala 28, Bubenské nabiezi 306/13, Praha 7

Global Wines & Spirits
Jiz 6 vinoték v Praze a Brné
« Praha - Karlin
« Praha - Dejvice
+ Praha - Andél
+ Praha - Prazského povstani
« Praha — Panskd
« Brno - Kralovo pole — Ponava
K dispozici kompletni sortiment za ceny
internetového obchodu. Vice na
www.global-wines.cz

PRODEJNA
CASOPISU

WINE

Degustation

Otevreno: po-pa 9-17 hodin
Nedvédovo nédm. 14, 147 00 Praha 4
tel.: 244 460 104, info@w-d.cz

WWW.W-D.CZ

Véclavské namésti 41, 110 00 Praha 1

www.neoluxor.cz
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Trbitnd 17, Praka §-Msls
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BOHEMIA SEKT

Smetanova 220
y33202 Stary Plzenec
pondéli az patek 8.00 - 18.00
sobota 8.00 - 12.00

www.bohemiasekt.cz
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specializovany dovozce
Epanélskych vin
Hlavnd 1, 252 81 Petrov u Prahy
Tel: 201 931 D81, 241 931 302
Muohbil: GOT 514 827, 606 D00 GO7T
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VINA ZROZENA V LEDNICL

ANNOVINO
LEDNICE

NAVSTIVTE NASE DOMY VINA:

JABLONEC NAD NISOU
KOMENSKEHO 23

LIBEREC - OZC FORUM
MLADA BOLESLAY - OC OLYMPIA
WWW.DUM-VINA.CZ

WINES OF THE WORLD

Morava

VINARSTVI
JIRI KOPECEK

ti Svobody 16
uzba 777 743 492
www.vinumbonum.cz

WINE BAR,
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RETR(] [)ONSISTURIUM MEC(]VA 4,602 00 BRNO
WWW.RETROCONSISTORIUM.CZ

STREDNi VINARSKA™
OLA VALTICE

la, ktera Zije vinem
Lad

3

Fiadloostei clasidhs

K Vapencel811/2a ,  /

E-shop na www.vinarstvivolarik.cz

Slovensko

VINO MIKULOV

VINOTEKA
SOMMELIER CLUB

K Virence 1675, 692 01 Mikutoy

PONDELI AZ PATEK 8.00 - 17.00
SOBOTA 8.00 - 11.00

www.osobnivinoteka.cz

MORAVSKA BANKA VIN

www.bankavin.cz

Vinotéky s nabidkou cca 1.000 druhii vin
Vinny catering * Dodavky vin do firem * Degustace vin
Daérkova baleni  Cesty za vinem * e-shop

MaGNET PRESS, SLOVAKIA s.r.0.
Sustekova 8
851 04 Bratislava
Slovenska republika
Po-Pa: 7:00 - 18:00
So: 8:00 - 12:00
Tel.: +421 267 201 952
E-mail: pokladna@press.sk

www.press.sk

NA TOMTO
MISTE MUZE
BYT VAS
INZERAT!

Volejte
244 460 104

WWW.W-D.CZ

Starsi cisla objednavejte na www.w-d.cz
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PET NEJ...

Nejvétsi svétovi vyrobci vina
v minulém roce (OIV 2019,
v milionech hl, celkové 250 mil. hl)

1. Itlie — 42,508

2. Francie — 36,700

3. Spanélsko — 32,100
4. USA—23,300

5. Australie — 13,700

Fiat na viné

abbrica Italiana Automobili Torino
F(Fiat) vznikla v roce 1899 uvedenim

24 kustt modelu 32 HP. Béhem vice
nez sto let se toho ve Fiatu odehralo hodné,
vznikl 1 legendarni model 500, ktery je dnes
soucasti projektu Fiat Heritage. Projekt vy-
pravi ptibéhy o jednotlivych typech, o historii
automobilky a kli¢ovych osobnostech firmy.
Jednou z nich byl i Sergio Marchione, ,,pan
Fiat ¢. 1°, a generalni feditel Fiat Chrysler
Automobiles, ktery zemiel v srpnu minulého
roku. Byl nejen obrovsky automobilovy na-
dsenec, ale podobné pfistupoval i1 k vinu Bru-
nello. Pfipominkou jeho vztahu k témto dvé-
ma riznym svétim je novy model Fiatu 500
,Collezione Bicolore Brunello®, jehoz barva
pripomina barvy toskanského podzimu a jeho
velkého vina Brunello di Montalcino.
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Pivo s vini Sauvignonu
(Vj eska republika patti tradi¢né mezi nejvétsi svétové producenty
chmele, se svymi necelymi 5 000 tunami suSené hlavky (adaj pro
rok 2018) je po USA a Némecku (obé zemé se podileji na celko-
vé produkci 75%) uvadéna na tfeti pric-
ce pied Cinou a Polskem. Chmel je jed-
nou ze tfi zakladnich surovin pro vyrobu
piva a dava mu hotkou chut’ a ptispiva ke
tvorbé jeho aroma. Vedle hotkych odrad
a tzv. vysokoobsaznych chmeli jsou stale
zadan¢jsi aromatické odridy. Takovou je
naptiklad ¢eska chlouba — zatecky polora-
ny Cerveildk. Z historického hlediska ne-
davno byla povolena i odrtida novozéland-
ského chmele Nelson Sauvin, ktera si
ziskala oblibu pro svij velmi specificky
aromaticky profil, az prekvapivé blizky
vyhlasené odriidé Sauvignon Blanc.

PODIVNE SLUVKO:

ROTGIPFLER

Stard mostova odrada, spontanni kiizenec odriid Tramin
a Veltlinské cervené, poprveé plsemne zminéna roku
1850 ve Styrsku. U néas nazyvana Cervenospi¢ak podle
barvy vrcholkt letorost.

Sampanské v porcelanu

ratké vinové délky ultrafialového svétla mo-

B hou do ur¢ité miry uvolnit nékteré, prede-
vs§im sirné slouceniny ve viné a vyvolat to,

co Francouzi nazyvaji ,,golt de lumiere™ — chut’ svét-
la. Proto se lahve archivuji ve tmé¢ sklepti, pouZzivaji
se barevna skla: zelené sklo podle odstinu odfiltruje
50 az 90% skodlivého zareni, hnédé dokonce 99 %.
Sampaisky diim Eduard Brun se sidlem v Grand Cru
obci Ay vydal k 250. vyroci zalozeni limitovanou edici
porcelanovych lahvi, které problém ,,golt de lumiere*
odstranuji stoprocentné. Vyrobce sice tvrdi, Ze se jedna
o prvni ldhev tohoto druhu v Champagni, ale podob-
nych pokust bylo zaznamenano jiz vice, jmenujme
alespon Champagne Cattier v roce 2013. Na 500 lah-
vich nazvanych Cuvée Sensorium velikosti Metuzalem
(8 x0,75¢l) se podili némecka porcelanka Reichenbach
a vzhled je dilem amerického umélce Jamese Rizziho.

Z LIDOVYCH PRANOSTIK:

Studeny a mokry duben, plni sklepy,
sudy vinem.



degustace ¢ cesty za vinem & rozhovory
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faté bilé z modrych. Tento typ Champagne
nes velmi oblibené Blanc de Blancs, ackoli co
oblasti Champagne Pinot Noir a Meunier nad

e e v 5 evsim v obcich s Grand Cru vinicemi pro Pinot
! Ma'b@t T - tvi skute(‘:é zi]’]’m(a\'yfci ;hmc de Noirl;, Plfﬁ\'é
L Eﬁ:b.g:, : jampagne vénovali i prosincovy Grand test.
Ke kazdému predplatnému
BONUS 300 K¢ na kurzy Vinarského Institutu
(www.vinarskyinstitut.cz) a kurzy WSET
(www.mkm.cz/kurzy-wset/wset)

PREDPLATNE OBJEDNAVEJTE

A ) ,
o Send Predplatné s.r.o., +420 225 985 225 +420 225 341 425 yacht@send.cz
Ve Zlibku 1800/77 hala A3, 193 00 Praha 9

Vil pridvedoe svifiern vin

WINE

Poslete sms ve tvaru PREDPLATNE WINE DEGUSTATION JMENO PRIJMENI ULICE CISLO DOMU PSC MESTO 1, 2 nebo
3 ROKY (podle toho, na kolik let chcete predplatné objednat) na ¢islo +420 605 202 115. Cena SMS je bézna dle vaseho tarifu.
Zasleme vam slozenku, po jejimz zaplaceni vam zaéne €asopis chodit do schranky.

J

PREDPLATTE S| ELEKTRONICKY www.w-d.cz | www.alza.cz/media/casopisy
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V43 priivodce svétem vina =0 ]

Z pristiho cisla

Ryzlink vlassky a Rulandské modré Perna
I v pfistim ¢isle vam piineseme ¢lanek o typickych odridach P""-:t..l,,ﬂ l'.“ ¥
Ceské republiky. Jiz tradi¢né to bude dvojice bilé a modré od- '
rady, tentokrat Ryzlink vlassky a Rulandské modré. V nasich
podminkach témét kralovské kultivary, u kterych se podivame
na historii, péstovani a rozsifeni na nasich vinicich. Zamétime
se na vina vyrabéna z téchto odrtid, na jejich senzorické vlast-
nosti a vénovat se budeme i klasickym gastronomickym kom-
binacim, véetn¢ konkrétniho doporuc¢eného snoubeni. Z Pri-
vodce nejlepsimi viny Ceské republiky vam pak piedstavime
skvéle hodnocena vina.

rg,;u__nlin shiy
Malbéc

Cesta zakaliformsk

Wine Prague 2019 specidl Vydava YACHT, s.r.o.
Veletrh Wine Prague 2019 probéhne v obdobi 28. az 30. kvétna ADRESA REDAKCE
na vystavisti PVA EXPO v prazskych Letiianech. V kvétnovém Nedvédovo ndm. 14, 147 00 Praha 4

Cisle prineseme specidl vénovany vinaitim, vinaiskym spolkiim fel: +420 244 460 104, +420 244 466 683, +420 244 466 684

p a sdruzenim, obchodnikiim a dovozcum, ktefi budou na veletrhu
[ Q ) Wine Prague prezentovat sva vina, ale také doprovodnému pro- ‘é:ﬁﬁ‘éﬁ?f;
N 2 gramu, tak aby si navstévnici mohli svou cast dobfe ptipravit. B y
lne Ptineseme i celou fadu tipti a doporuceni, jak z Siroké nabidky SE’\FA'i‘ciZ‘?gI?R

fax: +420 241 430 036, e-mail: info@w-d.cz

veletrhu Wine Prague 2019 pro svou préci i poznani tuzemskych

PVag ue 2019 i svétovych vin vytezit co nejvice. INZERCE

Lucie Novakova

PRODUKCE
Véclav Tichon
REDAKCE
JiFi Trapek, Martin Prochazka,
Ivo Dvorak
. STALI SPOLUPRACOVNICI
BordeauX En Prlmeur 2018 Roman Novotny, Jakub Pribyl,
. . e o, Jan Smid, Vit Hepnar
Degustace En Primeur v Bordeaux patii kazdoro¢né k nejoceka-
vangj$im udalostem ve svété obchodu s vinem. A jsou urcité nej- NJ' apr‘g 'f:il'yf
prestiznéjsi a nejokazalejsi prezentaci novych ro¢nikl na svété. ) ]
Na pocatku dubna se do Bordeaux pravidelnég sjizd&ji obchodnici SENPDREFE; 'I-QI?SEr .
s vinem a zurnalisté z celého svéta, aby ochutnali mlada vina Ve 3libku 1800/7% 193 00 Praha 9
z predchazejiciho roéniku. Samoziejmé budeme pii tom a pre- tel.: +420 _2|_25 9ﬁf @225.d fax: +420 225d341 425
devsim tém z vas, kteii do vin z Bordeaux pravidelné investuji, ermall: yachtsend.cz, wwiw.send.cz
pfineseme cenné informace o ro¢niku 2018 a také prvni nazory ROZSIRUJI

A o Spolecnosti holdingu PNS, Press Medi
na ceny velkych vin z Bordeaux z tohoto ro¢niku. polecnostihoidingu FIt, Fress Hedla @

Pro viechny své cleny

PREDPLATNE NA SLOVENSKU
Magnet Press Slovakia, s.r.o.

Saké Sustekova 8, 851 04 Bratislava
Tel. +421 267 201 931-33

Saké hraje dulezitou roli v zivoté Japoncti jiz bezmala 2 000 let. e-mail: predplatne@press.sk, www.press.sk
Je spojené s historii, kulturou i spolecnosti. Saké doprovazi osla- Mediaprint-Kapa Pressegrosso, a.s.
vy, spoleCenska setkani, ale je povazovano i za medicinu. Prémi- Stara Vajnorska 9

. Ginio® saké. kferd sal dukovat zhruba picd & P. 0. BOX 183, 830 00 BRATISLAVA
ove ,,\JInjo™ sake, Kiere se Zacalo produkova a pred Cty- Infolinka: +421 800 188 826
ficeti lety, je dnes vnimano i jako dilezitd soucast gastronomie Email: info@ipredplatne.sk, objednavky@ipredplatne.sk
a snoubi se s pokrmy nejen typické japonské, ale i mezinarodni wwiw.ipredplatne.sk
kuchyné, nebo se da vyuzit i v populdrnim stylu Fusion vateni, OBJEDNAVKY NA INTERNETU
kdy se spojuji rizné asijské prvky s tradi¢nimi zapadnimi pokr- www.w-d.cz

my. A prave do tajli saké vés zasvétime v kvétnovém cisle. Registrace MK CR E 19168
ISSN 1804-1035

Copyright © YACHT, s.r.o. V3echna prava vyhrazena.
Vydavatel neodpovidé za obsah inzeratd a nenese zadnou
odpovédnost za nevyzadané materialy.
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PRUVODCE NEJLEPSIMI VINY
CESKE REPUBLIKY

Nejlepsi vina KORUNNI

(Ceske re !ff‘-‘ ublik y o kapljéu/lepél’ chut
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na dotek

Driorodee 2079-2020 g B

Objednavejte na www.w-d.cz

Informujte se 0 moznosti prezentace v publikaci

PRUVODCE NEJLEPSIMI VINY 2019-2020 na e-mailu: info@w-d.cz



Vase cesta. Vase SUV.

SUV vozy Volkswagen.
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Kombinovana spotfeba a emise CO, pro jednotlivé modely: T-Cross: 4,9-5,1 1/100 km, 111-115 g/km, T-Roc: 4,4-5,6 1/100 km,
115-127 g/km, Tiguan: 4 8-7,7 /100 km, 125-175 g/km, Tiguan Allspace: 4,9-5,8 I/100 km, 128-153 g/km, Touareg: &,6 I/100 km,
173 g/km. Vyobrazené modely mohou obsahovat prvky piiplatkové vybavy.

Autorizovany prodejce Volkswagen AMOND, spol. s r.o.
Smedcenska 889, 272 04 Kladno, tel.: 312 817 111, 800 123 400, www.amond.cz, e-mail: amond@amond.cz





