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Brario Chovan si Vds opét dovoluje pozvat,
na nejvétsi predstavent italskych vin v Praze

Gran Qale

del'Vino ltallano

13. = 14. cervna 2017

(pro verejnost pouze 14. cervna)

Villa Richter, Staré zamecké schody

Praha 1, Mald Strana

Tito italsti vinari prislibili osobné predstavit svd vina:

Antonelli San Marco
Montefalco (PG)

Badia a Coltibuono
Gaiole in Chianti (SI)
Barale Flli.

Barolo (CN)

Marco de Bartoli
Marsala (TP)

Nicola Bergaglio

Gavi (AL)

Az. Agr. BEA

Pinerolo (TO)
Brigaldara

San Pietro in Cariano (VR)
Tenuta di Capezzana
Carmignano (PO)
Castello di Spessa
Capriva del Friuli (GO)
Domenico Clerico
Monforte d"Alba (CN)
Aldo Conterno
Monforte d"Alba (CN)
Cusumano

Partinico (PA)
Cantine Due Palme
Cellino San Marco (BR)
Romano dal Forno
Illasi (VR)

Agricoltori GEOGRAFICO
Gaiole in Chianti (SI)

Vittorio Innocenti
Montefollonico (SI)

Dino Illuminati
Controguerra (TE)
Mastroberardino
Atripalda (AV)

Petrolo

Bucine (AR)

Ciacci Piccolomini d”Aragona
Montalcino (SI)
Poliziano
Montepulciano (SI)
Agricola Punica
Santadi (CI)

Bruno Rocca
Barbaresco (CN)
Santadi

Santadi (CI)

Michele Satta
Castagneto Carducci (LD)
Terre Nere

Randazzo (CT)
Spumanti VALDO
Valdobbiadene (TV)
Velenosi

Ascoli Piceno

Vie di Romans
Mariano del Friuli (GO)

Elena Walch
Tramin (BO)

Pro velky zdjem z minulych let, pripravujeme opét oblibené vertikdlni
degustace. Presny seznam degustaci s podminkami ticasti ozndamime
zdjemciim v nejbliZsi dobé.

VILLA RICHTER
<%1W

DCH@VAN

VINI ITALIANI

Kvtili omezenému poctu ndvstévnikit doporucujeme zajistit si vstupenky predem.
Objedndvky vstupenek: Chovan s.r.0., Podolské ndbr. 34, 147 00 Praha 4, tel.: 241 431 424,
e-mail: chovan@chovan.cz, www.chovan.cz nebo M. Sroubek, Fly Producttons, s.r.o.,

tel.: 777 944 754, e-mail: grangala2017@flyp.cz.




Dopis séfredaktora

Mili &tenaii,

pravé se vdm dostalo do rukou prvni ¢is-
lo ¢asopisu WINE & Degustation v roce
2017. Predné mi dovolte, abych Vam
do roku 2017 popiél jen to dobré a co
nejvice prijemnych zazitka s viny, vinafi
a skvélou gastronomi.

Vinarsky rok se pomalu, ale jisté rozbiha
znovu. Zacind obvykly koloto¢ degustaci,
prezentaci a predstaveni novych ro¢niki
ve zndmych vinarskych oblastech. Cela
redakce casopisu WINE & Degustati-
on se téchto dualeZitych vinaiskych akci
samoziejmé Ucastni a co nevidét Vam
zacneme prindSet zpravy o tom, jak vy-
padaji vina z aktuélnich ro¢niku, ktera se
prave uvadi na trh.

v tomto ¢isle. Spole¢né s Ivem Dvordkem
pro Vas pripravujeme novy serial o snou-
beni vin a jinych napoju a zajimavych deli-
kates. Ve spolupréci se spole¢nosti Madeta
se Vas budeme snaZit naucit parovat vyni-
kajici tuzemské syry se zajimavymi viny
nasi i svétové provenience. A zcela nova je
i rubrika tipy, v niz VVam piedstavime zaji-
mavosti, které potési milovniky vina, dob-
ré gastronomie a i ty z Vas, ktefi za vinem
cestuji. Pajde tedy nejen o zajimavé lahve,
delikatesy, doutniky ¢i jiné dobroty, ale
vse, 0 ¢em si myslime, Ze by VVam, naSim
¢tenairam, mohlo udélat radost.

Jak jisté vite, ¢asopis WINE & Degus-
tation je spoluorganizatorem a hlavnim

medialnim partnerem veletrhu Wine Pra-
gue. Letodni ro¢nik tohoto veletrhu pii-
nese nejen nekolik duleZitych novinek
a vylep3eni, ale predevsim i paralelni akci
s nazvem Fine Food, zaméienou na deli-
katesy a potraviny, které se vyborn¢ hodi
pro parovani s vinem. Ur¢ité si do svych
didrt zapiSte termin 29. aZ 31. kvétna
2017, mate se na co t&sit.

V cisle, které prave drzite, se vSak jesté
vratime k nékolika vyznamnym degusta-
cim, které se udaly na sklonku minulého
roku. Prahu navstivila legenda z Pome-
rolu, vinafstvi Jeana-Pierra Moueixe.
A kolega Martin Prochazka se zugastnil
velmi zajimavé akce Unie enologi Ceské
republiky.

V novém rocniku pro Vas také samoziejmé  Preji vAm krésny Unor ve spolecnosti skve-

chystame nékolik novinek, které najdete jiz

lych vin a ¢asopisu WINE & Degustation.

Michal Setka

VINO, KTERE MNE V POSLEDNI DOBE NEJVICE ZAUJALO

Domaine Robert Ampeau & Fils,
\Volnay Santenots 1976

Stalo se jiz pravidlem, Ze si na konci roku
s tymem kolegt, se kterymi se cely rok pra-
videlné potkavame na degustacich a hodno-
cenich vin pro casopis, délame ptijemnou
predvanocni akei, kterou honosné nazyvame
»Skoleni degustatoria®. Jiz ponékolikaté se
takto potkavame v Uzkém kruhu piatel, aby-
chom se vzajemné poucili a otevieli si zaji-
mavé lahve, ke kterym se kazdy z nas béhem
roku dostal. Je to radost i pouceni zéroven,
velmi casto pii této degustaci ochutndme

vina velmi stara, vzacna a lahve, ke kterym
se béZné témer nelze dostat. JA sam jsem
se snazil své kolegy piekvapit lahvi Volnay
Santenots 1976 od Domaine Robert Ampe-
au z Burgundska. Tato doména je zajimava
tim, Ze nechava sva vina zrat a dneSni majitel
Michel Ampeau je prodava az v lahvové zra-
losti. Tuto lahev jsem od majitele dostal pred
nékolika lety pii jedné ze svych navstév.
\olnay obecné nepatii mezi apelace, kte-
ré jsou schopny vyprodukovat ta nejvétsi
burgundska cervena vina. VVZdy se ale jedna
0 vina jemnd, delikatni a velmi elegantni.
To obzvlaste plati pro ler Cru Santenots.

Ochutnat toto vino bylo skuteéné potéSe-
nim, vzdyt na sklonku lonského roku mu
bylo piesné 40 let.

Vino piekvapilo svou svéZi rubinovou
barvou s cihlovymi menisky. Vané byla
stale ovocna a Ziva, ale samoziejmé jiz na-
stoupily i typické burgundské tony podzim-
niho lesa, mokrého dieva, listi a podhoubi.
Chut byla na staii vina neobyéejné mladist-
V4, s mnozstvim ovocnych téni cervenych
mitejsi podtony koreni. Stéale Ziva kyselina
napovida o dalsim potencialu tohoto vina
zrat v lahvi.
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Ivo Dvorak

Viceprezident
Asociace sommeliert CR

Vv lété nebo mate radi teplo v zimg, vy-
pravite se za slunickem a teplym motem
treba v prosinci. | ja jsem si vyrazil za krasami
podmorského svéta k Rudému moii. Létdm
tam pomérné pravidelné a domnival jsem se,
Ze m¢ tam uZ nic nepiekvapi. ..
Prvnim z&drhelem byl termin. V' prosinci
jsem v Egypté jesté nebyl, a tak jsem dal na do-

vivs

Pokud stejné jako ja nestihate dovolenou

casi i teroristickych utoki — neletét na mista,
kde to znam, tedy Sarm as-Sajch, ale 0 néco
exponované. U renomovaného hotelového te-
tézce, pysniciho se péti hvézdickami, jsem vy-
bral ubytovani s vyhledem na more a natéSené
¢ekal na odlet. Z pracovnich davodi jsem mél
pomerné omezené ¢asové moznosti, a tak kdyz
mi priSla zprava, Ze odlétdme jiny den, nez
jsem si objednal, zacal jsem byt lehce rozmr-
zely. Narychlo jsem pieorganizoval svij diar
a zacal jsem se opét t&sit. Dalsi zprava, tento-
krét o ¢ase odletu, vrhla na mou letni dovole-
nou v zim¢ opét lehky stin... Odlet par minut
po pulnoci znamend, Ze v Egypté budete ko-
lem pété rano a v hotelu procekate na svij po-
koj celé dopoledne. Tuto neptijemnost dokéze
vyiesit jen bankovka s ndpisem Ten Dollars,
nenapadné posunuta pies pult do dlang recepc-
niho. Na baksis jsem si asi uz zvykl, i kdyz mi
tak n¢jak elementarné vadi, Ze vas jako hosta
klidné nechaji cekat nékolik hodin na pokoj,
piestoZe je hotel obsazen z jedné pétiny.
Bankovka zmizela v kapse recepéniho,
ktery triumfalné prohlésil: ,,Zatidim vam vy-

Letni dovolena v zimé

hled do japonské zahrady!* ,,Pardon, ja mam
zaplaceny vyhled na moie!!!* snazil jsem se
odporovat. Na cele recepéniho se objevila
zlovestna tada vrasek a usilovné zacal néco
hledat v pogitaci. ,,No,"“ zaznéla lakonicka od-
povéd’. Voucher na pobyt a sluzby v ceském
jazyce se v tu chvili zdal jako nepodstatny
dukaz. Po nékolika nekone¢nych minutach,
které jsem mel ziejme zkratit dalsi bankov-
kou, mi recepéni oznamil, Ze pokoj ma. Vyraz
jeho abliceje pripominal hornika, ktery pravé
pokotil novy stachanovsky rekord, k smrti
unaven z neskutecné driny, ale tak Stasten...
Slava, médm kde slozit hlavu.

Malou naplasti mi bylo, Ze ze vSech hos-
ta hotelu, které jsem zatim potkal, jsem byl
bezpecné nejmladsi. Doslo dokonce i na ng-
kolik para francouzskych holi a jeden inva-
lidni vozik. Volejbal si tady asi nezahrajeme,
ale alespoit mne nikdo nepiedbéhne ve fronté
na jidlo, tikal jsem si. Omyl!!! Nékteti nedo-
¢kavcei pri svém sprintu ke Svédskym stolim
nevahali zakeiné vyuzivat berli k podrazeni
mu bodnuti do nartu.

DalSi stin na mou letni dovolenou v zimé
vrhlo podezteni, Ze vitr, ktery svou rychlosti
pripominal zavodni motorku a na moti vytva-
fel asi dvoumetrové viny, nebude jen jedno-
denni rozmar pocasi. Sice svitilo slunce, ale
na tri¢ko to moc nebylo, nemluvé o koupani.
JelikoZ to nebyla ma prvni navstéva Egypta,
reakci personalu hotelu na mou otazku, kdy
Ze prestane ten uragan, jsem ani nebyl prilis
piekvapen. Odpoveéd’: ,,InSallah tomorrow*
(Dé-li Bih, zitra). InSallah je totiz univerzal-
ni, vSezahrnujici odpovéd’, kdyz néco nevim,
neznam nebo nechci odpoveédét, protoze vitr
ustane v dubnu. Pravdou je, Ze kdybych
prijel kvali windsurfingu nebo kitingu, uzil
bych si nekone¢nou zabavu a adrenalin. Ja
jsem vSak chtél travit ¢as pozorovanim ba-
revnych ryb a moiskych Zivogicha, coz by
pii vinobiti, které jsem vidgl hned prvni den,
byla ryzi sebevrazda. Cervena vlajka zapo-
vidajici koupani v moti zmizela ze stozaru
za cely pobyt dvakrat. Jednou ji urval vitr
a jednou ji asi na dvé hodiny nahradila bila
vlajka, kdyz viny klesly na Groven jednoho
a pul metru.

Bylo si tieba najit jinou zabavu, a tak jsem se
rozhodl absolvovat setkani s pani delegatkou,
abych se dozvédel néco vic, nez bylo v hotelo-
vych prospektech a na internetu. Pani delegat-
ka prijela na schiizku vcas a zacala pomeérné
veérné recitovat obsah prospekti — tedy kdy
a kde se muizeme nasnidat, naobédvat a nave-
Ceret. Pridala nabidku zajezdu a atrakci, tele-
fonni ¢islo, které bylo k dispozici nonstop pro
jeji klienty, a zeptala se, zda mame néjakeé otaz-
Ky. Zcela prirozené jsem se ji optal: ,,Kde se
v okoli da najit n&jaky obchod s vinem?*“ Po-
hledem, kterym jsem byl zasazen, dstila ohen
a sfru na mou hlavu. ,,Vino se zde neprodava,
mate all inclusive a v tom je i lokalni alkohol.*
Protestoval jsem, Ze kdyZ jezdim do Naama
Bay, tak tam je nékolik obchod, kde je cel-
kem slusny vybér vin svétové provenience.
Jakoukoliv dalSi debatu utnula strohym pro-
hlaSenim: ,,Ja ani maj manzel vino nepijeme,
z ¢ehoz jsem pochopil, Ze se vdala za mistniho
obc¢ana a Ze si mam hledat piipadny zdroj vina
sam. Dalsi maly stin na letni dovolené v zimé.

Wadal jsem se tedy na prizkum mistniho
baru a restaurace, a dokonce jsem si nechal
nalit ze vSech ti vin, kterd mél tento pétihvéz-
dickovy hotel v nabidce. Vina jsem ochutnal,
ale bohuzel mé predstavy o chuti a vini se
s filosofii vyroby téchto vzorka ponékud roz-
chazely. Pevné véiim, Ze neslo o pokus otravit
mé, pobyt mi to ale trochu otravilo. | lokalni
lihoviny vykazovaly ponekud netradi¢ni aro-
matické tony a mistni gin tonik napadné pfi-
pominal ¢istici prostiedek na stiibro. Zachranil
mé az barman, ktery umichal Cosmopolitan
z originalnich ,,dovozovych® surovin, které
jsem si rad zaplatil. Letni dovolena v zimé
s Cosmopolitanem nebyla sice Uplné ma pred-
stava, ale néjak jsem ten tyden prezit musel...

P. S. VétSina dovolenych ma i své svétlé
stranky. Byl bych nevdéeny kverulant, kdy-
bych hledal pouze sama negativa. Pozitivni
byla tieba cesta zpét, kdy ndm odlet naplano-
vali na sedmou hodinu ranni, coZ znamenalo
vstavat ve dvé tricet v noci, ale méli jsme pak
o0 to delSi den. V ramci ,,happy-endu” uve-
du alespon to, Ze na letni dovolenou v zimé,
i kdyZ do jiné destinace, letél i Michal Setka
amoc se mu tam libilo...

VINO, KTERE MNE V POSLEDNI DOBE NEJVICE ZAUJALO

Domaine Berthoumieu,
Madiran AOC 1999

Oblast jihozapadu Francie je pomérne
neznama, i kdyz velmi fascinujici. Odra-
da Tannat je dnes vnimana jako profilacni
odrtda Uruguaye, ale jeji puvod je pravé
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zde a apelace Madiran je jedna z nejzna-
méjSich, ve které je tento kultivar hojné za-
stoupen. Jedinég, co vino potiebuje k plné-
mu vyzrani, je pomérné dlouhy ¢as v 1ahvi,
ovSem vysledek pak stoji za to.

Tmaveé cervend barva s mahagonovymi
odlesky, velmi dobra viskozita. Aroma bylo

vyzralé, s nadechem kuZe, pizma, susené-
ho ovoce a sladkého koieni a uslechtilého
dieva. PInd chut’ s vyzralymi ovocnymi
tony povidel, rozinek, morusi a balzamo-
vé redukce. Tény uzenych mandli a lesni
pudy s podhoubim. \VAvéZené vyzralé vino
s dlouhym, elegantnim zavérem.



- Perliva, neperliva nebo Krondorf?

a tuzemsky trh pravé vstupu-
Nje prémiova mineralni voda

Krondorf. Jeji historie saha az
k roku 1863, kdy trojice némeckych ob-
chodnika koupila lesy nedaleko vesnic-
ky Krondorf v Doupovskych horach.
Pavodnim zédmérem byla t&éZba dreva,
aviak udalosti nabraly neocekéavany
smér. Zkuseného dievaie Carla Gols-
dorfa, ktery byl povéren vedenim pod-

niku, upozornil noéni hlida¢ na priroze-
ny vyveér vody a nasledné testy ukazaly,
Ze se jedna o kyselku mimoradné kvali-
ty. Golsdorf odkoupil pozemky, zaloZil
expedi¢ni spolecnost a voda z prament
Katefina a Stépanka si ziskala oblibu
po celém sveté. Golsdorf investoval
do technického rozvoje stacirny a vy-
budoval pobocky expediéni spolecnosti
v Berling, Vidni i Budapesti. Po prvni
svétové vélce se pramen z nezndmych

davodu ztratil a znovuobjeven byl az
v roce 2010 béhem hydrogeologického
prazkumu. SloZeni mineralky je iden-
tické se zaniklym pramenem Stépanka,
a tak voda ziskala historické oznaceni
Krondorf. Jako prémiovy produkt tuto
mineralku nyni uvadi na trh rodinna
firma Krondorf a.s. Diky své jedinec¢né
a vyrazné chuti s vysokou mineralizaci
miti voda Krondorf do segmentu zazit-
kové gastronomie.

Inzerce

— VODA \[H[ll]Nﬁ =
K JIDLU

Unikatni chut’ diky bohate mineralizaci
Autenticky CO, sopecného pivodu
SI DIGESTIV - zdroj prirodniho kremiku

il HERA LN

(il

PRIBODYI

— \/ODA, KTERE NENI —

DOST PRO VSECHNY

Pramen s limitovanou kapacitou

Rucné stacena do origindnino abalu
$ historickym odkazem

Vzdy cerstva od pramene
primo do restaurace

VIDED 0 NAS LuIDITE
A WWLLKRONDORF.CZ

Unor 2017 | 7



0,
m Z domova

Vit Hepnar

Sommelier Gourmet Services

razi pratelé, vSem vam, milovni-
Dkﬁm vina, nadSencim gastrono-

mickym i hostim dobrych hospod
a restauraci, pieji vSechno nejlepsi v roce
2017. Pteji vam jen ty nejéerstvéjsi morské
plody, kiupavou zeleninu, masitou drabez,
Stavnaté pecinky, vyzralé ovoce, zvérinu
fadn¢ zamielou, chléb pékné vypeceny
a moucniky medové sladké. Uzivejte la-
hodnych vin, mladych i dlouhovekych,
klasickych k jidlu i modernich pro zaba-
vu, uzivejte blahodarné likéry, ba i patfic-
né vyzraly destilat, tento uslechtily duch
hroznu nebo jiného ovoce. Zkratka Zijte
dobre a ve zdravi. Svym kolegim ¢isni-
kam, sommelieram, velkym $éfam i vzadu
makajicim kuchaitim, cukraikdm i peka-
fam, zkratka vsem, ktefi tvori kolecka toho
Uzasného mechanismu zvaného dobra hos-
poda, pieji hodné sil, dobrou mysl a hodné
napadi a fantazie. Nejvice jim vSak pieji
zéstup spokojenych hosti, z nichz se sta-
nou fandové a nakonec i pratelé.

A jak se stanete oblibenym hostem re-
staurace? Zakladni stokrat a tisickrat
opakovana véta pii kazdém Skoleni nebo
schiizce personalu zni: VSichni hosté jsou
si rovni, vSichni dostavaji stejnou péci,
a to tu nejlepsi, jaké jsme schopni. Pres-
to se v3ak, jak vim z osobni zkuSenosti,
obsluhujici neubrani svym vnitinim po-

Hosté 2017

citam. Nekteré hosty prosté obsluhujeme
radéji nez jine, a protoZe jsme jenom lidé,
ve vysledku to nékdy miZe vyjit najevo.
A véite, Ze to neni otdzka vySe spropit-
ného, tuzéru, dyska, trinkgeltu, nebo jak
tomu chcete tikat. Moje niZe uvedena do-
poruceni vam zajisti nehynouci lasku a re-
spekt kuchaiti, ¢iSnikd i restauratéri. Co
tedy opravdu nesnaSime? Upln¢ nejhorsi
a podnik nejvice poSkozujici je udglat si
rezervaci a poté bez véasné omluvy nepfi-
jit. V gastronomické restauraci se naprosta
vétSina stolu rezervuje na cely vecer, mista
se neotodi, a tak vaSe nevyuZzita rezerva-
ce pro ¢tyii osoby znamena pokles trzby.
Mista se na posledni chvili neprodaji, je-li
Vv restauraci ¢tyficet mist, znamend to de-
set procent. Cim je podnik mensi, tim jsou
Skody vetSi. Ani omluva rezervace na os-
mou hodinu, provedena ve 20:15 slovy
,Dcera onemocnéla chripkou,* vdm popu-
laritu nezvedne. To onemocnéla v 19:30?
Kazdému se muze z objektivnich pficin
stat, Ze nakonec nemiZe dorazit, ale pro-
sim vytocte vcas ¢islo restaurace a svou
rezervaci zruste. Snad jesté horsi je nedo-
stavit se k rezervovanému stolu na néja-
kou specialni akci, degustacni menu a po-
dobné. Tam se jesté ke Skodam pripocitava
piedpiipravené jidlo — otevienou UstFici
nebo marinovanou rybu do druhého dne
neuchovate — a tieba nadbytecné oteviena
vina. N¢ktera potiebuji desitky minut dy-
chat, proto se otviraji dlouho pied pricho-
dem hosti. DalSim nami ,,oblibenym* po-
Zadavkem je ,.n¢jaky pekny stal“. Véite,
Ze jsme se spolu s architekty snazili, aby
v8echny nase stoly byly ,,pékné“, to, co se
libi jednomu, nemusi vyhovovat jinému,
ale do restaurace se chodi kvili dobrému
jidlu a vinu. Opravdu nemusite sedgt po-
fad na stejném misté. Obsluha vam réada
vyhovi, ale ne na ukor trzby. Proto jste-li
dva, nebudete sedét u ,,vaSeho* a ,,pék-
ného* stolu, ktery je dimenzovan pro Sest

osob. Dalsi osklivou véci jsou pomluvy
jinych restauraci: ,,Byl jsem ted’ u Fran-
ty Novéka a nedalo se to jist.“ Vézte, Ze
se vSichni, kdo v branZi néco znamenaji,
dobte znaji a maji k sob¢ patti¢nou Uctu.
Franta Novak se tedy urcité dozvi, co jste
0 ném jinde tikali, a vy na oblibenosti
ur¢ité neziskate. Jesté horsi varianta je,
kdyZ u Franty tikate, Ze u Pepy to stoji
za nic a obracené. To jste potom vazné pro
smich. KdyZ se vdm néco nelibi, jste-li ne-
spokojeni, reSte véci okamZité a na miste.
V kazdé dobré restauraci zjednaji napra-
vu, i kdyby si mysleli néco jineho, a je-li
vase kritika skute¢né opravnéna, jesté vam
bude podékovano. Kdy?Z citite zasadnéjsi
problém, jednejte s manaZery nebo piimo
s majiteli podniki, kontakty na né najdete
uréité na webu nebo na facebooku. Déle se
nestanete oblibenymi hosty, kdyZ si budete
od prvni navstévy stéZzovat na ceny, vyZa-
dovat slevy, nebo se dokonce tvatit, jako
Ze jsou vSechny restaurace lupici. MoZna
tomu tak kdysi byvalo, ale dnes je provo-
zovani restaurace tvrdy byznys, v némz
malokdo uspéje. Obzvlast mensi restau-
race s vysokou gastronomii, které nemaji
v zadech hotelovy provoz, to maji tézké.
Whalancovat ceny tak, abyste dostava-
li ty nejlepsi suroviny a servis a zaroven
aby byl podnik rentabilni, je téZké. Cendm
Vv restauracich v zapadni Evropé a Ame-
rice, s kterymi hosté tak radi srovnavaji,
se ceské ceny jeste zdaleka nevyrovnaly.
Spravné podniky Z&dné slevy nedavaji,
svij dik vyjadii radéji pozvanim na spo-
lecenskou akci, kurzem vaieni, chodem
navic nebo lahvi vina zdarma ¢i malym
darkem s sebou. Pokud si jako host uve-
domujete, kolik préce, piremysleni, fortelu,
ale i nervu a financnich nékladu je za ka-
Zdym talitem, ktery v restauracich dosta-
vate, pravdépodobné tyto drobné a dobie
minéné rady nepotiebujete. UZ jste nékde
milym a vazenym hostem. A to je dobie.

VINO, KTERE MNE V POSLEDNI DOBE NEJVICE ZAUJALO

Domaine de la Romanée-Conti,
La Tache 1989 v lahvi Jéroboam

Na konci roku jsem oteviel stovky
lahvi, které by si zaslouZily popis v této
rubrice, ale jedna skute¢né svou jedinec-
nosti prekonala viechny ostatni. La Tache
je vinice kategorie Grand Cru o rozloze
5,03 hektart, patrici do portfolia nej-
slavnéjSiho vinaistvi planety — Domaine
de la Romanée-Conti. Vinice je oséaze-
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na odradou Pinot Noir v hustoté 9 000
hlav na hektar a s praimérmym vynosem
150hl, cozZ je néco pies 20 tisic lahvi.
1989 byl dobrym, aZ vybornym roc¢nikem
co do kvality i vynosu, udélalo se 20 532
lahvi. Jen miniaturni ¢ast vina byla stoce-
na do velkych formata, které navic ziska-
lo jen par shératelt a nejlepSich restauraci.
Jéroboam je tiilitrovka, ta naSe méla ¢islo
67 a pochazela ptimo ze zasob majitela
vinarstvi. UZ to samo o sobé byla velka

rarita. VVino jsem oteviel asi pét hodin pred
podavanim a nékolikrat ho v case, stej-
n¢ jako béhem podavani, ochutnal. Bylo
Uchvatné tak, jak jen velké burgundské
muZze byt. Nechci se zde pokouset o né-
jaky popis, byla to ¢ira radost, ostatné jak
uz spisovatel Roald Dahl napsal o vinech
z Romanée-Conti: ,,Vnimej ten smyslny
parfém, dychej ten bouquet, ochutnavej,
pij, ale nikdy se nesnaZ o popis, takovou
lahodu nejde vyjédtit pouhymi slovy!*



- Mezinarodni veletrh Fine Food

)
Fine
Food 20

eletrzni aredl PVA EXPO
Vv prazskych Letnanech nové

privitd Mezinarodni veletrh po-
travin vhodnych k parovani s viny. Me-
zinarodni veletrh Fine Food vznikl jako
reakce na potiebu vystavovatelia propo-
jit vynikajici vina s originalnimi, zaji-
mavymi i klasickymi potravinami. Pro
rok 2017 tak poradatel veletrhu Wine
Prague vytvoril pro potraviny vhodné
k snoubeni s vinem samostatnou sekci
v hale, ktera prirozené propojuje vstup-
ni halu s degustacnimi sély, halu s ex-
pozici doméacich producentt vina a halu
zaméienou na dovozce a zahrani¢ni
vinaie. Navstévnici i vystavovatelé tak

budou mit piileZitost vyzkouset, Kk ja-
kym pokrmim se prezentovand vina
hodi. Na vystavé Fine Food bude moz-
né piedstavit studené speciality, ale také
potraviny tepelné upravovat, a ukazat
tak svym potencialnim odbératelim
veSkeré moznosti spojené s jejich po-
davanim a parovanim s viny. Rozsahla
medialni podpora veletrhu partnerskym

-

mema |

casopisem WINE & Degustation a dal-
Simi médii je zarukou kvalitni informo-
vanosti navstévniku. Fine Food se tak
stava platformou, kterd generuje Siroké
obchodni prilezitosti ve vztahu ke ko-
neénym zakaznikim a vytvaii prostor
pro navazani dlouhodobych obchod-
nich vztahi s Sirokou obci profesionalt
v oblasti vina a gastronomie.

Inzerce

21 /AMECKE
)‘v«y VINARSTVI
5] BzENEC

7 ocenénych vin véetné

Sampiona Salonu vin
2017

Kolekce medailovych vin za

zvyhodnénou cenu
999,-K¢

www.zameckevinarstvi.cz

Unor 2017 | 9
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- Prvni La Grapperia v Cechach

prazskych Nuslich byla
Vna adrese Taborské 44 otevie-
na prvni La Grapperia v Ce-

chach. Jak ndzev napovid4, najdete
zde Sirokou nabidku italské péalenky
grappa od vyznamnych distilerif,
jako je Bertagnolli, Nardini, Bonollo
¢i Paolazzi. To ale neni zdaleka vSe.

Grappa a vino spolu velmi Gzce sou-
visi, a tak jsou zde zastoupena i vina
z italskych regiona Trentino, Veneto,
Piemonte, Toskansko, Marche a Emi-
lia Romagna. La Grapperia je rovnéz
mistem zajimavych degustaci. Na na-
vitévniky cekaji behem roku témata
jako ,,Co je to grappa?”, ,,Degustace

oarn BYEE

» needy padads DL L

toskanského vina piimo s hrabétem*
nebo ,,Degustace a jazz za doprovodu
vibrafonu a kontrabasu®. La Grappe-
ria je oteviena od pondéli do patku
od 10:00 do 19:00. Vice informaci
na www.bevande.cz a telefonnim &is-
le 606 550 071.

WSET

WINE & SPIRIT
EDUCATION TRUST

inni profesionalové i nad3en-
ci mohou od Unora letoSniho
roku studovat certifikované

kurzy od Wine & Spirits Educational
Trust (WSET) také v Ceské republi-
ce. Spole¢nost MKM jazykova $kola
a prekladatelska agentura proSla narog-
nym certifikaénim procesem a ziskala
opravnéni pro vyuku kurzt ,WSET
Level 1 Award in Wines* a ,WSET
Level 2 Award in Wines and Spirits".
V ¢&ervnu pak navic ptida i komplexni
kurz WSET Level 3 Award in Wines.
Institut WSET byl zaloZen jako ne-
ziskova organizace v roce 1969, aby
slouzil rostoucim potiebam vzdélavani
profesionali v obchodé s vinem a desti-

laty ve Velké Britanii. Postupem &asu
se WSET stalo celosvétové uznévanou
vzdélavaci instituci v oblasti obchodu
s vinem a destilaty. Kurzy jsou nyni do-
stupné v 70 zemich svéta a od letodniho
roku k nim nové patii i Ceska republika.

Vzdelavaci systém WSET je vlastné
nékolikastupiiovy program navazujicich
kurza, na jejichZ vrcholu stoji prestizni
titul Master of Wine. Kurzy WSET Le-
vel 1 Award in Wines* a ,WSET Level
2 Award in Wines and Spirits", které je
moZné absolvovat v prostorach MKM
jazykové Skoly v centru Brna jsou uréené
jak profesionalam, tedy vinaiim, dovoz-
cam nebo sommelieram, tak samoziej-
mé i véem milovnikam vina. Jde o velmi
vyznamny krok k dalSi popularizaci vina
v tuzemsku a jedine¢nou piileZitost pro
viechny, kdo si chtgji rozSitovat obzory
a znalosti o ving Fika Pavlina Megova,
majitelka MKM jazykové Skola a pie-
kladatelska agentura. K atraktivité kurzt
prispiva i fakt, Ze jako hlavni lektor bude
na Skole pusobit zkuseny a respektovany
Frank Smulders MW.

Prvni skupiny studenti do lavice za-
sednou jiZ 10. Gnora. Podrobnosti o né-
pini jednotlivych kurzt, o podminkéch
jejich absolvovani, terminech kurzi pro
letodni rok i kontakty najdete na stran-
kach www.mkm.cz.
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- Salon vin Ceské republiky 2017

alon vin Ceské republiky pred-

stavuje sto nejlepSich morav-

skych a ¢eskych vin pro rok
2017. Tato vina uspéla v konkuren-
ci 2 020 moravskych a &eskych vin
od 157 vinafd a vinaiskych firem.
LetoSni rocnik se setkal s rekordnim
z&jmem vinaia o G¢ast vin. ,,Na novou
kolekci Salon vin se obzvlast t&Sim,”
komentoval vybér letoSniho Salonu vin
ing. Pavel Krska, reditel Narodniho vi-
narského centra, a dodal: ,,Vzhledem
k velkému zastoupeni velmi povedené-
ho ro¢niku vin 2015, rekordnimu po-
¢tu piihladenych vzorka i vinatrskych
firem a neustale rostouci kvalité vin
z Moravy i Cech bude kolekce Salonu
vin 2017 moZné nejlepsi v historii sou-
teze* Slavnostni vyhladeni komplet-
niho sloZeni Salonu vin 2017 a vitézu
jednotlivych kategorii probéhlo 3. ino-
ra ve Valticich. Nejvyssi ocenéni mezi
bilymi suchymi a polosuchymi viny
ziskal Ryzlink vlassky 2015, pozdni
shér, fady Collection 1508 Reservé ze
Z&meckého vinaistvi Bzenec. Vino se
zaroven stalo absolutnim Sampionem
letodniho roéniku Salonu vin. V Kkate-
gorii ¢ervenych suchych a polosuchych
vin uspélo Rulandské modré barrique
2013, vybér z hroznt z vinaistvi Sté-
pan Manék. V Kategorii bilych polo-
sladkych vin porota nejvyse ohodno-
tila Ryzlink vlaSsky botryticky shér
2015, vybér z hrozna ze spole¢nosti
Kamil Prokes. V kategorii riZovych
vin a klareti uspél Cabernet Sauvi-

gnon rosé 2015, pozdni shér z vinaistvi
Vino Botur. Jako nejlepsi v kategorii
bilych sladkych vin porota ocenila
Veltlinské zelené 2013, vybér z ci-
béb ze Stredni vinaiské Skoly Valtice.
V kategorii jakostnich Sumivych vin
si nejvysSi ocenéni zaslouZilo jakost-
ni Sumivé vino Chateau Bzenec brut
2013. Cenu za nejlepsi kolekci vin opét
ziskala spolecnost Vinselekt Michlov-
sky. Nova kolekce Salonu vin 2017
bude verejnosti zpristupnéna od sobo-
ty 4. Unora 2017 do poloviny prosince
2017 ve stejnojmenné degustacni expo-
zici v historickém sklepeni valtického
zamku. Celoro¢nég, vyjma mésice led-
na, je zde prezentovano 100 nejlepSich

vin s ocenénim ,,Zlata medaile Salonu
vin“, Navstévnici mohou vyuZit néko-
lika programii volnych degustaci nebo
profesionalnim sommelierem fizenych
degustaci. Mimo to jsou formou kréat-
kodobych prezentaci predstavovana
vina s ocenénim ,,Stribrnd medaile
Salonu vin®, vina ocenéné na zahra-
niénich soutézich, mlada razova vina
a dalSi. Soucasti expozice je také Sin
slavy vinarstvi CR, naugna expozice
vénovana vinarstvi a prodejna darko-
vych piedméta, vinaiské literatury,
degustatorskych sklenicek ¢i somme-
lierskych potieb. Samoziejmosti je pak
moznost vybrand vina zakoupit. Vice
na www.salonvin.cz.
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valitni vino si zaslouzi byt
Kservirovéno s neméné kva-

litni vodou. Pravé tou je
unikatni mineralni voda AUR’A
s koloidnim zlatem a st¥ibrem, jez
nyni vstupuje na cesky trh. Jedna
se 0 prémiovy produkt, ktery oslovi
i nejnaro¢néjsi klientelu. Jeji kiis-
talové ¢istd chut, ocenénd tiemi
hvézdickami v soutéZi Superior
Taste Award v Bruselu 2016, pod-
poruje ¢innost chutovych poharka
a podtrhne vS8echny odstiny chuti
vytiibenych vin i pokrmt. Obsa-
Zené koloidy drahych prvka maji
blahodarné G¢inky, podporuji rege-
neraci, detoxikaci, stimuluji obra-
nyschopnost a celkové energizuji
lidsky organizmus. Zasadité pH
zas pomahd bojovat s prekyselenim
organizmu, které je pfi¢inou vzni-

ku mnoha civiliza¢nich chorob.
Prémiovy obsah si zaslouzi také
odpovidajici obal, proto je AUR A
stacena do elegantnich sklenénych
lahvi, které zaru¢uji zachovani kva-
lity vody. Origindlni etiketa s vytfi-
benymi detaily byla navrzena tak,
aby se stala ozdobou kazdého sto-
lu. AUR"A prameni v Banatskych
horach, v rumunském regionu, kde
se témér zastavil ¢as. Diky absen-
ci pramyslové ¢innosti je pramen
vzdalen tisice hektard od moznych
zdroja znecisténi. Linka na staceni
vody zde byla oteviena pred ne-
celym rokem, a presto se AUR'A
jiz vyvazi do 37 zemi svéta. Pije
ji naptiklad Svédska kralovska ro-
dina ¢i princ z emirati. Vice in-
formaci o vodé AUR"A ziskate na
www.zlatavoda.cz.

odinné vinarstvi Cibulkovych
Robhospodafuje 12 hektara

vlastnich BIO vinic a navic
sdruzuje produkci z piiblizné 80 hek-
tara vinic od dalSich bio vinaia. Tato
skute¢nost predstavuje dostate¢nou
kapacitu pro Siroky sortiment pti-
vlastkovych BIO vin. Toho vyuZil Jan
Cibulka mladsi — syn Petra Cibulky

- Bio vina z VINO CIBULKA

a zacal se vénovat mnohem SirSimu
spektru zékaznikt. Toto mladé a dy-
namické vinarstvi se tak zaméiuje
na produkci kvalitnich BIO vin, kte-
ré chce konzumentam ptiné3et na trh
za dostupnou cenu. Snazi se bofit
myty o tom, Ze co je BIO, musi byt
zakonité i velmi drahé. Dikazem toho
je jiz druha série BIO vin uvedenych
natrh v siti prodejen LIDL. Pravé nyni

si miZete v LIDLU zakoupit néktera
velmi vydafend vina tohoto mladé-
ho vinaistvi. A pro ty, ktefi se cht&ji
s Cibulkovymi a jejich vinaistvim
sezndmit osobng, jsou pripraveny vi-
narské pobytové balicky za vyhodnou
cenu Vv jejich hotelu, ktery se spole¢-
né s vinarstvim nachazi v Lednici
na Moravé. Vice na www.myhotel.cz
www.vinocibulka.cz
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PREMIER

WINES & SPIRITS

GALADEGUSTACE
BOURGOGNE & CHAMPAGNE

Spole¢nost Premier Wines & Spirits si vas dovoluje pozvat na
NEJVETSI DEGUSTACI BURGUNDSKYCH A SAMPANSKYCH VIN
v Ceské republice.

5.dubna od 14.00 h do 19.00 h

s osobni Ucasti vinarstvi Jean Grivot a Champagne Deutz
Kaiserstejnsky palac, Malostranské namesti, Praha 1.

Cena vstupenky: 1 890 K¢

Vstupenky je mozno zakoupit na www.ler.cz, kde naleznete i seznam
degustovanych vin a prezentovanych vinarstvi.



Cava Amor

Reserva

Inzerce

- Spoluprace s Vinarskym

Brut

flower edition

vitéz grand testu CAVA
casopisu Wine & Degustation

ka8 BERIDIE

www.LaBotella.cz

Cava plnd emoci. Vyrobena s ldskou.
Mistrovské humanitdrni dilo vénovdno

otci, jehoZ sen naplnily jeho déti.

LA B OTLELLA

prémiovd vina

Institutem pokracuje

W

asopis WINE & Degustation
‘ pokracuje i letos v (sp&sné

dlouhodobé spolupraci s Vi-
naiskym Institutem. Jiz v lonském
roce byla uzaviena vzajemna dohoda,
ze které vyplyvaji vyhody jak pro cte-
néare ¢asopisu WINE & Degustation,
kteti maji zajem o nektery z vypsa-
nych kurzii Vinarského Institutu,
tak pro potenciélni Uc¢astniky kurza,

kteti uvaZuji o predplatném maga-
zinu WINE & Degustation. Ti si bu-
dou moci zakoupit kurz v kombinaci
s predplatnym ¢asopisu v podobé fi-
nancné vyhodného akéniho balicku.
Naopak ke kazdému ro¢nimu pred-
platnému nyni ¢tenar automaticky zis-
ké bonus 300K¢ na kurzy Vinaiského
Institutu. Vice informaci o kurzech
najdete na wwwivinarskyinstitut.cz.

Valentynska atmosféra vinarstvi —
a restaurantu Salabka

a prazské Salabce, jen par
N krokii od Zoologické a Bo-

tanické  zahrady, mysli
i na zamilované. Zdejsi Séfkuchar
Petr Kunc se svym tymem ptichys-
tal delikatni menu, které pot&si chu-
tové poharky dam i pant a jehoz
Uprava zalahodi i o¢im. A to poci-
naje predkrmem v podob¢ kachni
Sunky a konce dezertem z jemné
kokosové panna cotty. Ve vyrobe-
né s ohledem na sezénu, &erstvost
i kvalitu. Samoziejmosti je moz-
nost piipit si skvélymi viny ze zdej-

Si vinice — nejvétsi z téch, které se
nachazi v hlavnim mésté. Své nej-
milejsi ale poté&ite i doma. Prog si
nedoprat pravé nekteré ze zdejSich
vin, kterd jiz svymi ndzvy a druhy
k svatku svatého Valentyna patii.
Co tieba Pinot Noir rosé, jenz nese
nézné jméno Ton Coeur - tvé srd-
ce? Lehounce nasladlé vino s tony
malin a jahod se hodi skvéle tieba
k ovocnému dezertu. A ze stejné od-
rady, jen s jiskiivymi bublinkami,
sekt vyrdbény Sampanskou meto-
dou — La Perle — vynikajici jako ape-
ritiv. VSe z hroznt z vini-
ce, jejiz historie saha az
do t¥inactého stoleti.

Samoziejme, zkrét-
ka neprijdou ani ti, ktefi
planuji névitévu Salab-
ky v jiné dobé& Mohou
zakoupit a poté darovat
vouchery v riaznych hod-
notéch, které Ize uplatnit
ve zdejSim restaurantu.
Dopreji tak sobé ¢i svym
blizkym nevSedni gast-
ronomicky zéazitek. Vice
na www.salabka.cz.
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Novy Amarok V6. Auto, které muziim rozumi.

Kazdy pravy chlap pro sebe potfebuje poradné auto. Konec¢né je tu novy Amarok, ktery

muzlm rozumi a da jim svobodu diky novému motoru 3,0 V6 s to¢ivym momentem az 550 Nm

a vykonem az 240 svobodnych koni. Také pfinasi design, na ktery mlzete byt hrdi. UzZivejte si jizdu
na 20palcovych kolech ,Talca" a zabavu s modernim infotainmentem. Domluvte si u svého prodejce
uzitkovych voz( Volkswagen testovaci jizdu a zaZijte svobodu v prvnim voze pro skute¢né muze.

Volkswagen
Financial Services Uzitkové

Emise CO,: 196-204 g/km, spotieba: 7,5-7,8 1/100 km. Uvér. Leasing. Pojisténi. Mobilita. vozy

Autorizovany prodejce Volkswagen AMOND, spol. s r.o.

Smecenska 889, 272 04 Kladno - Rozdéloy, tel.: 312 817 111,
www.amond.cz
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- VINOENVI 2017: 16. 2. 2017

polek Ekovin vas srde¢né zve
na desaty ro¢nik mezinarodni

vinohradnicko-vinarské konfe- .... E KOV iN

rence, kterd se uskuteéni 16. 2. 2017

od 9.00 hodin v prostorach mikulovského zamku. Druhy den na kon-
ferenci navazuje Skoleni, jez je soucasné splnénim podminky povin-
ného Skoleni v ramci podpor integrované produkce révy vinné AEO
2015-2020. Na konferenci i Skoleni je treba provést registraci na
www.skoleniip.cz. VVIozné na konferenci je pro ¢leny Ekovinu 300 K¢,
pro ostatni pak 600 K¢&. Za Skoleni je cena jednotna, ato 1 000 K¢. BIiZsi

informace najdete na strankach www.ekovin.cz.
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Projekt s podporou Vinaiského fondu

Ctvrtek 16. 2.
Vecefte se sardskymi viny a typickymi jidly sardské kuchyné

vazné, tak by vaSemu zajmu nemély uniknout za-

Zitkové degustace etablované dovozni spole¢nosti
Chovan. Velky milovnik italskych vin a importér v jedné
osobé¢, Branislav Chovan, si pro vas totiZ opét pripravil
nabity program degustaci, které vam pienesou rozmani-
tou italskou vinarskou a gastronomickou tradici az domd.
Prvni ¢i druhé stredy v mésici se ponesou ve znameni
vertikélnich degustaci v restauraci Villa Richter na Praz-
ském hradé. Kazdy mésic se zde muZete t&Sit na ochut-
navku jednoho z velkych vin Italie, a to hned v nékolika
po sobé jdoucich roénicich. Proniknete tak do taja vyvoje
vina v ¢ase a vaSe chut'ové poharky okusi, jak zasadni je
vliv pocasi na vysledny charakter vina. Posledni ¢tvrtky
v meésici jsou zas vénovany popularnimu snoubeni vina
s jidlem. Diky degustacnim veceiim v podolské restau-
raci Rest ochutnate tradi¢ni regionalni kombinace sard-
ske, sicilské, tyrolské ¢i benatské kuchyné ve spole¢nosti
lokalnich vin. Celou pololetni etapu pak uzavira svatek
italskych vin Gran Gala del Vino Italiano, kde ochutnate
vétSinu vin z portfolia spole¢nosti, jez vam odprezentuji
sami vinati jednotlivych vinarskych firem.

P okud to s laskou k italskym vinam myslite skute¢ng

Ctvrtek 27. 4.
Velikonoéni jihotyrolska vecete s viny Eleny Walch

Stieda 8. 3.
Vertikalni degustace Torrione, Toscana I.G.T. Petrolo

Stieda 10. 5.
Acerone Sangiovese 1.G.T., V. Innocenti

Ctvrtek 23. 3.
Vecere s klasickym jidlem a nejlepSimi viny ze Sicilie

Ctvrtek 25. 5.
Veceie na téma: Privitejme jaro se skvélym Proseccem

Streda 5. 4.
Vertikalni degustace Trefiano Carmignano D.O.C.G.
Riserva, Tenuta di Capezzana

Utery 13. a stieda 14. 6.
Gran Gala del Vino Italiano
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Kvalitni voda

je tim nejlepSim
spolecnikem vina

Chvile, kdy si vychutnavate to nejlepsi vino, by méla byt naplnéna

harmonii. Nenarusujte si proto chutovy zazitek nevhodné zvolenou
vodou, kterou piti vina proklddate. Snoubeni vina a vody vytvari pro
bezchybny chutovy zazitek ddlezity zaklad.

Mineralni voda Korunni je drzitelem certifikatu,
ktery ji opraviuje k vyuzivani licen¢ni znamky
Voda vhodna k vinu”. Ne kaZda voda totiz
svymi vlastnostmi podporuje rozvinuti chuti
vina tak jako ta, ktera se s nim dokaze dokonale
snoubit. PFicinou je stupen jeji mineralizace

a obsah CO,. Proto k vinu nejlépe ladi prave
mineralni voda Korunni. Ta se fadi mezi slabé
mineralizované vody, coz chut vina podporuje

a zaroven ji nijak neprehlusuje.

Vino predstavuje napoj lahodny, ale
nezapominejme, Ze i alkoholicky. Proto se pfi
jeho konzumaci doporucuje pribézné vyrovnavat
ucinky alkoholu na lidsky organismus. Voda

v tomto pripadé plsobi jako urcity harmonizator
vnitfniho prostfedi. Spravné zvoleny typ vody
Gcinné obohacuje télo o dllezité latky, predevsim
o vapnik a hofcik. Vyzkumy prokazaly, ze i perlivé
vody jsou vhodnymi spolecniky k vinu.

it

KORUNNI

O kapku lepsi chut

ObsazZeny oxid uhli¢ity totiz dokdZe pozitivné
plUsobit na dochut mnohych vin.

= <
- £ —

Prokladani piti vina vodou patfi v Evropé

k dlouhodobé zazitému standardu, jemuz se

v soucasnosti uci i esky zdkaznik. Mineralni
voda Korunni se stala propagatorem pozvednuti
vinné kultury u nas, s ¢imzZ Gzce souvisi i dobra
informovanost spotrebitelt vnimajicich elegantni
konzumaci vina jako znak urcité kulturni drovné.

At kvalitni, svézi a vhodné zvolena voda
pozdvihne i u vas piti vina v nevsedni zazitek.
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a spole¢né prezentaci spo-
N le¢nosti Vinventions a Cork
Supply, ktera se konala v lis-
topadu minulého roku v paiizském
hotelu Ritz, byla predstavena nova ge-
nerace uzavéra vin vyrobenych z pii-
rodniho korku, biologicky rozloZitel-
nych materidli a bez pouziti lepidla.
Zatka SUBR, vyrobena patentovanou
technologii, by méla vylougit piitom-
nost TCA, nabizi ,fizenou“ mikroo-
xidaci a dlouhovekost v procesu star-
nuti. Velka pozornost byla vénovana
i ptirodnimu vzhledu zatky.
Pripomenme, Ze spolecnost Vin-
ventions jako vlastnik znacek NO-
MACORC (od ledna 2015), Wine

YVINVENTIONS

Quality Solutions, Wine Marketing
Solutions, OHLINGER, VINCAP,
SYNTEK a VINOLOK spolu se spo-
le¢nosti Cork Supply predstavuji to
nejlepsi ze dvou svéta: veédy, tech-
niky a samotného vynélezu (Vin-
ventions) a bezkonkurenéni znalos-
ti prirodniho korku (Cork Supply).
Na vyvoji nové zatky se podilely
i védecké Ustavy takovych jmen,
jako jsou naptiklad Geisenheim Uni-
versity, Istituto Agrario San Miche-
le all’Adige-FEM, AWRI Australia,
University of Valladolid ¢i Universi-
ty of California (Davis).

Vyrobek byl predstaven i na vele-
trhu Vinitech v Bordeaux, je ovéro-
van na trhu a komeréné bude dodéavéan
obchodnimi kanaly obou spole¢nosti
ve druhém &tvrtleti roku 2017. SUBR
navazuje na fadu vyrobka Green

Line, kter4 se stala zdsadnim zlomem
pii vyuZivani obnovitelnych zdroji
rostlinného pavodu. JiZz v roce 2013
byla na trh uvedena zatka Select®Bio,
prvni uzavér s nulovou uhlikovou sto-
pou (zero-carbon-footprint), vyrobena
z biopolymert odvozenych z cukrové
titiny. Podobné bychom mohli ohod-
notit dalsi z této rady, jako jsou Select
Green, Inteligent Green, Premium ¢i
Nomacorc Reserva.

V soucasné dobé ma spolecnost
Vinventions, vytvofend rodinou
Marca Noéla (Gert Noél zalozil
v roce 1999 NOMACORC), témer
600 zaméstnanct a provozuje sedm
vyrobnich zdvodta v USA, Belgii, Né-
mecku, Francii, Jizni Africe, Argen-
tiné a samoziejmé jiz i v Cing. Zatka-
mi NOMACORC je kazdym rokem
uzavieno na 2,5 miliardy lahvi vina.

“Bictorio

www.templarske-sklepy.cz
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- The Club des Chefs
des Chefs (CCC)

CC je ve svété povazovan

za nejprestiZzngjsi gastrono-

mickou spole¢nost, za elit-
ni Klub, ktery tvori osobni kuchafi
hlav stata celého svéta. Pokud nég-
ktery z prezidenta ¢i krdla neméa
svého kuchare, miZe misto v CCC
ziskat $éfkuchat, ktery pravidelné
zajistuje oficidlni statni recepce.
Pochopiteln¢ z kazdé zemé to maze
byt pouze jeden $éfkuchat, z jakého
davodu méa Cina zastupce dva, jsme
nezjistili. Dnes m4 CCC 23 ¢lent —
kuchatu, prezidentem je Christian
Garcia, kuchai Jeho Vysosti monac-
kého prince Alberta Il., viceprezi-
dentem je Mark Flanagan, kuchaf
Jejiho Velicenstva kralovny Spo-
jeného krélovstvi Velké Britanie.
Cestnymi &leny jsou i mnozi z téch,
kteti sluzby ¢lentt CCC vyuZiva-
ji: treba prezident Obama, Angela
Merkelova, Svédsky kral Carl XVI.
Gustaf, Frangois Hollande ad.

KdyZ roku 1977 Gilles Bragard
tuto spolec¢nost v restauraci Paula
Bocuse, v ptimo legendarnim chré-
mu gastronomie v Collonges-au-
-Mont-d’Or, zakladal, fekl: ,,Chtél
jsem vzdéat hold velkym osobnos-
tem, které pracuji v zakulisi svéto-
vé politiky. Chtél jsem jim nabid-
nout pravidelna setk&vani, kde by
mohli zaZit Spickovou gastronomii
raznych hostitelskych zemi. Ku-
chat je nejen zodpovedny za zdravi
a pohodu vladci, ale i za vytvore-

s —

ni pratelské a vlidné atmosféry pri
vladnich navstévach. Talleyrand
kdysi fekl cisati Napoleonovi: ,Dej-
te mi dobrého kuchate a ddm vam
dobré smlouvy.” *

A historie skute¢né mnohokréat
doklada, Ze zatimco politika maze
lidi rozdélovat, dobré jidlo je pri-
vede zpatky k sobé&. Mozna i pro-
to je v CCC zaveden tzv. modry
telefon, ktery poradajicim $éfku-
chatum umoznuje konzultovat se
svymi kolegy preference hlav jed-
notlivych zemi.

Posledni hostitelskou zemi byla
Indie, hostitelem byl prezidentiv
osobni kuchat, pan Montu Saini.
Vedle tradi¢nich pokrmd, pripra-
venych v pétihvézdickovém hotelu,
chtéli mistii kuchatrského uméni
ochutnat i pouli¢ni jidlo. Podle po-
fadateli nebylo moZzné zaveést tako-
vou skupinu do Gzkych a hluenych
ulicek, a tak byla tato pouli¢ni jidla
pripravena a nabidnuta ptimo v ho-
telu. Pikantni na celé ¢tyidenni akci
bylo vedle samotného jidla i to, Ze
si indickd kuchyné vybrala mezi
mistry svoji dan: jeden z c¢lent
CCC piimo onemocnél, dalsi se ne-
citili dobte. Fabrizio Boca, kuchaf
italskych prezidentd, to komento-
val slovy: ,,Po ctyrech dnech tak
vyrazného jidla to musite citit. My-
slim si ale, Ze to bylo jen proto, Ze
na takova pikantni jidla nejsme dost
zvykli. Jinak to byl velky zZitek.”

Inzerce

Prirodni zlata voda

Prémiova mineralni voda
s koloidnim zlatem a stribrem

www.zlatavoda.cz



Té&ime se na Vas
pondéli az sobota

16:00 - 24:00

To nejlepsi
od vinaru
VOC Znojmo

v centru Prahy.

\/IN\J 1N

vinny bar

Koncept VinVin, jediny svého
druhu, propojuje bohatstvi
vinic na jizni Moraveé

S nezamenitelnou atmosférou
prazského Zizkova.

stala nabidka nejlepsi produkce
15 moravskych vinarud

vinotéka Citajici 2 000 lahvi
k prodeji i dom

vybeér vinafstvi Italie, Rakouska,

Némecka a Francie
VO

ZNOJMO

VINA ORIGINALNI CERTIFIKACE

vina k dostani
i na eshop.vinvin.cz

fizené degustace
kazdy mésic

e ot T 1 e WP

VinVin vinny bar

Taboritskd 1000/23 130 00 Praha 3 -Zizkov

@ 420725703153
@ info@vinvin.cz

@ facebook.com/vinvinbar

Inzerce
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e to obdivuhodna tada akci
Jna podporu italskych vin,

ktera se poprvé konala v roce
1988 a byla doprovazena vydanim
prvniho privodce Gambero Rosso.
Rok 2016 byl pro Gambero Rosso
velmi dalezity, protoZze medialni
holding oslavil 30 let svého trvani.
Tomu byla prizptsobena cela pre-
hlidka pod nazvem Tre Bicchieri
World Tour. Za ptitomnosti mnoha
osobnosti ze svéta vina byl v Rimé
nejdrive predstaven privodce Vini
d’ltalia 2017, a to v péti jazycich:
mimo italStinu i ve verzi anglické,
némecke, ¢inské a japonské. Novy
pruvodce predstavuje Uctyhodnych
2 400 vinaistvi a jejich 22 000 vin.
Prvni zastaveni na této ,,cesté” se
konalo v korejském Soulu, kde jen
v hlavnim mésté se 23 miliony
obyvatel vzrostly trzby z prodeje
italskych vin o plnych 50 %, pak se
nejlepsi italska vina postupné pred-
stavila v ¢inském Pekingu a Hong-
kongu, japonském Tokiu a naposle-
dy v roce 2016 v Moskvé. Pro rok
2017 byla vybréana dalSi, nejdiive
evropska mésta Mnichov a Stock-
holm, v Unoru se Tre Bicchieri
World Tour presune na americky
kontinent do Chicaga, New Yorku,
Los Angeles a San Franciska, aby
se v bieznu opét vratila do Evropy,
do némeckého Disseldorfu, kde
to nejlepsi z Italie bude nabidnuto

- Tre Bicchieri World Tour

navstévnikim mezinarodniho ve-
letrhu ProWein. Zacatkem kvétna
to bude jesté Londyn a celé ,ital-
ské tazeni“ bude zakonceno 8. ¢er-
vence v Torontu, a to za podpory
velmi zajimavé korporace LCBE
(Liquor Control Board of Ontario),
fizené vladou kanadské provincie
Ontario.

Jako kazdy rok jsou vyhlasena
i nejlepsi vina ,,dell’Anno®: v pri-
vodci Vini d’ltalia 2017 to jsou
v kategorii ¢ervenych vin Gioia del
Colle Primitivo Muro Sant’Angelo
Contrada Barbatto *13 Chiaromon-
te (mala vinice z velmi starych ket
o0 hustot¢ 9 000 keiu/ha), v katego-
rii bilych vin bylo vybréno ptimo
»slechtické” vino z Marche: Ver-
dicchio dei Castelli di Jesi Cl. Sup.
Misco 2015 Tenuta di Tavignano,
dale Valdobbiadene Extra Dry Gi-
ustino B. 2015 Ruggeri & C (Su-
miva vina) a mezi sladkymi viny
bylo nejvySe ohodnoceno passito
z Friuli: Tal Luc Cuvée Specia-
le Lis Neris z odrady Verduzo
(95 %). V kazdém mésté budou od-
povidajicim zptsobem vyzdvizeni
i vitézové nékolika dalSich katego-
rii, jako naptiklad vinatstvi roku
(Bellavista), vinat roku (Aimone
Vio, Bio Vio) ¢i Premio per la Vi-
ticoltura Sostenibile (Roccafiore
za trvale udrZitelné postupy ve vi-
nici i ve sklepg).




lavny sommelier jesté slav-
ngjsiho  pétihveézdickoveho

hotelu Ritz v londyné Gio-
vanni Ferlito nedavno velmi od-
vazne doplnil jinak velmi tradi¢né
vedeny hotelovy sklep viny ,,hips-
ter”. Pripomnél tak skupinu mla-
dych lidi, kteti chtgji byt cokoliv,
jen ne pramérni. Musel zaroven
objasnit, kdo to jsou ,hipstefi*
a jaka vina preferuji. Pojem hips-
ter se objevil jiz ve 40. letech mi-
nulého stoleti, kdy zaznéla jazzo-
vé skladba stejného nazvu: koteny
tohoto hnuti v3ak Ize hledat u tzv.
Beat generation a ve spojeni s bo-
hémskym Zivotem té doby. Svoji
Glohu hraly i takové osobnosti,
jako byli spisovatel Jack Kerou-
ac, Ginsberg, Ferlinghetti ad. Ti
vSichni neuznavali formy civilizo-
vané spole¢nosti a oteviené vyja-
drovali svoji nespokojenost. Novo-
dobé hnuti hipster je znamo od 90.
let 20. stoleti a opét vzniklo jako
reakce na komercni Zivot stiedni
t¥idy, ktery vyznavaci tohoto hnuti
odmitaji respektovat. Lidé ve vé-
kovém rozmezi od 20 do 30 let
to davaji zretelné najevo: unifor-
mou jsou upnuté kalhoty, otrha-
né obleceni, saka, kostkované
koSile, vyrazné bryle s cernymi
obrouckami. Hlavnim dopravnim
prostredkem je kolo, samoziejmé
letité a bez piehazovacky, muze

byt i vlak, a kdyZ auto, tak notné staré.
Kdy?z fotit, tak na kinofilm, zkratka co-
koliv po dédovi a babicce.

Hipsteti, prestoZe jednim ze znaka
hnuti je i abstinence, piji jen vina ,,hips-

ter”, tedy stejné odlidna, jako jsou oni
sami. Vina museji byt zvl&Stni svoji
barvou, charakterem, zptisobem vyro-
by a pavodem. Pokud je ve vinici misto
techniky jen kan, kete maji pies 100 let,
ve sklep& kvevri piipominajici nejstar-
Si tradi¢ni zpasoby vyroby vina — pak
je v3e v nejlepSim porddku. Pro minu-
Iy rok byla dokonce vytvotena tabulka
vin, kterd tento Zivotni postoj nejlépe
vyjadiuji. Mezi nejvySe hodnocenymi
to byla vina: Benanti Etna Di Verzella
Rosso 2013 z odrady Nerello Mascale-
se, Dagueneau et Pautrat Les Jardins du
Babylone Jurancon Sec 2011, Domaine
Comte Abbatucci Barbarossa (tam hraji
ve vinicich korsické pisné, aby byly kere
»Stastné”). Podobné vyjimeénad jsou
vina Domaine de I’'Ecu ,,ruly* Musca-
det 2014 ¢i Pietracupa Greco di Tufo
2013, pripominajici kult starofimskych
Falernskych vin.

PrestoZe jsou pro tyto mladé lidi
tabu pravicové nazory, fotbal, televize,
hypotéky a jakéakoliv zodpoveédnost,
zda se, Ze se s touto kulturou musi po-
¢itat i ve svéte vina.

Inzerce

GRANGUSTO

wine by the glass

Servirujte po sklenkich
piesné a s eleganci

www.bormioliluigi.cz
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odle informaci britské UKVA
P(The United Kingdom Viney-

ards Association) byly na brit-
skych ostrovech v roce 2011 vyrobe-
ny t¥i miliony lahvi vina, v roce 2015
to bylo jiz 5 miliona lahvi, v roce
2020 se ocekava 10 miliona l&hvi
vina. Mezi nimi by méla byt jiz vina,
ktera ponesou chrdnénd oznaceni pi-
vodu PDO (Protected Designation of
Origin). Britsky statni dfad DEFRA
(Department for Environment, Food

— Prvni britské apelace

& Rural Affairs) nyni potvrdil, Ze
piihlaska k oznaceni Sussexu jako
prvniho anglického ,vinaiského*
chranéného oznaceni pavodu byla
oficidln¢ ptedloZzena do Bruselu
stim, Ze odchod VB z Evropské unie
na vyiizeni nebude mit Zadny vliv.
Aby se o tento status mohli britsti
vinati uchazet, byly prvni kroky uci-
nény jiz v roce 2015 a v té dobé zis-
kali i do¢asnou vnitrostatni ochranu
(DEFRA 2015).

Samostatnou Zadost o vlastni chré-
néné oznaceni pavodu podalo vinaistvi
Camel Valley (Cornwall) pro své Dar-
nibole Bacchus Wine. Odrada Bacchus
— po Chardonnay je nejvice vysazova-
nou odradou ve Velké Britanii — byla
vyslechténa ve 30. letech minulého sto-
leti v némecké oblasti Pfalz jako kiize-
nec odrad Silvaner, Riesling a Mdiller
Thurgau. Odrada se v némeckych vi-
narskych oblastech vysazuje stale méné
(vina v téchto klimatickych podmin-
kach jsou pomérné fadni, bez pritazli-
véjéi struktury) ale ,,nasla“ se diky niz-
§im vynosim a potiebnému vysSimu
podilu kyselin prave v jiznich oblastech
britskych ostrovi. Vino se maZe po-
chlubit jiZ fadou prestiZnich ocenénti, je
nabizeno i ve vyhladené ,,michelinské*
restauraci Nathan Outlaw.

Podobné snahy Ize sledovat u dalsi
»apelace” Sussex Sparkling, kde tti
Sampanské odrudy t&Zi ze stejného
kiidového podlozi jako ve francouz-
ské Champagni. Prvnim krokem
k uznani této apelace je ochranna
zndmka, kterou méa od roku 2012 re-
gistrovanou Rathfinny Wine Estate.

restizni destilerie Jacopo Poli se
proslavila predevdim produkci
grappy. Zatim poslednim pifrast-

kem do rodinného portfolia je destilat
Marconi 46. Jedna se o prémiovy gin,

— Novy gin od ]acopo Poh

jehoZ zakladnim kamenem je vinna pa-
lenka infuzovana jalovcovymi bobule-
mi, hrozny odridy Moscato, borovici,
matou, kardamomem a Koriandrem.
SloZeni a chut’ ginu jsou inspirovany
detskymi prochazkami Jacopa Poliho
po ploding Asiago v severnim Benét-
sku. Také ndzev Marconi 46 je Uzce
spjaty z dlouhou rodinnou tradici, jejiz
palirenska historie sah& aZ k roku 1898.
Predstavuje totiz jméno ulice a cislo

popisné destilerie Poli v obci Schiavon
nedaleko mésta Bassano del Grappa.
Cislo 46 zaroven znazoriuje i obsah
alkoholu v destilatu. Uznani se mu do-
stalo od prestizniho italského privod-
ce vinem Gambero Rosso, ¢asopis Il
Giornale del Cibo jej zafadil mezi pét
nejlepSich italskych gini a na akci Gin
Day v Mildnu ziskal dokonce ocenéni
nejvyssi. Gin Marconi 46 je k dostani
na e-shopu www.global-wines.cz.
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-V Brazilii dvakrat ro¢né

osledni, 39. mezinarodni kon-

gres pro révu a vino (OIV),

ktery se konal v brazilském
Bento Gongalves, prinesl vedle
16 novych rezoluci (tfi z oblasti vi-
nohradnictvi a Zivotniho prostiedi,
dalSich Sest se tykalo povolenych
enologickych postupt, jiné byly
zaméieny na analytické metody,
ekonomii a pravo atd) rovnéz za-
jimavou zkuSenost brazilského
vinaistvi. Centro Nacional de Pe-
squisa de Uva e Vinho (Embrapa)
je obdivuhodna védecka instituce,
kterd sdruzuje 37 vyzkumnych
stiedisek, kde pracuje vice nez
8 000 vedeckych pracovnika. To
také naznacuje potencial zemg,
kterd je dvakrat vétsi neZ cela Evro-
pa. Napiiklad pii Slechténi novych
odrud, které v nadich podminkéch
trva desitky let, mohou v Brazilii
tento ¢as zkréatit témet o polovinu.
Cést 3lechtitelského programu Ize
totiz bez vyrazného zkresleni vy-
sledku provést v oblasti Vale do Rio
Sao Francisco, leZici na 9. rovno-
b&zce. Podle evropskych meritek je
asi 700 ha vinic v oblasti Bahia ko-

|:!r.|_'|] I'".:rll.l:u.
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lem mésta Casa Nova vinarsky ne-
vyuzitelna, ale v téchto tropickych
podminkach se réva skute¢né pés-
tuje. Prsi pouze tii mésice (v ostat-
nich je naprosté sucho) a vinohrady
jsou zavlazovany 24 hodin denné
z blizkeé teky. V takovych podmin-
kach réva obvykle rodi 120 dni
po prvnim zastfizeni a vinobrani
je dvakrat do roka: vinarsky rok je
rozdélen do dvou obdobi (od ledna
do cervna a od cervence do pro-
since). Podle odborniki Embrapa
muZe réva v takovych podminkach
a vybranych vinicich zarodit i tti-
kréat do roka, pak se ale doZiva jen
okolo 20 let. Pravé tento dvojity cy-
klus dovoluje zkrétit i dobu Slechté-
ni. O vinu, které se vyrabi z hrozna
Z ,,mokrého obdobi“, tvrdi mistni
vinafi, Ze je lepSi neZ ze suchého,
ale pfi degustaci jsme vyrazngjsi
rozdily nenasli.
Pokud do

Brazilie zavitate

v tomto Gnorovém meésici, budete
moci ochutnat nejen ,,druhé vino
ze suchého obdobi“, ale jiz i prvni
bur¢ak — vzdyt' jsme na ,,0bréace-
né“, jizni polokouli.

Inzerce
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V rubrice ,,Vina mésice** predstavujeme novinky na ¢eském trhu. Podminkou zveiejnéni je kvalita.

Publikovana budou vina s hodnocenim: dobré, velmi dobré, vynikajici. Vinati, obchodnici ¢i dovozci
mohou nominovat jakékoli vino, které je nové uvadéno na nas trh. Informace na info@w-d.cz.

CAVE DE LUGNY,
VIRE CLESSE AOC 2015

Jiskrnd barva bilého zlata se zelenkavymi odlesky
a vyssi viskozita. Typicka svézi aromatika citru-
st a ¢erstvého tropického ovoce s jemnou stopou
vanilky. Chut’ je ptijemna, osvézujici, lehéi, jemné
mineralni a vyvéazena, se stopou tropickych plodi,
jemnou kyselinou a del§im, svézim zavérem.

390 K¢& xxxxx | f

WWW.Pro-vino.cz

BODEGAS BORSAO, CRIANZA SELECCION
2013, CAMPO DE BORJA DO

Tmava rubinova barva se svétlym okrajem a stied-
né vyssi viskozita. Stredné intenzivni ovocna vané
&erveného lesniho ovoce, jako jsou boraivky nebo
ostruziny. Stiedé plna zemita chut’ s vyssi kyselinou,
tény jahodové marmelady a jemnym dotekem koure.
Stredné dlouhy zavér.

349KE  Em  kxxk i

WWW.Vino-laska.cz

VITIS STRAZNICE, RYZLINK RYNSKY
2015, POZDNI SBER, SUCHE, STRAZNICE,
PODKOVNE

Jiskrna zlata barva se zelenkavymi odlesky, stredni
viskozita. Stiedné intenzivni aromatika se stopou
meruriky a lipového kvétu. Chut’ je stiedné intenzivni,
s vyssi kyselinou, jemnou mineralitou a naznakem
merunék. Kratsi zaveér.

* k% Kk i

210K¢& | -

WWW.Vino-Vitis.cz

CHAMPAGNE LEBEAU-BATISTE,
CUVEE ROSE, BRUT

Stredné intenzivni lososova barva, jemné perleni

a stiedni viskozita. Ovocna vang se stopami éerve-
nych plodu, ale i kouie a lehce oxidativni stopou
jahodového kompotu. Svézi, stredné intenzivni chut
s ¢erstvymi tony cervenych bobuli, Zivou kyselinou
a del$im, ovocnym zavérem.

765K * K i

WWW.grappe.cz
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VILLA CANESTRARI, TERRE DI LANOLI
2015, VALPOLICELLA DOC

vané ¢ervenych tiesni, dreva a koreni s lehce animal-
nim vyrazem. Ovocnd chut’ se stiedné plnym télem
a kratSim zavérem.

* % Kk i

245 K¢ A

www.foodparadise.cz

CASA VINICOLA BOTTER, TORRE RRACINA
NERO D’AVOLA 2015, TERRE SICILIANE IGT

VyrazngjSi rubinova barva s tmavymi odlesky a stied-
ni viskozita. Pfijemna ovocna vané s tony tiesni

a Svestek a harmonické svézi ovocna chut, kde domi-
nuje éervené ovoce, zralé Svestky, skofice a vanilka.
Delsi, svezi zaver.

B *xx 7

199 K¢

www.adveal.cz

SASA ANTONIO, VALPOLICELLA RIPASSO
DOC, CLASSICO SUPERIORE 2013

Tmava, ¢ernocervena barva a vysoka viskozita.
Vyrazné aroma tmavych plodi s podténem skotice

a uslechtilého dieva. Vyraznéjsi chut’ s vysokym
ovocnym extraktem, pevnym tfislem a delsi, hiejivou
dochuti.

* kK i

325 K¢ A

WWW.VpV-praha.cz

BRATANOV, YOUNG MERLOT 2016,
SOUTH SAKAR HILLS

J

HIluboké cervenofialova barva a vyrazna viskozita.
Intenzivni ving cernych tiesni, ostruzin a boravek
s lehkou stopou vanilky. Stredné intenzivni chut
tieSni, ostruzin a kakaa. Kratsi zaver.

179K¢

[=—] * k k i

www.vinabg.cz



Doporuéeni
pro konzumaci

VINO BLATEL, RULANDSKE BILE 2015,
VOC BLATNICE, SUCHE, BLATNICE
POD SVATYM ANTONINKEM, FLORIANKY

zita. Svézi aromatika cerstvych citrusi, predevsim
limetek a citrond, s lehkym naznakem grepu. V chuti
leh¢i vino s jemnou grepovou hoi¢inou v zavéru.

* * Kk i

185 K¢ S

www.vinoblatel.cz

TRADICNI RODINNE VINARSTVI NOVAK,
ANDRE 2015, POZDNI SBER, SUCHE,
BORETICE, KRAVI HORA

Syta cervenofialova barva a vyrazna viskozita. Vy-
raznéjsi ovocna viné s tony zralych ¢ervenych tresni
a nakladané cervené repy. Stredné intenzivni chut’

s ovocnymi tony ¢ervenych plod, sviravym tiislem
a kratSim, lehce vysuSujicim zavérem.

* & & i

180 K¢ [ -

www.sklepunovaku.cz

BODEGAS LA ROSA, FINCA LA ESCONDIDA,
RESERVE CABERNET SAUVIGNON 2014

Sametova tmave cervend barva a stiedni viskozita. Intenzivni
odridove typicka vang cerveného rybizu a ostruzin se stopou
skofice a vanilky. Chut’ je vyvazena, s dobrou ovocnou
kyselinou, lehce tvrdsim tiislem, dominantnimi tony cernych
tredni a rybizu a delSim, lehce sviravym zavérem s hiejivym
alkoholem.

239 K& * K |

www.adveal.cz

CHAMPAGNE LEBEAU-BATISTE,
CUVEE GRANDE RESERVE,
BLANC DE BLANCS, BRUT

Jiskrna zlatozelena barva a stiedni viskozita, jemné
stiedni intenzivni perleni. VVing je stiedng intenzivni,
s typickymi tony cerstvych citrusa, zelenych jablek
a cerstvého sladkého peciva. V chuti svézi vino

s ponékud vy3si ovocnou kyselinou, tony limetek

a stiedné dlouhym zavérem.

* % Kk Kk

ré

785 K¢

WWW.grappe.cz

vino k okamzite
konzumaci

vino s potencialem

7 2az5 let

k uloZeni

VITIS STRAZNICE, RULANDSKE SEDE
2015, VYBER Z CIBEB, BOTRYTICKY SBER,
SLADKE, STRAZNICE, HORNI HORY

ZlatoZluta barva se zlatymi odlesky a vySSi viskozita.
Intenzivni sladka viné hrozinek, luéniho medu a pod-
houbi. Chut’ je sladka, s tony luéniho medu, pomeran-
¢ové Stavy a manga. DelSi, ale sladky zavér.

490KE  mam  xxxx L
WWW.Vino-Vitis.cz

PAOLAZZI VAL DI CEMBRA,

LIQUORE MIRTILLO

Syté rubinova barva a vysoka viskozita. Podmaniva
viané boravek a éerného rybizu se stopou skofi-

ce a kvalitni vinné palenky. Chut’ zcela odpovida
vani, je sladka, harmonicka, op&t dominuji boravky
a ¢éerny rybiz. DelSi zavér s dobte zakomponovanym
alkoholem.

* % Kk Kk i

420 K¢ A

www.bevande.cz

SKALAK, TRAMIN CERVENY EXCLUSIVE
2015, VYBER Z HROZNU, POLOSUCHE,
NECHVALIN, BOROVY CTVRTE

Stredné intenzivni zlatozelena barva a stiedni viskozi-
ta. Vyraznéjsi aromatika zralych banand, lici a ¢ajové
rize. Chut je atraktivni, s tony pomeran¢u a lu¢niho
medu, se stiedné dlouhym, svézim zavérem.

* * Kk i

200K¢ |

www.sklepskalak.cz

SALIZZONI, SAN BIAGIO
GEWURZTRAMINER 2014, TRENTINO DOP

Intenzivni zlaté4 barva se zelenkavymi odlesky.
Vyrazngjs$i aromatika li¢i, suSené pomerancové kiry
a suSenych raZovych listka s intenzivni mineralni
stopou. Intenzivni a atraktivni sucha chut s vyraznou
ovocnosti a dlouhym, svézim zavérem.

* %k ok

ré

445 K¢

www.vinoliva.cz
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degustation

Legenda Pomerolu v Praze

V poloviné prosince probéhly v Galerii vin Passage a vecer pak v Salonu Bellevue
v Praze zcela unikatni degustace vin skutecné vinarské legendy z oblasti
Pomerol v Bordeaux, Jean-Pierra Moueixe. Celé odpoledne a vecer zorganizovala
spolecnost Merlot d’Or, kterd vina od spolecnosti Jean-Pierre Moueix dovazi.
Ikonickd vina, mezi kterymi nechybélo Chateau Trotanoy, La Fleur Petrus a Belair

Monange, predstavil exportni reditel Stephane Laborie.

polecnost Jean-Pierre  Moueix jiz
dlouhda léta patii mezi legendarni
vlastniky vinic, vinafe a obchodniky
v Bordeaux. Do jejich portfolia dlouho pa-
trilo i véhlasné Chateau Petrus. Soustedi se
predevsim na vina z ,,pravého biehu* z ape-
laci Pomerol a Saint-Emilion. Jejich stylem
a cilem je opravdovost a elegance ve vsech
vinech, kterd vyrabi, nebo jejichz vyrobu
konzultuji a s nimiz nasledné exkluzivné ob-
choduji. S&m Stephane Laborie, exportni te-
ditel spolecnosti Jean-Pierre Moueix, béhem
Své prezentace zduaraznil, Ze spolecnost od-
mita opulentni americky styl vin a nepodleh-
la ani velkému tlaku vyznamnych ruskych
zékaznika, ktefi preferuji nasladle chutnajici
vina. Naopak, ze vSech predstavenych vin
jsou jasné patrné styl, jemnost a elegance.
Vecer zacal degustaci portfolia levnéjsich
vin v Galerii Passage. Svou stalou kva-
litu potvrdilo Chéteau Barrail Du Blanc,

26 | WINE & Degustation



Saint-Emilion Grand Cru z roéniku 2012.
Klasické jemné a velmi elegantni vino
s nadhernym ovocnym charakterem se
skvélym pomérem kvality a ceny, které
pred ¢asem zvitézilo i v naSem Grand testu
vin ze Saint-Emilionu. Degustace pokraco-
vala viny Chéateau Chantalouette, Pomerol
2012 a Chéteau La Grave a Pomerol 2006.
Noblesnim z&vérem odpoledni casti pak
byla skvéla vina Chateau Latour a Pomerol
2006, a hlavné Chéateau Certan De May,
Pomerol 2006.

Vrcholem vecera byla degustaéni vece-
fe s velkymi viny z portfolia Jean-Pierre
Moueix, které doprovodilo Sestichodové
menu $éfkuchaitt Zdenika MareSe a Ja-
roslava Finkouse. Vecer odstartovalo
Champagne Louis Roederer Vintage 2008
v kombinaci s lososem z udirny, kavia-
rem Sturia a créme fraiche. Pak jiz byla
ve hie vina z Bordeaux. Chateau Belair
2000, St.-Emilion ler Grand Cru Classé
doprovodilo jehnéci carpaccio s doméa-
cim chlebovym toastem. Chateau Belair
bylo vZdy povazovano za jedno z nejlep-
Sich vin z pravého biehu. Pri klasifikaci
v roce 1855 bylo dokonce kandidatem pro
zarazeni do nejvyssi kategorie ler GCC,
k cemuz nakonec nedoslo, nebot’ bylo toto
panstvi od Bordeaux dva dny cesty da-
leko, a do Spicky se tak dostalo Chéateau
Haut-Brion. Jméno tohoto Chateau bylo
po roce 2000 dopInéno jménem matky
pana Mouiexe a dnes nese nazev Chateau
Belair Monange. Pravé Chateau Belair
Monange 2009 se podavalo ke druhému
chodu, kterym byl humr na cerveném
ving s celerovymi kulickami. Poté jiz na-

sledovaly dvé dlouho ocekéavané legendy.
Chéteau La Fleur Pétrus z ro¢nika 2005
a 2008 skveéle podporilo srnéi Wellington
s lanyZi, gratinované brambory a cherry
omécku. Nadherny velky a typicky Po-
merol s podmanivou ovocnosti, hloubkou
a sametovym ttislem. Pevngjsi, maskulin-
ni a s velkym potencialem z ro¢niku 2005,
0 néco jemngjsi, mekEi s jasnym projevem
zralych ¢ernych treSni z roéniku 2008.
Nezapomenutelnym zaZitkem vecera pak
bylo Chéteau Trotanoy 1999 v kombinaci
s francouzskymi syry.

Vina spole¢nosti Jean-Pierre Moueix pat-
fi pravem k legendam pravého biehu v Bor-
deaux. Kterékoli z nich ur¢ité stoji za ochut-
nani, ta zakladni jsou pak velmi elegantni
a cenové prijatelnou pozvankou do klubu
ikonickych velkych vin.

Text a foto: Michal Setka
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Enogastronomicky vecer
Unie enologu Ceské republiky
v hotelu Miura

Unie enologti Ceské republiky byla zaloZena v roce 2014 pétici ¢lenti —

doc. ing. Milosem Michlovskym, DrSc., ing. FrantiSkem Médlem, ing. Petrem

Ptackem, mgr. Markem Petrjanosem a doc. ing. Mojmirem Baroném, Ph.D. Je ¢lenem

Mezindrodni unie enologti a sdruZuje kvalifikované odborniky aktivné ptisobici

ve vinafstvi ¢i vinohradnictvi nebo podilejici se na jejich vyzkumu.

lavni naplni unie je organizovani
H odbornych seminéatt, zajistovani

podpory a osvéty Siroké vinarské
verejnosti a dale prohlubovani spolupra-
ce s ostatnimi vinarskymi organizacemi.
Jednim ze zakladnich poslani je pracovat
na vytvareni nazorové jednotnosti pri po-
suzovani a hodnoceni vin. Konkrétnim
cilem je tak obsazeni narodnich a mezina-
rodnich soutéZi vin enology z CR, a tim
i zajisténi maximalni korektnosti a kvalit-
niho hodnoceni na narodnich soutéZich.
S tim Uzce souvisi i snaha o prerozdéleni

s

kategorii vin téchto soutéZi ve smyslu

28 | WINE & Degustation

podpory suchych vin do 4 g/l zbytkového
cukru véetné podminéné volby Sampiona
z této kategorie.

Unie enologu je poradatelem vlast-
ni soutéze vin Sucha vina online, jejiz
hlavni myslenkou je pravé navrat tuzem-
ského vinarstvi ke komplexnim suchym
bilym a ¢ervenym vinim s planovanym
vytvoienim systému pohyblivého vybéru
100 nejlepsich tuzemskych suchych vin.
Nejde tedy o jednorazovou soutéz, kde se
vina hodnoti jednou za rok, ale pribézné
hodnaceni aktualnich vin v pravidelnych
intervalech. Také samotné hodnoceni je

s

odlisné od standardnich soutézi se za-
mérenim na mensi pocet hodnocenych
vzork v rdmci jednoho flightu a z(Ze-
nim moznosti bodové Skaly, eliminujicim
mozna alibisticka hodnoceni. Kromg jiné-
ho ma tato soutéZ i ambici stét se kalibrac-
nim prvkem tuzemskych soutézi a pomoci
sjednoceni mnohdy velmi odliSného a roz-
polceného pohledu vyrobcti a sommeliert
na tuzemska vina.

Kromé akci uréenych primarné pro od-
bornou verejnost chce Unie enologi cilit
nékteré své aktivity i na Sirokou verejnost,
a podilet se tak na marketingu a propagaci



kultury vina u nas. Osobné jsem mél moz-
nost se zU¢astnit pilotni akce Unie enologa
zamérené na milovniky vina, kterd pro-
béhla pod nazvem Enogastronomicky ve-
¢er ve dnech 2..a:3. prosince 2016 v restau-
raci hotelu Miura na Celadné. Pro¢ pravé
na Miuie je nasnadé. Tento inovativni
a vyrazny hotelovy projekt v sobé spojuje
jedinecné prostiedi, architekturu, umeni
a skvélou gastronomii a vino. Mistni $éf-
kuchait Michal Géth dokéZe nenapodobi-
telné vyzdvihnout dominantnost hlavni su-
roviny v pokrmu nejen spravnou Upravou,
ale predevsim vhodnosti vybéru dalSich
chuti, které pak celkovy dojem vytecng
podtrhuji. V rdmci vecera Unie enologi
nas ¢ekalo sedmichodové menu doplnéné
vZdy o dvojici nasnoubenych vin, vybra-
nych z Gsp&dnych vzorkda v ramci vyse
zminované soutéZe suchych vin online.
Na zacatku nas gastronomicky vyborné
naladila kiepelka, doplnéna o kvétak s bi-
lym makem a kvétakové pyré du Barry
s pimentem. Po vinné strance jsme moh-
li porovnat hned u prvniho chodu praci
a symbidzu bilého i ¢erveného vina, kon-
krétné Palavy VOC 2013 a Pinot Noiru,
2011, obou z dilny MiloSe Michlovského.
Obé vina byla vyborna, v ramci snoubeni
mne urcite vice oslovil Pinot Noir. Druhy
chod byl vyborny sumec doplnény o je-
litko s pohankovym risottem s ¢ervenou
fepou. Chod doprovazela opét dvé vina —
Chardonnay, roénik 2013 ze Zamecké-
ho vinarstvi Bzenec a cuvée Chardonnay
a Pinot Gris ro¢niku 2013 ze Sonberku.
V ohledu snoubeni takika vyrovnany
flight. Nasledujici chod bylo foie gras
s hruskovym kompotem s kardamomem
a Stramberské ucho. Velmi zajimavé chu-
tova kombinace, doprovazena viny Grand
Tramin ro¢niku 2012 od Petra Bizy a Ali-
bernet z roc¢niku 2010 z vinarstvi Hany

Méadlové. Opét pekna ukédzka dvou moz-
nosti, jak ke specifickému chodu pristu-
povat a nakolik hledat shodu ¢i kontrast.
Za mne tentokrat vitézila shoda.

Vina Mabharal ro¢niku 2011 z vinarstvi
Tanzberg a André 2013 ze Slechtitelské
stanice \Velké Pavlovice doprovazela ko-
fenény tajine z kufecich srdicek, podava-
ny s jemnym kuskusem. Velmi zajimavy
chod, zde mi pouze Uplné perfektné nese-
deélo Zadné ze zvolenych vin. Chut'ové ne-
byl problém, obé vina ale stala jakoby nad
samotnym pokrmem. Za sebe bych zvolil
néco trochu jemnéjsiho. To 48 hodin ta-
Zeny hovézi karabacek s gratinovanym
morkem a bruselskou kapustou doplnény
Merlotem 2012 ze Sonberku a Merlotem
2011 od MiloSe Michlovského bych si
klidn¢ zopakoval kazdy den véetné na-
kombinovanych vin. Posledni z maso-

vych chodi pattil samoziejmé zvefing,
tentokrat do rizova pecenému srnéimu
htbetu podavanému na ¢okoladg, naklada-
nych ofeSich se Stouchanymi brambory.
O prizen po vinné strance tentokrat sou-
perila dvé cuvée roéniku 2009. VVzhledem
k tomu, Ze se jedna o vina spole¢ného pro-
jektu Frantiska Madla a MiloSe Michlov-
ského, byla tak rozdilna asi jako nevlastni
bratti. Cuvée 1+1 v prvnim piipadé Pinot
Noir a Zweigetrebe, v druhém Alibernet,
Cabernet Sauvignon, Merlot. Ob¢ vina
byla perfektni, kombinaci s jidlem u mne
tentokrat vyhralo druhé, vyrazngjsi cuvée.
Zavereénou tecku degustaéniho menu
vytvoril dezert v podobé cokoladového
fondantu s viSnémi amarena, piipraveny
v netradi¢ni, ale o to zajimavejsi ,,stude-
né“ podobé. Vina k chodu byla Cuvée
Horak 2012, Cabernet Sauvignon a Dorn-
felder a Grand Cuvée 2011 od Petra Bizy,
Cabernet Sauvignon a Neronet.

Hlavni myslenkou téchto enogastrono-
mickych veceru je dle Unie enologt pre-
zentace vin vybranych v unikatni soutézi
Such& vina online a doloZeni vhodnosti
jejich uziti v gastronomii. Kazdé snou-
beni je vzdy peclivé pripraveno, diraz je
kladen predevSim na vytvoreni nového
rozméru vzniklého ze spojeni vina a jidla.
Coz se myslim v tomto piipadé vyborné
podarilo a uz ted’ se mizeme t&Sit na dal-
Si podobné setkani, planované tentokrat
ve spolupréaci s hotelem Mandarin Orien-
tal a jeho restauraci Spices.

Text: Martin Prochazka
Foto: Luba Mrkvica
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Lanzarote

Obdivuhodné umélecké dilo

Newyorské Metropolitni muzeum je se svymi vice nezZ dvéma miliony dél

nejvétsi umeéleckou galerii ve Spojenych statech a patfi k nejnavstévovanéjsim

ve svété. Také proto ma v3e, co nese podpis Metropolitan Museum of Art

takovou ,,vahu”: v poslednich letech vyzyva Metropolitni muzeum v rdmci

svych vzdélavacich programt k navstévé mist, ktera 1ze pro svoji vyjimecnost

zaradit k pokladim svétového umeéni. Mezi takova mista bylo zarazeno

i Lanzarote — jeden z Kanarskych ostrovi. Je to predevsim krajina vinic, ktera

do tvéare vulkanického ostrova vepsala umeélecké, doslova dechberouci dilo.

istorie Lanzarote je zahalena dnes
Htéiko proniknutelnym  zavojem
myta a mnohych tajemstvi, ale Ize
predpokladat, Ze ostrovy znali jiZ staii recti
a ifimsti moreplavci. VZdyt fecti spisovate-
1€, jako Hérodotos z Halikarnassu, zvany
,»otec dejepisu”, filosof Platon (ten ostrovy
oznacuje za pozuistatek bajné Atlantidy) ci
Pldtarchos popisovali myticky kraj dale-
ko na zapadé jako ,,zahradu Hesperidek*.
Podle tecké mytologie v ni Hesperidky, tfi
deery titAna Atlanta a bohyné noci Nyk-
ty, hlidaly s drakem Ladénem v zahradé
boht strom, ktery plodil zlata jablka. Jiny
z&pis pochézi z pera Plinia Starsiho v jeho
slavné ,,Naturalis historia“, kde ostrovy
popisuje jako Insulae Fortunatae (Stastné
ostrovy). Z kazdého z historickych zapisa
je ziejmé, Ze se jednd o ostrovy vyjimecné
a hodné boh.

Piesto viak po padu Rimské fise os-
trovy na staleti upadly v zapomnéni. AZ
roku 1312 zanesly silné vétry ke bieham
ostrova janovskéeho kupce Lancelotta Ma-
locella (jedna z verzi o ptivodu jména os-
trova vychazi ze jména tohoto Janovana)
a ¢asem byly ostrovy zakresleny i do na-
motnich map. Vyrazna kapitola stredove-
ké historie je vSak napsana aZ ve spojeni
se jménem normandského rytiie ve sluz-
bach Spanélské koruny Jeana de Béthen-
courta. Ten v roce 1402 vyplul s osmde-
sati muzi z francouzského pristavu La
Rochelle a kratce na to dobyl Lanzarote
jako prvni z Kanéarskych ostrovi. Nasel
tu nadhernou kvetouci zemi, ve které Zili
tzv. Guanches, ktefi podle historiki osid-
lili ostrovy nékdy v 1. stoleti pred nasSim
letopoctem z Afriky. O jejich zdhadném

pavodu — podle archeologi méli svétlé
oci a vlasy — se mnohé mtizeme dozvédét
v archeologickém muzeu v Santa Cruz
na ostrové Tenerife.

Pod nadvladou Spanélské koruny ziistal
ostrov v uritém klidu aZ do roku 1730.
Tehdy se, jak ve své vypovedi z 1. zafi
1730 zaznamenal Andrés Lorenzo Cu-
rbelo, fard z obce Yaiza, otevielo pek-
lo. Sopecné vybuchy a mraky zastinily
na celych Sest let slunce nad Lanzarote,
bylo zni¢eno mnoho vesnic a velkou ¢ast
ostrova pokryly vylevy z desitek sopec-
nych kréaterd. K dalsim erupcim doSlo
0 téméf sto let pozdgji. Od roku 1824, kdy
se zklidnil i vulkéan Nuevo del Fuego, jsou
povaZzovéany Montafias del Fuego (Ohiio-
vé hory) za vyhaslé. To vie se z geolo-
gického hlediska stalo ,,nedavno*, a tak

si dnes prohliZzime krajinu, kterou lze
slovy jen t&Zko popsat. V blizkosti Ohrio-
vych hor, obklopenych lavovym moiem,
je blizkost neptedstavitelné piirodni sily
tak ohromujici, Ze Zadné lidské metitko
tu prosté nestaci. Presto se o to mnozi
pokouseli, a my tak mame moZznost na-
hlédnout tieba do kroniky obce Mancha
Blanca, kdy zoufali ,,Lanzarotefios* vza-
li z mistniho kostela sochu Virgen de los
Dolores (Panny Marie Bolestné, tady
s titulem Kralovna sopek a Matka Lanza-
rote) a postavili ji rozzhavenym lavovym
jazykim do cesty. Jakoby zazrakem se
proud lavy zastavil pied prvnimi domy
obce. Tehdy bylo do kroniky zapsano:
Tady ¢loveék viru, ma-li ji, snadno ztréci.
Naopak ti, ktefi ji nemaji, ji mohou stejné
rychle najit!

Jean de Béthencourt vyplul v roce 1402 s pouhymi osmdesati muZi z francouzského
pristavu La Rochelle a kratce na to dobyl Lanzarote jako prvni z Kanarskych ostrovii.
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cesty za vinem

Sazenice révy jsou vysazeny v hlubokych jamach (EI hoyo),
pripominajicich malé kratery o priméru obvykle 2 az 4 metry.

Enarenado — ieSeni
pro Lanzarote

o~y

Kdyz se rozhlizite vyprahlou, ¢ernocer-
venou sopecnou krajinou (prsi tu jen par dni
v roce s celkovym Uhrnem okolo 150 mm,
neni tu ani pramenitd voda), kterou jen tu
a tam oZivuji svétlejsi barvy lisejnika a Zi-
voricich sukulentg, Ize jen téZko uveiit, Ze
se tu mtiZe dafit révé vinné. Ale zaridila to
sama ,,matka pifroda“, ktera jako by chtéla
mistnim nahradit mnoh& sopec¢na piikofi
a dés sopec¢nych erupci nakonec promenila
ve prospéch mistnim vinaitim i ostatnim
zemédélctim. Na Kandrskych ostrovech se
v blizkosti moie v oblasti ,,isla baja“ (niz-
ké ostrovy) vyuzivaji rizné systémy pés-
téni, jako jsou terazzas, sorribas ¢i gavias,
ale na Lanzarote maji vlastni feSeni: onu
»pomoc* tu nazyvaji ,.,enarenado natural®,
co? je jakési sucha kultivace zemé. Ta vy-
chazi z vlastnosti porézni sopecné strusky,
nazyvané , lapilli“ (na Kanarskych ostro-
vech pojmenované jako ,picon”). Cerny
picdn se béhem dne zahieje a v noci pak
ochladi (teplotni rozdily byvaji az 17 °C),
coz podporuje vznik nocni rosy. Vlhkost
pak sopecna hornina predava kofenovému
systému révy vinné. Picon navic zabranu-
je vyparovani i jakémukoliv zapleveleni.
Sazenice révy jsou v hlubokych jaméach
(el hoyo), ptipominajicich malé krétery
0 praméru obvykle 2 aZ 4 metry, vysazeny
do 20-30cm silné vrstvy el jable* (piska
s vyS8im obsahem organickych latek) a ta
je pak piekryta dalsi vrstvou porézni sopec-
né strusky. EI hoyo jsou proti vysusujicim
vétram chranény pulkruhovymi zidkami
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z vétSich sopec¢nych balvand, nazyvanymi
,»,20c0s“. Obvykle je timto zpisobem vy-
sazeno na hektar asi 300 sazenic (ve Spa-
nélsku to je obvykle 3 000-5 000 kett
a tomu piirozené odpovidaji i hektarové
VyNOosy.

Kdyz projizdite krajinou po silnici
z Masdache do Uga, vinarskou oblas-
ti La Geria, tak vam zejména pii zapadu
slunce vykresli tisice ,,zocos* obraz, ktery
newyorské Metropolitni muzeum zaiadilo
mezi nejvetsi poklady svétového umeni —
architektury bez architektt. Mozné Ze jes-
t¢ zajimavéjsi a ptisobivejsi zptisob pésteni
se nazyva ,,parral“. Jestlize vySe popisova-
ny zpuisob ,,jam a zidek* je pracny na ru¢ni
préci, pak ,,parral“ je opravdu nadenicina.

V lavovém poli je tieba vylamat a vysekat
diru az na pavodni Urodnou padu. Nekdy
staci metr dva, velmi ¢asto je v3ak sila la-
vového pole mnohem vétsi. To se pak ja-
koby z ¢ernych Gtrob zem¢ vynoii silny,
podivné zkrouceny kmen staré révy, aby
pak aZ na dievéném ro3tu na dennim svétle
nabidl své letorosty slune¢nim paprskam.

To v3e je sloZit&jsi v tom, Ze vykopat diru
do zemé neni na Lanzarote opravdu nijak
jednoduché. V restauraci piihodného jmé-
na El Diablo v Montafias del Fuego jsme
se dozveédeli, co se také muze stat. Nejdiive
jsme museli vyslechnout povidani o tom,
co je to ,teplotni gradient”. Pokud vam
moc neftikaji pojmy jako tepelna vodivost,
kvantova hypotéza ¢i Fouriertiv zakon, pak
snad staci vedet, Ze teplota pod povrchem
Zemeg s hloubkou roste a jeji vzrast je od-
razem hlubinnych tepelnych zdrojt. Jinymi
slovy je zemé na Lanzarote tak ,,Ziva“, Ze
nékde pér centimetri pod povrchem do-
sahuje teplota az 100 °C. Jako doklad v El
Diablu ukazuji asi 5m hlubokou jamu, ze
které proudi tak horky vzduch, Ze se v ném
griluje maso pro hosty restaurace. Jinde
v Ohiovych horéch sta¢i do daleko mélci
jamy vhodit otypku roti a ta hned vzplane
nebo nalit kybl vody do otvoru a za oka-
mzik se objevi gejzir péry.

Samoziejmé Ze v obdivovaném obrazu
vinarské krajiny se dnes objevuji i jiné
zpusoby pésténi, jako jsou ,,zanya*, ,,ban-
cales“ ¢i ,,chaboco, a ty vSechny dopliuji
cerni obrazu nacervenalymi ¢arami zidek
a teras (sope¢ny kdmen zvétravanim a ca-
sem svétla a cervend). TémEi nepatiicné,
presto velmi pasobiveé zase vyzniva zariveé
bila barva kolonialni architektury, ktera je
fidce rozseta po krajing.

El hoyo jsou proti vysuSujicim vétriim chranény pilkruhovymi
zidkami z vetSich sopecnych balvanii, nazyvanymi ,,zocos*.

e




Paisaje Protegido

Celé Udoli La Geria hylo pro svoji vy-
jime¢nost vyhlaSeno chranénou oblasti
(Paisaje Protegido) - biosférickou rezer-
vaci UNESCO. To nic neméni na tom, ze
po dlouha desetileti bylo Lanzarote pro
mistni obyvatele ,,malpais* (Spatnou zemi),
ktera je nutila vystéhovat se svého ¢asu
na blizkou Fuerteventuru nebo az do daleké
Jizni Ameriky. VZdyt’ nekteré vrstvy sopec-
ného popela tu maji tloustku az 10 metrd
asope¢né aktivity pies dobrozdani mistnich
Urad, Ze Montafias del Fuego jsou povazo-
vany za vyhaslé, jesté neustaly.

Piesto se ,,Lanzarotefios” v této ,,Spatné
zemi“ naucili Zit. Naucili se tu délat i dobra
vina, o kterd je ve svété stale vetsi zajem —
patii totiz mezi ta, ktera jsou oznacovana
dnes velmi zadoucim piivlastkem — vulka-
nicka. Jsou ve svété oblasti, kde vas lidé
musi upozornit, Ze hluboko korenici réva
t&Zi z vulkanického podloZi, protoZe mili-
ony let zakryly stopy po sope¢né ¢innosti
a ne vSichni v charakteru krajiny rozeznaji
prastarou sopec¢nou ¢innost. Tak tomu je
tieba v rakouském Styrsku, na Golan-
skych vySinach v Izraeli, v italském tufo-
vém Pitiglianu, na ostrové Pantelleria ¢i
ve znamém Soave, na Volcane Hills v ka-
nadskeé Britské Kolumbii ¢i kolem madar-
ského Soml6 a tak dale a tak dale. Dale-
ko ,,presvédcivéjsi jsou jiz vinice a vina
z feckého ostrova Santorini, z okoli Vesu-
vu a Avellina v Kampanii ¢i sicilské Etny.

Na Lanzarote (na pohled se daji jeho
vinice srovnat jen s témi na azorském os-
trové Pico) je to vSe podano tak Ziveé a bo-
lestné zaroven, Ze pravé tady je vhodné
zacit s kapitolou ,,Vulkanicka vina“.

Y

Nejvice je na Lanzarote vysazena
odruda Malvasia, podle Regulacnhi rady
Denominacion de Origen to je témér 75 %
veskerych osazenych vinic¢nich ploch.

Dodejme, Ze to je kapitola ponekud
problematickd, nebo alespon vyvolavajici
mnohé otazky, které ani dnes neumime
pln¢ zodpovedét. ProtoZe tady, uprostied
¢ernavych lavovych poli, se sklenkou
vina zrozeného z hroznu ziskanych ,,tech-
nologii enarenado* snad kazdého napad-
nou slova, jako jsou terroir a mineralita.

Prestizni Institute of Masters of Wine
s ohledem na vzristajici zajem o vulka-

Z celkovych zhruba 10 000 ha vinic na Kanarskych ostrovech je na Lanzarote témér
2 000 ha a hospodari na nich 18 vétSich vinarstvi a vice nez 1 700 malych vinarii.
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nick& vina uspotadal v Londyné na toto
téma semindi s degustaci témér 50 vin
z oblasti, jako jsou Santorini, Soave, Etna,
ostrov Sv. Heleny, Kaiserstuhl v Poryni,
Madeira atd. Hlavnimi te¢niky byli Char-
les Frankel, geolog a autor publikace Vins
de Feu, a Giovanni Ponchie z Consorzio
Tutela Vini Soave e Recioto di Soave.
Seminar to byl jist¢ piinosny, vina byla
skvostnd, ale jen potvrdil, jak téZké aZ ne-
mozné je pIné a objektivné definovat ng-
které pojmy tykajici se vini a chuti ve ving.

Neni nijak t&Zké se shodnout na tom, Ze
vulkanickd vina pochézeji z oblasti, které
Ize spojit s vice ¢i méng ziejmou sopec-
nou aktivitou. Pies rozdilny charakter jed-
notlivych vin z raznych oblasti Ize rovnéz
oznadit urcité spolecné znaky, kterymi
jsou vysoky aromaticky profil, vyrazna
mineralita, ¢istota projevu, slanost a sveé-
Zest. Obecné jsou vulkanicka vina cenéna
i pro svtij zna¢ny potencidl pro archivaci.
Na takovém obecném hodnoceni se shod-
li i Ugastnici jiného setkani na téma vul-
kanicka vina, které ve \eroné usporadala
pro zmeénu L’associazione delle doc di
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Sklenku jiskrivé, cisté a jemné nasladlé malvasie nejvic vychutnate
u malych vinasi v kraji pod Montafias del Fuego.

origine vulcanica di tutta Italia. Tam vul-
kanolog prof. Palmiro Mannino z Mesin-
ské univerzity, ktery vyrostl v malém
méstecku piimo pod Etnou, mluvil o tom,
Ze to je piedevsim sopecny popel a prou-
dy lavy, které vytvorily velmi pohostinné
prostredi pro révu, kdyZ naplnily padu
Zivinami, jako jsou hoi¢ik, véapnik, sodik,
Zelezo a draslik.

Pravé na Lanzarote velmi ochotné pii-
jmete myslenku, Ze kde jinde by se méla
mineralita projevit vic neZ ve vinech zro-
zenych na téchto lavovych polich, a zce-
la ptirozené v nich hledate kout, ohei
avsechnu tu ,,mineralitu®, kterou maZze 1a-
vové podlozi nabidnout. At’ se nam to libi,
nebo ne, véda na naSe dojmy piilis neda
a prestizni védecké Ustavy z celého svéta
se v podstaté shoduji na tom, co vyjad-
fuji i zavéry jiz dosti letité védecké prace
Ustavu geochemie, mineralogie a nerost-
nych zdroju Prirodovédecké fakulty Uni-
verzity Karlovy. Prace byla zvefejnéna
pod nazvem ,,Distribuce stopovych prvki
v ¢eskych vinech v zavislosti na padnim
substratu vinice* a z vysledkt vyplyva,

Ze jediny prvek, jehoz obsahy ve vinech
a v pudach jsou na sob¢ statisticky vy-
znamng zavislé, je hoicik (Mg). Obsahy
ostatnich prvki v padach i ve vinech jsou
na sobé nezavislé!

A to je zavér. Dodejme, Ze k podobné-
mu dospéli i odborni pracovnici na tako-
vych pracovistich, jako jsou univerzity
v kalifornském Davisu, francouzském
Montpellier, némeckém Geisenheimu,
v Italii, Rakousku, v Austrdlii atd.

Takové tvrzeni se opravdu t&zko piiji-
maji, vZdyt' terroir, jinymi slovy 0¢inky
podlozi ve ving, jsou zékladem francouz-
ského konceptu goéut de terroir (chut’
pady), ze kterého pak vychazeji pravni
predpisy prvnich apelaci. Dnes sice mi-
Zeme fici, Ze to byl zajem spiSe politicky
a moznd i trochu romanticky neZ piisné
védecky, to viak nic neméni na tom, Ze
pojmenovani vin podle urcité oblasti, atim
i pfiznéni kvality bylo zndmé jiZ ve starém
Egypté i antickém Recku a v Rimé.

Jedna z poslednich studii na toto téma,
,»Chemical Bases of Mineral Character at
Olfactory and Gustatory Level in White
and Red Wines“, pochézi ze Spanglska
a jsou pod ni podepséani Antonio Palaci-
os, feditel Excell-1bérica, a David Molina,
ieditel Outlook Wine, cozZ je vzdélavaci
a poradenska skupina s mezinarodnim pu-
sobenim.

Jiz v 16. stoleti byla vina z Lanzarote vyvazena
jako nejlepsi z Kanarskych ostrovii (Vino de
Canarias) a byla velmi oblibena i v dalSich
stoletich po celé aristokratické Evropé.



V ramci tohoto projektu byl vytvoien
tym vinaii, enologi a mezinarodnimi
soutéZemi proveienych degustétori. Ko-
mise méla posoudit mineralitu u jedenacti
bilych a Sesti cervenych vin, u kterych se
predpokladd vysokd mineralni kvalita.
Oproti jinym senzorickym vjemiam ne-
mohli hodnotitelé najit shodu v tom, ktera
vina jsou opravdu mineralni, mnozi méli
odlisné vlastni definice minerality a na-
konec ji i odliSn¢ interpretovali. Tato ¢ast
studie v podstaté zrelativizovala postoje
k definici minerality.

Ve druhé casti studie proSla vSechna
vina piisnymi testy v laboratofich. Jednim
z piekvapivych vysledka bylo zjisténi, Ze
nékterd vina, kterd chutnala mineraing,
neobsahovala témei Zadné zjistitelné mi-
neralni slozky. DalSi vysledky opét potvr-
dily, Ze vztah mezi chemickym sloZenim
vina a jeho ,,mineralnim*“ vnimanim nema
primou souvislost spojenou s mineraly,
které tvoii podlozi. Tak bychom mohli vy-
birat z této Spanélske studie daldi zajimavé
informace, ale nejdulezitejsi je opét zaver:
védecti pracovnici obou instituci se shodli
na tom, Ze pojem mineralita je piecenova-
ny a takto nelze vino jednoznac¢né popsat,
a tedy je ani spojovat s pojmem terroir!

To ovSem nikomu z nas nebrani, aby-
chom ve ving opravdu nepocitili kiisnuti
kiemene, kyseleji vani mokrého vapen-
ce ¢i prach cesty. Pro¢ bychom podobné
brali vinim z mad’arského Somlé pecet’
,Vin svatebni noci*, protoZe podle povésti
konzumace téchto vulkanickych a mine-
ralnich vin zaru¢uje zplozeni syna.

NaSe ,,minerélni“ citéni dobie chape
Josep de Haro, svétoveé uznavany speci-
alista v oboru senzorické patologie, ale
i on tvrdi, Ze ,,mineralita“ je metaforicky
vyklad zaloZeny vice na naSich piedsta-
véach, ocekavanich, znalostech, paméti
a urcitych stereotypech nez na skutecném
smyslovém vjemu. | kdyZ ndm véda zpo-
chybnila (v podstat¢ sebrala) predstavu, Ze
koteny révy vinné tvori hluboko v pod-
loZi jakysi ,,potrubni systém*, kterym se
to nejlepsi a vyjimecné ze zemé dostava
az k hroznim a nasledné i do vina, prece
jenom se pojmu mineralita nebrani, jen si
jaksi nevi zcela rady. Nabizi jina vysvétle-
ni, jako jsou puady s nizkym obsahem Zi-
vin a nizkym pH, kyselina jantarova nebo
mikrobidlni aspekt, ktery byl tématem
nekterych veédecky piimo vzrudujicich
prispévka na International Cool Climate
Wine Symposium (Brighton 2016).

Véda ndm sice tvrdi, Ze anorganické mi-
neréIni prvky tvori ve ving jen asi 0,2%
a v takové koncentraci je ani nemazeme
sochutnat”, zéroven vSak nabizi urgité
eSeni, jak se alespon slovné vyrovnat
s problematikou minerality: Divejme se
na vino jako na pidu, i ono je Zivym geo-
logickym dédictvim.

Lanzarotefios a jejich vina

ALY véda, ¢i vinarsti odbornici tvrdi co-
koli, vinati na Lanzarote maji ve svém
podnikani zcela jasno. Radi sice naslou-
chaji tomu, jak jsou vulkanickd vina
stale zadangjSi, ale z&roven dodavaji,
Ze pokud v jejich vinech citime zmiio-
vané mineralni tény, pak to je jen odraz
jejich t&zké préce ve vinici, lépe fe¢eno
na lavovych polich a v silnych vrstvéach
sopecného popela. A pokud jsme ochot-
ni naslouchat tomu, jak vyrazné se te-
rroir odrdzi v charakteru jejich vin, pak
proti tomu také nic nenamitaji. Mozna
vam ale nabidnou sklenku jiskivé, Cis-
té a jemné nasladlé malvasie s otdzkou,
zdali v tomto ving opravdu citite tu divo-
kou nespoutanost, ptimo désivost kraje
pod Montafias del Fuego.
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2 noci s vyhledem do luzniho lesa

2 venkovské snidané

1 masopustni silny svafacek

1 masopustni obéd na venkovském dvore

1 l&hev vina z naseho vinaistvi na pokoji
pro dva
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Uzijte si rozpustily masopust na jizni Moravé
v rodinném vinarstvi VINO CIBULKA!

Mladé vino, moravské pélenky, veselé masky, zpéy,
tanec a k tomu spousta zabijakovych a masopustnich
specialit.... u toho nesmite chybét!

V cené 1.890,-K¢ / osoba je zahrnuto:

veselici

Tradi¢ni masopustni hody

...A OCHUTNAVKY MLADYCH VIN

Rezervace na:

519 340 130

E)

-«
K

1 ochutnévka mladych vin
a moravskych pélenek
1 vstupenka na masopustni

Zapujceni masek
na masopustni provod

info@myhotel.cz

www.vinocibulka.cz
www.myhotel.cz
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cesty za vinem

Takova a podobna slova jsme sly3eli
viude v oblastech La Geria, Tias-Masda-
che, San Bartolomé, Tinajo a Ye-Lajares,
kde jsou nejvétsi a nejdtleZitgjsi vinicni
plochy na Lanzarote. Z celkovych zhruba
10 000 ha vinic na Kanérskych ostrovech
je na Lanzarote témét 2 000 ha a hospoda-
fi na nich 18 vétSich vinaistvi a vice neZ
1700 malych vinatt.

Nejvice je na Lanzarote vysazena odrd-
da Malvasia, podle Regulac¢ni rady Deno-
minacién de Origen to je témer 75% ves-
kerych osézenych vini¢nich ploch. Podle
vetSiny odbornika se jedna o jednu z nej-
starSich odrid a pochazi s vysokou pravde-
podobnosti z Kréty. O ptivodu jména této
odrady se stale vedou diskuze, ale nejlépe
zni piibeh vin s etiketou Monemvasia. To
je kouzelné opevnéné méstecko, postave-
né na skalnim ostrohu na jiznim pobieZi
Peloponésu, odkud se po celém stredove-
kém svéte rozvazelo vino zndmé jako ,,an-
ticky muskat“. Mestecko uschované mezi
skalami je pristupné z pevniny pouze jedi-
nou branou (fecky méni émvasis — jediny
prichod) a pravé odtud ziskalo toto krasné,
sladké a vonavé vino nazev monvasia.
KdyzZ jej pozdgji Benatcané rozvazeli jako
velice Zadany obchodni artikl, ponékud
jeho jméno zkomolili a nazvali jej mal-
vazia (vinum malvasium). Jeho slavu pii-
pomenul i Shakespeare ve svém dramatu
Richard I11., kdyZ pro vino z Monemvasie
pouZzil ndzev malmsey.

Do naSich dob pietrvaly oba nazvy (mal-
vasia i malmsey) a aZ poté, co Portugalsko
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Lanzarotefios se ve své ,,Spatné zemi* naucili zit, naucili se tu i délat dobra vina.

vstoupilo v roce 1986 do EU, doslo k rozli-
eni obou nézvi, které viak zacalo pravng
platit aZ v roce 2014. Nazev ,,Malvasia“ je
urcen pro ticha bila vina, ,,Malmsey* pak
pro sladka fortifikovand vina madeirska,
ktera museji obsahovat alespon 85% hroz-
na odrady Malvasia.

Na Lanzarote z této odrady délaji nej-
vice barvou zlatava, sladké a aromaticka
vina, kterd jiz v 16. stoleti byla vyvazena
jako nejlepsi vino z Kanarskych ostrovi
(Vino de Canarias) a byla velmi oblibena
i v néaslednych stoletich po celé aristokra-
tické Evropé. Velmi dobie se pije na Lan-
zarote i dnes, ale stejné peknym zazitkem
jsou i vina sucha. Mezi dal3imi bilymi od-
radami to jsou Listn Blanco (jinak Palo-
mino Fino pro vyrobu sherry), Vijariego,
Albillo, Verdelo, mezi modrymi odradami
to je predevsim Listan Negro nebo Negra-
moll (Tinta Negra Mole).

VSichni lanzarotsti vinafi, at’ z nejstar-
Sich vinaistvi, jako je Bodega El Grifo,
zaloZené v roce 1775, ¢i z moderni Bo-
dega Vulcano de Lanzarote z roku 2009
se shoduji na tom, Ze lanzarotské vinar-
stvi ma jen jednu nevyhodu: naprosto
vSe se musi udélat ru¢né. Na druhé stra-
né si vsichni umgji pomoci, a to velmi
inspirativnim zpisobem: dovedou ziskat
dotace z fonda Evropské unie. Jsou to
v prvé fadé dotace souvisejici s pésto-
vanim a vyrobou vin s chranénym ozna-
¢enim pavodu, zajimavé jsou i ty, které
jsou definovany jako odSkodnéni za pti-
rodni znevyhodnéni. Rozumné jsou jisté

fe o ———

i ty, které jsou uréeny na zlepSeni kvality
Zivota nebo na vzdelavani. Pak nasleduji

s e

n¢: jsou to dotace na kozy, stromy, vcely,
dotace pro mladé, zacinajici vinate, jiné
penize z EU jsou urceny naopak starym
zemedélcam atd.

V knihovné Muzea vinohradnictvi ve vi-
naistvi El Grifo, kterd obsahuje na4 000 svaz-
ki o historii a soucasnosti mistniho vinaistvi,
je mozné se jesté podrobnéji seznamit s timto
bohatym a v mnohém podnétnym dota¢nim
programem. Kazda z téchto dotaci, i kdyz
nekteré jsou zdanlive nedaleZité, je soucasti
dokumentu nazvaného Plan Especial de La
Geria. DuleZité je, Ze ambicidzni program mé
plnou viadni podporu a fesi vechny aspekty
ochrany prirody, vyroby vina a samoziejmé
i dotaci. Vychézi z obecné piijatého nézoru,
Ze vino na Lanzarote neni jen vysledkem ze-
medelské ¢innosti, ale predstavuje zarove ty
nejlepsi tradice zemg, jeho kulturu a historii.

| kdy? ptijizdime na Lanzarote obvykle
piijemné prazdninové naladéni a nas po-
hled miZe byt piece jenom takto ovliv-
nén, je ve vetsing mistnich vin opravdu
poznat, Ze Plan Especial de La Geria ne-
jsou jen prazdna slova na papite, ale Ze
to vSe je o kazdodennim Zivoté ,,Lanza-
rotefios*, kteti tu s pokorou a virou ob-
délavaji zemi, po generace nazyvanou
»malpais“ (Spatna zemg).

Ptipravil Jiti Trapek
Foto autor a Consejo Regulador
de la DO Lanzarote



Tipy na cestu
Tip 1.
Pargue Nacional de Timanfaya

Na Lanzarote se v3ude setkavate s nic¢ivymi nasledky sopecnych vybucha, ale nikde po ostrové
na Vvas tyto sily nezaptisobi tak siln¢ jako v Parque Nacional de Timanfaya v Montafias del Fu-
ego. Jiz v modernim Centro de Visitantes se dozvite v3e dileZité o vulkanické ¢innosti na ostrové
a diky fascinujicim multimedialnim zatizenim muZete prozit i trochu hrizy roku 1730, kdy se
zacala z desitek sopek po celém ostrové hrnout lava a dunéni vybuchu bylo slySet aZ na vzdale-
nych sousednich ostrovech. Pocet navstévniki parku je limitovan a vstupenky se u zavor proda-
vaji na pouhé dveé hodiny. Ty ale stoji za to: asi po dvou kilometrech po vlastni ose se dostanete
na vyhlidkovy bod Islote de Hilario s vyhlaSenou restauraci El Diablo, odkud se pak vyhlidkovymi
autobusy muZete vydat po Ruta de los Volcanes. Sopky jsou Gdajné vyhaslé, ale to vas v Uchvatné
a zaroven Udésné krajing, kde vam priavodci vesele piedvadgji, jak obrovsky Zar je jen par metra
pod povrchem, piilis neuklidni. Vtipni pravodci proto radi tvrdi, Ze ony dvé hodiny jsou pro vét-
Sinu navsteévnika tak akorat.

Tip 2.
Cesar Manrique

Kdy?z strdvite n&jaky ¢as na Lanzarote, brzy poznate, Ze ostrov mél oproti ostatnim Kanarskym
ostroviim v jednom ohledu ndramné Stésti. To ,,Stésti se jmenuje César Manrique. Narodil se roku
1919 na Lanzarote jako syn obchodnika, v Madridu vystudoval maliistvi a architekturu a diky
svym pracim se stal ¢asem natolik slavnym, Ze byl dokonce vybran, aby reprezentoval Spanél-
ské umeni na proslulém bienale v Benatkach. Pro mnohé prekvapivé se na vrcholu slavy vrétil
na Lanzarote, aby si tu splnil svij sen. Hodné mu pomohlo, Ze v té dobé mél rozhodujici mocenské
postaveni na ostrové jeho pritel a byvaly spoluzak José Ramirez Cerda. Podatilo se jim zabranit
obvyklym ,,architektonickym ranam®, které zasahly pric¢inénim cestovniho ruchu krajinu ostat-
nich ostrovu, stavebni povoleni byla vydavana jen pro nizké nabilené stavby respektujici tradicni
venkovsky styl, Zadn4 z nich vyjma kostelt nesméla prevysit vySku vzrostlych palem, tvrdi se
dokonce, Ze oba pies noc odstranili vSechny reklamni tabule atd. Postupné vytvorili GZasna reSeni
vychazejici z danosti sopec¢ného ptivodu ostrova, ktera svét dnes obdivuije, at’ to jsou jeskynni sys-
témy pretvorené na restaurace a koncertni saly, obydli genialné vyieSené v lavovych polich apod.
Po smrti tohoto vSestranného umélce mu dali Lanzarot'ané titul Hijo Predilecto (nejmilejsi syn).

Tip 3.
Museo Atlantico

V Gnoru minulého roku bylo v blizkosti letoviska Playa Blanca otevieno prvni podvodni muzeum
souc¢asného umeni v Evropé. Sice se jedna o biosférickou rezervaci, ale autor, britsky sochat Jason
deCaires Taylor, vytvoril z fady soch umély Gtes, ktery ma pusobit tak, aby prilakal mnohé druhy
kordlt, kolonie moiskych Zivocichi a moiskych rostlin. Jedna se o desitky lidskych postav smé-
fujicich do Atlantického oceanu, které jsou vyrobeny technikou ,,Lifecasting“ (formy pro sochy
byly odlity piimo od Zivych modelt — mistnich obyvatel) z odolného ,,moiského* betonu, ktery
nijak nezatézuje prirodni prostiedi. Sochy ponoiené v hloubce od 10 do 15 metrd si navstévnici
mohou prohlédnout soukromé s obycejnym Snorchlem, pies prosklené dno specialné vyrobenych
v muzejnim objektu na pobiezi.

Museo Atlantico se ma stat zaroveri podvodni botanickou zahradou, aby tak byl v duchu préace
Césara Manriqueho oslaven vyjimeeny lanzarotsky vztah uméni a piirody.

JiFi Trapek natrskych odbornych ¢asopisti a béhem let se stal

uznavanym odbornikem, coz mu umoznilo ¢len-
V svété vina se pohybuje od détstvi diky stryci  stvi v komisich fady domécich i zahrani¢nich sou-
z jihomoravskych Nikolcic. Vino nezanedbaval — tezi. Dnes si jako tanecnik, zpévak, veelat, fez-
ani pii studiich na prazském CVUT ani pozdgji  bar a horolezec uziva vina ve vlastnich vinicich
na FF UK. Po ¢asopisech s technickym zaméte-  a sklepég. Je piesveédeen, Ze neni lepsi Skola pro
nim piispél svym dilem i ke vzniku prvnich vi-  psani o ving, nez udélat vlastni.
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CORAVIN

Pristroj Coravin neni tieba
predstavovat. Unikatni systém
umoznuje nalévat vino z lahve,
aniz by byl vytazen korek a pro-
stor po ving se zasyti inertnim
plynem (argon), ktery umozni
dalsi zrani vina v lahvi neomeze-
né dlouhou dobu. V soucasnosti
prichazi Coravin s tfemi novymi
modelovymi fadami One, Two

a Elite. Prizpasobuje se tak
pozadavkam zakaznika nejen
modernim pestejSim designem,
ale i hmotnostmi a piedevsim
rozdilnymi cenovymi kategori-
emi, protoZe vétSina produkce -
Coravinu se dnes celosvétoveé
prodava koncovym zakazni-
k&m do domécnosti. Coravin
jiz davno neni jen doménou
profesionalnich sommelierd. o 4
Trendem je niZSi spotieba a va&tsi
pestrost. A k tomu je Coravin
idedlnim nastrojem. Viyhradnim
dovozcem do CR je spole¢nost
VinoVinoVino.

Vice informaci
na www.vinovinovino.cz.

EL DORADO RUM ENMORE
1993 RARE COLLECTION
V DARKOVEM BOXU

Rare Collection je limitovanou shirkou vzacnych, znackovych, vy-
zrélych rumi El Dorado z jihoamerické Guyany, které jsou lahvova-
ny v sudové sile, nemichané a nefiltrované, za studena. Tato kolekce
pot&si vSechny ostiilené znalce rumi. Enmore Rum byl destilovan
kontinualni destilaci v roce 1993, pInén do lahvi v sudové sile 56,5%
v roce 2015. Destilace probihala na zndmém destilacnim zagizeni
,,Wooden Continuous Coffey Still“. Toto

destila¢ni zafizeni, poprvé postavené
v roce 1832 v Enmore Sugar Estate,
je jedinym existujicim zatizenim
tohoto druhu na svété. Rum v ném
vyrobeny se oznacuje jako ,,Enmo-
re” nebo ,,EHP” po zakladateli En-
more Estate panu Edwardu Henrym
Porterovi. Tento vzacny rum zrél
v sudech po bourbonu v tropic-
kych podminkach ve sklepich
spolecnosti vice jak 21 let.
PlInéni do lahvi probiha bez
filtrace a za studena s cilem t DORADN .
zachovat jedinecny chu- s I’!j-l' :
tovy profil. Vysledkem je it 1993
uslechtily destilat idealni pro ENMORE _

pomalé pozitkaiské popijeni. = 1993

E1. DORADO

HL™M

";l.l Dorapo

Cena0,71: 4 710K¢
www.vinoteka-praha.cz
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MODERNI SOUBOR KALISKU
RONA MODE

Prosta jednoduchost, ¢isté a moderni linie, to vSe charakterizuje novou
kolekci kaliska Mode, ktera spliiuje ta nejvyssi kritéria souc¢asné gast-
ronomie. Modernisticky pojaty design je stejné strhujici a podmanivy,
jako je jedinecny zazitek z degustovani noblesnich vin, ktery tato ko-
lekce nabizi. Sklenice s kuzelovitymi tvary kalichti a vyrazné dlouhé,
Stihlé tazené nohy sklenic proptjcuji novému souboru z designového
oddéleni firmy Rona sofistikovany a moderni vzhled. Sadu kaliskt
doplnuje trio rafinované jednoduchych odlivek, a to jak designove,

tak s ohledem na uzitnou hodnotu celého nového souboru.

Dalsi informace na www.rona.sk a www.royce-bohemia.cz.

OFYR, REVOLUCE
NEJEN V GRILOVANI

Unikatni ohnisté Ofyr nabizi zcela novy zpisob venkovniho vaieni

a grilovani. Diky jedine¢nému designu je neuvéfiteIné vsestranny. Ku-
Zelové ohnisté s ovalnou varnou plotnou nabizi neomezené moznosti
venkovni piipravy jidel. Plotna se ohném rozpali a vy pfimo na ni
muZete hned zacit varit. Celé ohniste hieje, takze najde vyuziti béhem
celé sezény. Ofyr nabizi mimoradné spolecensky zpasob venkovniho
vareni a grilovani. To jeSté umociiuje fakt, Ze verze The Chef umoznu-
je obslouZit az 50 hostt najednou.

Vice informaci na www.vybaveniproakce.cz.



ALCOHOLKILLER ZIMNI KOLEKCE OBLECENI

Idedlni spolecnik a spolehlivy partner v préci, pti sportu i ve spole¢nos- HENRI L I—OY D
ti. Pracujeme s ¢asem ve vas prospéch, vychutnejte si vasi spolecenskou
udalost a Alcohol KILLER se postara o zbytkovy alkohol. VVyrobci maji
jako jedini G¢innost tohoto napoje potvrzenou a garantovanou klinicky-
mi studiemi a laboratornimi testy (min. 40% a vy33i urychleni odboura-
vani alkoholu). V souc¢asné dobé prichazi tento ,,gentleman mezi nealko
napoji, agent s povolenim chranit“ i k vam. Vyhradni dovozce pro CR
je spolec¢nost Killer Drinks CZ, s.r.o.

UPOZORNENI: Zbytkovy alkohol, bolest hlavy a nepiiznivé Gginky
kocoviny za volant nepatti.

www.Killerdrinks.cz

V roce 1979 dobrodruzna expedice podporovana znackou Henri
Lloyd pokotila severni i jizni zemsky p6l. Podatilo se to i diky
vybavg, kterd byla navrZzena do extrémnich podminek. Prave
touto historickou udalosti je inspirova-
na aktualni zimni kolekce a odkazuje

na ni nejen po vizualni, ale i kvalitativni
strance. Panské i damské modely jsou
navrzeny tak, aby majitele dokonale
ochrénily i pred tak chladnym pocasim,
jaké nam zima letos nadélila. Kdybyste
si chteli doplnit Satnik o nepromokavou
pérovou bundu, hiejivy bavinény svetr
nebo elegantni kosili, navstivte prodejnu
v Bratislavé, nebo si vyberte z nabidky
na www.henrilloyd.sk.

DOUTNIKY CASA TURRENT,
TORPEDO/ROBUSTO

Uzijte si fantasticky doutnik z produkce spole¢nosti Nueva Matacapan De
Tabacos. Ihned poté, co jej majitel spole¢nosti Alejandro Turrent uvedl na trh,
byl prijat s velkym Gspéchem. Néapli tohoto jedine¢ného doutniku je kombinaci
mexického a nikaragujského tabaku. VSe zabalené do mexického kryciho listu
Negro San Andrés. Vysledkem je podmaniva krémova chut’ kakaa a ofechu. To
skvélych ocenéni. 93 bodu dle amerického ¢asopisu Cigar Aficionado jej
dostalo na 12. misto v TOP CIGARS pro rok 2016. Dale 13. misto v hodnoceni
¢asopisu Cigar Journal pro rok 2015.

V prodejné Cigar Point v Kunraticich na Praze 4 za 145 K¢&/ks.
www.cigar-point.cz, http://e-shop.cigar-point.cz
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& vino a fotografie

Casopis WINE ve spolupraci se spole¢nosti JrUJsFILIV

Degustation | Value from Innovation

vyhlasili fotosoutéZ o hodnotné ceny. Hlavni cenouisoutéze je no

Spickovy kompaktni fotoaparat Fujifilm X-70 v cenélcca 20 000 K¢\

Témata:

1. Vinarské krajina

Vinaiské oblasti maji své neobycejné kouzlo a magickou
krésu. At jiz se jedné o fotografy tisickrét zobrazované
svétozndmeé oblasti, ¢i zcela neznamou malebnou vesnic-
ku. Wstihnéte krasu vinarskych oblasti a jejich zvlastni
naboj krajinaiskou fotografii.

2. Portrét vinaie

Vinart jako umélec, vyrabgjici sva vina, své malé umélecké
poklady, starajici se o révu na svych vinicich, Skolici vino
ve svych sklepich. A také vinat, ktery prezentuje sva vina
svym zékaznikam. Zachyt'te temperament, praci i dusi
svého oblibeného vinaie z domova nebo ze zahranici.

3. Zena a vino — glamour fotografie Vitéze z doslych praci vybrala v redakci ¢asopisu komise ve slozeni:

Zena a vino, krasné smysIna a rozko3na kombinace, neko- (zprava) Daniel Guryca —vydavatel WINE & degustation, Michal Setka — $éfredaktor
ne¢ny namét umelct po staleti. Zachyt'te kiehkost, nebo WINE & degustation, Jaroslav Effler — /editel Fujifilm, Goran Tacevski — fotograf,
divokou krasu tohoto spojeni. Petr Wagner — grafik WINE & degustation.

X10

V iinoru a breznu

hledejte specialni nabidku
na fotoaparaty X70

v setu s prislusenstvim

za vyhodnou cenu. - -

www.fujifilm.cz FUJ.fILM

Value from Innovation
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Vyherci fotosoutéze

1. misto: Peter Skiita

Cena: fotoaparéat Fujifilm X-70, kompaktni télo
a stylovy design, fotky, které chcete!
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2. misto: Marcel Laznicka

Cena: darkovy set Instax mini 8

Set se skldda z fotoaparatu, cerného alba a naplné s 20 fotografiemi. Jde o ideadlni darek a skvély
fotoaparét na kazdou party, oslavy, svatby, koncerty, eventy a kamkoliv, kde se bavite s prateli.
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3. misto: Marie Vosahlova

Cena: rocni predplatné WINE & Degustation
a Priivodce nejlep$imi viny Ceské republiky
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Amarone je jedno z nejprestiznéjsich vin nejen oblasti Veneto, ale celé Italie. Pravem
patii mezi nejlepsi italské vina a dnes ho obdivuje vétsina znalcti a milovnikd velkych
evropskych ¢ervenych vin. Tradi¢ni a velmi specificky zptisob vyroby pak ¢ini z Amarone
jasné rozliSitelné a naprosto unikatni vino. Amarone je také jednim z nejstarsich produkt
italského vinarstvi. A pravé na tato vina se zaméfil nas tinorovy Grand test.

krale Vizigota, ve svém dopise vina, kterym fikal ,,Acina-

tico”. Ta vznikala z ¢aste¢né susenych hrozni a vyrabéla se
v oblasti zndmé jako Valpolicella, ndzev pravdépodobné pochézi
z latinského ,Vallis-polis-cellae*, coz znamend ,,adoli mnoha skle-
pi“. Acinatico je tedy bezpochyby piedchidcem obou vin z oblas-
ti Valpolicella — Reciota i Amarone. Recioto je sladké vino, které
bylo svého ¢asu jedinym vinem svého druhu vyrabénym v oblasti
Valpolicella. Postupem ¢asu se vSak objevila vina mnohem sussi
nezZ pavodni Recioto. Vyvoj stylu od sladkého ,,amaro* k suchému
»amarone* se u konzumentt setkal s velkym Gspéchem. Prvni na-
lahvovand Amarone, kterd v3ak byla uréena predevsim pro rodin-
nou spotiebu, miZeme najit na pocatku dvacatého stoleti. Komerc-
ni Uspéch priSel spiSe az po druhé svétové valce a jesté se zvysil,
kdyZ Amarone dostalo v roce 1968 status DOC. Dalsi nartst zajmu
a produkce prisel v poloving devadesatych let, nicméng diky vel-
mi naro¢nému tradicnimu zptisobu vyroby a pozadavku na skve-
lou kvalitu hroznti je mnoZstvi vyrabéného Amarone vzdy nizsi
neZ u vin Valpolicella a Valpolicella Superiore. Aktudlni zékony
umoznuji pro suseni a vyrobu Amarone della Valpolicella vyuzit
priblizné 8 tun hrozna z hektaru.

Amarone se dodnes vyrabi stale stejnym tradi¢nim zptasobem jako
pred mnoha sty lety. Hrozny se obvykle shiraji na pielomu z&ti a iij-
na. Aby mohly Uspé&Sné projit kritickou fazi ,,appassimento™ neboli
sueni, musi byt pIné zralé a v perfektnim stavu. Podle zdkona miZe
finalni smés obsahovat 40-80% odrudy Corvina (ktera miZe byt az

Jii ve ¢tvrtém stoleti popisuje Cassiodoro, ministr Teodorica,
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z50% nahrazena odradou Corvinone) a 5-30% odridy Rondinella.
Podil ostatnich schvalenych odrid muze tvorit celkem maximalngé
15% smési. Jakmile se hrozny seberou, rozloZi se opatrné do jednot-
livych vrstev tak, aby mezi nimi mohl cirkulovat vzduch, na dieve-
nych ¢i plastovych prepravkéch ¢i rohoZich z bambusu nebo cukrové
titiny a umisti se ve specialnich susarnach, které ¢asto najdete piimo
nad sklepy. Hrozny ztistanou v susarnach tri az ctyii mésice. Béhem
tohoto obdobi je jejich stav neustéle sledovan a pravidelné se obraci,
aby se zabranilo vzniku plisni. Jakékoliv napadené hrozny se oka-
mZit& odstranuji. Na konci suSeni hrozny ztrati odparovanim pribliz-
né& polovinu své pavodni hmotnosti a koncentrace cukru se zvysi asi
na 25-30%. Soucasné se snizi Urover kyselin. Po usudeni se hrozny
zkontroluji a lisuji. Dnes jsou povoleny dva zptsoby vinifikace. Ten
tradicni znamend zacétek dlouhého kvadeni pri nizkych teplotach
prirodniho sklepa v lednu ¢i Ginoru a macerace muZe trvat nékolik
mésict. Tato Amarone jsou nasledné tvrdsi a vyZaduiji delsi zrani. To
je ale odménéno obrovskou eleganci, komplexitou a dlouhovekosti.
Moderni metoda umoznuje vinifikace pii kontrolovanych teplotach,
ponotovani matolinového klobouku. Vznika tim mekei styl vin, kte-
ré jsou drive pitelna.

Na nasem trhu jsou samoziejme k dispozici oba styly vin, dovoz-
ci maji ve svych portfoliich skvela vina, a tak je skute¢né co vy-
birat, poznvat a srovnavat. Poté&Sila nés i celkova kvalita vzorka,
kterd byla v tomto testu skute¢né velmi vysoka.

Text a foto: Michal Setka
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Vitéz Grand testu

92,5 bodt

Salvalai, Vejo, Amarone della
Valpolicella DOC Classico 2008

Syt&jsi granatoveé cervend barva s tenkym terakoto-
vym okrajem a vysoka viskozita, barvici sklenku.
Aroma je intenzivni a elegantni, s uSlechtilymi tony
suenych bylin, suseného ovoce a tykového dieva.
Chut’ je pIn& a vyvazena, piijemné hiejiva a nabizi
tény susenych Svestek, visni, horké cokolady a ka-
kaovych bobi. Dlouhy, hiejivy zavér.

_ - Pecend hovézi rosténa
s houbovou omac¢kou

——

91,38 bodu —— 1395K¢

Monte del Fra, Lena di Mezzo,
Amarone della Valpolicella DOCG
Classico 2012

Syt&jsi granatove cervend barva s vyraznym cihlo-
vym okrajem a vysoka viskozita. Aroma je intenziv-
ni a opulentni, s charakteristickymi rysy pro danou
apelaci a pripomina susené Svestky, ostruzinovy
dZem, sladké koreni a cervené kvety. Chut’ je pIng,
lehce nasladla, s pevnymi taniny a najdeme zde
tony Svestkového sirupu. Dlouhy, hiejivy zaver.

. Pec&end kachni prsa s omac¢kou

= Hoisin

91,25 bodu = 846 K¢

Domini Veneti, Vigneti di Jago,
Amarone della Valpolicella DOCG
Classico 2010

SytéjSi rubinove cervend barva s tenkym svétlejSim
okrajem a vysoka viskozita, barvici sklenku. Ve viini
je vino intenzivngjsi a oteviené a pripomina zraly
erveny rybiz, zralé treSné, hiebicek nebo vaviin.
Chut je pIngjsi a vyvazena, piipominajici hotkou ¢o-
koladu nebo kdvova zrna, s podtony zralého cerného
bobulového ovoce. Deldi, hiejivy zavér.

_ - Danéi kyta s ¢okoladovou

= omackou

91,25 bodi 4 1022K¢

GOLD

&oegusiation

Masi, Vaio Armaron, Serego Alighieri,
Amarone della Valpolicella DOC Classico 2007

Syta rubinove ¢ervena barva s tenkym granatovym okrajem a vysoka viskozita, barvici sklenku. Aroma je
opulentni a velmi intenzivni, pfipominajici boravky s cukrem, zralé ostruziny nebo kandovany pomerang
s podténem podzimniho listi. Chut’ je plna a elegantni, s tdny boravkového kolace, karamelu, kavy a povidel.
Dlouhy, harmonicky zavér.

== Peceny baZant s divokym kofenim a jalovcem

7 1399K¢

&beiusiation

www.vinitaly.cz

& Degustation
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www.vinoplus.cz
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18

e 1]

18 o

TR TVA VT T3
e

!

Y
i d

www.lesa.cz
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& Grand test

Degustacni komise casopisu W I N E

Degustation

pro Grand test Amarone della Valpolicella

Zleva: Jakub Pfibyl — étyinasobny nejlepsi sommelier CR, drzitel titulu
Advanced Sommelier, Court of Master Sommeliers, Jakub Kral — sommelier
(Bourgogne Wines), Michal Prochazka — sommelier, obchodni feditel (Vino
e Cuore), David Kral - vitéz Bohemia Sekt Trophée 2015, head sommelier
(Bohemia Sekt), Martina Riel-Salvatore — nezavisla degustatorka, Tomas
Odermatt (Bacchus), Richard Siiss — reditel (Vinasstvi Travnicek &
Korinek), Ales Pokorny — head sommelier (Blanc de Blancs)

Doporuéeni pro konzumaci

vino vino vino .
k okamzite s potencialem urcene Idealni
konzumaci 2az5let k ulozeni kombinace
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Degustace probéhla
v prostorach restaurantu

nosl.

snim, ¢ijim

Podolské nabiezi 34/6
Praha 4 - Podoli
tel.: 273 130 230, 777 201 877
WWW.restrest.cz

WINE & Degustation

THE WINE GLASS COMPANY == 7

VERITAS “

Slovansky dam
Na Prikopé 859/22, Prahal _ -‘9
www.advivum.cz -




Corte Lenguin di Vantini Silvio, La
Coeta, Amarone della Valpolicella
DOCG 2012

HIluboké, intenzivni granatové cervena barva s ten-
kym cihlovym okrajem a vysoka viskozita, jez barvi
sklenku. Ve vani je vino intenzivni a harmonickeé,

s prevladajicimi tony ze sudového zrani, pripomi-
najicimi surové drevo a kout, jez dopliuje podton
zralych vidni. Chut je pIna a elegantni a pievladaji
Vv ni tony ovocnych dzemu. DelSi, vyvazeny zaver.

== Sacher dort

91 bodi Ve 880 K¢

Sasa Antonio, Arena, Amarone della
Valpolicella DOCG Classico 2011

Syt&jsi rubinové cervena barva s tenkym grana-
tovym okrajem a vysoka viskozita. Ving vina je
opulentni, mohutna a intenzivni a najdeme v ni
tény povidel, borivek s cukrem a jahodového
dzemu s podtény ibisku a badyanu. V chuti je vino
pIné, hiejivé a vyvéazené a pripomina vistiovy likér,
hotkou ¢okoladu, zralé krvavé pomerance a sladké
koteni. Dlouhy, strukturovany zavér.

Kachna na medu s oméaékou

-

= z¢&ervenéhovina

91 bodu —~ 870K¢

Bolla, Le Origini, Amarone
della Valpolicella DOC Classico
Riserva 2009

Syté granatove cervend barva se svétlejSim okrajem
a vysoka viskozita. Aroma je velmi intenzivni,
elegantni a nazralé, piipominajici susené Svestky

a visné, uzenou slaninu a uslechtilé drevo. Chut je
vyvézend a pIngjsi a najdeme v ni tony Svestkového
dzemu, hiebicku, badyanu a susenych bylinek.
Deldi, elegantni zaver.

_ ~ Srnéi kyta s foie gras

= aomackou z &erveného vina
90,88 bodi Ve 899 K&

Sasa Antonio, Arena, Amarone della
Valpolicella DOCG Classico 2010

Svetla granatove cervend barva s Sirokym terako-
tovym okrajem a vysoka viskozita. Ve viini je vino
nazralé a elegantni, s intenzivn&j$im projevem
susenych jefabin, podzimniho listi a bylinného liké-
ru, s lehkym podténem ptipominajicim podhoubi.
Chut’ je stredné plna a vyvazena a najdeme zde tony
treSnove zavareniny, mlécné ¢okolady ¢i rozinek.
Stiedné dlouha dochut.

== Krélik na éernych olivach

90 bodsi Ve 870K¢

Villa Canestrari, A, Amarone della
Valpolicella DOC 2008

Svétlejsi granatoveé cervend barva s cihlovym
okrajem a vys3i viskozita, barvici sklenku. Aroma
je intenzivngjsi, s vyraznym ovocnym charakterem,
pripominajici jefabiny a tie$ng, s vyrazngjsimi
podtony kuZze a koreni. V chuti je vino stredné pIné
a hiejivé a najdeme zde tony zralych vidni a tieSni
s podtony karamelu a trnek. Stredné dlouhy zaver.

== Vyzrélé kravské syry

89,75 bodit i 990 K&

www.bresto.cz

www.vpv-praha.cz
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www.vpv-praha.cz

www.foodparadise.cz
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& Grand test

Plan degustaci pro rok 2017

Grand test svét Grand test CR a Slovensko

Brezen 2017

Posledni termin pro dodani vzorku: 13. 1.
Grand test: Tokajské vybéry
Predstavujeme: Rias Baixas

Duben 2017

Posledni termin pro dodani vzorku: 17. 2.
Grand test: Malbec z Argentiny
Predstavujeme: Recka vina Naussa

Kvéten 2017

Posledni termin pro dodani vzorku: 17. 3.
Grand test: Bila vina z Bordeaux
Piedstavujeme: Bila vina z Kampanie

Cerven 2017

Posledni termin pro dodani vzorku: 13. 4.
Grand test: La Rioja — Crianza
Predstavujeme: Leithaberg DAC

Cervenec — Srpen 2017

Posledni termin pro dodani vzorku: 12. 5.
Grand test: Rieslingy z Wachau
Predstavujeme: Bila vina z Chorvatska

Zari 2017

Posledni termin pro dodani vzorka: 9. 6.
Grand test: Rieslingy z Rheingau
Predstavujeme: Saint-Aubin

Rijen 2017

Posledni termin pro dodani vzork: 25. 8.
Grand test: Bordeaux Cru Bourgeoise
Piedstavujeme: Druha vina z Bolgheri

Listopad 2017

Posledni termin pro dodani vzorku: 8. 9.

Grand test: Bourgogne Rouge AOC, Bourgogne Pinot Noir
Predstavujeme: Priorat

Prosinec 2017 — Leden 2018

Posledni termin pro dodani vzork: 13. 10.
Grand test: Champagne Vintage 2008
Predstavujeme: Porto LBV

Special test: Grappa
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Brezen 2017
Posledni termin pro dodani vzorku: 13. 1.
Cuvée cervené

Duben 2017
Posledni termin pro dodani vzorku: 17. 2.
Rulandské bilé

Kvéten 2017
Posledni termin pro dodani vzorku: 17. 3.
Razova vina VOC Modré hory

Cerven 2017
Posledni termin pro dodani vzorku: 13. 4.
Muskat moravsky, Muskat Ottonel, MOPR

Cervenec — Srpen 2017
Posledni termin pro dodani vzorku: 12. 5.
Sauvignon VOC Znojmo 2016

Zari 2017
Posledni termin pro dodani vzorku: 9. 6.
Ryzlink vlaSsky

Rijen 2017
Posledni termin pro dodani vzork: 25. 8.
André

Listopad 2017
Posledni termin pro dodani vzorku: 8. 9.
Hroznové mosty

Prosinec 2017 — Leden 2018
Posledni termin pro dodani vzork: 13. 10.
Ledova a slamova vina



Villa Canestrari, Plenum, Amarone
della Valpolicella DOC 2008

Syt&jsi granatove cervend barva s cihlovym okrajem
a vysoka viskozita, ktera barvi sklenku. Aroma

je intenzivni a robustni a prevladaji v ném tony
Svestkového a ostruzinového dzemu, které dopl-
fiuje podton spaleného dieva a pryskytice. Chut’ je
mohutna a pIna a najdeme v ni povidla, boravky

a sttedozemni koteni, jako tymian a rozmaryn.
Stiedné dlouha dochut.

_ — Jehnéé¢i kotlety s tymianovou
omackou

-

89,5 bodtt Ve 1420K¢

Zenato, Amarone della Valpolicella
DOCG Classico 2011

Syt&jsi granatové cervena barva s tenkym cihlovym
okrajem a vysoka viskozita, barvici sklenku. Aroma
je intenzivng;jsi a odpovida tradi¢nimu stylu vinifika-
ce, jenZ nabizi tény kasStanové slupky, zralych visni
a tieSni a cerného pepre. V chuti je vino stredné ping,
strukturované a svézi, s vyraznymi tény vistiové
zavareniny, horké ¢okolady a zralych bortvek, s do-
tekem ¢erného pepre. Stiedné dlouhy, hiejivy zavér.
_ . Teleci jatra po benatsku

= s karamelizovanou cibulkou

89,13 bodu —— 1490K¢

Masi, Costasera, Amarone della
Valpolicella DOC Classico
Riserva 2009

SvetlejSi granatove cervend barva s tenkym cihlo-
vym okrajem a vysoka viskozita, barvici sklenku.
Aroma je pifjemné nazréle elegantni a intenzivngjsi
a najdeme v ném tony kandovanych ibiskovych
kvéta, bortivek a malin. Chut’ je pIngjsi, harmonic-
k&, s vyraznym projevem suSeného ovoce, Svestek
a ostruzin. Dlouhy, elegantni zaver.

== Uzena dan¢i kyta

89,13 bodu —= 999 K¢

Salvalai, Amarone della
Valpolicella DOCG Classico 2011

Sytejsi granatove cervend barva s vyraznym
svétlejSim okrajem a vysoka intenzita. Aroma vina
je intenzivngjsi, s vyraznym ovocnym projevem,
pripominajici zralé lesni jahody, tieSné nebo cerstvé
posecenou travu. V chuti je vino strukturované,

s pevnou tiislovinou, stredné pIné a najdeme zde
tony treSni, brusinek ¢i grepové kary s podtonem
suseného vaviinu. Stredné dlouhy zaver.

~ Hovézi zebra marinovana

= verném pivé

88,5 bodit i 900 K&

Viviani, Amarone della Valpolicella
DOCG Classico 2012

Syt&jsi granatoveé ¢ervena barva s lehkym terako-
tovym okrajem a vysoka viskozita. Aroma vina

je intenzivni, harmonické a prevladaji v ném tony
drobného suseného &erveného ovoce, spaleného
dreva, vaviinu a skofice. Chut’ je pIngjsi a strukturo-
vana, piipominajici kompotované jefabiny a bru-
sinky, s podtony grepoveé kiry a divokého koreni

a koute. DelSi, elegantni zaver.

_ . Peceny jeleni hitbet

= sbrusinkami

88,38 bodu —— 1299K¢

www.foodparadise.cz

www.bacchus.cz

www.global-wines.cz, www.global-wines.sk
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www.vinitaly.cz

WWW.Vino-vino-vino.cz
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Ca’Rugate, Punta Tolotti, Amarone
della Valpolicella DOCG 2012

Svétlejsi rubinove cervend barva s vyraznym
cihlovym okrajem a stiedni viskozita. Aroma vina
je stredné intenzivni a uslechtilé, s prevladajicimi
tony susenych tiedni a jahod, které dopliiuje lehky
animalni podton s dotekem sladkého koieni. Chut
je stredné plna a svezi, pripominajici zralé tiesng,
Cervené grapefruity nebo jefabiny, které dopliuje
podtén hiebicku a minerality. Stiedné dlouhy zaver.

ik
)

by,

== Bistecca Fiorentina

www.markuzzi.cz

88 bodi Ve 1 380K¢

Allegrini, Amarone della
Valpolicella DOCG Classico 2011

Tmavsi granatové cervend barva s SirSim cihlovym
okrajem a vys3i viskozita. Aroma je intenzivngjsi
a harmonické, s netradic¢nimi tony, pripominajici
zraly ¢erny rybiz nebo lilie, s podtény sladkého ko-
feni a uSlechtilého dreva. Chut’ vina je stiedné plng,
s pevnou strukturou a najdeme zde tény zralého
bobulového peckového ovoce, zralych grapefruit
a ¢erného rybizu. Stredné¢ dlouhy, sviravy zaver.

_ ~ Hovézi rosténa s tmavou

= peprovou omaékou

88 bodi Ve 2 259 K¢

www.kapwein.cz

EEVHO) 010000y

Scriani, Amarone della Valpolicella Roccolo Grassi, Amarone della Valpolicella
DOCG Classico 2012 DOCG 2011
875bodi  1369K¢ (# www.vinoliva.cz 87,25bodd  1650K¢ o www.vinodoc.cz

Brigaldara, Case Vecie, Amarone della Valpolicella Ferragu’ Carlo, Amarone della Valpolicella
DOCG Classico 2009 DOC 2009
8713bodit 1540K¢ (g www.chovan.cz 87 bodh 2629K¢é (f www.alifea.cz

Bertani, Amarone della Valpolicella Brigaldara, Amarone della Valpolicella
DOC Classico 2007 DOCG Classico 2011
86,63bodit 1669KE == www.lesa.cz 86,5bodic.  1166KE ( www.chovan.cz
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Viviani, Amarone della Valpolicella
DOC Classico Casa dei Bepi 2009

86,5 bodu 2 483K¢ i WWW.Vino-vino-vino.cz

lln

Corte Giara di Allegrini, Amarone della Valpolicella
DOCG 2013

8588 bodt 1159K¢& [ www.kapwein.cz

MFIO A LMOW)

Tedeschi, Capitel Monte Olmi, Amarone della
Valpolicella DOCG Classico Riserva 2010

85,13 bodu 1 748K¢ i www.lafattoria.cz

Santi, Proemio, Amarone della Valpolicella
DOCG Classico 2010

81,25 bodu 79KE f www.giv-cz.cz

Antica Vigna, Amarone della Valpolicella
DOCG 2012

86,38 bodd  499K¢  www.bacchus.cz

Begali Lorenzo, Amarone della Valpolicella
DOCG Classico 2012

85,63 bodu 999 K¢ / www.cosmopolitanwines.cz

Tenute Falezza, Amarone della Valpolicella
DOCG 2011

85 bodii 970K¢& ' www.bevande.cz

P o

WINE

Degustation

WINE & Degustation udéluje
medaile vitéznym vindim

S S

Medaile nejsou udélovany viem vinim,
kterd dosahnou urcity pocet bodi, ale
wyluéné tiem nejlepSim vinim v Grand
testech, v novinkach pak ,,Vinu mésice*
a ,,NejlepSimu nakupu*, tedy vinu s nej-
lepSim pomérem kvality a ceny. Tyto

medaile budou pro zakazniky obchodi,
vinoték, restauraci ¢i pfimo vinatt a do-
vozc jasnou zarukou toho, Ze vino proslo
nékterou z degustaci ¢asopisu WINE &
Degustation a bylo ve velké konkurenci
ocenéno narocnou degustacni komisi ¢a-

& GG
sopisu jako jedno z nejlepsich vin v dané
kategorii, které si na naSem trhu muZete
koupit. Orientujte se pri nakupu vina po-
dle medaili ¢asopisu WINE & Degustati-
on a vyzkousejte vitézna vina, ktera oceni-
ly komise nejvétsich odborniki v CR.
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S vinem je jeho Zivot spojen uz od narozeni. Stal u vzniku spole¢nosti Znovin

Znojmo, a.s., kterou do dnesnich dnii velmi tispésné ridi. Je jednim z pritkop-

niki vinatské turistiky i vinafského marketingu u nas. , Vino je pro mne prede-

v$im kaZdodenni radosti a soucasti zdravého zZivotniho stylu. Nasim nejvétsim

ukolem do budoucna bude tuto pozici a kulturni hodnotu vina uchrénit,” rika

predseda predstavenstva spole¢nosti Znovin, a.s., ing. Pavel Vajcner.

Nejdrive bych se chtél dozvédét néco
o0 vas. Na konci roku jste oslavil Sede-
satku, byly vSechny ty roky spojené
svinem?

Moji rodice piisli do Satova ze Straznice
na Slovacku v roce 1949. Skoro celé po-
hranici bylo po odsunu sudetskych Némcu
poloprazdné a bylo zde hodné prileZitosti.
A kdy?Z vétSina lidi neptichazela priméarng
za vinem, muj otec byl jednim z téch, ktefi
za vinem prili. V té dobg se tu formova-
lo vinaiské druzstvo, pozdéjsi Moravské
vinaiské zavody. Ja jsem se narodil uz zde
v Satové v roce 1956. Od mladi jsem se tedy
pohyboval ,,ve ving“, uz na devitiletce jsem
brigadn& pomahal v tehdejSich Vinaiskych
z&vodech ve Znojmé, pamatuji si, jak jsem
chodil meit cukr. Navic jsme méli malinky
vinohrad ve Straznici, n&jakych 400 hlav,

ze kterych jsme vyrabéli vlastni vino. Tak
jak to tehdy delal skoro kazdy. Po deviti-
letce jsem Sel na stiedni zahradnickou tady
ve Znojme a pak jsem pokracoval na Za-
hradnické fakult¢ v Brné, resp. v Lednici.
Zde jsem se také poprvé mél moznost se-
tkat s panem profesorem Krausem, coz byla
ta nejlepsi Skola, jakou jsem mohl dostat.

Tomu vérim, myslim, Ze nebylo moc
lidi, kte#i by v poslednich padesati le-
tech formovali sméry moravského vi-
narstvi tak jako on.

Ur¢ité, nebyt jeho, tak nevim, jestli by to
naSe moravské vinaistvi bylo dnes tam, kde
je. Anemyslim tim jenom jeho znalosti. Byl
vyjimeénou osobnosti predevsim z pohledu
lidstvi, nadSeni a lasky k vinu, kterou doka-
zal piedavat ostatnim okolo sebe. Potkavali

jsme se ¢asto i v dalSich letech, svym zpa-
sobem spoluformoval nékolik generaci téch
nejlepSich vinaiskych odborniki u nés.

Omlouvam se, troSku jsem véas odvedl
od povidani o vasich za¢atcich. Co jste
pak délal po absolvovani jako &erstvy
inZenyr?

Po Skole jsem nastoupil do byvalych Mo-
ravskych vinaiskych zavodi — zavod Znoj-
mo, kde délal maj otec vedouciho vyroby.
Zde jsem si proSel vSechno, od tahani hadic
po sklep¢ pies cisteni sudi po zametani,
inZenyr neinZenyr. Dnes jsem za to velmi
vdeeny. Zajimavé pro mne bylo v té dobg
i setkavani s panem Josefem Cernym, ty-
pickym prvorepublikovym vinarskym in-
spektorem, se kterym jsme prochéazeli staré
vinice. Postupné jsem si proSel rizné pozice
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a od roku 1991 jsem se stal reditelem pod-
niku. V té dobg& se firma transformovala,
privatizovala a stala akciovou spole¢nosti.
Tehdy jsme vymysleli nazev Znovin. Pa-
matuji si, jak nam na za¢atku nikdo nerozu-
mél, kdyz jsme nékam piijeli — jestli jakoZe
jsme ,,z novin, z kterych novin“? Tehdejsi
doba byla hodné turbulentni a sloZita, nikdo
nam poiadné neplatil faktury, banky nam
nechtély pajcovat, nikdo nas neznal. Méli
jsme ale docela Stesti v rdmci kuponové
privatizace, naSimi akcionati byly z velké
Casti banky, které nas netlacily do n&jakych
okamZitych a horentnich vysledkd, neb
jsme nebyli jejich hlavnim zdrojem piijm.
N&$ hlavni majitel Ing. Milan Jurceka, te-
ditel Agrobanky, nas od zacatku povazoval
za takovou tieSnicku na dortu, kam bude
vodit klienty na vino. TakZe jsme méli
volnou ruku piedevsim v oblasti turistiky
a zvelebovéni.

Vidite a j& jsem si vZdycky Fikal, kde se
vzala ta ,,znovinska“ vinarska turistika.
Hlavné o mnoho let dive, neZ viibec nékdo
na Moravé za¢al néco podobného délat.

My jsme s tim zacali vlastné uz v roce
1995. Nejdiive jsme koupili Sobes, pak
zrekonstruovali Moravsky sklipek v Sato-
V&, otevieli Malovany sklep v Satové a pak
hned ochutndvkovy stanek na Sobesu.
Tenkrat na nas vsichni koukali jak na zje-
veni, co blbneme. Meéli jsme navic velkou
vyhodu v tom, Ze jsme od devadeséatého
roku 15 let exportovali pomérné dost vina
do Londyna. Whrali si nés spole¢né s Mod-
rymi sklepy tady v Saldorfu do Sunday Ti-
mes Wine Club s tim, Ze objevili Alsasko
vychodu. My jsme tam uZ od pocatku jezdi-
li na jejich festival vin a méli moznost vidét
ta nejlepsi vinarstvi svéta, jejich produkty,
marketing, ten opravdovy velky svét vina.
V té dobé pro nés néco neskutecného, hod-
né jsme se naucili. Naptiklad i naSe fada
vin Terroir Club je inspirovéna témito né-
vstévami. Tam jsme se vlastné prvng setkali
s pojmem terroir, s ptdnimi profily a jejich
prezentaci. Jinak jezdime, jak se ¥k, na ¢u-
mendu po vinaiskych regionech kazdy rok.
Bez toho to dobie délat nejde.

Vinai'ska turistika ¢i pojem terroir ale
nebyly jedinou novinkou, se kterou byl
Znovin u nas onim prakopnikem.
Myslim, Ze jsme byli prvni, ktefi u nas re-
alizovali zasilkovou sluzbu vina. To bylo uz
v roce 1993. Navic jsme kvali rozbitnosti
u Ceské posty museli i vymyslet specialni
pevny karton, ten pouzivdme stéle. Pama-
tuji si, jak jsme tenkrat inzerovali v Blesku,
ktery prave zacal vychazet, a nékteré z teh-
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dejSich prvnich zékaznikt mame dodnes.
Privatni boxy pro klienty mame také velmi
dlouho, byli jsme také jedni z prvnich, kdo
realizoval prodejni degustace pro zékazni-
ky ve velkych méstech.

Vrat’me se jeSté na chvilku k té vinai-
ské turistice ¢i spiSe k putovani po skle-
pich a vinicich. Jak jste p¥isli na tento
koncept?

Svym zptsobem vychazel z naSich degu-
staci. Zajemct bylo vice a vice, ale samotna
koordinace téch akci, piiprava, spedice vin
napadlo, Ze by lidé mohli jezdit k ndm, sem
do Znojma. Ochutnat si zde vina, podivat
se tieba do sklepa a rovnou si v3e odvézt
domii nebo objednat. O par let pozdgji jsme
pridali i putovani po vinicich s ochutnavka-
mi piimo na jednotlivych viniénich tratich.
V poslednich letech ndm jezdi na kaZdou
akci kolem 7 000 lidi. Velkym zlomem byla
i moznost vyuZit prostor Louckého klaste-
ra ve Znojmé, ktery jsme zacali na vlastni
néklady pomalu rekonstruovat. Ta moznost
byt piimo ve Znojmé, navic v takovém ob-
jektu je UZasna. Samoziejme i zavazujici.

Jak se Znovin v téch letech vyvijel z vi-
nai'ského ¢i cheete-li vyrobniho hlediska?

Prvni filozofii vinaistvi bylo vyrabét pou-
ze vino a hrozny nakupovat od provérenych
dodavatelii. Tim, Ze tady byly Sudety a vi-
nice byly v docela velkych celcich v rukou
raznych druZstev, to bylo docela logické.
Navic dlouho zistal znojemsky region
mimo hledécek riznych dravci a investora.
Na Breclavsku ¢i Mikulovsku byla situace
s rozdrobenym vlastnictvim vinic ¢i naku-
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patnacti lety priSla doba aromatictéjSich
odrad a snaha vyzdvihnout jejich potencial.
Tehdy jsme poprvé zacali vyrazné spoluin-
vestovat do vysadby vinic. V roce 2011 se
soucasny majitel Znovinu Ing. Zden&k Palat
rozhodl pro piimé nakupy vinic. Z dnedniho
pohledu to bylo nejlepsi rozhodnuti, a pie-
devsim ve spravnou dobu. Dnes by to bylo
i ur¢ity nedostatek hroznti v roénicich 2009
a 2010, které byly z pohledu vynost slabé.
Dnes mame n¢jakych 500 hektart viastnich
vinic a ze 70 procent jsme sobéstacni. Co
se tyka vina samotného, chceme se do bu-
doucna jesté vice soustredit na praci se dre-
vem, tedy se sudy, samoziejmé piedevsim
u cervenych vin. Moje Zena pochazi z bed-
néarského rodu, tak k tomu mame blizko.
Ré&d bych se také, i kdyZ samoziejmé v ma-
Iém mnozstvi, vratil k nékterym starym, za-
pomenutym odradam révy a obnovil jejich
pé&stovani a vyrobu vin.

Prichdzime k dalsimu specifiku vae-
ho regionu a tim je VOC Znojmo. Jak
je mozné, Ze zdejsi VOC funguje tak
dobfe a vyrazné aktivnéji nez viechna
ostatni?

Myslim, Ze to opét trochu souvisi s tim,
Ze Znojemsko hylo dlouho v takovém sti-
nu Mikulovska, Palavy ¢i Velkopavlovicka.
VZdy zde bylo méng turisti, méné zvuc-
nych jmen, mistni vinati meli horsi posta-
veni na naSem trhu. Tady se vinaii mnoho
let museli opravdu hodné snazit, aby ng-
kam prorazili a prodali svoje vina. My to
VOC potiebujeme a od samého vzniku ho
povaZzujeme za velmi prospéSné. | proto



jsme ochotni se vzdy nakonec mezi sebou
domluvit a pifpadné ustoupit ve prospéch
viech. Kdy?Z totiZ neméate podobnou moti-
vaci ¢i nutnost jako mistni vinari, a hlavné
pocit, Ze se prece vdechno proda samo, pak
nemate ani chut’ nékde ustupovat. Nebo se
dokonce aktivné (icastnit a vénovat svij ¢as
podobnému projektu. Museli jsme dlou-
ho bojovat, aby ze Znojma nebyly znamé
pouze okurky, ale i dobré vino. Druhym
divodem je urgite i velké nasazeni a préace
Frantiska Koudely.

MoZna s tou nutnosti bojovat na trhu
0 kazdého zakaznika souvisi i fakt, ze
téch dobrych vinara je dnes na Znoj-
emsku poméroveé ur¢ité vice nez v ostat-
nich regionech.

Jajsem moc Stastny, Ze se to tady na Zno-
jemsku podatilo. Ze jsme $li od zagatku
kvalitativnim smérem. Navic tady nikdo
nastesti nedel cestou velkych dovozi, coz
je také velmi dalezité. V poslednich letech
nejvice mistnim vinaiam, turistice i regio-
nu ale urcité pomohlo VOC Znojmo. Té&Zi
z toho samoziejme i Znovin. Je to krasné
vidét i na postupné zméné struktury nasich
z&kaznika. Kazdoroéné ndm narasta primy
prodej oproti tieba marketovému, zakaznici
za nami stéle vice jezdi. Zaméiit se jiZ pred
25 lety na vinaiskou turistiku bylo ve Zno-
vinu spravné rozhodnuti.

Meéni se i struktura toho, co vasi zakaz-
nici nakupuji? Jaké jsou jejich prefe-
rence?

V tomto sméru vnimam dva takové vy-
razné posuny. Prvni je piiklon zékaznika
k mlad$im a aromati¢téjSim vinam. Navic
maji radi i lenky zbytkovy cukr a uZ to ne-
svédi pouze na manzelku. Co je ale dulezi-
t&j8i zménou, lidé se dnes tolik neboji dat

\eltlinské zelené

za vino vice penéz nez diive. Zde bych cht¢l
pochvalit predevsim Jozku Pefinu, ktery
snad prvni tady na Morave zacal kdysi vy-
razngji cenové rozliSovat vina podle jejich
privlastka, polohy a kvality. To definovani
rozdila mezi viny a jejich cenami je velmi
dulezité, vidime to dobie v zahranici. To je
velky Uspéch moravskych vin. Zékaznici uz
rozdily v kvalité vin vnimaji a zacinaji také
chépat rozdily v jejich cenich. Hodné tomu
také pomohl vinaisky zakon z roku 1995,
i kdyZ si to dnes uz tak ani neuvédomuje-
me. A také dobra propagace vin i Vinaisky
fond, degustace a vychova zakazniki sa-
motnymi vinafi.

TakZe souéasnou podobu propaga-
ce vina a s tim i souvisejici vzriastajici
trend spotieby vina a jeho popularity
vniméte pozitivné?

J& jsem zastance propagace vina pre-
devsim jako volnocasové aktivity, spoje-
né s turismem, zdravym Zivotnim stylem
a oslavou Zivota jako takového. A také
toho, Ze vino podavané v rozumné mite

Ryzlink rynsky

Sauvignon

a pravidelng je zdravé. Takto to iika i pan
profesor Milan Samanek, se kterym Zno-
vin spolupracoval pii vyzkumu zdravot-
nich G¢inka vina. Ta druhd cesta, skrze
spojeni vina a gastronomie, je sice velmi
krasnd, ale u nas stradné téZka. A obdivu-
ji vBechny, ktefi se timto smérem vydali.
ProtoZe to stoji obrovské Gsili, predevsim
na strané vychovy personalu. A co si bu-
deme povidat, krom¢ nekolika desitek
dobrych restauraci s dobrymi sommelie-
ry je to u nas s persondlem v restauracich
velmi Spatné. Predevsim co se tyka préce
s vinem. Ve vétSiné restauraci ¢i hospod
u nas funguje pouze rozliSeni bilé a cer-
vené. A k dosazeni zmeny nestaci pouze
udélat si n&jaky kurz. Préci s vinem musite
mit v krvi, musite ho sam mit rad a umét
potom i vlastnim srdcem nadchnout své z&-
kazniky. To bude trvat dlouho a myslim, Ze
nejlepsi cesta je nejdiive naucit lidi vibec
vino pit a radovat se z néj, a potom bude
fungovat i ta gastronomie. TakZe piijed’te
na Moravu, UZijte si to tady, dejte si dobré
vino, bavte se. Whtvarejte si diky vinu po-
hodu a pekné chvilky i doma v rodinném
kruhu. Takto chci prezentovat vino nejvice.

Dobie, tak pojd’me zakazniky trochu
navnadit, na jakou konkrétni akci je
pozvete letos?

I vzhledem k tomu, jak se v posledni
dobé vyviji nade legislativa ve vztahu k piti
vinaa cyklistice, chtél bych vSechny pozvat
na nasi akci Den Znovin Walkingu. Kromé
toho, Ze to je vyborny rekreacni sport, navic
velmi populérni, ¢lovék nemusi premyslet
nad kazdym poharkem. Mame naplano-
vany dvé trasy, at’ jiz s pravodcem, ¢i in-
dividualni, v3e je spojeno s ochutnavkami
atakeé grilovanim. Letos je akce naplanova-
nana 22. dubna.

Text a foto: Martin Prochazka
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SVATOBORICE

Kdyz se ke mné nedavno dostal clanek casopisu Condé Nast Traveller,
ktery okoli Kyjova a Svatobofic-Mistfina zaradil do skupiny padesati
nejkrasnéjsich mist na zemi, nevéfil jsem vlastnim oéim. Urcité za to
mohly nadherné snimky mistniho fotografa Radka Severy, umné
zachycujici zvInéné scenérie a jedinecné perspektivy okolni krajiny

ve stéle se ménici hie svétel a stint. Ne nadarmo se zdejsi krajiné rika
moravské Toskansko. Rychlosti blesku ¢i spiSe optického vlakna se tyto
informace a fotografie $ifi po socidlnich sitich a zdejsi krajina noveé laka
fotografy z celého svéta. Hned jsem musel zavolat Jozkovi Dufkovi,
mistnimu vinafi a kamaradovi, co je na tom vSem pravdy. Odpovéd
byla rychla. ,Sak dojed co nejdfive, zakopavam tu o fotografy

ve vinicich skoro porad. A navic, uz si u mne dlouho neby], tak
muiiZzeme néco ochutnat.” Plan na tinorové ¢islo byl hotow.
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vatoborice-Mistiin vznikly spo-
Sjem’m dvou ptvodnich autonom-

nich obci v roce 1964. Nevim,
zda tim byly ukonceny letité spory
o0 tom, kterd z pavodnich obci je star-
§i, a tim padem daleZit&jsi, ale nejspis
tomu tak nebylo. Podle dochovanych
zaznamu je starSi Mistiin, prvni pisem-
na zminka se datuje jiZz do roku 1228,
kdy je Mistiin zminovéan jako majetek
velehradského klastera. Od té doby
byla obec nékolikrat takika znicena
a znovu vybudovéna. To Svatobofice
se poprvé pripominaji az roku 1349,
kdyZ Bolek z Otaslavic prodal ¢ast vsi
Markvartovi z Morkovic. Piesto jsou
pry ale Svatoborice starsi. Dnedni obec



U Josky Dufka ve sklepe

je velmi Uzce spjata s folklorem, pasobi
zde mnozstvi raznych spolki a od roku
1996 se zde vzdy v Cervenci kona Me-
zindrodni  folklorni festival. Folklorni
a kulturni citéni je na Kyjovsku silné sko-
ro vude a vnimate ho na kazdém kroku.
Vzdy také souviselo s vinem a tradicemi
S nim spjatymi.

O vinateni v okoli Kyjova se totiZ ho-
Voii jiz na prelomu 12. stoleti. Ten prvni
opravdu hmatatelny dikaz o pfitomnos-
ti vinaii ve Svatoboricich-Mistting je
ale datovén az do poloviny 16. stoleti.
Jsou jim samotné vinné sklepy v obci
pochazejici z roku 1540. Mladsi infor-
maci o péstovani révy v okoli je doku-
ment hrabénky Serényové z Milotic

z roku 1790, kterym se povoluje vysad-
ba vinic v trati Hampyse nad Cisteriit,
coZ ¢asové navazuje na vydani viniéni-
ho tadu r. 1784. V celém katastru obce
Svatoborice-Mistfin je mnozstvi vinai-
skych trati, napt. Kolébky, Kukle, Nivy,
Prostiedna, Karoliny a dal$i. Vinaiskym
zakonem z r. 2004 jsou oficialné uva-
dény jen nasledujici trate¢ — Stara hora,
Vinohrady, Ujezd, Zitné hory, Ctvrtky,
Tabule, Losky, Hampyse, Pricky od Ky-
jova a HuSpery. Historicky zde byvalo
nekolik stovek hektarta vinic, dnes je to
vyrazné méng. Vinaieni v obci bylo vzdy
silng ovlivnéno okolni dulni ¢innosti,
kter4 znemoznovala vznik vétsiho usku-
peni sklept idedIné mimo hranice obce,

jak to zndme z ostatnich vinaiskych re-
giond. | proto vétSina mistnich vinaira
vzdy zustavala v malém, ve sklipcich
vybudovanych ptimo pod svymi domy.
Vyjimkou byly pouze vy3e zminované
sklepy z 16. stoleti.

Podivdme-li se na odradové sloZe-
ni mistnich vinic, tak v 18. a 19. stole-
ti to byly Budinka, Muskatel, FraSték,
Jakubské rané, Elblink, Malinger, ale
i burgundské odridy, Ryzlink rynsky
a vlassky. Z modrych odrad pak Fran-
kovka a Portugal. Dnes se zde péstuje
Siroké spektrum odrid, coZ je piedevsim
dusledek zahradkaiské ¢innosti a rozdil-
nych piistupt a preferenci mistnich ma-
lovinatta. Nosnymi odradami pro Sva-
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Vinarstvi Dufek

tobotice-Mistiin ale zustavaji Ryzlink
rynsky a Ryzlink vlaSsky, Rulandské
bilé a modré. Hojné je zde zastoupeno
i Veltlinské zelené, Frankovka, Portu-
gal modry a z novgjsich odrid Muskéat
moravsky a Zweigeltrebe. Navic se stale
vice objevuji jeSté nedavno opomijené
odrady Neuburské a Sylvanské zelené.
Vzhledem k mistnimu terroir, kli-
matu a padnimu profilu je volba put-
vodnich odrad na misté. Svatobofice-
-Mistiin lezi na Uzemi, které nalezi
k tzv. karpatské soustave, vytvorené
alpinskym vréasnénim ve tietihorach.
Presnéji k pasu vnéjSich zé&padnich
Karpat, tahnoucimu se téméf od Vidné
pies Palavu, Vrbici, Cejkovice, Kyjov
az k Beskydium. Z hlediska geomor-
fologického ¢lenéni lezi Svatobofice-
-Misttin na Videriské panvi. Ta se pfi
opakovanych zaplavach tietihornim
Stiedozemnim moiem béhem neogé-
nu zaplnila mohutnymi usazeninami.
V/rstvy nejsou zvrasnény, na svém pod-
loZi leZi horizontalng. Nalezneme zde
pievazné jily, pisky a Stérky. Nejvetsi
plodné rozdifeni zde maji sedimenty
panonu. Jeho spodni c¢ast tvoii pra-
chovité pisky, uprostied téchto vrstev
jsou vyvinuty uhelnaté jily s lignitem.
Cést zastupuji i svétlé prachovité pis-
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Ky (pradnice). Ve vysSi ¢asti panonu
pievazuji svétle Sedé, zelenave Sedé
a modroSedé prachovité jily.

Podnebni podminky vyplyvaji piede-
vSim ze zemépisné polohy. Pievazuji
zapadni vétry, zpasobujici mirna letni
i zimni obdobi. Casté jsou i praniky
vyrazné teplych vin z jihovychodu.
Pusobeni studeného baltského podnebi
z opacné strany pak vyrazné znesnad-
nuji Chiiby a Zdansky les. Piihodnost
klimatickych podminek pro péstovani
révy vinné je dana vysokou primérnou
roéni teplotou i celkovym mnozstvim
slune¢niho svitu. Mnozstvi srazek je
zde, stejné jako v jinych oblastech
na jihu Moravy, mirné podpramérné,
pramérna rocni teplota se dlouhodobé
drzi okolo 10,5 stupné.

Ve Svatoborickém sklipku

Prvnim vinaistvim, které ve Svato-
boticich-Mistiing v novodobé historii
vzniklo, je Vinatstvi Dufek. Navézalo
tak na rodinnou tradici uz z roku 1824.
Navic se krom¢ vybudovani samotné-
ho vinatstvi a penzionu podatilo Jose-
fu Dufkovi zrekonstruovat i ptavodni
historické sklepy z 16. stoleti. Jednim
z duleZitych kroku byl vybér vhodnych

poloh pro vinice. ,,UZ od zacatku ndm
bylo jasné, Ze se musime soustiedit
na vysadbu vlastnich vinic. Dlouho
jsme hrozny razné& nakupovali, ale vy-
kyvy v dodavkéch, a hlavné ne uplné
odpovidajici nabidka odrid nas jasné
smétovaly k poiizeni vlastnich vinic.
Hodné¢ jsem se tehdy rozhodoval a hle-
dal vhodna mista k ndkupu pozemka.
Nakonec az v roce 2003 jsme vysazeli
prvnich 7 hektara v trati Tabule a v té
dobé vlastné vinaistvi i poradné vznik-
lo.“ Pak uz v3e §lo jako po drétku. Vi-
narstvi se zac¢ind zlUgastnovat soutézi
a vystav, shird prvni vaviiny, poptavka
roste. Z tohoto divodu jsou nasled-
né vysazeny dalsi 2 ha v trati Ctvrtky
a v roce 2012 dochazi ke skoupeni
vSech vinic byvalého druZstva v trati
Tabule. V r. 2014 nésleduje vysadba
9 ha v trati HuSpera a v r. 2015 dalSich
3 ha v téZe trati. ZavrSenim je vysadba
v trati Tabule v r. 2016, a to 0 vymé-
fe 12 ha. Celkova plocha ¢ita 46 ha.
PrevaZna expozice je jizni, ¢ast pak ji-
hovychodni se svazitosti od 5 do 20 %
a nadmoiskou vyskou od 180 do 220 m
nad mofem. SloZeni pudy je prevaz-
né hlinitopiscité, v neékterych ¢éstech
s ¢ernozemi protkanou Zlutymi a zele-
nymi jily.



Dnes je vinarstvi Dufek jedno z nej-
vétSich a nejznamegjSich v Sirém okaoli.
Cela vyroba probiha zatim v nerezovém
programu, zrani ¢ervenych vin pak v dre-
veénych sudech. Do budoucna se chce ale
JoZka mnohem vice soustiedit na praci se
dievem. ,,Neni nad bilé vino z velkého
sudu, dlouho michané na kvasnicich. Za-
tim ale bojujeme s prostorem, velké sudy

zatim neni kam déat, a také mnoZstvim
raznych malych SarZzi. Kazdou jednotli-
vou trat’ zpracovavame samostatné a pro
vznikajici vina se snazime hledat tu nej-
lepSi polohu. Do budoucna dojde k urcité
redukci a zjednoduSeni,” vysvétluje mi
JoZka béhem ochutnavky ve sklepg, kde
pijeme uZ asi treti Ryzlink rynsky. Za po-
slednich nekolik let je u ngj vidét velky

Zimni vinice Toméase Strycka

posun v kvalité a hlavné pristupu k vyro-
bé& vina. ,,Hodné mi daly nae cesty po vi-
naiském zahrani¢i, Rakousku, Slovinsku
a samoziejmé Francii. Clovék najednou
zjistuje, jak to doopravdy s tim terroir je
a ze opravdu nejsme pupek svéta. Zmeny
jsou samoziejmé pomalé, vZzdy té limitu-
ji finance a také zakaznici jsou na néco
zvykli a vyvijeji se pomaleji.“ Posled-

Inzerce

X e
'11" - -: \...a ."'-'-’:'lh.l_sll!k -"i 1k

VINA Z POUZD

CESKA 51, POUZDRANY | HLOUBETINSKA 1, PRAHA 9 | www.kolby.cz

RANSKE STEPI
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ni velkou novinkou vinaistvi je od roku
2013 vyroba odradovych sekta s tradic-
nim kvaSenim v 1ahvi po dobu 18 mésict.

Diky Siti portfolia vinatstvi Dufek
zde muZete béhem navstévy na jed-
nom misté¢ ochutnat rtzné odrady
z riznych vinic, a udélat si tak nejlepsi
piedstavu o mistnim podloZi a vinig-
nich polohach. Kromé vySe zmingné-
ho zakladu kiemitopiscitych pad jsou
zde totiZ nekteré vinice velmi bohaté
na obsah vapenatych slozek vzniklych
z ulit motskych plza. To se pak proje-
vuje ve vinech ojedinélymi téninami,
z nichz nelze nejmenovat skoticové
slozky u Portugalu, merunikovo-lipo-
vy slany podtext u rynaka, nenapo-
dobitelnou chut smetanky Iékaiské
(pampelisky) u Zweigeltrebe ¢i limet-
kové tony v MusSkatu. Netypické je
Veltlinské zelené se svym sauvigno-
novym Stychem a mandlovou dochuti,
s jejiz obdobou se setkavame u palav-
skych veltlina. Nejzajimavéjsi je pro
mne ale ochutnavka mistnich Ryzlin-
ku vlaSskych z vinice pres 45 let staré.
Ta byla velmi citlivé revitalizovana
z davodu zachovani jedine¢nosti a au-
tenticity pavodné vysazenych kloni.
Pro mne, ¢lovéka odkojeného viny
z Pélavy, opravdu velké piekvapeni.
Whlé3enost okolnich vla$dka vsak
potvrzuje i volba posledniho Sampio-
na Salonu vin Ryzlinku vlaSského ze

60 | WINE & Degustation

Zameckého vinaistvi Bzenec poché-
zejiciho z vedlejSi obce Hovorany.
| Jozka se muZe pochlubit vyraznymi
Uspéchy svych vin predevS§im na me-
zinarodnich soutézich. Za nejdule-
Zit¢jSi povazuje umisténi svych vin
v knize ,,1000 Vins du Monde*, kde
bodoval uz po pate.

Svatoboricti bratii Stastni

Druhym vinaistvim v obci je vinai-
stvi U Stastnych, které spravuji brat-
fi Jan a Radek Stastni. Oba vyristali
ve vinohradg, vinatina je s jejich ro-
dinou Uzce spjatd uz vicero generaci.
Stejné jako pohostinstvi. Jejich déd
FrantiSek uZ v roce 1921 koupil mistni
hospodu, a rozsitil tak rodinné podni-
kani. Po revoluci se postupné bratram
Stastnym podatilo zrekonstruovat cely
puvodni objekt a vybudovat zde pfi-
jemny penzion a restauraci. Spole¢né
s tim obnovili i vinaiskou tradici rodi-
ny. Dnes produkuji okolo 20 000 lahvi
roéné. VEtSinu vin prodaji piimo ze
dvora jak ve vlastni restauraci, tak na-
vStévnikam penzionu ¢i vracejicim se
privatnim klientam. Nedilnou sougasti
jsou i dlouholeté zakazky Sité na miru
pro firemni klientelu. Vrabi zde pii-
ma4, ¢ista, nekomplikovana vina uréena
pro Sirokou veiejnost. S mnohymi viny
také ziskavaji ocenéni na tuzemskych

soutézich, predevsim Vinum Juvenale
nebo TOP 77. V roce 2015 doslo k do-
sazeni jednoho hektaru vinic tak, aby
se snizila zavislost na nékupu hroz-
nt a jednotlivé odradové partie bylo
mozné doplnit na potfebné mnoZstvi.
Spole¢né s dalsimi mistnimi vinaii se
bratii Stastni velmi aktivné angazuji
v mistnim sdruZeni vinaid a také pora-
daji v penzionu rizné degustace a vi-
naiské akce.

Becky u Tomase

Poslednim navstivenym vinarem byl
muj dalSi dlouholety kamarad Tomas
Stryéek. Podobné jako ostatni mist-
ni malovinati vyrébi svd vina doma
ve sklepé pod rodinnym domem. VZdy
si tu pripaddm jak u svého stryce, ktery
,malovinaii“ v Ujezdu u Brna. Takze
jako doma. Tomas pecuje takika o cely
hektar vlastnich vinic, soustiedi se ale
disledné na mistni klasické odrady,
kterym nejvice véti. O vinaistvi v ob-
lasti Kyjova se navic jiz delSi dobu po-
drobné zajima a povazuje okolni terroir
za unikatni. ,,AZ v poslednich letech
na to prichézeji i mistni vinati. Dtive
byli skoro vSichni drzeni pod pomysl-
nou poklickou a s prichodem novych
technologii, fizeného kvaseni, enzym,
nerezu a selektovanych kvasinek se ja-
koby nemohli nabazit vSech téch ob-



jevenych moznosti. Chtéli délat jeste
vyraznéjsi a zajimavejsi vina, nové od-
rady. Drive zde byly v okoli skoro vSu-
de samé vlaSaky, nové se sazelo snad
celé spektrum, véetné riznych piwi od-
rad. Postupné se ale zacalo zjistovat,
Ze n&které odrady a postupy sem nepa-
téi a vinati se vraci ke svym poc¢atkam.
Ze tieba ty vlasaky sem opravdu patii
a maji své opodstatnéni. Kdyz jsem
byl pied par dny na Znojemsku, hned
jsem byl rad, Ze jsem kdysi nepodle-
hl pokuseni vysazet zde ve Svatobofti-
cich Sauvignon.“ V ro¢niku 2016 jiz
Toma&S zpracovdvad panenskou Udrodu
z vlastnich nové vysazenych vinic, po-
stavenych na burgundskych odradach
a Ryzlinku rynském.

K vyrob¢ vina pristupuje velmi Se-
trné a snazi se nechavat vinam pfi-
rozeny prostor k vyvoji. Péstuje si
dokonce svoje vlastni kvasinky. Diky
minimalnim zasahim a dlouhé pra-
ci s kalicimi ¢asticemi tak jeho vina
reprezentuji velmi dobte charakter
okolnich svahi. Jen je Skoda, Ze je
jejich tak méalo, Tom&$ vyrobi ro¢-
né okolo dvou tisic litra. ZvétSovat
a rozSirovat vSak nechce. ,,Kdyz to
nedelaS pro byznys, maze$S prekra-
¢ovat hranice, vice si hrat. Obchod
té vzdycky svazuje, ustupujes zakaz-
nikim. Takto jsem ve sklepé svym
panem, a kdyZ néco pokazim, tak se
vlastné nic nestane. A nemusim pre-
myslet nad tim, co se mi vyplati, ¢i
nevyplati.“ K vinateni vedl Tomase
uz od raného détstvi jeho otec. Vzdy
pomahal ve sklepg, umyval demizo-
ny, chodil pracovat do vinice. Po-
dobné jako mnoho dalSich vinara uz
tehdy poznal, kolik prace to vSechno
okolo vina stoji. A'i kdyZ ho dnes Zivi
néco jiného, laska k vinu a pokora mu
zustava. Bez pokory totiZ ta opravdo-
va vina nevznikaji.

Text: Martin Prochazka

Foto: Martin Prochazka, Vinafstvi
Dufek, Vinaistvi U Stastnych,
Tomas Strycéek

EYPLINE MV AT
-—
'IH.'."l-'

Ryzlink rynsky 2013, pozdni sbér, suché,
Vinarstvi Dufek, Svatoborice-Mist¥in — vinice Tabule

\elmi prijemné ¢isté odradoveé vino. Vino ma zlatavou stiedné vyraznou barvu. Ovocné
viing s tény cerstvych merunék, broskvi a kvéta, s pikantnim mineralnim nadechem.
V chuti je vino stiedné pIné, s krdsnou kyselinkou, odpovidajici ro¢niku 2013. Stredné
dlouhy zavér, podpoteny mineralnimi tény a vyraznou ovocnosti.

Sekt Ryzlink vlassky 2013, extra brut,

Vinarstvi Dufek, Svatoborice-Mistrin — vinice Tabule

Velmi pékny suchy sekt s mineralnim vyrazem. Piijemné jemné, dlouhotrvajici perleni.
Velmi suchy sekt s vyraznym mineralnim podténem, v aromatice svézi, ovocny, s tony
citrust, v dochuti stredné dlouhy. Velmi charakterni vino, typicky odradovy sekt.

ol

FImAFELIIER

PRV @ STASTNIEN

Dornfelder 2015, jakostni odrudové vino, suchég,

Vinaistvi U Stastnych, Svatoborice-Mistiin

Typicky odridovy Dornfelder. Tmava rubinova barva, plnosti odpovidajici teplejsi-
mu ro¢niku. Na vani plné tény tmavého ovoce, brusinkové marmelady. Chut’ vyrazna
a prijemné hladka, s lehkou ovocnou kyselinkou. Stiedné plny zaver.

e, PhDr. Martin Prochazka nezavislym vinaisko-gastronomickym kon-
(- s zultantem, lektorem sommelierskych kurzt
o = 8 PhDr. Martin Prochézka se na tuzemské vi- a hodnotitelem vin ¢&i oborovych sout&zi.

4

/N

postupné stal

' naiské scéné pohybuje uz druhé desetileti.
Za tu dobu se ze zapaleného milovnika vina
uznavanym obchodnikem,

V poslednich letech je také autorem odbor-
nych ¢i populariza¢nich ¢lanka o vinaiskeé
problematice.
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Svatovavrinecké ma na nasich vinicich dlouhou tradici a je dosud nejpéstovanéjsi tuzemskou
modrou odriidou. Umi davat hrozny pro velmi zajimava, osobité a stylova vina, jak koneckoncti
dokazuji i vina se svézi kyselinou, kterd jsou velmi dobte vyuZitelnd v gastronomii.

pies soucasné moznosti metody genetické analyzy neni

puvod Svatovaviineckého zcela objasnén. Podle vétSino-

vého nédzoru je pavodem z Francie, kde vzniklo spontan-
nim kiiZzenim odrady Pinot Noir a zatim nezndmého partnera
a odkud se rozsitilo nékdy kolem poloviny 19. stoleti do Ra-
kouska a Némecka. Dlouho se mluvilo i o pfibuznosti s bur-
gundskymi odradami. Nejvétsi plochy vinic jsou Svatovavii-
neckym osazeny pravé v Ceské republice. PrestoZe dochazi
k postupnému sniZzovani téchto ploch, je Svatovaviinecké sta-
le naSi nejrozSitenéjsi modrou odridou a dnes zaujima zhruba
8% tuzemskych vinic.

Svatovaviinecké se u nas zadalo vysazovat kolem roku
1900 a do Statni odridové knihy bylo zapsano v roce 1941.
Odrudé se dobte daii i v chudSich, pis¢itych a Stérkovitych
pudach, hrozny jsou pomérné velké a dobie vyzralé, jsou
syté modré az éernomodré barvy.
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NaSe vina vyrahéna z této odrady jsou charakteristickd a maji
Své jasné specifikum vin ze severnich oblasti p&stovani révy vinné.
Milovnikam jiznich ¢ervenych vin mohou vina vyrobend i z dobie
vyzrélych hroznt chutnat aZ prilis drsng, s vyssi kyselinou a vyraz-
nym tiislem. Aromata piipominaji tteSng, viSné a cerveny rybiz,
delSim leZzenim na sudech a v l&hvi se v3ak drsnost vytraci a vino
ziské&va pifjemnou vani, harmonii a hladsi plnou chut’.

Test vin byl tentokrate velmi zajimavy a kvalitativni droven
dodanych vzorku znaéné rozdilna. Na jednu stranu jsme méli
moZnost ochutnat opravdu velmi prijemné a pro odradu i nase
oblasti typicka vina, na druhou stranu jsme hodnotili i velké
mnozstvi pramérnych a podpramérnych vzorka. Pokud si tedy
jako konzumenti chcete ochutnat z odridy Svatovaviinecké
opravdu velmi dobré vino, je tieba peclivé vybirat.

Text a foto: Michal Setka
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Vinaftstvi Sedlacek Kurdéjov,

Svatovavrinecké 2015,

moravské zemské vino, suché WINE

Ludvik, Svatovavrinecké 2015,
vyber z hrozna, suché, Modransky
vinohradnicky rajén D.S.C.

Rubinove ¢ervena barva s SirSim cihlovym
meniskem, velmi dobra viskozita. Viing je vyrazna
po zrani v dievéném sudu, s tony cokolady, prazené
kavy a zralého lesniho ovoce. Chut’ je pIngjsi,

s mirnou dominanci dieva a lékotice. DelSi zaver.

== Rosténanagrilu 84/33

7 N\

o bOdﬁ & D It ti E
egustation
cena 7,20 EUR /7 N
www.vinoludvik.sk W
Habanské sklepy,

SILVER

Svatovaviinecké 2011, pozdni
sbér, suché, Brumovice, Svétly

Tmavé ¢ervena barva s koralovymi odlesky a uz-
$im svétlejSim meniskem. Viing je Cista, intenzivni,
s tony koteni a drobného bobulového ovoce, brusi-
nek a piijemnym podténem zralych vidni. Stiedné
dlouhy zaver.

_ — Dusgené hovezi 84,1 7

= s bramborovymi noky N
bodu
cena 150K¢ i
www.vinarstvikvalitne.cz

Vino Mikulov, Sommelier Club,
Svatovaviinecké 2011, pozdni
sbér, suché

Temné rubinova barva s tzkym cihlovym menis-
kem, velmi dobrd viskozita. Viné je intenziv-
né&jsi, kofenita, s nddechem cerveného rybizu,
ostruzin a nového koreni. Chut’ je stiedné plna,
se stredng intenzivni tiislovinou. Stredné dlouhy
zaver.

== Svickova Stroganoff 84
bodu
cena 139 K¢ i
www.bohemiasekt.cz

Tmavé ¢ervena barva s Sarlatovymi odlesky

a lzkym cihlovym meniskem, vysoka viskozita.
Ving je Cistd, intenzivni, s nddechem sladkého
koreni a dieva, s piijemnymi tony suSenych Sves-
tek, vlaSskych ofechi a cernych morusi. Chut’

a pikantni kyselinou. Dlouhy zaver.
== Mufloni hibet 84,1 7
bodu
cena 190 K¢ i

www.bohemiasekt.cz

Il

Petr Kocarik, Svatovavrinecké
2015, moravské zemské vino,
suché

Tmavé ¢ervena barva s rubinovymi odlesky a uz-
§im svétlejSim meniskem, dobra viskozita. Stied-
né intenzivni vang, pripominajici trnky, visné

a bortivky. Pikantni chut’ s koienitou ttislovinou
a hiejivym alkoholem. Stredné dlouhy zavér.

== Zivanska pecens 82/5
bodu
cena 250 K¢ i

www.autentiste.cz
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Degustacni komise casopisu WINE & Degustation Degustace probéhla
ve P v exkluzivnich prostorach
pro Grand test Svatovavrineckeé
baru
Zleva: Michal Prochazka — sommelier, obchodni feditel (Vino e Cuore), Vlnog raf
Ivo Dvorak — viceprezident Asociace sommelierti, Martina Senovazné nam. 978/23, Praha 1,
.., ; . . o Tel.: +420 214 214 681
Riel-Salvatore — nezavisla degustatorka, Richard Siiss — reditel www.vinograf.cz

(Vinarstvi Travnicek & Korinek), Tomas Dominec — degustator
WINE & Degustation

(Dominec & spol.), Vit Hepnar — sommelier (Gourmet Services) STl e 4

RIEDEL

THE WINE GLASS COMPANY
Doporuéeni pro konzumaci VERIEAS

Slovansky dtim

vino vino vino . Na Piikopé 859/22, Praha 1 .:d‘&-.
k okamzité 7 spotencidlem - urcené  _ . idedlni www.advivum.cz
konzumaci 2az5 let k uloZeni = kombinace
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Vit Sedlacek, Svatovavrinecké
2012, pozdni sbér, suché

Rubinové tmava barva s uz§im svétlejSim menis-
kem a dobra viskozita. VVing je intenzivnéjsi, s na-
dechem ¢ervenych bobulovitych plodi, sladkého
koteni a peckovin. Chut’ je stredné pIng, s vy3Sim
podilem ovocné kyseliny a pikantni koienitosti.
Stiedné dlouhy zaver.

— — Zabijackové kroupové
= jelitko s cerstvym chlebem 82’107

bodu
cena 228 K¢ i

www.vinosedlacek.cz

Vinarstvi U Kaplicky,
Selection, Svatovavriinecké 2015,
pozdni sbér, suché, Zajedi,

U Kaplick
P 81,17
bodu
cena 159 K¢ i

www.vinarstviukaplicky.cz

Vit Sedlacek, Svatovavrinecké
2011, pozdni sbér, suché

80,5
bodu
cena 392 K¢ i

www.vinosedlacek.cz

Znovin Znojmo, Svatovaviinecké
2015, pozdni sbér, suché, Satov,
Na Vinici

80,33
bodi

cena 140 K¢ i

WWW.zZnovin.cz

Jan Placek, Svatovavrinecké
2015, jakostni, suché

Tmave ¢ervena barva s fialovymi odlesky a Gizkym
svétlym meniskem, vy3Si viskozita. Ving je Cista,
vyrazngjsi, s nadechem korenti, deva, peckovin

a suseného lesniho ovoce. Chut je pIngjsi, Ziva,
Stavnata, s tony pripominajicimi zralé lesni ovoce
a pikantni koteni. Del3i zaver.

— — Uzeny hovezi jazyk 82
=~ skienovou pénou .
bodt
cena 137 K¢ i

www.vinoplacek.cz

Jan Placek, Svatovavrinecké 2015,
pozdni sbér, suché

81,17
bodt
cena 202 K¢ i

www.vinoplacek.cz

Rodinné vinarstvi Jedlicka &
Novak, Svatovavrinecké 2009,
pozdni sbér, suché, Boretice,

Ctvrté
80,5
bodua
cena 205 K¢ i

www.vinoboretice.cz

Znovin Znojmo, Svatovavtinecké
2013, jakostni, suché, Strachotice,
Divéi vrch

80,17

bodt
cena 95 K¢ i

WWW.zZnovin.cz
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Vladimir Valenta,
Svatovavrinecké 2012, akostné,
suché, Nitrianska vinohradnicka
oblast D.S.C.

80

bodt
cena 5,40 EUR i

www.vinovalenta.sk

Tradi¢ni rodinné vinarstvi
Novak, Svatovavrinecké 2015,
pozdni sbér, suché, Boretice,

Ctvrte
79,33
bodu
cena 180 K¢ i

www.sklepunovaku.cz

Rodinné vinarstvi Jedlicka,
Svatovavrinecké 2015,
pozdni sbér, suché, Boretice

79
bodu
cena 195 K¢ i
www.vinoboretice.cz
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Vit Sedlacek, Svatovavrinecké
2009, jakostni, suché

79,5

bodu
cena 349 K¢ i
www.vinosedlacek.cz

Chateau Mélnik, Svatovarinecké
2015, ¢eské zemské vino, suché

79
bodt
cena 360 K¢ i
www.lobkowicz-melnik.cz
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“ Vystava se kazdoroéné tési velkému zajmu navstévnika.

Z./Z‘OMé//“//‘C’/e
21.=-22. 4. 2017

DUM KULTURY A GOTICKY
HRAD LITOMERICE ,N'\\NS

MEZINARODN{ PRODEN!
A ODBORNYCH pREZENTACHV™

USTECKE HOMKIRIDIE

Vinarské LitoméFice — jedna z nejvétsich vystav s vinarskou tématikou na Gzemi CR. Vystavy se
Ucastni nékolik desitek vinaia predevsim z Cech a Moravy, ale i ze zahraniéi, ktefi se predstavuiji
pFi degustacich na svych vystavnich stancich.

Vystava se kona pod zastitou Prezidenta CR MiloSe Zemana, piedsedy Senatu Parlamentu CR,
ministra zemédélstvi €R; hejtmana Usteckého kraje, prezidenta Agrarni komory:€R.

Champion vystavy-obdrzi‘ocenéni prezidenta CR - prezidentsky pohar.,

Tradiéni bude i sobotni doprovodny program vystavy — “Vino a zdravi’ a “Vino a pokrmy.”

K2 ER
?@%“‘Q LTO E

o MIOST
Ustecky kraj —

ooooooooooooooo

BOHEMIA SEKT ) @A}:RI\RNI’ KOMORA
- - Karlova Stétni zemédalsky intervenéni fond

Ceské republiky
qj Y4
N /// c
n

vinaz Moravy %, & BISELUIPSTYI
vinazCech < ) T e B
a dotek ‘ LICMERI oy

MINISTERSTVO ZEMEDELSTVI

www.ortopedicke-centrum.cz
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n osobnosti v obchodu s vinem

Karel a Tereza Némeckovi

Spolecnost VinoVinoVino, kterou vlastni manZzelé Némeckovi, 1ze v poslednich dvou letech
na tuzemském trhu s vinem stéle htire prehlédnout. Oba maji sviij vlastni ispésny business, ale
tvrdi, Ze nechtéji podnikat s vinem jen z diivodu osobniho nadSeni. Pfesto by pry nedovazeli
nic, co sami nepiji. Trvaji na tom, Ze za vSim stoji tymovy duch a prace vinard, ale porad
pripominaji spiSe rodinnou firmu. Vloni pfivezli na tfi dny do Prahy 30 $pickovych vinart
a usporadali s nimi prestizni degustace a gala dinner. Den predtim stihli zorganizovat za tcasti
svétovych odbornikii a médii test 120 let starého vinného pokladu na zdmku Becov. Vétsinu
jejich portfolia odebira vysokd gastronomie. Na podzim otevreli ve spolupraci s barmanskou
legendou Michalem Tretterem obchod v srdci Prahy a nas by zajimalo, co maji v planu dal.

O spole¢nosti VinoVinoVino je v po-
slednich letech stale vice slySet. Popsali
byste historii, a co vas privedlo ke spo-
le¢nému podnikani v obchodu s vinem?

Karel: NaSe spolecna cesta v oboru s vi-
nem zacala pred sedmi lety, kdy Tereza
spoluorganizovala tehdy prvni novodoby
ples v opete a my jsme se stali generalnim
dodavatelem vina. Nésledovala spolec¢na
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cesta do Burgundska a s ni pridel i zamer
piinést na ¢esky trh néco nového, nebo
obnovit dovoz vin, ktera na ¢eském trhu
byla, ale postupem ¢asu jejich dovoz ustal.

Tereza: Jednim z hlavnich impulza byl
na zacatku naSi spoluprace urgité nas
investi¢ni vstup do vinatstvi Patrick Pi-
uze v Chablis. Dnes patfi tento mlady
Kanad’an mezi ty nejlepsi vinaie v regi-

onu, ale pred Sesti lety jej znalo jen né-
kolik malo znalct. NaSe investice vSak
byla sazkou na jistotu. Vérili jsme, Ze
jeho pristup k terroiru v Chablis a oso-
hity styl vinifikace jsou budoucnosti
Chablis ve vysoké gastronomii, a své-
tovy Gspéch vinaistvi ndm dnes dava
za pravdu. | v Ceské republice je pro
nas Maison Patrick Piuze stale z&klad-
nim kamenem naSeho portfolia.




Jak dnes tedy vaSe porfolio vypada
a v ¢em vidite svou odlisSnost od jinych
dovozci vina do CR?

Tereza: Prekvapivé jsme s vybérem vi-
nart nepokracovali ihned ve Francii, ale
s ohledem na tehdy pocinajici pratelstvi
s rodinou Tement z jizniho Styrska jsme
zacali také v Rakousku. Postupem néko-
lika let jsme ziskali exkluzivitu na dovoz
od dvanacti Spickovych rakouskych vina-
. Rakouska vina jsou v nasi zemi velice
popularni, a kdo hleda kvalitu, ale ¢asto
i velmi rozumnou cenu za kvalitu v kom-
binaci s nasi gastronomii, oceni k nedglni-
mu fizku sveézi a Stavnaty veltlin z Wachau
nebo Weinviertelu. Jednu dobu jsme jako
podtitulek naSeho loga pouZivali slogan
»otélice a stoupajici hvézdy*“. Snad proto
nabizime vina klasickych ikon, jakymi
jsou Knoll, Prager nebo Kracher, ale jesté
VEtSi radost ndm délaji prave ty stoupajici
hvézdy, jako Ingrid Groiss, Martin Mu-
thenthaler nebo Spickovy Peter \Veyder-
-Malberg. Rakousti vinati péstujici riesling
¢asto hledaji inspiraci v Némecku, proto
bylo ¢asem piirozené obrétit se i do Né&-
mecka, kde jsou naSimi vinaii Wittmann,
Christmann, Georg Breuer a Van Volxem.

Karel: PrestoZe v nasi zemi dnes dovazi
vino skoro kazdy a kazdy je presvedcen,
Ze pravé on dovazi to nejlepsi, je cesta
od dobrého k vynikajicimu velmi dlouha.
Realitou je, Ze nejvyssi gastronomie si vy-
bira obvykle nejlepsi vina a kvalitni portfo-
lio vinatt je zaklad. Zaujmout ale zkuSené-
ho sommeliera ve Spickové restauraci neni
lehké a na tom stoji prace naSeho tymu
obchodnikd. Oni jsou hlavnim stavebnim
pilitem nasi firmy. Od zacatku jsem si uve-
domoval, Ze nad3eni pro vino je na zacatku
krasny motiv k tomu zalozit piitaZlivy bu-
siness, ale ja jsem se zkuSenostmi ze svého
ptvodniho podnikani chtél od zacatku pri-
stupovat k obchodu s vinem profesionélng.
| prodej vina je firma a ta musi mit jasny
plan, pravidla a vnitini strukturu, od dcet-
nictvi az po logistiku. Na konci vZdycky
stoji spokojeny zékaznik, ktery chce své
zhoZi dostat véas a kterého nezajima, Ze
objednané vino pravé nemate, protoZe
jste nehlidali skladové z&soby, nebo vam
jej vinai z néjakého divodu pravé nechce
prodat. Dnes jsou hlavnimi predstaviteli
nasi nabidky piedevsim francouzsti vinati
z Udoli Cote d"Or, jako Jean Marc Boillot,

Domaine Trapet, Arnaud Ente nebo sou-
¢asna superstar Maxime Cheurlin z vinai-
stvi Georges Noéllat. Stejné jako posledné
jmenovaného se snazime naSe vinaie zvat
k ndm a seznamovat je s jejich klienty.

Jak vinare do sveho portfolia vybirate?

Tereza: Mame krédo, Ze prodavame jen
vino, které sami pijeme. VeétSinu dveii
nam otevieli kamaradi a zndmi ze za-
hraniéi. Ve francouzskych regionech je
doporuceni a znalost jazyka nutnou pod-
minkou. Zaroven sami dbame na dosaze-
ni vyhradni spolupréce, kterd je na naem
malém trhu nutnosti.

Karel: Hlavnimi kritérii jsou kvalita a pra-
ce vinaie na vinici a ve sklepé. Chceme
vinate, jejichZ vina odréZi terroir a ktera
maji potencial k archivaci. Nabizime Cha-
teau Haut Brion i malé péstitele z Cham-
pagne, tedy vinaistvi v rodinném domku,
které své radky obhospodaiuje koném, ale
i zdmky s traktory. VétSina naSich vinat
dodrZuje prirodni postupy a nabizi vina or-
ganicka a biodynamicka, ale zduaraziuji, Ze
Z&dna filozofie pro nas neni kritériem vy-
béru. Tim je jen krédo vinaie a kvalita vina.

V uplynulém roce jste zaroven zviditel-
nili technologii Coravin.

Karel: Spickova vina, u nichZ se casto
odréZi i cena, neni jednoduché zpfistupnit
véem milovnikam vina. Ceny nékterych
lahvi jsou prost¢ od zacétku nastaveny
na vysokou Uroveti. Mnoho zékaznika by
rado ochutnalo vyjimeené fady vin. Cora-
vin je v tom velkym pomocnikem. A stéle
rozsitujici se sit” vinnych bara a restaura-
ci, které jej pouZivaji, takovou degustaci
umoZnuje. S touto unikatni technologii ns
seznamil kamaréd, ktery je francouzskym
maitre sommelierem, a ja Coravin dostal
od Terezy zanedlouho k narozeninam. Tr-
valo vice neZ rok, nez jsme firmu Coravin
piesvédcili, aby poupravila plany a zaradila
Ceskou republiku do distribucni sité, aniz
by méli zem¢ byvalé vychodni Evropy
v planu. Od té doby jsme presvedcili vét-
Sinu ¢eské odborné verejnosti 0 Setrnos-
ti, casové udrZitelnosti a na neposlednim
misté také ekonomické vyhodnosti této
technologie. Soucasnym trendem je vino
poznavat, ochutnat nékolik riznych sklenic
za vecer a duraz je kladen spiSe na kvalitu

degustace neZ kvantitu spotieby, coz vam
Coravin umozni i u vas doma. Obrovskym
Uspéchem celosvétového vyznamu pak
byla degustace pies 120 let starych vin
na zamku Becov nad Teplou za Ucasti své-
tovych odborniki a médii. Zprava o kvalité
nalezenych vzacnych vin se okamzité roz-
Sitila do celého svéta a cena vin okamZité
nékolikanésobné stoupla na soucasné ¢tyfi
miliony eur. Bez Coravinu by k takovému
testu nemohlo nikdy dojit. Nasim dalSim
doplikem sortimentu je urcité sklo Zalto,
jehoz majitelé hledali na ceském trhu roz-
Siteni prodeje a zvySeni reprezentace. To se
nam za lonisky rok podatilo. Oba produkty,
jak sklo Zalto, tak Coravin, jsou jedinecné
a to ndm umoZiuje se soustredit na jejich
prodej a nerozptylovat se pripadnym kon-
kurenénim bojem.

Co planujete do budoucna?

Karel

V uplynulém roce jsme otevieli obchod
v centru Prahy na Kozim placku a presté-
hovali se do novych prostor v prazském
Braniku, kde hluboké pivovarské sklepy
poskytuji idedlni podminky pro sklado-
vani vina. A pravé dlouhodobé skladové-
ni je uz nikoli nadi budoucnosti, ale spise
soucasnosti. SnaZzime se prodavat vina
v jejich lahvové zralosti, coZ pii obvyklém
nakupu novych roénika vyZaduje moznost
nékolikaleté archivace. Kromé némeckych
rieslingt, které dosahuji odpovidajiciho
vyvoje po neékolika letech v lahvi, nabi-
zime i nekolikaleté vertikaly rakouskych
a francouzskych vin. Letos se jeSté vice
nez difve chceme vénovat propagaci naSe-
ho Sirokého portfolia ,,growers* (péstiteld,
pozn. redakce) ze Champagne, které ziské-
va stale VetSi mnozZstvi priznived. Na jaro
2017 mame kalendér plny naplanovanych
degustaci i navstév vinait.

Tereza

V uplynulych letech jsme méli to Stesti,
Ze nas préatelé pozvali na akce La Pauleé
v Meursaultu i rizné po svété. Ziska-
li jsme registrace pro CR a nyni méme
ambici tuto oslavu francouzské, a prede-
vSim burgundské vinné kultury privézt
i do Prahy. Myslim, Ze fanousci naSich
vin se maji letos od nas na co t&sit.

Text: Michal Setka
Foto: archiv VinoVinoVino

Unor 2017 | 69




. =)
n snoubeni pokrmu a napoju

V leto$nim roce se budeme setkavat ve fascinujicim svété snoubeni pokrmii
a napojti. Nas serial zahajime vSeobecnym tivodem a zakladnimi pravidly a principy
snoubeni. V dalsich dilech se budeme zabyvat konkrétnimi pokrmy, delikatesami,
gastronomickymi specialitami a jejich vhodnym parovanim s napoji. Vénovat se
budeme ¢okoladé, chrestu, Gstticim, kaviaru, foie gras, Sunkdm ¢i zvéfiné a jejich
kombinacim s ndpoji. Zminime tradi¢ni i netradi¢ni snoubeni a fe¢ bude nejen o ving,
ale i o dalich napojich, které je mozné v zazitkové gastronomii pouZit.

S hlonctey rnd
= 7

losti sommeliera a vétSina hosta restauraci ocekava,

Ze jim profesiondl doporuci nejvhodnéjsi kombina-
ci vina ¢i jiného népoje s objednanym menu.

Snoubem’ pokrmd a napojt patii mezi zakladni zna-

Z&kladem snoubeni je rovnovéha mezi pokrmem a na-
pojem, kterd by méla vytvaiet soulad, tedy komplexni
a vyvézeny dojem, pfi respektovani chutové i aromatické
intenzity pokrmu a vina. Pro snoubeni je mozné vyuzit
kazdé kvalitni vino, aviak ne kazda potravina je vhodna
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pro parovani s vinem. Mezi problematické potraviny patii
cerstvy cesnek, cibule, pérek. Dlouhodobé proveérené jsou
z tohoto pohledu regionalni kombinace, kdy se regionalni
vina velmi dobie snoubi s regionalnimi pokrmy. Klasic-
kym piikladem jsou kombinace vin a syrt z jedné oblas-
ti. Pti vytvaieni kombinace pokrmu s vinem je dobré mit
na pameéti, Ze maze existovat i nékolik moznosti a s jed-
nim chodem Ize GspéSné parovat rizna vina; jako dobry
piiklad muzeme uvést tvrdé syry, ke kterym se hodi vina
Sumiva, bila, razova, cervend i specialni.



Pti vytvaieni vhodnych kombinaci pokrmu a ndpoji
vyché&zime ze dvou zakladnich principt — harmonie
a kontrastu.

Harmonie

Harmonie je zaloZena na podobnosti chuti a vani,
které se vzajemné podporuji. Typickym piikladem
jsou sladké népoje se sladkymi pokrmy. Idealnim
partnerem k desertim jsou proto ledova nebo sla-
mova vina ¢i vina vyrobené z bobuli révy vinné na-
padené uslechtilou formou plisné Botrytis cinerea
— naptiklad vybér z cibéb, Sauternes, Barsac, Co-
teaux-du-Layon, Bonnezeaux, Quarts-de-Chaume,
Monbazillac, Alsace Sélection de Grains Nobles,
Beerenauslese, Trockenbeerenauslese, Tokaji aszu
a dalsi.

Kontrast

Snoubeni, které vychéazi z kontrastu, vas bude fasci-
novat. Pokrmy a n&poje totiz pii vzajemném snoubeni
dokazou casto vykouzlit projev, ktery byste neceka-

li. Kontrast je zaloZeny na rozdilnych chutich nebo
vanich, jez se vzajemné zmirnuji ¢i vyvazuji, ale
piesto tvoti komplexni celek. Prikladem vzajemného
zmiriiovani je vyzrély syr s uSlechtilou modrou plisni
Roquefort, ktery ma vyrazné aroma a v jehoz chuti
dominuje slana a hoika, parovany s vinem s vysokym
obsahem zbytkového cukru, které ma ptitom i pomér-
né bohatou kyselinu, tomu odpovida napiiklad ledo-
vé vino. Vysledny efekt je exploze vSech z&kladnich
chuti v prekvapivé bohaté intenzitg. Chuté se vzajem-
né& ovliviuji, aby nakonec vytvotily harmonicky do-
jem. Velmi dobie se zde zuro¢i medové ovocnd ving
vina, kterd dokaze zmirnit pronikavé aroma syra.

Vzajemné pisobeni a zjemiovani muZeme najit
i ve hmatovém dojmu, jako ptiklad maZzeme uvést
maso s vysokym podilem tuku — napiiklad bucek,
ktery budeme snoubit s ¢ervenym vinem s vysokym
obsahem sviravych tiislovin. Tuk zjemni ttislovinu
a naopak tiislovina snizi pocit tu¢nosti na jazyku. Je
to, jako kdyz namaZete vrzajici panty u dvefi.

(WMMW

Na snoubeni vina a pokrmt budou mit vliv i urgité aspek-
ty, které je dobré si uvédomit, kdyZ budeme chtit vytvorit
vyvézené snoubeni. Rozmanité vlastnosti vin a pokrmi se
budou chovat jako zavazi na misce vah. Proto kdyz na mis-
ku pokrmu prihodime jedno zavazi, nutné musime vyvazit
i stranu druhou, tedy misku vina. Dulezité vlastnosti vin
a pokrmi, jeZ ndm mohou pomoci vytvorit tu spravnou
kombinaci, si predstavime v nasledujicich odstavcich.

Charakter vina

* Vzhled — barva vina hraje roli pti klasickém snoubeni —
bilé vino se snoubi s bilym masem, ¢ervené vino se Iépe
hodi k masu tmavému, ale existuji i vyjimky. Dnes jsou
provéieng, byt pro mnohé stale prekvapujici, i kombina-
ce sladkych bilych vin s hovézim ¢i jemnych ¢ervenych
vin s rybami. Vzhled je nezanedbatelny aspekt, ale ne
nejdaleZitejsi.

e Aroma - ving je duleZitd zejména pii snoubeni aro-
matickych vin a vyrazngjsich pokrmu, napiiklad Sauvi-
gnonu a koziho syra. Jedn4 se asi 0 nejznamgjsi, a tedy
vskutku uk&zkovou kombinaci aromat. Ale ani ving neni
nejdileZitejSim aspektem snoubeni.

v

» Chut — nejdulezit&jsi aspekt snoubeni. Zejména t&lo
vina je dulezité, ale stranou rozhodné nezistava ani
cukr, kyselina, tiislovina, alkohol a délka vina. PIn4,
mohutnd vina muZeme snoubit s vyraznymi pokrmy,
naopak jemné pokrmy potiebuji Stihlejsi, nepxilis vy-
razna vina.

* Dotek — Sumivé vino se velmi dobte doplni s krémovy-
mi, hustymi polévkami. Vyrazné ttisloviny zase muze
zjemnit tu¢nost nebo olejnatost pokrmu.

o Z&vér — pfi snoubeni nezapominejte ani na geografic-
ky a ekonomicky vyznam vin. Regionalni snoubeni
vin a pokrmi stejné jako parovani exkluzivnich pokrma
s exkluzivnimi viny jsou sazkou na jistotu.

V nésledujici tabulce najdete piehled vin dle jejich druhu a je-
jich vyuziti v gastronomii. Pfipomina vam spis piehled spiso-
vatelt a jejich dél urceny pro pifpravu k maturité? Veéite, Ze
ke ¢teni to opravu neni, dejte si prakticky kol a vyzkousejte se.
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snoubeni pokrmu a napoju

Typy vin

o Metoda Champenoise
<€ | tradieni metoda druhotné
@ fermentace v lahvi
E | Ostatni Sumiva vina sekundarni
D fermentace v tanku — Charmat
Zbytkovy cukr
Lehké
Stredné pIné
2 | PIné
>
R
m Barrique
fermentace ¢i zrani v sudu typu
barrique
Aromatické
Zbytkovy cukr
2 | Suché
>
2
2 Zbytkovy cukr
un=:
Lehké
o Stredné pIné
S|
>
Nl
>3
< 7
= PIné
[
Barrique
= Fortifikovana, likérova,
g aromatizovand vina
(@]
= . . .
2 Uslechtily napoj, ktery dastojné
.‘53’ zakonéi menu

Charakter pokrmu

Charakteristika

Suchost, mineralita, fiznost, ovocnost,
svézest, Stavnata kyselina, ro¢nikova vina
= delikatni zralost

Suchost, ovoce, kvéty, ofechy, rostliny,
dievo, mineralita

Sladkost, kandované ovoce, dzem, Stava

Svezest, Stihlé telo, delikatni kyselina,
mladost, nizsi alkohol

WsSi alkohol a extrakt, delSi dochut’,
elegantni, harmonické, mladsi a stredng
nazrala vina

Bohaté, extrakt, hiejivy alkohol, opulentni,
dlouhé, zralé hrozny

Typické a specifické aroma i chut’ —
vanilka, skofice, maslo, smetana, vzacné
dievo

Intenzivni vang, ovoce, kvéty, bylinky,
pIné, korenité, pIngjSi aromaticka chut’

Susené ovoce, rozinky, med, vyzralé plody,
bilé kvaty
Drobné ovoce, maliny, derveny rybiz,

drobné cervené peckoviny, svéZest

Zralé, suSené ovoce, ovocna Stéva,
zavaienina, bublanina, opulentni, Stavnaté
Sv&zi, lehkd, pitelna, mekka, decentni
tiislovina, visng, treSng, paprika, pep

jemnd, korenitd, hutnd, pIngjsi, vyzralé
lesni ovoce, ostruziny, boravky, gerny rybiz

Bohata viing, vyzralé ovoce, ostruziny,
gerny rybiz

Wyzrélé ovoce, vanilka, skorice, vzacné
dievo, tabéak, kava, cokolada

Vyrazngjsi zbytkovy cukr, alkohol,
nakladané ovoce, hiejivost, korenitost

Vyrazngjsi chut,, ktera napomiize traveni —
stimuluje Zaludek

Pii hledani vhodného pokrmu k vinu se soustiedime
na jeho dominantni chut'ové vlastnosti, intenzitu a cha-

Typy pokrmi

Typické odrady

Chardonnay, Pinot Noir, Meunier, Riesling,
Viura

\eltlinské zelené, Ryzlink vlaSsky,
Zweigeltrebe, Rulandské bilé, Glera

Moscato, Veltlinské zelené, Ryzlink
vlassky, Brachetto, Lambrusco

Miiller Thurgau, Veltlinské zelené,
Chasselas (Chrupka), Trebbiano, Albarifio
Ryzlink rynsky, Ryzlink vlassky, Verdejo,
Greco, Chenin Blanc, Fiano, Macabeo,
Vernaccia, Vermentino, Aligoté, Marsanne

Pinot Gris (Rulandskeé Sedé), Viognier,
Chardonnay, Semillon

Chardonnay, Pinot Gris (Rulandské Sedé),
Viognier, Semillon

Gewdirztraminer (Tramin cerveny), Muscat
de Alexandria, Muscat Ottonel, Muskat
moravsky, Sauvignon, Palava

Sauvignon, Semillon, Chenin Blanc,
Riesling (Ryzlink rynsky), Ryzlink vlassky,
Palava

Pinot Noir (Rulandské modré), André,
Grenache (Garnacha), Merlot

Zweigeltrebe, Cabernet Sauvignon,
Frankovka, Zinfandel, Shiraz, Pinotage

André, Frankovka, Modry Portugal,
Corvina, Kadarka, Rulandské modré,
Molinara

Pinot Noir (Rulandské modré), Gamay,
Cabernet Sauvignon, Merlot, Sangiovese,
Zweigeltrebe

Carmenére, Zinfandel, Shiraz, Cabernet
Sauvignon, Syrah, Merlot

Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc,
Merlot, Syrah, Pinot Noir (Rulandské
modré)

Tinta Roriz, Touriga Nacional, Bual (Boal),
Verdelho, Ugni Blanc, Folle Blanche,
Colombard

Ugni Blanc

Priklad

Champagne, Crémant de Bourgogne,
Crémant de Alsace, Cava, Franciacorta,
Sekt brut

Sekt brut, Prosecco brut, Lambrusco brut

Moscato d’Asti, Brachetto d’Acqui,
Lambrusco, Sumiva vina Sec, Demi Sec,
Doux

Sucha vina z kontinentalnich podminek,
kabinetni vino, Soave, Chablis

Moderni styl, dobré ro¢niky, teplejsi
oblasti, piivlastkova vina — pozdni shér,
vybér z hroznii, Chablis Premier Cru
Teplejs, jizni oblasti — piivlastkova vina —
vybér z hroznii, Bordeaux Blanc, Condrieu
Bourgogne Grand Cru, Bordeaux Cru
Classé, vina ,,Nového svéta“ — Australie,
USA atd.

Kontinentalni oblasti s vyrazngjSim
rozdilem denni a no¢ni teploty, Alsace,
Sancerre, Marlborough

Polosladké, sladké, ledové, slamové vino,
vybér z cibéb, Sauternes, Tokaj

Tavel, Bardolino Chiaretto, Rioja rosado,
Bordeaux rosé

Polosuché, polosladké, sladké, Rosé
d’Anjou, Cabernet d’Anjou

Chladngjsi oblasti, lokalni odridy,
Valpolicella

Bourgogne, Beaujolais, Bordeaux, Chianti

Jizni, teplé oblasti, Languedoc, Argentina,
Chile, Amarone

Bordeaux Cru Classé, Bourgogne Grand
Cru, Bandol, vina ,,Nového svéta“ —
Australie, USA

Porto, Madeira, Marsala, Pineau des
Charentes

Specialni vina, uslechtilé destilaty, Cognac,
Armagnac, Whisky, ovocné destilaty

rakter chuti. DuleZita bude i Uprava pokrmu. Pomérng za-
sadni roli mohou nékdy sehrét i drobnosti, jako jsou raz-
né omacky, bylinky, pouZité koteni ¢i jiné soucasti jidla.

Vlastnost pokrmu Druh Priklad
Sladké Deserty, pekaiské a cukraiské vyrobky, ovoce, kompoty, zavareniny, omacky
Previddajici chut Kysellé O}/oce, citr_usy, nz?lklédané zelenina, ocet, syry, orientalni pokrmy
Slané Syry, uzeniny, chipsy, krusty
Hoiké Syry, cokolada, kakao, tonik, kéva, nékteré druhy kofeni
Lehké Bilé ryby, bila driibeZ, ovoce, zelenina, téstoviny
Stredné vyrazné Tmavé ryby, tmava driibeZ, teleci
A R i Té%k(? Tr:wf\vé [naso, zvéfinehx, tuén:é syry
Tucné Buicek, Skvarky, slanina, tu¢né syry
Korenité Nakladana masa, kofenené syry, regionalni kuchyné
Ostré, palivé Regionalni kuchyn& — Asie, Cina, Japonsko, Indie, Mexiko
. Tepelna Gprava Vareni, dudeni, grilovani, peceni, smazeni, prazeni, uzeni
Uprava pokrmu . —— P .
Studena Uprava Marinovani, nakladani, zrani, uzeni
Mekkeé Smetana, smetanové omacky, syrové omacky
Ingredience Pikantni Zazvor, kien, wasabi, chilli, paliva paprika
Aromatické Cerstvé bylinky, zrajici syry, Gesnek, cibule
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Abychom pfi snoubeni dosahli co nejlepsiho chuto-
vého a aromatického efektu, méli bychom dodrZovat
i ur¢itou posloupnost pti servirovani vin a pokrmu.
Zacinat bychom méli od nejsusSich vin s delikatnim
aromatickym projevem a postupné gradovat v chu-
tovych i vonnych zaZitcich. Totéz pochopitelng plati
pro pokrmy.

U vin bychom méli zaginat viny Sumivymi, pokra-
covat bilymi a riZovymi pres ¢ervend, fortifikovana
az po digestiv. Kategorie vin podle zbytkového cuk-
ru budou na sebe dobie navazovat, pokud zacneme

Vv Vv

od vin nejsusSich a skon¢ime u téch s nejvyssim ob-

sahem zbytkového cukru — tedy vina v kategorii brut,
sucha, polosucha, polosladka, sladka atd.

Pokrmy za¢neme servirovat lehkymi studenymi
a teplymi predkrmy, pak budou nasledovat polévky,
ryby, svétlé maso, tmavé maso, syry a deserty.

Pokud budeme podavat sladké vino k predkrmu, napti-
klad k vyhledavanym husim jatram, a nasledné se bude-
me vracet zpét k suchym vinam, je vhodné zneutralizovat
chutové poharky piirodnim sorbetem s vyssi kyselinou.
Doporucuji limetkovy nebo zelené jablko. Skvélou vol-

bou bude ale i sklenka Champagne Blanc de Blancs.

Cesnek, cibule — viechny druhy potravin obsahujici vy-
razné aromatickeé silice jsou v kombinaci s vinem velmi
problematické. Jejich problemati¢nost se tedy neomezuje
jen na trveni. V cerstvé Upravé bez tepelného zpracovéani
obstoji s takto vyraznymi chutémi jen minimum vin. Retsi-
na bude tvofit moznou vyjimku.

Artycoky — vysoka hoikost artycoku degraduje vétSinu
vin. PouZivejte rad¢ji nakladané ci tepelné upravené arty-

vivs

¢oky a kombinujte je s vyraznéjSimi viny.

Ocet — typicka kyselost a aroma octa pusobi ve vétsi mite
agresivné, nepiijemna s vinem je uzZ i v mensi miie. Pokud
to recept dovoli, nahradme ocet citronovou Stdvou nebo
Stavou z kyselych hroznt (Merjus). Vina, kterd pouZijeme
pti snoubeni, nemusi mit piilis vysokou kyselinu.

Kien — obsahuje ostré éterické oleje, hoikost a kyselost,
¢imZ strhava chut’ vina. Idedlni je proto vzdat se zcela vina
a kombinovat tuto potravinu s pivem.

Spenat — kyselina a typicka nahoiklost maZe zpusobit Ze-
lezitou prichut’ vina. Vhodna budou pIngjsi bila vina s mir-
nou kyselinou ¢i jemna, hebka cervena.

Raj¢ata — vyssi kyselina ¢erstvych rajcat pasobi ve ving
kyselou koncovku. Rajcata pied pouZitim nejdiive upravte.
Vhodna jsou spaiend, varend, susena nebo nakladana. PIngj-
3i bila nebo raZzova vina, popt. rustikalni cervené. Jestli vas
chut’ na cerstva rajéata neopousti, dejte si je radéji samotna.

Ovoce - sladkost a kyselost mnoha druhi ovoce mize
zpusobit disharmonii snoubeni. Jahody s Champagne brut

nejsou Uping idedlni kombinaci, piestoZe to tak pti pohle-
du na Juliu Roberts ve filmu Pretty \WWoman muZe vypadat.
Sumivé vino pro snoubeni s ovocem musi byt minimalng
v kategorii Demi Sec. Ovoce je vhodné pérovat takeé s tichy-
mi polosladkymi nebo sladkymi viny ¢i viny specialnimi.

Zmrzlina — sladkost, tu¢nost, kyselost a chlad jsou nepi-
telem mnoha vin. Nemam nic proti sorbetu se sektem, ale
ke klasické zmrzling se hodi vétSinou speciélni vina s vy-
sokym obsahem zbytkového cukru — ledova, slamova ¢i
botryticka.

Slané ofechy, chipsy — slanost kazi vjem u drtivé vetsiny
vin. Mnoho nedokonalosti pfi snoubeni vznik4 piesole-
nymi suchymi plody ¢i bramborovymi lupinky, nemluvé
0 tom, kdyZ maji cesnekovou piichut’... V tomto pripadé
nelze doporucit Zadné kvalitni vino, zaméacknéte tedy slzu
a své sommelierské znalosti nechte stranou.

Nezapomeaté

{ e soulad pokrmu & napo .
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& syry a vino

Madeland je vysoce kvalitni polotvrdy syr holandského typu, a pokud bychom
meéli vybrat alternativu ke svétovym Spickdm mezi syry typu Maasdamer, zvolili
bychom pravé Madeland s jeho delikatni oriSkovo-mandlovou chuti.

= adeland ma smetanove Zlu-

T, M tou barvu s typickymi oky
AAADELLYY uvniti hmoty, oviem na roz-
dil od ementalskych syra se vyzna-
duje jemné¢jsi a pruzngjsi konzistenci.
Pro svou lahodnou chut” byva cas-
to vyhledavan nejen milovniky vin.
Mozna bude pro nékoho piekvape-
nim, Ze se tento syr v Madeté vyrabi
teprve od roku 1995. Madeland vSak
od zacatku své produkce zazil doslo-
va raketovy start a brzy se stal dru-
hym nejprodavangjsim syrem v Ceské
republice.

Pro své vSestranné pouZziti si Made-
land jisté oblibite, nebot’ se vyborne
hodi pii studeném rychlém obderstve-
ni nebo napiiklad do oblozenych ba-
get ¢i salatt. Skvely je i pro pripravu
teplych syrovych specialit. Na syro-
vém prkénku k vinu bude vdécnym,
delikatnim a Siroce vyuzitelnym part-
nerem pro Sirokou Skalu vin.

Kromé klasického Madelandu s pét-
actyficeti procenty tuku v suSiné na-
bizi Madeta nekolik dalSich variant.
Madeland light je odlehéenou varian-
tou a Madeland Fitness s pouhymi de-
seti procenty celkového tuku jiste oce-
ni priznivci zdravého Zivotniho stylu.
Oba syry si navzdory nizsimu obsahu
tuku zachovavaji svou charakteristic-
kou pruznou a vlaénou konzistenci.
Pokud potiebujete omezit kalorickou
hodnotu obgerstveni pri konzumaci
s vinem, pak jsou pro vas Madeland
light a Madeland Fitness tou spravhou
volbou. A pokud si doprejete jakouko-
liv z variant syru Madeland, piijimate
navic i vysoky podil bilkovin a ptiro-
zené se vyskytujici vapnik, dilezity
pro stavbu kosti.
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Parovani s viny

Madeland je pro parovani s viny velmi piijemnym, I | Vinarstvi Waldberg Vrbovec, :  Badia a Coltibuono,
lahodnym syrem. Jeho jedinecna ofiskovo-mandlova chut’ Rulandskeé bilé 2015, pozdni ﬂ Chianti Classico DOCG
se krasné snoubi s celou fadou bilych, ale také nekterych i X 2 X ix ]

cervenych vin, Madeland se dobre kombinuje a k vinu bude ‘@ Zt))f' h ﬁ OIO,SUChﬁ , Dyjakovieky, 4HE

vzdy jemnym a delikatnim syrem. Velmi dobie se hodi Fetiathny Vi Tradicni vino z Toskanska ma
napiiklad k Sumivym vinam vyrabénym klasickou metodou Toto vino ma prizracénou syté krésnou ¢ervenou barvu s cih-

v kategorii brut, at’ jiz vybirame z tuzemskeé provenience,
nebo z vin z oblasti Champagne, Trento DOC, Franciacorta
¢i z rakouskych a némeckych sekti. Mdzeme ho pouzit

i k mnoha bilym ¢i rizovym suchym vinim a také vinim

s lehkym zbytkovym cukrem. Skvéle doplni odridy, jako
je Ryzlink, Chardonnay ¢i Rulandskeé bilé. Z ¢ervenych

vin se hodi ke zralejsim, sttedné pInym vinim s pifjemnou
ovaenou strukturou, napifklad z odrid Frankovka, Merlot,
Gamay ¢&i Sangiovese.

Jako typickeé piiklady pro parovani s Madelandem jsme vy-
uzili vina, ktera byla vyborn& hodnocena v ¢asopise WINE
& Degustation, v tomto piipadé dervené vina Chianti Clas-
sico, a také v Pravodci nejlepsimi viny Ceské republiky, zde
se jedna o Rulandske bilé z vinaistvi Waldberg Vrbovec.

s

Zlutou barvu se zlatavymi odlesky
a velmi dobrou viskozitu. Vané
Je Cistd, s tény zralého bilého
ovoce a podtony kvétu mesicku.
V3e dopliiuje i jemny chlebovy
amaslovy podtén. Chut je
pIngjsi, harmonicka, s piijemnymi
Stavnatymi ovocnymi tony
manga, Zlutého melounu
amirabelek. Pravé tato svézest

a ovocnost, spoleéné s pIngjSim
télem vina, krdsné doplini jemnou
oriskovo-mandlovou chut
Madelandu.

lovymi odlesky a velmi dobrou
viskozitu, intenzivni vani

s ovocnymi tony, ptipominajici-
mi cerveny rybiz, tieSné a visng,
se Spetkou jalovce. Chut’ je
hebka, stredné pin4, s piijemnou
ovocnou kyselinou a jemnou
trislovinou a mnoZzstvim tona
cerveného ovoce. Delsi, jemné
kotenity zaver. Prave zde se
krésné spoji oriSkovo-mandlovéa
chut’ syru Madeland s ovoc-
nymi tony vina a jeho pIngjsi,
seriozni strukturou.

W e W
Chutové zajimava uzena varianta je kombinaci ofiSkovo-mandlové mirn& nasladlé chuti Madelandu a chuti i vaing typickeé pro uzeni

vosti a do jisté miry i raritou je, Ze svoji chut’ neziskavaji tyto syry pouZzitim kourového aroma ¢&i jinych nahrazek, ale diky poctivému ptirodnimu
uzeni na pravych bukovych St&pkéach. Tento postup dodava vsem uzenym syrim z Madety jedine¢nou piirodni ,,uzenou® vini i chut’.

Parovani s viny

Parovani uzeného Madelandu s vinem je jiz o trochu naroéngjsi. Delikatni chut Madelandu je
zde pifjemné, nicméné pomérné znacné podporena tony uzeni. Pravé proto budou vhodnym
partnerem napiiklad vina, ktera byla Skolena v barikovém sudu. Idealné se tedy bude hodit
odrida Chardonnay nebo opét vyzralejsi ovocna ¢ervena vina z odrad, jako je napiiklad
Merlot. | zde bude Skoleni v sudu pro parovani piinosem.

Cave De Lugny,
Viré Clessé AOC 2015

Toto burgundské vino ma jiskrnou barvu bilého zlata a vy3si
viskozitu. Dominuje zde typicka svézi aromatika citrust

a tropického ovoce a najdete zde jemnou stopu vanilky. Chut’ je
prijemna, svézi, mineralni a vyvéazena, s tony tropickych plodi,
jemnou kyselinou a delSim zavérem, opét s lehkym podtonem
po zrani v dubovém sudu. SvéZi ovocny vyraz vina krasné
podpoii lahodnou chut’ Madelandu a jemny barikovy podtén
se vyborné spoji s uzenou vini a chuti tohoto syra.

J {
[ _! 3
e
Rodinné vinarstvi Sedlak, Merlot 2012,

l pozdni shér, suché, \elké Bilovice, Nova hora
\elmi pifjemny ovocny Merlot s temné cervenou barvou a velmi
dobrou viskozitou. Cista intenzivni viing s nadechem zralych visni,
koteni a jemnym podténem uzeni velmi delikatné doplni aromatiku
uzeného Madelandu. Chut’ je korenita, s dobrou ovocnou strukturou
a kyselinou a jemnymi podtony treStiové zavareniny. | zde se bude
ovocnost a jemné kouroveé tony ve ving s jemnou strukturou vyborné
dopliiovat s uzenym tonem syra.
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Gewurztraminer
7 Alsaska

Alsasko je nddhernou francouzskou vinarskou oblasti, ktera poskytuje velmi osobita
a od ostatnich francouzskych regionti zna¢né odlisnd vina. Mohou za to odrtdy;, které se
zde péstuji, mistni terroir a také historie. Ta byla ve znameni nekonec¢nych sporti a valek
mezi Némci a Francouzi o tuto malou, ale strategickou oblast mezi mésty Strasburk
a Mulhouse. Proslavila se zde predevsim vina z odrtd Riesling a Gewurztraminer.
Pravé alsasky Gewurztraminer umi byt skute¢né mimoradnym zazitkem, pojdme se
tedy podivat, jak si stoji vina, kterd se dovazi na tuzemsky trh.

Pinot a Gouais Blanc (Heunisch) za jedny z nejstar-

Sich odrad révy vinné. Historicky se odrada Trami-
ner zminuje jiz kolem roku 1000 a n&které prameny odkazuji
na jihotyrolskou vesnici Tramin. Genetické rozbory nés vSak
zavedou do severovychodni Francie (Franche-Comté, Cham-
pagne-Ardenne, Lorraine a Alsace) a jihozapadniho Némecka
(Rheinland-Pfalz a Baden-Wirttemberg), kde se péstovala
pavodni matetska odriida. Gewurztraminer je totiz s nejveét-
i pravdépodobnosti aromaticka mutace odridy Savagnin
Rose. Alsasko je tak jiz odpradavna domovem této aromatic-
ky atraktivni odriidy a dodnes zde méa ve srovnani s ostatnimi
svétovymi vinaiskymi oblastmi nejvétsi zastoupeni, tedy pfi-
blizné 3 000 hektara vinic.

Gewurztraminer je povazovan spole¢né s odradami
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Kvalita alsaskych tramind je pomérné rozkolisana a nestala.
ZA&leZi na konkrétni vinici a stylu a peclivosti vinate. | b&zny
Gewurztraminer Alsace AOC muZe byt ze sklepa skvélého vy-
robce velmi piijemnym a atraktivnim vinem. Na trhu je vSak
i cela fada pramérnych aZ nezajimavych vin. VVina z vinic Grand
Cru byvaji 0 poznani lepsi a velmi ¢asto jde o témer sucha, la-
hodna pIna vina s neodolatelnou aromatikou a chuti rizi, lici,
zézvoru, bergamotu a dalSich exotickych ingredienci. | my jsme
nas test rozdelili do dvou kategorii, které jasné ukazuji posun
v kvalité a stylu vin z Grand Cru vinic. PotéSitelné vSak je, Ze tu-
zemésti dovozci vetSinou vybiraji velmi dobie a pozorné a na trhu
je v obou kategoriich k dispozici cela fada opravdu skvélych vin.

Text a foto: Michal Setka



Kazdy meésic se na strankach casopisu WINE & Degustation setkéte s predstavenim malo zndmé apelace

a vina, které podle naSeho nazoru stoji za pozornost, i kdyZ se na nasem trhu vyskytuje jen sporadicky.

Domaine Weinbach, Clos des Capucins,

Gewurztraminer Alsace AOC

Gewurztraminer Réserve 2014, Alsace AOC
87,63 bod11, cena 795 K¢

Kiistalove cista barva se zativymi odlesky, velmi dobra viskozita.
\iné je brilantné ¢ista, intenzivngjsi, s tony zralého Zlutého ovoce,
pripominajici physalis, mirabelky a lici. Chut’ je ista, Stavnata, pl-
néjsi, s velmi dobrou harmonii mezi cukrem a kyselinou. Dlouhy,
pikantni zaver s tony kajenského pepre.

)
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=—= Nasi goreng www.cosmopolitanwines.cz

Cave de Turckheim, Gewurztraminer 2013, Alsace AOC
87,5 bod1, cena 319 K¢

Svétle citronové Zluta jiskrna barva, velmi dobra viskozita. Viing
je cista, ovocna, pripominajici kompotovany ananas, rakytnikovy WINE
sirup a pikantni koteni. Chut’ je stiedné pInd, vyvazend, s harmo-
nickym pomérem zbytkového cukru a delikatni kyseliny. Stredné
dlouhy zavér s nadechem marcipanu.

__ Krémova dyiiova polévka s prazenymi
=~ dynovymi seminky

www.budamont.cz

Muré, Signature Gewurztraminer 2015, Alsace AOC
86,38 bod1, cena 422 K¢

Prazrag¢né vino s tmavé Zlutou barvou a zlatymi odlesky. Velmi dob-
raviskozita. Vané je Cistd, intenzivngjsi, s nadechem zralého ovoce,
pripominajici nektarinky, suSené meruiiky a sladké koreni. Chut je

pIngjsi, Stavnata, s bohatym obsahem ovoce a ovocné zavareniny,
s pifjemnymi podtony sladkého koteni. Del3i, higjivy zaver.

r mamnen 2018

== Lotrinsky kolag¢ se Sunkou, vejci a syrem www.la-caoba.com

Willy Gisselbrecht, Gewurztraminer 2014, Alsace AOC
86,38 bod, cena 306 K¢

Prazratnd, zafive Zluta barva s mosaznymi odlesky. Velmi dobra
viskozita. Viiné je Cista, lehce nazrala, pripominajici med, oiechy
a susené bylinky. Chut je vyraznéjsi, pikantni, s pifjemnou naslad-
lou, ovocnou stopou, piipominajici susena jablka, susené pomeran-
¢ové platky a skorici. Dlouhy zaveér.

== Tartuflet WWW.vVicom-vino.cz
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Degustacni komise casopisu WINE & Degustation

Degustace probéhla

pro Grand test Gewurztraminer v exkluzivnich prostorach
Zleva: Ivo Dvorak — viceprezident Asociace sommelieri, Zlatko Micka — V ba ru f
znalec francouzskych vin (Merlot d"Or), Martina Riel-Salvatore — nezavisla I nOg ra
degustatorka, Vit Hepnar — sommelier (Gourmet Services), Tomas Dominec — Senovazné nam. 978/23, Praha 1,
Tel.: +420 214 214 681
degustator (Dominec & spol.), Michal Prochazka — sommelier, obchodni feditel www.vinograf.cz

(Vino e Cuore), Richard Siiss — feditel (Vinasstvi Travnicek & Korinek), Roman

WINE & Degustation
hodnoti ze skla

RIEDEL =

Novotny - spolupracovnik WINE & Degustation a sommelier (Bokovka)

THE WINE GLASS COMPANY
Doporuéeni pro konzumaci VERITAS
V|’n0 VinO Vino . - Zpr %Z‘?F?liigédg;;/22 Praha 1
i k okamzite 7 spotencidlem — o UICENE - = idealni INaFftlkops 85922
konzumaci 2az5let k ulozZeni kombinace
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Domaine Schoffit, Cuvée Caroline, Gewurztraminer Lieu-Dit Harth 2014, Alsace AOC
85,63 bod1i, cena 443 K¢

Prizractnd tmavé Zlutd barva se zlatavymi odlesky, velmi dobra
viskozita. Ving je bohatd, vyrazngjsi, s téninou piezralého ovoce,
zkaramelizovaného cukru a ovocného nektaru. Chut’ je plngjsi,
Ziva, s dobrou korenitosti a dobrou Stavnatou kyselinou. Dlouhy,
korenity zaver.

BT AMINEE

== \eprové nakari www.alifea.cz

EE. Trimbach, Gewurztraminer 2014, Alsace AOC
85,38 bod11, cena 499 K¢

Cira z&fivejsi Zlutozelena barva, velmi dobra viskozita. Ving je
Cistd, intenzivngjsi, s kvétinovymi tony jasminu a mucenky. Chut’

je stiedné pIn, s nizkym obsahem zbytkového cukru a Stavnatou E
kyselinou, pripominajici zralé citrusy. DelSi zavér. ) nE:i
o
=
== Uzeny Uhor www.global-wines.cz, www.global-wines.sk
Meyer-Fonné, Gewurztraminer i Henri Schoenheitz, Gewurztraminer

Réserve 2015, Alsace AOC
84,25 bodu, cena 455 K¢ 82 bod1i, cena 449 K¢

Lieu-Dit Holder 2011, Alsace AOC

www.ler.cz www.bacchus.cz

Henri Schoenheitz, i Frédéric Engel & Fils,
Gewurztraminer 2014, Alsace AOC Gewurztraminer 2015, Alsace AOC

80,5 bod1i, cena 390 K¢ 79,63 bod1, cena 465 K¢

www.bacchus.cz WWW.Vino.cz
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Gewurztraminer Alsace Grand Cru AOC

i Domaine Schoffit, Clos Saint Théobald, Gewurztraminer Rangen 2012, Alsace Grand Cru AOC
93,13 bod11, cena 1 074 K¢

Prizragné vino zbarvené do tmave Zlutého odstinu s jantarovymi odlesky,
velmi vysoka viskozita. Vang je intenzivni, vyzrala, s nddechem ananasové
St'avy, suSeného kokosu a zralého exotického ovoce. Chut’ je pIngjsi, naslad-
14, s prijemnymi tony marcipanu a ovocného pyré. Dlouhy, korenity zaver.

WINE

&
ek
st 33U

FANGEN

== Afinovany syr Munster

www.alifea.cz

4 Domaine Hering, Kirchberg de Barr, Gewurztraminer 2014, Alsace Grand Cru AOC

89,63 bod11, cena 336 K¢ m

Svétle Zluta barva se stibrnymi odlesky, velmi dobra viskozita. Vané je WINE
Cista, intenzivngjsi, s pikantnim nadechem korent, bilych kvéta a suSeného S
ovoce. Chut’ je Stavnata, stiedné plna aZ pIngjsi, s elegantnim nadechem
mandarinek a mandarinkové kiry. Dlouhy zaver.

== Stika pegena v papiloté

WWW.Vino.cz

7/ Joseph Cattin, Gewurztraminer Hatschbourg 2014, Alsace Grand Cru AOC
89,38 bod11, cena 390 K¢

Prizraéna zarivé Zlut barva s mosaznymi odlesky, vysoka viskozita. Ving
je vyrazna, intenzivni, s nadechem suseného podbélu, kandovaného ovoce
a ovocné zavaieniny. Chut’ je velmi dobre strukturovana, pIngjsi, s boha-
tym obsahem zbytkového cukru. Dlouhy zaver.

== Paté z foie gras s moi‘skou soli WWW.Winaz.cz

vz Martin Schaetzel, Gewurztraminer FEichberg 2013, Alsace Grand Cru AOC
88,63 bodu, cena 790 K¢

Kiistalové prizracné vino s prizracnou barvou a zlatavymi odlesky, vyso-
ka viskozita. Vané je ¢ista, ovocna, s pikantnimi podtény koieni a skofice.
Chut’ je vyrazna, s velmi dobrou Stavnatou kyselinou, piipominajici zralé
citrusy, pomelo a éervené grepy. Dlouhy, mandlové nasladly zaver.

== Sashimi z tundka
www.merlot.cz

/ Biecher & Schaal, Gewurztraminer Steinert 2013, Alsace Grand Cru AOP
88,13 bod11, cena 554 K¢&

Prazracné vino s citronoveé Zlutou barvou a zafivymi zlatavymi odlesky,
vysokd viskozita. Ving je ¢istd, intenzivngjsi, s velmi pifjemnymi tony zra-
Iého citrusového ovoce, marcipanu a bilého rybizu. Chut’ je ¢ista, Stavnata,
s velmi dobrym pomérem zbytkového cukru a kyseliny. Dlouhy zavér.

Al Grasn 02

=—= Choucroute www.fandadovin.cz
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Tastevin

V PafriZi se pristi rok hraje jedna ze dvou skupin hokejového

mistrovstvi svéta. PfestoZe Parizany nechd toto klani zfejmeé

chladnymi ¢i ho budou sledovat s jistym smyslem pro kuriozitu, pro

ceské milovniky francouzské metropole, jsou-li zaroven fanousky

tohoto sportu, tady bude o divod vic, pro¢ Patiz navstivit. Cesti

hokejisté sehraji na turnaji minimalné sedm zapasti, a navstévnici

mésta tak budou mit dost ¢asu porozhlédnout se trochu i po okoli

a vydat se za gastronomickymi zaZitky. Z mensich meést, kterd nejsou

od PariZe prili§ vzddlend, jsou smérem na zdpad nejatraktivnéjsi

Saint-Germain-en-Lay, rodisté krdle Ludvika XIV., a Maisons Laffitte,

které je spjato s konskymi dostihy. A v tom druhém naleznete

restauraci, ktera je vyhlasend po celém Sirokém okoli.

nazev meésta se zaslouzil Jacques Laffitte,
O ktery v okoli zamku, jehoZ stavbu navrhl ar-

chitekt Frangois Mansart, postavil na svou
dobu piekrasné domy. Mistu se proto zacalo fikat
,Laffittovy domy“. Pravé zminény zamek, kde se
natacela fada snimku, vcetné filmu Vatel Rolanda
Joffého, je hlavni atrakci desetitisicového meésta,
které mé vyrazné maloburzoazni charakter. Bydli
v ném tada bankéia a Urednikia pracujicich v neda-
leké La Défense. Pramérny ptijem na jednoho oby-
vatele radi Maisons Laffitte na konec Sesté desitky
z 36 tisic komunit celé Francie.

Neni tedy divu, Ze zde najdete fadu restauraci,
které by mély uspokojit poZzadavky bohaté kliente-
ly. Vyhodou Maisons Laffitte je dobré spojeni s Pa-
tizi. Vlakem RER jste za deset minut na La Défense
a za osmnéact minut na Champs-Elysées. Restaura-
ce, do niz se jezdilo i z PafiZe, se jmenuje Taste-
vin. Dlouhych 43 let ji vedl Michel Blanchet, ktery
pired dvéma lety odeSel do dichodu, a pro Maisons
Laffitte to bylo jako zemétieseni. Restaurace méla
totiZz od roku 1979 hvézdicku Michelin a po dobu
patnécti let dokonce dveé! CoZz z desetitisicového
mestecka cinilo velkou gastronomickou atrakci pro
Siroké okoli.

Restauraci prevzal Denis Rivoire a za nékolik mé-
sici o hvézdicku priSel. ,, Trochu jsem s tim pogital,
je obvyklé, Ze kdyz odejde velky $éfkuchar, tak si
obycejné ,,bere hvézdicku s sebou®, inspektora Mi-
chelin si pamatuji, byl tu v 1été a tusil jsem, Ze hvéz-
di¢ku neudrzim,“ tika mi novy S$éfkuchai, kdyz se
s nim posadim na pohodlnou terasu. Rozhlizim se
kolem a Denis, jako by ¢etl mé mySlenky, polohlasné
dodava: ,,Prostiedi je naprosto UZasné a zcela otevie-
n¢, ten dam vypadajici jako zamecek, je hlavnim du-
vodem, pro¢ jsem tady. V celé Francii nenajdete moc
podobnych restauraci, citim to jako velkou Sanci.*

Denis Rivoire tedy bude bojovat o to, aby hvézdic-
ku ziskal zpét. Vyrastal v PatiZi, pracoval v restau-
raci Petit Colombier, ktera méla hvézdicku Michelin,
poté ziskéaval zkuSenosti v dal$i zajimavé restauraci
Apicius (dvé hvézdicky). N&jaky ¢as stravil v Kjétu
a Los Angeles, aby se poté vratil do Francie a se zku-
Senostmi ziskanymi v restauraci L’Auberge d’En-
ghien zamitil do Maisons Laffitte.

Jeho filozofii je vytvaret z cerstvych produkti,
které nabizi region, néco vice, nez co si muzete dat
v béZnych restauracich. A jako néco navic pak poda-
vat zajimavé piipravené humry, tresky, chobotnice
a dal3i moiské plody.
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Maisons Laffitte tvoii jedna dlouha trida, po je-
jichz stranach se nachazeji obchody, kavarny ¢i
restaurace. Na jejim konci se vchazi na kolonadu,
ktera vede do parku a na zavodisté — konské dosti-
hy v Maisons Laffitte jsou proslulé. Kolonada dava
méstu jakysi lazensky charakter. Po obou stranéch ji
lemuji impozantni vily a restauraci Tastevin najdete
v jedné z nich. Vstoupite dovniti, projdete prvnim
ze dvou sala a prekvapi vas pristup na romantickou
zahradu. Za teplych letnich vecerd idealni misto.
Denis Rivoire se snazi naldkat klientelu na svou ku-
chyni. Nabizi ptitom zajimavy jidelni listek: jako
piedkrm si muzete dat humra s jemnymi raviolami
s bylinkami a emulzi z humtich krunyia za 35 €
nebo ocas z langusty jako vlazny tatarsky biftek,
salat z bylinek s krutony nebo platek foie gras se
smetanovym prelivem s parmezanem a karame-
lem z portského vina. Jako hlavni chod pak De-
nis nabizi narychlo opecené svatojakubské musle,
bazalkové rizoto a Stavu z pecenég, dale opecenou
tresku na slaném maésle, treséi ,,brandade, konfi-
tovanou duzinu z citronu, olivy a cerstvy korian-
dr nebo hovézi platek z Normandie, smés varené
zeleniny s hovézi ohankou, hovézi redukce. A jako
dezert na vas c¢eka velky cokoladovy fondan s pé-
nou a sorbetem za osmnact eur nebo konfitovany
kumkvat, pomeran¢e a maracuja ochucené Grand
Marnier s maracujovym sorbetem a kone¢né jem-
ny vlazny kolacek ,financier”, ¢okoladovy fondant
a tvarohovy sorbet.

Kuchyné je to rafinovana, Sitd na miru naro¢néjsi
klientele, nechybi morské plody, na strané druhé do-
kaZze Denis vyuzit vSech moznosti regionu Yvelines,
kde si péstuje sve produkty naptiklad i Alain Ducasse.
Mnoho klienta bylo zvyklych na Michela Blanche-
ta, ted’ je na ném, aby je zaujal on sam. MiiZe sazet
na to, Ze v Sirokém okoli neni moc lepSich restaura-
ci, proto se narozeniny, svatky, promoce ¢i Uspéchy
v préci slavi praveé tady. Cilem Denise je ziskat hvéz-
dicku Michelin co nejdiive zpét, ostatné ceny jsou
na drovni michelinské restaurace, coZz muze ¢ast kli-
entely odradit, ale Denis tvrdi, Ze za kvalitu se plati.
V Japonsku se naucil jednoduchosti, ktera je na jeho
kuchyni znét, i proto ma rad cerstvé ryby. V Americe
ho zaujalo fizeni restauraci, podle néj existuji jisté
zakonitosti, které jsou k vedeni podobného typu re-
staurace s michelinskymi ambicemi nezbytné.

Tastevin méa navic jednu pfidanou hodnotu, ktera
je u podobnych restauraci vyjimeéna. Vylet z Parize
za dobrym jidlem muZete zakoncit jak prochazkou
po kolonadg, tak i vyletem do piilehlého proslulého
lesa, kde lovil i Ludvik XIV. Mimochodem, zamek
pry vznikl proto, aby si mohl po honitbé alespon
kratce odpocinout. Celou oblast miluji rekreac-
ni cyklisté, kteti mohou najezdit dlouhé kilometry
po stezkéach uprostied piirody s mrakodrapy La Dé-
fense v pozadi. A takovy obé&d na terase restaurace,
ktera se bude moci ziejmé uz v piiStim pravodci
znovu pysnit hvézdickou, do tohoto konceptu kva-
litni ,,gastronomie v piirodé* krasné zapada.
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Denis mé slabost pro vino z Rho-
ny. Netaji se tim, Ze n&kdy neni
UpIn¢ snadné ho parovat, ale pred-
povidd mu velkou budoucnost.
V Maisons Laffite pritom neZiji
Uplni vinarsti ignoranti, nedaleka
vinotéka Epicerie de Longueil na-
bizi nekolik tisic lahvi a persondl
0 ném také né&co vi, coz nemusi byt
vSude Uplné obvyklé. Denis mé rad
i Cru Beaujolais a vinny listek to
potvrzuje. Buduje si ale kontakty
i s menSimi vinafi v Burgundsku

a 0 jeho vztahu k vinu svédgi i to,
Ze nekterd vina ma v menu piimo
»Zabudovana“ — tedy podle ngj se
k danému pokrmu nejvice hodi.
Mnohym tak usnadni orientaci
a klienti ¢asto vyzkouseji, co jim
nabizi. Tak naptiklad k predkrmu
zaloZzenému na foie gras doporu-
¢uje Domaine du Tariquet ,Les
Premiéres Grives* 2014, k tresce
pak Sol de Landoc ,,Moulin de Ga-
ssac* 2014 nebo Touraine Chenon-
ceau ,,Eclat de Silex* 2014 a k ¢o-

koladovému dezertu Maury Mas
Amiel cuvéé special, minimalné
deset let staré. V Tastevin se také
hodné slavi, Denis ma slabost pro
Taittinger, ostatné cofret s dvéma
lahvemi Comtes de Champagne
vas privita hned u vchodu.

Text: Jan Smid
Foto: Jean-Jacques Gelbart
www.jansmid.cz

[t} @jansmidcro

Jan Smid

Jan Smid je zpravodajem Ceského rozhla-
su ve Francii a je autorem fady knih o fran-
couzskych regionech — napt. Obréazky
z Burgundska, Bretang, Parize ¢i Cham-
pagne. S Ceskou televizi spolupracuje

na poradech Objektiv ¢i Postiehy odjinud.
V letech 1991-98 byl zpravodajem Ces-
kého rozhlasu v USA. Miluje gastronomii,
jeho oblibené bilé vino je Chablis, ¢ervené
Crozes-Hermitage. Nakupovat nejradsi
chodi na trh Place Monge v Paiizi. Své
knihy piSe v kavarné La Contrescarpe.
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Hodnotitelé restauraci ¢asopisu WINE & Degustation jsou vasnivi gurméni a milovnici vina. Na téchto
strankach vam tedy anonymné, skryti za karikaturou oblibeného guru pana Duchemina, pfinaseji postte-
hy a doporuceni na restaurace z domova i ze zajimavych svétovych gurmanskych destinaci. Jsme kriticti,
ale maximalné objektivni, vime, Ze je jednoduché néco pohanét, ale tézké néco dobrého vybudovat.

Co hodnotime?

Kvalitu jidla.

Je jedno, jestli jde o peceny bticek, nebo kaviar,
vSe muize byt skvélé, nebo zcela odporné. Diile-
Zité je i to, jestli kuchar opravdu vari, nebo jen
kraji a klade na talit dobré suroviny.

Uroven vinného listku.

Nejde jen o rozsah, ale i o roz-
tfidéni, vybér vinarfi, zralost
ro¢nikd, vybér skla, celkovy
koncept a férové ceny.

~

Cistotu, atmosféru a troveri obsluhy.
Restaurace nejsou stejné tirovné, proto
u nas najdete u vsech hodnoceni ozna-
ceni piktogramem, jejichz vysvétini na-
leznete nize.

/

a misté drivejsi restaurace Rybi trh —

N na konci devadesatych let asi to nejlep-

§i, co bylo v Praze mozno navstivit — se

dnes nachazi nové otevieny Restaurant Ungelt.

Reklamu na podnik vysilaji i radia, a tak jsme

se vypravili provéfit, zda se na prazské gastro-

nomické scéné objevila nova hvézda. Bez re-

zervace jsme se vypravili do Tynského dvora
nedaleko Staroméstského ndmésti.

Uz zvenku pusobi restaurace nadherné, na-
svicend bild zed’ se starymi gotickymi prvky
a pozustatky portalu vyzyva ke vstupu, stejné
jako velkd okna a dvoukiidlé dvere. Naproti
vchodu je bar s kavovarem pro vydavani napo-
jt, napravo pak vstup do oteviené kuchyné, kte-
ra je lemovana misty k sezeni nebo nadrzemi se
slanou vodou plnymi Zivych humri. Nalevo je
hlavni jidelni sal s ptisobivymi gotickymi klen-
bami, které se shihaji ke dvéma nosnym slou-
pam s hlavici. Zdi jsou bilé, hlavice sloupt ze
svétlého piskovee, podlaha je vyvedena ve svét-
1ém dievé. Interiér doplnuji prvky z travertinu,
jako napiiklad na baru a ¢elni strané oteviené
kuchyng. Sveétlé polstrovani lavic a kozenych
Zidli dokonale ladi s ostatnimi barvami v inte-
riéru. Barevnd jednoduchost dava vyniknout
nékolika pestrym obraziim, které zdobi zdi.
Na stolech jsou bélostné ubrusy, zaloZzené sady
piibord, papirové ubrousky a vinné sklenky.
Malé nésténné reflektory sviti smérem vzharu
do kleneb a spolu se zavésnymi svitidly vytva-
feji svétlou, vzdusnou a pifjemnou atmosféru,
ktera vyvolava ocekavan.

Jidelni listek nabizi osm piedkrmi, véetné
nékolika salata, dvé polévky, cerstvé ryby a Us-
tice, které nam ochotny personal odprezento-
val ptimo u stolu, a samozigjmé Zivé humry
z akvéria. Hlavnich chodti z masa a driibeze je
také osm, nechybi vybér francouzskych syra
a asi pét dezertd. V ¢ase obéda je jesté nabizeno
obedové menu o dvou chodech. My jsme z toho
vieho sestavili nasledujici tiichodové menu.
Zatimco jsme ¢ekali na predkrmy, dostali jsme
coby kompliment z kuchyné degustacni porci
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Restaurant Ungelt

Tyn 638/5, 110 00 Praha 1 — Staré Mésto, tel: 420 777 427 000

WwWW.restau rant-ungelt.cz

foie gras s fikovou marmeladou a brioskou. Pak
dorazil zauzeny jehnéci tataracek s nakladany-
mi kapary a poSirovanym kiepel¢im vajickem.
Maso kryl sklenény koSik naplnény kouiem,
ktery po odklopeni posilil dojem uzenosti. Dru-
hym piedkrmem byl tundk marinovany v so-
jové oméacce a zazvoru s kaviarem z divokého
lososa, limetkovym ,,créme fraiche* a s man-
gem a sezamovou oplatkou. Dobra ¢erstva ryba
byla bohuzel Uplné piebita chuti sojové omac-
Ky, a navic sezamova oplatka byla tak sladka,
Ze by se hodila spiSe na n¢jaky dezert, a tak byl
nas dojem z tohoto predkrmu spiSe rozpacity.
HIlavnim chodem bylo sépiové rizoto s baby
chobotnickou, krevetami a pecenymi cherry
rajéaty a dale kachni prsa ,,magret de canard
pecena do riaZova, pyré z celeru a vanilky, ka-
ramelizované fiky a omacka z portského vina.
Rizoto bylo jednoznaéné nejhorsim chodem
vecera, ryze rozvarend, chobotnicky uprazené
na Skvarek, krevety zcela obycejné a naprosto
bez chuti, nemluveé o vytvarovani rizota do ja-
kési kostky. Zadna méslovéa krémovost s jodo-
vou chuti sépiového ,,inkoustu” ani dochucené
moiské plody, ani ryze al dente, jak by ¢lovek
od italského receptu ocekéval. Ani kachni prsa,
i kdyZz o mnoho lepsi, nebyla prvottidni, spise
trochu tvrdsi i presto, Ze byla udélana do riZova.
Nakonec prisly dezerty, fondant z horké cokola-
dy Valrhona Guanaja 70% se zlatymi viockami,
anglickym krémem a maracujovou zmrzlinou
s likérem Grand Marnier a také chlazend polév-

HODNOCENI:

Jidlo * #
Vino * # &
Obsluha * # K K
Atmosféra * K KK K
Cena/kvalita * #

VERDIKT WINE & DEGUSTATION

* K K

* * K

nelze s klidnym miiZete vyzkouset

svédomim doporucit

¢

doporucujeme navstivit

ka z bilé cokolady Valrhona s kakaovym kro-
kantem s mandlemi a kokosem a s karamelovou
zmrzlinou. Oba dezerty byly dobré, nicméné
polévka z hilé ¢okolady byla stoprocentni kopie
receptu z jiné popularni prazskeé restaurace.

Vinny listek restaurace Ungelt ¢ita priblizné
sto dvacet polozek, pievazné z Francie, které
dopliiuje nékolik tuzemskych kouskd. Zejmé-
na vybér vin Bordeaux je slusny. My jsme jako
univerzalni lahev vybirali mezi burgundskymi
Pinoty a nakonec jsme se rozhodli pro Morey-
-Saint-Denis z vinaistvi Georges Lignier. V list-
ku byl inzerovén roénik 2010, ale ndm byla na-
bidnuta posledni lahev z roéniku 2008, coz jsme
uvitali. Vino bylo podavano do spravného typu
sklenic, ale museli jsme poZzadat o zchlazent,
protoZe bylo opravdu piilis teplé.

Ungelt je krasna restaurace, ma luxusni
a vkusny interiér a je dobre osvétlena. Obsluha
je mila a profesiondlni, pouze ve ving by potie-
bovala mit vétSi znalosti a jistotu. Na webovych
strankach podniku se piSe, Ze na kuchyni v Un-
geltu osobné¢ dohliZi jeden z nejlepSich ceskych
Séfkucharii. Bud’ mél tedy v dobé nasi navstévy
volno, nebo je toto tvrzeni silné nadhodnoce-
né, protoZe kuchyng, to nejduleZitgjsi v kazdé
restauraci, je v Ungeltu hluboko v praméru.
Neharmonické kombinace na talifi, hlavni su-
roviny potlacené témi dopliiujicimi, nedotaze-
né chuté. Kdyz se k tomu pridaji ceny obvyklé
v lokalité Starého Mésta, neni piilis davodt Un-
gelt doporucovat.

Whér z Meny
Tatrddok , . 5
Tuidk pregipr 99,-
Rizofy .., ST 449,

Kachni pys, " 349,-

F ’f) .......... 54?] r—
Polévka z totpiage 249~
Mo‘Vf}y-St_D """ 199,_

=t 1800-
* &k KK KR KA K
skvélé, nenechte si ujit ve vSech smérech
vyjimecné
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Hergetova cihelna

Cihelna 2b, Praha 1, Tel.: +420 296 826 103, Fax: +420 257 535 820, www.kampagroup.com
Otevieno: Po—Ne: 11:30 az 01:00, mezi 16:00 a 18:00 se nepodava jidlo

tova cihelna jsme jiZz pred nékolika lety

psali. Oviem restaurace ma nového $éf-
kuchate, sommeliera a podstatnou éast tymu,
zmenil se jidelni i vinny listek, a my jsme tedy
prirozené byli zvédavi, k jakym zménam doslo
a v jaké mite. Jedno zimni mrazivé pondéli
jsme si udélali rezervaci a vyrazili jsme.

UZ z Karlova mostu maZete vidét krasné
barokni budovy upravené v pozdnim Klasicis-
mu, které byly v devadesatych letech jen taktak
uchranény pied naprostou zk&zou. Prichazi se
k nim z Kampy Cihelnou ulici, kudy miZete
vstoupit hornim vchodem do kavarny a lounge
baru nebo spodnim piimo do restaurace. Ne-
chate za sebou foyer se Satnou a vstupujete
do jidelniho sélu, je veliky s krasnymi klenba-
mi a patkovymi sloupy. Po levé strané najde-
te dlouhy bar se skifnémi na vino, a jeSté dale
krasnou vinotéku s kruhovym padorysem. Do-
prava se otevira velky prostor se stoly a poho-
dinymi kiesilky. Cela restaurace je orientovana
rovnobé&zné s tokem Vltavy, coz dava moznost
vyuZivat terasu, kterd se tahne po celém boku
budovy. S plynovymi hoidky a zastieSenim ji
Ize vyuzivat i v chladngjSim pocasi, v letnim
case je, jak si dovedeme piedstavit, atmosféra
jisté Gchvatna. Ve vnittku restaurace je velmi
dobfe nakombinovana historie s modernimi
prvky. Klenby, v hornim podlazi staré tramy
s modernimi svitidly, kovany bar s decentnim
zaloZenim stolt bilymi ubrusy a nalesténymi
ptibory a sklenkami.

V Hergetové cihelné miZete dostat na vybér
z n¢kolika menu, jina, jednodussi nabidka je
v hornich prostorach lounge baru, jind v pole-
dne a jina ve vecernim a la carte v restauraci.
Lze vybirat z asi deseti predkrmi, véetné dvou
polévek, ze tii salata a jidel pro vegetariany
a z osmi hlavnich jidel. Nabidku dopliiuji syry
a nekolik dezertt. My jsme viak byli zvédavi
predevsim na nové degustacni menu. Zéaroven
jsme pozadali sommeliera o vinné parovani,
které restaurant k degustacnimu menu také na-
bizi. Zatimco jsme se bavili doméacim chlebem
a ra¢im maslem, byl ndm prinesen aperitiv,
a sice sklenka Sampanského Moét-Chandon

Recenzi na malostransky podnik Herge-

brut Impérial. Prvnim chodem byl koktejl
z ficnich raki s nakladanym fenyklem a es-
tragonovou majonézou, lehce ochuceny cers-
tvym kienem a doplnény kiupavym chipsem
z tapioky a jablky. SvéZi a dobie dochuceny
predkrm byl perfekiné dopInén jednoduchym,
Cistym Sauvignonem z Loiry Attitude 2015
ze sklept Pascala Joliveta. Druhym chodem
byla vynikajici polévka — kachni consommé se
Zloutkovymi raviolami a petrzelovym pestem.
Silnému, skvéle dochucenému vyvaru opulent-
ni chuti dodala potiebny Smrnc a svéZest jarni
cibulka. Od pana sommeliera piiSla sklenka
Chardonnay 2015 z rodinného vinarstvi Be-
nesS. Rybi chod byl peceny candét s hraskem,
rajéaty a teplou majonézou s opecenymi bram-
borami. Cerstvou, spravné upecenou rybu jesté
zdobily smazené kapary a ryba ladila s rizo-
vym provensalskym vinem ze svahi Aix-en-
-Provence, Domaine Camaissette 2015. Déle
jiz mél prijit hlavni chod, ale dostali jsme
ochutnat jesté néco navic. Spaldovou pSenici
pripravenou jako rizoto s houbami (strocky
a hliva kralovskd), karamelizovanym ¢ernym
kofenem a konfitovanym Zloutkem. Chut’ do-
daval také smazeny ¢esnek, majorankovy olej
a bylinkova sul. Tento chod jsme zapijeli opét
vinem ze sklepti Vinaistvi BeneS, tentokrat
Frankovkou zrajici v dubovém sudu. Hlavnim
chodem byl jeleni hibet s fenyklovym kom-
potem, ¢ervenou fepou a hruskami, se Stavou
z portského vina a s estragonovou emulzi.
Kombinaci fenyklu a estragonu méa pan kuchai
zjevné rad (viz predkrm). Kréasny kus masa
s onou charakteristickou, jakoby jatrovou chu-

HODNOCENI:

Jidlo * * K K
Vino * K #
Obsluha * # K K
Atmosféra * Kk K K
Cena/kvalita * K # K

VERDIKT WINE & DEGUSTATION

* K K K

ti zvéfiny byl pripraven technikou sous vide,
pti nizké teploté a ve vakuu. Sommelier ten-
tokrat naléval Spanélské vino z oblasti Rioja,
cuvée La Vendimia 2015 z vinarstvi Palacios/
Remondo. Pak jsme pozadali o rozdilné de-
zerty, a ochutnali jsme dva, jogurtovy mousse
s rakytnikovou omackou, nakladanou mrkvi
a pernikovou drobenkou, neobvykly a osvé-
Zujici dezert, a déale klasiku — hrusku posiro-
vanou ve svareném ving, ¢okoladovy dortik
s vanilkovou oméckou, citrdnovym meringue
a mandlovym krokantem. Oba dezerty krasn¢
doprovodila sklenka Chateau Cousteau ze zna-
mé bordeauxské oblasti na sladka botryticka
vina Cadillac.

Vinny listek v Hergetové cihelné ¢itd pres
stovku etiket, prevazné evropskych vin. Na-
vic Ize vyuzit takzvany privatni vinny listek,
v némz najdete dalSi dvé tri desitky vin, vzac-
sky servis je veden profesionalng, vina k jed-
notlivym chodiim dobie ladila a byla podavana
pii spravnych teplotach. Snad jedind vytka miii
smérem ke sklenicim. Dobra vina z nabidky by
si zaslouzila nejaké lepsi sklo a také vice nez
jen jeden univerzalni tvar a rozmer.

Hergetova cihelna je dobrd, az velmi dobra
restaurace s pifjemnou atmosférou vhodna ne-
jenk posezeni s prateli, ale i pro firemni setkani
nebo obchodni veceti. Jidlo je z kvalitnich su-
rovin, spravné piipravené a dobre ochucené,
ve vinném listku si vybere kazdy, milovnik
vina i skutecny znalec. Podnik mtZeme jen
a jen doporucit.

Degustain
5 chodlg menu

Brasserie — Trattorie

Hodnotime troven vareni,

kud v8e dostaneme tak, jak ma by't.

obédové
menu, jednoduchost, pomér ceny a kvali-
) ty. Body navic ddvame za styl, napaditost
a vybaveni kvalitnim inventdrem. Nestr-
havame body za neformalni obsluhu, po-

Restaurant gastronomique neboli fine dining

Hodnotime pouziti vzacnych surovin, pokud se jiz pouzivaji, musi byt ty nejkva-
litnéjsi, tedy ne ¢inské lanyZe nebo mraZené musle. Za vysoké ceny mame pravo
na $pickové sklo a inventat, chceme vidét originalni piistup — tedy rukopis séfku-
chare, ktery musi umét komunikovat s lidmi. Obsluha musi spliiovat nejvyssi stan-
dardy ve znalostech a jazykové vybavenosti. Ocekavame vysokou tiroven vinného
listku, schopnost sestavit degustacni menu a vybrat k nému odpovidajici vina.

88 | WINE & Degustation
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E publikace

Degustacni
denk

DEGUSTACNI DENIK
Adam Kolbdbek, Lukds Humbrich

CREATIO v edici Kebablok 2016. Je to ,,De-

gustacni denik®, ktery jisté privita kazdy vazny
priznivec vina, protoZe dostava do ruky pomucku pro
zapamatovani ochutnanych vin. Vzhledem k tomu, Ze
jsou v deniku pouZzity tabulky 100bodového hodnoce-
ni, které jsou bézn¢ uzivany na soutéZich, mize uZiva-
tel srovnavat sva hodnoceni s t¢émi od jinych hodno-
titeld, od profesionalnich z velkych soutézi po laicka
hodnoceni v malych vinaiskych obcich. Pfipomenime,
Ze vedle 100bodového hodnoceni existuje i 5bodovy
systém, 20bodovy systém Buxbaumuv a Vedeluv pe-
naliza¢ni systém. Vlastni zaznamy jsou dobré i proto,
Ze vino se v ¢ase meéni, mize vonét i chutnat jinak
i po nékolika malo mésicich, méni se i v barvé. Kdyz
mame moznost se k jiz jednou ochutnanému vinu
po ¢ase vratit, maZzeme sledovat, jak se vino vyviji,
starne, piipadné odchazi.

V deniku najdeme v rozumné zkratce v3e, co lze
ve vinu hledat a jak jednotlivé vjemy pojmenovat. Do-
zvime se i to, Ze hodnoceni vina probiha dvéma zptiso-
by: analytickym rozborem v akreditovanych laborato-
fich se zjiStuje, zdali vino svymi parametry odpovida
z&konnym pozadavkam. Tak se stanovi napiiklad obsah
alkoholu, extraktu, kyselin, cukru, oxidu sificitého atd.

Senzorickym posouzenim pak jiz sami hodnotime
jeho kvalitu. Posouzeni jednotlivcem je vzdy zéleZitost
subjektivni a je ovlivnéno mnoha faktory. Na jedné stra-
né to je vino a jeho kondice, prostedi a zpiisob podava-
ni, na druhé strané stojime my hodnotitelé s vlastnimi
zkuSenostmi a rovnéz s osobitymi senzorickymi moz-
nostmi a tieba i vlastnim rozpoloZenim.

Dodejme, Ze naSe vnimani vani a chuti ve viné neni
lepsi ¢i horsi neZ senzorické schopnosti druhych, je jen
velmi osobité. Jak ona ,,0s0bitost” vyznivéa, se dozvime
v okamZziku, az cely denik popiSeme.

Se zajimavym pocinem piichazi nakladatelstvi

90 | WINE & Degustation

CULINARIA CINA

Katrin Schlotterovd, Elke Spielmanns-Romeovd

generalni reditel Jean-Marie Aurand, vyplyva, Ze 830 000 ha

¢inskych vinic predstavuje pomysinou druhou pricku v rozlo-
ze vinic (po Spanélsku), co se tyce produkce hrozni, to je dokonce
misto prvni. To jsou dosti presveédcivé davody, abychom se na ¢inska
vina podivali jinyma o¢ima, neZ tomu z urcité nevédome setrvacnos-
ti ¢asto je. Mtizeme mit vyhrady ke spolecenskému ziizeni a uplat-
fiovani principa, které jsou ndm jiZ cizi, ale to nic nemeni na tom, Ze
se jednd o jednu z nejsilngjsich ekonomik svéta a rychlost, s jakou se
nékteré véci meéni, je obdivuhodnda. Tak tomu je i u vina.

Kniha z edice Kulindrni pravodce z nakladatelstvi Slovart
(www.slovart.cz) je toho uréitym dokladem. Pravodce evropského
¢tenéie, zvyklého na velmi podobné jidelni listky ¢inskych pohos-
tinstvi, presvédei, jak neuvéritelng pestra je kuchyné Rise stredu,
jak Gzce je spojena s ¢inskym myslenim, ale soucasné ,,piiznava*,
Ze jeden vydavatelsky pocin nedokaze obsahnout vSechny zmény,
ke kterym v ¢inském vinaistvi dochazi. PrestoZe se réva vinna pés-
tuje v Cing& po vice neZ 2 000 let, po staleti vino z hroznii nehralo
nijak duleZitou roli: vice byl cenén ¢aj, ryZové vino nebo rizné pé-
lenky. Kdy? se ke konci 20. stoleti zacala Cina otevirat svétu, prisli
s investicemi do ¢inského vina Evropané, piedevSim RakuSané,
Neémci a Francouzi. Vino se tehdy prodavalo za zavratné ceny
a bylo povazovano za luxus pro vyvolené. Dnes se situace zméni-
la a my se budeme muset dobte naucit jména, jako jsou Changyu,
Dynasty, Great Wall, Suntime, Dragon Seal, Mogao ¢i Huadong.

Co vlastné o Cing vime? Néco o té &i oné dynastii a jeji zaslé
slavé, néco o potlacovani lidskych svobod, podivné ,kulturni re-
voluci®, trochu o velikém Maovi, na druhé strané o neomezenych
moznostech jednéch a bidé druhych... Neni toho mnoho, a tak usu-
zujeme piedeviim podle toho, jak se Cina ukazuje v naSem prostie-
di. A obraz této zem¢, diive spojovany s levnymi bavinénymi tricky
a jeste levnejsimi teniskami, mtiZze po vSech strankach povedena

1%

,,Culinaria Cina“ ¢aste¢n& zméenit.

Ze zpravy OlV, kterou ke konci roku na 39. kongresu prednesl

CULINARIA

ELLINARN FROVODCE
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Valtice — Otevieni 17. ro¢niku Salonu vin CR. Salon vin Ceské re-
publiky bude poprvé otevien Siroké verejnosti prvni inorovou sobotu.
K ochutnani bude nova kolekce 100 vin ocenénych zlatou medaili
Salon vin Ceské republiky 2017. www.salonvin.cz

Hustopeée — Hustopecsky masopust na Turhandlich. Tradi¢ni pravod
faSankovych masek, cimbalova muzika, zabijackové speciality a de-
gustace vin hustopecskych vinait, jejichz sklepy se oteviou s odbitim
poledne. www.hustopecskymasopust.cz

Drnholec — Noéni oteviené sklepy Drnholec. JiZ ¢tvrty roénik spolec-
ného noéniho putovani po vinnych sklepech, provéazené zvIastni atmo-
sférou pii degustaci mladych vin roéniku 2016. petr.sevca@atlas.cz

Ki¥epice (okr. Bieclav) — Tradi¢ni vystava vin mistnich a okolnich
vinara. Na 47. roéniku sout&zni prehlidky vin bude k ochutnani

na 500 vzorki vin. Zahraje cimbalova muzika. Obgerstveni zajisténo.
novotnasi@iol.cz

v 8.2

Praha — Vertikalni degustace unikatniho vina Prephylloxera Vigna
Don Pepino od Tenuta delle Terre Nere ze sicilské Etny v prostorach
restaurace Villa Richter. www.chovan.cz

v 112

Jaroslavice — Chutnani mladého vina. Vinati oteviou své sklepy
a nabidnou k degustaci mlada vina ro¢niku 2016 formou placené
pochtizkové degustace. www.jaroslavictivinari.cz

Slany — Kvic — Sud za sudem. Rizena ochutnévka 15 vzorki vin
roéniku 2016 z mistni vinice. K zakoupeni bude studené obcerstveni.
Doporucujeme rezervaci. www.vinarstvikvic.cz

Kudlovice — Valentynska vystava vin. Tradi¢ni mistni vystava vin
s ochutnavkou, obcerstveni zajisténo. Po vystavé vin volné navazuje
cimbalova muzika. www.kudlovice.cz

Néméicky — Vinarska zabijacka. Po cely den budou k ochutnani
a ke koupi cerstvé zabijackové speciality, které se budou kombinovat
nejen s domécimi viny. www.jstavek.cz

v 16.2.

Praha — Ctvrtky v Restu. Vecete se sardskymi viny a typickymi
pokrmy sardské kuchyné. Veecer plny chuti a viini zaméteny na tradiéni
regionalni snoubeni vina s jidlem. www.chovan.cz

v 18.2.

Daobsice — Putovani po dobsickych sklipcich. Tradiéni vinarska akce
poradana Spolkem dobsSickych vinatt ve vinarské obci DobSice.
www.vinari.dobsice.cz

Velké Pavlovice — Spolecensky ples Modrych Hor s ochutnavkou vin.
Tradicni ples poradaji obce Modrych Hor, k tanci a poslechu zahraje
Salonni orchestr Brno. Pripravena bude ochutnavka modrohorskych
vin. www.modrehory.cz

Popice — Tour de Sklep. Oblibené zahajeni sezony na Hustopecsku.
Prijemna prochazka po sklepech mistnich vinara se kond jiz podevaté.
Na mist¢ bude i nabidka syra z rodinné farmy a drobné obéerstveni.
www.tourdesklep.cz

v 25.2.

Brno — Jubilejni 40. jihomoravska regionalni vystava vin s mezina-
rodni Ucasti. Prehlidka vin a volna degustace vystavenych vzorka.
K poslechu zahraje cimbélova muzika. www.vinobrno.eu

Mezimésti — Vinna brana. Pravidelng kazdou posledni sobotu v mésici
v Centru Walzel v Mezimésti na Broumovsku je piipraveno k ochutna-
ni 53 otevienych lahvi vin od riznych vinata. www.vinnabrana.cz

v 26.2.

Velké Némeéice — 57. vystava vin Velké Némcice. K ochutnéni budou
vSechny béZné péstované odrady i ty méné zndmé, dale rizova vina,
klarety i vina s vys$im obsahem zbytkového cukru. www.vystavavin.cz

ROK VE SVE

g cozfovatelly

FRANCES
MAYESOVA

ROK VE SVETE

Frances Mayesovd

o velmi dobte pfijatych publikacich ,,Pod tos-

kanskym sluncem* a ,,La Bella Toscana“ nabizi

nakladatelstvi Paseka (www.paseka.cz) dalSi
knihu z pera této autorky nazvanou ,,Rok ve svété“.
Stejné jako pti objevovani nadherné toskanské kraji-
ny nabizi autorka podobné bohatou smés zazitka, po-
streht a Gvah, tentokrat ze svych cest po Spanglsku,
Portugalsku, Italii, Francii, Turecku, Recku... V zapis-
cich ,,vasnivé cestovatelky“, napsanych okouzlujicim
stylem, najdeme v3e, ¢im mohou tyto krajiny oslovit
své navstévniky. Autorka nejen shovivavym zputiso-
bem pouci, ale zaroven pobavi, at’ je tématem umént,
architektura ¢i historie, nebo kuchyng, vino a zdanlive
obycejny, kazdodenni Zivot.

K napséni této knihy ji piivedla mimochodem prone-
send poznamka: ,,Chtéla bych ochutnat posledni kapku —
ta jako by oteviela novou stranku v knize mého Zivo-
ta, jak je mozné, Ze mé jedina véta piiméla vyplnit pét
let narocnym piesedanim z letadel do autobusi, vlaka
a lodi?* vysvétluje autorka v predmluvé. Po letech pak
sefadila jednotlivé cesty za sebe podle ro¢nich obdobi,
aby z nich nakonec sestavila cely rok ve svété. Frances
Mayesova je autorkou (se svym muzem Edem) kuchai-
Ky ,,Vatime s toskanskym sluncem*, a tak je pochopi-
telné, Ze jeji laska ke gastronomii se objevuje i v nové
publikaci. Proto s ni miazeme proZzit Sevillu s jeji po-
sedlosti tapas, v Lisabonu ochutnat smaZené tasticky
rissois, v Neapoli delikatni arancini, zaZijeme pér dni
Vv ,,0spalém, patii¢né starém a vyzralém burgundském
mésté* Beaune, néjaky ¢as strdvime na feckych ost-
rovech ,,omyvanych vodami ¢asu“, ochutndme UZas-
né turecké gozleme... Kazda z kapitol publikace Rok
ve svété s podtitulem Zapisky vasnivé cestovatelky
dava pochopit slova otce autorky, ktery fikaval: ,,Balit
a vybalovat — tak zni heslo nasi rodiny.“
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m kaleidoskop

PET NEJ...

Nejvétsi pokles produkce vina
v ro¢niku 2016 (OIV 2016)

1. Brazilie — 50%

2. Argentina — 35%
3. Chile-21%

4. Portugalsko — 20%
5. Jizni Afrika—19%

Brexit a vino

kého ,,rozvodu®, i fedeni finan¢nich za-

leZitosti EU a Velké Britanie bude jed-
no z nejtézsich jednani. Vzhledem k tomu,
Ze UK prispivalo celou 1/8 ¢istych prispév-
ku, snaZi se Grednici UK ziskat odpovidaji-
ci podil z mnohych evropskych aktivit. Tak
napiiklad pozaduji ¢ast z uméleckych sbi-
rek Evropského parlamentu ¢i Evropského
soudniho dvora. Jeden z poZadavki je smé-
fovan i do ,,sklepa EU“, kde by podle odha-
da mélo byt na 42 000 lahvi vina a dalSiho
alkoholu. UK poZaduje z tohoto pokladu
vzhledem ke svym nemalym piispévkam
5 000 lahvi vina a 250 lahvi destilata. Brit-
ska vlada by tak doplnila svij vlastni sklep
v blizkosti Buckinghamského palace, ktery
byl znaéné vyprazdnén vyraznym odprode-
jem v poslednich letech.

Jak tomu byva u kazdého problematic-

Detektiv ve vinicich

osefu Engelhartovi z ba-
Jvorského Stétniho Usta-

vu pro vinohradnictvi
a zahradnictvi (LWG) tikaji
Wiirzburger Weindetektiv.
On se totiZ tould po starych
vinicich a patra po zapome-
nutych a nezndmych odri-
dach. To vSe proto, aby mist-
ni vinati ziskali odrady, které
by se lépe vyrovnavaly se
suchem, zachovaly si potieb-
né aroma i pii vyssich teplo-
tach, byly odolngjsi i vici tlaku riiznych chorob apod. Na experimentalnich
vinicich LWG jsou jiz vysazeny a sledovany odrady, jako jsou Vogelfrankis-
ch ¢i Putzscheere, velmi nadgjné vypada ,,Zluty Silvaner. Dva nové klony
zeleného Silvaneru z LWG byly dokonce jiz zapsany do Bundessortenamt
(spolkova kniha povolenych odrid). Na historickych némeckych vinicich
tak bylo jiZ objeveno na 200 starych odrad.

PODIVNE SLUVKO:

FLAVONY
Barevné pigmentové slozky obsazené v malém mnozZstvi
ve vSech bilych i modrych odridéach révy vinné

o w o
Muzeme zustat doma
\¥4

C eSti zajemci o diplomy WSET (Wine & Spirit Education Trust) jiz

za nimi nemuseji jezdit po svété, ale mohou zastat doma a zajet

pouze do Brna. Kurzy WSET nékolika Urovni s ,,pozehnanim*
uznavané britské instituce od Gnora nabizi brnénské Vzdé&lavaci centrum
MKM. V ném najdeme jazy-
kovou 3kolu a prekladatelskou
agenturu, nabizi specializova-
né jazykové kurzy a profesni
kvalifikace, kurzy anglictiny
ve vinarstvi, odtud pochazi
i ucebnice vinaiské anglicti-
ny (Wine Word — English for
Wine Professionals & Wine
Lovers). Od Gnora 2017 se
tedy zajemci o studium WSET
mohou t&Sit na vedouciho kur-
zu Holand’ana Franka Smul-
derse, ktery je drzitelem titulu
Master of Wine od roku 1992.

Z LIDOVYCH PRANOSTIK:

Je-li cely tiinor mirny, rok ve vinici bude bidny.



PRUVODCE NEJLEPSIMI
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Partnerem projektu
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INE ?

Nevite,

kde koupﬂ:e Degustation

Na téchto mistech casopis 100% najdete!

%% La i
GRAPPERIA BBL acchusk

| e Téborski 378/44, Praha 4 ~
_Pps . _10- - :ﬁ i .
24 HODIN DENNE Vinotéka Bacchus
\ atedit s ke e ( LS GRARES Dejvicka 32, 160 00 Praha 6
ir.r-h:.ll"nuulgr.u W LY. £ KAMENNE OBCHODY: BEVANDE Po - P4 10:00 - 20:00
1710353 185 Pravia o Parpusice o Boskovice WWW. I)(‘\ a "(I(_ .CZ

« degustace vin T ; i N b o ety Ui
* dirkovi balen é&_— Eall(a)cggh%gha 1 L™= ) IJ
* vinny catering zilvar@zilvar.com  EEsnE saio
|+ dodévky vin do firem +420 724 889 196
wWww.zilvar.com

RED Pif
Betlémska 9, 110 00 Prague 1
www.redpif.cz

N Ry v ﬂq’[‘EKA
R E D 9 ! Ifil 1 ?’ = ‘!ﬁ SLETENE
- e ] rn.r-'-'lu
p I _F o S ORAVSKA BANKA VIN I
< " Vinotéka s nabidkou
wine bar = restaurant = shop
—_ " 800 druha vin
=1 | nejen z Moravy
TADY
CH UTNA iIVOTI : « stifend vina
2

Praiska trznice, hala 58, Bubenské nébiesi 306/ 13, Praha 7

Chybi Vam nékterée vydani



italské obleceni—obuv
krejcovské sluZby

uprava véci na miru

Tel: +420 606 788 878
HasStalska 9 / 110 00 Praha 1
www.lasartoria.cz

/

Moravska
chut

v centru
Prahy

vy In\YIn
vinny bar

Taboritska 1000/23, Praha 3-Zizkov

Vaclavské ndmésti 41,110 00 Praha 1

www.neoluxor.cz

INTERNETOVY DBCHOD
! |

H .: I..
\/

'u.;h.-'-rt-'. champagne.cz

~ ~aglhe

®

BILY JERAB

CAJOVNA - VEGETARIANSKA RESTAURACE

DOVOZ A PRODE]

EXKLUZIVNICH CAJU,
PORADENSTVI,

DEGUSTACE, SKOLENT r;;q,i

Stefsnikova 51, Praha 5
www.bily-jerab.cz

@%)D Global Wines
Global Wines Shop

Kamenné prodejny s kompletnim sortimentem

www.global-wines.cz

Vice nez 800 druhl znackowych vin z celého svéta

Prodejna Smichov
Karla Englise 3211/3, Praha 5, tel: 725 013 577

Prodejna Karlin
Sokolovské 100/94, Praha 8, tel: 777 098 668

Prodejna Dejvice
Wuchterlova 18, Praha 6, tel.: 702 177 077

winescognacs bar=shap

'§l staré studny

oteviraci doba:
po-so: 16:00 - 01:00

ne: 16:00 - 23:00
Trziste 371/3, 118 00

Praha 1 - Mala Strana
tel.: 604 948 446
info@ustarestudny.cz
www.ustarestudny.cz

Prodej
a pronajem

BLUE RENT
ModFanska 102, 147 00 Praha 4

‘® 777 656 272
www.bluerent.cz

Cechy

PRODEJNA
CASOPISU

WINE

Degustation

Otevieno: po-pé 9-17 hodin
Nedvédovo ndm. 14, 147 00 Praha 4
tel.: 244 460 104, info@w-d.cz

WWW.W-D.CZ

Prodej MOSELSKYCH
RYZLINKU a CHAMPAGNE

0
H M

[N

www.ohms.cz

Vojtesska 324, 277 11 Neratovice
tel.. +420 724 858 645 | info@ohms.cz

== PETRUS s+

specializovany dovozce
Epanélskych vin

Hlavnd 1, 252 81 Petrov u Praly
Tel: 201 951 081, 241 951 32
Muohbil: GOT 514 827, 606 D00 GO7T

I'.-Ill-.li]: Fl-.'llII-|"?|II'I||I--';i||I e
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VINA ZROZENA V LEDNICI

Mt
ANNOVINO

LEDNICE

NAVSTIVTE NASE DOMY VINA:

JABLONEC NAD NISOU
KOMENSKEHO 23

LIBEREC - OZC FORUM
MLADA BOLESLAY - OC OLYMPIA
WWW.DUM-VINA.CZ

PRAZSKA 2T MLIFR
HAPEEF] AR CRsaln

ol 708
b i .

wwrw marlot ez

X
bacch

VINS & CHAMPAGN

.
Vinotéka Bacchus 4

pasaz Atrium, Krkonos$ska 186
543 01 Vrchlabi, Po - Ct 10:00 - 19:00
P& - 10:00 - 23:00, So - 9:00 - 12:00

)
u S’

NA TOMTO
MISTE MUZE
BYT VAS
INZERAT!

Volejte
244 460 104

WWW.W-D.CZ

L

i BOHEMIA SEKT

Vaty S leervee

f
i/lNOTl KA
BOHEMIA SEKT

Smetanova 220
y33202 Stary Plzenec
pondéli az patek 8.00 - 18.00
sobota 8.00 - 12.00

www.bohemiasekt.cz
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WINES OF THE WORLD

ASOCIACE _
SOMMELIERU

CESKA REPUBLIKA
www.sommeliers.cz

Morava

RODINNE VINARSTVI

z g@zbzice

VINARSTVIPODHRADEM.CZ

\/INDOM

DEGUSTACNI ENOTEKA

hd

Internetovy obchod s viny z
nejlepsich svétovych terroir

WWW.VINDOM.CZ

Po-So
Smetanova 17, Brno
tel.: 541 241 193

7

VINARSTVI VOLARIK
MIKULOV 3

VINAR ROKU 2011 A 2014
www.vinarstvivolarik.cz
info@vinarstvivolarik.cz

Nakupujte pfimo v eshopu vinarstvi.

Jezuitska

e eTashopacs

el GOYIERSGT
Jezwritskd 10

Znojmo

Udolni5, 602 00 Bro | -420737206 161
www.garagewine.cz

pijuziju.cz

VINARSTVI
JIRT KOPECEK

sti Svobody 16
Zisilkova sluzba 777 743 492
Www.vinumbonum.cz

o

&L\HNO MIKULOV

VINOTEKA
SOMMELIER CLUB

K Virence 1675, 692 01 Mikutoy

PONDELI AZ PATEK 8.00 - 17.00
SOBOTA 8.00 - 11.00

www.osobnivinoteka.cz

NN

VINOTEKA

ANTIKA

* fizené a pochlzkové degustace

+ 250 vzorku vin
+ vina VOC Znojmo
Vinotéka Antika Tel.: 515 225 314

Oblekovice 6 Mobil: 739 672 522
671 81 Znojmo E-Mail: antika@eika.cz

www.vino-antika.cz £

Slovensko

NA TOMTO
MISTE MUZE
BYT VAS
INZERAT!

Volejte
244 460 104

WWW.W-D.CZ

<2~

¥

MORAVSKA BANKA VIN

www.bankavin.cz

Vinotéky s nabidkou cca 1.000 druhii vin
Vinny catering * Dodavky vin do firem * Degustace vin
Dirkova baleni * Cesty za vinem * e-shop

MAGNET PRESS, SLOVAKIA S.1.0.
Sustekova 8
851 04 Bratislava
Slovenska republika
Po-Pa: 7:00 - 18:00
So: 8:00 - 12:00
Tel.: +421 267 201 952
E-mail: pokladna@press.sk

www.press.sk

Chybi Vam nékteré vydani

Starsi cisla objednavejte na www.w-d.cz




degustace ¢ cesty za vinem & rozhovory
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[até bilé z modrych. Tento typ Champagne
nes velmi oblibené Blanc de Blancs, ackoli co
oblasti Champagne Pinot Noir a Meunier nad

evsim v obcich s Grand Cru vinicemi pro Pinot
kvi skutecné zajimavych Blanc de Noirs. Pravé
jampagne vénovali i prosincovy Grand test.

Ke kazdému predplatnému
BONUS 300 K¢ na kurzy
Vinarského Institutu. Vice informaci
na www.vinarskyinstitut.cz

PREDPLATNE OBJEDNAVEJTE

DA< . ,
o Send Predplatné s.r.o., +420 225 985 225 +420 225 341 425 yacht@send.cz
Ve Zlibku 1800/77 hala A3, 193 00 Praha 9 )

Poslete sms ve tvaru PREDPLATNE WINE DEGUSTATION JMENO PRIJMENI ULICE CISLO DOMU PSC MESTO 1, 2 nebo
3 ROKY (podle toho, na kolik let chcete predplatné objednat) na ¢islo +420 605 202 115. Cena SMS je bézna dle vaseho tarifu.
Zasleme vam slozenku, po jejimz zaplaceni vam zaéne €asopis chodit do schranky.

J

PREDPLATTE S| ELEKTRONICKY www.w-d.cz | www.alza.cz/media/casopisy



pripravujeme

Z pristiho cisla

98 | WINE & Degustation

Audience Grand Cru Classé
Bordeaux 2014

Francouzsti vinaii v poloviné Gnora na Prazském hradé
oficialné predstavi vina z Bordeaux. Tentokrat z ro¢niku
2014. Tento svatek do prostor Prazského hradu kazdo-
roéné prilaka stovky milovnika vina. Audience Grand
Cru Classé Bordeaux je totiz jedind akce svého druhu
ve stredni Evropé. Casopis WINE & Degustation nebu-
de na tomto svatku francouzskych vin chybét a v pFistim
¢isle najdete podrobnou reportaz z celé akce i hodnoceni
vin, kterd byla béhem Audience prezentovana.

Vino a ¢okoladda

Moudré piislovi fika: ,,Nikdy neni tak dobrte, aby to ¢o-
kolada nedokéazala vylepSit.“ Ale co potom fict o snou-
beni ¢okolady s vinem ¢i jinym uSlechtilym napojem?
V piistim ¢isle vam prineseme nékteré kombinace, které
mohou byt vic neZ vylep3eni... Zamétime se na jednot-
livé druhy ¢okolady a moznosti jejich snoubeni s viny,
destilaty, likéry, ¢i dokonce s pivem ¢i kdvou. Nemusi
to byt jen svaty Valentyn, kdy se ¢okolada a vino stanou
zlatym hiebem gastronomického vecera.

Poddvorov

V bieznovém ¢&isle se v ramci rubriky putovani po vinai-
skych obcich vydame zjistit, jak se vinaii v Poddvorove.
Jsou tu opravdu tak dobré ryzlinky rynské, anebo zde
hraji prim spiSe burgundské odridy? Jaké byly posledni
ro¢niky v tomto odlehlejsim regionu jizni Moravy? A je
lepSi Novy Poddvorov, nebo Stary Poddvorov?

Toskanska Anteprima

Toskanskd Anteprima patii kazdoroéné koncem Unora
k nejduleZitéjSim a nejprestizngjSim udalostem v ital-
ském vinaiském roce. Prezentuji se zde aktualni na trh
uvadené roéniky slavnych vin, a neni tedy divu, Ze se
sem sjizd¢ji Zurnalisté, obchodnici a degustatorské 3pic-
ky opravdu z celého svéta. Florencie, San Gimignano,
Montalcino a Montepulciano se béhem deseti dni sta-
nou rusnymi kosmopolitnimi mésty. Predstavuji se slav-
né i mén¢ znamé apelace, a tento tyden tak da uceleny
piehled o aktualnim stavu skute¢né pestré palety toskan-
skych vin. Jen nékolik dnt po skonéeni tohoto svatku
toskanskych vin vam piineseme nejaktualnéjsi novinky
z této prekrasné italské oblasti.
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njdte prozit nevsedni zazltek
s nasimi nejlepsimi viny.

SALON VIN (?EJKE REPUBLIKY
Ndrodni soutéz vin a stdld degustacm expozice
na zamku Te Va[tlacb

WALl Zamek 1,691 42 Valtice, tel.: 519 352 744
VINARSKE ‘ RS X 8

CENTRUM saIonV|n@w{rarskecent‘ru‘m.cz

Sl www.salonvin.cz, www.vinarskecentrum.cz
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Vino v srdci Evropy

Mezinarodni veletrh vina
pro profesionaly
a odbornou verejnost

WineU

Prague 20.17

——

29.-31.5.2017

PVA EXPO PRAHA — LETNANY

www.wineprague.com

. ()
Soubézné probihajici veletrh: Flne |
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