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Dopis séfredaktora

Mili &tenaii,

mame za sebou léto, které z vinarského hlediska vibec nebylo
,,okurkovou sezonou“, a ¢eka néas zaii, pro vinaie tézkeé, ale sou-
¢asné jedno z nejkrasngjSich obdobi roku. Ve vinicich nastava
¢ily ruch, nervozita roste k nesneseni... Jak by ne, nastava skli-
zen, doba, kdy by se méla celoro¢ni poctiva péce o vinice zdrogit
skvélou surovinou, kterou vsak jesté bude ¢ekat dlouha cesta,
nez z ni vznikne vynikajici vino.

Léto bylo obdobim mnoha vinatrskych akci, vyznamnych souté-
Zi, letos nezahaleli ani dovozci se svymi prezentacemi a novin-
kami, vZdyt o mnoha z téchto véci se doctete na nésledujicich
strankéach. Léto je ale také samoziejmé obdobim dovolenych
a cest, v tomto ohledu zn¢&ji z Moravy i ¢eskych vinaiskych ob-
lasti velmi potéSitelné zpravy o rostoucim zajmu turistt od nas
i ze zahrani¢i. Vino a vinna turistika je fenomén, kterému se
zkrétka dati, a to je dobie!

Mnoho akci je ale nyni pred ndmi. Mésta ve vinarskych krajich
se brzy proméni ve veselici se centra vinobrani, burcék i vino
potece proudem. A uslechtily napoj bude ldkat nové a nové pri-
znivce. Tak krasné pocasi snad vydrZi a ten letodni ro¢nik bude
pro vinatre dobry. Za celou redakci ¢asopisu WINE & Degusta-
tion pieji vinaram hodné Stésti do nasledujici kampané a na se-
tkani s Vami, ¢tenari a milovniky vina, se té§im béhem nekteré
z tradi¢nich slavnosti.

Michal Setka

VINO, KTERE MNE V POSLEDNI DOBE NEJVICE ZAUJALO

Domaine Drouhin, Beaune
Clos des Mouches 2012

Legendarni bilé vino z Beaune vzniklo na-
hodou. Tato vinice patiila mezi prvni, které
Maurice Drouhin ziskal ve dvacatych letech
minulého stoleti. Jeji jméno pochazi z dob,
kdy se sem ¢asto umistovaly véeli dly. Vée-
1&m se ve starém burgundském naieci fikalo
medové mouchy (,,mouches a miel“). Cela
parcela byla v té dobé osazena Pinotem Noir,
mezi kterym bylo vysazeno pro zdravi vini-

ce i nékolik ket Chardonnay. V roce 1925
dozraly bilé hrozny pozdg, a tak bylo rozhod-
nuto, Ze budou poshirany a vinifikovany od-
déleng. Pozdgji se pri degustaci ukazalo, Ze
z nich vzniklo excelentni vino. Mezi degusta-
tory byl tehdy pozvan i Drouhintv dobry pii-
tel Eugene Cornuchet, feditel slavné patizské
restaurace Maxim. Ten po degustaci pozadal
Maurice Drouhina, aby toto vino mohl v Pa-
Fizi exkluzivné prodavat.

Vrétit se k tomuto vinu je vzdy zaZitkem
a na konci srpna se mi to opét ne¢ekané po-

vedlo, dokonce na Moravé. Vino bylo jed-
nim z nadhernych vrchola milého setkani
vinaiti, sommeliert, obchodniki i pouhych
milovnika vina. Syta, zlata barva, nadherna,
velmi typicka podmaniva aromatika zralych
citrusii, medu, toastt, vanilky, to vSe umoc-
néno az morskou mineralni slanosti. V' chuti
delikétni, ale plné, s mnoZstvim ovocnych
tona i rafinovanym podtdnem prazenych sla-
nych mandli. Vino na pocatku svého Zivota,
s obrovskym potencialem a velmi dlouhym
z&verem.
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Ivo Dvorak

Viceprezident
Asociace sommeliert CR

valita jednotlivych ro¢nika vina
Kzévisi na mnoha faktorech. Da-
leZita jsou vSechna ro¢ni obdobi
a celkovy prabéh vegetacniho cyklu révy
vinné. Piiroda je nékdy skoupa, nékdy
rozdavacna, a tak se jednotlivé roéniky
mohou od sebe pomérné dost liSit. To,
jestli bude ro¢nik pramérny, dobry, nebo
mimotadny, ovliviuje mnoho faktort.
Vyznamnou roli hraji srazky — at’ uz
v podobé desté, ¢i v podobé snéhu. Ne-
smirn¢ duleZité je, aby prselo ¢i snéZilo
ve spravnou dobu a v pfimérené mite.
Pokud je dostate¢na vldha v prabehu
vegetace révy vinné, bobule hroznu pro-
jde spravnym vyvojem a tvoii se idealni
pomér aromatickych i chutovych latek.
KdyZ naopak prsi moc, hrozi plisné ¢i
popraskani bobuli. O tom, co dokaZou
srazky v podobé krupobiti, by se dal na-
psat cely tento Gvodnik. Nekteré krou-
py prorazi i stieSni taSky a je jasné, Ze
hrozny jsou v tomto ohledu velmi zra-
nitelné. Navic poSkozené bobule mohou
byt napadeny plisnémi ¢i octomilkami
a na kvalitu budouciho vina, tedy na kva-
litu roéniku, to bude mit opét velky vliv.
Kroupy mohou poskodit i listovou plo-

2015

chu, a tim se de facto pierusi proces foto-
syntézy a zastavi se zrani bobuli.

To, jak bude vypadat ro¢nik vina,
ovlivni také teplota v daném roce. Tep-
lota kolem 10 °C v okoli koienového
systému nastartuje metabolické pochody
révy vinné, ovlivni rychlost rastu a po-
maha vyvoji plodi. Ideélni je teply a su-
chy podzim, kdy hrozny dozravaji a kdy
se finalné vytvaii vané a chut’ budouciho
vina. Teplé dny a chladné&jsi noci pak na-
pomahaji k tvorbé ideadlniho aromatickeé-
ho profilu. Kdyz je teplota prilis vysoka,
nebo naopak prilis nizka, bobule budou
piezralé, ¢i nedozralé a vino bude spi$
pramérné, ¢imz bude pramérny i roénik.
Pohromou pro kvalitu roéniku mohou
byt mrazy, které zejména na jaie mohou
velmi poskodit, nebo dokonce UplIng zni-
¢it budouci hrozny.

Kvalita ro¢niku vina zavisi i na vétr-
nych podminkach. Vitr pomaha dostat
vlhkost z vinohradd, a tim snizuje riziko
vyskytu plisni. Proudéni vzduchu regu-
luje i teplotu ve vinicich. V naSich pod-
minkach se vétSinou vinice sazely tam,
kde vanou teplé vétry. Silny vitr nebo
vichrice vSak mohou byt opét faktorem,
ktery negativné ovlivni kvalitu hroznd,
atim i cely ro¢nik vina.

Kvalita ro¢niku zavisi i na intenzité
a mnozstvi sluneéniho svitu. Idealni
suma sluneéniho svitu je 1 500 hodin,
a pokud je tento Ghrn v daném roce za-
jistén, je to dalSi krok k nadprimérné-
mu roéniku.

Zda se, Ze toto vSe se u nas idedlng
potkalo v roce 2015. O tomto ro¢niku
se toho napsalo pomérné hodné a mezi
vinaii i milovniky vin se o tomto roku
mluvi jako o ,,ro¢niku desetileti, ¢i do-
konce stoleti“. Je pravda, ze po kompli-
kovanégjSim roku 2014 se o roce 2015

hovotilo v superlativech a i prvni ochut-
navky z tanku ¢i ze sudu byly pro mne
prislibem opravdové mimoradnosti. Ov-
Sem skutec¢na kvalita se ukaze pozdgji, az
u vina, které je v lahvi a které je finaln¢
urceno k prodeji.

Letos jsem mél moznost ochutnat té-
meét tisicovku vzorka z roéniku 2015
a stale s nadSenim sleduji, jak Gzasny
rok to byl a jaka fantastickd vina nam
piinesl. Vina jsou dobie strukturovana,
Stavnata, s velmi prijemnou ovocnosti
a rafinovanosti. Zdravé hrozny poskytly
bohatou paletu vini a chuti a také dosta-
te¢ény potencial ke zrani. Vyjimecny je
rok 2015 i tim, Ze vySe uvedené se tyka
bilych i modrych hrozna, tedy vin bi-
lych, rizovych i ¢ervenych.

Pfi hodnoceni vin do ,,Pravodce nej-
lepsimi viny Ceské republiky* &i pfi sou-
tézi ,,MAKRO Vinai roku“ jsem si mohl
dostate¢né uzivat tohoto pozehnaného
roku a mnoha vina mi pfindsela radost
a poteéseni. Rad bych za to podékoval
piirodé, vinaiskému bohu ¢i svatému
Urbanovi a moc prosim — vic takovychto
ro¢nika!!! Prosim, prosim, prosim...

P. S. Ro¢nik je ovliviiovan mnoha fak-
tory, které pusobi na révu vinnou a jeji
plody, jez jsou zakladem kvality vina.
Vyroba Spickovych vin vzdy zacina
ve vinici, ale pozor, nesmime zapome-
nout na jeden z nejdulezitejSich faktora —
na vinare, ktery vino vyrabi a ktery do to-
hoto uSlechtilého moku miize promitnout
své zkuSenosti, um a predevsim svou las-
ku k vinu. Pokud je vinat opravdu dobry,
budou jeho vina mimoiadna ve skvélych
ro¢nicich a velmi dobra v primérnych
ro¢nicich. Proto dékuji i vSem vinaitim,
ktefi do svych vin davaji kousek svého
srdce. Diky, pratelé!

VINO, KTERE MNE V POSLEDNI DOBE NEJVICE ZAUJALO

Hospices de Beaune,
2010 Beaune 1¢" Cru Cuvée
Nicolas Rolin

Béhen navstévy Hongkongu jsem se
blize seznamoval i s gastronomickymi
zarizenimi — prijemny vinny bar jsem
naSel jen kousek od hotelu. Svymi Kli-
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matickymi  podminkami Hongkong
piilis nevybizi k piti cervenych vin, ale
kdyZ jsem v nabidce vidél Hospices de
Beaune, zkratka jsem neodolal... Chu-
tovy zazitek byl tak intenzivni, Ze jsem
se k tomuto vinu béhem svého pobytu
vrétil jesteé nekolikrat. Rubinove cerve-
na barva s cihlovymi odlesky a velmi

dobra viskozita. Wzrald vine s tony
vzicneho dreva balzamové redukce,
suSeného ovoce, lesniho podrostu a ko-
feni a ptijemnymi podtény kize. Kom-
plexni chut’, velmi dobte strukturovana,
s poddajnou tiislovinou. Tony skoftice,
dreva, ovoce a karamelu. Dlouhy, no-
blesni zaver.



BOHEMIA SEKT Trophée
Sommelier CR 2016

Siho sommeliera Ceské repub-

liky BOHEMIA SEKT Trophée
se letos uskuteéni 25. fijna v Praze.
Z&Kladni kolo probéhne stejné jako
v loniském roce v kavarné Slavie,
slavnostni findle pak bude tradi¢né
hostit Nova scéna Narodniho diva-
dla. Akci poradd Asociace somme-
liertt CR ve spolupréci se spole¢nos-
ti BOHEMIA SEKT. Slavnostnim
findle soutéZe bude provazet mode-
ratorka Lucie VVyborna. Tii nejlepsi
soutézici se spolecné s hosty vecera
prenesou do tii virtudlnich restauraci
v Madarsku, Spanélsku ¢&i Kalifor-
nii. Sommelieti ale budou odpovidat
na dotazy tykajici se sommelierské
¢i vinarské problematiky na celém

Jii 19. roénik soutéze o nejlep-

svété. Pro zajemce o Ucast v soutézi
je pripraveny seminar pod vedenim
Iva Dvorédka. Uskuteeni se 14. z&ri
v nové budové Nérodniho muzea
v Praze a pro soutéZici je zdarma.
Vitéz letoSniho soutéZniho klani
zisk& — kromé zaslouzeného uzna-
ni — finanéni odmeénu, putovni pohar
z produkce sklarny Moser a dalsi
vécné ceny. Loriské prvenstvi bude
obhajovat David Krél ze spole¢nosti
BOHEMIA SEKT. Partnery souté-
Ze jsou MAKRO, Pulltex, Asociace
hoteli: a restauraci CR a Narodni
divadlo. Medialnim partnerem je
casopis WINE & Degustation. Sou-
t¢Z je poradana za podpory Vinai-
ského fondu CR. Vice informaci na
www.trophee.cz

- Global Wines

kamenné
prodejny

s kompletnim sortimentem
eshopu www.global-wines.cz

- Global Wines Shop Andél
Karla Englise 3211/3, Praha 5 - Smichov
Telefon: +420 725 013 577

- Global Wines Shop Karlin
Sokolovska 100/94, Praha 8 - Karlin
Telefon: +420 777 098 668

- Global Wines Shop Dejvice

Wuchterlova 583/18, Praha 6 - Dejvice
Telefon: +420 702 177 077

www.global-wines.cz

- vice nez 1500 druhd provéfenych
znackovych vin z celého svéta

« moznost objednani po 1 lahvi a bez
minimalni hodnoty nakupu

- dodévka vin zdarma po celé Ceské
republice do 3 pracovnich dnt

- objednavku Ize také bezplatné
vyzvednout na nékteré z prodejen

Global Wines

Global Wines s.r.o. « Vaclavské namésti 53, 110 00 Praha 1
- tel.: 221 965 253-4 - e-mail: info@global-wines.cz
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Vit Hepnar

Sommelier Gourmet Services

de je vase profesionalni hrdost? Tra-

dice francouzského pohostinstvi? iy

jste na to zapomnel? USlechtilost...,
noblesa..., tohle je loupez za bilého dne,
zvire! Tak plisni Louis de Funés v roli re-
stauratéra Septima vrchniho ¢iSnika své
restaurace poté, co zkousel svij personal
v prestrojeni jako nepiijemny host. Film
je z roku 1966 a v gastronomii se priro-
zené mnohé zménilo, zmény poslednich
let jsou vSak vyrazné a rychlé.

Jezdim do Francie pravidelné nékoli-
krat za rok uz mnoho let, své oblibené
restaurace navstévuji opakovang, a tak
vidim a srovnavam. Prace v restauraci
je tézka sluzba, vlastné jakési posla-
ni, které viibec neza¢ina a nekonci jen
s oteviraci dobou. Priprava na dokona-
Iy chod podniku za¢ina nékolik hodin
pied ni a konéi dlouho, dlouho po od-
chodu hostt. Protoze az na vyjimky jez-
dim do Francie autem, stava se nékdy,
Ze se moje cesta kvili dopravni situaci
zna¢né odchyli od ¢asového planu a ja
dorazim na misto kolem devaté vecer-
ni. Znamena to nékolik omluvnych te-
lefonata do hotelu a spéSnou cestu bez
pievleceni pfimo do restaurace, kde
je zamluvené misto na vecefi. Je totiz

Mizi tradice francouzského pohostinstvi?

obvyklé, Ze ve 21:30 kon¢i sluzba ku-
chyné a nepftijimaji se nové objednavky.
Stalo se mi dokonce, a bylo to ve velmi
drahém podniku, Ze kdyZ jsem dorazil
po tisici kilometrech do hotelu ve 21:40,
musel jsem se spokojit s oSatkou chleba
a pivem z minibaru, ackoliv restaurace
byla jesté obsazena dojidajicimi hosty.
Socialisticky vydobytek pétatiicetiho-
dinového pracovniho tydne, natfizené
pauzy pro odpocinek plus velké nakla-
dy na zameéstnance nuti restauratery
vymyslet sloZité puzzle vykazu pracov-
nich hodin. Dnes neni neobvyklé najit
podniky, které ptijimaji hosty na obé&d
od 12:00 do 13:30 a na vecefi od 18:30
do 21:00, kdo pfijde pozdgji, uz neni
posazen. Po skonéeni menu je pak os-
tentativné davano najevo, Ze by hosté
méli odejit. Toto samoziejmé neplati
pro vSechna pohostinska zatizeni, ale
bohuzel to zazivam stale castgji.

Druhé véc, kterd mé trochu mrzi, je ge-
neracni vyména obsluhujiciho persona-
lu. Jako by profese ¢iSnika nebo somme-
liera v gastronomické restauraci ztracela
svou tridu. Tam, kde byl diiv obsluhujici
skutecnym, Uctyhodnym a vzdélanym
partnerem, ktery s hostem umél promlu-
vit s opravdovou hrdosti a porozuménim
prezentovat vSe ze svého jidelniho i vin-
ného listku a elegantné servirovat, béha-
ji dnes déti z generace chytrych telefonu
s nabiflovanymi nazvy jidel, které za-
skoci jakékoliv trochu odbocujici otazka
a kteti vino dolévaji do sklenicek, jako
kdyby to byla Coca-Cola. Kam se podéli
ti skveli ¢isnici, ktefi jeSte pred deseti,
dvandcti lety elegantné proplouvali i tim
nejlevnéjsim venkovskym bistrem? Kte-
i vam do posledniho detailu popsali,
kde kuchat koupil maso na ragout a jak
ho ptipravoval? Nevim, snad uz profese

¢iSnika neznameni to, co drive, treba to
lidé nechtgji delat anebo ti, co néco ume-
ji, stoji uz velké penize. Ale nerad bych
si jen stéZzoval. Nekteré véci zanikaji,
jiné se objevuji. Nekolikrat jsem sly3el
¢i ¢etl nazor, Ze francouzska kuchyné je
zastarald, neurcuje smér a Ze je preko-
nana. Jak mohu potvrdit, je tomu pies-
né naopak. Dnes je dokola opakovanou
mantrou cerstva a lokalni surovina, coz
je presné to, s ¢im francouzsti kuchafi
pracuji i v nejobyc¢ejn¢jSich hospodach
a bistrech piedevsim v malych méstech
a na venkové. A nejen v soucasnosti,
ale i historicky. Oviem kdyZ tak chtgji
varit, nemusi pouZzivat nedozralé plody,
liSejnik, nebo minikrevetu ¢i tasy z le-
doveho moie jako ve Skandinavii, mo-
hou vybirat z nekone¢né fady bylin, pIng
zralé zeleniny a ovoce a vubec vSeho, co
jednotlivé kraje velké Francie nabizi.
Francouzska kuchyné je porad stejné
barevnd, zdrava a chutnd, a k tomu na-
vic elegantni a propracovana jako tomu
bylo dtive, jen jeji forma na taliii se mir-
né zmeénila. Ostatné jsem presvédéen, Ze
modni vystrelek takzvané skandinavské
kuchyné uz ma svoji kulminaci za se-
bou a brzo zapadne na okraj, podobné
jako dnes uz prekonané molekularni va-
feni. | kdyz to, ¢emu ja fikam klasicka
restaurace — a takova mé osobné¢ prinasi
nejveétsi zazitek —, nachazim i ve Francii
méné a mén¢ casto, jsem optimista. Je
jesté dost podnika, kde najdu onu ele-
gantni, hrdou a znalou obsluhu, vynika-
jici, poctivé a rozpoznatelné jidlo s du-
veérng znamymi chutémi a vinny listek se
zralymi ro¢niky. Snad alespon nékolik
takovych restauraci vydrzi az do kon-
ce mych dna. A kdyby ne, vzdycky lze
jesté na veceri zajet do Némecka nebo
do Vidné.

VINO, KTERE MNE V POSLEDNI DOBE NEJVICE ZAUJALO

Marquis d’Angerville,
Volnay 1° Cru Caillerets 2000
Jedno z nejslavnéjSich a nejrespek-
tovangjSich vinaistvi apelace Volnay je
u nas malo znamé, protoze cela mala
produkce je alokovéna dopiedu. Vina
markyze z Angervillu se vyznacuji silou
i jemnosti, dlouhovékosti a aristokra-
tickou eleganci ,vlastni vsem velkym
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vinim z Burgundska, a jsou vyrabéna
plné v biodynamickém rezimu. Vinice
Cailleret lezi jizné od vesnice smérem
k hranicim s AOC Meursault. Roénik
2000, byt 16 let od sklizne, musel byt
otevien nékolik hodin pied podavanim,
aby ukézal svou mnohovrstevnatost
a dynamiku v chuti i v nose. Vino se
béhem piti mnohokrat zménilo, aby nas
znovu a znovu udivovalo novymi po-

lohami. V nose dominovalo zralé lesni
ovoce, subbois a kuze se stopou lanyZze,
v Ustech pak zralost, harmonie, elegance
a neuveritelna délka. Zazitek umocnoval
onen nepopsatelny ,.tieti rozmér®, ktery
je vyhrazen pouze tém nejvetSim vinam.
Roc¢nik 2000 u Angerville je obchodni-
ky velmi cenén, jeho dostupnost klesa,
cena stoupa. Kdo chce lahev jeste kou-
pit, musi sahnout pro nejméné 160 eur.



rand elite, Rulandské bilé

2015, které mizZete ochut-

nat v limitovaném mnoz-
stvi, pochazi z vinice v obci Kos-
telec u Kyjova a bylo sklizeno
na vyborné vinic¢ni trati Stara hora.
Toto pojmenovani nesly jiz od stre-
dovéku vzdy ty nejlepsi traté pro
péstovani révy vinné. Pida je zde
spraSovita a vinice do ni byla zalo-
Zena v roce 1980. JiZ prvni sklizen
ukézala, Ze se podarilo poridit vy-
bornou polohu pro odradu, ktera
do Slovécké podoblasti neodmysli-
teln¢ patii. Vino za dobu své exis-
tence ziskalo nepireberné mnozstvi
Uspéchi — jak na domaéci puadg, tak
na svétovych soutézich. Vzhledem
k tomu, Ze se Vinaistvi Stépan
Manak rozhodlo tento vyjimecny
terroir vyuzit jeSte intenzivngji,
zacalo v roce 2012 spolupracovat
s VUT Brno na selekci autochton-
nich kvasinek sacharomyces ce-
revisce z vlastnich vinic. Po roce
usilovné prace na VUT se naskytla

moznost pouzit pravé onu kvasin-
ku na fermentaci vinnych mosti
ze Staré hory. Diky vynikajicim
vlastnostem zachovava sacharo-
myces odradovou charakteristiku
jak samotného Rulandského bilé-
ho, tak vyjimecné lokality, ze které
poch&zi. V roce 2015 byla bohu-
Zel produkce této vinice ukoncéena
vyklu¢enim, a kvali tomu je vino
roéniku 2015 poslednim vyrobe-
nym z této neopakovatelné trody
ze Staré hory. Vino je pozdné shé-
rové kategorie, dosahlo 23° CNM
a ve vini zaznamenate kandované
rozinky a med. Diky pilro¢nimu
kraSleni na jemnych kvasnicich
ziskalo vino Sitku téla s nobles-
nim zbytkovym cukrem. Samotna
lahev je privezena z italského Mi-
lana a jeji gramdaz ¢ini v prdzdném
stavu 1200g. Pro uzaveér vinarstvi
zvolilo kvalitni 50 mm dlouhy p¥i-
rodni celokorek. Vino Ize objednat
pies webové stranky vinaistvi
www.vinarstvi-manak.cz

VINOJET

PROFESIONALNI SYSTEM PRO UCHOVANI
TICHYCH A SUMIVYCH VIN

.n}l‘_! h!‘r_} I. L

"'S-KLENICCE
GALERTE ViN

@ 72 druh@ vin

¢ 18 vinarstvi
firmy i jednotlivci
hotel Galatea

www.posklenicce.cz

a Morava je bliz

Kolik opravdu kvalitnich vin
u vas rozlévate?
2,4 nebo 5 druh0?
A chcete zdkazniky skutecné
prijemné prekvapit?

Diky systému VINOJET nabidnete
libovolné sirokou $kalu kvalitnich
vin beze ztrat.

Radi Vas presvédcCime v nasi

Galerii vin Po Sklenicce.

+420 602 640 514

INFORMACE, ZAPUJCKY, OBJEDNAVKY

() VNOET  pcoogersy  Digpbioe  fsssin

www.VINOJET c2
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— Novy trend v oblasti Champagne
prichazi i do naSich restauraci

ignerons, growers nebo chcete-
V—Ii péstitelé vina. Nova generace

vinari je protipdlem velkych
Sampanskych domu. Jejich vina jsou
vzdy ptirodni, vétSinou terroirova“,
snazici se vyjadfit projev dané vinice, tak
jak jsme tomu zvykli napiiklad v Bur-
gundsku. Pravé tam se vétSina pionyra
nového trendu obraci pro inspiraci a tam
se také nechal inspirovat ugitel vétSiny
Z nich, jimZ neni nikdo jiny neZ Ansel-
me Selosse. V jeho sklepé zapocala dra-
ha takovych jmen, jako jsou Alexandre
Chartogne (Chartogne Taillet) nebo Je-
rome Prevost (La Closerie). Pravé Se-
losse zmenil jejich mysleni, jejich filo-
zofii, préaci na vinici i ve sklepé. A prave
ve sklepech, ale i na etiketdch novych
vinaiti je casto prezentovan koienovy
systém rostliny vina, ktery oproti kon-
venénim vindm ,,neplave po povrchu®

svrchni vrstvy pudy, ale smétuje doly,
kde cerpa mineraly z kiidového, nebo
piscitého podloZi. Stejné rocniky dvou
vedle sebe leZicich vinic tak v totoZzné
odrade chutnaji vyrazné odlisng, neZ jak
jsme tomu zvykli z jinych oblasti.

Na jafe letoSniho roku se do ob-
lasti Champagne vydal i Master of
Wine Andreas Wickhoff. Prace Do-
minique Moreau z vinarstvi Marie
Courtin uchvatila Andrease nejvice.
Malé biodynamické vinaistvi z ves-
nice Polisot na samém jihu Champ-
agne produkuje sva vina na pouhych
2,5 hektarech. Zaujalo jej elegantni zero
dosage Champagne z Aube z Pinot Noir
s Pinot Blanc. V8echna Mariina champ-
agne jsou rocnikova. Unikétnim piikla-
dem je cuvée ,,Concordance vyrabeéné
bez jakéhokoliv pouziti siry, s obrovskou
plnosti a zaroven finesou, doplnéné dlou-
hou dochuti. Pravé Marie Courtin je pii-
kladem vyroby skvélého gastronomickeé-
ho champagne, stejné jako vina Cedricka
Boucharda z vedlejsi vesnice Landreville
v Cotes des Bar. Vina z vinaistvi Roses
de Jeanne jsou skutecnou raritou jak
do poctu lahvi, tak i stylem. VSechna
vina nepresahuji tlak v lahvi pies 4 bary
a ve sklenicce jsou ¢asto citit nejen ma-
liny a lesni plody, ale i typické vyrazy
burgundskych vin, piedevsim z apela-
ce Meursault. Mlady skromny Cedrick
Bouchard je prikladem obrovské osobni
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pile, ktera nelispésného studenta Vinai'ské
Skoly v Beaune dokazala, s vydobytim si
vlastni cesty na otcovych vinohradech,
dovést ke kazdoro¢né vyprodané produk-
ci jednoho z nejdrazsich champagne.

Na opaéném konci Champagne
ve veshici Geux v Montagne des Reims,
kterd rozhodné nijak nevynika nejslav-
n&jSimi terroiry, se nachazi maly dim
Jeroma Prevosta, kde se Andreas také
zastavil. Produkce pouhych 13 tisic lah-
vi s etiketou La Closerie je 100% Pinot
Meunier z jedné vinice Les Beguines.
Jerome je piikladem nekompromisniho
vinaie, pro kterého je - dle jeho slov -
mo zralost hrozna v dobé¢ sklizng, kdy
na prvnim misté neni cukernatost hroz-
na, ale jejich fyziologicka zralost.

Snad nejstarSim a urcité¢ jednim
z hlavnich predstavitela tohoto hnuti je
Georges Laval z Cumieres ve Valoé de
Marne, ktery jak tvrdi, mél to Stésti, Ze
jeho tatinek nikdy neveéfil pesticidam,
takZe rodinné vinice jsou organické jiz
od zaloZeni, a on je nemusel oznaco-
vat znackou BIO. Takové Stésti bohuzel

nemaji vSichni stoupenci nového stylu,
vétsSinou musi tvrdé bojovat o svych par
zelenych fadkad, které jsou uréitymi ost-
rovy Zivota mezi poustémi spalené pidy
velkovinard, kteff pracuji konvenéni me-
todou. I ti viak nemohou ignorovat po-
ptavku zékazniku, a tak i oni zacali s no-
vymi etiketami terroirovych vin. Je nutno
priznat, Ze Sumiva vina ze sklepti novych
vinata nejsou klasickym ,,drinkem k ba-
zénu“ a pravdépodobné je nenajdeme ani

jako welcome drink na spolecenskych
akcich. Limituje je v tom nejen omeze-
né mnozstvi produkce, ale i vyssi cena,
ktera odpovida vynaloZené praci, kterou
musi malovinar vynaloZzit, aby dosahl po-
Zadované kvality. Vina se tak paruji vétsi-
nou s pokrmem, a stavaji se tak nezvykle
,»gastronomickym Sampanskym*. Pokud
jste milovniky francouzskych bublinek
z Champagne, jisté nemiZete tento novy
trend prehlédnout.

Inzerce

Trocha noblesy
v kazdé lahvi
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— Premier Wines & Spirits je novym
distributorem Sampanského Piper-Heidsieck

istribucni  spolec¢nost  Pre-
mier Wines & Spirits pribrala

do svého portfolia jedno z nejo-
cenovanéjSich Sampariskych vin svéta—
Piper-Heidsieck. Jde tak o dalsi vy-
znamny Sampansky dam, ktery firma
zaradila do svého sortimentu. Od cer-
vence je spole¢nost distributorem pro
cesky i slovensky trh. Spolu s Piper-
-Heidsieck firma ptebird i znalci vy-
hledavanou znacku Charles-Heidsieck,
jejiz  Sampanska jsou povaZovana
za jedna z nejlepSich na svété. Historie
Sampariského domu Piper-Heidsieck
sah& aZ do roku 1785, kdy se Florens-
-Louis Heidsieck, syn protestantského
pastora z Vestfalska, jenZ se usadil v ob-
lasti Champagne, rozhodl vyrobit skvé-

1é Sumivé vino ,,hodné kralovny*, tehdy
pod znackou Heidsieck & Cie. Velmi
rychle si svym vyraznym Sampaiskym
ziskal popularitu i mimo region. AZ
v devatenactém stoleti preslo vlastnic-
tvi vinaistvi i do rukou rodiny Piper
a v roce 1938 se znacka prejmenova-
la na dnesni Piper-Heidsieck. Od své-
ho vzniku je Samparisky dam znamy
i svou aktivni podporou svétovych
uméleckych projekti a médnich domd.
Napiiklad dlouhodobé spolupracuje
s mddni znackou Jean-Paul Gaultier,
ktera kreativné oblékla i jednu z 1ahvi.
Od roku 1933, kdy bylo Sampanské
prvné pouZito ve filmu s Laurelem
aHardym, se spojuje i se svétem filmu,
zejména pak s festivalem v Cannes. Pi-

per-Heidsieck bylo i nejoblibengjSim
Sampanskym legendarni herecky Mari-
lyn Monroe, kterd kdysi prohlésila, Ze
spat chodi s kapkou Chanel n°5 a pro-
bouzi se se sklenkou Sampariského
Piper-Heidsieck. Zakladnim Sampan-
skym, které Premier Wines & Spirits
prodava bez koruny za 1 000Kg, je
Piper-Heidsieck Brut. Naopak tim
nejlepSim je prestizni Cuvée Champ-
agne Rare, které se vyrabi vzdy z téch
nejlepSich hrozna a jen v mimoiadné
vydarenych letech. Od roku 1976 se
tak stalo pouze sedmkrét, a to v letech
1979, 1985, 1988, 1990, 1998, 1999
a 2002. Posledni z uvedenych roéniki
je u Premier Wines & Spirits dostupny
zacenu 4 295K¢.

— KOLBY jsou pripraveny na vinobrani

ohled z kopce Kolby nabizi
prekrésny vyhled na Novo-

mlynské nadrZze a hieben P&-
lavy. Nemén¢ zajimavé a krasna je
v sousedstvi Pouzdranska step, kte-
ra poskytuje domov mnoha druhim
hmyzu, travin a jeStérek. JeSte¢ ma-
lebngjsi pohled je na vinice, které
se rozprostiraji pravé na kopci Kol-
by. A pfimo zde vznikaji jedine¢na
vina, charakterizovand ptijemnou
kyselinou a typickou mineralitou.
Vino ro¢niku 2015 je nalahvovéano

a uloZeno k dalSimu zrani ve skle-
pech. V téchto dnech zaroveri na-
deSel cas, kdy vinice nabizi svou
Urodu, a tym Kolby je na ni patfi¢né
pripraven. Nové vybudované pro-
story a moderni technologie ¢ekaji
na zpracovani letodni sklizng, a tak
celé vinaistvi nyni Zije pripravami
na vinobrani. V ramci rekonstrukce
byla zaroven oteviena nova vino-
téka, kde je mozné celou produkci
vina narozeného na Pouzdianské
stepi ochutnat.
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— Zamecké vinarstvi Bzenec ziskalo

titul MAKRO Vinar roku 2016

soutéZi Vinat roku 2016 zvi-
Vtézilo Zamecké vinaistvi Bze-
nec. Porota sloZena z nejlep-
Sich degustatori svéta ohodnotila jeho
Sestici vin nejlépe z 604 vzorka prihla-
Senych do soutéZe. Ve findlovém kole
soutéZe se o titul uchzelo celkem osm
vinarstvi z Moravy. Stiibrnou pricku
obsadilo Vinaistvi Volaiik Mikulov
a na tietim misté se umistily Vinné
sklepy Valtice. Zemedelske druzstvo
Némcicky si odneslo cenu verejnos-
ti a titul Maj vinaf roku, ktery se le-
tos udéloval jiz podruhé. Vysledky
14. ro¢niku soutéze dnes byly slav-
nostné vyhlaseny v prazském Zofing.
Soutéz Vinat roku 2016 Ceské
republiky probihd pod zaStitou mi-
nistra zemédélstvi Ceské republiky
Ing. Mariana Jurecky. MAKRO Vi-
nar roku je prestizni nezavisla soutéz,
jejimz cilem je hodnatit kvalitu vin
produkovanych vinati a vinarstvimi
z Ceské republiky. Ctrnacty rognik
soutéZe byl opét otevien vsem pro-
ducentam z Ceské republiky. Poia-
da ji Cesky archiv vin ve spolupraci
s Vinaiskou asociaci CR a Asociaci
sommelierit CR. Hlavnim partnerem
soutéZe je velkoobchod MAKRO
Cash & Carry CR.
Kromé prvnich trech mist byla vy-
hlaSena jesSté ocenéni ve specializova-
nych kategoriich. Aquila Sampionem

= A X . -
e

bilych vin se stal Ryzlink rynsky Aus-
terlitz 2011 Vybér z hrozni z vinarstvi
Spielberg. Cenu Sampiona &ervenych
vin si odneslo Rulandské modré 2012
Vybér z hrozni Stépana Manaka.
Eduard Postbiegel obdrzel in memori-
am cenu Vinaiské asociace CR za ce-
loZivotni ptinos ¢eskému a moravské-
mu vinarstvi. Bogdan Trojak pievzal
ocenéni Aquatestu za tradi¢ni a ekolo-
gické postupy Ve vinaistvi.

Vinaii prihlaSovali minimalng Sest
raznych vin a kazd4 kolekce musela
obsahovat vina nejméng ti soutéz-
nich kategorii. Finalové rozhodovani
bylo v rukou deseti porotct, z nichz
Sest patii k mezinarodni degusta-
torské Spicce a muze se pochlubit
titulem Master of Wine. Mezi nimi
je také jedina ceska drzitelka tohoto
titulu Lenka Sedlackova.

Prehled ocenéni:

* MAKRO Vinai roku 2016 Ces-
ké republiky - Zamecké vinarstvi
Bzenec

« Stiibrny Vinai roku 2016 Ceské
republiky - Vinarstvi Volaiik Mi-
kulov

» Bronzovy Vinat roku 2016 Ceské
republiky - Vinné sklepy Valtice

 Cenu verejnosti a titul Muj Vinar
roku 2016 si odnasi ZD Némeicky

« Aquila Sampionem bilych vin se stal
Ryzlink rynsky Austerlitz 2011 Vy-
bér z hroznt z vinaistvi Spielberg

« Sampionem ¢&ervenych vin se sta-
lo Rulandské modré 2012 Vybeér
z hroznt Stépana Manéka

« Cenu Vinaiské asociace CR za ce-
loZivotni ptinos ceskému a mo-
ravskému vinaistvi in memoriam
ziskal Doc. Ing. Eduard Postbiegel,
CSc.

e Ocenéni Aquatestu za tradi¢ni
a ekologické postupy ve vinarstvi
ziskal Bogdan Trojak

Finalisté soutéze:

» ZD Némgicky

« Vinarstvi Volaiik Mikulov

» Kamil Prokes vinarstvi Velké Némgice
* Vinarstvi Mikrosvin Mikulov

» Zamecke vinaistvi Bzenec

« Vinarstvi llias Pavlov

* Chateau Valtice - Vinné sklepy Valtice
* Vinarstvi Spielberg Archlebov

Degustatori finalového kola:

* John Salvi - MW (Francie)

* Elsie Pells - CWM (Jihoafricka
republika)

* Lenka Sedlackova - MW (Ceské
republika)

* Annette Scarfe - MW (Malajsie)

* Liam Steevenson - MW (Velka
Britanie)

* Emma Symington - MW (Velka
Britanie)

» Predseda komise Ivo Dvorak - ASCR
(Ceska republika)

* Michal Setka - WINE & Degustation
(Ceska republika)

* Josef Valihrach - trojnasobny Vinar
roku Ceské republiky

« Kléra Kollarové - Vinograf (Ceska
republika)
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- Letni prazdniny vyvrcholily
Pardubickym festivalem vina

ejvetsi prodejni a kontrak-
tacni vystava vin v Par-

dubickém kraji se konala
v patek 26. a v sobotu 27. srpna.
Tradi¢ni Pardubickd vinaiska noc
pak letos v péatek odstartovala
na zameckém néadvoii kralovskym
pravodem v ¢ele s Karlem IV. Pra-
vod doputoval na PernStynské né-
mésti, kde ,,Otec vlasti“ ptivital
ob¢any mésta, s nimiz se podélil
0 vino ze svych sklepa.

Festivalu se Ucastnilo na 50 vy-
stavovatela. Novinkou letodni-
ho roku byla také vétSi nabidka
gastronomie. ,,Nasim cilem je
obohatit Pardubicky festival vina
také o gurmanské zazitky, a pro-
to bude velké zadmecké nadvori
hostit irskou restauraci St. Pat-
rick a prazsky restaurant Passage.
U vystavovateldt najdou hosté
také delikatesni husi jatra z Ma-
d’arska ¢i ochutnaji syry a ¢oko-
ladu, které k vinu neodmyslitelng

i, dodava za organizatory

patfi,
Jiti Lejhanec. K Pardubickému

festivalu vina patii také Soutéz
vin a SoutéZz sommelierd Znovin
2016. Obég akce se konaly tyden
pred festivalem. Titul Champion

1
1

vystavy a zaroven Champion kate-
gorie ¢ervenych tichych vin ziska-
lo Rulandské modré, 2011, vybér
z hroznu, Vinaistvi PleSingr. Mezi
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bilymi suchymi tichymi viny
se stalo Championem kategorie
Veltlinské zelené, 2015, VOC
Znojmo, Vinarstvi Waldberg
Vrbovec. Bilé ticha vina ostatni
ovladl jako Champion kategorie
Ryzlink rynsky, 2009, pozdni
sbér, Kolby. Championem kate-
gorie razovych tichych vin byl
zvolen Chateau Bas d’Aumelas

Rosé Cuvée, 2014. Ocenénych
vin bylo mnoho a mnoha z nich
bylo samoziejmé mozné na festi-
valu ochutnat. V soutézi somme-
liera letos zvitézil Tomas Bruha,
head sommelier Premier Wines
& Spirits, na druhém misté se
umistil Kamil Proke§ a a tieti
piicku obsadil Luka$ Benda z vi-
naistvi Volaiik.

Inzerce

1

Novy Saldorf - Znojmo

77:,&‘&&-%

VELKA
vina pro Vas
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— Znojmo spojilo hudbu a vino

vanécty ro¢nik Hudebniho
Dfestivalu Znojmo, ktery byl

vénovan hudb¢é Wolfganga
Amadea Mozarta, od jehoZ narozeni
uplynulo 260 let, ptizval ke spolupré-
ci svétové uzndvané operni hvezdy,
prinesl operni stagionu Don Gio-
vanni, opét se spojil s mistnimi vina-
fi, pripravil skvélou gourmet novinku
a vedle onkologicky nemocnych po-

. [

mohl i chatrajicimu z&mku. Festival
letos od 7. do 24. ¢ervence navstivilo
15 000 navstévniki, tedy skoro o dva
tisice vice nez vloni.

Steézejnim projektem letodniho fes-
tivalu bylo nastudovani Mozartovy
opery Don Giovanni a ptitomnost
operni hvézdy prvni velikosti Ada-
ma Plachetky. Sdlista Statni opery
ve Vidni a MET se publiku predsta-

vil v hlavni roli a ,,opera oper“, jak
je toto dilo celosvétové oznacova-
no, také festival ve Znojme¢ zahdjila.
Mozartovu operu piendSel piimym
pienosem Cesky rozhlas Vltava
a zaznam poridila Ceska televize.
Vykonim umglct tleskalo témer
2 000 divaki ve trech predstavenich
Dona Giovanniho.

Zcela ojedinglé bylo i letoSni pro-
vedeni Sestnacti Mozartovych sonat
pro housle a klavir. Do tiech koncertt
je rozdelil patron festivalu houslovy
virtuos Pavel Sporcl. Jeden z nich
odehrdl na sprateleném festivalu
v rakouském Retzu. U klaviatury se
na koncertech postupné vystiidali
rakousky umeélec Matthias Fletzber-
ger, dale Michael Tsalka z Izraele
a vynikajici ¢esko-némecka specia-
listka na cembalo a kladivkovy kla-
vir profesorka Barbara Maria Willi,
kterd do Znojma privezla svij vzac-
ny hammer klavir z roku 1797, tedy
z Mozartovy doby. Posluchaci jeho
dobovy zvuk slySeli na spolecném
koncerté s Pavlem Sporclem v koste-
le v JeviSovicich.

Jednou z novinek letodniho roc-
niku byl ,,gourmet* koncert Hostina
pro Mozarta, ktery v sobé& pojil his-
torii, hudbu, tanec a hodovani doby
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slavného skladatele. V baroknim Séle
predkt na statnim zamku ve Vranové
nad Dyji byla dvaasedmdesati hos-
taim servirovana opulentni hostina
0 nékolika chodech, kterou v duchu
klasicismu ptipravil vyhlaSeny $éf-
kuchai prazské restaurace Grand Cru
Jan Puncochét. Hodovani provézela
hudba Baroque Tria Brno a vystou-
peni skupiny dobovych tanci Alla
Danza Brno. Hostinou slovem pro-
vazel a podavand vina vybiral a ko-
mentoval Michal Setka, 3éfredaktor
casopisu WINE & Degustation.

Hudebni festival také znovu poma-
hal a v tomto ro¢niku hned dvakrat.
V programu pravidelné zafazovany
dobroc¢inny koncert Uhercice s Pav-
linou Seni¢ spojeny letos s draz-
bou vin vynesl za 47 vydraZenych
ldhvi 100 000 korun. Penize budou
jako vzdy po dohodé s kastelankou
zamku pouzity na potiebné opravy
pamatky. Pro uhercicky zamek tak
znojemsky festival ziskal Uhrnem
béhem nékolika let jiz cely milion
korun! V ramci Hudby v ulicich,
kdy v jediny den hralo na riznych
mistech mésta Znojmal46 muzikan-
td, se poprvé poiadal i dobrocinny
koncert skupiny Arrhythmia. Wbra-
nd castka putovala do Nadace pro
transplantace kostni dieng.

K festivalu neodmysliteln¢ pat-
i vina a znojemsti vinati, a tak na-
vStévnici mohli své zaZitky ze vSech
akci festivalu obohatit o ochutndv-

ky skvélych vin od mnoha mistnich
vinart. Specidlné¢ pro znojemsky
festival byla vybrana i vina letodni
festivalové edice. O tu se jiZ tradi¢né
v rdmci partnerstvi stard tym degusta-
tort ¢asopisu WINE & Degustation,
ktery letos z 60 dodanych vzorki vy-
bral edici dvaceti festivalovych vin.
Z nich byl pak na degustaci za pii-
tomnosti umélcu, patrona a Klubu
piatel festivalu vybran i ,,Sampion
festivalu“. Tim se stal Kerner, 2015,
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Vinice — Hnanice, druhé misto ob-
sadil Ryzlink rynsky, 2015, Vinné
sklepy Lechovice a tieti Merlot rosé,
2015, VINO HORT.

Znojemsky hudebni festival je
nadhernym svatkem plnym hudby,
vina a gastronomie. Nakonec ¢&isla
mluvi za v8e. Béhem osmnécti dni se
na koncertech predstavilo 23 vinait,
festivalova vina podavalo mimo jiné
i Sest restauraci a vypilo se vice nez
dva tisice Iahvi.

Inzerce
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E pozvanky

[ Zarijové Mélnické vinobrani

vinobrani, které probéhne v terminu 16.-18. zaii a ponese se v duchu

105. vyroci od uspoiadani prvnich slavnosti vina v roce 1911 a zéroven
700 let od narozeni Karla V., za jehoZ panovani doslo k rozkvétu mélnického vi-
naistvi. Cech ¢eskych vinart pii této piileZitosti predstavi v klidném prostiedi rad-
ni¢niho dvora vybérovou ,,Kralovskou kolekci vin* z burgundskych odrid. Vino
i lahodny bur¢ak mistnich vinait a nejriznéjsi gastronomické pochutiny bude
mozné ochutnat u stanka na centralnim namésti. Okolni ulicky zaplni jarmark
rukodéInych vyrobka a tradicnich femesel. Po celé tii dny bude probihat pestry
program, jako dobova a sou¢asna hudebni vystoupeni, pouli¢ni divadla, Sermitské
souboje a akce pro déti. Tradi¢ni sobotni priivod kralovské druziny bude umoc-
nén videoprojekci na vodni sténu a velkolepym ohiostrojem. Slavnost je vhodnou
prilezitosti k prohlidce historického mésta, zdmku Meélnik s vinnymi sklepy ze
14, stoleti, mélnického podzemi se stiedovékou studnou ¢i kostnice. Jednodenni
vstupné ¢ini 100K¢, tridenni 150 K&, www.vinobranimelnik.cz

Navétivte krasné starobylé mésto Melnik a pobavte se na Mélnickém

" Jubilejni, 10. ro¢nik vinobrani na Kuksu

a bur¢dku v romantickém prostredi Hospitalu

Kuks. Letos obcanské sdruzeni ,,SIDURI* po-
rada jiz 10. roénik, pri kterém opét potece vino po kas-
kadovém schodisti jako za hrabste Sporka. MuiZete oce-
kévat témat 40 vinait z oblasti Cech a Moravy, ale i ze
zahrani¢i. Vinobrani doprovodi opét kulturni program,
celodenni zabava pro déti a femeslny jarmark. MuZete se
teSit také na chutovky k vinu, syry, francouzskeé lahud-
ky a fadu dalSich gastronomickych zazitka. Vstupné ¢ini
200K¢ a zahrnuje kromé bohatého kulturniho programu
a neomezené konzumace vina ve vinnych laznich také
prohlidku Hospitalu. Kazdy navstévnik obdrzi ke vstu-
pence degustaéni skleni¢ku. Vice informaci o programu
a vstupenkach na www.vinobranikuks.cz

Druhé sobota v zaii vzdy patfi slavnostem vina

Den otevrenych novosedelskych sklepti 17. zari 2016

ovosedelsti vinati zvou vSechny mi-
N lovniky vina, aby prisli ochutnat no-

vosedelska vina piimo v miste jejich
zrodu. Novosedelské sklepy se vdm oteviou
v sobotu 17. z&ti od 10:00 do 19:00 hodin.
Pri navstéve budete mit moznost prohlédnout
si historické sklepy, poznat osobné jednotli-
Vvé vinare, ochutnat skvéla novosedelska vina
a samoziejme si je také nakoupit do svého ar-
chivu. V Novosedlich v sobotu také probiha
od 11:00 do 22:00 hodin slavnost vinobrani
s historickym privodem a doprovodnym pro-
gramem, a tak mtZete na vlastni kizi zazit
opravdové moravské veseli. Vice informaci
na www.novosedelskesklepy.cz
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ze zahranici

— Tetované Hennessy

etoSni rok ptinesl odvazny
L krok a slavny konak Hennessy

,»S€ nechal” potetovat. Auto-
rem se stal avantgardni tvarce, své-
toveé uznavany umélecky tatér Scott
Campbell. Pied nim se vytvoreni li-
mitované edice lahve Hennessy Very
Special Limited Edition ujali umélci
jako napriklad Kaws, Futura, Os Ge-
meos, Shepard Fairey a Ryan McGi-
nness. Campbell o této vyzve tvrdi,
Ze vnimal lahev jako ruku, poloZil
na ni papir a zacal kreslit. Inspiraci
¢erpal v hlubinach firemnich archi-
v, kde se mu oteviely dvere k osob-
nostem Richarda, Jamese a Maurice
Hennessyovych. Pro finalni design

lahve cerpal autor z vlastni historie
a jedine¢ného stylu ornamentalni
kaligrafie. Navrh etikety postavil
na paru kidel, pry jsou symbolem
svobody, cestovani a schopnosti roz-
hodnout, kam se chcete ubirat. Pri
prizkumu archivi tatér také zjis-
til, Ze Hennessy Very Special bylo
v roce 1865 ptivodné oznaceno jako
,,Hennessy Three Stars*, coZ odkazo-
valo k pavodnimu systému oznaco-
vani kvality konaku. Tato prikopnic-
ka klasifikace, vynalezena Mauricem
Hennessym, pouzivala jednoduchy
a férovy princip: jedna hvézdicka
pro nejmladsi a méné komplikova-
ny konak, tii hvézdicky pro nejvyssi

kvalitu. Z toho dtvodu byly na eti-
ket¢ ve tvaru palmésice zobrazeny
tti hveézdy, teprve pozdégji se z nich
vyvinulo oznaceni Hennessy Very
Special, jak dokazuji archivy znacky
z 19. stoleti. Hennessy Very Special
je kvintesenci znacky Hennesy, dé-
dictvim v uméni michani konaku pro
svij jedinecny styl. Napoj je moder-
ni inkarnaci konaku Hennessy Three
Star a zaroven vystupuje jako své-
toveé nejoblibengjsi konak. Spojeni
teplého srdce a plnych chuti tohoto
prestizniho piti pietrvalo veéky a sva-
di znalce hledajici zvIastni zazitek.
O to intenzivngji, kdyzZ si jej nechéte
nalit z potetovaného ,,kabatku“.

N

Sanctus Victorio

Edice k 700. vyrodi narozeni Karla I'V.
+1316 - 2016 *

Templatské sklepy Cejkovice predstavuji novy roénik 2015
nejvys$i fady vin Sanctus Victoria v exkluzivni edici Karel IV.

nékteré z monumentalnich staveb, jejichz vznik

Cést vynosu z této fady bude vénovana na obnovu
na na$em tzemi inicioval cisat Karel IV.

VINA K OBJEDNANT: info@templarske-sklepy.cz | tel.: +420 518 309 011
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- Hlavni téma: malé

ednim z hlavnich té-
Jmat letoSniho veletrhu

Salone de Mobile, ko-
naném v italském Milanu,
bylo ,,v8e malé“. Tak byly
napiiklad predstaveny malé
obytné domy, minimalistic-
ké japonské kuchyné atd.
Holandska spole¢nost Wel-
tevree na toto téma prispéla
vyrobkem  Groundfridge,
COZ je Vv podstaté spojeni
klasického sklepa s béznou
chladnickou — to v3e v po-
dob¢ zajimavého oblého
tvaru a vyrobeno z lehcené-
ho polyesteru, ktery vynika
odolnosti, dlouhou Zivot-
nosti a je hygienicky neza-
vadny a snadno udrZovatel-
ny. Groundfridge, navrzeny
ve spolupréci s Wageningen
University, je umistén pod
zemi a je to energeticky zce-
la sobéstacny systém, ktery ve sklepé
udrZuje konstantni teplotu v rozmezi
od 10 do 12 °C. Sofistikovangjsi verze
jsou navic vybaveny solarnimi pane-
ly, LED osvétlenim a pravidelnou cir-
kulaci vzduchu, dvere jsou vyrobeny
z reflexnich materiala. Kulovity tvar
sklepa byl zvolen pro Zadouci velké
plosné spojeni se zemi, vyrobci do-
konce navrhuji vysadbu vétsiho stro-
mu v blizkosti, protoZe strom vyZadu-
je znacné mnoZzstvi vody, napomaha
tak pohybu vody v blizkosti sklepa,
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a tim i jeho ochlazovani. Vyrobek
spolecnosti Weltevree mize slouZit
nejen jako sklep pro uloZeni vina, ale
i ttm majitelam rodinnych domu, kte-
rodou, je pro né potéSenim vypéstovat
si vlastni ovoce a zeleninu a tim nej-
lepSim zpiisobem to vSe pak usklad-
nit v odpovidajicim sklepé. Groun-
dfridge byl nominovan na prestizni
cenu Dutch Design Award a na svéto-
vém trhu by se mél objevit koncem
roku 2016.

Salone

Milano

& del Mobile
'

Welcoms:
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SALDORFSKY KRAVAK
ROCNIKU 2015
V NOVEM DESIGNU

J1Z V PRODEII

www.saldorfske-sklepy.cz



Yllera
Crianza

Vytiibené tempranillo,
jehoZ kouzlu podlehl
i Spanélsky krdl

Barva tmavych tiesni,
viné Svestek s nddechem
vanilky, elegantni ovocnd
chut's tény vanilky,
koreni, kakaa a maty.
Zraje nejméné 12 mésict
v dubovych sudech a 12
meésicti v léhvi. Ocenéno
prvenstvimi na domdcich
i svétovych soutéZich.

LAKBOTL LLA

prémiovad vina

a delikatesy

N
N
i
[
+—
(e}
(a]
@
[ A
=
=
=

Inzerce

- Zmény zemeépisnych oznaceni —

v Burgenlandu a Styrsku

0Zna Ze zavadéné zmeny
zemépisnych  oznaceni
v zemich naSeho jizniho

souseda prinesou trochu zmatku
do naSich znalosti o kvalitativnim
oznaceni rakouskych vin, ale vét-
me tomu, Ze tyto zmeny, jak tvrdi
piedstavitelé AWMB, jsou jen pro
dobro véci a prinesou zjednodu-
Seni a logiku do celého systému.
TakZe: aby se zabrénilo zdvojeni
a castym zameénam vinarskych po-
doblasti Burgenland Neusiedler-
see, Neusiedlersee-Hugelland, Mi-
ttelburgenland a Stdburgenland,
zmeénil v prvnim pololeti letoSniho
roku rakousky vinaisky zakon néa-
zvy nekterych vinatskych oblasti
a sjednotil pouzivani oznaceni vi-
ni¢nich trati. Nyni ponesou viech-
na jakostni vina, ktera maji ptivod
v téchto vinaiskych podoblastech,
na svych etiketéach jediné oznaceni
»Burgenland®.

Aby to nebylo zase tak jedno-
duché, byl ustanoven mikroregion
»Sudburgenland“, ktery nahrazuje
dva dosavadni mikroregiony ,,Pin-
katal“ a ,,Geschriebenstein®.

Vinaiskd podoblast ,,Sid-Ost-
steiermark” na hornatém jihovy-
chod¢ Rakouska pak byla piejmeno-
vana na ,Vulkanland Steiermark®.
Podle AWMB to je koncepéné
mnohem silngjsi oznaceni a lépe
charakterizuje vyjimeény charak-
ter vin této oblasti. Pfipomenime, Ze

vedle systému znaceni oblasti a po-
doblasti ma rakousky systém (stej-
né tomu je i u nas v Ceské repub-
lice a v Madarsku) jeSté soubézné
oznaceni oblasti DAC. V podoblas-
ti Burgenland jsou to vina s ozna-
¢enim Neusiedlersee DAC, Leitha-
berg DAC, Mittelburgenland DAC
a Eisenberg DAC. Novela zakona se
dotyka i oznaceni vini¢nich trati —
bylo stanoveno, Ze vina pochaze-
jici z konkrétni vini¢ni trati, musi
mit spolu se jménem viniéni trati
na etiketé i slovo ,,Ried“, coz jed-
noznac¢né urci, Ze se jedna o vino
z hrozni s pavodem z uvedené
vini¢ni trati. Legislativni zména
se dotkla i sladkych rakouskych
vin — na etiketach nahradilo pti-
vlastek ,,Ausbruch® synonymum
. Trockenbeerenauslese” (u nas vy-
bérzbobuli). Privlastek,,Ausbruch*
muzZe byt nové pouZit vyhradné
pro ,,Ruster Ausbruch® — jinymi
slovy pro Trockenbeerenausle-
se z mésta Rust. Zadné jiné vino
nesmi byt vyrazem , Ausbruch*
oznaceno. Pripomenime, Ze jiZ
v minulém roce byl vytvoren pro
rakousky vinaisky pramysl urcity
pravni meznik, kdy vedle b&zného
rakouského jakostniho Sumivého
vina bylo definovano i rakouské
Sumivé vino s chranénym oznace-
nim pavodu (Osterreichische Sekt
mit geschitzter Ursprungsbezeich-
nung, Sekt g.U.).




- Novozélandské apelace

o

e vinaiském svété se to jen
hemzi oznacenimi, jako jsou
AOC, DOC, DO, DAC,

VOC atd. Jen na Novém Zélandu
jaksi na toto pripomenuti kvality
(chranéna oznaceni pavodu) zapo-
mneéli nebo pro né nebylo az tak da-
lezité. Ledy se vSak v posledni dobé
hnuly i v zemi ,,dlouhého bilého ob-
laku* — tak ji nazvali Maorové, kdyz
nékdy pied vice nez tisici lety priplu-
li k biehim dneSniho Nového Zé-
landu. Za prvniho vinaie je povazo-
van James Busby, ktery jeste drive,
nez se definitivné usadil na Novém
Zélandu, jezdil mésice po vinicich
Francie a Spanélska a vybiral tu nej-
vhodnéjsi sadbu. To bylo v roce 1833
vylisoval prvni hrozny. V dalSich le-
tech se postupné do historie vinarstvi
zapisovaly postavy reprezentujici
snad vSechny nérody Evropy: viastni
sazenice si privezl francouzsky bis-
kup Pompallier, vinatit se pokouseli
i slezsti ndbozensti uprchlici, mezi
nejlspesngjsi  vinare patili  Jose-
ph Soler ze Spanélska nebo italsky
enolog Romeo Bragato, v 19. stoleti
dlouhd léta udavali smér mistnimu
vinarstvi utecenci z Balkéanu.

V zemi byly samoziejmé zavede-
ny i pravni podminky pro vyrobu
a export vina. To vSe, aby byla chra-
néna povest Nového Zélandu jako
vinarské zemé. Hrozny i vino museji
byt podle zakona z roku 2003 (New
Zealand Wine Act 2003) ziskany

podle standardi Wine Management
Plan a vyvazeny podle zakona Wine
Export Certification. Je tu i prisny
ekologicky program UdrZitelného
vinarstvi Nového Zélandu, ktery byl
od roku 2002 rozSiten na vsechny
novozélandské vinice, ve stejném
roce vznikla i spole¢nd iniciativa
New Zealand Winegrowers a Wine
Institute Of New Zealand, kterd ma
reprezentovat narodni a mezinarodni
zajmy svych soucasnych témér sed-
mi stovek c¢lenskych vinarstvi. Tak
bychom mohli jeSté pokracovat za-
kony o zpisobilosti, registraci, 0zna-
meni atd.

Po téméi deseti letech priprav
nyni Ministerstvo obchodu Nového
Zélandu predloZzilo k verejné disku-
si navrh Geographical Indications
(Wine and Spirits) Registration Act
2006 (Gl Act), ktery bude nasledné
projednavat novozélandsky parla-
ment. Podle navrhu nebudou no-
vozélandska zemépisna oznadeni
pavodu registrovana ,,navzdy“, jako
je tomu v Evropé a blizké Austra-
lii, ale vZdy jen na urcity pocet let
a bude je mozno prodluzovat. Sa-
motna prvni registrace, kterou bude
provadét Intellectual Property Office
of New Zealand (IPONZ), ptijde na
8 800 NZD, za desetileté udrzovani
zaplati vinafi 5 000 NZD a za jeji de-
setileté prodlouzeni 2 500 NZD.

Podle odhadt IPONZ bude v prv-
nim roce podano kolem 30 Z&dosti
o registraci Geographical Indications.
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INTERNETOVY OBCHOD

To nejlepsi za nejlepSi ceny.

www.champagne.cz
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- Chateau d’Aigle
hostil ,,chrupku”

U

Chrupka bila (mezinarodni né-
zev Chasselas Blanc, v Ng-
mecku Gutedel, ve Svycarsku
Fendant) je prastara stolni i moStova
odrida, ktera byla dlouho povazova-
na za nejstarsi odradu kultivovanou
¢lovekem: tvrdilo se, Ze byla pés-
tovana jiz pred vice nez 5 000 lety
v Egypte, podle jinych nazora po-
chézi z Gdoli Jordanu, casto zazné-
la i tureckd Konstantinopol. Véda
vSak roku 2009 tyto zemé vyloucila
a jako misto pavodu urcila oblast
v okoli Zenevského jezera, troufla si
dokonce piimo ukazat, a to na kan-
ton Vaud (Waadt). A to i piesto, Ze
pojmenovani Chasselas dala odradé
francouzska obec stejného jména le-
Zici v Burgundsku. Jako stolni odri-
da je ve svété vysazena na vice nez
35 000 ha, jako mostova dominuje
préave ve Svycarsku, kde je po odradé
Pinot Noir druhou nejvice vysazo-
vanou odradou. V kantonu Valais to
je podle USOE (Svycarsky svaz vi-
nait) 4 976 ha, v kantonu Lausanne
3882 ha. Cést této plochy je na GZas-
nych terasich ve Vaud, zapsanych
v roce 2007 na seznam Kkul-
turniho deédictvi UNESCO.
Svycarské ,,SdruZeni pro
podporu  Chasselas”  pod
zasStitou OIV pripravuje ka-
zdym rokem svatek World
Chasselas, jehoz soucasti je
i vyhlaseni vysledka soutéze
Mondial du Chasselas. Letos-
ni ro¢nik se konal na Chéateau
d’Aigle a do soutéze bylo pri-
hlaseno témér 700 vin z Né-
mecka, Francie, Madarska,

Kanady, Mexika a Spojenych stati —
nejvétsi dil byl samoziejmé dodan ze
Svycarskych vinic. Nejvyssi ocenéni
— titul kralovna Chasselas — ziskalo
Domaine de la Ville de Morges se
svym vinem Morges Vieilles Vignes
La Céte AOC Morges 2015. Vinai-
stvi, které je v majetku mésta Morges
(15 ha, z toho 7 ha Chasselas), patii
do oblasti La Céte Vaud mezi Lau-
sanne a fekou Aubonne, kde v nad-
hernych polohach — o nékterych je
dolozZeno, Ze rodily jiz ve 13. stoleti —
hospodati na 620 ha vinafi z 38 obci.
Jako nejlepsi vino ,,zbytku svéta“
bylo ocenéno alsaské vino z Domaine
Schoffit, v nové vytvorené kategorii
Swing (mén¢ nez 11, 5% alkoholu)
ziskalo nejvice bodi vino z Weingut
Loffler z némeckého vinaistvi z re-
gionu Markgraflerland v blizkosti
vyhlaSené Badenské vinné stezky.
Némecky nazev ,Gutedel“ by se
dal prelozit jako ,,dobra a uSlechtila*
a stejné tak byla hodnocena na Cha-
teau d’Aigle lehka a svézi, prevazné
sucha ,,chasselas” s p&knou vani ze-
lenych jablek, citrusi a maty.




- Pro lidi, ktefi miluji vino

Join the New Standard in Wine Tasting
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and Sip Your Way to Riedel Glasswore!
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Iektronlcky hodnotici systém

Quml byl predstaven jiz pred

par lety jako interaktivni na-
stroj, ktery mél uzivatelam pomoci
k lepSim znalostem o vinu, ale az nyni
je k dispozici v plné verzi, zatim jen
v anglicting. Reditel Quini, pan Ro-
ger Noujeim, popisuje systém jako
revolu¢ni a odpovidajici soucasnym
pozadavkam,, socidlniho sdileni®.
Systém vyvinuli ve Wine Assessment
Inc. ve Vancouveru spolu s odbor-
niky z oblasti statistiky a vizualniho
designu. Cely proces hodnoceni je
uzivatelsky velmi piivétivy  (Web
App Quini, aplikace pro iOS) — ap-
likace vede ochutnavku krok za kro-
kem senzorickym hodnocenim, které
ma ve vysledku tvar pétilistého kvetu
Quini. Kazdy platek ,.kvétu“ je vyja-
dienim degustacniho zazitku v péti
kategoriich (oci, nos, Usta, celkovy
dojem...). Kazda z kategorii nabizi
kvalitativni deskriptory (popisovace),
napiiklad pro vani vychazi aplikace
z vice nez stovky aroma popsanych
v tzv. aromatickém kruhu, ktery vy-
tvorila prof. Ann C. Noble na kali-
fornské UC Davis (pani profesorka se
mimo jiné stala prvni Zenou prijatou
jako vyugujici na ,,Department of Viti-
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culture and Enology* a je fazena mezi
50 nejvlivngjSich Zen ,,ve ving*). Ka-
Zdy takto v prostiedi Quini vytvoreny
»Kvet" je jedineény a je odrazem vku-
su a preferenci kazdého z hodnotitelt.
Data v realném case, kterd do systé-
mu vkladaji hodnotitelé, jsou zaji-
mava nejen pro uzivatele, kteti mohu
srovnavat své nazory na kvalitu jed-
notlivych vin, ale jsou velmi duleZita
pro vSechny vyrobce, prodejce, maji-
tele restauraci, vinaren, vinoték... Ti
vsichni ziskaji velmi dilezity a rychly
prehled o tom, jak které vino chutna,
o které je zajem atd., a podle toho mo-
hou pruzné reagovat. Také proto ma
v téchto kruzich systém velkou pod-
poru: zatim po celé Severni Americe.
Do projektu jiz investoval kanadsky
Media Fund v ramci svého programu
podpory inovativnich a interaktivnich
digitalnich médii a aplikaci. Auto-
i Quini hledaji dal3i investory, aby
mohli systém dale rozSirovat vytvoie-
nim databaze spotiebiteli a nabidnout
dalsi sluzby a informace ze svéta vina.
Quini je k dispozici k bezplatnému
stazeni na iPhone a iPad, volng pii-
stupny je i webovy nastroj, je vyvije-
na i aplikace pro Android, slibena je
i francouzska jazykova verze.

AR
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Vlastnosti a vyhody
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Specializovany e-shop
pro vinare, someliéry,
vinotéky a milovniky vin.

www.somelierskepotreby.cz

Chladice, nerozbitné sklenicky,
uzavery, vyvrtky, otviraky,
plivatka, odlivky, stojany...

OREwN

BEER & WINE EQUIPMENT

Inzerce

- Vinarstvi ,, v lodi”

inice Chateau les Carmes
Haut-Brion lezi v samém
srdci Bordeaux. Jsou chra-

nény starou kamennou zdi, a piestozZe
jsou dnes kete révy jen o malo starsi
nez 40 let, jako by se v nich zastavil
¢as. Ten se pro né zacal odvijet v roce
1584, kdy Jean de Pontac, pan oblasti
Haut-Brion, daroval fadu karmelitana
mlyn na tece Peugue i s ptilehlymi vi-
nicemi. Bylo mu tehdy Uctyhodnych
101 let a oplatkou za tento Stedry
dar méli mnisi povinnost modlit se
za jeho spaseni. Posledni kapitolu za-
jimavé historie tohoto panstvi napsal
velky milovnik vina a architektury
Patrik Pichet, prezident velké rodinné
realitni skupiny Pichet. V roce 2010
koupil toto desetihektarové vinarstvi
s ro¢ni produkei 20 tisic lahvi s tim, ze
mu navrati pivodni lesk a opét z jeho
vin ugini ,,klenot* Bordeaux. V lednu
2014 zacaly préace na novém vinaistvi
a k tomu si Patrik Pichet pozval slav-
né tvarce Philippa Starcka a architek-
ta Luca Arsene-Henryho, ktefi svym
navrhem zpisobili mezi obycejnymi
navstévniky i obcemi architekta not-
ny rozruch. Vinarstvi je pojato jako
Zeleznd cepel vynoiujici se z vody,

kritici tvrdi, Ze objekt pfipomina trup
prevrhnuté lodé. Zajimavy je i sta-
vebni material: ocel oznacena jako
COR-TEN. Ta je velmi oblibenym ar-
chitektonickym prvkem. COR-TEN
je skupina ocelovych slitin s koncen-
traci legujicich prvka uréena pro po-
uziti bez dalSich povrchovych Uprav.
Jinymi slovy, rychle a ptirozen¢ re-
zavi, ale diky brzy vytvorené vrstvé
oxidt ma lepsi antikorozni vlastnosti
nez jiné konstrukeni materialy. Vy-
sledkem je poméme staly, elegantné
hnédy patinovany povrch. Objekt
Hlodi“ ma ¢tyii patra: v nejspodngj-
§im, pod hladinou vody, je sklep se
300 sudy a stabilni nizkou teplotou
a vlhkosti, nad nim je vlastni provoz
vinarstvi — samoziejmé gravitacni.
V népadité teSeném interiéru jsou
umistény velké ocelové, dievené i be-
tonové tanky. Nad nimi je degustacni
mistnost s prahledem do spodnich pa-
ter a na okolni vinice. Nejvyssi patro
tvoti terasa, odkud je ichvatny pohled
pres vodni hladinu na vinice a blizky
zémek. Sklizenn ro¢niku 2015 byla
zpracovéna a uloZena jiz v novych
prostoréach, zajimave otevienych vici
meéstu Bordeaux.




MOHL BYCH POKRACOVAT,

ALE NECHCI VAS PRIPRAVIT O RADOST Z OBJEVOVANI.

ViM, ZE VINO JE PRO VAS VASNI A CHCETE HO POZNAVAT JAKO
SKUTECNI ZNALCI. A PRAVE VINA RADY SOMMELIER CLUB MAJI
IDEALNI PREDPOKLADY TUTO VASI TOUHU NAPLNIT. OSOBNE
JSEM PRO VAS VYBRAL TA NEJLEPSI VINA S PREKVAPIVOU
ODRUDOVOU CISTOTOU I VINA RAFINOVANA, PLNA
VYTRIBENYCH CHUTI A VUNI.

RUCIM ZA JEJICH KVALITU A TAKE ZA TO,
ZE OCHUTNAVANI RADY SOMMELIER CLUB VAM
PRINESE SPOUSTU VYJIMECNYCH ZAZITKU."

dief finl))

DAVID KRAL

VITEZ MISTROVSTVi ER SOMMELIERU 2015



vina mesice V rubrice ,,Vina mésice* predstavujeme novinky na ceském trhu. Podminkou zvetejnéni je kvalita.
Publikovana budou vina s hodnocenim: dobré, velmi dobré, vynikajici. Vinati, obchodnici ¢i dovozci

mohou nominovat jakékoli vino, které je nové uvadéno na nas trh. Informace na info@w-d.cz.

HANA MADLOVA, CUVEE BETON
(SAUVIGNON, NEUBURSKE) 2015,
MORAVSKE ZEMSKE VINO, SUCHE

Syt&jsi, zlatozluta barva se zelenymi odlesky a nizsi
viskozita. Aroma je intenzivnéjsi, s atraktivnim pro-
jevem zralého angrestu, rebarbory, éerveného rybizu
a grapefruitové kury. V chuti je vino stiedné plné,
svézi, elegantni a najdeme zde tony zralého rybizu,
ryngli, pomeran¢t nebo karamboly. Delsi, svézi,
mineralni zaver.

160KE ham *xxxx  f

WWWw.baravin.cz

PORTO RECCUA,
RESERVA ESPECIAL

Cihlove cervend barva se svétlejSimi odlesky medi

a velmi dobra viskozita. Viing je intenzivni, s téninou
nakladaného ovoce v alkoholu, griotky a visnového li-
kéru, s ptijemnymi podtény karamelové krusty, orecha
a cokolady. Delsi, hiejivy zaver.

260k¢ ER * % % 7

www.peal.cz

HANA MADLOVA, CUVEE BETON
(SAUVIGNON, PALAVA) 2015, MORAVSKE
ZEMSKE VINO, POLOSUCHE

Sytéjsi, slamove Zluta barva se zlatymi odlesky a vysSi
viskozita. Aroma je opulentni, sttedné intenzivni a nabizi
tony susenych lu¢nich kvétd, oregana, peceného ananasu
a broskvového sirupu. Chut je pIngjsi, vyvazena, s vy-
raznym ovocnym zakladem, ptipominajici nektarinky,
dervena jablka a cerny rybiz, s podtdnem cerstvych
bylin. Stiedné dlouhy, elegantni zaver.

160KE  Dham  *xkx i

WWW.baravin.cz

VINO LIPA MIKULOV, RULANDSKE MODRE
» ROSE 2015, POZDNI SBER, POLOSUCHE,
MIKULOV, POD SVATYM KOPECKEM 1.

Svétla, starortizova barva s Sedymi odlesky a stredni
viskozita. Aroma je subtilni, sttedné intenzivni, s ty-
pickymi ovocnymi tony zralych jahod, malin a téesni,

s podténem smetany. Chut’ je piijemné svézi, leh¢i, pii-
pominé zralé tie3né a jahody, s podtony cerstvé bazalky
a visiového jogurtu. Stredné dlouhy zaver.

205K hem  Kxxk i

www.vinolipa.cz
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VINO BLATEL, CUVEE 1990 2015,
POZDNI SBER, SUCHE, BLATNICE
POD SV. ANTONINKEM

Svétle zelenkava barva s olivovymi odlesky a velmi
dobra viskozita. Cista viing, ptipominajici Zluta letni
jablka a mirabelky. Chut’ je stredné plna, Stavnata,

s dobrou kyselinou a ovocnosti. Stiedné dlouhy zavér.

180KE  Dham  x Kk i

www.vinoblatel.cz

VILLA MELNIK, APLAUZ,
MERLOT 2013, RESERVE

Temng cervena barva s arlatovymi odstiny a velmi
dobré viskozita. Vané je intenzivni, s tony zralého
lesniho ovoce, ostruzinového kompotu a cokoléady.
Chut je plna, velmi dobfe strukturovana, s pikantni ko-
fenitosti, jemnym, lehce sviravym podténem a paletou
lesniho zralého ovoce. DelSi zaver.

299K¢  mmmm * kX e

www.vinabg.cz

RUPPERT LEROY, LE COGNEAUX,
PINOT NOIR, BRUT NATURE

Syt&jsi, slamove Zlutd barva s médénymi odlesky, vy-
datné jemné perleni. Aroma je stiedng intenzivni, vrs-
tevnaté, nabizejici tony zralého ¢erveného peckového
ovoce, tresnového kolace, briosky a lehky dotek cerve-
nych kvéta. Chut’ je svézi, stredné plna, piipominajici
zralé treSng, jerabiny, s vyraznym podténem citronové
duziny a minerality. Stredné dlouhy, pikantni zaver.

187K BN *xxx f

www.pmp-exclusive.cz

BOERI ALFONSO, MARTINETTE, BARBERA
D”ASTI DOCG SUPERIORE 2012

Syt&jsi, inkoustove cervena barva s rubinovym okrajem
a stiedni viskozita. Aroma je intenzivngjsi, pripomi-
najici drobné cerné bobulovité ovoce, s podténem
stredozemnich bylin a uslechtilého dieva. Chut je
stredné& plna, nazrala a najdeme v ni tony zralych visni
a ostruzin, s lehkym dotekem uSlechtilého balzamika

a smilu italského. Stiedné dlouhy, sametovy zaver.

265K M B **x i

WWW.VpV-praha.cz



Doporuéeni
pro konzumaci

PHILIPPE GRIFFON, ROSE DE SAIGNEE,
PINOT NOIR, PREMIER CRU

Syt&jsi, starortizova barva s lososovymi odlesky a prii-
mérna intenzita perleni. Aroma je stredné intenzivni,
pripominajici zralé peckové ovoce, jako jsou tieSné ¢i
vi$ng, dopInéné o podton ostruzin, s lehkym dotekem
smetany. Chut je leh&i a vyvazena, svym charakterem
koresponduje s aroma a je dopInéna o podton brusinek
a jahod. Kratsi, elegantni zavér.

6a0ke W B xx*xx i

www.sampanskeprokazdeho.cz

STANISLAV MADL, PALAVA 2015,
POZDNI SBER, SUCHE, VELKE BILOVICE

Syt&jsi, slamove ZIuté barva se zlatymi odlesky a stied-
ni viskozita. Aroma je intenzivnéjsi, odradoveé typické,
piipominajici kvéty raze, sladké koreni a velmi zralé
Zluté peckové ovoce. Chut je vyvézena, stiedné plna,
najdeme v ni tény kompotovanych broskvi a man-
darinek, s podténem angrestového kompotu. Stiedné
dlouhy zaveér.

150 K& * |

>

vasvinar.cz

VINO BLATEL, RYZLINK RYNSKY 2015,
POZDNI SBER, POLOSUCHE, BLATNICE
POD SV. ANTONINKEM, NADHAJCI

Brilantni, ¢ira, zelenkavé Zluta barva a velmi dobra
viskozita. Vang je ¢ista, s toninou zelenych jablek,
limetek a lemon grass. Chut je stiedné plna, Stavnata,
s velmi dobrou fiznou kyselinou a pifjemnou ovocitos-
ti. DelSi zaver.

* kK i

180 K¢ S

www.vinoblatel.cz

VINO LIPA MIKULOV, VELTLINSKE ZELENE
2015, KABINETNI, SUCHE, MIKULOV,
TUROLD

Vino se svétlejsi barvou bilého zlata a zelenymi odles-
ky. Stiedni viskozita. Aroma je praimérné intenzivni,
odradové typické a najdeme v ném tény bilého pepre,
zralych zelenych jablek, broskvi a lehky dotek mine-
rality. Chut je stiedné pIna, svézi, pripomina zelena
jablka, bilé broskve, zelené pomerance a bily rybiz.
Stiedné dlouhy, svézi zaver.

205KE  Dham Kk i

www.vinolipa.cz

vino k okamzite
konzumaci

7 vino s potencialem vino urcéene
2az5let k ulozeni

VINEDOS SINGULARES.,

AFORTUNADO 2015

Sldmove Zluta barva se zelenymi odlesky a stredni
viskozita. Viing je intenzivnéjsi, s piijemnymi ovocny-
mi tény ananasu, rybizu a broskvi, s podtdnem exotic-
kych kvéta. Chut’ je lehéi a svézi, piipomina limetovou
Stavu, bilé broskve nebo angrest, s dotekem minerality.
Kratsi, pikantni zaver.

189KE T xkk i

www. budamont.cz

GREMI, ARTEVANI PIROSMANI
SAPERAVI 2013

Nepruasvitna, temné fialova barva s inkoustovymi
odlesky a velmi dobré viskozita. Vang je intenzivni,

s toninou zavareniny z lesniho ovoce a plodi ¢erného
bezu, s podtény balzamika a kakaové pasty. Chut’ je
plna, obla, pikantné svirava, s tdninou drcenych hrozna
a bortivek. Dlouhy, lehce adstringentni zaver.

490Ke = xxxx f
WWW.Vinozgruzie.cz

JUDITH BECK,

PANNOBILE WEISS 2013

Syta, slamove Zluta barva se svétlymi odlesky a vyssi
viskozita. Aroma je intenzivngjsi, robustni, kombinujici
tony zralého subtropického ovoce, jako jsou ananas, mango,
meloun kantalup, s tony vanilky a bilé cokolady. Chut’ je
stiedné plna, vyvazena, pripomina kompotované broskve,
kandované pomerance a suSené mango, s dotekem sladkého
koteni a merunkového likéru. Delsi, hiejivy zaver.

545 K& —

* % Kk Kk i

WWW.VpV-praha.cz

VINARSTVI U KAPLICKY, VINO DALIBOR,
TRAMIN CERVENY 2015, POZDNI SBER,
POLOSLADKE, ZAJECT

Svétlejsi odstin zlatavé Zluté barvy se stiibiitymi
odlesky a velmi dobré viskozita. Ving je vyrazngjsi,
s téninou ¢ajovych razi, ovocného kompotu a sladké-
ho koieni. Chut’ je pIngjsi, koienita, nasladla, s tony
kandovaného ananasu a zazvoru. DelS{ zaver.

>

299 K& * i

www.vinarstviukaplicky.cz
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Aliance vinaru V8 vyzdobila
svymi viny Strahovsky klaster

Ve ctvrtek 21. ¢ervence se v Praze opét po roce objevila Aliance vinait V8. Tentokrat

si pro svoji zastavku v ramci ,,degustacni siitiry“ zvolila kouzelné prostredi
knihovny Strahovského klastera. Kromé soucasnych ¢lenti , Aliance”, kterymi
jsou Kolby, Nové Vinarstvi, Sonberk, Vinarstvi Krdsnd hora, Vinarstvi Marcincak,

Vinarstvi Volarik, se navstévnici akce mohli setkat jesté s jednim vinarstvim, které

prezentovalo sva vina. Pavlovsky Reisten se do V8 vraci po nékolikaleté odmlce.

Sdruzeni tak ziskava svého sedmého clena, a to pfimo ze ,,srdce” Pélavy.

letodnim roce oslavi V8 desa-
Vté vyroc¢i svého zaloZeni. A je to
symbolicky pravé tento jubilej-

ni rok, kdy tradi¢ni ,,degustacni Snara“
napii¢ republikou ziskdva novou podo-
bu. Tour se setkava s pozitivnimi ohlasy
u navstévnika, kteif ¢im dal tim vic touZi
po novych informacich, a s tim se takeé sta-
vaji narocngjsimi. Vinati z V8 se shoduji
na tom, Ze ke klientim je tieba byt zcela
uptimny a Ze je uZ nelze jen tak n&cim
ohromit. V letoSnim roce se ,,Aliance* za-

30 | WINE & Degustation

stavila jiz ve trech méstech, kde piedsta-
vila sviij novy projekt GRAND CRU V8
TOUR, tematicky navazujici na koncept
»Trat’ po tratich“. Finale ¢eka V8 tradicné
v fijnu v Brné. Hlavnimi hvézdami tvod-
ni palhodinové fizené degustace byly nej-
lepsi viniéni traté kazdého ¢lenského vi-
naistvi. Degustaci provedla sommelierka
a moderéatorka DéSa Fialova, ktera v krét-
kém rozhovoru se zéstupci jednotlivych
vinaistvi uvedla také typické vino z téchto
velkych vinic. Z nich byla vytvoiena spe-

cialni kolekce vin Grand Cru V8, kterou
Ize zakoupit nejen v rdmci samotné tour,
ale bude mozné ji ziskat také pres webové
stranky V8, napriklad jako vanocni darek.
Skl&da se z Rieslingu 2013 VVOC a Pélavy
v pozdnim shéru roéniku 2014 z viniéni
trati Sonberk a od stejnojmenného vinat-
stvi, Kolby v rdmci kolekce prezentuji
Rulandské bilé 2013 ve vybéru z hrozni
a Vinaistvi Volatik zvolilo Ryzlink vlas-
sky 2015 z Levé Klentnické a také kabi-
netni Veltlinské zelené 2015 z trati Vés-



tonsko. Jedinym vinarstvim, které nespada do mikulovské
podoblasti, je slovacké Vinarstvi Krasna hora s bio Cuvée
Viktoria. Vinaistvi Marcin¢ak propaguje v rdmci Grand Cru
kolekce slamovy Ryzlink vlassky 2012 a Nové Vinarstvi
uzavira osmipolozkovou kazetu Ryzlinkem rynskym 2015
v pozdnim sbéru.

Hosté degustacniho odpoledne méli mozZnost v oteviené
prezentaci ochutnat ,také dalSi vina od zucastnénych vi-
naistvi, vyslechnout sommelierku Klaru Kollarovou coby
ambasadorku mineralni vody Korunni, hovotici na téma
\Voda jako vino, ochutnat pestrou paletu kanapek a finger
food z dilny Atelier RED&Wine a nechat se unaset noblesni
atmosférou okouzlujiciho objektu s historickymi freskami,
které jsou pro strahovskou knihovnu typické.

»Prostrednictvim Grand Cru V8 Tour bychom radi prispé-
lik éeské vinaiské revoluci Véﬂ’me ze pro ty, co vino piji
kud vino pochazi, kde a v jakych podminkach zraly hrozny,
z nichZ bylo dané vino vyrobeno, neZ (daj o cukernatosti
hrozna pri shéru a zaiazeni do kategorie podle germanského
systému. Vime, Ze naSe vinice jsou pro nas nejvetsim bohat-
stvim, na kterém stavime, a citime, Ze jediné zdaraznénim
pavodu nasich vin a otisku téchto terroir do nich mtiZzou byt
naSe vina zcela pochopena a docenéna, vysvétluje Marek
Whiral z Vinaistvi Kréasna hora. ,,Cleny V8 spojuje préa-
vé to, Ze si jsou jedinecnosti svych vini¢nich trati védomi
a na dlouhodobé kvalite téchto poloh si zakladaji,” dopliuje
Petr Marcincéak, soucasny predseda aliance.

Letodni posledni moznosti, jak se stat soucasti této ,,malé
velké* vinaiské revoluce, bude zavéreéna zastavka Grand
Cru V8 Tour 2016 v Utery 25. fijna v brnénském Domé
umeéni. Samoziejmé s Ugasti staronového ¢lena, vinaistvi
Reisten. Clenové Aliance vinara V8 by réadi do budoucna
rozsitili své spolecenstvi o dalSi vinaistvi, napiiklad ze Zno-
jemské podoblasti.

Text: Barbora Vojtova
Foto: archiv V8 - Zden¢k Lhotak

Inzerce

Prodej vybraného
sortimentu
HoReCa v CR:
WWW.sving.cz

Ostatni sortiment:
www.crystalex.cz
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Krug a vajicko

Krug je symbolem nejen skvélého Champagne, ale také mnoha jedinecnych vizi.

Joseph Krug, ktery tento diim zalozil v roce 1843 v Remesi, byl nekonformni

viziondt' s nekompromisni filozofii. Pochopil, Ze podstatou Sampariského je potésent,

a jeho snem bylo nabizet to nejlepsi Samparniské kazdy rok bez ohledu na vykyvy

pocasi. Pozornost vénovana vinohradiim, respekt k individualité kazdé parcely

a z ni pochédzejicimu vinu a budovani rozsahlé knihovny rezervnich vin umoznily

Josephu Krugovi splnit si sviij sen. Sest generaci rodiny Krugovych pokracuje

v plnéni jeho snu a déle rozviji vizi a savoir-faire zakladatele. A pravé v tomto

duchu predstavil pred nékolika lety Krug sviij unikatni program parovani.

ok 2016 je u Sampariského Krug
Rve znameni  vajicka. Navazuje

na uspéch lonské série prekvapi-
vého pérovani se skromnou bramborou,
se diam Krug vydava na jeSté odvaznéjsi
cestu za dobrodruzstvim. \ejce je jed-
nou ze zakladnich surovin, kterou najde-
me v kuchynich na celém svété. Je samo
0 sob¢ povaZovéno za jednoduché. A jeho
parovani se Sampanskym je proto piekva-
pujici. Sedmnéct talentovanych $éfkuchart
se tedy rozhodlo piijmout odvaznou vy-
zvu, vymyslet inspirativni jedinecné jidlo
zaloZené na vajicku a pripravené s laskou,
napaditosti a odhodl&anim. Samoziejmé
v paru s Sampaiskym Krug Grande Cuvée.
Jiz od roku 1843 ztelestiuje Krug Grande

vivs

Cuvée nejoriginalngjsi Sampanské domu,

32 | WINE & Degustation

vizi zakladatele Josepha Kruga. Pieko-
navajic hranice roénikovych vin, Krug
Grande Cuvée kazdym rokem nabizi kom-
plexni projev Champagne. Jedna se 0 neo-
bycejny blend vic nez 120 vin z vice nez
10 raznych ro¢nika. Nékteré z nich zraji az
15 let neZ se stanou jeho soucasti. DalSich
minimalné sedm let odpocinku ve sklepich
pridava Krug Grande Cuvée jedinecnou
uslechtilost a eleganci.

Individualita a pochopeni ingredienci
Jjsou zakoteneny hluboko v srdci Sampari-
ského domu Krug a jsou také inspiraci
vypravy za objevovanim jediné, vyjimec-
né a vsestranné ingredience, ktera dokaze
stimulovat zvédavost a talent Séfkuchaiti
po celém svete. Vysledkem jsou napadi-
ta a odvazna jidla, kterd povznasi zaZitek

z ochutnavani Krug Grande Cuvée. Kniha
»Ztracené, michané nebo smazené?“, ktera
je druhou publikaci ze série parovani, opét
oslavuje vasSeti, rozmanitost a radost, kterou
dok&ze vznitit jedina surovina. Po skromné,
ale vzneSené brambore se do svétla reflek-
tord dostava vajicko.

Kniha ,,Ztracené, michané nebo sma-
Zené?“ neni pouhou sbirkou originalnich
receptt zkoumajicich lahodné snoubeni
Krug Grande Cuvée s jednoduchym, ale
vzneSenym vajickem. Je to piedevsim se-
Slost 17 Spickovych svétovych Séfkuchait
ve tiech Uzasnych méstech: Hongkong,
Patiz a New York. Je to pocta nezapome-
nutelnym okamZikam. Rozhovory a portré-
ty zlcastnénych Séfkuchait jsou protkany
vasni a obsahuji oteviené zpovedi milov-
nika Sampariského. Oplyvaji radosti a od-
hodlanim, které vlozili do svych gastrono-
mickych kreaci. To vSe za U¢elem vytvoieni
a sdileni novych chuti a pocit.

Milovnici Krugu v Ceské republice si
mohou food-pairing menu s vajickem
vychutnat ve vybranych restauracich,
napiiklad v hotelu Mandarin Oriental
nebo restauraci Svata Klara v Praze, a to
od cervna 2016. A pokud budou mezi
prvnimi, knihu ,,Ztracené, michané nebo
smazené?* si dokonce odnesou jako da-
rek. V hotelu Mandarin Oriental probéhla
i degustace, lépe fe¢eno noblesni snidang,
kterou jsme sami vyzkouseli a na niZ jsme
mohli bajecné spojeni Krugu s vajickem
ochutnat. Tym Séfkuchaie Zdenka Krizka
si s touto vyzvou poradil skvéle. Delikatni
zpracovani a noblesa Champagne Krug
vas presvédci, Ze lepsi snidani snad ani
zazit nemiZete.

Text a foto: Michal Setka



Ruinart v Praze

Béhem léta se v Praze predstavil i legendérni Samparnisky diim Ruinart.

Degustaci, semindrti i predstaveni nového rocniku se exkluzivné ujal samotny

hlavni sklepmistr Sampariského domu Ruinart pan Frédéric Panaiotis, ktery

prozradil i mnoho véci ze zékulisi tohoto legendarniho domu.

um Ruinart je nejstarSim Sam-
Dpaﬁslq'/m domem, byl zaloZen

jiz v roce 1729. Jeho historie je
spojena s Uplnymi pocatky Sampanské-
ho. Benediktynsky mnich Dom Thierry
Ruinart jiz v sedmnictém stoleti pied-
povidal Uspéch Sumivému vinu z oblasti
Champagne. Jeho synovec Nicolas Rui-
nart, pavodné kupec s latkami, pak zacal
vize svého stryce realizovat. AZ do roku
1728 se Sampariské prodavalo predevsim
v regionu, nebot’ ho nebylo mozné pre-
pravovat v sudech. Kralovska vyhlaska
vsak v roce 1728 povolila prepravu vina
v lahvich, a Sampaiiské se tak mohlo vy-
dat do velkého svéta. Od roku 1729 se
Nicolas Ruinart zacal naplno vénovat
obchodu s Sumivym vinem. Samparské
Ruinart postupem ¢&asu hralo mnohokrét
roli v nejvéhlasnéjsich udélostech Evropy.
Dnes patii Champagne Ruinart do skupi-
ny Louis Vuitton Moét Hennessy, nejvét-
Siho svétového obchodnika s luxusnim
zbozim, ktery vlastni jedinecné portfolio
S vice neZ Sedesati prestiznimi znackami.

Frédéric Panaiotis v Praze piedstavil
profesionalim z gastronomie a obchodu
s vinem celkem ¢&tyii cuvée z aktualniho
portfolia, pricemZ jedno byla absolutni
premiéra.

Zékladni R de Ruinart je jiz znamou
klasikou. Elegantni tradi¢ni styl, ktery
nepostrada svéZest Chardonnay, ani pl-
nost Pinotu Noir. Krasné ovocné vino
s vyraznym dlouhym zavérem. Ruinart
byl domem, ktery také v roce 1764 vy-
robil prvni rosé Champagne. | my jsme
méli moznost ochutnat soucasny styl
Ruinart Rosé, ve kterém je dokonce
vyuZito 16% tichého c¢erveného vina.
Skvély gurmansky styl Champagne, in-
tenzivni, ovocné vino s mnoZstvim téni
cervenych plodd, ale i citrusi ma mno-
ho vyuZiti od aperitivu pies hlavni jidla
az po dezerty. Ruinart Blanc de Blancs
je pak absolutni klasikou. Tradi¢n¢ vel-
mi svéZi, elegantni a ¢ista esence Char-
donnay ze skvélych poloh v Cote des

Blancs a Montage de Reims mu dava
ocenovanou sveézest i ovocnou plnost.
Nami degustované cuvée bylo postaveno
na roénicich 2012, 2011 a 2010 a k jeho
vyrob¢ bylo vyuZito 27 raznych rezerv-
nich vin. Vrcholem degustace bylo pred-
staveni nového ro¢niku Dom Ruinart
Blanc de Blancs 2004. Je to soucasné
prvni ro¢nik tohoto velkého cuvée, které
osobné vyrobil prave Frédéric Panaiotis.
Sam fika: ,,Je to fascinujici produkt, pra-
cuji dvandct let, abych vidél svij prvni
rocnik na pultech.” A hned prozradil, Ze
se také t&Si na jednu novinku. Od ro¢niku
2010 se i pii druhotném kvaSeni v domé
Ruinart pouZivaji pro toto cuvée misto
korunek pouze korkoveé uzéavery. Vyzku-
my ukazaly, Ze rozdil je pry zna¢ny a vel-
mi pozitivni. Na to, abychom se o tom
mohli presvédcit sami, si vSak budeme
muset pockat az do roku 2022. Dom
Ruinart Blanc de Blancs 2004 je smési
Chardonnay vyhradné z Grand Cru vinic

- 69% pochazi z oblasti Cote des Blan-
cs (prevazné z obci Chouilly, Le Mesnil
a Avize), 31% pak z Montage de Reims.
Skveély ro¢nik dal vynikajici vysledek.
Syta, svétle Zluta barva a vyrazné perleni
elegantnich drobnych bublinek vypovi-
daji o dlouhém lezeni v lahvi. Podmani-
vé aroma zpocatku odhali toasty, pista-
cie a ofiSky, postupné se rozvijeji ving
bilych kvétd, jako jsou tieba konvalinky,
cerstvych pomeranci, citron a berga-
motu. VSe dopliuje atraktivni minera-
lita. Chut' je jemna, elegantni a velmi
svéZi s hedvabnou strukturou, naddhernou
ovocnosti a velmi dlouhym zavérem.

Ochutnat Champagne Ruinart patii
vzdy k zazitkim a navratim ke klasice
a historii tohoto regionu. Ani tento tra-
di¢ni dam vSak nespi na vaviinech a své
produkty stale zdokonaluje. Nezbyva, nez
se t&Sit na dalsi skvely ro¢nik.

Text a foto: Michal Setka
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Crystalex CZ chce prinaset
dokonalé a jedinecné harmonické
smyslové zazitky

Sklo a Novy Bor k sobé neodmyslitelné patfi. Tradice vyroby pochézi jiZ z druhé

poloviny 13. stoleti a od té doby si ¢eské sklarstvi vybudovalo ve svété uzndvanou

pozici a etablovalo se jako kvalitni, tradi¢ni a rozmanity , hra¢” na svétovém trhu.

a vybudovani takového uznani
N se zasadnim zpasobem pode-

psala spole¢nost Crystalex CZ,
ktera je nejvétSim ceskym vyrobcem
napojového skla. Specializuje se na vy-
robu kaliskt, odlivek, dekanterd, vaz
a mis. Vedle produkce hladkého skla ma
vyznamny podil také produkce skla de-
korovaného. V roce 2015 Crystalex CZ
prekrocil v prodeji hranici jedné mili-
ardy korun a v nasledujicich letech pla-
nuje dalsi rast. Pies 90% produkce mifi
do vice nez 60 zemi celého svéta. Mezi
nejvétsi odbytiste patii zemé Evropské
unie, USA, Rusko, Latinskd Amerika.
Vyznamné postaveni zaujimaji také asij-
ské a africké stéty.
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Historie

Na konci 2. svétové valky vznikl spo-
jenim 55 mensich provozua podnik Boro-
crystal, v roce 1953 byl jeho provoz rozsi-
fen a podnik zacal fungovat pod jménem
Borské sklo. Pro nyngjsi Crystalex CZ
bylo vyznamnym meznikem vybudovani
velkého moderniho areélu, kam se v roce
1967 prestechovala c¢ast malych provo-
za. V 70. letech se pak postupné zacala
rozvijet strojni vyroba. Konkrétné v roce
1974 ziskal podnik nové jméno odvoze-
né od pojmu cesky kiistal — Crystalex.
Kristal je tipytivejsi, prazracéngjsi a zéaro-
ven odoIngjSi nez b&zna skla, a tudiz na-

vvvvv

vlastnosti. Po revoluci dochazi k rozdgleni

a privatizaci jednotlivych sklaren, Crysta-
lex je privatizovén a nésledné pak zacle-
nén do skupiny Bohemia Crystalex Tra-
ding. Po rozpadu této skupiny v roce 2009
byl Crystalex CZ zakoupen sou¢asnymi
majiteli a nastava obdobi vzestupu. Probi-
ha rada investic a obrat vyrazné roste.

Znacky

Jako témetr kazda sklarna Crystalex
CZ rozdéluje svou vyrobu na produk-
ty pro domécnosti a ty, které sméiuji
do segmentu Horeca. Znacku Crystalex
uvidite vZdy pouze v prostiedi hotelu,
restauraci a jinych podnika cestovniho
ruchu. Na sklo v tomto segmentu jsou
kladeny obzvlaste vysoké néroky. Vy-



robky proto musi mit velmi dobrou odol-
nost, prakti¢nost a v neposledni radé také
osobity design. Aby produkty spliiovaly
narocné pozadavky na kvalitu, vyvinul
Crystalex CZ sklovinu Sparkle. \Wzna-
¢uje se vysokou mechanickou odolnosti
a vynikajici odolnosti v myckach a vici
teplotnim Sokam. Vyrobky Sparkle dis-
ponuji absolutni ¢irosti bez barevného
nadechu, jiskiivou jasnosti a perfektni
transparentnosti, a tak nabizeji jedinecny
vizualni efekt. Naopak ve vztahu ke ko-
ne¢nému zakaznikovi, tedy v ,,domacen-
ském segmentu®, podnik vystupuje pod
tradiéni znackou Bohemia Crystal. Tento
brand, pivodné vlastnény Skloexportem,
je spolu se znackou Moser v zahranici
nejznamgéjsi ceskou sklarskou znackou
a zaroven synonymem zarucené kvality.

Sortiment

Sortiment spolecnosti Crystalex CZ je
velmi rozsahly. Jednd se o stovky tvara
a tisice dekora.. Samoziejmé jen &ast pro-
dukti je vyrabéna stabilné na sklad, dalsi
jsou produkovény az dle individuélnich
zakézek Klientt. V z&kladnim sortimentu
je vice nez 30 soubord. Jsou mezi nimi
klasické, jako Claudia, ktery je vyrabén
pres 40 let a celosvétové prodeje piesahly
pres 200 miliond kust, Angela, také vel-
mi Uspé&dny soubor at’ uz v hladkém, ¢i
dekorovaném provedeni, Barline, ldeal,
Lara, Vintage a dalSi. V nabidce jsou za-
stoupeny také kolekce vaz, mis, dekante-
ra nebo I&hvi. Vyznamnou ¢ést produkce
tvoii i dekorované sklo v podobé kaliska,
odlivek ¢i vdz. Na navrzich Crystalex CZ
spolupracuje s designéry a renomovany-
mi umeglci. Pro samotnou dekoraci spo-
le¢nost pouZivd mnoho raznych ruénich
tradi¢nich i originalnich modernich deko-
racnich technik. Patii mezi né pantograf,

diaryt, strikani, piskovani, malovani, vy-
soky smalt ¢i sitotisk —a to bud’ samostat-
né&, nebo ve vzajemnych kombinacich.

Rok 2016

Jako kazdy rok Crystalex CZ prichazi
s n&jakou novinkou. Tentokrdt se jedna
0 kolekci Attimo. Cilem souboru je zvyraz-
nit jedine¢nost okamZiku ve smyslu spo-
jeni neobvykle tvarovaného kalisku s ex-
trémng¢ Uzkou nozkou, které by mélo vést
k elegantnimu proZitku z degustovaného
vina. Kromé kaliSku Attimo nabizi také
dvé exkluzivni odlivky na vodu ¢i vino.

Rok 2016 se stal duleZitym meznikem
zejména ve vztahu K prestiznim mezinarod-
nim ocenénim. Crystalex obdrZel titul Su-
perbrands 2016. Ten ziskavaji pouze znac-
Ky, které projdou vicekolovym vybé&rovym
fizenim, zahrnujicim mimo jiné spotiebi-
telsky prizkum agentury GfK. V posledni
fézi mé& rozhodujici slovo expertni komise

Brand Council, kterou tvori profesionalo-
vé z oblasti byznysu, komunikace, marke-
tingu, médii a marketingového vyzkumu.
Rozhodovani ovliviwji atributy jako zna-
most, budovani brandu, inovace ¢i prestiz.

Srdcervaci

Spolecnost Crystalex se stala oficialnim
partnerem kampané ,,Nadacniho fondu
pro podporu zaméstnavani osob se zdra-
votnim postizenim* — NFOZP. Cilem této
akee je podpotrit vznik novych pracovnich
prilezitosti pro lidi, kteti neméli tolik Stés-
ti a kvali svym handicapam tézko hledaji
zaméstnani.

Spoleénost Crystalex pripravila v rdm-
ci této podpory sadu unikatnich kaliska
na bilé i ¢ervené vino, karafu i sklenice
na vodu. VSechny jsou dekorovéany napi-
sem Srdcervaci v Braillové pismu. Kaz-
dy, kdo chce vyjadrit podporu této kam-
pani, maZe tak u¢init naptiklad ndkupem
téchto designovych klenoti.

Plany

Po dobu poslednich péti let s novymi ma-
jiteli spolecnost Crystalex CZ zaznamenéa-
VA nérast obratu, v ¢emZ chce samoziejme
pokracovat. Prispét by k tomu mél i ndkup
nové linky, ktery firma planuje na podzim
tohoto roku. Tato investice by mela zajistit
jeste o néco vyssi kvalitu produktt a zaro-
ven rozsiteni sortimentu. Sklarna Crystalex
CZ tak potvrzuje, Ze je velkym hracem,
vychézejicim ze silné tradice a poctivych
hodnot. Rozhodné se Ize t&Sit na dalsi no-
vinky, které pro své zakazniky chysta.

Text: Barbora Vojtové
Foto: archiv spole¢nosti Crystalex CZ
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& vino a fotografie

Vybirame z doslych praci

Jiri Kadrnka p
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Casopis WI N

vyhlasuji fotosoutéz o hodnotné ceny. Hlavni cenotl soutéze je n
Spickovy kompaktni fotoaparat Fujifilm X-70 v cenéicca 20 000 K¢.\
Do fotosoutéze se mize prihlasit kdokoli, kdo zaSle v uvedenych terminech své autorské fotografie

na vyhlasena témata na adresu redakce info@w-d.cz. Minimalni velikost fotografie je 1000x1500 pixelt.
Maximalni pocet fotografii zaslanych jednim do soutéze prihlaSenym fotografem je'3 k jednomu tématu. e

U zaslanych fotografii uved’te jméno fotografa, nazvy fotografii a kontaktni Gdaje.

Témata:
1. Vinaiska krajina

Vinaiské oblasti maji své neobycejné kouzlo a magickou krasu. At jiz se jedna o fotografy
tisickrat zobrazované svétozndmé oblasti, ¢i zcela neznamou malebnou vesnicku. Vystihnéte
kréasu vinaiskych oblasti a jejich zvI&stni nboj krajinaiskou fotografii.

2. Portrét vinaie

Vinat jako umélec, vyrabgjici sva vina, své malé umélecké poklady, starajici se o révu
na svych vinicich, Skolici vino ve svych sklepich. A také vinat, ktery prezentuje sva
vina svym zékaznikam. Zachyt'te temperament, préci i dusi svého oblibeného vinaie
z domova nebo ze zahranici.

3. Zena a vino — glamour fotografie

Zena a vino, krasng smyslna a rozkosna kombinace, nekoneény namét umélci po staleti.
Zachyt'te kiehkost, nebo divokou kréasu tohoto spojenti.

P

0 b,

FUJIFILM X70

Kompaktni télo
a stylovy design. € e

Fotky, které chcete!

www.fujifilm.cz

E ve spolupraci se spole¢nosti JFUJsfFILIV

Degustation Value from Innovation

Nejlepsi fotografie budou postupné zve-
fejiiovany v podzimnich ¢islech ¢asopisu
WINE & Degustation. Pedstaveni findlo-
vych fotografii probéhne ve vano¢nim gisle
Gasopisu. WhlaSeni vitézi, predstaveni vi-
tézné fotografie a profil vitézného fotografa
bude zverejnén v inorovém ¢isle roku 2017.
Vybhér vitézné fotografie provede komi-

se sloZena ze zastupcu redakce ¢asopisu
WINE & Degustation, spole¢nosti Fujifilm
a $pickovych tuzemskych fotografii. Uplna
uzavérka soutéze je 1. 11. 2016. Autofi za-
slanim fotografii udéluji ¢asopisu souhlas se
zveiejnénim soutéznich fotografii v prabéhu
této fotosoutéZe bez naroku na honorat.
Vice informaci na www.w-d.cz

Inzerce

Specialni cena pro vitéze vinarské fotosoutéze:

FUJ.FILM

Value from Innovation
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Iter Vitis Pontificum

(cesta papezského vina)

Byly doby, kdy jsme se my, obycejni lidé a nestranici, mohli podivat za hranice nasi , socialistické

republiky” jen ve snu. Ve skutecnosti pak prostfednictvim starych cestopisnych knih, nékolika

malo filmi nebo vzacné phjcovanych prirodovédnych casopist. Néjakym zézrakem se tu vedle

nasladlého moselského vina tehdy objevilo i ¢ervené Chateauneuf-du-Pape. Bylo pomérné , drahé”

— stalo 99K¢, ale obcas jsme si jej dovolili, protoZe to byl pro nas opravdovy posel z jiného svéta. Ani
ne tak viini a chuti francouzského vina, ale tim, co pro nés predstavovalo predevsim: bylo kouskem

vs oz

toho, co chybélo mladému ¢lovéku touZicimu v nesvobodném svété po poznani.

Proto je i dnes pro mnohé z nas Chateauneuf-du-Pape vZdy velkym zaZitkem a vZdy, kdy to jen

trochu jde, snazime se mu byt co nejblize. Nemohli jsme tedy chybét pti tom, kdy se kolem Avignonu
naplnuje studie nazvand ITER VITIS PONTIFICUM (cesta papeZského vina).

rdmci této studie usporada-
Vla AEFO (Evropskéa asociace
vzdélavani v enoturistice) v de-
partmentu Vaucluse vystavu o jihofran-
couzském vinaistvi za vlady deviti avi-
gnonskych papeza. Putovni vystava pod
nazvem ,,Les VINS des pontifes d’AVI-
GNON* (Vino avignonskych papeZi)
zacala jiz v minulém roce a postupné se
do roku 2017 objevi v mnoha méstech
na jihu Francie. Mimo jiné nabizi na sa-
mostatnych panelech zajimavé podané
Zivotopisy kazdého z papeza a ukazu-
je na jejich piinos pro vinaistvi tohoto
kraje. KdyZ jesté pricteme 80. vyroci
pripominajici 15. kvéten roku 1936, kdy
prezident republiky podepsal dekrety
uzndvajici prvni oblasti kontrolovaného
pavodu (AOC) — mezi nimi i Chateau-
neuf-du-Pape — pak tu je dost davodd,
abychom ,,vino papezi“ ochutnali, a to
ptimo v Avignonu.

Vérohodné historické prameny uva-
déji, Ze jiz v roce 1157 vysadil biskup
z Avignonu jménem Geoffrey v této ob-
lasti vinice. Na seznamu avignonskych
Lvinaia* je tak kladen na jedno z prv-
nich mist.

Podminky pro péstovani révy vinné tu
jsou témeér idealni, takZe se lze domni-
vat, Ze tu byla réva vysazena mnohem
diive. Mésto Colonia Julia Secunda-
norum bylo zde zaloZeno v roce 35 pi.
n. I. veterany druhé galské legie. Tady
v centru provincie Gallia Narbonensis
ziskali vyslouZilci od Rima pozemky
a jak je zndmo, rimsti vojéci byli na vino
piimo navykli. O situaci té doby hodné

vypovidaji ,,Cadastre d’Orange*: asi
20 km severn¢ od Avignonu objevil roku
1949 vinat Joseph Revoltier pfi rekulti-
vaci svych vinic velky pocet zvlatnich
mramorovych desek. Bylo zjisténo, Ze
se jednd o fragmenty fimskych zemé-
délskych pudnich registra, ,,Cadastre
d’Orange”, které jsou dnes povazovany
za nejzachovalejsi, nejkrasngjsi a také
rozméry (7,56 x 5,9m) za nejvetsi své-
ho druhu. Mapy pokryvaji oblast mezi
Orange, Nimes a Montélimar a jsou ne-

jen dokladem geniality fimskych geode-
t0, ale i toho, jak probihala fimska kolo-
nizace a vyuZziti pady.

Avignon — mesto papezi

JeSté na zacatku 14. stoleti byl sice
Avignon nejlépe opevnénym méstem
na jihu Francie, ale charakterem byl ji-
nak zcela b&Znym provin¢nim méstem.
AZ doba, nékdy nazyvana ,,babylonské
zajeti cirkve®, kdy se papezsky stat do-

Avignon patril k nejlépe opevnénym méstizm na jihu Francie.
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n cesty za vinem

stal pod silny francouzsky vliv, udélala
z dnedniho sidla departementu Vaucluse
(region Provence-Alpes-Cote d’Azur)
mésto, které tolik obdivujeme. Pravé
diky francouzskému vlivu v kolegiu kar-
dinala, tehdy se mluvilo o ,,valce* mezi
francouzskymi a italskymi kardinaly, byl
v roku 1305 zvolen papezem arcibiskup
z Bordeaux a svij pontifikat nastou-
pil jako Klement V. Ani na své svéceni
neodjel do Rima, byl vysvécen v Lyo-
nu a kratce na to si za své sidlo zvolil
Avignon na Gzemi, které bylo v majetku
papeze. Nakolik na tomto rozhodnuti
mél svij vliv francouzsky krél Filip V.
Sli¢ény ¢i Gdajné lepsi podminky pro cha-
trné papeZovo zdravi, je otdzkou histo-
rie. V kazdém piipadé¢ mél papeZ tolik
potrebnou ochranu silné Francie, a kra-
lovstvi zase téZilo z lichotivé piitom-
nosti papezského dvora. Ten se béhem
let diky tvrdé centralizaci a nejvysSimu
organu papezské komory v ¢ele s papez-
skym komornikem a pokladnikem stal
po Francii, Anglii a Neapolském kralov-
stvi ,,statem* s nejvetSimi prijmy.

Toto postaveni umoznilo deviti avi-
gnonskym papezam, piesnéji  sedmi
papezam a dvéma vzdoropapezum, vy-
stavét Avignon a kultivovat jeho okoli
do podoby, diky které byl v roce 1995
zapsan na Seznam kulturniho dédictvi
UNESCO.

Historie papezi v Avignonu je spoje-
na s jejich piinosem k rozvoji vinaistvi
a rovnéz s prizni, kterou vénovali slav-
nym viniam z oblasti Vaucluse. Papezové
byli vZdy mezi prvnimi, kteti nasloucha-
li poselstvi knihy Kazatel, kde se pravi:
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»Bonum vinum cor hominis laetificat.”
(Dobré vino potési srdce ¢loveka.)
Prvnim, kdo takto ,naslouchal®,
byl jiz zminény Klement V. (pontifi-
kat 1305-1314). Byl nazyvan Veliky
a do historie se zapsal jako pronasle-
dovatel fadu templait, které skongcilo
upéalenim velmistra fadu Jacquesa de
Molay v roce 1314. Klement V. si pro
své ,Uradovani* privezl Udajné dvacet
barelt (tehdy barel = 218 litrt) vina
z vinic v Bordeaux, které vlastnil jeste
pod jménem Bertrand de Goth. Tyto vi-

Slava Avignonu 15. stoleti

nice, dnes Chateau Pape Clément v Pe-
ssac-Léognan, patii mezi nejstarsi v této
slavné vinaiské oblasti: v roce 2006 tam
s velkou pompou oslavili jiz 700 ro¢nik!
Klement V. nechal vysadit prvni pa-
pezské vinice v Malaucéne v blizkosti
svého letniho sidla v kl&Stefe Groseau,
odkud po ¢tyfech letech presidlil do do-
minikanského klé&Stera v Avignonu, kde
také zemrel. Povésti vypraveji, ze to
bylo po nezdaiené 1écbe vinem.

Za ,,otce Chateauneuf-du-Pape* je po-
vazovan papez Jan XXII. (1316-1334),
ktery si sice oblibil vina svého predchud-
ce z Malaucéne, ale jako vyhlaSeny mi-
lovnik vina nechal u své nové letni re-
zidence v Chéteauneuf-du-Pape vysadit
vlastni vinici o rozloze 8 ha.

Ani tieti z papeZa, Benedikt XII.
(1334-1342), nijak vinice a vina nezane-
dbaval. Historie mu v3ak pfipisuje nej-
vétsi podil na vybudovani palace papeza
v Avignonu. Ptesto i s jeho jménem jsou
spojeny nekteré poveésti o ving. Obec-
né byl povazovéan za piisného ¢loveka,
ktery vSak mél také velmi rad na svém
stole dobré vino predevSim z oblasti
na pravém brehu Rhony. Italsky béasnik
Francesco Petrarca, ktery v Avignonu
n&jaky ¢as pobyval (v avignonském kos-
tele sv. Klary se setkal se ,,svoji* Lau-
rou), nazval dokonce Benedikta XII.
»opilcem®. Jiné povésti zase tvrdi, Ze
kdyZ Petrarca tato hanlivd slova psal,
mél jiste Spatny den. A kdyZ ne den, tak
zcela jiste Spatné vino.

Jestlize nékdo z papezi miloval oka-
zalost a vino nade v3e ostatni, pak to byl
Klement VI. (1342-1352). Jeste¢ jako
Pierre Roger, pritel ,,naseho” Karla 1V.,
slavil a pil (oblibil si zejména muskéatova
vina z Languedocu a Provence), kupoval
a budoval, mimo jiné i zahrady a vinice
u papezského palace. Mél i velmi dobré
vztahy s predstaviteli cisterciackého klas-
tera, kde se na vinicich Clos de Vougeot
také rodila vina pro Avignon. JiZ jako
Klement VI. dokonce prosadil, ze v Clos
de Vougeot byly piesné vymezeny polo-
hy: ta nejlepsi byla uréena vyhradné pro
papeze, druhd pro kréle a treti samotnym
bratfim cistercidckého klastera. Toto ur-
¢eni bylo v podstaté ndznakem toho, co
za vice nez sedm stoleti pozdgji vyneslo
,»Les climats du vignoble de Bourgogne*
na Seznam kulturniho dédictvi UNESCO.
Francesco Petrarca se vyjadril i k povaze
tohoto papeze: ,,Zatvrzelost Klementa VI.
(my3lena neochota navratu do Rima) je
zpisobena pravé kvalitou a blizkosti vin
burgundskych cisterciaka.



Za velkého stavitele je povazovan
i Inocenc VI. (1352-1362), ktery stav-
by, zejména dalSi opevnéni Avignonu,
nechal financovat z dani ze soli a prede-
vSim z vina.

Papez Urban V. (1362-1370) sice
také zveleboval papeZsky palac a cely
Avignon, ale do historie se zapsal svym
snem vratit papezstvi do Rima. Jean-Pie-
rre Saltarelli ve své publikaci stejného
nazvu jako vystava o papezskych vinech
(Les vins des papes d’Avignon) piSe, Ze
dokonce pohrozil exkomunikaci cister-
ciackého opata v pripadé, Ze by i nadale
do Avignonu posilal vina z Clos de Vou-
geot, kterd tak obdivoval a vyZadoval
jeho predchidce. Ngjaky ¢as dokonce
stravil v Rimé, ale pro neshody se vrétil
do Provence, kde se prece jenom zapsal
do historie Chateauneuf-du-Pape tim, Ze
prosadil vysazeni muskatovych odrid.

Dnou trpicimu papezi Rehoii XI.
(1370-1378) se pricitaji velké nakupy
vinic, coZ pro zménu musi fesit prvni
z fady vzdoropapeZzi, v podstaté vojak,
Klement VI1I. (1378 — 1394). Na zacatku
svého pontifikatu totiz zakazal vysadbu
novych vinic po dobu dvaceti let, aby se
zabranilo nadprodukci vina. Pontifikat
druhého ze vzdoropapezi, Benedikta
XI1I. trval 15 let od roku 1394 do roku
1409. Jeho, vlastné cely avignonsky pon-
tifikat skongcil v roce 1398, kdy Avignon
ztratil podporu Francie a Benedikt XIII.

‘Dﬁuiaiﬁ; des Pores de [Eglise ~<_
k2 3 . x

V péti obcich apelace pisobi vice nez
300 hrdych majitels vinic.

zaroven piiSel o podporu vétSiny svych
kardinalt. V témZe roce byl Avignon ob-
sazen ,,proiimskymi vojsky. ObleZeni
papezského palace skoncilo az po péti
letech, kdy se papeZi podatilo uniknout
do zemi svého piiznivce Ludvika II.,
krale neapolského a vévody z Anjou.
Toto pro cirkev ostudné obdobi, kdy
se dva papeZové, jeden v Rimé a druhy

v Avignonu, navzajem exkomunikova-
li a tehdejsi svét se rozdélil podle toho,
kterému papeZi razné zemé stranily,
skoncilo aZ na kostnickém koncilu roku
1417, kdy byla obnovena jednota cirkve
a byl zvolen papeZ Martin V., ktery se jiz
natrvalo usidlil v Rimé.

Papezské vino bez papezu

Celé obdobi avignonského pontifikéatu
trvajici témer 100 let, je ve srozumitelné
zkratce predstaveno v souvislosti s Zivoty
avignonskych papeza na vystavé ,,Les vins
des papes d’Avignon*. Tady se dozvite (aZ
do konce brezna tohoto roku byla oteviena
v Domaine du Petit Barbaras), co vSe udg-
lali jednotlivi papeZi pro vinarstvi kraje,
kde nejen zvelebili svij sidelni Avignon,
ale budovali sva letni sidla, zakladali vini-
ce, zavadéli nové odrady a vinaiské tech-
niky, vysazovali olivovové haje a zahrady.

Pokud si chcete ,precist“ pokracova-
ni pribéhu Chéteauneuf-du-Pape, pak
se musite vydat do kraje, nejlépe po pri-
pravované ITER VITIS PONTIFICUM.
Na této cest¢ budete moci navstivit
kromg Avignonu i fadu dalSich ,,papez-
skych* mést a obci, jako jsou napriklad
Apt na staré fimské cesté, letni sidlo avi-
gnonskych papeZzi, pavabnou obec Cha-
teauneuf-du-Pape, Beaumes-de-Venise,
které dalo jméno vyhlaSenému muskatu,
Visan, Valréas, Bouchet, Rousset...

Avignonské opevneni bylo financovano predevsim z dani z vina — samotny palac byl dokonalou pevnosti.
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Pobyt papeZ:i v Avignonu znamenal velky p/inos mistnimu vinarstvi.

ITER VITIS PONTIFICUM je projekt
IEIC (Institut Européen des Itinéraires
Culturels), ktery byl vytvoien jako sou-
¢ast dohody Lucemburského velkové-
vodstvi a Rady Evropy. Od roku 1998 je
Ukolem IEIC zajistit program kulturnich
tras v padeséti zemich, které podepsaly
Evropské kulturni dmluvy. Mezi mnoha
kulturnimi trasami nemohou chybét ani
ty, které jsou vénované vinu. Proto byla
zaloZena v dubnu 2007 v Sambuca di Si-
cilia (Agrigento) asociace ITER VITIS
s cilem chranit a podpotit hmotnou i ne-
hmotnou kulturu révy vinné a vina.

Ve, co se odehrélo pod hlavickou ,,Les
vins des papes d’Avignon* v poslednich
mésicich, by nakonec melo vést k vytvo-
feni ITER VITIS PONTIFICUM. Na to
si sklenkou Chéteauneuf-du-Pape ptipili
v Avignonu zastupci vSech stran, které at’
tim, ¢i onim zptisobem nabizeji znagku
Cotes du Rhone: tedy Chateauneuf-du-
-Pape a dalSi vyjimecna vina z jizni ¢asti
Cotes du Rhone, jako jsou napiiklad Gi-
gondas, Vacqueyras, Lirac a Tavel.

Prestoze kostnicky koncil na po¢atku
15. stoleti ,,vzal“ Avignonu papezsky
stolec, neztratil piibéh ,,vin papezi“ nic
na své barvitosti. Dostal jen jina, oby-
¢ejna lidskd meéritka doprovazena sta-
rostmi vinaru, kteti pfisli o své nejvétsi
odbératele. V nasledujicim 16. a 17.
stoleti zemi a jeji obyvatele ni¢ily mo-
rové epidemie (napiiklad z pavodnich
1 200 obyvatel Chateauneuf zustalo jen
malo pies 500 obyvatel), v novodobych
déjinach pak nepfiznive ,,zaGfadoval“
révokaz a pozdgji i udalosti prvni své-
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tové valky. Presto Ize o letech na prelo-
mu 19. a 20. stoleti mluvit jako o dobé
»Znovuzrozeni*.

Na ném se zajimavou kapitolou po-
dilel slavny basnik Provence — Frédéric
Mistral. Spole¢né s dalSimi provensal-
skymi basniky zaloZili literarni sdruzeni
»Félibrige” s cilem jazykové, literarni
a politické renesance francouzského
jihu. Nebylo jim nijak zatéZko zahrnout
do svého snaZeni i Chateauneuf-du-

Chéteauneuf-du-Pape je vzdy velkym
z&zitkem — nés primo nadchlo to z Chateau
Fargueirol (Pierre a Roman Revoltierovi).
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-Pape: vinu dali vlastni etiketu, ,,Vini
di Félibrige“, a doplnili ji oslavujicimi
versi: ,,Lou vin de Casteu nou douno la
voio, emai lou cant, amai I’amour, emai
a joio.“ S timto doporucenim pak vino
nabizeli do vdech uméleckych kruht.
Alphonse de Lamartine, Adolphe Du-
mas, Alphonse Daudet a mnoho dalSich
osobnosti se pak stali témi nejlepSimi
»vyslanci® Chateauneuf-du-Pape, avSak
pod jménem ,,Félibrige*.

Znovuzrozeni  Chateauneuf-du-Pape
je vSak spojeno piedevSim se jménem
vojéka a vinaie Josepha Ducose, maji-
tele Chateau La Nerthe, kde bylo vino
Chéteauneuf-du-Pape v roce 1785 po-
prvé nalahvovano (roku 1815 po bi-
tvé u Waterloo bylo vino lahvovano
i v Domaine de la Solitude). A Ze bylo
»halahvovano* opravdu dobie, svéd-
¢i mimo jiné i to, Ze Alexandre Dumas
jej ve své proslulé ,,Grand dictionnaire
de cuisine* (1870) zaradil mezi 60 nej-
lepSich francouzskych ¢ervenych vin.
Joseph Ducos dal v roce 1893 veskery
svtij majetek k népravé Skod zpusobe-
nych révokazem, presadil a narouboval
prvni z odrid povolenych pro vyrobu
Chéteauneuf-du-Pape. Z jeho podnétu
jako starosty mésta byl také zménén sta-
ry nazev Chateauneuf-Calcernier (slo-
vo ,calcernier” odkazuje na vapenky
v obci) na dnedni Chateauneuf-du-Pape.
V té dobe¢ se zacali jihofrancouzsti vinaii
spojovat a v roce 1894 se objevilo prvni
,»unijni“ vino — to vSe vedlo po 30 letech
k vytvoreni Fédération des Syndicats
des Producteurs de Chateauneuf-du-Pa-
pe. Prvnim prezidentem se stal pravnik
a vinat, baron Pierre Le Roy de Boiseau-
marié, ktery se pozdgji stal i prezidentem
INAO a OIV. Hlavnim cilem federace
bylo uznani oznaceni ptivodu Chéteau-
neuf-du-Pape podle zékona z roku 1919.
Tim, Ze ¢lenové federace vyZadovali se-
psani podminek zasad péstovani, upies-
néni mista pavodu, stanoveni maximal-
nich hektarovych vynost a minimalniho
obsahu alkoholu atd., Ize Fici, Ze pravé
v souvislosti s Chateauneuf-du-Pape se
napsala jedna z prvnich kapitol zrozeni
francouzského apela¢niho systému.

AZ po dlouhych letech sporii nakonec
v listopadu 1933 francouzsky nejvyssi
soud podminky oznaceni pavodu uznal,
a tak se v podstaté zrodila apelace Cha-
teauneuf-du-Pape. 15. kvétna 1936 pak
francouzsky prezident Albert Lebrun vy-
hlésil prvnich Sest apelaci AOC: Arbois,
Tavel, Cognac, Cassis, Monbazillac
a mezi nimi i Chateauneuf-du-Pape.



Jasnym poznavacim znamenim vinic ,,crus
Chateauneuf du Pape jsou ,,galets roulés*.

Chateauneuf-du-Pape ve vinici a ve sklep¢

Jiz zmingny basnik Frédéric Mistral pouzil ve svém dile
slova ,,un vin royal, impérial et pontifical“. Oslavil tak ne-
jen samotné vino jako ,kralovské, cisaiské a papezské*,
ale zaroven i krasu krajiny, kde se zrodilo. Podle poslednich
Gdaja (Fédération des Syndicats des Producteurs de Cha-
teauneuf-du-Pape, 2016) predstavuje apelace Chateauneuf-
-du-Pape témér 3 200 ha, na kterych hospodaii vice nez tii
stovky hrdych majitelt z pouhych péti obci Vaucluse: 52%
(1 659 ha) vini¢nich ploch AOC najdeme kolem Chateauneuf-
-du-Pape, pres 600 ha je v Orange i v Courthézon, zbytek pak
v Bédarrides a Sorgues. Vino zatiidéné jako Chateauneuf-du-
-Pape AOC je vyrobeno vyhradné z hroznt téchto obci a ze
znamych, trinacti povolenych odrid: Grenache, Mourvédre,
Syrah, Cinsault, Muscardin, Counoise, Clairette, Bourboulenc,
Roussanne, Picpoul, Picardan, Vaccarése a Terret Noir.

Ve svété je jen malo tak dobie ¢itelnych vinic, jako jsou
ty, kde se rodi Chateauneuf-du-Pape. Obvykle se nemylime.
Na oslniveé bilych vapencovych padach zvanych ,,albarzia“, kde
se rodi vina s oznag¢enim DO Jerez, snadno uré¢ime i namodralé
bridlicové svahy moselskych ryzlinka.

Ohledné jizni ¢asti Cotes du Rhoéne, na ,,crus* Chateauneuf-
-du-Pape, se také nespletete. Jsou tu sice tii geologické typy,
ale zcela jasnym poznavacim znamenim tu jsou ,,galets roulés®.
Oblast je dnem tietihorniho more, ve kterém vody z tajicich alp-
skych ledovci vytvorily Udoli Rhény, V ném se ulozily vrstvy
valounti a oblazku riznych velikosti, které v nékterych mistech
vytvaieji az nékolik metra silnou vrstvu. ,,Galets roulés* réve
naramné svédéi: béhem dne naakumuluji teplo, které po zapadu
slunce zpétné vyzatuji a také udrzuji vihkost spodniho podlozi.
Navic jsou takové vinice s nizkou hustotou vysadby (jen 3 000
az 3 500 keit/ha) primo fotogenické. Takovou vysadbu si vy-
Zadala ve starych vinicich potieba pracovat ve vinici s konmi.
Dnes je zdaraziiovanou zarukou kvality.

Vaucluse, kde leZi apelace Chateauneuf-du-Pape, ma stredomoi-
ské podnebi s horkym suchym létem a chladnymi vihkymi zima-
mi. Apelace patii k tém nejsusSim v oblasti Cotes-du-Rhéne: Peter
Mayle ve svém romanu ,,Rok v Provenci* dokonce napsal, Ze mist-
ni lidé povazuji dést’ za osobni urdzku a v kavarnach, kde se pied
nepiizni pocasi schovavaji, si navzajem projevuji soustrast.

Dulezitou tlohu tu hraje mistral — tentokrat s malym ,,m*. Od-
bornici tvrdi, Ze vznika pti setkavani atlantického anticyklonu

a severomorského cyklonu. At vznika tak ¢i onak, je to chladny
a suchy severni vitr, ktery se zrychluje sklonem povrchu od po-
hoii smérem k mofi a neodmyslitelné patii k charakteru jizni
¢asti Francie. Tady se projevuje v mnoha aspektech, pochopi-
telné ovlivije i vinarstvi. Jak tvrdi mistni vinati, mistral v hor-
kych dnech vegetacniho obdobi révu ochlazuje a poméaha tak
udrzet v hroznech potiebnou kyselinku. Jeste¢ dulezit&jsi tloha
je mistralu pripisovana v pozdnim lét¢ a pied sklizni, kdy prou-
déni vétru chrani vinice pred plisnémi. Proto v nékterych ob-
lastech, kde vysuSuje i stojaté vody, uslySite jednu z prezdivek
mistralu: ,,mange-fange*, coz lze pielozit jako ,,polykac blata“.
Mnozi vinaii také veéii, ze mistral zpisobuje i vyparovani bo-
buli, a tak koncentruje obsah cukrt, kyselin a extraktu. Mistral
vane den, dva, nékdy i tyden, a pak obvykle nastavaji jasné,
bezmrac¢né dny, které hrozny ,,dopecou”.

To v8e jsou duavody, pro¢ vinati z oblasti Provence, Rhone,
a dokonce i ¢asti Languedocu tvrdi, Ze by jejich vina bez mist-
ralu tolik nechutnala.

Mistral tedy hraje dalezitou Glohu v jihofrancouzském vinai-
stvi a znaéné ovlivnil i provensalskou kulturu. Ur¢il tvainost
vesnické architektury, kde jsou zemédélské statky situovany
k jihu a viici vétru ze severu nastavuji jen silné kamenné zdi vét-
Sinou bez oken. Takoveé usporadani pak uréuje zivot, ktery se tu
»louda“ vpied v souladu s ro¢nimi obdobimi. | zvonice a véze
kostelu jsou pro silu mistralu zcela otevieng, aby vitr proudil
bez odporu. Tam, kde je mistral nejsiln&jsi, dosahuje rychlosti
az 100 km/hod, dokonce najdeme zvonice, které tvoii jen umné
spojena zelezna konstrukce se zavéSenym zvonem.

Inzerce

BOHEMIA SEKT
TROPHE

SOMMELIER

Pozvar

pro soute

na oficidlni mistrovstvi
Ceské republiky,

které se kona v utery
25. fijna 2
na Nové scéné Narodniho divadla,
Ostrovni 1, Praha 1.
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V roce 1937 byla navrZena tmava lahev s vyraznym reliéfem zpodobriujicim papezskou tiaru
s klici sv. Petra a napisem ,,Chateauneuf-du-Pape controlée*.

Mistral formuje i krajinu, kdyZ nuti
hospodaie vysazovat vétrolamy, aby tak
chrénili zemédelskou pidu a na ni vysa-
zené plodiny.

Zajimavou kapitolu diky mistralu na-
psali i francouzsti malii, impresionisté.
Mistral pomaha vysvétlit i casté slunné
dny (az 2 900 hodin slune¢niho svitu).
Vyjimeény jas a svétlo ptivedlo do Pro-
vence Vincenta van Gogha, Claudea
Moneta a dalSi impresionisty, kteii se tu
doslova opéjeli zafivymi barvami kraje
kolem Avignonu, aby je pak opakovali
na svych paletach a obrazech.

Je tu ovSem i mistral, ktery si vyslouZil
privlastek ,,zatraceny“ (Le Sacre Mist-
ral). V kraji se casto tvrdi, Ze to je po-
msta lidi ze severu, kteff jihu zavidi jeho
krdsné pocasi. Pravdou je, Ze mistral
muze byt opravdu nepiijemny a slabsi
natury muze privést az k Silenstvi. Ta-
kové piiklady najdeme ve francouzské
literatuie, a dokonce skutecnost, Ze si tu
Vincent van Gogh utizl ucho, je podle
mistnich jen diikazem ,,u¢innosti* mist-
ralu. Casto se cituji i piiklady soudnich
preli¢eni, kdy byli vinici osvobozeni pro
precin spachany v dob¢ mistralu. Na ,,Le
Sacre Mistral“ se zcela bézné svadgji
bolesti hlavy, podrazdénost a vysvétluji
se jim i nevhodné chovani jak lidi, tak
i domécich zvitat.

Chateauneuf-du-Pape v lahvi

To, Ze je vino bohaté ve vyrazu, nad-
herng aromatickeé, pIné v chuti, dlouho-
veké atd., by bylo zbyte¢né zdiraziiovat.
Chéteauneuf-du-Pape je natolik zndmé
a obdivované po svéte, Ze tomu neni tre-
ba. Stejn¢ jako po celé Francii i v tomto
piipadé jsou vinaii presvédceni, Ze tepr-
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Ve ve smési se vino miZe projevit ve své
plIné krése a pritazlivosti. Nejen samotné
zkuSenosti vinaid, ale i fada odbornych
studii tento nazor potvrzuji. Panuje vSe-
obecny nézor, Ze vino z jedné odrady ne-
muZe poskytnout pravdivy obraz terroir,
jen ve smési Ize ukéazat dokonalou har-
monii mezi cukrem, kyselinou, alkoho-
lem a tiislovinami. V piipadé Chateau-
neuf-du-Pape a poc¢tu povolenych odrad
se jednd o velmi piesvédcivy doklad
0 smyslu cuvée.

Je ztejmé, Ze v takovém prostiedi se
nutné projevuji i predstavy jednotlivych
vyrobca zaloZenych na jejich ndzorech,
snech, tradicich ¢i ,,obycejnych* ekono-
mickych zajmech. Nékdy to vse nazy-
vaji mistni vinati ,,vnitini klasifikace®.
A tak se setkate s riznymi styly upted-
nostiujici nékteré z povolenych odrad.
Nekteii vinati délaji robustni ,klasicka
vina“ s vysokym obsahem tanina zis-
kanych delSi dobou fermentace, které
potiebuji nékolik let leZeni na I&hvi.

Takovymi viny jsou prosluld vinaistvi,
jako jsou Chéteau La Nerthe, Font de
Michelle, Chateau Rayas ¢i Domain
de Reveirolles. Jini, napiiklad Chateau
de la Gardine, Chateau Maucoil v¢et-
né nejvétSiho vyrobce (témer 600 ha),
Ldruzstevniho® Cellier des Princes,
nabizeji elegantni vina, kter4 unesou
nejen ngjaky c¢as archivace, ale velmi
dobte se piji jako mlada: maji obvykle
i niZ8i obsah alkoholu, hladsi trisloviny,
jsou po v8ech strankéach jemng;jsi.

Na lakavém obrazu vin Chateauneuf-
-du-Pape se podili i samotna lahev. Jiz
v roce 1937 byla navrZena tmava lahev
s vyraznym reliéfem — logem zpodob-
nujicim papezskou tiaru s klici svatého
Petra obkrouzené néapisem ,,Chateau-
neuf-du-Pape contrblée* vytvoienym
gotickym pismem. Tento ptinos pro
ochranu znacky je pripisovan prede-
vS§im baronu Pierre Le Roy de Boiseau-
mariému, tehdejSimu prezidentu Fédé-
ration des Syndicats des Producteurs
de Chateauneuf-du-Pape. Jeste v zari
2004 potvrdil francouzsky nejvyssi
soud platnost prav této ochrany znacky
,»Chateauneuf-du-Pape“, ktera predsta-
vuje velmi silnou identitu a nespornou
pravni ochranu.

Ani tak tradi¢ni a dobie zavedené
znacce se ¢as ,,nevyhybd“. Sami vinafi
ve spolupréci s proslulym Saint-Gobain
(Group Glass) dali podnét k vytvoieni
nové lahve, kterd s Zédoucim respektem
k slavné minulosti vina nabidla pong-
kud stiizlivéjsi pohled na staleté vazhy
v tomto vinaiském kraji.

Text: Jiti Trapek

Foto: autor a Fédération

des Syndicats des Producteurs
de Chateauneuf-du-Pape

Reliéf novych lahvi nabizi jednodussi pohled na staleté historické vazby.




Tipy na cestu

Tip 1.
Chateauneuf-du-Pape

Pokud hychom si chtéli pIné vychutnat vino Chateauneuf-du-Pape méli bychom si jej nalit ve mésts
Chéteauneuf-du-Pape, v pavodné letnim sidle avignonskych papezi.. Je malebné poloZeno nedaleko
Rhény, necelych 20km severné od Avignonu. Poprvé je obec zminéna v darovaci smlouve z roku 1094
jeste jako Castro Novo. AZ v roce 1893 bylo staré jméno Chéteauneuf-Calcernier, ptipominajici mistni
vapenky, zménéno na dnesni Chateauneuf-du-Pape, které podle ndzoru tehdejsiho starosty Iépe vyja-
drovalo popularitu mistnich vin. Kdyz za sebou nechate ptavabné ulicky dnes dvoutisicové obce a vy-
stoupate ke zficening papezského zamku, ktery si ve 14. stoleti jako nové sidlo (novy zamek — chéteau
neuf) nechal vybudovat papez Jan XXII., pak se vam nabidne nezapomenutelny pohled na kraj ,,vina
papezi“, na plain Comtat, kde je vysazeno na 3 200 ha vinic pro Chateauneuf-du-Pape. Tento pohled
muZete jeSté umocnit ndvstévou mistniho Musée du vin Brotte, které v roce 1972 zaloZila pani Jeanne
Brotte v rodinném vinaistvi. Nejprve to byly malé prostory napInéné vsim moznym i nemoznym, dnes
to je moderni expozice, kde se krok po kroku miZete vydat po historii mésta i vina Chateauneuf-du-
-Pape. Samoziejmé nechyhi degustacni mistnost a obchod. Pokud by vam to bylo malo, pak na Place
de la Fontaine ve stredu obce najdete fadu sklepu, kde je vino rovnéz nabizeno.

Tip 2.
Galerie Stifedozemniho more

V prosinci minulého roku vstoupilo Chateauneuf-du-Pape i do MUCEM, do Muzea stiedovekych ci-
vilizaci v Marseille (Musée des Civilisations de I’Europe et de la Méditerranée). V jedné z jeho ¢asti,
v Galerii Stredozemniho moie, jsou navstévnikim nabidnuty se zamérenim na révu a olivy specifické
oblasti Gruzie, Kréty a jako treti i apelace Chateauneuf-du-Pape. | kdyby MuCEM neabizelo Chéteau-
neuf-du-Pape, tak i samotna prohlidka muzea postaveného na molu starého pristavu v Marseille stoji
za to. Budova navrzena architektem Rudym Ricciottim mezi vodou a nebem je nadhernou kombina-
ci technické zdatnosti a estetiky, ktera je velmi cenéna celym svétem moderni architektury. Unikatni
muzeum vénované kulturam Stiedozemi vzniklo v roce 2013 z pavodniho Muzea uméni a lidovych
tradic — pro svoji pritaZlivost brzy vstoupilo mezi 50 nejnavstévovangjSich muzei svéta, v lotiském roce
ziskalo dokonce prestizni Le Prix du Musée 2015 du Conseil de I’Europe. MUCEM tvoii tii ¢asti: hlavni
budova je zajimave oplasténa betonovym sitovim a postavena na molu J4, spojovacim bodem s méstem
je pevnost Saint-Jean, poprvé verejnosti oteviend jako soucast muzea. V nedalekém Belle de Mai je tieti
¢ast, kde jsou umistény hlavni shirky vénované starobylym zékladam stiedomoiskych civilizaci.

Tip 3.
Avignon

Co by bylo ,,papezské vino* bez papeZského Avignonu? Pivodné fimské Avenio je dnes lakavé pro ka-
Zdého. Nékoho lakaji stopy velkolepého osudu rezidence papezi i vzdoropapeza (papezsky palac, ktery
byl jednim z nejvétSich hrada 14. a 15. stoleti), jini se nechavaji okouzlit barvami a svétlem Provence
v mistech, kde sva nejlepsi dila tvorili francouzsti impresionisté. Nezapomenutelné jsou barevné ulicky
starych remesel a cechti nebo slavny kryty trh Les Halles. Najdeme tu i hrob ¢eského nabozenského
myslitele Jana Milice z Kroméiize. Je to mésto muzei, pripomerime jen jména, jako jsou Angladon,
Aubanel, Calvet, Petit Palais, Mont de Piété, Requien, Lapidaire, Louis Vouland... Neni mésice, aby se
tu nekonal né&jaky festival. Avignon, jeho? historické centrum bylo v roce 1995 byl zapsano na Seznam
svétového dedictvi UNESCO, je skutecné piepestrou paletou kontrasti a jednou z téchto zafivych barev
je samoziejmé i vino: vZdyt’ to je hlavni mésto vin Cotes du Rhone a veSkeré provensalské gastronomie.
Ato je poznat doslova na kazdém rohu. Pokud budete brat prohlidku stotisicového Avignonu opravdu
vazng, pak je vhodné poidit si ,,City Pass“. S nim na prvnim misté prohlidkového okruhu zaplatite nej-
difve plnou cenu, ale pak &im vice uvidite, tim vice uSettite.

JiFi Trapek natrskych odbornych ¢asopisti a béhem let se stal

uznavanym odbornikem, coz mu umoznilo ¢len-
V svété vina se pohybuje od détstvi diky stryci  stvi v komisich fady domécich i zahrani¢nich sou-
z jihomoravskych Nikolcic. Vino nezanedbaval — tezi. Dnes si jako tanecnik, zpévak, veelat, fez-
ani pii studiich na prazském CVUT ani pozdgji  bar a horolezec uziva vina ve vlastnich vinicich
na FF UK. Po ¢asopisech s technickym zaméte-  a sklepég. Je piesveédeen, Ze neni lepsi Skola pro
nim piispél svym dilem i ke vzniku prvnich vi-  psani o ving, nez udélat vlastni.
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Echezeaux, pojem, pti kterém se milovnikdm odridy Pinot Noir taji dech. Dalsi z velmi

prestiznich test(i casopisu WINE & Degustation je zde! Vinice o rozloze 34,79 ha

na tizemi obce Flagey Echezeaux mezi Clos de Vougeot a Vosne-Romanée dévé

vzniknou hrozntim, z nichZ se vyrabi jedna z nejlepsich vin z odridy Pinot Noir

na svété. Jde o dalsi z vinic, kterou zde zalozili jiz ve 13. stoleti mniSi z opatstvi Citeaux.

A vina z ni vyrobena patfi k tomu absolutné nejlepsimu, co si 1ze ve svété vina koupit.

inici najdete v sousedstvi dalSich slavnych

jmen. Na vychod¢ hranic¢i se zdi Clos de Vou-

geot a také s vinici Grands Echezeaux, severni
strana se dotyka vinic Chambolle-Musigny, na zépa-
de sousedi s vinicemi Vosne-Romanée a na jizni stra-
né koné&i na hranici VVosne-Romanée Premier Cru Les
Suchots. Apelace AOC zde vznikla 31. ¢ervence 1937.
Nazev Echezeaux pochazi pravdépodobné z galo roman-
ského slova ,,chesaux”, které se vztahuje ke skupiné oby-
dli, a naznacuje starovékou osadu vybudovanou v misté
dnesni vinice. Pudni podminky jsou na této vinici po-
mérné rozmanité, prevazuji sliny pokryté oblazky a Stér-
ky. Nadmoriska vySka se pohybuje od 230 do 300 metra.
Jedinou na této vinici péstovanou odriadou je samoziej-
mée Pinot Noir.

Degustace burgundskych Grand Cru je samoziej-
meé vzdy zazitkem. Vin je obecné malo a jejich cena je
vysoka. | pies tento fakt je vSak mozné i tyto klenoty
na naSem trhu pofidit. Hodnoceni je samoziejmé slozité
z pohledu riznych ro¢nika, které vino ovliviuji podob-

www.merlot.cz

FAND aNvic

=

== Srnéi hirbet se smrzi

Vitéz Grand testu

96,7 bodu 7

né jako styl producenta. A u velkych burgundskych vin
absolutné plati, Ze pottebuji zrat, i tento faktor tedy jis-
té hraje roli a zde jasn¢ v neprospéch mladSich vzorka.
Na vina jsme se tedy pfi degustaci divali hned z néko-
lika aspekti. Echezeaux opravdu nelze srovnavat s Zad-
nym bé&znym Pinotem Noir, i pies neoddiskutovatelnou
kvalitu vSech dodanych vin byl jednim z téchto pohle-
du prave fakt, jak moc dany vzorek odpovida proslavené
apelaci a predstavam o skute¢né mimotradném ving. Du-
leZitou roli hral i potencial k dalSimu zrani. Neni divu,
Ze nakonec se v absolutnim poradi nejvice prosadila vina
slavnych zvuénych jmen. VV Burgundsku opravdu plati,
Ze cena odpovida kvalité a slavé. Nicméné vSechna degu-
stovana vina byla skvéla a mimoradna. Kazdy milovnik
velkého burgundského si zde urcité prijde na své. | v péti
vzorcich bylo mozné krasné¢ vysledovat rozmanitost styla
i pfistupu vinait a samoziejmé i cenu vysledného vina,
kdy rozdil mezi nékterymi vzorky byl az trojnasobny.

Text a foto: Michal Setka

Lucien Le Moine, Echezeaux Grand Cru 2007

Rubinove ¢ervena barva s cihlovymi odlesky, velmi dobra viskozita. Ving je ¢ista, vyzrald s komplexni téni-
nou kiaZe, prazenych ofechti, dieva a suSeného ovoce. Chut’ je komplexni, Ziva, presto se projevuje vyzralost
a uSlechtilost. Dlouhy zaveér. U tohoto vina se jednoznacné projevilo spojeni mimoradné apelace, sofistikované
vinifikace a dobrého uloZeni, které umoznilo uslechtilé vyzrani.

7 502 K¢

Za¥i 2016 | 47



& Grand test

Degustace probéhla
Vv prostorach restaurantu

Degustacni komise ¢asopisu W I N E

Degustation

pro Grand test Echezeaux Grand Cru m‘t

Zleva: Tomas Odermatt — (Bacchus), Jakub Pribyl — ctyinasobny nejlepsi Podolské nabresi 34/6

sommelier CR, drzitel titulu Advanced Sommelier, Court of Master Sommeliers, Praha 4 - Podoli

Tomas Dominec — degustator (Dominec & spol.), Diana Sixtova — obchodni tel.: 273 130 230, 777 201 877
WwWw.restrest.cz

ieditelka (Merlot d"Or), Martina Riel-Salvatore — sommelierka (Globus),
Ivo Dvorak — viceprezident Asociace sommelieri CR, Richard Siiss — head
sommelier (MAKRO), Roman Novotny — spolupracovnik WINE & Degustation WINE & Degustation

a sommelier (Bokovka), Zlatko Mi¢ka — znalec francouzskych vin (Merlot d"Or), hodnoti ze skla / \\

Vit Hepnar — sommelier (Gourmet Services). RIEDEL L_;

THE WINE GLASS COMPANY . "F
Doporuéeni pro konzumaci VER I?AS '
, p Slovansky dim |
vino vino Na Piikopé 859/22, Praha 1 el
k okamzité 0 s potenmalem uréené Idealni www.advivum.cz
konzumaci 2az5let k ulozeni kombinace

48 | WINE & Degustation



Domaine d’Eugénie, Echezeaux
Grand Cru 2008

Granatové ¢ervena barva s inkoustovymi
odlesky, velmi dobra viskozita. Delikatni viing
nakladanych vidni s tony ¢okoladovych lanyza
a moiské soli. Chut’ je pikantni, kofenita, s jem-
né vysusujici tiislovinou a nddechem peckovin.
Dlouha dochut’. Pies starsi ro¢nik se vino chova
prekvapivé mladé a skryva v sob& neobycejny
potencial zrani.

== Royal Pigeon d‘Anjou

93,5 bodtt Ve 5 881 K¢

Domaine Arnoux-Lachaux,
Echezeaux Grand Cru 2011

Tmavsi ¢ervend barva s jantarovymi odlesky,
velmi dobr viskozita. Ving je ¢ista, vyrazngjsi,
s nadechem kakaa, vyhaslého krbu, zralého
bobulového ovoce a orientalniho koreni. Chut’ je
robustni, strukturovand, s opulentni trislovinou
a téninou peckového ovoce. Dlouhy, koienity
Zaver.

== Konfitovana kachni stehna

—~——

93,4 bodu —~ 5143 K¢

Domaine Michel Noéllat,
Echezeaux Grand Cru 2013

Tmavé karminova barva s cihlovymi odlesky,
velmi dobr viskozita. Viing je ista, intenziv-
né&jsi, s nadechem santalového dreva, skotice

a visiové zavaieniny. Chut’ je vyrazng, kotenita,
s bohatou tiislovinou a ovocnosti. Dlouhy zaver.
Pres diskutabilni povést ro¢niku 2013 se jedna

0 nadprameérné vino s dobrym potencialem zréni.

. Tartar z hovéziho masas la-

-

= nyzovym olejem

93,1 bodu —~ 2 292 K¢

Cacheux Jacques & Fils,
Echezeaux Grand Cru 2014

Rubinové cervena barva s koralovymi odlesky,
velmi dobré viskozita. Viiné drobného bobulo-
vého ovoce, dieva, karamelu, dymu a skofice.
Chut je pIngjsi, pikantni, s nddechem zralych
peckovin. Stredné dlouha dochut’, pokud vez-
meme Vv potaz apelaci. Prekvapivé pitelné vino
s ohledem na rocnik, které je pristupné jiz nyni.
Odpovidajici pomér kvality a ceny.

== Teleci ledvinky

90,3 bodu == 2 559 K¢é
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WINE & Degustation udéluje

medaile vitéznym vintm

Medaile nejsou udélovany viem vinim,
kterd dosahnou urgity pocet bodi, ale
vyluéné tiem nejlepSim vinim v Grand
testech, v novinkach pak ,,Vinu mésice*
a ,,NejlepSimu nakupu®, tedy vinu s nej-
lepSim pomérem kvality a ceny. Tyto

medaile budou pro zakazniky obchodi,
vinoték, restauraci ¢i pfimo vinatt a do-
vozci jasnou zarukou toho, Ze vino proslo
nékterou z degustaci ¢asopisu WINE &
Degustation a bylo ve velké konkurenci
ocenéno narocnou degustacni komisi ¢a-

& G
sopisu jako jedno z nejlepSich vin v dané
kategorii, které si na naSem trhu muZete
koupit. Orientujte se pri nakupu vina po-
dle medaili ¢asopisu WINE & Degustati-
on avyzkousgjte vitézna vina, ktera oceni-
ly komise nejvétsich odborniki v CR.
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Plan degustaci
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pro rok 2016

Grand test svét

Zari 2016

Posledni termin pro dodani vzorki: 10. 6.
Grand test: Echezeaux

Predstavujeme: bilé portské vino

Rijen 2016

Posledni termin pro dodani vzorku: 26. 8.
Grand test: Blaufrénkisch z Rakouska
Predstavujeme: Toro

Listopad 2016

Posledni termin pro dodani vzork: 9. 9.
Grand test: Barolo (roénik bude upiesnén)
Predstavujeme: Crus du Beaujolais

Prosinec 2016 — Leden 2017

Posledni termin pro dodani vzorka: 14. 10.
Grand test: Champagne brut
Predstavujeme: TBA Rakousko

Special test: Gin

Grand test CR a Slovensko

Zari 2016
Posledni termin pro dodani vzorki: 10. 6.
VOC Valtice 2015

Rijen 2016
Posledni termin pro dodani vzorki: 26. 8.
Ryzlink rynsky 2015 z VOC Znojmo

Listopad 2016
Posledni termin pro dodani vzorka: 9. 9.
OranZova vina

Prosinec 2016 — Leden 2017 TURBULENCE CRYSTALEX AWARDED

Posledni termin pro dodani vzorku: 14. 10.

Sekty vyrabéné tradi¢ni metodou (kategorie brut) e_shop pres 200 polozek
www.crystalex.cz
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Jesté pred nékolika lety znalo vinatstvi Kolby pouze pér vyvolenych. Spickovd vina, ktera
ve sklepich v Pouzdranech v té dobé vznikala, jste normélné viibec nekoupili. Po zméné majitele
pfed ¢tyfmi lety se vSechno zménilo. ,, Minimalné z obchodniho hlediska jsme zacinali takika
na nule,” dozviddm se hned v tivodu rozhovoru ve vinarstvi Kolby, kdyZ si poviddme v cerstvé
zrekonstruovaném provozu vinarstvi. Zmény jsou tu ale opravdu citit na kaZzdém kroku. A hlav-
né obrovské mnoZstvi prace nového tymu — feditelky vinarstvi Radomily Kiehulové, technologa

Ing. Petra Otfisala, Ing. Zderika Sedlacka a vinohradnika Milana Prokese.

ento rozhovor vznikal troSku ne-
I tradi¢né s celym tymem vinaistvi
Kolby najednou. Kazda z jeho
osobnosti je totiz pIné zodpovédna
za svou oblast, kazdy méa k souc¢asné po-
dob¢ vinaistvi a jeho cilam co #ici. Vy-
sledny ¢lanek je vlastné kompilat mysle-
nek a predstav lidi, kteti davaji vinarstvi
Kolby a jeho vintim souc¢asnou tvar.

Jak vlastné zacala nova historie vi-
narstvi Kolby. Co vedlo sou¢asného
majitele k této akvizici a jaké byly
zacatky v uplné odlisném businessu?

Kdy?z se pred ¢tyimi lety objevila moz-
nost uchézet se o koupi vinaistvi Kolby,
majitel spolecnosti Rosso Steel Josef
Smid nevahal. Jeho firma je zpracova-
telem oceli pro automobilovy pramysl,
pan Smid je v3ak také velkym milovni-

Ad3TINE
Awxzrionia

)

i

Y

o A

kem vina, a proto vZdy hledal misto, kde
se bude moci setkavat se svymi zékaz-
niky a obchodnimi partnery, nejlépe nad
sklenkou vina. Obchod vySel a zacala se
psat nova éra historie tohoto vinarstvi.

Kolby bylo do té doby pro milovni-
ky vina velkou neznamou, vétSina vin
se totiz mezi b&zné zékazniky vubec
nedostala. Kdyz jsme sem pftisli popr-
vé, netuSili jsme jeste, kolik nés ceka
prace. S mnohym jsme zacinali takika
od nuly.

Co v8echno jste v prvni fazi chtéli
nebo museli zménit?

Novy majitel tehdy stal pred zasadnim
rozhodnutim. Zachovat nastavenou filo-
zofii vyroby mistnich vin, nebo ji zmé-
nit. Vinarstvi Kolby se totiz od vétSiny
ostatnich vzdy liSilo charakterem pro-

dukovanych vin. Proti tehdejSimu tren-
du lehgich, libivych a spiSe na primarni
aromatice postavenych vin nabizelo vina
tak fkajic dospéla — po nékolika letech
zréni v 1&hvi, s jemngjSim buketem a vy-
raznym terroirnim projevem, uréena pro
naroéngjsi zakazniky. S novym tymem
a minimalnimi zavazky vaci odbéra-
telim byla idedlni piileZitost vydat se
jednodussi cestou. Rozhodnuti ale bylo
jasné — zachovat vyjimec¢nou filozofii
vinaistvi. V8e ostatni ale bylo potreba

budovat takika od zag¢atku.

Co bylo z vaSeho pohledu to nejdile-
Z2itéjsi, nejvice potiebné?

Nejdiive bylo potieba se vice oteviit
zakaznikim, zacit s budovanim povédo-
mi 0 znac¢ce. A i kdyZ byla naSe vina pro
vétSinu zdkaznika do té doby nezndma,
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byla citit velkd zvédavost a touha nase
vina poznat. Kazdy zékaznik je pro nas
dulezity, kazda prodana lahev se pocita.
Chteli jsme ukazat, Ze i kdy?Z filozofie vin
zustava stejnd, meni se pristup vinaistvi
k zékaznikam. | proto jsme stary slogan
nahradili novym. ,,VVé&Zime si préace na-

N7

Sich predchadcd” neni jenom poukaza-
nim na historii vinaieni v Pouzdianech,
ktera saha minimaln¢ do 13. stoleti, ale
také jasny signal, Ze chceme navazat
na to dobré, co ve vinaistvi Kolby doka-

zal piedchozi tym.

Kromé zmén v systému obchodu
a marketingu v8ak probéhly i dalsi

zmény. Jaké?

Ano, dalsi vyznamnou zménou pro
vinarstvi Kolby byla velka rekonstrukce
provozu, zahajend v roce 2015, které byla
dokoncena na jare 2016. MoZna symbo-
licky k hlavnim aktivitim nového maji-
tele bylo zvoleno moderni, Cortenové
obloZeni a nové budova vinaistvi dostala
velmi moderni, ale decentni a ¢isty raz.
Velmi citlivé navazuje na ptivodni pro-
stor vinaistvi a také na unikatni sklepy
ze 17. stoleti. Sougasti rekonstrukce byla
i vystavba novych vyrobnich prostor —
kvasné a lezacké haly. Vymenila se za-
starala technologie, piikoupil objemné&;si
lis, doplnily tanky a chladici rozvody.

Odpovidajici pozornost byla v nepo-
sledni fadé vénovana i novym prezen-
ta¢nim prostoram. Vinaistvi tak ziskalo
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krasnou vinotéku a degustacni mistnost.
Béhem letni sezony se zde muzete denné
zastavit a ochutnat mistni vina. Pro sku-
piny je zde moZnost uspoiadat degustaci,
zajistit catering a ve spolupraci s okolni-
mi partnery i zafidit ubytovani.

Béhem akvizice z vinarstvi odeSlo
nékolik vyraznych osobnosti, jak
jste vyiesili tento problém?

Museli jsme poskladat novy tym, coz
nebylo vibec jednoduché. Vinohradni-
ka Milana ProkesSe, pecujiciho o vinice,
jsme nastésti meli. Nejdilezitejsi bylo

ale najit nékoho do sklepa, kdo dokéze
zachovat kontinuitu vyroby. O techno-
logy je na Morave obecné nouze, ti dob-
i jiz maji vétSinou sva mista a navic si
chtéji drzet svou vlastni filozofii. Volba
nakonec padla na Ing. Petra Otfisala.
Tym byl jeSté dopInén o Ing. Zdeiika
Sedlacka, ktery ze své pozice zajistuje
obchodné-technické a vyrobni dkoly.
A myslim, Ze to bylo dobré rozhodnu-
ti. Ostatné Uspéchy naSich novych vin,
a predevsim zp&tna vazba od naSich za-
kazniki to dokazuje. Tym je vzdycky to
nejdalezitéjsi.
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Co pro tebe, Petfe, znamenala moz-
nost nastoupit do vinarstvi Kolby?

J4 jsem zacinal kdysi ve vinicich.
VZdy mne to ale vice lakalo do skle-
pa, ¢emuZ odpovida i moje vzdélani
v oboru chemie a technologie potra-
vin. ZkuSenosti jsem nabiral postupné
ve Slechtitelce ve Velkych Pavlovicich
a ve vinarstvi Gotberg, pocitové mne
to vSak téhlo ke sloZitgjSim vinam.
KdyZz se objevila moZnost pievzit
sklepni hospodarstvi vinaistvi Kolby,
rozhodnuti bylo rychlé. Vinatstvi Kol-
by pro mne bylo vidy velkym tajem-
stvim. Nikdy piedtim jsem se zde ne-
dostal do sklepa, nikoho jsem neznal.
Kupovat vina jsem si sem jezdil pravi-
delng, vZdy mne oslovoval ten poten-
cial Kolb, mistni vina jsem povaZoval
za néco unikatniho. Ne vzdy jsem ale
na vinarstvi nasel nékoho, kdo by mi je
vibec prodal. Jit sem pracovat pro mne
byla velka vyzva.

Na co se tedy soustfedi soucasna
produkce vinaistvi nejvice, v ¢em
navazuje na minulost a co planujete
do budoucna?

Vinarstvi Kolby se soustredi prede-
v8im na produkci bilych vin. Petr Otii-
sal s&zi na Ryzlinky rynské a vlaSské,
Zdenek Sedlacek si zase nemuZe vy-
nachvalit kvalitu mistnich vin z bur-
gundskych odrid. Radost ndm ale
délaji i Uspéchy a povést naSich vin
¢ervenych. Nekdy jsme aZ prekvape-
ni, jakéa ¢ervend vina nam zde v Pouz-
dianech mohou vznikat. KdyZ je dobry
ni konkurenci.

V mnohém se samoziejmé navazalo
na pavodni produkci, nebojime se ale
ani novych produktt a experimentu.
Od ro¢niku 2013 tak muZete ochutnat
i raZzové vino nebo tradi¢ni metodou
vyrébény sekt z odrady Ryzlink vlas-
sky 2012 i 2013. Do budoucna se uva-
zuje i o druhém sektu, pravdépodobné
jako cuvée burgundskych odruad. Petr
chce také vice pracovat s piirodnimi
kvasinkami a stale hleda dalSi cesty,
jak minimalizovat pouZivani siry.

Produkce vinarstvi se postupné usta-
lila na cca 120 000 lahvich roéng, bila
vina zraji v nerezu, pro cervend zde
maji velké 3-4 tisicové sudy. Nové
také vybaveni sklepa doplni barriquo-
vé a tieSnové sudy na cervend vina.
VeSkerou produkci vyrdbime z vlast-
nich vinic, kterych médme na Kolbach
37 hektaru.

Jaky je pohled vinohradnika Milana
Prokese na vinici Kolby?

Na Kolbach to mam rad. Pida je
zde v mnohém podobné té na Palave,
spraSe a mnozstvi Stérka zarucujici jeji
vyhievnost. Vinice jsou vyslunéng,
hodné¢ tady fouka a sraZek spadne snad
nejmin na celé Moravé. Ne nadarmo je
tu step. Prace je zde naro¢na, nékteré
¢asti vinic jsou natolik exponované, Ze
0 n¢jaké vyrazné mechanizaci nemaze
byt fe¢. Vynosy jsou diky stresovym
poloh&m a nedostatku vl&hy niZsi, nez
je moravskym standardem. Nejstarsi
traté vinaistvi Kolby byly vysazeny
pied cca 40 lety, ty nejmladSi nedav-
no, kdy portfolio odrad doplnil Merlot,

Hibernal a Tramin ¢erveny. V produk-
ci vinaistvi maji posilit a dotvorit sta-
vajici fadu vin Cuvée.

Kazda z vysézenych odrad zde ma
své plnohodnotné misto. Nejsem Upl-
nym zastdncem soucasného trendu
omezovani odradové skladby, pracuji
s tim, co mam. Vinice je jako vlast-
ni dite. Chcete ji dat to nejlepsi, do-
statek péce, kterou potirebuje. A kdyz
takto dusledné pristupujete ve vinici
ke vSem odradam, odvdéci se vam.
Jenom prosté kazda chce to svoje.

Text: Martin Prochazka
Foto: Martin Prochazka a archiv
vinarstvi Kolby
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Pohled na Klentnici z vinice Nad Svatym Leonardem

KLENTNICE

V samém centru Pélavy, jednoho z nejvyhlasenéjsich
vinarskych a turistickych regionti jizni Moravy,
naleznete Klentnici. NejvySe poloZena obec

na Palavé, s uZasnou dominantou Sirot¢iho hradku,
vSak dlouho ptisobila jako z jiného svéta. Misto

vinic skdly takfka mezi domy, zddné vyveésni Stity
vinafstvi, pfijemné vinotéky a posezeni, Zadna jména
slovutnych vinara. LeZela uprostred Pdlavy, ale
presto jakoby mimo v8echen ten vinarsky a turisticky
rej. To vSe je ale minulosti, Klentnice dneska ma
mnoho co nabidnout.
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lavy Zili prvni lidé v okoli Klent-

nice jiz od mladsi doby kamenné.
A vzhledem k optimalnim podminkam
pro Zivot, které na celém Gzemi panuji,
nachazeji archeologové dikazy o lid-
ském osidleni blizkého okoli snad z kaz-
dého nésledujiciho historického obdobi.
Prvni pisemna zminka o obci Klentnice
pak pochézi z roku 1322, kdy byla obec
vedena jako soucast panstvi Mikulov-
ského. Podle dalSiho z&znamu z roku
1414 zde byl Sirot¢i hrad, rychta, lazen,
rybnik, 35 podsedku razné velikosti ob-
délanych a 7 pustych. Za doby panstvi
Lichtensteint, dobového vlivu Habéang,
rozkvétu za vlady Dietrichsteind i tatar-

Podobnéjako na jinych mistech Pa-



ského Utoku v roce 1663 obec postupné
bohatla i chudla. Vinati to zde ale m¢li
sloZité témér porad. S nejvyse poloZenou
obci na Pélavé si vZzdy hodné pohravaly
vrtochy ptirody a razné teplé ¢i studena
obdobi historie. Stranim v okoli obce
totiZz ¢asto chybélo trosku toho slunic-
ka, a tak se centra palavského vinaieni
postupné etablovala na jinych, vice na-
slunénych svazich Pélavy. | proto nalez-
nete v samotné Klentnici mnohem méné
vykopanych sklepi, nez je v okolnich
obcich obvyklé. | turisté vzdy volili
spiSe cestu pies Sirotéi hradek a Sto-
lovou horu, do samotné obce zabloudil
malokdo. Kvalita sluzeb a nabidka pro
navstévniky tomu odpovidala. V posled-

nich letech se v3ak situace méni a Klent-
nice zaZiva vyrazny vinarsky i turisticky
rozvoj. A kdy? ji navstivite poradng, jako
ja, pochopite proc.

Postupna cesta na vysluni

O vinarské soucasnosti obce Klentni-
ce si povidam s Ing. Zdetikem Pefinou,
svym zptisobem prvnim oficidlnim no-
vodobym vinaiem v obci. ,,Klentnice
nebyla nikdy vyhlaSena néjakym 3$pic-
kovym vinem. Diky svému umisténi
na severovychodnich svazich Palavy,
a piedevSim nadmoiské vySce zde
do roku 1994 byly snad 3 nebo 4 hek-
tary vinic. Mistni zahradkarské sdruzeni

zde tenkrdt mélo pouze vinici v rdmci
své ukazkové zahradkarské kolonie.
Od toho roku se zde ale vyséazelo tak-
ika 100 hektari vinic a nové stale jeste
pribyvaji.“ Vzhledem k historicky men-
§imu vztahu mistnich obyvatel k vinat-
skému femeslu je dnes vétSina okolnich
vinic v drzeni vinaia sidlicich mimo
Klentnici, piipadné velkych vinohrad-
nickych firem. V samotné obci dnes
sidli pouze dvé vinaistvi, kromé Zdenka
Pefiny jesté Vinaistvi pod Hradem.
Zdenék Pefina pochazi ze Znojem-
ska, ale na pielomu tisicileti, v dob¢
puasobeni ve vinarstvi Mikrosvin, se po-
ohliZel po bydleni nékde v okoli Miku-
lova. Podarilo se mu tehdy koupit dam
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Libor Budin, Lenka Hamlova a majitel Vinarstvi pod Hradem Radim Sokolar

v Klentnici, a kdyZ v roce 2005 zacal
sdm podnikat, hledal odpovidajici pro-
story i pro své vinarstvi. Postupné si
v obci pronajal neékolik sklepd a od roku
2009 uz v Klentnici vinafil naplno.
Od sebe vzdalené vyrobni a skladovaci
prostory vSak jeho predstavam moc ne-
vyhovovaly. ,,Navic kdyZ vadm ty sklepy
nepatii, nemate Zadnou moZnost néja-
kych vétsSich investic ¢i Uprav. Bojujete
S prostorem, ¢istotou, spousta cinnosti
je zbyte¢né pracna. | proto jsme se stale
divali po jiné varianté a hledali v okoli
misto, kde bychom mohli postavit nase
vinarstvi. Jak jsme ale postupné zjist'o-
vali, neni to u nas nic jednoduchého. A ja
nejsem zrovna ¢lovek, ktery rad chodi
po Uradech. Nakonec jsme po dlouhém
hledani, a ptedeviim s notnou davkou
Stesti ziskali snad to nejlepSi mozné mis-
to, ptimo v centru Klentnice. Z domu
do préace tak mazu chodit skoro v pa-
pucich,” vzpomind na zacatky vinaieni
Zden¢k Pefina. Klentnice mu za ty roky
opravdu prirostla k srdci.

Budovu jeho nového vinaistvi na-
leznete piimo v centru obce, par desi-
tek metra od kostela a obecniho Gfadu.
Zvenku puasobi vcelku nendpadnym
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dojmem, o to vice mista se ale skry-
va uvnitt. Kromé¢ vyrobnich prostor
zde naleznete i piijemnou degustacni
mistnost s vinotékou, v hornim patie
je velmi pekné vybaveny penzion. Ar-
chitekt vhodné navrhl rozdélit ¢elni ¢ast
budovy barevné i prostorové na vice
casti, takze puasobi spiSe jako nekolik
klasickych sklipka vedle sebe. Roéni
produkce vinaistvi Zderika Petiny je
Vv soucasné dob¢ cca 50 tisic lahvi pti-
vlastkovych vin ro¢né. ,,Postupné bych
rad vyrobu jeSté lehce nawysil, i pro-
voz vinaistvi je koncipovan na takika
100 tisic litrd, ale zkuste si dnes koupit
vinici na Palavé. Predevsim ty Spickové
polohy jsou jiZ rozebrané, ceny vysrou-
bované. A kupovat hrozny nechci, svym
osobnim zamérenim a povahou jsem
spiSe vinohradnik a mam zkuSenosti,
Ze pokud se o vinice nestara vinai sam,
kvalita hrozni, a piedevsim vysledného
vina je vzdy horsi.*

V katastru obce Klentnice hospoda-
i pouze na vini¢ni trati Nad Svatym
Leonardem. KdyZ se zde prochazite
uprostied léta, citite tu silu slunce a na-
plno vniméate UZasné terroir celé Palavy.
Krésng, oteviend a slunna poloha s ji-

T VINARSTV]

Fdetii FErr

Vinarstvi Zdesika Periny skvéle zapada do architektury vesnice

hovychodni orientaci navic disponuje
i uchvatnym pohledem na celou obec
i jeji skalnaté dominanty. Vidite Sirotéi
hradek, nezaménitelnou zficeninu go-
tického hradu vybudovaného na dvou
vapencovych skaliskach rozdélenych
hlubokou rokli, k jehoZ vzniku se véaZze
krutd a smutna povést. Zricenina lezi
na severnim okraji Stolové hory, jejiz
vrchol se nachazi ve vySce 458 metra
nad moiem. Hora slouZila od dob neolitu
prvnim mistnim obyvatelam jako pfiro-
zené sidlisté chranéné prikrymi svahy
a skalnatymi Ubog¢imi. At se podivate
kamkoliv, vniméate obrovskou duchov-
ni silu a 0Zasnou historii téchto mist.
I v tomto sméru je Palava jedinecna.

TéZky Zivot na Bavorsku

DalSi zajimavou vini¢ni polohou je
bezesporu i vinice Bavorsko, a to prede-
vsim jeji jihovychodné orientovana ¢ést.
Lezi az nad vesnici, cestou po silnici
smérem do Mikulova ji mate po prave
ruce. Profilem terénu je to nahorni plo-
Sina, tdhnouci se od severniho svahu
mikulovské hory Turold az k uboéi hory
Stolové. Cely rok tu hodn¢ fouka, puda



Vini¢ni tras Pod Lomem - nova vysadba Nového vinasstvi

je vysuSena a réva to tu ma hodné téz-
ké. O to charakterngjsi vina zde vSak
diky dusledné pili vinohradnik& mohou
vznikat. Spole¢né s hornim cipem mi-
kulovské vinice Za Turoldem se jedna
0 nejvyse poloZenou vinici na Palave,
réva tu roste ve vysce 340 az 380 metra
nad moiem.

Ostatni vinice v katastru vinarské obce
Klentnice jsou pak piedevsim vychodné
¢i severné orientované, mnohé polohy
jsou diky neide&lnim podminkam pro pés-
tovani révy neosazené. Zdenek Pefina ale
potenciélu vinic v Klentnici vé&fi. ,,Sami
vnimame dusledky oteplovani v posled-
nich letech a teplé roéniky ve spojeni
s pikantnosti mistnich vin mohou v bu-
doucnu prinaset opravdu Spickova vina.
Klentnice urcité postupné ziskava na vy-
znamu, vina jsou rok od roku hodnotngj-
§i.“ Za pravdu mu postupné davaji i dalSi
vinafi, ktefi na mistnich vinicich hospo-
daii nebo zde s oblibou nakupuji hrozny.
Jména jako Baloun, Vinselekt Michlov-
sky ¢i Noveé vinarstvi mluvi za vse.

Vzhledem Kk umisténi a klimatu se
na mistnich vinicich daii predevsim ra-
nym odradam, které dobie nabiraji cukry
a u kterych je zaroven zéhodno zacho-

vat Stavnatou kyselinu. Ta klentnicka je
ostatné povestna. Zdengk Pefina sazi nej-
vice na \eltlinské zelené. Krasné jsou zde
viak i Sauvignony, Chardonnay, v dob-
rych ro¢nicich i Palava ¢i Rulandské Sedé.
Modrych odrid zde moc nenajdete, pii-
padné je vinati zpracovavaji spise na kla-
rety ¢i riZzova vina. Paradoxné se v Klent-
nici moc nedati Ryzlinkam vlaSskym ¢i
rynskym — coZ je na Palavé necekané.

Kdyz chcete spat ve vinicich

Druhou vinaiskou zastavkou Klentnice
je Vinarstvi pod Hradem. Radim Sokolar
s Romanou Feting, majitelé vinatstvi, za-
¢inali v UpInég jiné branzi. Chteli ale pra-
covat spolu, a hlavng je to tahlo k vinu.
A i kdyZ zaginali v Pavlové, nadchla je
postupem ¢asu mnohem vice Klentnice.
V roce 2012 zde koupili dam a zacali
budovat vinatstvi. ,,Prvni ro¢nik uréeny
pro trh byl 2013. WWrobili jsme tenkrét
asi 6 000 litra vina a myslel jsem si, Ze
to nikdy nemtZeme prodat. Na Vanoce
jsme byli prézdni. Postupné jsme tedy
Sli vys, naSe plany jsou nékde na hranici
50 000 litri. Porad jsme ale bojovali s ne-
dostatkem mista, a hlavné nam chybély

Sikovné ruce v provozu,* popisuje prvni
roky Zivota Vinarstvi pod Hradem Radim
Sokolat. ,,Zé&sadni zvrat piiel v tomto
roce, kdy jsme na$ pavodni dvouclenny
tym rozsitili o technologa Libora Budina
a sommelierku Lenku Halmovou. Navic
se nam konecné podatilo veskerou vyro-
bu presunout sem do Klentnice.

Vinarstvi pod Hradem hospodari
v Klentnici jednak na vini¢ni trati Nad
Svatym Leonardem a jednak na vinici
Pod Klentnici, kterd se nachazi ptimo
pod vinaistvim. Zde je vysazeny Sauvi-
gnon, ktery jsme po pravu vybrali i pro
hodnoceni vin. Potenciél klentnickych
vinic si Radim Sokolar chvali, i kdyz,
jak tik4, rocniky zde byvaji velmi rozdil-
né. ,,Umisténi mistnich vinic neni mnoh-
dy idealni, ve studenych ro¢nicich zde
opravdu dékujete za kazdy sluneéni pa-
prsek. Kdy?Z ale po téch vinicich nechce-
te nemoZné a snaZite se vytéZit z rocniku
maximum, jsou mistni vina hodné zaji-
mava. Nekdy trochu drsnéjsi, ale plna
mistniho terroir.“

Kromé prijemného posezeni se skle-
nici vina na terase pied vinarstvim zde
nabizi jednu vyloZenou turistickou spe-
cialitu. Zajemci o romantiku mohou
VYyUZit moZnosti prespat ptimo ve vinici
ve speciélnich sudech. Radim Sokolér
mi popisuje, jaky je o tuto atrakci zajem.
»Nakazdou noc madme snad 15 poptavek,
ale kapacita je omezena. A popravdg ji
ani nechceme nijak vyrazné navySovat.
Mam rad, kdyz se pak vecer lidé setkaji
u jednoho stolu, mohu se jim vénovat,
ochutndme spolec¢né néjakd nase vina,
néco jim uvaiim. Tak si piedstavuji svoji
praci. Zadné velké skupiny ¢i autobusy.

Po-vinna zastavka na kavu

JelikoZ nejen vinem Ziv je ¢lovek a ob-
¢as je poteba i jist, mate zde v Klent-
nici vybornou prilezitost néco dobrého
ochutnat. Mistni kavarna — Café Fara
— se behem poslednich let stala takika
gastronomickym symbolem jihu Mora-
vy. A piitom byl jeji piibeh ze zacatku
nendpadny. Radek DZiuban jednoho dne
koupil budovu chétrajici fary v Klentnici
s tim, Ze ji zrekonstruuje a vybuduje tu
malou, rodinnou kavarnu a penzion. Aby
se pry jeho tatinek, cerstvy dédecek, mél
0 co starat. Pozdné barokni fara z obdobi
vlady Josefa Il. byla v té dob¢ v nezavi-
dénihodném stavu a predevsim jeji spod-
ni ¢ast vyzadovala vyraznou prestavbu.
Tak zacala velmi citlivd rekonstrukce
s cilem vytvofit ptijemné misto pro ka-
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voveé vyZiti mistnich a rodinnych préatel.
Pan DzZiuban starSi si udélal dokonce
baristicky kurz, aby se mohl o zakaz-
niky starat osobné. Postupem casu ale
pavodni predstavy vzaly za své. Zajem
zékaznika byl natolik veliky, Ze zde be-
hem tii let vyrostla vyborna restaurace,
vyhledavana kavarna s vynikajici kavou
a zakusky a velmi p&kny, stylové zati-
zeny penzion. Nastésti pro tatinka pana
DZiubana misto zbylo — pokazdé, kdyz
sem dorazim, najdu ho sklonéného v ng-
kterém z pocetnych zéhont se zeleninou
nebo bylinkami.

A v tom moZné tkvi i kouzlo souc¢asné
Fary. Spojeni krasného mista s vyraznym
geniem loci, stale zachovaného rodinného
pristupu, a hlavné snahy o sobé&stacnost
snad ve v3ech ohledech, které mistni pfi-
roda umozni. Soucasti Fary je dnes totiz
i farni statek se slepicemi, kiepelkami ¢i
kréliky, rozsahlé ovocné sady i mnoZstvi
zéhonu se zeleninou a ovocem. Priby-
ly dalSi penziony, zahradky, vzniklo zde
unikatni muzeum kavy. A jelikoz jsme
na Palave, tak velky vinny sklep vybave-
ny viny z nabidky okolnich vinata je sa-
moziejmosti. Maji zde otevieno cely rok
kromé meésice ledna, poradaji mnoZstvi
tematickych gastronomickych akci, fize-
nych Grodou a roénim obdobim, a uZzit si
muZete i kulturu v podobé raznych kon-
certd a predstaveni.

A kdyZ po naroéném dni na Péalavskych
vrsich sedite na terase kavarny, vychut-
navéte sklenku vina nekterého z mistnich
vinatt a hledite do dali pres vinici se mi-
lovické kopce az kamsi k Bilym Karpa-
tam, naplno pochopite, pro¢ se Klentnice
za posledni roky tolik turisticky méni.
A predevSim diky mistnim vinaiam
a Fate se méni vyrazné k lepSimu. Ale
pokud pieci jenom chcete jeSté uniknout
mnozstvi turistd béhem hlavni turistické
sezony, z vlastni zkuSenosti doporucuji
Klentnici zimni. To ticho, klid a GZasné
vyhledy z bile vymrzlych a neustalym
vétrem zkouSenych Palavskych kopcu je
neopakovatelné.

Text a foto: Martin Prochazka

¢
Popl

postupné stal
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PhDr. Martin Prochazka

) PhDr. Martin Prochazka se na tuzemské vi-
‘ naiské scéné pohybuje uz druhé desetileti.
Za tu dobu se ze zapaleného milovnika vina
uznavanym obchodnikem,

\ Ihii’f.l"il'
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Sauvignon, vybér z hrozna 2015,

Vinaistvi pod Hradem.

Suché vino z vinice Pod Klentnici roéniku 2015 jiz svoji pIngjsi a zlatavejsi barvou
evokuje vysokou vyzralost hrozni. Dominanci ve vani hraji tony bezu a lu¢nich kveéta

vvvvv

sveZiavyvazend. Dochut vina je velmi hladké a stiedné dlouhd. Vino je idedlni ke stiedné

vyraznym Upravam bilého masa, sladkovodnich ryb i expresivnéjsim salatam.

.1,#‘#’%. o
hardonnas

Chardonnay, pozdni sbér 2013,

vinarstvi Zdenék Perina

Suché Chardonnay z vinice Nad Svatym Leonardem je krasnym piikladem ro¢niku
2013 na Palave. Ve sklenici stredné syta slamova barva, ve vani ptijemné tony pome-
ran¢t. Chut’ je velmi elegantni s nddechem citrust a piniovych otiski. Vino ma svezi
kyselinku vyvazenou lehkym zbytkovym cukrem, pasobi velmi mladistvé a svéze.
Stredné plné s piijemnou minerdlni dochuti. Hodi se skvéle k jemné&jSim Gpravam
sladkovodnich ryb, motskym plodtim ¢i vyraznéjSim cerstvym syram.

R R
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\eltlinské zelene, pozdni sbér 2015,
vinarstvi Zdenék Perina

Vyrazny, kotenity veltlin z vinice Nad Svatym Leonardem. Barva mirné zelenkava se
zlatavymi odstiny. VVang stiedni intenzity s prvky koreni, pepie a lu¢niho kviti. V chuti
velmi plné, vyrazné kotfenité a mohutné, s niZsi kyselinou. Pripravené k piti, idealn¢
k jehnécimu ragu, zeleninovym oméackam, delSi Upravé veprového masa.

nezavislym vinaisko-gastronomickym kon-
zultantem, lektorem sommelierskych kurzt
a hodnotitelem vin ¢i oborovych soutézi.
V poslednich letech je také autorem odbor-
nych ¢i populariza¢nich ¢lanka o vinaiské
problematice.
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m Grand test

VOC Valtice je dalsi z novych apelaci u néas. Zakladajicimi ¢leny jsou vinafstvi
Moravino Valtice, Chateau Valtice — Vinné sklepy Valtice, Vinarstvi Petr
Prochazka a Vinarstvi Jifi Kopecek. Dalsim clenem spolku se v listopadu 2015
stala Stfedni vinafska Skola Valtice. Sva prvni vina zattidili teprve letos v 1été

a my jsme na jejich kvalitu a styl byli samoziejmé velmi zvédavi.

ce je ing. Ludvik Budin. VWbranymi odridami pro
vina VOC Valtice jsou Sylvanské zelené a Ryzlink
rynsky, vysledné vina pak mohou byt i jejich kupéze. Syl-
vanské zelené a Ryzlink rynsky jsou odrudy, které maji
ve Valticich staletou tradici péstovani. Hrozny pro vyrobu

P iedsedou spolku a iniciatorem zaloZzeni VOC Valti-
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vina pochazeji pouze ze schvalenych vinic lezicich v ka-
tastrech obci Valtice a Uvaly. Padni sloZeni dava témto
vinam odradovy charakter, ktery zranim vytvari zajimavé
kompozice. Hrozny révy vinné pro vyrobu vina s oznace-
nim VOC Valtice musi byt ovéreny Statni zemédelskou
a potravinaiskou inspekci.



Vina s oznaéenim VOC Valtice mohou vyrdbét pouze
vinafi, ktefi jsou ¢leny Zapsaného spolku VOC Valtice, z.s
., se sidlem ve Valticich. Rozhodnuti o povoleni pfiznavat
oznaceni vina origindlni certifikace ,,VOC Valtice “, vydané
Ministerstvem zemedglstvi, je platné od fijna 2015. V sou-
¢asné dob& mé spolek pét ¢lent. Lahvovani vin maze byt
provedeno pouze u ¢lena VOC Valtice na tzemi obci VOC
Valtice. Vina Ize vyrabét z hroznt révy vinné v odpovida-
jici kvalité pro ptipravu jakostnich vin a most pro vyrobu
vina musi mit minimalné 20° cukernatosti podle normalizo-
vaného mostoméru. Hektarovy vynos nesmi prekrocit 7 tun
a hrozny musi byt sklizeny ruéné. Skute¢ny obsah alkoholu
ve viné musi byt minimélné 11,0%. Vina musi vykazovat
typické senzorické vlastnosti uvedené v dokumentu VOC
Valtice, budou balena do l1dhvi o objemu 0,751 a ty mohou
byt uzavieny pouze kvalitnim korkovym uzévérem, piipad-

né je povoleno pouZivat Sroubovaci uzavér. Lahve budou
opatieny specialni dolepkou s logem VOC Valtice a na eti-
keté bude uveden &iselny kod. Ciselny kod obsahuje: ¢isel-
ny koéd vyrobce (potradové ¢islo seznamu ¢lent), ¢éislo roz-
hodnuti o zatfidéni vina a celkovy pocet zattidénych lahvi.

Nutno fici, Ze degustatory prvni série vin apelac¢niho sys-
tému VOC Valtice potéSila. Jedna se o piijemna a odradove
i regionalné typické vina s jasnym zamétrenim na kvalitu.
A vitézné pozice ukazuji, Ze se snad naSel dalSi ostravek
pro vynikajici vina z odrady Sylvanské zelené, ktera z na-
Sich vinic v posledni dobé bohuZel spiSe mizi. Nezbyva, nez
popiét ¢lenaim VOC Valtice, aby jim cile vydrzely a VOC
Valtice se zatadilo po bok jiz funkénich UspéSnych apelac-
nich systému u nés.

Text a foto: Michal Setka

Moravino Valtice,

Sylvanské zelené, VOC Valtice,
Valtice, Pod Slune¢ni horou

Zé&rive Zluta barva se slamovymi odlesky a velmi
dobra viskozita. Viné je Cista, Stavnata, intenzivngjsi,
s tony letnich jablek, zralych citrusi a erstvych
bylinek. Chut’ je Stavnata, pInéjsi, prijemné korenita,
S vyvazenou ovocnou strukturou a piijemnymi
podtdny zralych peckovin. Dlouhy zaveér.

85,83

_ — grilovany siven

=~ nachfestovém rizotu

Vitéz Grand testu

Moravino Valtice, Ryzlink
rynsky, VOC Valtice, Valtice,
Kacisdorfské pole

Syté zlata barva se zelenkavymi odlesky

a velmi dobra viskozita. Vinég je cista,
intenzivngjsi, s prijemnymi svézimi tony
zelenych jablek, lemon grass a koriandru.
Chut je pikantni, pIng&jsi, s dobrou Stavnatou
kyselinou a piijemnymi tony jablek Granny
Smith a limetek. Dlouhy zaver.

losos s holandskou )
== omackou a smetanovymi
bramborami

85,67
bodt

cena 200 K¢ , i :

www.vocvaltice.com

cena 200 K¢

www.vocvaltice.com

bodu ‘/&VINE

Degustation
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Chateau Valtice, Sylvanské
zelené 2015, VOC Valtice

Svétle Zluta barva s citronovymi odlesky

a velmi dobra viskozita. Viiné je ¢ista, stiedné
intenzivni, s tony Zlutych jablek Golden
Delicious, mirabelek a kofeni. Chut’ je stredné
pIna, Stavnata, s piijemnymi ovocnymi tény
a Stavnatou kyselinou, pfipominajici merunky
a angrest. Stiedné dlouhy zaver.

_—  krélik s omackou z hru-
=~ bozrnné dijonské hoicice

]

84,67

bodu
e cena 200K¢ _ i

www.vocvaltice.com
az
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E Grand test

Degustacni komise casopisu WINE & Degustation Degustace probehla
pro Grand test VOC Valtice v prostorach restaurantu
nest.

Snim, &ijim

Zleva: David Kral - vitéz Bohemia Sekt Trophée 2015, head sommelier
Podolské nabiezi 34/6

(Bohemia Sekt), Jakub Pfibyl — ctyinasobny nejlepsi sommelier CR, drZitel titulu Praha 4 - Podoli
. . . . tel.: 273 130 230, 777 201 877
Advanced Sommelier, Court of Master Sommeliers, Martina Riel-Salvatore WA Testrestioz
—sommelierka (Globus), Ivo Dvorak — viceprezident Asociace sommeliert,
,v o - ’v WINE & Degustation
Tomas Britha — sommelier (ler Wines), Tomas Odermatt — (Bacchus). et o At
THE WINE GLASS COMPANY ‘\Y

Doporugeni pro konzumaci VERTEAS I

vino vino vino 15\}?1:111‘121%: z?srg/zz, Praha 1 -

k okamzité /S potencidlem - urcené ~ = idealni www.advivum.cz

konzumaci 2az5 let k uloZeni = kombinace
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WALTEER

Chateau Valtice, Ryzlink rynsky
2015, VOC Valtice

Slamové zluta barva s mosaznymi odlesky

a velmi dobra viskozita. Vané je stiedné
intenzivni, kofenita, s toninou zeleného ¢aje

a grepoveé kary. Chut je pIngjsi, koienita, se
Stavnatymi tony citrusi a zeleného ovoce. DelSi
ZAver.

. teéstoviny s kutecim

84,17

== masem a brokolici R
bodt
cena 200 K¢ r i J

www.vocvaltice.com

Vinarstvi Prochazka Valtice,
Ryzlink rynsky 2015, VOC
Valtice, pozdni sbér, suché

Svétla, zelenkave Zluta barva a dobra viskozita.
Vané je stredné intenzivni, s nadechem

grepu, bergamotu a zdzvoru. Chut je pikantni,
korenita, se Stavnatou kyselinou, pfipominajici
citrusové ovoce. Stiedné dlouhy zaver.

82,50
bodt

cena 200K¢ J_ i

www.vocvaltice.com

= = sépiove rizoto

Vinarstvi Prochazka Valtice,
Sylvanské zelené 2015, VOC
Valtice, pozdni sbér, suché

Bledé Zluté barva se zlatavymi odlesky

a dobra viskozita. Viing je stiedné intenzivni,

s nadechem koreni a bezové mizy. Chut’

je stiedné pIna, s nddechem grepové kary

a drceného bilého pepie. Stredné dlouhy zaver.

_listovy salat s francouzskym

= dresinkem 800
bodu

cena 200 K¢ { i J

www.vocvaltice.com :

3

i RYNARY

ALT

Vinarska skola Valtice,
Sylvanské zelené 2015, VOC
Valtice, pozdni sbér, suché,
Valtice, Pod Reistnou

Slamove Zluta barva s mosaznymi odlesky a velmi
dobra viskozita. \Viing je Cista, stredné intenzivni,
s nadechem suSenych lu¢nich kvétd, Zlutého
ovoce a meruiikového jadra. Chut je pIngjsi,

harmonicka, svéZi, s velmi dobrou Stavnatou
kyselinou, pfipominajici mirabelky a letni jablka.

_.candat na grilu s barevnou 4
-l
% cockou 8

bodt
cena 200K¢ /
www.vocvaltice.com #

Jifi Kopecek Valtice, Ryzlink
rynsky, VOC Valtice, Hintertaly

Bledé Zlutéa barva se zlatavymi odlesky a dobra
viskozita. Viing je stredné intenzivni, lehce
zastrena kofenitosti, pfipomina susené byliny
a olivovy olej. Chut’ je stredné pIn, kofenita,

s jemnymi podtény jadiince a podzimnich
jablek. Stiedné dlouhy zaver.

- — teleci platek s dusenou
= zeleninou

81,33
bodt

cena 200K¢ i i

www.vocvaltice.com
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E vina a odrady svéta

Vazeni ctenari, opét se setkdvame s typickymi a nejvyznam-
n&jSimi odridami a gastronomickymi specialitami — tentokrat
Mad’arska, Rumunska a Bulharska. Jiz jsme se zabyvali odri-
dami a gastronomii Francie, Italie, Pyrenejského poloostrova,

zépadni Evropy, Ceské republiky a Slovenska a nyni se prene-
seme do zemi jihovychodni Evropy. Kromé charakteristickych
odrid a vin se budeme vénovat i tradi¢ni gastronomii a specia-
litam mad’arské, rumunskeé a bulharské kuchyng.

Vina a odrudy svéta
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Mad’arsko

Podnebi: Kontinentalni

Rozloha vinic: 69 000 ha *2011 OIV

Produkce vina: 2 750 000hl *2011 OIV

Spotieba: 24,101/rok *2014 TDA

Odrady: (60% bilé odrady, 40% modré odrady)

o Furmint, Harslevell,, Leanyka, Juhfark, Olaszrizling (RV),
Tramini, Szirkebarat (RS), Zold Veltelini (VZ), Irsai Olivér,
Sérfehér, Ezerjd, Kovidinka, Sarga Muskotaly, Kiralyleanyka,
Kéknyelti, Zenit, Zéta (Bouvier X Furmint), Cserszegi Flszeres
(Irsai Olivér X Roter Traminer)

o Kadarka, Kékoportd, Kékfrankos, Turdn, Zweigelt

Nejznaméjsi producenti

Attila Gere (Villanyi), Bock (Villanyi), Ferenc Takler (Villanyi),
Tibor Gal (Egri), Istvan Szepsy (Tokaj), Oremus (Tokaj), Dereszla
(Tokaj), Balassa Istvan (Tokaj), Kiralyudvar (Tokaj), Zoltan De-
meter (Tokaj), Nyakas (Etyek-Budai)

22 regiond

Soproni 1 370 ha, Nagy-Soml6i 500 ha, Zalai 2 180 ha,
Balatonfelvidéki 2 500 ha, Badacsonyi 1 600 ha, Balatonfiired-
Csopaki 1 700 ha, Balatonbogléri 2 600 ha, Pannonhalmai 630 ha,
Mori 900 ha, Etyek-Budai 1 770 ha, Aszar-Neszmélyi 1 400 ha,
Tolnai 2 130 ha, Szekszardi 1 900 ha, Pécsi (Mecsekalja) 500 ha,
Villanyi 1 600 ha, Hajos-Bajai 1 400 ha, Kunsagi 25 600 ha,
Csongradi 1 850 ha, Métrai 7 280 ha, Egri 3 200 ha, Biikki 980 ha,
Tokaj-Hegyaljai 5 250 ha

Oznacovani vin

Szaraz — suché

Edes — sladké

Asztali bor - stolni vino

Minesegi bor — jakostni vino

Kés6i Sziretelésti — pozdni shér

DHC/D.H.C. - Districtus Hungariae Controllatus (vino s chrané-
nym ozna¢enim pavodu nejvyssi kvality)

Borkulonlegessege szlogazdasaganak — jakostni vino z ur¢ité oblasti

Oznacovani tokajskych vin

Tokaji Széaraz — suché

Tokaji Szamorodni — suché nebo sladké vino z pivodnich odrid,
zrani min 2. roky, oxidativni styl

Tokaji Aszu — Tokajsky vybeér

AszU( 3 puttonyos  min. 60 g/l

(Zré.ni 3 rOky -2 I'Oky Vv SUdU) * vyrabéné do roku 2012

AszU 4 puttonyos  min. 90 g/l

(Zré.ni 3 rOky -2 I'Oky Vv SUdU) * vyrabéné do roku 2012

Aszu 5 puttonyos  min. 120 g/l

(zrani 3 roky — 2 roky v sudu)

AszU 6 puttonyos  min. 150 g/l

(zrani 3 roky — 2 roky v sudu)

Asz( Eszencia 180 -450 g/l

Eszencia (samotok) min. 450 g/l

Tokaji forditas — Fermentace moStu na matolinach cibéb

Tokaji méslas — Fermentace mostu na kvasni¢nych kalech Sa-
morodného

Rumunsko

Podnebi: Kontinentalni

Rozloha Vinic: 181 770 ha * Ministry of Agriculture 2012
Produkce vina: 5400 000 h] *Ministy of Agricultre 2012
Spotieba: 24,26 1/0soba/rok "2014TPA
Odrady:

o Feteasca alba (Divéi hrozen), Feteasca Regala, Mustoasa, Ta-
maioasa, Tamaioasa Roméaneasca, Chardonnay, Gewirztrami-
ner, Muscat Ottonel, Pinot Gris, Riesling

e Babeasca, Feteasca Neagra, Kadarka, Cabernet Sauvignon, Mer-
lot, Pinot Noir

Nejznaméjsi producenti
Prince Stirbey, Vinatre, S.E.R.V.E., Prahova Valley, Avincis, Na-
chbil, Rotenberg, Lacerta Winery, Liliac, Villa Vinea, Petro Vaselo

8 regioni

Moldova 69 139 ha, Oltenia & Mutenia 53 324 ha, Dobrogea
17 343 ha, Nisipurile si alte Terenuri Favorabile din Sudul Tarii
13 030 ha, Terasele Dunarii 11 306 ha, Maramures & Crisana
8 308 ha, Transilvania 6 569 ha, Banat 2 762 ha

Bulharsko

Podnebi: Kontinentalni, sttedozemni
Plocha vinic: 75 000 ha *2011 OIV
Produkce vina: 1 237 000hl *2011 OIV
Spotieba: 20,601/0soba/rok *2014 TDA
Odrady:

o Chardonnay, Muscat Ottonel, Misket Cherven, Sauvignon
Blanc, Aligote, Riesling, Ugni Blanc, RKkatsiteli, Dimiat

e Pamid, Rubin (Nebbiolo X Syrah), Melnik (Ranna Melnishka
Loza), Mavrud, Buket (Mavrud X Pinot Noir), Merlot, Cabernet
Sauvignon, Rouen, Gamza (Kadarka)

Nejznaméjsi producenti

Todoroff, Assenovgrad (Mammuth, Antanta), Domaine Boyar,
Vini, La Marouette, Villa Yambol, Chateau Burgozone, Miro
Cellars

5 oblasti

Severni — Dunavska ravnina, Vychodni — Cernomorski rajon,
Jizni — Trakijska niZina, Jihozépadni — Jolinka na Struma, Pod-
balk&nskéa — Rozova dolina, Podbalkanski rajon
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Gastronomie

Mad’arskd, rumunska a bulharska kuchyné je postavena na ze-
lening, ovoci, mase, drabeZzi, rybach a zajimavém koieni. Mno-
hé pokrmy se vyskytuji v tradi¢nich receptech vSech tii stata
a lisi se jen v malickostech.

Speciality Mad’arska

Pokrmy

Halaszlé — pikantni rybi polévka z nékolika druht ryb s rajca-
ty a zelenymi paprikami a kofenéna mletou paprikou

Gulyés — gulasova polévka z masa a papriky

Csabai kolbasz — ¢abajka

Téliszalami — uhersky salam — fermentovana uzenina s plisni
na povrchu

Libam4jpastétom — pastika z husich jater

Porkolt — perkelt — dusené maso s paprikou (gulas)

Paprikas — paprika$ — maso ve smetanovo-paprikové omacce
Tokén — pikantni smés masa a zeleniny

Lecso — leco

Langos — lango$

Koloszvary toltott kaposzta (koloSvarské pinéné zeli)
Segedinsky gulas — dusené maso s kyselym zelim

Tarhonya — téstovinova piiloha

Népoje

Unicum — bylinkovy likér

Barack palinka — merunkovice

Cseres palinka — trestiovice

Torkoly palinka — mlatovice

Egri bikavér — egerska byci krev (Kékfrankos, Portugieser,
Kadarka) — podle legendy pochazi jméno vina z doby kolem
roku 1552. Sulejman I. chtél dobyt hrad Eger, ale hrstka vo-
jaki dokézala obléhatele odrazit. Mezi tureckymi vojaky se
fikalo, Ze se byci krev misi do ¢erveného vina, a proto jsou
obréanci tak statec¢ni.

Speciality Rumunska

Rumunska kuchyné je bohaté na ovoce a zeleninu (porek, li-
lek, cuketa, paprika, rajcata). Specialitou jsou nakladané okur-
ky, zeli, paprika.

Pokrmy

Mamaliga — kukufi¢na kaSe, nékdy podavané s brynzou (bran-
za — ov¢éi syr)

Ciorba (¢orba) — kyselé polévky — kysané zeli, citron, zkvaSe-
né pSeniéné otruby, libecek

Ciorba de burta — drSt’kova polévka s cesnekem

Ciorba de perisoare — ostra polévka s masovymi knedlicky
Ciorba de legume — zeleninova nakysla polévka

Sarmale — zelné nebo vinné listy pInéné smési mletého masa,
ryze a kofeni

Muititei (mici) — grilované vélecky z mletého masa (¢evapcici)
Pateuri — tasti¢ky plnéné syrem nebo masem

Tochitura moldoveneasca — dusené vepiové maso se syrem,
¢esnekem, volskym okem a mamaligou

Rasol — pokrm z masa, brambor a zeleniny varenych spole¢né,
muZe se podavat s kienem nebo riznymi oméackami

Ardei umpluti — pInéné papriky

Mujdei — paliva oméacka z ¢esneku

Salata de vinete — salat z grilovaného lilku

Ghiveci — varena ¢i dusena zeleninova smés (leco)

Zacusca — zeleninova pomazanka — peceny lilek nebo fazole,
cervené papriky a cibule

Papanasi — koblihy ze smési tvarohu ¢i syra, vajicek a mouky
— preléva se dZemem a kysanou smetanou

Clatita — palacinky pInéné slanymi i sladkymi naplnémi.

Néapoje

Tuica — ovocna lihovina (Svestky) cca 30 % obj.
Palinca — ovocny destilat 50-60 % obj.

Rachiu — vinny destilat
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Speciality Bulharska

Pokrmy

Cubrica — smés koreni — saturejka, palivé papricky, sil, mouka
z oprazené kukutice, semena piskavice

Sopsky salét — salat pochézi z okoli Sofie a Dupnice od obyva-
tel horské oblasti nazyvanych Sopové

Kaskaval — paieny balkénsky syr z ov¢iho, kravského i koziho
mléka

SnéZanka — okurky v jogurtu s ¢esnekem a koprem — podobné
feckym tzatziki

Tarator — letni studend polévka z kysaného mléka, nastrouha-
né okurky, kopru a ¢esneku, nékdy s vlaskymi otechy

Caca (bulharsky) — smazené grundle — malé rybky — ancovi¢-
ky, sardinky, Sproty, mienky

Kebabce — mleté maso

Bob ¢orba — fazolova polévka

Skembe ¢orba — husté drstkova polévka

Ajvar — pasta z paprik, lilka, palivé papricky, slune¢nicovy
olej, cukr, kuchyiiska sul, ¢esnek, kyselina octova

Népoje

Pliska — brandy (hlavni mésto prvni bulharské tise) — Slancev
Bryjag, Pomorie

Boza — kvaSeny pSeni¢ny napoj (nizky obsah alkoholu)

Rakia — vinny destilat

Bilé odriady

Irsai Olivér Senzorické vlastnosti
Historie: Aromaticka odriida, kterou vyslechtil Pal Kocsis Barva: Svétle Zluta barva se zelenymi odlesky
v roce 1930 Viiné: Opulentni viingé muskatovych hrozna, kvéti a kandované-
Piavod: Madarsko ho ovoce

Etymologie: Existuje nekolik hypotéz ndzvu — 1. jméno fidice Chut’: Aromatickd, Stavnata chut’ s tdny sadového ovoce

Slechtitele; 2. szegedsky vinai; 3. muzské jméno

K¥izenec: Pozsonyi Fehér (Bratislavské bilé) X Csaba Gydngye Rana odrada révy vinné, ktera se péstuje i u nas, na Slovensku,

(Cabariska perla) ve Svycarsku a v Rusku. Casto se pouZiva i na vyrobu burgaku.

Plocha: 1 090 ha Vina poskytuje aromatickd, jemnd, s ovocnym charakterem. Po-
tencidl zrani je viak velmi maly.

Standard
NejduleZit&jsi apelace Etyek-Budali
Vyznamni producenti Nyakas, Zoltan Szoke, Szoke Matyas, Hilltop
Vinifikace Nerezové nadoby, bila vina, sucha vina nebo vina se zbytkovym cukrem
Télo Stihlé-stiedni
Cena 100-600 K¢
UloZeni 1-2 roky (sladka vina az 7 let)
Podavani 9-11°C
TOP ro¢niky 2015, 2013, 2012, 2009, 2007
Pokrmy Ovocné salaty, zrajici syry, orientalni kuchyng
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Furmint

Historie: Pravdépodobné puavodni odrada Madarska. Mnoho
pramend odkazuje na pavod v Italii, ale tuto hypotézu se nepo-
datilo prokazat.

Piavod: Madarsko

Etymologie: Froment (francouzsky pSenice), ziejmé pro zla-
toZlutou barvu vina, pripominajici zralé obili, poptipadé italsky
frumento

K¥izenec: Spontanni kiiZzenec odriidy Gouais Blanc (Heunisch)
Synonyma: Moslavac (Chorvatsko), Mosler (Rakousko), Sipon
(Slovinsko), Zapfner (Némecko)

Plocha: Celosvetove 5 259 ha — Mad’arsko 4 165 ha

Senzorickeé vlastnosti

Barva: Svétle zelenkave Zluta barva u suchych vin, syté Zluta
u zralych vin se zbytkovym cukrem

Viiné: Lehce aromatické vino s nadechem letnich jablek, bilych
kvéta a citrust

Chut’: WS kyselina, Stavnata chut’ s nadechem zralého zahrad-
niho ovoce a citrusa

Klasicka odrida oblasti Tokaj, poskytujici delikétni, mineralni su-
ché vina, ale predevsim opulentni a aromaticka sladka vina s mi-
moradnym potencialem k zrani.

Premium
Nejdalezitejsi apelace Tokaj
Vyznamni producenti Istvan Szepsy, Oremus, Dereszla, Balassa Istvan, Kiralyudvar, Zoltan Demeter
Vinifikace Nerezové nadoby, bila vina, sucha vina nebo vina se zbytkovym cukrem
Télo Stiedni—pIngjsi
Cena 100-6 000 K¢
UloZeni 1-2 roky (sladka vina az 100 let)
Podavani 9-11°C
TOP ro¢niky 2015, 2013, 2012, 2009, 2007, 2003, 2000, 1999, 1996, 1993, 1988, 1986, 1983
Pokrmy Husi jatra, syry s uslechtilou modrou plisni, deserty

Harslevell

Historie: Pavodni mad’arska odrtida, zminovana v roce 1744
Piavod: Madarsko

Etymologie: Harslevelli znamena lipovy list

K¥izenec: Potomek odridy Furmint

Synonyma: Feuilles de Tilleul (Francie), Lipovina (Slovensko),
Lindenbléttriger (Rakousko, Némecko)

Plocha: Mad’arsko 1 659 ha

Senzorické vlastnosti

Barva: Tmavsi Zlutd barva

Vané: Aroma ovoce, hroznt a kvéta

Chut’: Chut’ je ovocna s dobrou kyselinou a piijemnymi podtony
ovoce

Tradi¢ni odrida oblasti Tokaj, kde se z ni vyrabi sucha i sladka
vina a ¢asto se pridava do cuvée s odradou Furmint.

Premium
NejduleZitgjSi apelace Istvan Szepsy, Oremus, Dereszla, Balassa Istvan, Kiralyudvar, Zoltan Demeter
Vyznamni producenti Nerezové nadoby, bila vina, sucha vina nebo vina se zbytkovym cukrem
Vinifikace Stiedni—pIngjsi
Télo 100-6 000 K&
Cena 1-2 roky (sladka vina az 100 let)
UloZeni 9-11°C
Podavani 2015, 2013, 2012, 2009, 2007, 2003, 2000, 1999, 1996, 1993, 1988, 1986, 1983
TOP ro¢niky Husi jatra, syry s uslechtilou modrou plisni, deserty
Pokrmy Istvan Szepsy, Oremus, Dereszla, Balassa Istvan, Kiralyudvar, Zoltan Demeter
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Feteasca alba

Historie: Stard& moldavsko-rumunska odrida, dnes vyznamna
predevsim v Rumunsku

Pivod: Moldavie, Rumunsko

Etymologie: Feteasca alba znamena ,,bila slecna“

K¥izenec: Piibuzna Feteasca Neagra

Synonyma: Vdratik (Moldavie), Méadchentraube (Mad’arsko),
Dievc¢ie hrozno (Slovensko)

Plocha: Celosvétove 17 469 ha — Rumunsko 12 916 ha

Senzorické vlastnosti

Barva: Slamove¢ Zlut4 barva

Viné: Piijemné kvétové aroma s nadechem sadového ovoce
a hroznt

Chut’: Delikatni chut’ s dobrou kyselinou a podtény zralého ovoce

Typicka odrida Rumunska a Moldavie, nékdy oznacovana jako
Leanka, ale toto oznageni neni spravné, bylo prok&zano, Zze ma-
darské odrada Lednyka méa jiné DNA.

Standard
NejduleZit&jSi apelace Murfatlar, Transylvania, Dealu Mare
Vyznamni producenti Jidvei Maria, S.E.R.V.E., Crama Basilescu, Cotnari
Vinifikace Nerezové nadoby, dievéné sudy, bila vina, sucha vina nebo vina se zbytkovym cukrem
Télo Stiedné plné
Cena 120-400 K¢
Ulozeni 1-2 roky
Podavani 9-11°C
TOP roéniky 2015, 2013, 2012, 2009, 2007
Pokrmy Ryby, dribez, polotvrdé syry, téstoviny
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Feteasca regala

Historie: Pavodni rumunska odrida vyslechténa v roce 1920
a predstavend v roce 1928 v Bukuresti na vystaveé vina a ovoce
Puavod: Rumunsko

Etymologie: Feteasca regala znamena ,,kralovska sle¢na“
K¥iZenec: Pribuzna Feteasca alba

Synonyma: Danesana (Rumunsko), Pesecka Leénka (Slovensko)
Plocha: Celosvétove 13 136 ha — Rumunsko 12 905 ha

Senzorické vlastnosti

Barva: Slamové Zluta barva
Viiné: Pomérng intenzivni ving hrozni, kvéti a ovoce
Chut’: Stavnata chut’s dobrou kyselinou a podtony Zlutého ovoce

Rumunska odrada s piijemnou aromati¢nosti a ptijemnou svézes-

ti. Nejpéstovangjsi ze vSech odrad se jménem Feteasca.

Standard
NejduleZit&jsi apelace Transilvania
Vyznamni producenti Prince Stirbey, Vila Dobrusa, Cramele Recas
Vinifikace Nerezové nadoby, bila aromaticka vina, sucha vina nebo vina se zbytkovym cukrem
Télo Stiedné plné
Cena 60-600 K¢
Ulozeni 1-2 roky
Podavani 9-11°C
TOP ro¢niky 2015, 2013, 2012, 2010
Pokrmy Ryby, drabez, lusténiny, téstoviny

Juhfark

Historie: Pavodni mad’arska odrida
Pavod: Madarsko

Etymologie: Juhfark znamené ov¢i ocas
Synonyma: Lammerschwanz

Plocha: Mad’arsko 186 ha

Senzorické vlastnosti

Barva: Zlatavé Zlutd barva
Viiné: Ving ovoce, bylinek, citrusi, kveéta
Chut’: Delikatni chut’ s podtony jablek a peckovin

PrestoZe se tato odraida péstuje na relativné malé plo3e, jsou vina
z této odrady typicka a celkem dobie dokdZou vyzravat.

Standard
NejduleZit&jSi apelace Somlo, Etyek-Budai
Vyznamni producenti Tornai, Szent Istvan, Fekete Bela, Meinklang
Vinifikace Nerezové nadoby, bila vina, sucha vina nebo vina se zbytkovym cukrem
Télo Stredn¢ plné
Cena 70-600 K¢
UloZeni 1-3 roky
Podavani 9-11°C
TOP roéniky 2015, 2013, 2012, 2010
Pokrmy Téstoviny, duSena zelenina, rizota
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Kadarka

Historie: Tradi¢ni balkanska odrada, ktera se dostala do Mad’ar-
ska a Bulharska ve stredovéku béhem turecké okupace

Pavod: Balkan — pravdépodobné Srbsko
Synonyma: Gamza (Bulharsko)
Plocha: Mad’arsko 666 ha, Bulharsko 550 ha

Senzorické vlastnosti

Barva: Rubinové ¢ervend barva
Viné: Vang papriky, podhoubi a ¢okolady

Vv

Chut’: Vyrazngjsi chut’ s vyssi kyselinou a nddechem bylinek

Populérni odriida v Mad’arsku, pouzivana v oblasti Eger do Egri

bikavér a pro vyrobu jemnych svéZich ¢ervenych vin. Podobné
oblibend je i v Bulharsku pro stredné pIna aZ pIngjsi ¢ervena vina.

Standard
NejduleZitejsi apelace Villanyi, Egri, Szekszardi
Vyznamni producenti Sauska, Thummerer Pince, Takler, Marika Nemes
Vinifikace Nerezové nadoby, sudy, ¢ervena sucha vina
Télo Stredné plné — plné
Cena 150-1 200 K¢
UloZeni 1-5 let
Podavani 12-18 °C
TOP roéniky 2015, 2013, 2012, 2010
Pokrmy Hovézi maso, jehn&ei mleté maso, speciality z grilu

Feteasca neagra

Historie: Pavodni rumunska odrada, kterd se mozna domestiko-

vala z divoke révy vinné
Piavod: Rumunsko

Senzorické vlastnosti

Barva: Cihlové ¢ervena barva
Viné: Vang kofeni a peckovin s nddechem skofice

v

Chut’: Vyraznéjsi chut’s bohatou tislovinou a ovocnou kyselinou

Etymologie: Feteasca neagra znamena ,,cerna sle¢na“

K¥izenec: Ziejmé potomek divokeé révy
Synonyma: Schwarze Madchentraube (Rumunsko)
Plocha: Rumunsko 1 719 ha

Rumunska odrida, ktera v nékterych atributech pripomina odradu
Pinot Noir.

Standard
NejduleZit&jSi apelace Transilvania, Dealu Mare
Vyznamni producenti Villa Vinea, Prince Stirbey, Vila Dobrusa, Cramele Recas, Domeniul Coroanei Segarcea
Vinifikace Nerezové nadoby, sudy, ¢ervena sucha vina
Télo Stredné plné — plné
Cena 150-1 200 K¢
UloZeni 1-5 let
Podavani 12-18 °C
TOP roéniky 2015, 2013, 2012, 2010
Pokrmy Drobné zvéfina, syry s uslechtilou bilou plisni, teleci maso
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Pamid

Historie: Pavodni bulharska odriida, péstovana mozna jiz v ob-
dobi antiky

Puavod: Balkan

Etymologie: Stary bulharsky nazev

K¥iZenec: Ziejmé potomek divokeé révy

Synonyma: Plovdina (Makedonie), Piros Szlanka (Mad’arsko)
Plocha: Bulharsko 6 792 ha, Rumunsko 2 930 ha

Senzorickeé vlastnosti

Barva: Tmavé ¢ervena barva
Viiné: Aroma tmavého ovoce, zavareniny, dreva a kakaa

v

Chut’: PIngjSi chut’, korenitost, skorice, bohata trislovina

Pamid je odrada, ktera se velmi dobte hodi k lokélni gastronomii
Bulharska a Rumunska.

Standard
NejduleZit&jsi apelace Dunavska ravnina, Trakijska niZzina
\/yznamni producenti Assenovgrad, Domaine Boyar
Vinifikace Nerezové nadoby, sudy, ¢ervena sucha vina
Télo Stiedné pIné — pIné
Cena 100-400K¢
UloZeni 1-5 let
Podavani 12-18 °C
TOP ro¢niky 2015, 2013, 2012, 2010
Pokrmy \epiové maso, uzeniny, mleté maso

Rubin

Historie: Pavodni bulharska odrada, vyslechténa v roce 1944
Pavod: Bulharsko

Etymologie: Rubin odkazuje na rubinovou barvu

K¥izenec: Nebbiolo X Syrah

Synonyma: Rubin Bolgarskii

Plocha: Bulharsko 165 ha

Senzorické vlastnosti

Barva: Rubinové ¢ervena barva
Viné: Vang peckovin, koreni a dieva

v

Chut’: PIngjSi chut’ s tony lesniho ovoce, Svestek a rozinek

Pivodni odrida Bulharska s chutovymi a aromatickymi tony ro-
dicovskych odrad.

Standard
NejdalezitejSi apelace Jolinka na Struma
Vyznamni producenti Logodaj, Elenovo
Vinifikace Nerezoveé nadoby, sudy, ¢ervena sucha i sladka vina
Télo Stredné plné — plné
Cena 100-400 K¢
UloZeni 1-5 let
Podavani 12-18 °C
TOP ro¢niky 2015, 2013, 2012, 2010
Pokrmy Ov¢i syry, tmavé maso, zverina

Melnik

Historie: Stard, pozdng zrajici odrada Bulharska

Pavod: Bulharsko

Etymologie: Melnik je ndzev mésta v jihozapadnim Bulharsku
K¥iZenec: Stara odrida

Synonyma: Shiroka Melnishka

Plocha: Bulharsko 2 602 ha
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Senzorické vlastnosti

Barva: Karminové ¢ervena barva
Viané: Aroma koteni, lesniho ovoce a dieva

Vs

Chut’: PIngjsi chut’s velmi dobrou strukturou a pikantni kofenitosti

Melnik mé& velmi dobré predpoklady pro dobré télnaté vina, kterd
budou moct zrét ¢i doprovodi vyrazngjsi pokrmy.



Standard
NejduleZitejSi apelace Jolinka na Struma
Vyznamni producenti Logodaj
Vinifikace Nerezové nadoby, sudy, ¢ervena sucha a fortifikovana vina
Télo PIngjSi—plné
Cena 100-400 K¢
UloZeni 1-5 let
Podavani 12-18 °C
TOP roéniky 2015, 2013, 2012, 2010
Pokrmy Tmavé maso, syry, cokoladoveé deserty

Mavrud

Historie: Prastara odriida, kterou mozna znali jiz staii Thrakové

Pavod: Bulharsko

Etymologie: Mavrud je z feckého ,,mavro“ = ¢erny
K¥iZenec: Stara odrida

Synonyma: Tsiganka (Bulharsko)

Plocha: Bulharsko 1 709 ha

Senzorické vlastnosti

Barva: Temn¢ inkoustové ¢ervend barva
Viiné: Vyrazna viané lesniho ovoce, ¢okolady a dieva
Chut’: Bohata chut’ lesniho ovoce, ¢okolady, vyraznéjsi trislovina

Mavrud poskytuje vina s velmi dobrym potencialem zrani a moz-
nosti snoubeni s vyrazngjSimi pokrmy a tmavym masem.

Standard
Nejdilezit&jsi apelace Podbalkanski rajon
Vyznamni producenti Assenofgrad, Villa Yustina
Vinifikace Nerezové nadoby, sudy, ¢ervena sucha vina
Télo PIngjSi—plné
Cena 100-600 K¢
Ulozeni 1-5 let
Podavani 12-18 °C
TOP roéniky 2015, 2013, 2012, 2010
Pokrmy Zvéfina, maso, zrajici syry, mleté maso
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Typicka vina, ktera doporucujeme vyzkouset

Chcete-li blize poznat charakter jednotlivych odriid a ochutnat zajimava vina z legendérnich apelact, vybrali jsme pro vas
vzorky, které povazujeme za jejich naprosto typické zastupce. Samoziejmé jsme mohli prezentovat nejslavnéjsi legendy, avsak
vybirali jsme s ohledem na prakticky vyznam seridlu, tedy s ohledem na dostupnost a vynikajici pomeér kvality a ceny.

Bile odrady

Monser, Feteasca Alba,
demidulce

Zlatozelena barva a stiedni
viskozita. Vyrazngjsi, nasladlé
aroma grepu a sladkych pome-
ran¢a a bilych kvéta. Nasladla
ovocna chut’ s tony broskvi,
citrust a del$im zavérem.

cena 137 K¢

www.vinojinak.eu

Gizella, Barat
Harsleveld 2015

Jiskrna zlatozelena barva a stred-
ni viskozita. Velmi ¢ista viing
bilych kvétin a citrust. Chut’ je
jemna a elegantni, svézi, vyvaze-
na a prijemné ovocna, s delsim,
nasladlym zévérem.

cena 420 K¢

WWW.Vinorum.cz

Mad Wine Kft,
Mad Furmint 2015

Svétla, zlatozelena barva

a stiedni viskozita. VVyrazné
aroma kvétin a ovocného Zelé.
Chut je stiedné plna, harmo-
nicka a elegantni, s tony bilého
ovoce, citrust a svézim, stredng
dlouhym zavérem.

cena 290K¢

WWW.Vinorum.cz

Somléi Vandor,

Juhfark 2013

Syté zlaté barva a vyssi viskozita.
Ptijemné ovocna viiné kombinuje
tony kandovanych pomeranc,
kdouli a bylin. PIna, vyvazena
ovocna chut’ se svézim projevem,
¢erstvymi ovocnymi a bylinnymi
tony a dlouhym zavérem

cena 415K¢

WWW.Vinorum.cz

Modré odrady

Skizo, Balatoni Irsai
Olivér 2015

Barva bilého zlata a stred-

ni viskozita. Aromaticka,
typicky kotenita ving s lehce
muskatovym charakterem.
Piijemné pitelné vino s hezkou
ovocnosti, jemné kofenitym
projevem, svézi kyselinou

a delSim z&verem.

cena 149 K¢

WWW.Vinorum.cz

Recas, Sole, Feteasca
Regala 2015, barrique,
DOC

Syt&jsi, mosazna barva a stiedni
viskozita. SvéZi ¢ista aromatika
bilych kvétin a kandovanych
citrusti s lehkym dotekem sudu.
Pifjemné ovocna svézi chut’
erstvého citrusového ovoce je
lehce zaoblena jemnym bariko-
vym tonem. Delsi zaver.

cena 149 K¢
Www.bavino.cz

Takler, Kadarka 2015

Svétla, rubinova barva

s rizovymi okraji. Pikantni
jemné ovocné aroma ¢erveného
ovoce, elegantni svézi lehci chut’
po tresnich a visnich s jemnym
peprovym podténem a stiedné
dlouhym zavérem.

cena 299 K¢
www.bavino.cz

Starosel,
Mavrud 2014

Tmavé rubinova barva s cih-
lovymi odlesky a velmi dobra
viskozita. Viné je intenzivngjsi,
ovocna, pripominajici lesni
ovoce a sladké dievo. Chut’ je
pIngjsi, hiejiva, s ovocnymi pod-
tony zralych Svestek a lékorice.
DelSi zaver.

cena 189 K¢
www.vinaBG.cz
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Text: Ivo Dvotéak, foto: Ivo Dvoiak a Michal Setka, vybér vin: Michal Setka

Recas, La Putere,
Feteasca Neagra

Syta, tmavé cervena barva

a vyrazna viskozita. Podma-

niva viing cervenych plod,
Svestek a boriivek. PIna, hebka
chut’ se svézimi ovocnymi tony

a jemnym dotekem vanilky. DelSi
nasladly zaver.

cena 179 K¢
www.bavino.cz

Lovico Lozari JSC,
Mona’s Collection,
Cabernet Sauvignon
& Pamid

Temné rubinova barva, nasladla
ovocna ving zralych tiesni

a jefabin. V chuti jednoduché,
jemné, piijemné ovocné a pitelné
vino s mékkym tifslem a kratSim

. zavérem.

cena 75K¢
www.diama-vino.cz
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Villa Melnik, Bergulé,
Melnik 55 2013

Syta tmavé cervena barva

a vyssi viskozita. Opulentni
vang zralého ¢erveného ovoce,
Svestkovych povidel a kavy,
ktera piechazi i do chutového
vjemu. Jemné tifslo, svézi vyssi
kyselina a delsi zavér.

cena 189 K¢

www.vinaBG.cz

VIA Ignatia,
Rubin 2012

Syta, tmavé ¢ervena barva s fi-
alovymi odlesky. Opojna viné
tieSnové marmelady a Svest-
kovych povidel, plna ovocna
chut’ s tény ¢ervenych ploda se
svézi kyselinou, kulatym trislem
a delSim, nasladlym zavérem

cena 189 K¢
www.diama-vino.cz
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& mista, kde si vino opravdu uzijete

Hotel Galatea

Relaxace na prahu , Raje”

Kdyz se vydate z Prahy po délnici D10 ve sméru na Cesky Raj, na jeho okraji, na klidném
predmésti Mladé Boleslavi, narazite na Kosmonosy. Jednou z dominant tohoto
pétitisicového mésta je také areal hotelu Galatea, jehoZ soucasti je romanticky park
s rybnickem Brc¢alnikem a mistem pro venkovni grilovéani. V 1été je plny piknikovych
dek a v podvecer neni vyjimkou, Ze se z parku nesou tény hudby nékteré z vystupujicich
kapel, at uz jsou soucasti svatebniho veseli, kulturni, ¢i gastronomickeé akce.

o

W

(jtyfhvézdiékovy hotel  disponuje

26 pokoji veetné dvou luxusnich

apartmana s balkonem a vyhledem
do malebného parku. Do nabidky sluzeb
patii také wellness centrum a prostory pro
poiadani konferenci, firemnich akci i sou-
kromych oslav. PlIné bezbariérovy hotel
funguje od roku 1995 a diky komplexni
a vSestranné nabidce sluZeb, véetné multi-
funkéniho parku, je velmi ¢asto vyuZivan
k oslavam, svatebnim obfadam a hostinam.
V letoSnim roce navic majitelé hotelu slav-
nostné zprovoznili galerii vin ,,Po Skleni¢-
ce”, kterd funguje na principu technologie
Vinojet a kterou Ize navstivit nejen v roli
hotelového hosta. Soucasti arealu Galatea
Je restaurace s kapacitou 70 osob a samo-
ziejmeé s Sirokou nabidkou vin ,,po sklenic-
ce* diky pouzivani jiz zminéného systému.
Majitelé jsou nadSenymi.,,milovniky* vina,
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coZ je poznat jednak diky galerii vin, jednak
z vinného listku, kde naleznete Siroky vyhér
lahvi z celého svéta, pricemZ burgundska
vina si vyhiraji a dovazeji sami. Restauragni
tym se mtZe pochlubit vlastni bylinkovou
zahradkou, ze které vyuziva ingredience
do rozmanitych pokrmu. V jidelnim listku
narazite jak na sezonni, tak na degustacni
menu. V piipadé, Ze s sebou vezmete déti,
pak se jisté pii ¢ekani na jidlo zabavi jidel-
nickem s omalovankami ¢&i v détském kout-
ku. V lété je k posezeni k dispozici mala
letni terasa, kde celkovou atmosféru do-
kresluje piijemné zurceni vody z nedaleké
font&ny. Déti si mohou hrét na soukromém
venkovnim détském htisti a hotel vita i na-
vstévniky s jejich ctyinohymi mazlicky.
Pokud byste chtéli sviij pobyt tematic-
Ky zaméit, pak si mtZete vybrat ze Siroké
Skaly pobytovych balicky, jako je napii-

klad balicek ,,Pro milovniky vin“. Jedna se
0 vikendovy pobyt s ubytovanim na jednu
¢i dvé noci pro dvé osoby, dvouchodovou
veceii, odpoledni kédvou s desertem a sa-
moziejmé devadeséatiminutovou navstévou
galerie vin ,,Po Skleni¢ce®. DalSimi jsou
pak balicek relaxacni, romanticky, bezlep-
kovy nebo balicek pro budouci neveéstu ¢i
Zenicha s vystiznym nazvem ,,Rozlucka se
svobodou“. Mezi sluzby, které vam zcela
zarucené zpestii pobyt, patii zdravotni Ci
relaxaéni masaze, sauna ¢i whirlpool.
Hotel diky své kapacité poskytuje za-
zemi jak param, tak vétSim skupinam at’
uzZ pro firemni akce, rodinné oslavy, nebo
svatby. Pro firmy hotel nabizi maly ¢i vel-
ky — aZ pro 70 osob — konferencni salonek
s kvalitnim technickym vybavenim. V pii-
pad¢ teambuildingu je mozné vyuzit také
vinarnu, ktera je vybavena prisluSenstvim



potiebnym pro prezentaci. Navic je v ni
mozZné zajistit zabavu formou oblibeného
karaoke na prilehlém tane¢nim parketu.
V piipadé svatby hotel nabizi komplexni
sluzby, které s takovou udalosti souvisi.
Obrad se obvykle kona na molu nad ryb-
nickem ¢i v-nedalekém zamku a na jeden
den ptipada strikiné pouze jedna svatba,
takZe svateb¢ané maji cely areél exklu-
zivné pro sebe. V odpolednich hodinach
pak veseli pokracuje u venkovniho grilu.
Za Spatného pocasi mohou hosté vyuZit
krytou ¢ést grilovisté pro 50 lidi ¢i klima-
tizovany party stan, ktery ma kapacitu az
200 osob. S vedgerni zabavou muiZete po-
kracovat také v prostorach vinarny, ktera
je pro podobny druh zvlaStnich prileZitosti
idealnim mistem. Soucasti vinarny je bar,
tanecni parket a kvalitni zvukova a svételna
technika. Viyybaveni také poskytuje vhodné
podminky pro vystoupeni hudebni skupi-
ny. Samoziejmosti je sommeliersky servis
a s tim souvisejici moznost zajistit fizenou
degustaci. Soucasti vinarny je podzemni
vinny sklipek, kde je moZnost pronajmout
si archivni vinny box s kapacitou 88 1ahvi.
Archivni boxy si mohou rezervovat jak
firmy, tak i jednotlivci v restauraci hotelu.

Majitelim archivnich boxi je umoznéno
VYUZit prostory vinarny pro posezeni s pra-
teli pti ochutnavce svych uloZenych vin.
Degustacni galerie vin ,,Po Skleni¢ce*
funguje v ramci hotelu od konce ledna.
Jednd se o koncept, kdy diky: technologii
na uchovani tichych a Sumivych vin lze
po skleni¢ce ochutnat az 72 druhi vin od 18
moravskych vinait vSech moravskych po-
doblasti. Degustovat mtZete mnoha zpi-
soby — bud’ si jednoduSe objednavéte vino
»p0 skleniéce* nebo v karafé ke svému
stolu, nebo si vyberete jeden ze tii degustac-
nich balickd, jehoZ nakupem si objednavate
¢as, kdy muZete neomezené prechutnavat
vSechna vina. Samoziejmosti je moznost
objednani teplého a studeného obcerstveni
sestaveného pievazné z produktt od mist-
nich farméit ¢i z vlastni vyroby. Pokud méte
VetSi hlad, pak si mtiZete objednat peceny
vepiovy bok ¢i veprovou panenku ve vinné
omadce se Stouchanymi bramborami, nebo
dokonce celou — dozlatova pecenou — hu-
sicku se Spekovymi knedliky. Galerie navic
zavedla transportni sluzbu, ktera v okruhu
70 km od Mladé Boleslavi dovézi a opét
odvéZi zajemce 0 navstévu v piipadg, Ze se
chtéji na noc vréatit do své vlastni postele.

Pokud se v hotelu rozhodnete prenoco-
vat, pak muZete vyuzit dalsi atraktivni a ne
zcela obvyklé sluzby. Patii mezi né na-
priklad tehotenské cviceni, asthanga a vi-
nyasa joga, vlasovy salon ¢i psychologie
a psychoterapie.

V hotelu kaZdoro¢né probiha akce
»ovatebni den Galatea” — letos to bude
11. zat. Smyslem je predstavit aredl jako
idedIni misto pro svatbu. Soucasti -,,Sva-
tebniho dne“ je bohaty program, pro-
hlidka aredlu, soutéz ,,\aSe svatba 2017
za polovic*, médni piehlidky, ochutnav-
ky jidel a také prezentace dodavateli do-
provodnych sluzeb.

Do dalSich akci, které béhem roku ho-
tel porada, patii zejména tematické degu-
stacéni vecery, jako je napiiklad Morav-
sky vecer s cimbalovou muzikou. Dalsi
tematicky zameéiené degustacni vecery
zahrnuji Sestichodové degustacni menu
snoubené s viny.

Aredl Galatea je idealnim prostredim
pro relaxaci, dobrym vychozim bodem pro
vylet do Ceského Réje, a hlavné mistem,
kde si vino uZijete. K celkové atraktivite
prispiva fakt, Ze je hotel dostupny za pou-
hych 35 minut z okraje Prahy.

Hotel Galatea****

Pod Koupalistém 881
293 06 Kosmonosy - Mlada Boleslav

Recepce: +420 326 721 920
hotel@galatea.cz

Reditel: Marek Kopecky
777 554 375, kopecky@galatea.cz

www.galatea.cz
www.posklenicce.cz
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Poklady klasické francouzské kuchyné

Francouzskad kuchynég, a to i jeji
nejvyssi forma, tzv. ,,haute cuisine®,
se ve skutecnosti od jinych konti-
nentalnich kuchyni prilis nelisi. Vy-
bér sezénnich a co nejkvalitngjSich
surovin, pec¢livé a femesiné zpra-
covani a daraz na estetickou formu

na talifi, to vSe je, nebo by mélo
byt, standardem ve vSech dobrych
restauracich po celé Evropé. Jsou
to vSak autentické chuté nékterych
ingredienci, které, a¢ vyrobky, jsou
pouzivany jako zakladni suroviny
a které cini pravé francouzské jidlo

neopakovatelnym. Casto maji ekvi-
valent v jinych zemich, ale prave ty
ptvodni ndm tvoii jakousi originalni
»francouzskou“ chut’, které bez nich
nelze nijak jinak dosahnout. V na-
Sem novém serialu si téch nekolik
nejzndmeéjsich pripomeneme.

Hoi¢ice je jen zdéanlivé nedileZitd a obycejna kotenici pfisada, ovsem ze v3ech prisad

a koreni se ji celosvétové spotfebuje, vyjma soli a pepre, nejvétsi mnoZstvi. Jeji spojeni

s vinem naznacuje uz etymologie jejtho ndzvu (moutarde — Fr, mostarda — It, mustard

— En), ktery v latiné zni mustum ardens a ve staré francouzstiné mofit ardent, doslovné

palivy, Zhavy most. Mal4, asi milimetrova seminka rostliny hoicice jsou mletd nebo vcelku

mécena ve vinném mostu a tato smés predstavuje, ¢i lépe dfive predstavovala zaklad

kaZzdé hor<¢ice. Pojdme se tedy na historii a vyrobu hot¢ice podivat bliZe.

z mnoha rostlin kmene Sinapis nebo Brassica, podle je-
jichz barvy pak vznika hoicice svétla, hnéda, nebo cerna.
Pro kazdou hot¢ici je klicova vyvazena chut’ mezi ostrosti latek
ze seminek, sladkosti z vinného mostu nebo cukru a kyselosti,

K ziskavani seminek hoi¢ice se vyuziva nékolik druhti
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kterou dodava taktéZ most, popripadé ocet. Tuto jednoduchou
smes lze ozvlastnit dalSimi ptisadami, ovocem, bylinkami nebo
kotenim, o jednotlivych druzich se doctete nize pti popisu klasic-
kych francouzskych typu hoi¢ice. Prvni archeologické vykopav-
ky prokazujici péstovani rostlin hoicice pochézeji z tdoli Indu,



pricemz tamni civilizace existovala az do roku 1800 pted Kris-
tem. Predpoklada se, Ze jako prvni experimentovali s vyrobou
hot¢ice takové, jak ji zname dnes, staii Rimané. Prvni skutecné
zaznamenany recept na jeji ptipravu pak pochazi z prelomu étvr-
tého a péateho stoleti z kulindtského rukopisu ,,De re coquina-
ria d’Apicius”, kde je ndvod na smes mleté hoicice, octa, pepre,
kminu, libec¢ku, koriandru, dalSich bylinek, cibule, medu, rybi
omacky a oleje a tato smés je doporucovana k ochuceni peceného
hibetu divocaka. V desatém stoleti prevzali znalosti a zkuSenosti
Rimant patizsti mnisi ze Saint-Germain-des-Prés a zahajili vy-
robu své vlastni hot¢ice. Prvni zaznam o oficialni vyrobé hoicice
je datovan v kralovskych registrech v PaiiZi rokem 1292. Béhem
trindctého stoleti si reputaci jako centrum vyroby hoi¢ice vybu-
doval i Dijon. Popularitu této pochutiny doklada pisemny Gcet
potvrzujici spotiebu sedmdesati galonu hoic¢ice béhem jedné je-
diné slavnostni hostiny, poradané vévodou burgundskym v roce
1336. V devatenéctém stoleti byly zavedeny prvni stroje na vyro-
bu hoic¢ice, ve dvacatém, v roce 1937, se pak konal slavny soudni
spor mezi producenty z PaiiZe a Dijonu o ochrannou zndmku.
Soud v3ak rozhodl, Ze ndzev indikuje recept, a ne teritorialni pti-
sludnost, a tak dijonska hoicice neméa své vlastni AOC. Proto
muze napiiklad starobyla znacka Grey-Poupon uvadét na svych
dozach Moutarde Dijon, ackoliv pro americky trh, kde je velmi
popularni, vyrabi sveé hoi¢ice v Holandsku.

Dnes je nejvétsim producentem hotciéného seminka Kanada,
nasledovana ponékud piekvapivé Nepalem a Ceskou republikou,
kterd podle ¢isel z roku 2004 vyprodukovala 112 000 tun, tedy
15% svétové produkce. Neni tedy nereélné, Ze kdyz si ke grilo-
vanému masu nabirame IZi¢ku ostré dijonské hoicice, pochazi
jeji zakladni slozka pravé z nasich krajt. Stiplava a kysela chut
a stejné tak sladkost se u jednotlivych typa hoicic lisi. Svétla
seminka hoicice bilé (Sinapis alba) davaji mén¢ ostrosti nez se-
minka hotcice hnédé nebo ¢erné (Brassica nigra). Déle je ostrost
ovlivnéna teplotou kapaliny, vody s moStem nebo octem, ve kte-
ré se seminka namaci. Studena lazen deéla hoicici ostiejsi, tepla
jemngjsi. Teplota a kyselina denaturuje enzymy, které tvofi vy-
slednou ,,silu“ hoicice. Pii ptipravé lze seminka uplné rozemlit,
nebo udélat smés mletych a drcenych seminek, poptipadé je ne-
chat vcelku. RozliSujeme dva klasické typy francouzské hoicice,
které jsou praveé konzistenci Uplné rozdilné. Dijonska hoicice je
z jemné mletych semen, krémové konzistence a syte, svétlejsi
Zluté barvy, zatimco hoicice a I’ancienne (po starém, starobylém

Miroslav Kalina

Mirek Kalina je v soucasné dobé¢ 3éf-
kuchaiem v restauraci ,,Kalina cuisi-
ne&vins"“. Vaii klasickou francouzskou
a ¢eskou kuchyni. Kromé spoluprace
s pany Martinem Hoffmeisterem a Boi-
kem Sipkem absolvoval zahrani¢ni sta-
Ze ve Francii, Skandinavii a Némecku.
Nejvice ho vSak ovlivnila prace u jed-
noho z nejvétsich kuchara staré Skoly,
u Michela Guerarda, jehoz podnik ,,Les
Prés d’Eugénie” je jiz nékolik desitek
let hodnocen tremi hvézdickami Mi-
chelin. Mirka muZete vidét i na obra-
zovkach televizi v poradech ,,Kuchai-
ska pohotovost” a ,,Masterchef*.

zpusobu) je z nemletych seminek hnédé a ¢erné hoicice, hrube,
granulové konzistence a tmavé hnédé barvy, byva sladsi. Kyse-
lost se dodava bud’ vinnym octem, nebo jako pti vyrobé prvnich
hoicic — nezkvaSenym moStem z ne Uplné vyzralych hroznu, tak-
zvanym verjus. Klasicka dijonska uz nadale obsahuje pouze siil,
v nekterych ptipadech jesté kyselinu citronovou, a I’ancienne
také sul s trochou koieni a cukru. Existuji dalSi variace na bazi
dijonské hoitice -— napftiklad s estragonem, hodici se vyborné
k pecenému vepifovému masu, s cassis (¢erny rybiz), idealni
ke zveéring, s pernikem nebo s liskovymi orisky, které ladi se stu-
denymi masy. Nékteré dalSi druhy obsahuji ¢ast semen nenam-
letych a jsou hrubsi konzistence, ne vsak tolik jako a I’ancienne.
Je to predevsim sladka hotcice (moutarde douce), ktera obsahuje
sladovy ocet a karamel. Specialitou je moutarde aux algues, ob-
libené predevsim v Bretagni a Normandii, kter4 obsahuje 25%
¢erstvych (mysleno nezpracovanych) moiskych fas a samoziej-
mé moiskou sul. Nejvice vynikne v receptu na pecené makre-
ly v hoi¢iéné oméacce. Na jihozapadé Francie (Sud-Ouest de la
France) nedaji dopustit na moutarde a la violette, kterd kromé
jiného obsahuje fialkovou vodu a perfektné pasuje ke krvavému
jelitku boudin noir, v Provencge zase na svou ostrou verzi s ¢es-
nekem, paprikou a provensélskymi bylinkami. DalSich variant
je nepocitané — s bazalkou, paprickami Piment d’Espelette, kte-
ré maji vlastni AOC, se suSenymi rajcaty atd. Z hrubozrnnych
hoi¢ic je mym favoritem znacka moutarde de Meaux, z mésta
Meaux asi 60 km vychodn¢ od PatiZe, typicka svymi porcelano-
vymi d6zami, uzavienymi Sirokou korkovou zétkou a pecetnim
voskem. Wysoce kvalitni a svétové proslula hoicice se zde dela
uz od ¢asu Karla Velikého (Charlemagne) a staré dozy jsou pied-
métem sbératelskych vasni. A mimochodem ano, je to ono més-
to, ze kterého pochazi i slavny syr Brie (Brie de Meaux AOC).
Pravou Dijonskou hoi¢ici s velkym D je pro mé znacka Edmond
Fallot, zaloZena v roce 1840, kterd ovSem sidli v Beaune, tedy
paradoxné ne v Dijonu. Tyto dvé znacky jsme pouzili pii pripra-
vé dnednich receptu, které samoziejmé zarazujeme i do nabidky
restaurace Kalina cuisine & vins, pojd'me si je piibliZit s dopo-
rucéenymi viny.

Text: Vit Hepnar

Foto: Michal Setka

Recepty a foodstyling: Miroslav Kalina
Vybér vin: Vit Hepnar a Michal Setka

Vit Hepnar

Sommelierstvi se vénuje od roku 1998,
tedy od Uplnych zacétki této profese
u nas. Pracoval v restauraci ,,Rybi trh*
a v ,Le Terroir, kde se svym tymem
obdrZel od pravodce Michelin sym-
bol hroznu — ocenéni za vinny listek.
V roce 2009 zaloZil se spolecniky
Gourmet Services, spole¢nost na do-
voz francouzskych vin, ktera jsou jeho
nejvetsi vasni. V soucasné dobé spolu-
pracuje s Mirkem Kalinou na konceptu
restaurace ,,Kalina cuisine&vins*.

Zari 2016 | 81



9 .
m francouzska gastronomie

Uzeny sled s bramborovym salatem
s hor¢ici a I’ancienne

Pro 4 osoby potiebujeme:

osm filetd kvalitniho uzeného sledg, 1/2 kg
brambor, nejlépe odriady Grenaille, jarni cibulku,
hrst okurek Cornichons, zeleninovy vyvar 0,5 litru,
ocet, cukr, sul, ¢erstvé mlety pept a hrubozrnnou
hot¢ici (& I’ancienne).

Toto jidlo ma sladkokysely pikantni charakter s tdnem jédu

a uzenosti, lze tedy jit dvéma sméry. Sladkokyselou chut’ dobie
podpoti alsasky riesling, ovocny, s kyselinou a nasladlym
koncem, nejlépe z mladsSiho ro¢niku, naptiklad z vinatstvi
Trimbach, Riesling Reserve 2012, AOC. Chceme-li nasledovat
uzenost a jodovou slanost, mizeme pouzit bilé burgundskeé,
napiiklad Domaine la Soufrandise, Pouilly-Fuissé 2012, Clos
Marie, které bylo citlivé zuSlecht'ovano v dubovych sudech.

Brambory uvaiime v osolené vodé a soucasné
si ptipravime nalev ze zeleninového vyvaru,
ve kterém jsme rozmichali tfi polévkové IZice

hrubozrnné hoi¢ice. Abychom doséhli vyvézené Trimbach, Riesling Domaine la Soufrandise,

sladkokyselé chuti, pouZijeme cukr a ocet. Nalev Reserve 2012, AOC Clos Marie, Pouilly-Fuissé
zahiejeme, ale nevaiime. Brambory slijeme AOC 2012

a jesté horké nakrajime na kole¢ka, ptidame k nim
nasekané okurky a jarni cibulku, hojné popepiime
a zalijeme teplym nalevem. Pii pokojové teploté
nechadme uleZet asi dvé hodiny, béhem nichz

by brambory mély cely nalev vstiebat. Salat se
nechladi, idealn& ho podavame vlazny, rozdélime
porce na talife a na kazdou polozime dva filety
uzeného sledé. Ozdobime jemné& nasekanou zelenou
¢asti jarni cibulky.
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Klasicky velky alsasky Riesling
bude také vhodnou kombinaci.
Syta zlata barva se zelenkavymi
odlesky, piekrasna ovocnost
a jemn4, elegantni finesa jsou
jeho za&kladni charakteristikou.
odridové typické aroma
, kvétu lipy a lipového
medu s jemnou stopou petroleje.
Chut’ je plna, vyrazna a Stavnata
s jasnymi odradovymi znaky.
Uslechtilé vino s velkym potenci-
alem ke zréni.

Cena: 555 K¢
www.global-wines.cz

Velmi pifjemné vino z jihu
Burgundska zaujme nad-
hern& ovocnym a minerél-
nim projevem i piiznivym
pomérem kvality a ceny.
Syt4, zlatoZluta barva, viing
citrond, broskvi a grepi

s vyraznou mineralitou

a lehkym dotekem bylin
se odrézi i v elegantni,
sv&Zi a vyvazené chuti. Je
Stavnaté, pIngjsi v téle, ma
delSi zaveér a velmi dobry
potencial dale zrat v lahvi.

Cena: 463K¢
www.alifea.cz




Lapin a la moutarde de Dijon — kralik
na dijonské horcici

Pro 4 osoby potiebu :

jednoho cerstvého kralika, bilou cibuli, ¢esnek, Spek,

2dl bilého suchého vina, sklenicku moutarde de Dijon
(klasickou), maslo, olej, polévkovou zeleninu, sul, cerstveé
mlety pepi a bouquet garni (svazecek bylinek — bobkovy
list, petrZel, tymian).

Kralika naporcujeme na piedni a zadni b&hy plus
maso ze hibetu. Zebirka, krk, kosti a viechny zbytky
pouzijeme spolu s polévkovym koienim na vyvar.
Porce masa proSpikujeme a osolime a poté je kratce
opeceme — zatahneme na oleji v kastrolu. KdyZ je maso
hotové, vyndame ho a v kastrolu opeceme cibuli, esnek
a na kosticky nakrajeny zbytek Speku. Porce masa
potieme hoi<cici a vratime do kastrolu, ten pak lehce
podlijeme vyvarem a dame do trouby vyhiaté na 180 °C
a peceme asi 30 minut. Je-li potieba, podlévame vyvarem.
Kdy? je krélik hotovy, vynddme porce masa a udrZzujeme
je horké. Do kastrolu pfidame bilé vino, odvatime
hycenou Stavu a redukujeme, nakonec jesté pridame
IZici hoicice a stAhneme plamen. Kdyz Stava piestane
vaiit, vmichame trochu masla na zjemnéni. Servirujeme
maso polité horkou omagkou s varenymi nebo
$touchanymi bramborami, nebo, jak je ¢asté ve Francii,
také se Sirokymi nudlemi.

Ackoliv je kralik bilé maso, hoi¢ice a zptisob ptipravy déla z tohoto
jidla partnera spiSe pro ¢ervené vino. Jako idealni se ukazuji leh¢i
¢ervena Gamay nebo Pinot Noir z jiznich apelaci Burgundska. Nic
extra zralého a komplexniho, pot&Si spiSe jednodussi a ovocngjsi
vina. My jsme vybrali Beaujolais Villages 2014 od Dominqua
Pirona, ¢itankovou ukazku odriady Gamay s charakteristickou
ovocnosti a jemnym tiislem. MaZeme samoziejmé ale vyuzit i bilé
burgundskeé. Skvélym tipem bude napfiklad typické vino z méstecka
Beaune — Joseph Drouhin, Cote de Beaune Blanc 2014.

Dominique Piron, Beaujolais
Villages AOC 2014

K tomuto receptu mizeme
s Uispéchem vyuzit i ovocné
Cervené vino. Beaujolais
bude idedlni. Toto je vyro-
beno klasickym kvasenim,
nikoli karbonickou macera-
ci. Mé& vyraznou rubinovou
barvu, jemnou ovocnou
aromatiku, v chuti je Zivé,
ovocné jemné, s niz§im
alkoholem a skvéle pitelné.
Delsi zaver a struktura
ukazuje i dobry potencial
ke zréni.

Joseph Drouhin, Cote
de Beaune Blanc 2014,
Cote de Beaune AOC

Bilé burgundskeé zde bude
samoziejmé klasikou a v3e
umocnime, vyuZijeme-li

jedno ze slavnych vin ptimo

z Beaune. Jiskrna zlata barva,
nédherné aroma zralého Zlutého
ovoce, mandli a citronové travy
s vyraznym slanym mineralnim
podténem a stopou vanilky.

V chuti plné a soucasné svezi
vino s vyraznou ovocnou kyse-
linou, mnozstvim citrusovych
tont, stopou ofiska a briosky

a dlouhym zaverem. Delikétni,

harmonické vino.

Cena: 770K¢
WWW.vinum-bonum.cz

Cena: 300 K¢ )
www.gourmetservices.cz
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Bilé portské

Portskd vina jsou synonymem tispéchu portugalského vinarstvi. Jejich historie se datuje

do 17. stoleti a za jejich vznik mohou, tak jako u mnoha produktti vinarského svéta, Anglicané.

Stoleta valka méla v poloviné sedmnactého stoleti za nasledek mimo jiné i velka cla na dovoz

francouzskych vin do Anglie. Angli¢ti obchodnici tedy museli najit ndhradu za tak popularni vina
z Bordeaux jinde. A nasli je v Portugalsku. Tehdy angli¢ti kupci primichali do portugalského vina

z Doura brandy, aby se pii pfevozu nezkazilo, a brzy zjistili, Ze tento postup vytvoril ze zdejsich

vin velmi lahodny népoj. Re¢ je o portskych vinech vyrdbénych z modrych hrozni, kterd jsou

dnes svétozndmd. N&s zéfijovy test se vSak zaméfil na mnohem méné zndmou kategorii bilych
portskych vin, kterd jsou vSak jak v gastronomii, tak v barech velmi zajimavé vyuZzitelna.

vyrébi, ale podle pristavu, ze kterého bylo vyvazeno. Vinice,
na kterych vyrastaji hrozny pro portské vino, leZi asi 100 ki-
lometri proti proudu smérem do vnitrozemi v impozantni kopcovité
krajiné v bezprostiednim okoli teky Douro. Jedné se pravdépodobné
0 nejdivocejsi a clovekem témer nezmeénénou vinaiskou oblast své-
ta. Povodi teky Douro i samotné mesto Porto jsou zékonem z roku
1756 také nejstarSi vymezenou vinaiskou oblasti na svéte (Regido
Demarcada do Douro). Vyznam a jedine¢nost regionu a jeho pro-
dukt uznala i organizace UNESCO, kdy? jej v roce 2001 zaradila
na seznam svétového kulturniho dédictvi.
| kdy?Z si pod pojmem ,,portské* dnes vétSina z nas vybavi mohutné
vino temné cervené nebo ofiSkové barvy, nesmime zapomenout ani
na ,,White Port“, tedy bilé portské. V Portugalsku se s témito viny
setkate ¢asto, pomeérng rozsitena jsou i ve Francii. Tradi¢ni odbytisté
portského — tedy Velka Britanie — jim ale zase tak naklonéna neni.
Bilé portské se samoziejmeé vyrabi z bilych hrozni a existuje opravdu

Portské vino nedostalo sviij nézev podle regionu, ve kterém se
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Siroka Skala styla a kvality. Donedavna pod oznacenim White Port,
nebo v portugaldtiné ,,Porto Branco®, produkovala rada vyrobct
¢asto podivna vina nestandardni kvality. Nicméné kvalitni produkty
urcite stoji za pozornost. Existuje cela rada druhti bilého portského,
od suchého aZ po velmi sladké. Dlouhym zranim v dievénych su-
dech se navic rozdily mezi bilym portskym a Tawny Port, vyrabénym
z modrych hroznt, ¢asto stiraji, bila portska tmavnou a je obtizné
podle vzhledu uréit, o jaké portské se vlastné jedna. Jednoducha
zé&kladni bila portska se podavaji chlazena jako dobry aperitiv, nebo
tvoii vynikajici zaklad koktejla. V kombinaci s tonikem a citronem se
pouZzivaji napiiklad pro oblibeny napoj s nézvem ,,Port Tonic*. Starsi
a vyzrala bila portska jsou viak samoziejme nejlepsi samotna, nic-
méné stéle vychlazend. Je potéSitelné, Ze i na naSem trhu je nabidka
bilych portskych vin pomérné Siroka a k dispozici je mnoho velmi
kvalitnich vin v nejriznéjSich stylech i cenovych kategoriich.

Text a foto: Michal Setka



Kazdy meésic se na strankach casopisu WINE & Degustation setkéte s predstavenim malo zndmé apelace

a vina, které podle naSeho nazoru stoji za pozornost, i kdyZ se na nasem trhu vyskytuje jen sporadicky.

Niepoort Vinhos, Porto White 10 YO
90,50 bod1, cena 799 K¢

Mosazné Zluta barva s tmavymi odlesky a velmi dobra visko-
zita. Vinég je ¢ista, intenzivni, korenito-ovocna, s nadechem
karamelu a mandlového krému. Chut je harmonickd, Stavnata,
s velmi dobrou strukturou, piijemnou vyzralosti, piipominajici
susené pomerancové platky a suché plody. Dlouhy zaver.

=—= doutnik Trinidad Coloniales

Kopke, Lagrima White
87,83 bodu, cena 411 K¢

Jantarové Zluta barva s pomerancovymi odlesky a velmi dobra m

viskozita. \Viing je ¢ista, intenzivni, ovocna, s tony merunék na- e
kladanych v medu s vlaSskymi ofechy a pifjemnymi balzamo- —

vymi podtény. Chut’ je Stavnata, ovocnd, sladkd, s prijemnymi ki & |

koienitymi podtony. Dlouha dochut’.

KOPIKI
LAGRIMA
PORTO

=—= baklava

www.portske.cz

Quinta do Noval, Extra Dry White
87,17 bod1i, cena 405 K¢

Svetla, zarive Zlutd barva se stifbfitymi odlesky a velmi dobra
viskozita. Ving je ¢ista, ovocna, se svézimi podtény melounu
cantaloupe, nektarinek a bilého rybizu. Chut’ je netradi¢né své-
Zi, s velmi dobrou ovocnou kyselinou a pifjemnou koienitosti.
Dlouhy zavér.

_ . aperitivni koktejl s kvalitnim tonikem

~ alimetkovou kiirou www.portske.cz

Real Companhia Velha, Royal Oporto white
87,17 bodu, cena 295 K¢

Mahagonové pomeranc¢ova barva a velmi dobra viskozita.
Ving je intenzivni, medoveé nasladla, s tony sladkého koteni,
lesniho medu a kandované pomerancové kary. Chut’ je pIngjsi,
vyvazena, s pifjemnou symbiézou sladké kotenitosti, alkoholu
a zbytkového cukru. Dlouhy z&ver.

=—= buchti¢ky se Sodo

www.global-wines.cz
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Degustacni komise casopisu WINE & Degustation
pro Grand test Bilé portskeé

Degustace probéhla
Vv prostorach restaurantu

Zleva: Tomas Odermatt — (Bacchus), Tomas Britha — sommelier

(1er Wines), David Kral - vitéz Bohemia Sekt Trophée 2015, head Poiorf,:f A ab;ﬁf,'oﬁ“’G
sommelier (Bohemia Sekt), Martina Riel-Salvatore — sommelierka tel278 130230, 777 201871
(Globus), Ivo Dvorak — viceprezident Asociace sommelierd,

Jakub Pfibyl - ctyinasobny nejlepsi sommelier CR, drZitel titulu WINE & Degustation
Advanced Sommelier, Court of Master Sommeliers. podnaze e

AL V

Doporuéeni pro konzumaci VERTAS
vino vino vino Slovansky dim
i k okamzite 7 S potencidlem — ae UrCENé - = idealni D5 2 et
konzumaci 2az5let k uloZeni = kombinace
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Quinta da Pacheca, Pacheca Port Lagrima
87 bod11, cena 630K¢
Prazra¢na barva médi a starého zlata a velmi dobra viskozita.
\Viné je Cista, s nddechem prazenych liskovych ofiska, lesni-
ho medu a pomerancového likéru. Chut’ je opulentni, sladka,
s tény karamelu a kandovaného ovoce. Dlouhy zaver.

== pistaciovy créme brulée

Niepoort Vinhos, Porto White
86,33 bodu, cena 299 K¢

Mosazn¢ Zluta barva s jantarovymi odlesky a velmi dobra
viskozita. Vané je ¢istd, intenzivni, s nddechem kandovaného
a nakladaného ovoce, s pifjemnymi podtony sladkého koieni.
Chut’ je pIna, hiejiva, se sladkymi tény karamelu, kandovaného
ovoce a suseného ananasu. Dlouhy zaver.

-

== grilovany ananas s vanilkovou zmrzlinou

www.globus.cz

Vinoquel — Vinhos Oscar Quevedo Lda., White Port
86 bod11, cena 265 K¢

Bronzové nazloutla barva s médénymi odlesky a velmi dobra
viskozita. Viné je ¢ista, intenzivni, piipominajici kandovanou
pomerancovou kuru, exotické ovoce a nektar. Chut’ je vyva-
Zend, s velmi dobrym pomérem zbytkového cukru, alkoholu
a ovocneé Stavy, s pifjemnymi podtony vanilky. Dlouhy zaver.

== pralinky z bilé ¢okolady j
www.belamost.cz

W. & J. Graham’s, Fine White Port
84,67 bodt, cena 295 K¢

Svétlejsi, jantarové Zlutd barva a velmi dobra viskozita. Ving
je Cistd, intenzivni, pripominajici pomerancovy likér a prazené

mandle. Chut je pIng&jsi, Stavnata, hiejiva, s dlouhou dochuti.

e

GRAHAMS
E WHITE

== punéovy iez s pomeranéovym Zelé

www.ler.cz
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Calem, Old Friends White Porto
84,17 bod1i, cena 361 K¢

mi dobra viskozita. Viné je Cista, intenzivni, ovocnd, s na-
dechem rozinek, datli a suSené pomerancové kary. Chut’ je
stiedné pIna, ovocnd, s jemnym nadechem vanilkového tésta
a ovocného pyré. Dlouhy zaver.

_ . vanilkova zmrzlina prelita nefiltrovanym
= dyitovym olejem

Sogrape Vinhos Group — Ferreira,
Porto Ferreira White

83,17 bod1, cena 349 K¢

o

L}
FORTO

EERREJ‘:‘-"

| ey
.,

OLD FRIENDS

|-

www.portske.cz

Quinta de Santa Eufémia,
Fine White

82,50 bod1i, cena 295 K¢

www.bacchus.cz

Sogevinus - Fine Wines, S. A.,
Dacosta, Of the Coast, White Porto

81,67 bod1, cena 241 K¢

www.portske.cz

www.dobreportske.cz

Quinta de Santa Eufémia,
10 Years White Port

79,83 bodu, cena 550 K¢

www.dobreportske.cz

WINE & Degustation udéluje
medaile vitéznym vintm

£ £ A

&Y G

Medaile nejsou udélovany viem vinam,
ktera dosahnou urcity pocet bodd, ale
vyluéné tiem nejlepSim vinim v Grand
testech, v novinkach pak ,,Vinu mésice*
a ,,NejlepSimu nakupu*, tedy vinu s nej-
lepSim pomérem kvality a ceny. Tyto

medaile budou pro zakazniky obchodi,
vinoték, restauraci ¢i pfimo vinait a do-
vozci jasnou zarukou toho, Ze vino proslo
nékterou z degustaci ¢asopisu WINE &
Degustation a bylo ve velké konkurenci
ocenéno narocnou degustacni komisi ¢a-

sopisu jako jedno z nejlepsich vin v dané
kategorii, které si na naSem trhu muzete
koupit. Orientujte se pti nakupu vina po-
dle medaili ¢asopisu WINE & Degustati-
on avyzkousgjte vitézna vina, ktera oceni-
ly komise nejvétSich odbornika v CR.

88 | WINE & Degustation




PRUVODCE NEJLEPSIMI
VINY CESKE REPUBLIKY

Partnerem projektu
je spolecnost

2SKY
o0 | ()
7
N %/ o (
7 fnaz M
o vina avy
il & vinaz Cech
A RepU®
Projekt s podporou Vinafského fondu
Vino

na dotek

‘_:.-_'_-_.:-_: -

Degustujeme ze skla

L Bumikt

Objednavejte na www.w-d.cz



' Ve yd
E kultovni francouzské restaurace

0

BN T 1 s 11 e Rs s IR TR T L RERBTERTER BTN IRLEN BTN EINENTILRILEEReNENTSRRNsIRIneIRLETeTtsesienIRRtasIR L ReUitIReTistnRtentesteetaEeetiiansitstsRianIuRtRsIiLisetEesTIiasRRinsINnsILL D IARAY,

0

oS G300000C000080000000006000060000a300000000000000000000000000000006000005000600000000000000in60000600000000080000000000000000300004 Y 0

L’Ecurie Du Castellas

Cela Evropa se v 1été potkava na Azurovém pobreZi. Asistovanou

sebevrazdou je navstéva tohoto ptivabného regionu v dobé od poloviny

cervence do poloviny srpna. Jen téZko hledate misto v jakémkoliv hotelu,

dlouhé hodiny stravite v dopravnich zacpach a brzy prestane byt zabavné

i ostré slunce — samoziejmé s vyjimkou rana a pozdniho odpoledne, kdy

se stava milosrdn€jsim a vytvari kulisy, které nenajdete snad nikde jinde

v Evropé. Gastronomicky neni francouzsky jih prilis komplikovany;,

konzumuyji se ryby a pije riizové vino — predevsim v 1été. MuiZete se v turisty

obleZenych mistech dobre najist? MuZete, a to prekvapivé i v mistech, kde se

vaii hlavné a pfedevsim pro turisty. Jako v L’Ecurie Du Castellas.

proslavil Roger Vadim filmem ,,A Buh stvoril

zenu“, v.némz uvedl na scénu Brigitte Bardo-
tovou, je dnes oblibenym cilem turistt snad ze vSech
¢ésti sveta. Pred nékolika mesici tu navic otevieli
muzeum filmu v tolik obdivované Gendarmerie zna-
mé z cetnické série s Louisem de Funésem. Turistika
je zde prevazné jednodenni — cestu ze Saint Maxi-
me (40 kilometrti) zdolate rano hravé za dvé hodiny
a pak odpoledne potiebujete stejny ¢as zase na cestu
zpét. Na noc zastavaji pouze skute¢ni VIP, ceny ho-
tela jiné moznosti nedovoluji. Je to misto, které ma
svou dusi spiSe v zimg, ale v Iété musite jinam. Neda-
leko. Méstecko Ramatuelle je zndmé piedevsim svym
kazdoro¢nim festivalem, kde letos poprvé po deseti
letech chyb¢l Michel Galabru — zemiel v lednu mi-
nulého roku. A také je na mistnim hibitové pohiben
slavny herec Gerard Philippe. Vesnicka je to kouzel-
na av lété plna lidi. A pravé tady najdete vyjimecnou
restauraci L’Ecurie Du Castellas. Jedno z nejlepSich
mist, kde muZete v lét¢ na Azurovém pobieZi poo-
bédvat ¢i poveceret.

U?Z jen prostiedi je vyjimecné. Z terasy méate ves-
nicku jak na dlani, vidite kostel, radnici a v dalce se
modra more. V Iét¢ uvnitt vétSinou nikoho nenajdete,
ji se venku. Do interiéru se uchylite jen tehdy, pokud
se vyrazné ochladi, a na to si tady musite pockat vét-
Sinou az do tijna, ¢i jesté spiSe do listopadu. Soucasti
restaurace je i jednoduchy hotel s malymi pokoji, ale
kaZzdy pokoj v Ramatuelle ma cenu zlata.

Saint Tropez, byvala rybaiska vesnicka, kterou

V kuchyni vladne Henri Dambri, charismaticky,
dobte naladény a provensalsky uvolnény kuchat, kte-
ry toho uz stihl pomérné dost. Wyrastal deset kilome-
tri odsud a porad bydli v Cogolin, coz je méstecko
Vv tésném sousedstvi Saint Tropez. V okoli bylo vzdy
pomérné dost restauraci, o praci proto nebyla nou-
ze a mlady Henri uz od svych ¢trnacti let pomahal
v kuchyni. Casto myl nadobi, pracoval jako ¢&isnik,
ale obcas mu dovolili i ptipravit jednoduché pokrmy
— a praveé tady ziskaval prvni zkuSenosti. Prace ho
zacala bavit. \Wydal se do Londyna, kde se ho ujal Mi-
chel Roux, znamy kuchat francouzsko-britského pa-
vodu, zakladatel restaurace Le Gavroche. Poté zami-
fil do Caré Blanc a na ¢as vyrazil dokonce i do Ruska
do restaurace George V., které byla oteviena v Mosk-
vé na Rudém namésti. Pracoval i s kuchaii znamé
restaurace Negresco v Nice a jeho posledni Staci
pied piichodem do Ramatuelle byla prestizni dvou-
hvézdickova restaurace Clos de la Violette v Aix en
Provence. Pak se vratil domt, do mist, kde vyristal.
PredevsSim proto, Ze méa rad provensalskou kuchyni.

,»VSechno je zaloZeno hlavné na mistnich produk-
tech, protoZe kdyZ jedou lidé na jih, tak chtéji jist
hlavné lokalni véci, nemé cenu ptipravovat jidla odji-
nud, je tieba se drZet toho, co je pro region typické,
vysvétluje mi Henri a pfipomind ten nejvétsi paradox,
s kterym se musi ,,potykat”. ,,NemiaZeme si budovat
zadnou vlastni klientelu, prakticky vibec nevarime
pro mistni, ob¢as k nam nékdo z regionu piijede né-
kolikrat za mésic, ale hlavni klientelu tvoii turisté.

OGd e €233383333328222333888888833222243888222222TT2228888TTTTTTA2BLTTTLTATALLLLIBBTTTTATAALL2BTLLLTTALTTLLLLIBTTTTTLTTLTTLLLTTLTTD, 9\ a0

90 | WINE & Degustation

0

S8 E3IIE8E s ERsREesEEs I e asIREEREsEasTIsT I e NesRE2TIgasBEEasREEEEBEIEEeRRTessEE REEREEasITRIBEINTIBINEEBETIAREBRINTIBEIRAIEINRIRTIRRERTIREITTIRINTABEILAISEILAIBBITATBRAATEBRATRE DG\ .




LY S

e
1
™

1

o R s

i
=

Zaii 2016 | 91



. v yd
E kultovni francouzské restaurace

0

BN T 1 s 11 e Rs s IR TR T L RERBTERTER BTN IRLEN BTN EINENTILRILEEReNENTSRRNsIRIneIRLETeTtsesienIRRtasIR L ReUitIReTistnRtentesteetaEeetiiansitstsRianIuRtRsIiLisetEesTIiasRRinsINnsILL D IARAY,

0

oS G300000C000080000000006000060000a300000000000000000000000000000006000005000600000000000000in60000600000000080000000000000000300004 Y 0

Chceme, aby si nas pamatovali a vzpominali na gast-
ronomicky zazitek, a pokud prijedou do oblasti Saint
Tropez piisti rok znovu, aby méli chut’ k nam zase
prijit,” dodava Henri.

Pripravuje hlavne sttedomorskou kuchyni — cuke-
ty, lilky, hodné bazalky a ¢esneku. ,,A samoziejme
ryby. Tieba ted’ déld&m hodné rybu sv. Petra (pilo-
bfich ostnity), tresku, moiského vika — toho délam
vcelku — a také humry. Jsou sice z Bretanég, ale hod-
né lidi tady si je objednava, a tak je pripravujeme.
Navzdory tomu, Ze nepochdzi odsud. Ale klienti
chté&ji hlavné to, co je francouzské, a kdyz uz jsou
u moie, tak moc nerozlisuji, z jakého mogte ryby, co
maji pied sebou na taliti, vlastné pochézeji.

Ned&ldm nic moc komplikovaného, mam rad
jednoduchou kuchyni odsud nebo z blizkého regi-
onu. Takze treba délam casto jehnéci kotletku ze
Sisteronu v krusté z bylinek, s éesnekem a petrzeli
a k tomu zeleninovy tian s cuketami, tieSnovymi
rajcatky a olivami. Miluji zeleninu, ktera dy-
cha sluncem. Pripravuji také kraba s koriandrem
a zazvorem a s limetkou a gaspacho s citronelou
(vonatkou citronovou). V lété je to velmi svézi.
Na jidelnim listku mame vlastné jen jedno jidlo,
které nepochéazi z tohoto regionu, treba néco asij-
ského, to je v poslednich letech hodné oblibena
kuchynée.”

Sedime s Henrim na terase restaurace kratce pred
polednem. Tvrdi, Ze urcité nebude plno. Turisté jsou
vétSinou u motre a tam si také daji néco lehéiho.

Do gastronomickeé restaurace se chystaji az na vece-
fi. Henri ma nekolik dodavateli z okoli — tieba prave
na jehnéci ze Sisteronu, zeleninu bere od dodavatele
z okoli Saint Tropez a jen vyjime¢né se dostane sam
na trh. Uz dopoledne pry musi byt v kuchyni. Ted’ si
ale na chvilku z kuchyné odskocil, predtim, nez za-
¢ne Srumec. On sam ji nejradéji doma a do okolnich
restauraci chodi minimailng.

,Doma si délam tieba sépie s paprickami Espelette
a sladkou paprikou a s cesnekem. VVSe dam na panev,
sépie krasné zcéervenaji, jsou velmi dobte ochucené
a k tomu délam divokou ryZi se zazvorem a citronem
a s trochou oleje a jeSté pripravim pénu z hub se za-
zvorem a citronelou — houby poradné povaiim a pak
piiddm trochu smetany a vSe rozmixuji a vznikne
z toho péna, kterd vSe krasné doplni. Neni mi lito
stravit ¢as v kuchyni, i kdyZ pripravuji jidlo jen pro
sebe, mam radost z toho, kdy?Z je to opravdu dobré,*
dodava Henri.

V lété¢ maji otevieno kazdy den, v zimé jen pét
dni v tydnu a denné piipravuji asi jen dvacet pokr-
mu. V Ramatuelle Zivot pies zimu trochu vyhasne.
Ale léto je prijemné. Blizko mote je krasny hotel
Réserve Ramatuelle, odtud mivaji dost klientt, ¢asto
k nim pry jezdi i Karl Lagerfeld a herci, kteti pfi-
jizdgji na festival. Jsou nejlepsi restauraci v Sirokém
okoli, lepSi pry najdete uZ jen v Saint Tropez.

Ale kazdy, kdo se v 1ét¢ do tohoto méstecka vydal,
si s ohledem na jeho dostupnost nepochybné poloZi
otazku: ,,Stoji to vSe viibec za tu cestu?*
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Léto meni vSechny ustalené zvyky
a gastronomicka pravidla. V restaura-
ci se serviruji hlavng regionalni vina,
¢asto z okoli Ramatuelle, a naprostym
kralem je razové. Henri fika, Ze v Pa-
fiZi se v zimé rosé témér nepije a pies
léto si to chté&ji vSichni vynahradit.
K rybeé by se hodilo bilé a k hovezi-
mu ¢ervené, ale tady se pije rosé Upl-
né ke vSemu. Ani opravdovi gurmani
se s tim moc ,,nemazli* a objednaji
razové tam, kde by za jinych okol-
nosti rozhodné volili jina vina. Tady

si ho objednaji jako aperitiv a pro-
jdou s nim az k dezertu,” vysvétluje
Henri. Na vinném listku nechybi ani
vyborna Bordeaux, ale téméi nikdo
je neobjednava. A co si tu dat, kdyz
uz jste v ,,razovém kraji“? Za pozor-
nost stoji zejména Chateau Minuty
z okoli Ramatuelle. Lahev navrhla
v roce 1960 Monique Mattonova,
matka soucasnych vlastniki. Rodina
Matton-Farnet vlastni vinaistvi uz tti
generace. VVyborné razoveé je i z Do-
maine Bertaud Belieu, pozoruhodné

vinarstvi najdete na cesté¢ do Saint
Tropez. A pro opravdové fajnSmekry
se nejlépe hodi Chateau Sainte Ro-
seline, vynikajici vino s dlouholetou
tradici a nddhernym vinohradem. To
uZ ale musite kousek dale, k Arcs sur
Argens. Léto je v Provence prosté ri-
Zovym meésicem.

Text a foto: Jan Smid
www.jansmid.cz

[\] @jansmidcro

Jan Smid

Jan Smid je zpravodajem Ceského rozhla-
su ve Francii a je autorem fady knih o fran-
couzskych regionech — napt. Obrazky
z Burgundska, Bretang, Paiize ¢i Cham-
pagne. S Ceskou televizi spolupracuje

na pofadech Objektiv ¢i Postrehy odjinud.
V letech 1991-98 byl zpravodajem Ces-
kého rozhlasu v USA. Miluje gastronomii,
jeho oblibené bilé vino je Chablis, ¢ervené
Crozes-Hermitage. Nakupovat nejradsi
chodi na trh Place Monge v Paiizi. Své
knihy piSe v kavarn¢ La Contrescarpe.
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Hodnotitelé restauraci ¢asopisu WINE & Degustation jsou vasnivi gurmani a milovnici vina. Na téchto strankach
vam tedy anonymné, skryti za karikaturou oblibeného guru pana Duchemina, pfinaseji postiehy a doporuceni
na restaurace z domova i ze zajimavych svétovych gurméanskych destinaci. Jsme kriti¢tf, ale maximalné objektivni,
vime, Ze je jednoduché néco pohanét, ale tézké néco dobrého vybudovat. Neddvno v Praze otevreli dvé nové re-
staurace s vysokymi ambicemi. Vydali jsme se tedy podivat, co tyto dvé novinky na prazské kulinarni scéné nabizi.

Co hodnotime?

Kvalitu jidla.

Je jedno, jestli jde o peceny bticek, nebo kaviar,
vie miize byt skvélé, nebo zcela odporné. Diile-
! Zité je i to, jestli kuchar opravdu vari, nebo jen
@_F_.} \kréji a klade na talit dobré suroviny.

Urovei vinného listku.

Nejde jen o rozsah, ale i o roz-
tfidéni, vybér vinarfi, zralost
rocniki, vybér skla, celkovy
koncept a férové ceny.

Cistotu, atmosféru a troveri obsluhy.
Restaurace nejsou stejné tirovné, proto
u nas najdete u vsech hodnoceni ozna-
Ceni piktogramem, jejichz vysvétlni na-
leznete nize. Y,

Portfolio restaurant

Lanndv Palac, Havlickova 1030/1, 110 00 Praha 1, tel.: +420 224 267 579, www.portfolio-restaurant.cz
Otevieno: Po - P4 11:30 — 23:00, So 12:00 — 23:00, kuchyné oteviena vzdy: Po - So 11:30 — 14:30, 17:00 — 22:00

alsi teprve nedavno otevienou restaura-

Dci, do které jsme zamiiili, je ambicidz-

ni projekt s nazvem Portfolio. Udélali

jsme si rezervaci a s ocekavanim jsme se vydali

do prazské Hybernské ulice do domu naproti
Masarykovu nadrazi.

Portfolio lezi v krasném rohovém domg,
za velkymi prosklenymi vylohami. Ty poskytuji
dostatek denniho svétla. Moderni a vzdusny in-
teriér je vytvoien ve skle, svétlém dievé a jem-
nych pastelovych barvach. Extra pohodina de-
signova kiesilka stoji u stoli z bukového deva,
na kterych jsou zalozeny bilé textilni ubrousky,
sada pribora a sklenky Riedel. Virchni podlazi je
disponované do nékolika menSich jidelnich sala
a privatniho salonku pro osm lidi, oddéleného
od ostatnich mist. Spodni podlaZi nabizi vétsi sél,
zafizeny jeSté o néco pohodingji, kde Ize pose-
dét u vicechodové vecete nebo s vétsi skupinou
hosti. Cela restaurace pasobi vzdusng, ¢isté, je
skvéle osvétlena a je na prvni pohled patrné, ze
byla promyslené navrZena a zrealizovana. Za po-
vsimnuti stoji lampy, velké usaky i mala kiesilka,
stejné jako nadobi a piibory.

Jidelni listek Portfolia nabizi mimo jiné ob¢-
dové menu, které se obménuje s tydenni pravi-
delnosti, vecer pak a la carte a jedno degustacni
menu sestavené vZdy z pokrmi z karty. Na stalém
listku je Sest predkrma, pét hlavnich jidel, z toho
dvé rybi, styii dezerty plus zmrzlina a vybér syrii.
My jsme jako vzdycky chtéli ochutnat co nejvice,
a tak jsme si sestavili vlastni menu. Nejprve ndm
byl dorucen amuse-bouche, pozdrav z kuchyné,
kterym byl jemny houbovy krém zjemnény sme-
tanou. Pak jiZ priSly piedkrmy, lehky a osvéZujici
tartar z cervenych krevet s koriandrem, fenyklem,
s rajcaty concassé a zahradni okurkou, dale vo-
niavé restované hiibky a liSky s poSirovanym
vejcem, topinamburou a horkym syrem fonti-
na a nakonec v kiupavém téste peceny kozi syr
s jablecno-rebarborovym chutney, salatem frisé
a s Champagne dresinkem. Jidla byla dochucena,
hlavni surovina vzdy dominovala a ostatni chuté
s ni byly vzdy v harmonii. PiestoZe nas lakaly
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ryby, dali jsme tentokréat prednost masu také pro-
to, abychom si mohli uzit lahev ¢erveného z ob-
sahlého vinného listku. VWbrali jsme tedy srnci
filet s pecenou zeleninou, celerovym pyré a omag-
kou s visnémi Amarena a doraZova pecenou teleci
svickovou s bramborami boulangére, kapustou
a s omackou z lidek. Oba chody byly perfeking
pipraveng, maso spravné upecené a dochucené,
splnily presné naSe ocekavani. Po hlavnim jidle
jsme dostali dalsi pozormost z kuchyng, pre-de-
zert, mrkvovy sorbet s rakytnikem a jogurtovou
pénou, ktery nas spravné naladil na dezert. \Ay-
brali jsme cokoladovou ganache s kokosem, ka-
rotkovou houbou a sorbetem z bananu a marakuji
a meruriky s tvarohem a pistaciemi podavané
s meruiikovo-jogurtovym sorbetem. Oba dezerty,
prvni intenzivni a opulentni, druhy jemny, Stav-
naty a nakysly, chutnaly tak dobie jako skvéle
vypadaly. Mala umélecka dilka. Cela vecere byla
chutnd, z cerstvych a dobie zpracovanych surovin
anavic lahodila nejen oku, ale i patru.

Vinny listek v Portfoliu nabizi nékolik stovek
vin. Je zamgten predev3im na Francii a Itélii, kte-
rézto jsou doplnény o vina tuzemskd, rakouska
a némeckd a také nkolika polozkami ze Spanél-
ska a z Nového svéta. Za listkem je vidét dobra
sommelierska prace, vybér dava smysl vzhle-
dem ke kuchyni, jsou v ném zralé rocniky a také
producenti-vinati jsou vybirani mezi Spickami
danych oblasti. My jsme nejprve na doporuceni
ochutnali rozlévané Champagne A.R. Lenoble,
brut, cuvée Intense. Klasické, ze viech tii odrid

HODNOCENI:

Jidlo * # Kk K K
Vino * KAk KK
Obsluha * # K K
Atmosféra * K KK K
Cena/kvalita * KAk KK
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nelze s klidnym

muZete vyzkouset

svédomim doporucit

¢

doporucujeme navstivit

\\ + / ] .‘ '
ol Y-/
,.‘__7‘/,,/

a s tietinovym podilem rezervnich vin. Pak jsme
k piedkrmtim vybrali s ohledem na krevety a kozi
syr Pouilly-Fumé En Travertin 2013 z vinarstvi
Henri Bourgeois, vyborny, piesné zraly mine-
raini Sauvignon. K masu jsme si nechali predem
oteviit Beaune du Chateau premier cru 2010
z vinaistvi Bouchard Pére & Fils, zaloZeného
jiz roku 1731. Cisty, charakteristicky pinot noir,
z vyborného rocniku a v plné lahvové zralosti byl
vice nez dustojnym doprovodem naSich chodi.
K dezertim jsme dostali po sklence 3picku ape-
lace Muscat-Beaumes-de-Venise 2014 ze slavné
Domaine de la Bernardine, vino tak lahodné, Ze
se do nas nakonec vesla cela lahev. VSechna vina
byla spravné prezentovana, podavana pri spravné
teploté a v patiicném typu sklenice.

Portfolio je velmi dobra restaurace s vyjimec-
nym vinnym listkem, kvalitni kuchyni, dobrymi
surovinami. Jidla jsou dobie ochucena i prezen-
tovana, kuchati maji zjevné jasny a pevny cil.
Obsluha odpovida typu podniku, je znala, poho-
tova a s uréitou mirou konzervativnosti, ktera je
na misté. Atmosféra je piételska a v Portfoliu ziej-
mé posedite déle, neZ jste si planovali, podobng
jako my. Ceny naprosto odpovidaji dodané pro-
tihodnoté. My Portfolio radi viele doporucujeme
a prejeme vydrZ a hodné spokojenych host.

Wbér > MENy

Kozi sgr . 95
s T 2
HPtbky, ligky e
Krevayﬁlrfur,.“ 2 g
Smei.. T 75
Telect svidpy 485,-
Dezert. 495,-
I 160-
Pouilly-Fums 1 lgq
Beaune 3¢ ¢y, et
-------- 1 550-
* & K K Hok Kk K
skvélé, nenechte si ujit ve viech smérech
vyjimecné
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MaSa by Hervé Rodriguez

Ovocny trh 12, Praha 1, 110 00, Tel.: +420 225 092 900, www.masa-prague.cz

0Znd jste i vy zaznamenali jiz pred
IVI prazdninami informace o nové

oteviené restauraci, kterou ma
v gesci znamy francouzsky S$éfkuchar oce-
nény Michelinskou hvézdickou za svou stej-
nojmennou restauraci v PaiiZi. Pockali jsme
tedy néjaky ¢as, aby se jeho prazsky projekt
Husadil“, a pak jsme se vypravili posoudit,
nakolik se mu podatilo predat své umeéni
a vize v kuchyni i v obsluze svym ¢eskym
kolegiim. Udélali jsme si rezervaci a jeden
ptijemny letni vecer jsme navstivili restaura-
ci MaSa na Ovocném trhu v Praze.

Ovocny trh je krdsné misto, ndmés-
ti s p&si zdnou, bez zaparkovanych aut.
Restaurace je v krasném, zrekonstruova-
ném méstanském domé, kterym prochazi
Péanské paséz. Pied podnikem je piijemné
posezeni na zahradce, ktera plynule pre-
chazi do restaurace. Siroka chodba s kiesly
a jakymsi bistro posezenim dovede hosty
do jidelniho salu s pohodIinymi sofa a pol-
strovanymi kiesilky rudé barvy. Za levym
rohem jidelni sl pokracuje a je zakoncen
barem s osvétlenym barovym displayem.
Stény barvy champagne jsou vyzdobeny
vyraznymi instalacemi z lesklych kovo-
vych hlavic ry¢t poskladanych do plas-
tické struktury, vyiezavanymi zrcadly
a dievénymi objekty. Za pozornost stoji
pavodni dievény malovany strop se silny-
mi tramy a perfektni regulovatelné osvét-
leni. Stoly jsou kryty svétlounkymi ubrusy
s decentnim vzorem kostky a jsou zaloze-
ny textilnimi ubrousky, stylovymi ptibory
a sklenkami na vodu a vino. Restaurace je
pochopiteln& nekuracka.

Jidelni listek MaSy nabizi ,,pouze* velké
desetichodové a mensi Sestichodové menu,
které je vybérem z velkého. V menu se né-
kolik polozZek ¢asto méni, a je tedy velmi
pravdépodobné, Ze v dobg, kdy nas ¢asopis
vyjde, nize popsané pokrmy uz na listku
nebudou. Abychom vyzkousSeli i schopnos-
ti sommelierky, k menu jsme si objednali
parovani napoji. Nejprve tedy prisel po-
zdrav z kuchyng, na listku lakonicky po-
psany dvéma slovy — rajée/jahody, barevny
a osvézujici chod, dvé espumy, ze Zlutych
rajcat a jahod. K nému jsme dostali sklenku

Otevieno denn¢ 11:30-23:30

ovocného a lehkého rosé 2015 z dolnora-
kouského vinarstvi Hiedler, které zaroveri
plnilo funkci aperitivu. Pak nasledovalo
perfektni vejce/majonéza/letni lanyz, tedy
pii nizké teploté poSirované vejce s majo-
nézou ve formé espumy, postrouhané let-
nim lanyZem a s chlebovymi krutony spolu
s vinem vecera Chablis Grand Cru Valmur
2011 od bratrt Droinovych. Dal$im chodem
byla dorada/okurka/libecek, ryba nalozena
jako ceviche, marinované okurky, granita
z libe¢ku a okurkova espuma. Tento chod
doprovodil Griiner Veltliner z Kamptalu ze
sklepd Brandl. Poté nam byly u stolu zality
houby shimeji bujonem z langustin. Silny,
lahodny vyvar doplnil koriandr a platky
korysi. S timto vybornym chodem skvéle
ladil suchy a aromaticky Gewurztraminer
ze sklepi Colterenzio v Alto Adige. Tepla
ryba byla chodem vecera, ndzev Spenét/
araSidy, treska skryval filet tresky délany
pomalu pii nizké teploté, Spenat ve formé
jemného pyré, navic zauzeny, salat z ori-
entalnich bylinek, karamelizované arasi-
dy a gel aloe vera. Dohromady nezvykla,
ale dokonale harmonicka kombinace byla
doplnéna domaci limonadou ze Stoviku
a Svestek. Pred masovym jidlem jesté prisel
mezichod uzené brambory/tymiéan, espuma
z uzenych brambor s no¢kem tymianové
zmrzliny, ke kterému se podaval Meursault
2013 Michel Roux Pére & Fils. Hlavnim
zam, na razovo peceny platek hovéziho
S pyré z ¢erného sezamu s treSnovym de-
mi-glace a treSnémi. Maso bylo dobré, ale
bohuzel ostatni ingredience zcela zakryly

HODNOCENI:

Jidlo * # K K
Vino * K KK K
Obsluha * KA KK
Atmosféra * # K K
Cena/kvalita * K KK K
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jeho charakter a talit vyznél pfilis sladce,
a nenaplnil cil byt vrcholem menu. Podaval
se s vinem ze Spanélské Ribery del Duero,
Seriorio de Bocos reserva. Nakonec jsme
ochutnali predezert a dva dezerty. OsvéZu-
jici, ptirozenou a skvélou kombinaci ¢erny
rybiz/zelené jablko/petrzel, dale espumu
z ¢erného piva se Svestkami a slanym ka-
ramelem a kombinaci Grand Cru ¢okolada/
piquillos papricky a ¢erveny rybiz. K nim
byla podavana sladka vina z rakouského vi-
naistvi Kracher v kategorii Beerenauslese.

Vinny listek restaurantu MaSa nabizi asi
dvé stovky pozic, pievazné z Francie, Ita-
lie, Rakouska a Némecka. VVybér je doplnén
i 0 Novy svét a tuzemska vina. Listek je se-
staven s rozmyslem, vinati jsou Spicky ape-
laci, ro¢niky zralé ptresné k piti, slaba vina
takika nenajdete. VSechny napoje byly pa-
tricné prezentovany a podavany ve sprav-
nych teplotéach i typech sklenic.

MaSa je ambiciézni projekt moderni
chic restaurace. Kuchyné nese originalni
rukopis, pouziva prvottidni suroviny, které
jsou v jidlech kombinovény logicky a pfi-
rozené. Servis umi vyborné prezentovat, je
mily a dokonale zna podavana jidla a vina.
Specialni uznani zasluhuje parovani vin,
na kterém byl znét cit pro kombinaci smé-
rem k harmonii chuti, a ne jen do kontrastu,
jak je veétSinou obvyklé. Navic vina jsou
skuteéné férové ocenéna. Svou atmosférou,
kuchyni, servisem i nadstandardné dobre
sestavenym vinnym listkem je MaSa vice
nez doporucenihodna a my prejeme Uspés-
nou cestu vpied.

Wbér z Meny
Set meny, 6 chod; 1200
Péroving ndpojé., . 85Q-
Set Menu 10 chody 1800
Parovipj Napoji.. . 130q

Brasserie — Trattorie

Hodnotime troven vareni,

kud v8e dostaneme tak, jak ma by't.

obédové
menu, jednoduchost, pomér ceny a kvali-
) ty. Body navic ddvame za styl, napaditost
a vybaveni kvalitnim inventdrem. Nestr-
havame body za neformalni obsluhu, po-

Restaurant gastronomique neboli fine dinning

Hodnotime pouziti vzacnych surovin, pokud se jiz pouzivaji, musi byt ty nejkva-
litnéjsi, tedy ne ¢inské lanyZe nebo mraZené musle. Za vysoké ceny mame pravo
na $pickové sklo a inventat, chceme vidét originalni piistup — tedy rukopis séfku-
chare, ktery musi umét komunikovat s lidmi. Obsluha musi spliiovat nejvyssi stan-
dardy ve znalostech a jazykové vybavenosti. Ocekavame vysokou tiroven vinného
listku, schopnost sestavit degustacni menu a vybrat k nému odpovidajici vina.
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PRAGUE CUISINE - VYBER
KULINARSKYCH ZAZITKU
VE STOVEZATE PRAZE

Dominic James Holcombe

ho mnoZstvi pravodcu, které ,,Matku

mést* predstavuji ze vSech moznych
i nemoznych stran. Mnoho je i téch, které
se vénuji gastronomii. Jeden z velmi po-
vedenych pochazi z nedavno zaloZeného
(2014) vydavatelstvi Sand Dune. U jeho
zrodu stal Dominic James Holcombe, pavo-
dem z Essexu, ktery mnoho zemi procesto-
val a v mnoha zemich zil, a m¢l tak moz-
nost poznat mistni gastronomickou kulturu
a tradice. Z&dné z téchto mist jej viak neo-
kouzlilo tak jako Praha: Zije tu jiz par let
a mésto vnima jako svij domov a zaroven
jako inspiraci zaloZeni vydavatelstvi Sand
Dune. To svoji ¢innost zahajilo pravé zmi-
novanou publikaci Prague Cuisine. DalSimi
projekty na obdobné téma jsou Eshop, Web
App, pilotni projekt Magazin City Limits
(turisticky pravodce) a Guide Book jako
doplnujici pravodce pro Prague Cuisine.
Oc¢ima zasvéceného ,.cizince* nabizi autor
kulindiskou cestu poznani toho nejlepSi-
ho, co muzZe Praha nabidnout. Samoziejmé
se poucil u takovych odborniku, jako jsou
napiiklad Zdenék Pohlreich, Pavel Sapik,
David Sasek, Ondiej Slanina, Lukas Skala
nebo Jiti Stift — ti vichni a mnoho dal3ich
prispéli svymi Gvodniky a vybranymi recep-
ty. Tak jsou predstaveny desitky prazskych
podnikt, od slavnych restauraci a kavaren
po ,,obyc¢ejna“ bistra a cukrarny, které lze
jiz tadit mezi prazské gastronomické po-
klady. | obrazovy doprovod, fotografie ku-
linarskych destinaci, zcela jisté vzbudi snad
v kazdém, kdo knihu dostane do ruky, prani
»ochutnat® alespon kousek takto nabizené
gastronomické atmosféry.

P raha je vdéenym tématem nescetné-
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DOMACI KUCHARKA
Magdalena Dobromila Rettigovd

Seobecna a dilem spravedliva stiZnost jest, Ze se v nasi
Vmatefské 7eci Zadnd knizka kucharska nenachéazi, podle

které by se divcinky v malych méstech, jako? i statcich,
zamcich, farach a dedinéach 7iditi mohly.

To je pér slov z Gvodu prvniho vydani knihy, ktery tehdy, bylo
to v kvétnu 1825, podepsala v Rychnové nad Knéznou pani
»Léna Dobromila Retikova“. A piipisuje: ,,Hojny odbyt této kni-
hy nejlépe vyjevi, ma-li budoucné pokragovati dale.“ Dodejme,
Ze druhé vydani podepsala rokem 1829, dalSi 1836 a 1843. Dnes
je na naSem kniznim trhu ,,kuchaiek* opravdu hodng, ale ,,Retti-
gova“ je opravdu jen jedna. Pani Léna svoji pfirucku sestavovala
v prvni poloviné 19. stoleti a hodnotit ji pohledem sou¢asnych
piedstav a znalosti o spravné vyzive by bylo ponékud oSemetné.
Kucharka, kterou vydala Euromedia Group, K. s. — Ikar (www.eu-
romedia.cz), pfin&Si nejen fadu vytec¢nych a zajimavych receptd,
ale je pro piiznivce gastronomie také velmi poutavym vhledem
do doby, kdy rodiny zily ve vétSich celcich, kdy se ,,biologie*
piili§ nesledovala, o to vice byla nabizena velmi vyzivna jidla,
kdy byl hlavnim zdrojem tepla sporék ¢i obycejné ohnisté. Pokud
kuchaiku Magdaleny Dobromily Rettigové vezmete vazng, tak
si nejen pochutnate, ale jisté ocenite i Slovnicek méné znamych,
nebo dokonce zapomenutych vyrazi a pobavite se i pti Tabulce
mér a vah nad pojmy, jako jsou kopa, kvintlik, lot, mandel, maz
nebo Zejdlik. MoZna si pfi ¢teni nékterych recepta i povzdychne-
te, Ze jiZ nejsou tak b&Zné k mani raci, sluky nebo kvicaly. Také
proto maji vSechna novéjsi vydani u jednotlivych recepti i krat-
ky ptehled surovin, kterymi Ize nahradit nekteré pavodni, dnes
jen téZko dosazitelné ingredience.

Magdalena Dobromila Rettigova psala i mravouéné piib&hy pro
divky, ptsobila tedy ptimo buditelsky. Dnes bychom se nad timto
»vlastenectvim® snad jen pousmali, to v8ak nic neméni na tom,
Ze to, co napsala, je i dnes vonavé a chutné — a to at’ mluvime
0 poZzitcich téla, nebo duse.
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v 2.09.
Hradec Kralové — Svatek vina na Soutoku. Vice nez 400 vzorki z mezinarodni
soutéze vin Vinum Gradecense. www.svatekvina.cz

v 2-3.9.
\elké Pavlovice — elkopavlovické vinobrani. www.velke-paviovice.cz
v 2-4.9.

Muténice — Muténické vinaiské dny. Zarazani hory spojené s vystavou hrozni,
ochutnavkou vina a burcaku. V péatek divadelni piedstaveni. www.mutenice.cz
v'3.9.

Dolni Kounice — Historické vinaiské slavnosti Rosa coeli. Snoubeni tradice,
kultury a hudby s bohatym kulturnim programem. www.dolnikounice.cz

Horni Bojanovice — Hornobojanovské vinobrani. Buréakové slavnosti
s kulturnim programem. www.zahradkarihornibojanovice.cz
Hrudky — HruSecké vinobrani. Vice nez 25 stant s vinem a burcakem.

www.hrusky.cz

Novy Saldorf-Sedlesovice — Kiest Saldorfskych Kravaki. Ochutnavka
jedineénych Sauvignoni z Kravi hory. www.modre-sklepy.cz

Prusanky — Zarazani hory v Nechoréach. Akci doprovodi cimbalova muzika.
Www.nechory.cz

v 3-4.9.

Nosislav — Vinobrani pod hradbami. 14. ro¢nik. Historicky privod po vinicich
véetné divadelniho vystoupeni. www.nosislav.cz

v 9.9.
Usti nad Labem — V1. historické slavnosti vina a bur¢aku. Bohaty kulturni
program a piehlidka historickych femesel. www.ortopedicke-centrum.cz

v 9.-10.9.

Prachatice — Eno-gastronomické piehlidky. Hledani nejlepsich kombinaci

k vinu — zvéfina, syry, ryby. www.syryrybyavino.cz

v 9-11.9.

Mikulov — Palavské vinobrani. Festival vin, gastronomie a kultury s dlouhou
tradici, prestizni vinaiskou soutéZi, exkluzivnim uméleckym programem.
www.palavske-vinobrani.cz

v 10.9. 5

Stépanov — 4. Stépanovskeé vinobrani. Pies 70 vzorka vin a buréék s cimbalovou
muzikou. www.stepanovskevinobrani.cz

Praha — Festival vina v Prazské trznici. Festival vina a dobrého jidla —
Mezinarodni vystava vin Grand Prix Austerlitz. www.bankavin.cz

Velké Pavlovice — Krajem vina 2016. Putovani za buréakem po Modrych
Horéch. IX. rocnik podzimniho putovani mezi vinohrady a sklepy.

www.modrehory.cz

Moravska Nova Ves — Ochutnavka vin odridy Cabernet Moravia. Zacatek
ve 14 hodin a bohaty kulturni program. www.vinarimnves.cz

Straznice — Stréznické vinobrani. Celodenni vinaiské akce mésta véetné
jarmarku, tradicnich a gastronomickych vyrobka. www.straznice-mesto.cz

Praha — Trojskeé vinobrani. Tradi¢ni slavnost dobrého vina a buréaku
v baroknich zahradach Trojského zamku. www.mctroja.cz

Svaty Mikulas — Vinobrani na zamku Kagina. 5. ro¢nik. Vinobrani a doZinky
na zamku. www.vinobraninakacine.cz

v 10.-11.9.

Uherské Hradisté — Slovacké slavnosti vina a otevienych pamatek. Soucasti
ochutnavka nominovanych vin slovacké podoblasti v ramci Nérodni soutéze vin.
wwwi.slavnostivinauh.cz

Praha — Vinobrani v Botanické zahradg. Netradicni zaZitek ve vinici sv. Klary
s kouzelnym vyhledem na Prahu. www.botanicka.cz

v 16.-17.9.
Bzenec — Bzenecké krojované vinobrani. Nebude chybét ani tradicni jarmark.
www.bzenec.cz

v 16.-18.9.

Znojmo — Znojemské historické vinobrani. Slavnostni historicky pravod
méstem s kralem Janem Lucemburskym. Ochutnavky vin a buréaku.
www.znojemskevinobrani.cz

MeélInik — Mélnické vinobrani 2016. Tradiéni slavnosti vina na soutoku Labe
a Vltavy. www.vinobranimelnik.cz

LitoméFice — Vinobrani Litomgfice. Tradicni vinobrani s bohatym programem.
www.mkz—ltm.cz

v 17.9.
Blansko — Blanenské vinobrani 2016. Burcak, vino, regionalni speciality,
cimbalova muzika a atrakce pro déti. www.blanenskevinobrani.cz

Bozice — Bozicky burcak. Ochutnavka burc¢akii mistnich vinait spojena
s vystavou v rotundé obecniho sklepa. www.dbv.webnode.cz

Mo e

Ném¢éi¢ky — Cyklomaraton Mezi vinohrady. Cyklo, vecerni zabava, grilovani,
hudba. www.sportnemcicky.cz

Litomérice — Navsteva krale Karla IV. na hradé Litoméfice. Litometické
vinobrani se slavnostnim privodem. www.litomerice-info.cz

Roudnice nad Labem — Roudnické vinobrani. Ochutnavka vin a hudebni
festival s bohatym programem. www.roudnicke-vinobrani.cz

Hodonin — Svétek vina Hodonin. Tradicni vinaiska akce s kulturnim
programem, prezentaci vinait a ochutnavkou vin. www.dkhodonin.eu

Pavlov — Vinaiska stezka 2016. 13. rocnik degustacni soutéze na svazich Palavy

Lednice — Zamecké vinobrani a Dyiobrani. Degustace vin, odridovych
bur¢akad, dynovy jarmark a volba Miss Dytiobrani. www.vinarstvilednice.cz

v 23.-24.9.
Valtice — Hudbobrani a burcaky. Tradicni akce podzimu s atraktivnim kulturnim
programem pro celou rodinu. www.valtickepodzemi.cz

v 24.9.
Strachotin — 3. ro¢nik Za bur¢akem do Strachotina. Vice nez 35 druhi burcaku,
50 vzorka vin a hudebni produkce. www.vinaristrachotin.cz

Karlstejn — XX. Karlstejnské vinobrani. 20. ro¢nik vinobrani s bohatym
kulturnim programem. www.karlstejnske-vinobrani.cz

Znojmo — Krajem vina 2016 — Tour de burcak po vinaiskych stezkach
Znojemska. TOP nabidka cyklo-turisticko-vinaiskych akef na vinarskych

stezkach. www.stezky.cz

MeélInik — Mélnicky vinaisky beh 2016. Vinaisky béh, vyhledy na vinice, soutsz
0 lahve sektu. www.vinarskybeh.cz

Valtice — Retro vinobrani a Mistrovstvi ve shéru hroznii. Nutna rezervace
predem. www.vsvaltice.cz

Sakvice — Sakvické d'trkobrani. Buréak, vino a domaci pochutiny. Veder zébava
v sokolovné. www.akcevsakvicich.cz

Sedlec — Sedlecké vinobrani. Oficilni ukoncenti vinaiske turistické sezony.
wwwi.sedleckavina.cz

Kutna Hora — Svatovaclavskeé slavnosti a vystava vin z Narodni soutéze vin
vinaiské oblasti Cechy. www.vinokutnahora.cz

Valtice — Zamecky kost vin a buréaka. Ochutnavka vin z roénika 2014 a 2015
z produkce rodinného vinaistvi CHATEAU VALTICE a Vinatstvi Kovacs
Novosedly. www.vsvaltice.cz

v 24.-25.9.

Milotice — Barvy, chuté a viing babiho léta na Slovacku. Burcakové putovani
,ESté vinko nevykyslo...“ véetné trhu mistnich produkti. www.novy-dvur.cz
v 28.9.

Hradec Kralové — Hradecky kostyt. Slavnost vina a burcaku. 9. ro¢nik oblibené
akee. www.adalbertinum.cz

Hustopece — Burcakoveé slavnosti. Tridenni oslavy sladkého boutlivého moku.
www.burcakoveslavnosti.cz

v 30.9.-1.10.
Znojmo — Burcakfest. Prezentace znojemskeé vinaiské oblasti, kvalitnich
burcaka a vin. Snoubeni hudby, vina a kulindiskych specialit. www.burcakfest.cz

Valtice — Valtické vinobrani. Vinobrani plné energie a folkloru. www.valtice.eu
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PET NEJ...

Konzumace vina ve velkych zemich svéta
(v litrech na osobu a rok, zdroj OIV 2016,

www.statistiquesmondiales.com)

1. Patiz - 51,7

2. Neapol - 38,9
3.Rim-2389

4. Milano-38,9

5. Buenos Aires — 32,2

Tequila cerna
jako noc

rosluly mexicky vyrobce Espolon
Pze skupiny Grupo Campari nedav-

no uvedl na trh specialni limitova-
nou edici tequily Espolon Afiejo X. L&-
hev z ¢erného neprahledného skla vzdava
hold starému mexickému stylu ¢erné ke-
ramiky. Design obalu pripravilo americ-
ké studio BFG Communications Brand,
které tradicné pouZziva ilustrace ve stylu
slavného karikaturisty, grafika a rytce
Josého Guadalupa Posady. Jeho kreshy
pIné lebek a koster vychazeji z nejstarsi
historie mexickeé kultury: i u nové znacky
tequily jsou hlavnimi postavami kostry
Guadalupe a Rosarito a kohout Ramon,
ktery je pro zménu symbolem Zivota.
Nové tequila je dalsi z mexickych na-
pojt, ktery opakuje velmi oblibené téma
,vzkiiseni z mrtvych*.
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Prezidentské champagne

dyz francouzsky prezi-
Kdent Francois Hollande

oteviral v Bordeaux La
Cité du Vin, stal mu po boku
starosta Bordeaux a také jeho
protikandidat v nastavajicich
prezidentskych volbach Alain
Juppé. Nedavno oznamil svoji
kandidaturu dalsi ,,vinai* Pie-
rre-Emmanuel Taittinger (pre-
zident Commerciale & Viticole
Champenoise SASU a feditel
Taittinger SAS). Se slovy ,,mon
étiquette c’est la France* nabidl jako nezavisly kandidat mimo jiné ob-
noveni plné zaméstnanosti a se souhlasem vSech Francouzd i prostredky
a legitimitu odpovedi na teroristické Gtoky. Je ziejmé, Ze by vsichni fran-
couzsti vinaii privitali ,,prezidentskou podporu®, ale 48 hodin po ozndme-
ni své kandidatury Pierre-Emmanuel Taittinger pro ,,nahlé a vazné osobni
problémy* sviij ambiciozni zamér vzdal.

PODIVNE SLUVKO:

FIORE

Italsky vyraz pro vina vyrobena z jen lehce lisovanych
hroznd, ktery v nazvu vina zdaraznuje jeho vyssi
kvalitu (fiore, it. kveét).

Podmorsky svét ve vinafrstvi

systém Fermentation Intelligence Logic Control System, ktery do-

kaZe odhalit rizikové faktory fermentace dive, nez v celém procesu
nastanou jakékoliv problémy. Kvasici most je sledovan s neuvéritelnou pies-
nosti na molekularni trovni diky sono-denzitometrickym technologiim, pou-
Zivanym v ponorkéch. Sondy umisténé v tancich pomoci vibra¢niho zatizeni
nabizeji miliony datovych
informaci o hustoté kapaliny
(tedy i obsahu alkoholu a cuk-
ru). Cely proces je promitan
do kopule nad tanky a do se-
bemensiho detailu ukazuje
pomoci grafa a tabulek pro-
ces kvaSeni. Systém je natolik  [FEEE
inteligentni, Ze uplatnénim ‘
tzv. geotaggingu dokonce roz- |l
pozna, ktery pracovnik stoji '

pred tankem, a ihned mu na- @™ ﬁﬁ’x ﬁ& A
" A e A

bidne odpovidajici informace.

Z LIDOVYCH PRANOSTIK:

Svaty Vaclav (28. zari) v slunci zari -
sklizen hroznt se vydarfi.

V Palmaz Vineyards (Napa, Kalifornie) vyuZivaji pii kvaSeni unikétni

ARy,




cesty za vinem & rozhovory

degustace

e
faté bilé z modrych. Tento typ Cham :
nes velmi oblibené Blanc de Blancs, ackoli c
oblasti Champagne Pinot Noir a Meunier nad

evsim v obcich s Grand Cru vinicemi pro Pinot
{tvi skutecné zajimavych Blanc de Noirs. Pravé

lampagne vénovali i prosincovy Grand test.

Ke kazdému predplatnému
BONUS 300 K¢ na kurzy
Vinarského Institutu. Vice informaci
na www.vinarskyinstitut.cz

-

sl
e k""-‘h}'néi

€ bylink,,

PREDPLATNE OBJEDNAVEJTE

had ) ,
Send Predplatné s.r.o., +420 225 985 225 +420 225 341 425 yacht@send.cz

Ve Zlibku 1800/77 hala A3, 193 00 Praha 9

Poslete sms ve tvaru PREDPLATNE WINE DEGUSTATION JMENO PRIJMENI ULICE CISLO DOMU PSC MESTO 1, 2 nebo
3 ROKY (podle toho, na kolik let chcete predplatné objednat) na &islo +420 605 202 115. Cena SMS je bézna dle vaseho tarifu.

Zasleme vam slozenku, po jejimz zaplaceni vam zaéne €asopis chodit do schranky.

PREDPLATTE S| ELEKTRONICKY www.w-d.cz | www.alza.cz/media/casopisy



ﬂ prodejni mista ¢asopisu WINE & Degustation

Nevite,

kde koupite & Degustation

Na téchto mistech casopis 100% najdete!

Praha

INE?
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W Calnbel 10, Pk i
info@passage.cx
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WWW.CESKYARCHIVVIN.CZ

NEJLEPS{ VINA
24 HODIN DENNE
PRIMO VE VASEM POCITACI

KAMENNE OBCHODY:
Pravia o PARDURICE » BOSKOVICE

Prodej
a pronajem

BLUE RENT»
Modranska 102, 147 00 Praha 4

® 777 656 272

www.bluerent.cz

fbgvcchwlﬂls;

S & CHAMPAG

o az d 't' )

Vinotéka Bacchus
Dejvicka 32, 160 00 Praha 6
Po - P4 10:00 - 20:00

RED
P f

wine bar = restaurant s shop

TADY

CHUTNA ZIVOT!

RED Pif
Betlémskda 9, 110 00 Prague 1
www.redpif.cz
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i W Vinotéka's nabidkou

800 druhi vin
nejen z Moravy
« statend vina

» degustace vin

» darkova baleni

» vinny catering

» dodavky vin do firem

www.bankavin.cz

Prazska trznice, hala 58, Bubenské nabtezi 306/13, Praha 7

i ‘!IORAVSKA BANKA VIN

ZILVAR

Palackého 8
11000 Prahal
zilvar@zilvar.com
+420 724 889 196
www.zilvar.com




italské obleceni—obuy
krejcovské sluZby

uprava véci na miru

Tel: +420 606 788 878
HasStalska 9/ 110 00 Praha 1
www.lasartoria.cz

=  Moravska

chut
v centru

Prahy
\/IN\IIN

Taboritska 1000/23, Praha 3-Zizkov

. Vino e Cuore Vas

partner ve svété
‘ Spickovych vin

<)

o piimy dovoz vin ze zahranici
 zésobovani hoteld, restauraci a caterringu
o originalni a firemni darky
 sommeliersky servis
* poradenstvi a investice
ENOTECA A SHOWROOM VINO e CUORE
Adresa: Slavétinska 9, Praha 9, Klanovice
Telefon: +420 725 895 333
www.vinoecuore.cz

Vaclavské néamésti 41,110 00 Praha 1

www.neoluxor.cz

®

BILY JERAB

CAJOVNA - VEGETARIANSKA RESTAURACE

DOVOZ A PRODE]

EXKLUZIVNICH CAJO,
PORADENSTVI,

DEGUSTACE, SKOLENT fH

Stefanikova 51, Praha 5
www.bily-jerab.cz

@4) Global Wines

Global Wines Shop

Kamenné prodejny s kompletnim sortimentem
www.global-wines.cz
Vice nez 800 druh{ znackovych vin z celého svéta

Prodejna Smichov
Karla Englise 3211/3, Praha 5, tel: 725 013 577

Prodejna Karlin
Sokolovské 100/94, Praha 8, tel: 777 098 668

Prodejna Dejvice
Wouchterlova 18, Praha 6, tel.: 702 177 077

l§J staré studny

winescopnacsbarsshop

oteviraci doba:
po-so: 16:00 - 01:00

ne: 16:00 - 23:00
Trziste 371/3, 118 00

Praha 1 - Mala Strana
tel.: 604 948 446
info@ustarestudny.cz
www.ustarestudny.cz

Cechy

ASOCIACE _
SOMMELIERU

CESKA REPUBLIKA
www.sommeliers.cz

\\‘ BOHEMIA SEKT

v,

%

\/lNOT KA
BOHEMIA SEKT

Smetanova 220
332 02 Stary Plzenec
pondéli az patek 8.00 - 18.00
sobota 8.00 - 12.00

www.bohemiasekt.cz

Prodej MOSELSKYCH
RYZLINKU a CHAMPAGNE

O
et

N

www.ohms.cz

Vojtésska 324, 277 11 Neratovice
tel. +420 724 858 645 | info@ohms.cz

E PETRUS spol. s r. o,

specializovany dovozce
Spanélskych vin
Hlavni 1, 252 81 Petrov u Praby
Tel: 201951 081, 241 951302
Muobil: 607 514 827, (06 SO0 HOT

J':-Illn:|i]! Fll.'l.l||--r"|.ll.'|1ll-|-'|.illl e

W 'I-#".'-'.lli'[l'll.‘-i-‘. ino.cz

M 0

wwrw marlot ez

\tbacchus,;\

VINS & CHAMPAGNES

Vinotéka Bacchus
pasaz Atrium, Krkonosska 186

543 01 Vrchlabi, Po - Ct 10:00 - 19:00
P4 - 10:00 - 23:00, So - 9:00 - 12:00

CESKY ARCHIV VIN

WWW.CESKYARCHIVVIN.CZ

NEJLEPSI VINA
24 HODIN DENNE
PRIMO VE VASEM POCITACI

KAMENNE OBCHODY:
Pranin o PARDUBICE » BOSKOVICE

WINES OF THE WORLD
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Morava

VINO MIKULOV

VINOTEKA
SOMMELIER CLUB

K Varence 1675, 692 01 Mixutov

PONDELI AZ PATEK 8.00 - 17.00
SOBOTA 8.00 - 11.00

www.osobnivinoteka.cz

CESKY ARCHIV VIN

WWW.CESKYARCHIVVIN.CZ

NEJLEPSI VINA
24 HODIN DENNE
PRIMO VE VASEM POCITACI

KAMENNE ORCHODY:
P'rania o PArDUBICE ® BOSKOVICE

VIN@STVI
HRADEM

RODINNE VINARSTVI

z %7@zﬁzice

VINARSTVIPODHRADEM.CZ

VYROBCE MESNICH VIN.
PROHLIDKY A OCHUTNAVKY
V HISTORICKYCH SKLEPICH.

ecku 1487, 767 01 Kroméiiz

obchod@arcibiskupskevino.cz ® wwwarcibiskupskevino.cz

o

VINARSTVI VOLARIK
MIKULOV 3

VINAR ROKU 2011 A 2014

www.vinarstvivolarik.cz
info@vinarstvivolarik.cz

Nakupujte pfimo v eshopu vinarstvi.

Jezuitska

, wme oo

el GOSIRRSGT
J: .mh.l;.: b1}

Znojmo

Udolni5,602 00 Bro | -420731 206161
www.garagewine.cz

pijuziju.cz

VINARSTVI
JIRI KOPECEK

Valtice, Namésti Svobody 16
Zasilkova sluzba 777 743 492

NN

VINOTEKA

ANTIKA

« fizené a pochtizkové degustace

+ 250 vzorkl vin
+ vina VOC Znojmo
Vinotéka Antika Tel.: 515 225 314

Oblekovice 6 Mobil: 739 672 522
671 81 Znojmo E-Mail: antika@eika.cz

\/INDOM

DEGUSTACNI ENOTEKA

bbb

Internetovy obchod s viny z
nejlepsich svétovych terroir

WWW.VINDOM.CZ

Po-So
Smetanova 17, Brno

www.vinumbonum.cz www.vino-antika.cz Ei tel.: 541 241 193
mragner press
3

&

MORAVSKA BANKA VIN

www.bankavin.cz

Vinotéky s nabidkou cca 1.000 druhii vin
Vinny catering * Dodavky vin do firem * Degustace vin
Dirkova baleni * Cesty za vinem * e-shop

MAGNET PRESS, SLOVAKIA S.T.0.

Sustekova 8

851 04 Bratislava
Slovenska republika

Po-Pa: 7:00 - 18:00
S0:8:00-12:00
Tel.: +421 267 201 952
E-mail: pokladna@press.sk

www.press.sk
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NA TOMTO
MISTE MUZE
BYT VAS
INZERAT!

Volejte
244 460 104

WWW.W-D.CZ




Chybi Vam nékteré vydani

7-8/16

Grand test — Chianti Classico, Rosé
Vina a odrudy svéta — Slovensko
Vino a fotografie — Jak se foti vino
Degustation — Becovsky vinny poklad

Predstavujeme - Francouzské crémanty

5/16

Grand test — Chablis Grand Cru,
Miller Thurgau

Vina a odrady svéta — Zapadni Evropa

Z Cech a Moravy — Tomés Vican
Dobry , nulty” ro¢nik

Ze svéta vina — Bordeaux En Primeur

Predstavujeme - Sardinie

3/16

Grand test — Cabernet Sauvignon, Merlot
a jejich cuvée z Nového svéta, Pinot Noir

Vina a odrudy svéta - Itdlie

Z Cech a Moravy - Tii tvére
velkopavlovického vinafstvi

Cesty za vinem — Toskéanska
Anteprima 2016

Predstavujeme - Volnay

12/15-1/16

Grand test

Champagne Cuvée de Prestige, Cabernet
Sauvignon, Merlot a jejich cuvée, Single
Malt Whisk(e)y

Z Cech a Moravy - Petr Ptacek, Nové
v Novém Vinarstvi

Degustation — Coravin degustace
s Gregem Lambrechtem

Ze svéta vina — Grand Jour de Cham-
pagne 2015, Noblesa na francouzské ptdé

Predstavujeme — Sherry

Kompletni seznam c¢isel na www.w-d.cz

Objednat 1ze na info@w-d.cz
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6/16

Grand test — Conegliano Valdobbiadene
Prosecco Superiore DOCG, Veltlinské
zelené

Vina a odrady svéta — Ceska republika

Z Cech a Moravy - David Chrapek,
Mikros je silné pouto

Degustation — WINE Prague 2016

Predstavujeme - Rieslingy z Pfalzu

4/16

Grand test — Pinot Grigio,
VOC Modré hory

Vina a odrudy svéta
Pyrenejsky poloostrov

Z Cech a Moravy - Stépan Mariak
Tvdrce ,statecnych vin”

Cesty za vinem — Grands Jours
de Bourgogne 2016

Predstavujeme — Weinviertel DAC

2/16

Grand test — Cava, Frankovka
Vina a odrudy svéta — Francie

Z Cech a Moravy - Plivaby vinaiské
Roudnice

Ze svéta vina — Blyskd se nasim vinarim
na nizozemském trhu na lepsi asy?

Predstavujeme — Bandol

11/15

Grand test
Barbaresco 2010, Modry portugal

Z Cech a Moravy — Miroslav Hrabal, Prace
a Bantice

Degustation — Weingut Blrgermeister
Schweinhardt

Ze svéta vina — Hans Astrom — Klein
Constantia, Poklady sklepni architektury

Piedstavujeme — Cervend fecka vina
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Miroslav

Kdyz se za¢ne mluvit o0 méstu Miroslav na Znojem-
sku, mnoho konzumenti vina zistane spiSe chladny-
mi. Kdyz se ale fekne Weinperky, zpozorni asi kazdy.
| proto se pristé vydame dukladné prozkoumat tuto ne-
vSedni vini¢ni polohu, rozloZenou na svazich Markova
kopce, ktery se nepiehlédnutelné zveda z okolni jinak
takika rovinaté krajiny. Jak se vinaii v Miroslavi a jest-
li jsou ty weinperskeé veltliny opravdu tak dobré, jak se
o0 nich tik4, se dozvite v fijnovém ¢isle.

Grand test Ryzlink rynsky
VOC Znojmo 2015

SdruZeni vinait VOC Znojmo jiz mnohokréat potvrdilo,
Ze jejich snaha o vytvoreni zcela nového apelacniho sys-
tému a propagaci typickych znojemskych vin je spravna.
V lét¢ probéhlo druhé letodni zat¥idéni vin a tato vina
pravé vstupuji na trh. Na svété je tedy kompletni sada
vin VOC Znojmo pro letodni rok, a jelikoZ se ve druhém
zatridéni objevuji predevsim vina z odrady Ryzlink ryn-
sky, kterému delSi doba zrani velmi svedci, i my jsme re-
dakeni test posunuli aZ na tuto dobu. Cekaji nés ryzlinky
z ro¢niku 2015, ktery je povazovan za skvély.

Ekovin

Sdruzeni Ekovin, které zastupuje ekologické vinaie
a soucasné se snazi o vétsi popularizaci biovin, u nas
pasobi jiz pies 20 let. Rada vinait se v poslednich le-
tech rozhodla ptejit na Setrnou a ekologicky oriento-
vanou produkci hroznu s cilem vyrabét Spickova vina
v bio kvalité. Prave o této vinarské filozofii si budeme
povidat s tajemnikem Ekovinu Ing. TomaSem Richte-
rem a nékolika ¢leny tohoto sdruzZeni.

Nebbiolo Prima 2016

Nebbiolo Prima je jedine¢né piedstaveni novych ro¢-
nikd vin vyrobenych z kralovské odrady oblasti Lan-
ghe, tedy odrady Nebbiolo. Tieti tyden v kvétnu se
ve mésté Alba prezentovaly nové roéniky vsech tri vel-
kych vin Piemonte, tedy Barola, Barbaresca a Roera.
Zurnalisté z prestiznich vinaiskych ¢asopisti z celého
svéta méli moznost zhodnotit kvalitu novych ro¢niki
vin a zGc¢astnit se mnoha doprovodnych akci zamé-
fenych na poznavani taja nejvétSich vin z Piemonte.
Casopis WINE & Degustation se této akce pravidelng
Gcastni a v pristim ¢isle vam prineseme vSechny horké
novinky z této krasné italské oblasti.
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Vino v srdci Evropy

Mezinarodni veletrh vina
pro profesionaly
a odbornou verejnost

WineU

Prague 20‘17
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PVA EXPO PRAHA - LETNANY

www.wineprague.com

Vino
na dotek




PROC M|l TENTO HROZEN PRIPOMINA
MALOU ZEMI V SRDCI EVROPY?

AUSTRIAN V\/INE©

A TASTE OF CULTURE.

Rakousko lezi v srdci Evropy. Presné tam, kde rostou jedny z nejlepsich vin.

Zazijte tuto vzacnou kulturu. V Rakousku je vino oznacovano ,chranénym oznacenim
plvodu” jako ,Qualitatswein” (jakostni vino) a jeho poznavacim znamenim je

cerveno-bilo-cervenad paska s Cislem producenta pres uzavér lahve. A
www.austrianwine.com ‘
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