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Dopis séfredaktora

Mili ¢tenafi,

léto a obdobi dovolenych je nezadrzitelné tady a s nim
i Cervencové vydani ¢asopisu WINE & Degustation. Prina-
$ime Vam v ném aktudlni letni gastronomické téma — gri-
lovani. A zvolili jsme recepty ze sladkovodnich ryb a k nim
samozriejmé vybér zajimavych tuzemskych vin. | cerven-
covy Grand test je letni. Zaméfili jsme se na asi nejproda-
vanéjsi italskd vina u nas, tedy vina z odrdy Pinot Grigio,
kterd budou jisté prijemnym osvézenim v nadchazejicich
horkych dnech. Ale vynikajici svéZi bild vina se samozrej-
mé rodi i u nés. V rubrice , Pfedstavujeme” jsme zhod-
notili dostupna vina z odriidy Neuburské, kterd z nasich
vinic bohuZel postupné mizi.

Na cesty za vinem se vydame tentokrat do Bulharska,
ale také za vinafi do obce Dubnany. Zajimavé jsou i oba
rozhovory v tomto cisle. Jeden z nejzajimavéjsich vinart
ze Znojemska a milovnik burgundskych vin Petr Nejedlik
ma na vyrobu vina jasné nazory a Gilles Crochet poodhali
mnoha tajemstvi vin ze Sancerre.

Léto je cas vylett, dovolenych a festivald. A to nejen hu-
debnich, ale ¢asto i gastronomickych. Nékteré z nich jiz
probéhly a vy se mlzete v tomto ¢isle vydat za povede-
nym Mikulov gourmet festivalem, nebo se podivat do za-
hrad v okoli Prazského hradu na letosni Prague Food Fes-
tival. Probéhlo i nékolik vinnych festivall, zpravodajstvi
z nékterych z nich najdete jiz v tomto ¢isle, o dvou dal3ich
krasnych akcich, které probihaly v obdobi uzavérky cer-
vencového vydani WINE & Degustation a ve kterych hrala
prim skvéla italska vina, tedy Gran Gala del Vino Italiano
a Galadegustace spolec¢nosti Vino e Cuore, Vas budeme
podrobné informovat hned v nasledujicim ¢isle. Ale mno-
ho dalsich letnich akci na nas vsechny jesté ceka, pravé
proto jsme pro Vas pfipravili specidlni rubriku ,Pozvan-
ky”, kde najdete zajimavé tipy na léto. V&fim, Ze s mnoha
z Vas se na nékteré z nich setkdm.

Uzivejte si léta, slune¢nych dnl a skvélého vina at jiz své
volné dny travite v tuzemsku ¢i kdekoli ve svété.

Michal Setka
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A
IVO Dvorak (viceprezident Asociace sommelieri CR)

VOC — vino originalni certifikace

...aneb kdyz slova ztrati pivodni vyznam...

Zkratka VOC - vino originalni certifikace
- je pro mne slovni spojeni, pfi kterém se
mi od roku 2009 vybavi tfi typické odrtdy
z okoli Znojma. Kultivary, které do tohoto
mikroregionu tradi¢né patfi a jez vystihuji
charakteristiku zdejsi ptdy i filozofii vyro-
by vina prfeddvanou z generace na gene-
raci, jsou zkratka , originalni”.

Chutové vlastnosti Veltlinského zeleného,
Ryzlinku rynského ci odridy Sauvignon
se podle reguli VOC Znojmo nesmi zastfit
sudem typu barrique, vysokym zbytkovym
cukrem, vysSim alkoholem nez 13,9%
obj. ani dlouhym lezenim na kvasinkach.
Nez se vino oznaci symbolem VOC, je jes-
té podrobeno pfisné degustaci, ve které
neni rozhodné samoziejmé, ze projde
timto kvalitativnim sitem.

Jednoduse receno, od roku 2009 je pro
mé VOC Znojmo synonymem vin typic-
kych, z charakteristickych odrld, dobre
vyrobenych, ktera prosla dtslednou kon-
trolou — zkratka vina ,originalni”. Nikdy
jsem nemél s takto oznacenymi viny sebe-
mensi problém a vzdycky jsem byl velmi
spokojen.

Bylo jen otazkou casu, kdy se u nds objevi
i dalsi VOC a my se tak budeme moci tésit
z dalsich ,,originalnich” vin. Shodou okol-
nosti byla dvé nova VOC schvalena ve vel-
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Nez se vino oznaci
symbolem VOC, je
jesté podrobeno pfris-
né degustaci, ve které
neni rozhodné samo-
zfejmé, Ze projde timto
kvalitativnim sitem.
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Bylo jen otazkou casu,
kdy se u nas objevi

i dalsi VOC a my se tak
budeme moc tésit z dal-
sich , originalnich” vin.

mi kratkém casovém sledu na konci letos-
niho jara a zpravy o nich vysly prakticky
soucasné.

Lacné jsem vstfebal prvni informace
o tom, Ze existuje VOC Modré Hory a ze
se mohu tésit na odrady Frankovka, Sva-
tovaviinecké a Modry Portugal, které
budou pochazet z vinic katastrl obci Bo-
retice, Kobyli, Némcicky, Velké Pavlovice
a Vrbice. Velmi rad si pockdm i na to,
nez se vino dostane na trh po minimalné
osmnactimési¢nim zrani, protoze nékdo
osviceny konec¢né pochopil, Ze kvalitni
Cervené vino musi zrat. V duchu jsem za-
tleskal a uz ted se tésim na dalsi , origi-
nalni” cervena vina.

Az doposud je vse jak ma byt a vyznam
VOC dava smysl. JenZe...

Dalsi tiskova zprava informuje o tom, ze
z rozhodnuti ministerstva zemédélstvi
vzniklo i VOC Mikulov. CoZ o to, Miku-
lov médm rad a délaji se tam pékna vina
a pfimo si tento kus jizni Moravy Fika
o to, aby tady byla , originalni” vina, kte-
rd se vyrabéji z odrdd, jez jsou pro dané
padni a mikroklimatické podminky témi
nejlepSimi a originalnimi. Slovo original
se viak v pripadé VOC Mikulov ponékud
rozchazi s béZznym vyznamem tohoto slo-
va, protoze pokud si sdruzeni odhlasuje
sedm odrdd, nelze to chapat jako néco
jedinecného ¢i originalniho. Tedy pokud
nebudeme pouzivat rétoriku vynikajictho
Jana Wericha z filmu Cisarav pekar, Pe-
karQv cisaf, kdy na oznameni: ,Antikvar

z Florencie dovoluje si Vam nabidnouti
zarucené pravou, origindlni Monu Lisu, "
reaguje, ,no, ale to by byla uz tfinacta!?
Zase to muaze byt ta prava! Ja myslim, ze
se musi koupit!!1” Nu coz, trpaslik také
bylo sedm a kazdy byl ,original”, jestéze
Snéhurka byla jen jedna — originalni!
Trochu mé i zaskocilo, Zze ze sedmi , ori-
gindlnich” odrtd jsou dvé modré. Kazdy,
kdo byl alespon jednou za zivot v Mikulo-
vé, tak vi, Ze je tady krasny zamek, Svaty
Kopecek a vsude samy vapenec — tedy
idedlni podminky pro péstovani zejmé-
na bilych odrtd révy vinné. ,Zase ty dvé
modré odridy mazou byt ty pravé! J&a my-
slim, Ze se musi koupit!”

Zkratka VOC Mikulov - vino origindlni
certifikace - je v tomto pfipadé ponékud
zavadéjici a mozna by bylo lépe ji vylozit
jako Velko Obchodni Cenik, protoze vice
nez originadlni odrtdy Mikulova, to spis
napadné pripomind nabidkovy cenik cle-
nt VOC Mikulov.

Mozna si nékdo rekl, ze domecek , Miku-
lovskd podoblast” je uz vybydleny a je tre-
ba novy domecek ,VOC Mikulov”, aby se
jesté lépe prodavalo. To, Zze to neni moc
origindlnf, asi nikoho netrapi. Treba az
se vybydli ,VOC Mikulov”, najde se zase
dalsi domecek. A tak porad dokola...

P.S. Trochu se obavam, abychom si podob-
nymi excesy nezadélali na stejny problém
jako v Itdlii s kategorii DOC, do které bez
rozmyslu pustili také skoro vsechna vina,
az se z tohoto oznaceni stalo synonymu
pro pramer.
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Treba az se vybydli

,, VOC Mikulov”, najde
se zase dalsi domecek.
A tak porad dokola...
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Ochutnat svét

bylo mottem letosniho Prague Food Festivalu, ktery koncem kvétna probéhl v krdsném
prostiedi Kralovské zahrady Prazského hradu, ktera byla po staleti pfistupna jen cisa-
Fm, kraldm a nejvyssi svétské a duchovni slechté. Nastésti se pocasi umoudfilo, a tak
o tomto svatku jidla a piti méli i ti, ktefi k této skupiné pfimo nepatfi, moznost ochut-
nat v pusobivé zahradé a ve vabné blizkosti romantického Letohradku kralovny Anny,
Micovny, Oranzérie a Zpivajici fontdny domdaci i pfimo exotické speciality z nejlepsich
restaurantl z publikace Maurertv vybér GRAND RESTAURANT. Mimo to byly v mnoha
stancich nabidnuty programy jako Cooking Show, Hvézdy vafi, Parovani piva s jidlem,
Skola ¢epovani, Barmanska 3kola atd.

Velmi pfitazlivy byl i , Vybér nejlepsich a nejzajimavéjsich bard v Praze a Ceské republi-
ce”, ktery byl vytvoren na zadkladé nezavislych nézort od dobrovolnych hodnotiteld, kte-
fi tajné a za svoje penize celoro¢né navstévuji a zndmkuji podle kvality ndpojd, servisu,
interiéru a atmosféry. Podobné jako minuly rok, tak i letos diky Agentufe na podporu
Andalusie v zahrani¢i (Extenda) mnozi navstévnici radostné vstoupili do Spanélskych , fé-
rias” - slavnosti dobrého jidla (festivalové menu z vybranych andaluskych delikates pfi-
pravenych obdivuhodnymi gastronomickymi postupy), vynikajiciho piti, hudby a tance.
K tomu vSemu bylo nabizeno sherry pfimo z rukou mistra venenciadora. Prague Food
Festival nebyl jen oslavou gastronomie, ale i dobrého piti: v zdpadnim salonku Micov-
ny probéhl sommeliersky minikurs a sva vina nabidli , Autentisté”, vinafi z Spielbegu
a spolecnosti Veltlin.cz. Samozfejmé chutnala i vina z Argentiny, Chile, italského Veneta
a francouzskych oblasti Champagne a Bourgogne.

Kralovské zahrady Prazského hradu se staly nejvétsim prostorem, kde byl Prague Food
Festival poradan.

inzerce
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Vit Hepnar (sommelier Gourmet Services)

Schwarzer Adler

dyZ jsem neddvno probiral své de-
Kgustaénl' pozndmky a tisténda menu

z rlznych veceri, objevil jsem vzpo-
minku na Uzasny zaZzitek z podzimu 2001.
Na pozvéani némeckého kolegy, sommeliera
Ceského pUvodu Ondry Kovare, jsem spolu
s dalSimi dvéma kolegy a jednim klientem-
-kamaradem navstivil restaurant Schwarzer
Adler, kde tehdy Ondra pracoval. Schwarzer
Adler patfi ke znamému vinarstvi Franz Keller
a leZi blizko mésta Freiburg, tam, kde se sty-
kaji hranice Némecka, Francie a Svycarska.
V malé, vinicemi obklopené vesnicce Ober-
bergen se nachazi restaurant a hotel svétové
tridy s vinnym listkem s dvéma tisici polozek,
plny pokladd, ze kterych se rozbusi srdce ka-
zdého milovnika vyzralych vin. V Badensku
a v podoblasti Kaiserstuhl se vino péstovalo
uz davno a ochranna znacka Weingut Franz
Keller dnes piSe uz vice nez stoletou historii.
Vynika predevsim burgundskymi odridami,
kterym se na cedicovém a bazaltovém vulka-
nickém podlozi dari Iépe nez v Némecku vsu-
dypfitomnému Rieslingu. Kaiserstuhl byl dfi-
ve sopkou, kterd po vybuchu vytvorila malé
tdoli, kde je dnes mezi svahy terasovitych vi-
nic sedm vinarskych obci patficich k nejlepsi-
mu terroiru v celé oblasti Baden. To, Ze se zde
péstuje Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Blanc,
Pinot Gris a Gewurztraminer, dostane logi-
ku, kdyz si uvédomime, Ze do Alsaska z vr-
cholu vinic dohlédneme a do Burgundska
dojedeme za slabou hodinku. Soucasny séf
gastronomicko-vinarského impéria a zastup-
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Schwarzer Adler patri

ke zndmému vinarstvi
Franz Keller a lezi blizko
mésta Freiburg, tam, kde
se stykaji hranice Némec-
ka, Francie a Svycarska.

© e 0000000000000 0000000000 0 00

WINE & Degustation

@0 0000000000000 0000000000 0 00

Pan Franz Keller byl
prvnim v Némecku, kdo
v padesatych letech za-
cal ve velkém kupovat
vzacna vina v Burgund-

sku a v Bordeaux.
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ce treti generace Kellerd, Fritz, zuslechtuje
sva vina v dubovych sudech, nechava je lezet
na kvasnicnich kalech a nékolik let v lahvich
ve svych ve skale vyrazenych sklepech. Vy-
sledek si v nicem nezada s uslechtilymi bur-
gundskymi viny z vinic premier cru. Vinarstvi
nese ocenéni Vinar roku od prdvodce Gault-
-Millau, nékolikrat Beste Deutsche Rotwein
a mnoha dalsi.

Restaurant Schwarzer Adler md za svou
klasickou kuchyni udélenu hvézdicku prd-
vodce Michelin, ocenéni za nejlepsi vinny lis-
tek celého Némecka udélované Némeckou
unii sommelierti, cenu Academie du Vin de
France a cenu magazinu Der Feinsmecker.
V soucasné dobé za vino zodpovida slecna
Melanie Wagner dle Gault-Millau, Somme-
lier roku 2010. Dost ale péni chvdly, chci
se vratit k onomu unikatnimu veceru. Nase
menu otviralo Champagne Cuvée St. Vin-
cent blanc de blancs 1990 v lahvi magnum
z vinarstvi Legras a Kellerovo deset let zralé
Selection. A nasledovala sestava téch nej-
vétsich Bordeaux, na jakou do konce svych
dnl nezapomenu. Chateau Montrose ze
St. Estéphe 1959, Chateau Haut-Brion
z Graves 1959, Chateau Margaux z Marga-
ux 1961, Chateau Lafite-Rothschild z Pauilla-
Cu a ze stejné oblasti Chateau Latour 1953.
Vina Ondra oteviel uz rano a po obédech
v 15 hodin je dekantoval, aby u vecere byla
Sest hodin v karafé. Vybrané roc¢niky byly
skutecné ty nejlepsi; vina i po cCtyriceti, re-
spektive osmactyriceti letech byla ve fan-

tastické kondici s pfislibem do budoucna.
Silnym zazitkem bylo i setkani s Fritzovym
otcem, panem Franzem Kellerem, o némz
se némecti novinari vyjadruji jako o symbolu
némeckého vinarstvi a gastronomie i nékolik
let po jeho smrti. Pan Keller se k nam na cast
vecefe pripojil a nad sklenkou Montrose
59 vzpominal, Ze v tomto ro¢niku bylo hroz-
nd méné, ale velmi kvalitnich, Ze na podzim
tri tydny témeér neprselo a sklizer byla vyhla-
Sena na dvacatého zafi.

Schwarzer Adler navstévuji stéle, priblizné
dvakrdt za rok, vzdy s prateli a milovniky
vina. Z objemného listku vybirame vina ve-
moznych rocnikd za ceny nizsi nez jinde.
Pan Franz Keller byl prvnim v Némecku, kdo
v padesatych letech zacal ve velkém kupo-
vat vzacna vina v Burgundsku a v Bordeaux
a jeho jméno stale otevird v prestiznich
francouzskych vinafstvich dvere. Své prvni
drevéné bedny vina privezl na ,sajdce” své-
ho motocyklu a polozil tak zaklad sklepu,
ktery dnes (ita statisice lahvi. Na zacatku
osmdesatych let nechal vyhloubit v sopec-
ném svahu dva dvousetmetrové tunely, kte-
ré zaplnil viny. Lahve nakoupené en primeur
se mu za desitky let mnohondsobné zhod-
notily, pfesto pro hosty své restaurace drzi
rodina Kellerovych ceny vin na rozumné
vysi. Celd vecere nas tehdy vysla na méné,
nez dnes stoji jedina Idhev Lafite-Rothschild
1961. Neznamena to vsak, ze byste museli
pri kazdé navstévé utratit podobnou sumu.
Vétsina vin je v rozmezi tficeti az sto pade-
sati eur a diky skvélym podminkam ve skle-
pé se nemusite bat objednat si i méné vy-
znamny roc¢nik. Takové Ducru-Beaucaillou
1981 nebo Figeac 1994 muzete poridit uz
za sto euro. Velka selekce vin z Domaine de
la Romanée-Conti zacind na Ctyrech stech.
Cesta z Prahy trva asi Sest hodin a po vecefi
mUZzete prespat v hotelu, ktery patfi k re-
stauraci. Pri rezervaci si muzete objednat
aperitiv s prohlidkou sklepl a na druhy den
degustaci ve vinarstvi. Domluvite se némec-
ky, francouzsky a anglicky.

www.franz-keller.de
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PORTSKA
VINA
S HISTORII

nejstars znacka
portskych vin

Poklady zameckych
sklept ve Straznici

Méli bychom mluvit pfedevsim o vinég, ale dnes to bude o unikatnim historickém nalezu.
V prvni poloving 16. stoleti vybudoval rod pand ze Zerotina ve Straznici obrovské sklepy,
které dodnes patfirozlohouk tém nejvétsim na Moravé. Od roku 2002 jsou tyto nadherné
historické sklepy ve vlastnictvirodinné vinafské firmy Zamecké sklepy Straznice. Tu vedou
otec a syn Sebestovi a také z nich uméji nalezité téZit. Rekonstrukce téchto historickych
prostor umoznila jejich pavodni vyuziti, a tak tu ve sklepich zraji ta nejkvalitnéjsi ro¢ni-
kova a pfivlastkova vina. Ta ¢ervend v originalnich, az 200 let starych dubovych sudech
(ten nejvétsi pojme 12 000 1), bild vina jsou uloZena jiz v modernich nerezovych tancich.
Ve sklepich jsou rekonstruovany tfi historické mistnosti (Zerotinsky sal, Zikmundova
mistnost a Slovacky sklipek), kde v pfijemném a nevsednim prostiedi mize vina ochut-
nat az 130 osob. Ve sklepenich je zachovano plvodni gotické zdivo, zaklenuté sloupy
pokryvaji uslechtilé plisné a tato velmi pfijemna a nevsedni atmosféra lakd nejen znal-
ce vina, ale i historie. Ani tfi stavajici prostory nestacily zdjmu, a tak se zacalo s vybou-
ravanim starych Zelezobetonovych nadrzi, aby vznikl prostor pro novou degustacni
mistnost. Postupné se odstranily desitky tun materidlu a bylo objeveno zazdéné histo-
rické schodisté. To kdysi spojovalo vSechna tfi patra Zameckych sklepl a po opravdu
dlouhd desetileti je nikdo nespatfil. Velmi ptsobivé schodisté je dobfe zrekonstruova-

PORTO
KOPKE
COLHEITA

Argentinské menu z rukou

toho nejpovolanéjsiho
1961

Wrunen iy woot

Chcete s vasi drahou polovickou ci
s vasimi prateli zazit u vas doma ne-
vSedni kulinarsky zazitek? Planuje-
te party ¢i grilovani? Objednejte si
dom0 pravého argentinského kuchare
z Club del Vino, ktery u vas doma pfi-
pravi originalni argentinské menu se
steaky z pravé argentinské svickové.
A navic muzete odkoukat kucharské
triky a naucit se pfipravovat pochout-
ky argentinské kuchyné.

Jak to funguje v praxi? Do vasi ku-
chyné se osobné dostavi argentinsky
kuchar, ktery z dovezenych surovin
uvafi menu pro smluveny pocet osob,
naaranzuje vie pro servirovani a ku-
chyn ¢i gril po sobé nasledné uklidi.
K $éfkuchafi se mize pfipojit i certifi-
kovany sommelier, ktery menu vhodné
doplni témi nejlepsimi argentinskymi
viny a zajisti jejich degustaci a servis
béhem akce.

LIKOR - specialista na portska vina

Informujte se u nés.

LiLiKOR

LIKOR, s. r. o., Radlickad 1305/69, Praha 5
telefon: 251 552 556
Sidlo: Mirové ndmésti 1585, Dobiis
telefon: 318 533 017

Kontakt: chef@clubdelvino.cz, www.
clubdelvino.cz

www.poriske.cz
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Makedonska vina

Hotel Crowne Plaza Prague (ve spolupraci s ¢asopisem Vino Revue) tento-
krat do svého ,vinarského programu” zaradil makedonskd vina, kterd u nés
nejsou jesté pfilis zndma. Makedonie se vsak pravem fadi mezi nejstarsi vi-
narské zemé svéta, vzdyt tato vina umély ocenit jiz makedonské kralovské
rodiny Filipa Il. a Alexandra Velikého. Tato vina svét pomalu objevuje, pre-
devsim ten v Némecku (Makedonie je tu dokonce ¢tvrtym nejvétsim vyvoz-
cem), Holandsku, Japonsku, ve Velké Britanii a Spojenych statech.

V makedonském vinafstvi (35 000 ha) dominuji pfedevsim tisicovky malych
péstitelt s obvyklymi cca 2 ha, ale vici svétu se obraci asi 80 novych vinari-
stvi, z nichZ vice nez 20 svd vina Uspésné vyvazi.

Makedonsti vinafi tvrdi, Ze jejich vina jsou jako ,,makedonska” jedine¢na,
velmi dobfe citelnd a predevsim nezaménitelna. To jim pry ddvaji vynikajici
padni i klimatické podminky, které ve své dobé uznaval cely anticky svét.

PFi prazském predstaveni makedonskych vin to byla predevsim vétsi vinar-
stvi jako naptiklad Bovin, prvni soukromé vinafstvi vybudované v roce 1998,
Skovin hospodafici na 500 ha ¢i DALVINA s 370 ha nedaleko mésta Stru-
mica, kterd nabidla nejen pékna vina mezinarodnich odrdd, jako jsou bilé
Chardonnay, Sauvignon a muskaty, z ¢ervenych Cabernet Sauvignon, Merlot
a Shiraz. Samozrejmé si jsou védomi toho, jak mohou oslovit starymi doma-
cimi odrddami - mezi nimi pfedevsim Vranec, pfimo bohatyrské vino tmavé
barvy a stejné vyrazné vané a chuti. Pro mnohé to nejlepsi ,,makedonské”
byly kupdZe této autochtonni odrtdy s odridami Merlot, Syrah a Cabernet
Sauvignon (Venus, Daron, Kale).

L’emozione del vino italiano a Praga

ltalsko-Ceskd obchodni a pradmyslova komora pfipravila v krdsném
prostredi prazského Zofina pracovni a zaroven i spole¢enské setkani
s italskymi viny. 38 vybranych italskych vinafQ, predevsim z oblasti
Toscana, Veneto, Trentino Alto Adige, Emilia Romagna, Lombardia,
Piemonte, Marche, Puglia, Campania a Sardegna, predstavilo vice
nez stovku svych vin. Na zakladé Uspésného minulého ro¢niku byl
nejdrive nabidnut program ,,B2B"” pro dovozce a obchodni predsta-
vitele ¢eskych restauraci, vecer pak pro pozvané hosty, pro které jsou

italskd vina vzdy velkym potéSenim vyvolavajicim Zadouci emoce, jak
zaroven vyzyva nazev celé akce. Italsko-Ceska obchodni a primys-
lové komora (CAMIC) vznikla v Praze v roce 2001 diky iniciativdm
italskych podnikatell a za podpory Italského velvyslanectvi v Praze,
je zaroven clenem Assocamerestero, které predstavuje kvalifikova-
ny systém na podporu italskych podnikatelt, ktefi hledaji své misto
i na trzich jinych zemi. Mezi nimi maiji vyrazné postaveni pravé italSti
vinafi. (foto Josef Masek)
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Prichazi Jeho Veli¢enstvo

La Nerthe

Pfed nékolika tydny se sta-
la firma Gourmet Services
vyhradnim dovozcem vin ze
Chateau La Nerthe. Chateau
La Nerthe patfi k nejstarsim
a také nejuzndvanéjsim vinar-
stvim v Chateauneuf du Pape.
Vino se tu péstuje od roku
1560 a v 18. stoleti se pravé
Chateau La Nerthe zaslouZi-
lo o celoevropskou slavu vin
ze Chateauneuf du Pape. Jiz
tehdy se zdejsi vina dovazela
na vybrané stoly v Anglii, Né-
mecku, Itélii a Spanélsku.

Dnes hospodafi Chateau La
Nerthe na 90 hektarech vi-
nic s prevazné starymi kefi.
Pramérné stari kefd je 40 let
a nejstarsi stale plodici vinice
je z roku 1893! Hrozny z ni
putuji do prestizniho bilého
cuvée Clos de Beauvenir.

Modré Hory
informuji

KdyZ se vice nez dvé stovky zaregistrovanych
Ucastnikl jiz VI. ro¢niku Majového putovani
po Modrych Horach vydaly at jiz na kole nebo
pésky, s umyslem fadné sportovat ¢i stejné po-
ctivé ochutnat modrohorskd vina, pocasi jim
opravdu pralo. Kazdy ziskal za registracni po-
platek startovaci balicek, jehoZz soucasti byla
také nezbytna razitkovaci mapka, ktera ucastni-
ky zavedla do péti obci, kde jako odménu ziskali
zdarma vzorek vina a malé obcerstveni. To bylo
tfeba, protoze kdo si troufl na celou trasu, pak
mél v nohdch na konci dne celych 31km, coz
je délka cykloturistické stezky Modré Hory. P¥i
této prilezitosti nabidly obce Boretice, Némcic-
ky, Kobyli, Velké Pavlovice a Vrbice rovnéz svj
unikatni projekt s nazvem ,Turisticky produkt
Modré Hory”. Pod timto trochu krkolomnym
spojenim se skryva dotykovy informacni kiosek,
jehoz prostrednictvim mohou zédjemci nahléd-
nout do nového moderniho webového porta-
lu, kde najdou informace o atraktivitach kraje,
folkléru, vinafstvi, sluzbach, akcich a zejména
o pravé otevienych vinnych sklipcich. Tento zaji-
mavy projekt (spolufinancovan je EU v hodnoté
4 405 000K¢) by mél prispét ke zlepSenf vSech
sluZzeb poskytovanych v ramci cestovniho ruchu
v tomto pUvabném vinafském mikroregionu,
ktery se nedavno pochlubil zfizenim apelace
VOC Modré Hory.

inzerce

MIKROSVIN
MIKULOV

SKLEPY DOLNI DUNAJOVICE

FLOWER LINE 2010
NA TRHU!

Tato informace urcité potési Vas,
vSechny milovniky ,Mikrosu"
a své7ich, sfavnatych vin.

lasaku" po Kerner.

1

i
_ }.11

%

=N

L

hE

Ryzlink vlassky,
Ryzlink rynsky
Veltlinské zelené
Sauvignon
Tramin Cerveny
Muskat Moravsky
Rulandské bilé
Rulandské modré rosé
Chardonnay
Rulandské Sedé
Moller Thurgau
Kerner

VINARSTVI
MIKROSVIN MIKULOV a.s.
Nadrainf 29, 692 01 Mikulov

WWW.MIKROSVIN.CZ
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Festival vin Global Wines 2011

Jeden z dalSich svatk( vin pripravila tentokrat spole¢nost Glo-
bal Wines (spolu se sesterskou spole¢nosti Global Spirits, s.r.o.,
(zalozena 1996) patfi mezi nejvétsi dovozce a distributory znac-
kovych vin a destilatd v Ceské republice) pfi pfilezitosti vyda-
ni nového katalogu vin 2011-2012 a zaroven oslav 10. vyroci
plsobeni této spole¢nosti na trhu kvalitnich vin. V privétivém
prostiedi prazského hotelu Majestic Plaza bylo za ucasti mno-
hych zastupcl zahrani¢nich vinafstvi predstaveno vice nez
300 vzorkl vin z celého svéta. Z této krasné nabidky nds nej-
vice zaujala vina z chilského vinafstvi Caliterra, jehoz otevreni
se stalo zadroven naplnénim snt Roberta Mondaviho a Eduar-
da Chadwicka. Prakticky kazdé z vin tohoto vinafstvi se mize
v prestiznim hodnoceni (The Wine Enthusiast, The Wine Advo-
cate a Wine & Spirits) pochlubit hodnocenim kolem 90 bodd,

inzerce

stejné jako ,velkymi” medailemi svétovych soutézi. V Praze je
svym pfijemnym komentafem predstavil Feditel spole¢nosti pro
Evropu, pan Rodrigo Plass (na obr.). V rdmci Festivalu vin 2011
usporadala spole¢nost ve spolupraci se sampanskymi domy Pol
Roger a Lanson velmi zajimavé degustacni vecere. Hostiteli té
s viny Larson byl pan Emmanuel Gantet, export manager, a skle-
pmistr, pan Jean-Paul Gandon. Menu pfipravil $éfkuchaf Jacques
Auffrays, ktery pracoval v michelinovych restauracich v Némec-
ku, Francii a Velké Britanii. Hostitelem druhého vecera, tentokrat
s viny Pol Roger, byl pan Laurent D'Harcourt (export manager)
a hosté se tésili z uméni celého tymu kuchard, ktery vedl Miro-
slav Kubec (prezident Asociace kuchaf a cukraia CR) a jeden
z nejlepsich kuchaf Ceské republiky a kapitan Narodniho tymu
kuchart a cukrérd, pan Jan Horky.

WINE & Degustation

Vratte se spolu s Templdifskymi sklepy
Cejkovice k tradi¢nim vyrobnim postupim
a rovnovize v prirodé.

Ochutnejte jedine¢nd templdiskd BIO vina.
Odhalte v nich vyraznou vini a ¢istou odri-
dovou chut, kterou znali nasi predkové.

www.templari.cz www.templarske-sklepy.cz




WineFest Bratislava

.WineFest by WinePlanet” lakal do bratislavské Staré trznice posledni kvétnovy vi-
kend témér 2 500 navstévnikd predevsim na Spickova svétova vina, ale i slovensti
a cesti vinari se mohli ndvstévniklm i koleglim ze svéta pochlubit tim nejlepSim ze
své produkce. Celou akci pofradala spole¢nost Corner SK. MozZnost degustovat pod
jednou stfechou vice nez 400 druh( vina ze 14 zemi potésila i samotné vinare. Mnozi
se priznali, ze pravé v Bratislavé ochutnali vyjimecné kousky, s nimiz dosud neméli tu
¢est. Nutno fici, ze vybér vin k degustaci byl opravdu stédry, v¢etné luxusnich vzorku.
Specialitou nejvétsiho slovenského vinafského festivalu pak byla sekce vyjimecnych
ikonickych vin, ve které bylo mozné za symbolicky poplatek vyzkouset vina, jejichz
cena bézné konzumenty od koupé celé ldhve ¢asto odradi. Zajimavym zpestfenim byly
odborné seminare. Ty milovniky kralovského moku zasvétily napfiklad do uméni kom-
binovat vino s jinymi delikatesami nebo doutniky ¢i vybirat spravné sklo pro jednotliva
vina. Kromé Spickovych vin se na festivalu prezentovala i italska kdva Lavazza, skvéla
¢okoldda Amedeo a exkluzivni francouzské ¢aje Dammann.

Soucasti festivalu byl i jubilejni 5. ro¢nik soutéze ,Corner Sommelier Competition -
France Trophy 2011, nad kterou méla odbornou z&stitu Asociace sommelierd CR.
Z 16 soutézicich posunul ndrocny test a praktické dlohy do semifindle rovnou polo-
vinu a tfi nejlepsi se o absolutni vitézstvi utkali na pdédiu pred divéky. Diky Rostisla-
vovi Sutédkovi, sommelierovi hotelu Kempinski River Park, mélo ve finale zastoupeni
i Slovensko. Vitézem se ale nakonec stal Jakub Pribyl, sommelier restaurace Allegro
hotelu Four Seasons Prague.

inzerce
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Decanter ocenil ¢ervena
vina z Moravy

Na prestizni mezindrodni soutézi vin Decanter pofddané v Londyné se prosadil rekordni pocet Cervenych vin
z Ceské republiky. To v3e v obrovské konkurenci 12 252 vin (padl lorisky rekord 10 983) ze 44 zemi celého
svéta. Vina navic hodnotily vice nez dvé stovky degustatorl a vzhledem k tomu, Ze soutéZ poradal jeden
z nejuznavanéjsich svétovych casopist o viné a vse se konalo v Londyné, neni divu, Ze v komisich zasedlo
i 58 degustatord, ktefi se mohou pochlubit titulem Master of Wine.

Z Ceské republiky bylo do soutéze prihlaseno 118 vzork( od 27 vinafskych firem a 26 jich ziskalo nékteré
ocenéni (10 stfibrnych medaili, 33 bronzovych a 40 diplomu). Byla Uspé3na bila i rdZzova vina, ale predevsim
nase Cervena: 12 vzorkUd z celkového poctu 18 prihlasenych cervenych vin z Moravy ziskalo nékteré z oceni.
Svéd¢i to o rostouci kvalité nasich cervenych vin, které si postupné zacinaji vsimat i komisafi na nejvétsich
mezinarodnich soutézich.

Nejuspésnéjsi z nasich vinard byl Tomas Krist s deseti ocenénimi (7 bronzovych a 3 diplomy) a Zdmecké vinaf-
stvi Bzenec s deviti cenami (1 stfibrnd, 4 bronzové a 4 diplomy). , Je to poprvé, co tolik moravskych ¢ervenych
vin uspélo na tak vyznamné zahrani¢ni soutézi, coz jasné ukazuje, Zze i na Moravé dokazeme vyprodukovat
$pickova Cervena vina, kterda mohou sméle konkurovat vindm z tradi¢nich vinafskych velmoci,” komentoval
Uspéch moravskych ¢ervenych vin Ing. Marek Babisz, hlavni sommelier Narodniho vinarského centra, které
se na Ucasti nasich vin v soutézi organizac¢né podilelo. Finan¢né nasi Gc¢ast podpofil Vinarsky fond.

Uspéch nasich vinaf( na této mezindrodni Urovni je nasledovanihodny signal i pro jiné vyrobce ¢ervenych vin,
protoZe jen ve vysoce konkurencnim mezindrodnim srovnani mizeme dokazat, Ze patfime k evropské $picce
ve vsech druzich vina, tedy i v téch cervenych.

Foto: Decanter

Weinparade Poysdortf

Radost ndm udélali nasi vinafi i pfi slavnostnim cervnovém vyhlasenf vysledkd na le-
to3ni nejvétsi regiondlni vystavé vin v Rakouském Poysdorfu - WEINPARADE POYS-
DORF. Nasi tradi¢né silnou Ucast potvrdilo letos téméF 250 vzorkl ze 40 vinafstvi,
kterym se v konkurenci rakouskych vinafl z oblasti Weinviertel podafilo ziskat
75 zlatych a 94 stribrnych medaili. BakchGv pohar — za nejvyse ohodnocend vina
v kategorii, ziskalo Vinafstvi Kosfk Tvrdonice, Réva Rakvice, Vinarstvi U Kaplicky, Za-
jeci a Vinarstvi Volafik, Mikulov. Nasi tradi¢né UspéSnou prezentaci vin v Rakousku,
zUcastriujeme se jiz pies deset let, organizacné zajistuje a zastfesuje MORAVIN, svaz
moravskych vinafd, ve spolupraci s NVC a za podpory Vinaiského fondu CR.
Poysdorf v regionu Weinviertel (Dolni Rakousy) je jen par kilometrd od Mikulova
a prochazi jim Brinner Strasse, ktera by méla byt v budoucnu nahrazena daélnici
A5. V krasné kopcovité poysdorfské krajiné uprostred vinic bylo otevieno i vynikajici
18jamkové golfové hristé, které ziskalo v roce 2006 ocenéni ,,nejlepsi nové golfové
hfisté Rakouska”. To pro dokonalou harmonii s pfirodou, v niZ se stfidaji vinice, luka
a remizky s nadhernymi vyhledy (dilo architekta Keitha Prestona).

Golfovy klub byl mimo jiné i ocenén jako podnik s, Nejlepsi vinafskoturistickou infra-
strukturou”. V sérii turnajd o Vinarsky pohdr 2011 se dil¢i soutéZze jmenuiji po vybra-
nych vinarstvich, kterd se timto zpUsobem efektivné zviditelfiuji.
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Velka zlatd medaile pro CR

poprvé v historii Concours
Mondial de Bruxelles

Po vyhlaseni vysledkd na jedné z nejvétsich a nejslavnéjsich svétovych vinarskych
soutézi Concours Mondial de Bruxelles (letosniho ro¢niku se celkem zucastnilo 7 386
vzork( ze 49 zemi, z Ceské republiky to bylo 113 vzorkd 29 vinafskych firem) nas
jiz ani neprekvapil Uspéch nasich vinafl, velmi radi jsme si na takové vysledky zvykli.
Podobné jako z minulého ro¢niku si nasi odvezli 21 medaili. Tou vyjimecnou a poprvé
v historii ziskanou velkou zlatou byl ocenén Chardonnay, vybér z hrozni 2007 Josefa
Valihracha z Krumvite.

Zlatou medaili byl ocenén i Ryzlink vlassky, pozdni sbér 2010 od Radomila Balou-
na z Velkych Pavlovic (ziskal i dalsi dvé stfibrné medaile). Druhou zlatou medaili si
do Mikulova odvezl pan Volafik za Chardonnay, vybér z cibéb 2008. Celkové si tedy
nasi vinafi vyhrali jednu velkou zlatou, dvé zlaté a 18 stiibrnych medaili. Tato pres-
tizni soutéz se konala poprvé v roce 1994 v Brugéch a tehdy se hodnotilo méné nez
900 vzorkt. V dalsich letech soutéze probéhly v Bruselu a dalSich méstech Belgie.
Uz tehdy se z Concours Mondial de Bruxelles stala jedna z nejprestiznéjSich svéto-
vych soutéZi vin a v zajmu posileni jejilho mezindrodniho postaveni se v roce 2006
organizatofi rozhodli uspofadat dalsi ro¢niky ve vyznamnych evropskych méstech.
Tim prvnim se stal Lisabon, nasledoval Maastricht, Bordeaux, Valencie, lonsky ro¢nik
probéhl v sicilském Palermu a letosni v Lucemburku.

Seznam medailovych vin z Ceské republiky:

Velka zlata:
e Vinafrstvi Valihrach, s.r.o., Chardonnay, vybér z hroznt 2007

Zlaté medaile:
e Vinafstvi Baloun, Ryzlink vlassky, pozdni sbér 2010
e Vinarstvi Volafik, Chardonnay, vybér z cibéb 2008

Stfibrné medaile:

e Vinarstvi Baloun, Muskat moravsky, pozdni sbér 2010

e Vinarstvi Baloun, Muller Thurgau, pozdni sbér 2010

¢ Vinné sklepy Lechovice, s.r.o., Cabernet Sauvignon, ledové vino 2007

¢ Vinné sklepy Lechovice, s.r.o., Sekt Lechovice brut

e Vinafrstvi Pavlov, s.r.o., Chardonnay, pozdni sbér 2009

e Vinarstvi Pavlov, s.r.o., Rulandské Sedé, vybér z hroznt 2009

¢ Réva Rakvice, s.r.o., Tramin cerveny, ledové vino 2009

* Réva Rakvice, s.r.o., Ryzlink rynsky, ledové vino 2008

¢ Vino Mikulov, a.s., Chardonnay, pozdni sbér 2009

¢ Vino Mikulov, a.s., Rulandské Sedé, vybér z hroznt 2009

® Znovin Znojmo, a.s., Ryzlink rynsky, ledové vino 2009

® Znovin Znojmo, a.s., Sauvignon, vybér z hrozn 2009

e Vinné sklepy Valtice, a.s., Sylvanské zelené, vybér z hrozn 2009

e Vinarstvi Gotberg, a.s., Palava, vybér z hroznl 2009

¢ Sonberk, a.s., Palava, vybér z hrozn 2009

e Vinarstvi Petr Skoupil, s.r.o., Miller Thurgau, kabinetni vino 2010

e Zamecké Vinafstvi Bzenec, a.s., EGO No. 76 Cuvée Veltlinské zelené
a Sylvanské zelené

e Vinarstvi Mikrosvin Mikulov, a.s., Rulandské bilé, pozdni sbér 2008

inzerce

ANTA BANDERAS
Ribera Del Duero D.O.

tnejte si
alé splynuti
mpranillo
Merlot
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.
Vzrudujicilba falych jahod.
Intenzivni aroma jahedového sirupu,
cerveného a tropickéh

Nestar International s.r.o.

Vyhradni dovozce pro Ceskou republiku a Slovensko
Bofivojova 112, Praha 3, 130 00
+420 222 783 829, +420 606 304 413
info@nestar.net

www.nestar.cz
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Na pocest prezidenta Obamy

Pri nedavné statni navstévé prezidenta Baracka Obamy ve Velké Bri-
tanii bylo pfi slavnostnim banketu ve velkém sale Buckinghamské-
ho paldce opét nendpadné zdlraznéno postaveni britskych Sumi-
vych vin, které jsme jiz nékolikrat zminovali (pfipomerime alespori
Mezinarodni trofej Decanter Word Wine Awards v loriském roce
pro Sumiva vina v kategorii nad 10 liber). Na vskutku kralovském
vinném listku se tak na prvnim misté objevilo Ridgeview Cuvee Me-
rret Fitzrovia Rose 2004. Pak nasledovaly:

Chablis Grand Cru Les Clos 2004 (Domaine William Fevre),

Echezeaux Grand Cru 1990 (Domaine de la Romanée-Conti),
Veuve Clicquot Ponsardin, Vintage Rich 2002,

Royal Vintage Port 1963.

Mezi hosty krédlovského paru tato vina ochutnaly mimo jiné zndmé
osobnosti politického i kulturniho svéta jako napf. vévoda a vé-
vodkyné z Cambridge, Sir Richard Branson, Lord Coe, Tom Hanks,
Kevin Spacey, americkd ministryné zahrani¢i Hillary Clintonova, He-
lena Bonham Carterovd, nékdejsi premiéfi John Major, Tony Blair
a Gordon Brown, ministersky prfedseda David Cameron atd.

The Wine Writers’ Hall of Fame

WINE & Degustation

Na slavnostni vecefi ve vyhlasené newyorské restaura-
ci Four Seasons byly ohlaSeny dalsi ¢tyfi osobnosti sve-
ta vina, které budou zapsany do Siné sldvy Wine Me-
dia Guild (The Wine Writers' Hall of Fame of the Wine
Media Guild). Clenové spolku Wine Media Guild sami
sebe popisuji jako sdruZeni pratel vina zaméfenych
na poskytovani informaci a vzdélavani v oboru vina.
Slovo ,,sdruzeni” je pfilis skromné, protoze tato sku-
pina ma ve svété vina velmi vyrazné postaveni. Také
proto je jejich uzndni - zapsani do Siné slavy - vzac-
nym uzndnim a poctou. Vzhledem k zaméfeni , sdru-
Zeni” se ocenéni tyka vyhradné téch, ktefi dosahli
vyznamnych Uspéchl jako autofi literatury o ving,
novinafi a pedagogové. Letos se tedy ke jménlim jako
jsou Hugh Johnson, Jancis Robinson, Michael Broad-
bent, Alexis Lichine, James Halliday ¢i Robert Parker
nové pripojili i Steven Spurrier (Decanter), Tom Ste-
venson (23 knih a 32 literarnich ocenéni) a Gerald
Boyd (Wine Spectator a Wine & Spirit). Posmrtné byl
do Siné sldvy zapsan i Leon Adams, jeden z nejuzna-
vanéjsich historik vina v USA.
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Rekord
pro lahev
burgundského

Na kvétnové aukci aukéniho domu Christie’s v Ze-
nevé byla vydraZzena do rukou soukromého ame-
rického zajemce jedna ldhev Domaine de le Roma-
née-Conti 1945 za 123 889 USD (87 815 euro),
co? je svétovy aukeni rekord za jednu lahev Cerve-
ného burgundského vina. Cristiano De Lorenzo,
mluvci aukeniho domu Christie’s, oznadil za rov-
néz zajimavé dalsi prodeje, predevsim zdjemcim
z Asie, Ruska a Spojenych statd. Bylo to napriklad
12 lahvi Chateau LafiteRothschild 1982 proda-
nych francouzské spole¢nosti pro USA za cel-
kovych 67 813 USD, podobné i 3est ldhvi Ro-
manée-Conti 1999 pro Svycarskou spolec¢nost
za 84 766 USD. Rocniky 1895 a 1897 Chateau
Cos d’Estournel vynesly od amerického kupujici-
ho 3 913, resp. 6 783 USD za ldhev. Proslulému
aukenimu domu se pres uvedeny rekord za bur-
gundské vino zase moc nedafilo: nedokazal
prodat 315 dalsich lahvi z Bordeaux v ro¢nicich
od 1945 po 2007. ==

S. Pellegrino World’s
Best Restaurant 2011

THE
SPELLEGRINO
WORLD'S

CHATEAU LA NERTHE

RESTAURANTS (hateau La Nerthe patfi k nejstarsim a také nejuzndvanéjsim
24 vinafstvim v Chateauneuf du Pape. Vino se tu péstuje od roku
m]_l 1560 a v 18. stoleti se prdvé Chateau La Nerthe zaslouzilo

0 celoevropskou slavu vin Chateauneuf du Pape. Jiz tehdy

V ramci vyhlasent prestiznich ocenéni S. Pellegrino World's Best Restaurant 2011 vyrobila spolec- se zdejsi skvostnd vina dovdZela na vybrané stoly v Anglii,

nost S. Pellegrino exkluzivni set dvou vod S. Pellegrino a Acqua Panna. Zlata edice je uréena vsem
restauracim, které se dostaly do prvni padesétky v zebricku. Stfibrna edice pak pro restaurace o )
na mistech 51 az 100. Specialni design ldhve vyuziva dédictvi znacky a zvyiuje vnimani znacek Dnes hospodafi Chateau La Nerthe na 90ti hektarech
S. Pellegrino a Acqua Panna jako vod pro Spickovou gastronomii. Specialni lahve jsou prezento- vinic s pfevazné starymi kefi. Primémé staff kef(i je 40 let
vany v luxusnich cernych drevénych boxech.

Ocenéni S. Pellegrino World's Best Restaurant je povazovano za jakéhosi ,Oscara” ve svété re-
stauraci a kulinafiny. Prvni misto v této prestizni soutéZi letos obhajila danska restaurace NOMA. La Nerthe jsou skvélou ukdzkou tradicné vinifikovanych,
Na druhém misté se umistila Spanélska El Celler de Can Roca, na tfetim pak dalsi Spanélska velkych Chateauneuf du Pape.

restaurace Mugaritz. Slavna restaurace The Fat Duck $éfkuchare Hestona Blumenthala obsadila
paté misto. Legendarni restaurace El Bulli, kterd mnoho let sidlila na Spicce Zebficku S. Pellegrino
World’s Best Restaurant, vydala zpravu o tom, Ze letos zavira, a proto se v seznamu neobjevila.

Neémecku, Italii a Spanélsku.

a nejstarsf stdle plodicf vinice je z roku 1893! Vina ze Chateau

www.gourmetservices.cz




&4 ze zahranici

Chutn4, jakoby se Cas zastavil

Témito slovy popsal sklepmistr Samparnského domu Veuve Clicquot,

pan Dominique Demarville, nékolik mililitrG vina, nepatrny vzorek

z ladhvi vin, které byly nalezeny v ¢ervenci minulého roku ve vraku

lodi v Baltském mofi pfi jiZni ¢asti Alandskych ostrovi.

18 WINE & Degustation

ylo to 16. Cervence, kdy Christian Ekstrém objevil na morském dnu v hloubce asi
B 50m vrak skuneru, o jehoz plvodu, majiteli, cili cesty a dlvodu ztroskotani se

stale jeSté debatuje v odbornych kruzich. Ve vraku byly objeveny i desitky lahvi
uzavienych jako Sumiva vina, a tak se objevil i nazor, Ze vina byla urcena pro ruského
cara Mikulase do Petrohradu.
NejdFive byla na povrch vynesena jedna lahev a s jejim otevienim, naslednou degustaci
a analyzou se zacala psat jedna z velkych a krasnych kapitol historie vina, predevsim
toho Sampariského. Hned 22. Cervence se ve Stockholmu sesla skupina odbornikd,
predevsim znalct oblasti Champagne. Shodli se, Ze se skutecné jedna o lahev Sampani-
ského, na otazku jeho stafi zatim odpoveéd nenasli. Richard Juhlin, svétové uzndvany
odbornik na Sampariska vina, o jehoz , velikém” a neuvéfitelném nose jsme jiZ v naSem
Casopise nékolikrat psali, odhadl, Ze se jedna o vina Veuve Clicquot, pozdéji se u né-
kterych priklonil k nazoru, Ze pochdazeji z dnes jiz neexistujicitho samparského domu
Juglar (dnes Jacquesson).
Pri dalSim , patrani” se rovnéz opatrné vyjadfil Dominique Demarville, Ze by ta ,jejich”
vina mohla byt vyrobena nékdy v rozmezi let 1800 a 1830. To pfirozené vzbudilo velky
ohlas, protoZe do té doby byla povaZzovéna za nejstarsi pitelnd Samparnska vina ta,
ktera byla vyrobena v roce 1825 ve sklepich Perrier-Joulet. Tak to je zapsdno v Guinne-
ssové knize rekordl, a pokud by novy objev znamenal i pfepséni knihy rekordd, pak by
ziskal tento novy nélez jesté vice na svém lesku.



Samoziejmé se objevily otdzky: co bude dal, kolik vlastné ldhvi bylo na dné more
ukryto, komu vlastné patfi, néktefi ti movitéjsi se jiz ptali: za kolik by se tyto historické
skvosty daly ziskat.

Prvni ldhev, nyni jiz prézdnd, stoji vystavena v muzeu Aland. Ty ostatni, pIné, jsou v ma-
jetku samosprdvy této autonomni finské provincie Ahvenanmaa (Alandské ostrovy)
a pravé tady je ,zakopdn onen pes”. Lahve nalezené na dné more ve skuneru z druhé
Ctvrtiny 19. stoleti jsou povazovéany za historické artefakty a jako takové nemohou byt
prodany. Byly v3ak jiz vzhledem k charakteru onéch ,artefaktd” vzneseny ndmitky vaci
takovému zakonu s Zadosti, aby bylo moZné provést drazbu téchto vin.

Nejdrive byla vsechna Sampariskd vina — 95 lahvi Juglar, 46 Iahvi Veuve Clicquot
a 4 ldhve Heidsieck - uloZena opét do vody. To v3e v naprosté tajnosti a na zcela bez-
pec¢ném misté. V prosinci 2010 pak byla pfepravena do Francie, kde ve sklepich Ve-
uve Clicquot Ponsardin v Remesi nasla novy ,,domov”. Pro zdjemce jsou vystavena
ve zvlastni komore a to nejméné do prosince 2011.

Vsichni ti vyvoleni, kteff méli moZnost tato vina ochutnat, byli nad3eni pfedevsim jejich
neuvéfitelnou kondici. Napfiklad Essi Avellanova, MW, z Finska (expertka na sampari-
ska vina a redaktorka casopisu FINE Champagne) popisuje obé vina jako velmi Ziva
a pozoruhodné svézi s prekvapivé jasnou zlatavou barvou. Ve vini nasla medovéjsi
tony toustd, suseného ovoce, rozinek. Stafi se podle ni projevilo pfipomenutim dubo-
vého sudu a ndznakem tabdkového listu.

Samosprava Alandskych ostrovl pfece jenom ucinila prvni vstficny krok vaci obrov-
skému zdjmu o tato vina a povéfila newyorskou aukéni spolec¢nost Acker Merrall
& Condit, aby provedla drazbu dvou vin, jedné Veuve Clicquot a jedné Juglar. Auk-
ce se konala 3. Cervna v kulturnim centru Alandica v hlavnim mésté Maarianhamina
a obé lahve ziskal anonymni zdjemce ze Singapuru. Za ldhev Veuve Clicquot zaplatil
30 000 euro, za Juglar 24 000 euro (drazit se zacinalo na 10 000 euro).

Generalni feditel auk¢niho domu Acker Merrall & Condit, pan John Kapon, podéko-
val za moznost drazit takova vyjimecna vina a pfipomnél, ze byl tak pfekonan rekord
v drazbé Sampariskych vin. Dfive byla nejvyssi cena, 15 900 euro, zaplacena v roce
2009 v Hongkongu za lahev Samparniského Krug ro¢niku 1928, v roce 2008 byly dvé
|dhve Dom Perignon Rosé 1959 vydraZeny za 27 600 euro. Ndlez v Baltském mofi si tak
pficetl jedno prvenstvi - nejvyssi cenu - daldi ohledné stari mozna pfinese cas.

Text: Jiti Trapek
Foto: Andres Nasman, Marcus Lindholm a Daniel Erikson
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Nabidka

znackovych vin
z celého sveta

Novy Katalog vin 2011/2012 k dispozici
od ¢ervna 2011- objednavejte
zdarma na www.global-wines.cz

Katalog vin ZDARMA

Vyborny zdroj informaci na 228 barevnych
strandch. Rozesilan zdarma na vyzadani.

Pres 800 druht provérenych znackovych
vin z celého svéta.

Dodéavka vin zdarma po celé Ceské
republice do 3 pracovnich dnd.
Moznost objednani po 1 lahvi

a bez minimalni

hodnoty nakupu.

€
FERRARI

www.global-wines.cz

Global Wines s.r.o., Véclavské namésti 53, 110 00 Praha 1
tel.: 221 965 253-4; fax: 224 219 923, e-mail: info@global-wines.cz
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V rubrice ,Vina mésice” predstavujeme novinky na ceském trhu. Podminkou
ke zvefejnéni je kvalita. Publikovana budou vina s hodnocenim: dobré, velmi dobré,
vynikajici. Vinafi, obchodnici ¢i dovozci mohou nominovat jakékoli vino, které je
nové uvadéno na nas trh. Informace na info@w-d.cz.

KIENTZ,
RIESLING 2009

Syté zlatozluta barva, atraktivni vyrazna viné po ci-
trusech, cerstvé bageté a minerdlech. Vlyvazena chut
po ovoci a lipovém medu s jemnym dotekem zbytko-
vého cukru a harmonickou svézi kyselinkou. Dlouhy
svézi a Cisty zavér. Atraktivni, dobre pitelné vino.

280k¢ BB xxxx o
www.adveal.cz

TAGONIUS,

RESERVA 2003

Sytd, tmavé cervena barva. Opulentni, komplexni aro-
ma s tény kompotu z lesnich plodd, santalového dre-
va a doutnikd. Chut je plna, s mohutnou strukturou
tanint, komplexem ovoce a dlouhym harmonickym
zavérem. Velké, neobycejné elegantni vino.

L] * % Kk ok K o

www.bourgognewines.cz

742 K¢

BANFI,
CENTINE TOSCANA 2010

m— Svétla zelenkava barva, prijemné svézi aroma nezralé-
f ho angrestu a pistaciové zmrzliny. Chut je svézi s vy3sf
kyselinkou, tény bilych broskvi a rebarborového
kompotu. Stfedné dlouhy zaveér.

260ké BB xxx o

www.neudrinks.cz

RUGERRI, PROSECCO SUPERIORE
GIUSTINO B. DOCG 2009 EXTRA DRY

Svétla zlatozelend barva s jemnym perlenim, aroma-
tika tropického ovoce - melounu a bandnd - a zele-
nych jablek. Chut je svézi, sucha, s vyssi kyselinkou
a ténem zralého zeleného jablka. Zaveér je kratsi

s horcinkou a vystupujicim alkoholem.

360Ke -l Wopioxxx o

WwWw.noi-italia.cz

WINE & Degustation

BARTON & GUESTIER, SAUVIGNON
BLANC 2009, RESERVE

Tmavé cervend neprlhledna barva, velmi animalni
vUiné s vyraznymi mineralnimi podtény. PIna pronika-
va chut s tony zralého cerveného ovoce s dlouhym
cistym lehce nasladlym zavérem.

190ke BB xxx 0

www.adveal.cz

ARTE VINI, VELTLINSKE ZELENE
,GREEN"” 2009, MORAVSKE ZEMSKE VINO

Svétle zluta barva se zelenkavymi odlesky, stfed-

né intenzivni kofenita vineé s tony zelenych jablek

a zeleného pepre. Stfedné plna cista chut se svezimi
ovocnymi tony zelenych jablek a jemnou mineralitou.
Cisty kratsi zavér.

149K  Dam xxx 0

www.neudrinks.cz

MARQUES DE MURRIETA,
RIOJA 2005 RESERVA

Temné Cervena az neprlhledna barva, nazrald viné
po cerveném ovoci, koreni a bariku. Chut je plna,
hrejiva, s tény tfesni v rumu a Svestkovych povidel.
Dlouhy hrejivy kofenény zavér.

469K T

* Kk Kk k o

www.neudrinks.cz

PASCUAL TOSO,
MERLOT 2006

Tmavé cervena neprthledna barva, velmi animalni
viné s vyraznymi minerdlnimi podtény. PInd pronika-
va chut s tény zralého cerveného ovoce s dlouhym
cistym lehce nasladlym zavérem.

poke == xxxx @)

jaroslav.ksana@gmail.com



Vice informaci o vybranych vinech naleznete na uvedenych webovych strankach.
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VINARSTVI U KAPLICKY, PALAVA
PANENSKA SKLIZEN 2010, VINO
S PRIVLASTKEM VYBER Z HROZNU

Syté zlatozluta barva se zelenkavymi odlesky a vyso-
kou viskozitou. V&iné pfipomina zralé li¢i a karambo-
lu. Chut je pInd, elegantni, s ténem Zlutého melounu
a marmelddou z aromatickych hroznd. Stfedné
dlouhy zavér.

349K  Dm xxx 0
www.vinarstviukaplicky.cz

PERE ANSELME,

COTES DE PROVENCE 2010

Starorizova barva, viiné po lesnich jahodach, cerném
rybizu a angrestu s pikantnim paprikovym ténem.
Chut je stfedné plna, svézi, s vyssi kyselinkou a hreji-
vym zaveérem.

* kK

189 K¢ HA

www.neudrinks.cz

MONTE DEL FRA,
BARDOLINO CHIARETTO DOC 2010

Svétle rizova barva jahodového nalevu. Ve vini
najdete cerny rybiz, lesni jahody a visné. Chut je
atraktivni, svéZi, ovocna, s vyssi kyselinkou a stfedné
dlouhym z&vérem.

198 K¢ * kX %

o

? s

www.vinoplus.cz

VINARSTVI PETR SKOUPIL, SAUVIGNON
2010, VINO S PRIVLASTKEM POZDNI
SBER, SUCHE

Svétle zlutd az platinova barva. Viné pfipomina tony
bezového sirupu a zralého angrestu. Chut je stfedné
plnd, vyvazena, s prijemnou kyselinou a tony stavy

z Cerného rybizu, bilych broskvi a angrestové drené.

> 0

245K¢ * Kk kX

Doporuceni

pro konzumaci

www.skoupil.com

vino k okamzité
konzumaci

% % % dobré

* % uspokojivé

* nedostatecné
nebo dostacujici

az Spatné

LAHOFER, TRAMIN CERVENY 2010,
VINO S PRIVLASTKEM POZDNI SBER,
POLOSLADKE

Svétle Zlutd barva, atraktivni a komplexni viiné ruzi,
koreni, bananu, zazvoru a merunék. Chut je na-
sladla a velmi bohata se svézi kyselinkou a dlouhym
zavérem.

180KE  Dmmm *xxx 0
www.lahofer.cz

PASCUAL TOSO,

SYRAH 2007

Temné cervena rubinova barva, intenzivni vané visni
v rumu a koure. Pfijemnd, stfedné plna ovocna chut
s kratSim zavérem.

BUIKE L ik % o
jaroslav.ksana@gmail.com

LES CAPITELS, T

COTES DU RHONE 2008

Tmavé cervena barva s fialovym meniskem, ve vini
najdete horkou cokolddu a visné, dale mokré drevo,
tabdk a vanilku. Chut je plnéjsf, hiejivd, s tony visni
v rumu a stfedné dlouhym c¢okoladovym zavérem.

* kK

160 K¢ 0

4
)
:

WWWw.ab-vino.cz

CANTINA TERLAN,
SAUVIGNON DOC 2010, WINKL

Svétle zlutd barva, vyrazna viiné po hluchavce, listu
cerného rybizu a bezové stavy. Chut je svézi, stfedné
plnd s tony angrestové stavy a stfedné dlouhym,
jemné mineralnim zavérem.

* Kk Kk Kk

345 K& i

o

vino s potencialem
2 az5let

www.global-wines.cz

vino uréené

k ulozeni Cervenec 2011 21
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LOUIS SIPP,
AUXERROIS 2009

Zariva barva kociciho zlata, typicka jemna svézi
viiné po zelenych jablkdch a bilych kvétech. Chut
je pfijemna, lehce nasladla, s tény mandarinek

a smetanového jogurtu s lesnimi jahodami. Stredné
dlouhy cisty zaveér.

283kée BB *xxx 0
www.vinoplus.cz
VINARSTVI U KAPLICKY,

RULANDSKE SEDE 2010, VINO
S PRIVLASTKEM POZDNI SBER

Syta zlata barva s vysokou viskozitou. Opojné
nasladlé aroma kandované pomerancové kdry, me-

runék a skofice. PIna chut s téz8im olejnatym télem,
dotekem medu, bylin a se stfedné dlouhym hrejivym

zavérem.
* %k %k Kk 0

299 K¢ >

www.vinarstviukaplicky.cz

COOPERS CREEK,
SAUVIGNON BLANC 2008

Barva bilého zlata se zelenkavymi odlesky. Vyrazné
aroma hluchavek, angrestové drené, listu ¢erného
rybizu s k¥idovymi podtoény. Suchd, svézi, vyrazné
minerdlnf chut, kterd koresponduje s vani. Dlouhy
Stavnaty zaver.

* kK Kk o

449 K¢ |

www.vino-kamelot.cz

GOBELSBURGER,
ROSE 2010 CISTERCIEN

{ i
M| uaLneE

Starordzova barva, velmi svézi viiné s tény lesnich
jahod a brusinkové stavy. Osvézujici dojem z chuti
jeSté umocniuje vyssi kyselinka a lehce pritomny CO,.
Najdete v ni mnoZzstvi svéziho ovoce jako jahod,
brusinek a malin, ale i jemny tén mandarinky.

240KE  mllm KXk o

WWw.austriawein.cz

WINE & Degustation

MIKROSVIN MIKULOV, VELTLINSKE
ZELENE 2010, VINO S PRIVLASTKEM
POZDNI SBER

Zlata barva se zelenkavymi odlesky a prijemnou
viskozitou, osvézujici viing, ve které se nejprve objevi
jemné minerdlni tony, poté nasleduje aroma kvétin,
hrusek a zelenych jablek. Chut je vyvazena, svézi,
prijemné ovocna a mineralni s jemné nasladlym

zavérem.
* %k %k & o

176 K& >
www.mikrosvin.cz

SERESIN, SAUVIGNON BLANC 2009,
MARLBOROUGH

Svétle zluta az platinova barva. Vyraznéjsi aroma
hluchavek, c¢erného bezu a jemny tén zeminy. Chut je
svezi, ovocna, s tény angrestu, bilého rybizu a s vyssi
kyselinkou.

599Ke¢ el @ *xxx 0

www.labros.cz

PIEWALD, RIESLING SMARAGD,
RIED BIERN 2009

Zlatd barva se zelenkavymi odlesky a vysokou visko-
zitou. Intenzivni viiné bylin, lipového kvétu a pampe-
lisek. Chut je plnd, extraktivni, s dobrou strukturou,
vy33i Stavnatou kyselinkou a svézimi citrusovymi
tény. Ukazkovy Riesling Smaragd s dlouhym cistym
zavérem.

486KE  mllm KX Ak o

www.bourgognewines.cz

NALS MARGREID,
SAUVIGNON 2009 MANTELE

Syté zlatd barva se zelenkavymi odlesky, opoj-

na, velmi ovocnd viné zralého angrestu, broskvi,
rebarborového koldce a zeleného bananu. Chut je
svézi s tonem broskvové Stavy, mirabelek a zralého
angrestu. Dlouhy osvézujici zavér s jemnou nasladlou
stopou uslechtilého dreva.

BB xxxxx a

370K¢

WWWw.austriawein.cz



Vice informaci o vybranych vinech naleznete na uvedenych webovych strankach.
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KOLBY, RULANDSKE SEDE 2007,
VINO S PRIVLASTKEM POZDNI SBER

Zlatozluta barva, ve vlni jsou citit susené lucni
kvétiny a prasna cesta. Chut je stfedné plna, s nizsi
kyselinou, s lehce alkoholovym zavérem.

304 K& > * * x

www.kolby.cz

KOLBY, RULANDSKE SEDE 2008, VINO
S PRIVLASTKEM VYBER Z HROZNU

Pampeliskové Zluta barva s vy3si viskozitou. Viné je
intenzivni, s tony rlze, muskatovych kvétd a veelich
plastd. Chut je stfedné plna s tdnem kandovanych
merunék a lu¢niho medu. Prijemné nasladly zavér.

345K¢  Dmam xxx 0

www.kolby.cz

VINIDI,
CABERNET SAUVIGNON 2010 ROSE

Lososova barva, prijemna ovocna svézi aromatika

s tony lesnich jahod a ostruzin. V chuti najdete cerve-
ny rybiz, je stfedné plna, s vy3si kyselinkou. Stfedné
dlouhy zavér, Cisté nendrocné rosé.

o5ke wm xxx )

www.vinidi.sk

VINARSTVI REISTEN, MAIDENGURG
CLARET 2010, POZDNI SBER, SUCHE

Starortizova barva, aroma lesnich jahod a cerstvé bo-
rlvkové stavy. Pikantni, stfedné vyrazna chut s tony
jahodového kompotu a angrestové stavy. Stfredné
dlouhy svézi zavér.

[ - * % * o

210K¢

Doporuceni
pro konzumaci

www.reisten.net

vino k okamzité
konzumaci

WARBURN, PINOT GRIGIO 2010,
PREMIUM RESERVE

;-L

Svétle zlutd barva. VUné je jemna, svézi, se stopou
minerality a citréonové travy. Chut je svézi, cista,
jemné mineralni, s tény bilych zralych broskvi, s vyssi
kyselinkou a stfedné dlouhym zavérem.

* Kk ok k o

295 K& e

&

www.adveal.cz

MILLAMAN, CHARDONNAY 2010,
ESTATE RESERVE

Syté zlatozluta barva, opojné aroma nektaru z tro-
pickych plodt s dotekem barikového sudu. Vyrazna
chut po zralych tropickych plodech a vanilce. Del3f
nasladly zaver.

148Ke ¢ Mmook * x 0

WWW.POPP-VINO.cz

VINIDI,
IRSAI OLIVER 2010

Zelenkava barva se zlatymi odlesky. Viné bylin a an-
grestové stavy s jemnym mineralnim podténem. Chut
je stfedné plnd s vyraznou stopou po lu¢nim medu

a kratsim zavérem.

sike wm xxx )

www.vinidi.sk

VINARSTVI PETR SKOUPIL, TRAMIN CER-
VENY 2010, POZDNI SBER, POLOSUCHE

Svétle zluta barva s platinovymi odlesky, elegantni
viiné cajovych razi, lici, skofice a muskatového ofisku.
Chut velmi dobre koresponduje s vini, je svézi, mine-
ralni, se stredné dlouhym nasladlym zavérem.

[ - * % * Kk o

267 K¢

vino s potencialem
2az5 et

www.skoupil.com

vino urcené
k ulozeni

Cervenec 2011
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Gilles Crochet

Vinar Gilles Crochet, ktery produkuje jedno z nejlepsich Sancerre na krasnych

kiidovych vinicich v obci Bué, je vzornym pokracovatelem prace svého otce

a zakladatele firmy Luciena Crocheta. Své mimorddné vinarské renomé si Gilles

pIné zasluhuje. Jeho vina presné spliuji predstavy o Spickovém Sancerre. Mi-

neralni, Stavnata, s jasnym vyrazem odriidy i terroir. A za pozornost nestoji jen

jeho mistrovska bila vina jako je Sancerre Le Chéne Marchand, ale Gilles vyrabi

ze svych starych vinic i jedna z nejlepsich ¢ervenych Sancerre.

Sancerre sva vina ldhvovalo a jiz na pocatku padesatych let je

prodavalo v PafiZi. Lucien rozsifil vinafstvi za poslednich tfi-
cet let az na aktudlnich 38 hektart. Vinarstvi dnes Fidi jeho syn Gilles.
29 hektarl je osdzeno odrtdou Sauvignon Blanc. Zbylych 9 hektard
je osdzeno Pinotem Noir. Vétsina vinic se nachazi v obci Bué, nékteré
v sousednich obcich Sancerre, Crézancy a Vinon.

D omaine Lucien Crochet bylo jednim z prvnich, které v oblasti

V oblasti Sancerre jste vyhlaSenym vinafstvim. Povézte ndm
néco o historii a stylu Domaine Lucien Crochet.

Jsme od pocatku rodinné vinarstvi. Mdj déda byl vinohradnik a vi-
nar a stejné tak mUj otec. Dnes je fada na mné, abych dustojné
pokracoval v nasi rodinné tradici. Jsme spiSe tradi¢nf vinarstvi, ne-
mam rad ty modern{ ,navonéné” Sauvignony. Nas Sauvignon by
mél byt noblesni, minerdini, harmonicky a pIny. Rozhodné by ne-
mél mit zddné nasladlé stopy nebo byt citit pfehnanym pouZzitim
dubovych sudl. Snazime se sbirat hrozny zralé az velmi zralé, ale
vzdy s dobrym obsahem kyseliny, ktera je velmi dalezitad pro své-
Zest a harmonii vina. Takze tedy elegance a har-

monie, to jsou asi nejdllezitéjsi charakteristiky Mﬁ] déda by]
vinohradnik a vinar
a stejné tak maj otec.
Dnes je fada na mné,
abych dtstojné
pokracoval v nasi
rodinné tradici.

pro nas styl vin.

Cim jesté je Domaine Lucien Crochet jiné?
Nechdvédme vina v tancich velmi dlouho. U na-
Sich kolegl nenf pfilis obvyklé, aby vina zUstala
netknuta az do konce kvétna, nékdy az do léta
jako u nds. Nase vina zUstavaji dlouho na kvasin-
kach, coZ jim dava komplexnost, podporuje to
mineralitu a télo.

Jak je to vlastné u vas v Sancerre s vyuzitim barikovych suda?
Oba styly maji své pfiznivce i odptrce, u vas jsem ochutnal
vina, ktera byla vyrobena pouze v nerezovych tancich, ale
i vino, které bylo skoleno v bariku...

J& sém vyrdbim vétsinu svych bilych vin, pfiblizné 95%, pouze v ne-
rezovych tancich. Ano, ochutnal jste mdj novy experiment, nové
cuvée, které Skolim v bariku, ale o tom si seriézné promluvime az
pristé. Mam jen dva sudy. Vétsina nasich bilych vin opravdu pochazi
pouze z nerezu. Myslim, Ze novy dubovy sud je pro Sauvignon vét-
sinou pfilis silny.

Jak vybirate hrozny pro vase rizna cuvée?

Hrozny pro nase zakladni vina Sancerre Classic pochézi z 50 % z va-
pencovych podloZi, z 25 % z jilovitych ptdd a z 25% z pad boha-
tych na pazourek. Vétsinou jde o mladsi vinice. Hrozny pro Le Chéne
Marchand pochdzi ze stejnojmenné vinice, kterd je urcité nejlepsi
kfidovou vinici v Bué. A naSe prestige cuvée pochazi pouze ze ti
$pickovych poloh s jizni expozici, s malymi vapencovymi oblazky
a kefi, kterym je vice nez 55 let.

Sauvignonu ve vasi oblasti?

Terroir, prace ve vinicich, manudlni sklizeri a opravdu velké mnoZstvi
Casu, ktery stravite ve vinici. Je to mnoho malych véci, které nakonec
znamenaji skvélé hrozny pro vyrobu velkého vina.

Pochazite ze Sancerre, jedné ze dvou nejslavnéjsich obci
pro Sauvignon. Jaky je zasadni rozdil mezi viny ze Sance-
rre a z Pouilly Fumé?

My jsme na zdpadni ¢asti Loiry, oni na vychod-
ni. Ale pfi slepé degustaci si tato vina mdzete
velmi jednoduse splést. | pro nas vinare je obcas
velmi tézké rozlisit naslepo, kterd vina odkud
pochéazi.

Pozorujete v oblasti Sancerre v soucasnosti
néjaké zasadni zmény nebo inovace?

Spise jde o zménu uvaZovani a pfistupu né-
kterych vinafd. Mnoho vyrobct zacina praco-
vat Setrnéji k prirodé, néktefi dokonce zacinaji
s biodynamikou. Myslim, Ze nejdllezitéjsi je mit
skvélé hrozny, zralé, bez chorob. | jd vyuzivdm organické postupy,
ale kdy?Z vidim, Ze se blizi desté, Ze hrozi nebezpedi plisni ¢i jinych
chorob, radéji pouziji postrik, abych uchranil zdravé hrozny.

Vim o vas, Ze jste gurman. Jaka je podle vas nejlepsi kulinarni
kombinace k vinilm ze Sancerre?

Skvélad vina ze Sancerre jsou nejen ovocna, ale i mineralni. Urcité
tedy vyniknou s korysi ¢i rybami, nddherna kombinace je s ko-
zimi syry. Ale urcité neudélate chybu s morskymi rybami a mor-
skymi plody.

Cervenec 2011

25



26

Mozna méné lidi vi, Ze se v apelaci Sancerre vyrabi i krasna
cervena vina z odridy Pinot Noir, pojdme se u nich na chuvili
zastavit...

Ano, dnes v Sancerre vyradbime 25 % cervenych vin. Ale v minulosti,
pred fyloxerou, byla celd apelace Sancerre osédzena pouze odridou
Pinot Noir. Sauvignon pfisel do této oblasti az po fyloxefe a mnoha
experimentech s rlznymi odriidami a dokonce hybridy. Ale odrida
Sauvignon poskytovala nejlepsi vysledky. AOC Sancerre pro odrtdu
Sauvignon vzniklo az v roce 1946. V této dobé se Cervend vina z nasi
oblasti prodavala pod oznacenim Coteaux du Sancerrois, apelaci
AOC pro Cervena a rizova vina jsme ziskali v roce 1959. Je pravda,
Ze Pinot Noir byl dlouho na Ustupu. Zvrat nastal az po roce 1976, kdy
pfislo obdobi obrovské maédy Pinotu Noir v pafizskych restauracich,
a mnoho vinart zacalo Pinot Noir znovu vysazovat. To je dnes trochu

WINE & Degustation

problém mnoha kolegl a jejich Cervenych vin ze Sancerre. Nékteré
vinice jsou vétsinou pfilis mladé, nez aby mohly poskytovat surovinu
pro skute¢né seriézni velka vina z Pinotu Noir. Casto je lepsi z nich
vyrobit rosé, ale rosé ze Sancerre trochu vychazi z médy. Kazdopad-
né i pro dobré rosé potrebujete kvalitni a vyzrélé hrozny. Kdyz je
Pinot Noir Spatné vyzrdly, vysledné Cervené vino bude strasné, ale
rosé také nebude nijak dobré.

Myslite si, Ze se éasem bude v Sancerre vyrabét vice cervené-
ho vina?

Myslim, Ze ne. Na seriézni vino z Pinotu Noir potfebujete opravdu
staré vinice a to je otdzka generaci. J4 jsem se svymi vinicemi s Pino-
tem Noir spokojen, mnohym je vice nez Sedesat let a poskytuji skvé-
lou surovinu, ale fici si, ze za nékolik let zvysim vyrobu cerveného
vina, prosté nelze. Tedy alespon tehdy, kdyz chcete zachovat kvalitu.

Jak se ve svété cervend vina ze Sancerre prodavaji?

My konkrétné proddvdme do mnoha zemi svéta a musim fici, Ze Cer-
vena vina jsou opravdu zlomkem naseho exportu, lidé je opravdu pfilis
neznaji. Tradi¢nim trhem pro cervena vina ze Sancerre je stéle Pariz.

Ochutnal jsem u vas i absolutni zvlastnost - Vendange du
19. Octobre 2002, velmi pIné, vyzralé az lehce nasladlé San-
cerre. Maji tato vina ve vasem regionu ¢i rodiné tradici? Pro¢
o nich svét nevi?

Prilis velkou tradici tato vina v Sancerre nemaji. Mj déda mi ale vypra-
vél o tom, Ze obcas sebrali nékteré hrozny pozdéji, byly krasné vyzralé
a ve viné zlstalo trochu zbytkového cukru. A byla to pry skvéla vina.
Tak proc¢ nezkusit néco zajimavého? Zacali jsme s timto experimentem
v roce 1989, to bylo takové indidnské léto... A byl to Uspésny pokus.
Ale béhem 21 let jsme toto vino vyrobili pouze osmkrat.

Text: Michal Setka
Foto: Michal Setka a archiv Domaine Lucien Crochet
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Jsme vsude, kde nas potrebujete .

Platebni karta Platinum

Platebni karta PLATINUM je Vasim partnerem na cestéch a zdroven osobnim asistentem,
ktery je Vém k dispozici 24 hodin, 7 dni v tydnu. Jste v Tokiu a potiebujete limuzinu@
Potfebujete listky na premiéru muzikdlu na Broadwayi? Jednoduse zavolejte a Vas osobni
asistent se o vie postard. Karta PLATINUM Vés i Vasi rodinu navic nadstandardné pojisti na
cestéch v zahraniéi. Setfime Vés &as.
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,Angus Tatar Beef 2011"

Otevrené mistrovstvi republiky v michani tataraku

Cila ani komunisticka éra. Podobné jako existuji stovky druh

vanocnich bramborovych salatd, existuji i stovky druh( tatarakd
a zpUsobU jejich michani. Pravé proto vznikl ndpad zapojit do umeéni
jejich michani sSirokou verejnost a pokusit se o maly vylet za chuti a tra-
dicemi ndroda ve spojeni s timto pokrmem. A ke skvéle umichanému
tatardku samoziejmé patii i vyborna vina. ,Kdyz jsem zhruba pred
10 lety ochutnal klasicky tatarak ve spojenis bilym vinem z Bourgogne,
byl jsem ocarovan a od té doby jsem zastancem této skvélé kombina-
ce, kterd vyzdvihne jemnost a Stavnatost kvalitniho masa a cely pokrm
prijlemné odlehci,” fekl jeden z organizatort a duchovnich otcl celé
akce Zlatko Micka. Od napadu byl jen kousek k realizaci a vzniklo Ote-
viené mistrovstvi republiky v michani tataraku.

Tatarék mé v Ceské republice historickou tradici, kterou nezni-

WINE & Degustation

Aby vzorky byly opravdu z celé CR, vyhlasili pofadatelé nékolik kva-
lifikacnich kol, kde si zajemci mohou vyzkouset namichat ten ,,svdj”
idedInf tatarak a pokusit se presveédcit porotu, Ze pravé jejich recept je
tim tradi¢nim zastupcem daného regionu a mél by se objevit ve finale.
V kazdém kvalifikacnim kole je k dispozici stejny sortiment surovin
a je na kazdém soutézicim, co si ze Siroké nabidky vybere a jak svij
soutézni vzorek dochuti. Samoziejmé je mozno kvalifika¢ni kola na-
vstivit i pouze jako host nebo si zkusit namichat nesoutézni porci jen
pro sebe. V3e je prosté pfipraveno pro kazdého Ucastnika a zalezZi jen
na jeho odvaze, zda pujde do kfizku s porotou nebo da ochutnat jen
prateltm.

Zédkladem dobrého tatardku je samozrejmé kvalitni maso a tak je celd
akce spojena se Spickovym tuzemskym producentem, ktery vyuziva pro
své stada pastviny u Nepomuku v predh(iri Sumavy a doda pravé tu
nejdulezitéjsi ingredienci pro vSechna klani.

Samoziejmé nebudou chybét vina, ta budou rlizna pro vsechna kvali-
fikacni kola a z kazdého vyberou jak soutéZici, tak i ostatni navstévnici
kvalifikacniho vecera to nejlepsi, které svym hlasovanim poslou do fina-
lového vecera za svUj region jako to spravné, ,tatardkové”.

Na vSechny potom ceka 1. fijna velké findle, kde se prvni dva z kazdého
kvalifikacniho kola utkaji o celkové letodni vitézstvi a titul pro nejlepsi
Tatarak roku 2011 a nejlepsi vino Vino Tartar 2011. Asi nejvétsi poctou
pro vitéze (kromé zajimavych cen) bude zafazenf vitézného tataraku
na jidelni listek Angus Restaurantu vcetné jména vitéze, takze kazdy
navstévnik bude moci ochutnat Tatar Beef 2011 po cely nasleduijici rok!
Finalovy vecer, tedy spis celé odpoledne, bude oslavou tohoto pokr-
mu a kromé samotného soutéZniho finale budete moci ochutnat rlizné
druhy tatarakd, vin a dalsich specialit pfimo v srdci Sumavského chovu
Angus. Moderatorem této gurmanska veselice s uslechtilymi nefestmi
a pokrmem vice nez tradi¢nim bude Petr Jancarik.

Kvalifikacni kola:

Sobésuky - 27. srpna 2011 info: j.silovska@angus-farm.cz, 608 979 840
Plzen - 14. ¢ervence 2011 info: daniela@merlot.cz, 731 533 499

602 755 381

Praha - 28. cervence 2011 info: petr.slama@merlot.cz, 777 244 048
Brno - 9. z4f 2011 info: zeman@alliedgrocers.com, 731 155 994
Pardubice - 4. srpna 2011 info: p.vik1@seznam.cz, 777 200 269

Findle:
Sobésuky u Nepomuka - 1. fijna 2011

Doprovodny program:

Degustace specidlniho Angus Tatar dle Vaclava Silovského a Zlatka Micky,
ktery je ziemnény slzou Armagnacu 1964. Vinny a Champagne bar, dout-
niky a degustace destilata.

Vitéz ziskava ceny v hodnoté 10 000,- K¢ od spolec¢nosti Merlot
d’Or a Angus Farm. Vitézny Tatar Beef bude zafazen do menu Angus
Farm a nabizen cely rok pod jménem vitéze vsem ndvstévnikam.

Info a rezervace:
Jana Silovska, tel.: 608 979 840, j.silovska@angus-farm.cz



Letni Festival otevrenych sklepti otevre
1 Festivalovou degustacni akademii

tivalu otevrenych sklepd, ktery se po tfech letech své existen-

ce opét vraci do Velkych Pavlovic a vinarskych obci v okoli. Pét
obci regionu nabidne o vikendu 30. a 31. Cervence nejen téméf
40 otevienych sklepd, ale i netradi¢ni doprovodny program i servis
v podobé autobusové kyvadlové dopravy. Celodenni ochutnavky vin
v otevienych sklepich vinafli z Velkych Pavlovic, Kobyli, Boretic, Némci-
Cek a Vrbice doplni specialni degustace fortikovanych vin, vin s titulem
Kral vin, ale i ¢okolad, syr0 a klobas. Nékteré z téchto poradt budou
i soucasti takzvané Festivalové degustacni akademie, po jejimz ab-
solvovani ziskaji navstévnici pamatecni certifikat. Sobotni vecer bude
na programu zadbava u cimbalu ve Velkych Pavlovicich, pfedhodové
zpivani v Bofeticich nebo Skola slovackych tancd v Némcickach. V kaz-
dé obci bude minimalné jedna zastavka kyvadlové dopravy, kterd bude
navstévniky mezi obcemi prevazet. Navic pridavaji poradatelé i spoje
pro navstévniky ubytované v Mikulové nebo Hustopecich.

Léto v Modrych Hordch — takovy je podtitul nadchazejictho Fes-

Vstupenky:

790,- v predprodeji — e-shop Nadace Partnerstvi, sit Ticketstream
990,- na misté — sokolovna ve Velkych Pavlovicich, Hlavni 1,
691 06 Velké Pavlovice

Vstupenky je nutné vymeénit za startovni balicky na registracnim mis-
té v sokolovné ve Velkych Pavlovicich.

Vice naleznete na www.otevrenesklepy.cz

inzerce
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Hudebni festival Znojmo
vstupuje do 7. ro¢niku

ce 2011, se letos kona jiz posedmé a ponese se v duchu

hudby Josefa Myslivecka. Letos uplynulo 230 let od umrti
tohoto ceského skladatele obdobi klasicismu. Poprvé v historii se
tak festival vénuje Ceské klasické hudbé. Letosni ro¢nik vsak klade
velky dlraz i na spojeni hudby a znojemského vina.
Hudebni festival Znojmo prinasi svému publiku velmi Sirokou
paletu hudebnich stylt i druhd, propojuje zdanlivé nespojitelné
a boura hranice mezi zanry. Jednoticim prvkem je hudba Josefa
Myslivecka, kterd bude znit na rtizné zptsoby. Vedle klasického
pojeti je na programu také jazzové zpracovani v podani Najponk
Tria a cimbélové aranzma s cimbalovou muzikou Cimbal Classic.

‘ | udebni festival Znojmo, ktery se uskutecni 8. - 24. cerven-

WINE & Degustation

.To, co je vsak jednoticim prvkem a cilem celého festivalu, je
dosazeni maximalni mozné kvality a autenticity ve vSech kon-
certnich i inscenacnich projektech,” fekl Roman Vélek, umélecky
reditel festivalu.

Téma celého letosniho ro¢niku uddva Mysliveckova opera Mote-
zuma, kterd obsahuje indidnské motivy a celd se odehrava v exo-
tickém prostredi. Opera bude nastudovana pfimo ve Znojmé a jeji
obnovenou premiéru si mohou zajemci vychutnat v sobotu 16.
cervence. Opera bude provedena v ramci festivalu jesté trikrat.
. Uvedeni Motezumy na Znojemském hudebnim festivalu bude
prvnim ucelenym uvedenim opery v italském origindle a na dobo-
vé nastroje u nas. Prazské uvedeni v roce 1931 u prilezitosti Mys-
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liveckova vyroci bylo spise vybérem ¢asti z opery preloZzenych do cestiny,” vysvétlil Valek.
Festival se také zaméruje na spojeni kvalitni hudby se vzacnou historickou architekturou
Znojma. Zaroveri provaze pfitazlivou hudbu s nezaménitelnym vinem znojemského re-
gionu. ,Kazdorocné pripravujeme limitovanou edici festivalovych vin. Hudebni festival
Znojmo se dostal na uroven nejlepsich hudebnich festivald v Cesku, a proto jsme se
rozhodli zaméfit se i na kvalitu vina, protoze na nasem festivalu jdou hudba a vino ruku
v ruce. A proto jsme se letos rozhodli pro vytvoreni festivalové edice vin pfizvat odbor-
niky, ktefi ndm pomohli vybrat velmi kvalitni a dobra vina, ktera jsou typickad pro zno-
jemsky region.” Casopis WINE & Degustation se vybéru festivalovych vin také zucastnil
a milovnici hudby a vina se maji ve Znojmé pocatkem léta skutec¢né na co tésit.

A l_:.:_
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www.hudbaznojmo.cz/festival

Limitovana edice vin Hudebniho festivalu Znojmo 2011

Ampelos

Svatovavfinec 2008, jakostnf

Dobra vinice

Cuvée Chardonay, Pinot Gris, Blanc, Noir, 2008

Vinarstvi Dobrovolny

Tramin Cerveny, PS, 2009

Vino Hort

Sauvignon 2010, VOC

Vinafstvi Kofinek

Rudgerus (cuvée Pinot Blanc, Chardonay, Pinot
Noir), 2010, kabinetnf

Vinafstvi Lahofer

Veltlinské zelené, VOC, 2010

Vinné sklepy Sauvignon, pozdni
Lechovice sbér, 2008, suché, bilé
Stanislav Madl Sauvignon, 2010, PS, suché
Modry sklep Tramin Cerveny, PS, 2008

Vinny sklep Pialek

Ryzlink vlassky, MzV, 2010

Vinafstvi rodiny Spalkovy

Sauvignon, 2010, VOC

U Stehlikd

Veltlinské zelené, 2009, zemské

Vinafstvi Vanék

Dornfelder 2009, PS, cervené

Vinice Hnanice

Sauvignon, 2009, PS, polosladké

Vinarstvi Waldberg Vrbovec

Sylvanské zelené, PS, 2010

Znovin Znojmo

Tramin Cerveny, PS, 2010

Tasovické vinarstvi

Chardonay, PS, 2010

- Jediné pile, tceta k padé
- irévéa starostlivd péce daji

vzniknout jedine¢nym vindim
s neopakovatelnym charakterem —
vintim, jez maji dusi. To védéli
pred Etyfmi staletimi Habdni,
keeti si na Moravé ziskali respekt
jako zruénf femeslnici a vynikajict
vinafi. Pravda, kterd platila
za Habdnd, plati i dnes.
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Mikulov vonel
jidlem Dietrichsteinu

Mikulov, mésto pod Palavou s vyjimeénym geniem loci, kvalitni moravské

vino coby ryze regiondlni produkt a Spickova gastronomie v podani téch nej-
lepsich kuchaid Ceské republiky. To jsou tfi pilife, na kterych od pocatku stoji
tilozofie Mikulov gourmet festivalu. Mikulov gourmet festival se letos konal

ve dnech 2. az 5. ¢ervna a cely se nesl v duchu svatebni tabule zdmeckych

panti. Ten, kdo zacatkem cervna zamitil do Mikulova, mohl zaZit a na vlastni

kaZi poznat, jak voni a chutna jiZzni Morava.

urmansky koncert rozehrali ¢lenové
G Narodniho tymu kucharl a cukrara

CR ve ¢tyrech vyhlasenych restaura-
cich Mikulova: Na kazdého Ucastnika v nich
Cekalo tfichodové menu, degustace vin
a‘dalsi program jako treba snoubeni ledové-
ho vina:se syrem, slamového vina s ¢okola-
dou, prezentace doutnik anebo poznéavani
vlniveviné, Kazda restaurace také nabizela
srovnavaci degustaci mikulovskych vin vzdy

WINE & Degustation

z jedné konkrétni odridy. Zdmecka terasa
vsechny zvala na Dny rdzovych vin. U pfi-
leZitosti festivalu je tam usporadal Vinarsky
fond. Hosté mohli vybirat z dvaatriceti vzor-
k@ a dvou michanych drinkd. ,RGzZova vina
jsou lehka, osvézujici, skvéle se hodi k létu.
Zatimco rlzova barva byva doménou Zen,
u vina to rozhodné neplati,” fekl pri zahaje-
ni Jifi Machovec, predseda Vinarské fondu
Ceskeé republiky.

Vsichni kuchafi varili z klasickych surovin, kte-
ré jsou bézné k dostani u mistnich prodejct
a dodavatelt. Pfedkrm v podobé marinova-
nych platkd z uzeného hovéziho jazyka, okur-
kové ravioly, tartaru a pény z uzeného jazyka
predlozil kapitdn Narodniho tymu kuchar
Jan Horky pfimo v Hotelu Marcinc¢ak. Hlavni-
mu chodu potom dominovala Stavnatd vep-
fova panenka, kienovd omacka s krenovou
espumou, Spenatova sedlina, bramborovy



krém a opecena zelenina. Jako dezert nabidl
tartar z jahod, jahodovou rolku a jogurtovou
zmrzlinu. Dalsi z ¢lent narodniho tymu, Mar-
tin Svatek, pripravil v Hotelu MBZM kureci
galantinu s pyré z Cerveného zeli, marinovany
mlady Spendt s fedkvickami a troskou hor-
Cicné omacky. Po predkrmu serviroval kapra
s ¢ernou omackou v kombinaci se smazenym
kaprem, ofechovou kasi, varenou karotkou
a opecenymi brambory. Sladkou tecku Svat-
kova menu reprezentovala opecend tvaro-
hova kobliha s pecenym ovocem, zmrzlinou
a zakysanou smetanou. Miroslav Husak po-
daval v Hotelu Eliska parfait z husich jater,
macerovanou broskev s medem, restovany
vlassky ofech a konakové Zelé. Hlavni chod
v Husdkové podani snoubi chut hovezi svic-
kové v anglické slaniné, konfitované hovezi
klizky s omackou, ¢tyf druht restované zele-
niny a gratinovanych brambor se smetanou.
Jako dezert pripravil tvarohovosmetanovy
fez s domaci jahodovou zmrzlinou a povidlo-
vou tasticku s ofechovou omackou. Posled-
ni z predstavenych menu pfipravil Jaroslav
Kozdélka primo v Zamecké restauraci. Vsadil
nejprve na harmonii marinovaného krali¢iho
hrbetu, jater a zelé z cerveného vina. Hlavni
jidlo kombinovalo konfitované kachni steh-
no s pecenymi kachnimi prsicky, bramborovy
knedlik a konfit z cerveného zeli. Uzaviral jej
hruskovy sorbet, raviola, marinované hrusko-
vé platky a kynuty sladky knedlik pInény co-
kolddou. Oslavu tradi¢ni kuchyné snoubené
s vyte¢nym vinem si v Mikulové nenechali ujit
ani celebrity a predni politici. Jidlo Slechti-
cl v podani ¢lent Narodniho tymu kuchart

a cukraft CR o tomto vikendu ohromilo taky
Zderika PodhUrského, Tomdse Matonohu
s chotf Lucii BeneSovou, Miroslava Taborské-
ho, ministra zivotniho prostredi Tomase Cha-
lupu ¢ producenta Bobuli Tomase Vicana.
Mimoradné nadseni z festivalu neskryval ani
hejtman Jihomoravského kraje Michal Hasek.
Hlavni organizator Petr Marcincak hovorfi
o druhém rocniku v superlativech. ,Festival
se t&Sil zajmu odborné i Siroké verejnosti. Pri-
vitali jsme vyznamné hosty, slavnostné jsme
zahdjili budovanf vinarské expozice na zamku
a nechybélo nadherné pocasi,” komentoval.
Viné lahtdek zdmeckych panl se na jihu
Moravy jesté nerozplynula, ale organizatori
Mikulov gourmet festivalu uz davaji nahléd-
nout do kuchyné pristiho rocniku. Zatimco
letos mohli Ucastnici ochutnat pokrmy, které
se podavaly na svatebni hostiné Dietrichstei-
ny, pristi rok se menu inspiruje v jidelniccich
o néco mladsich. ,Chtéli bychom vychazet
z kuchyné némecké, habanské, novokitén-
ské, zidovské a samozrejmé z tradi¢ni morav-
ské,” upresnil Marcincak. , Gurmansky vylet
o nékolik stoleti zpét opét pfipravi clenové
Narodniho tymu kucharl a cukrafd. Pouzivat
pritom budou mistni suroviny a receptury cit-
livé pfizpUsobi modernim trenddm,” navazal
Marcincak.

Mikulov gourmet festival se pfitom nezamé-
fuje jen na labuzniky z fad Sirsi vefejnosti,
ale také na odborniky. Letos pfijeli zastup-
ci ctyr prednich asociaci Ceské republiky,
které sdruzuji hotely a restaurace, kuchare
a cukrare, sommeliery a cestovni kancelare.
Festival se vSak nikdy nestane zcela maso-

vou zdlezitosti. ,,Chceme a musime udrzet
kvalitu. Latku jsme postavili hodné vysoko.
Akce je omezena kapacitné, vrcholna gast-
ronomie navic néco stoji. Mym neskromnym
cilem je udélat z Mikulova synonymum pro
regiondlni prvotfidni gastronomii,” doplnil
své vize na pristi roky Petr Marcincak, ktery
jiz nyni zve zdjemce na treti rocnik. Ten se
uskutecni od 31. kvétna do 3. cervna 2012.

Text: Michal Setka
Foto: Michal Setka a archiv Gourmet festivalu
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Degustacni vecere
s Sampanskym domem

Pol Roger

V ramci svého Festivalu vina usporadala spolec¢nost Global Wines, s.r.0., v Restau-

rantu Zlata Praha hotelu Intercontinental degustacni vecefi s prestiznim Samparni-

skym domem Pol Roger, ktery je bezesporu jednim z klenotti v portfoliu spolec-

nosti Global Wines. Hostitelem celého vecera byl pan Laurent D Harcourt, export

manager domu Pol Roger, ktery se zhostil i role moderatora celého vecera.

ecefe, slozena z aperitivu.a péti-
Vchodove’ho menu, byla dalsi ukdaz-

kou noblesy: vina-:z*Champagne
a - jeho schopnosti byt dokonalym pra-
vodcem-celého menu. Ke kazdému jidlu
tak bylo . peclivé vybrano vhodné Sam-
panské.a hosté se nejen seznamili s pro-
dukci domu ‘Pol. Roger, ale predevsim si
vychutnali-kombinace, které-mimo oblast
Champagne zazijete jen vyjimecné. Menu
pfipravil - tym- kuchaf pod taktovkou
Executive Chefa, Miroslava Kubece, pre-
zidenta-Asociace kuchafl a cukrard CR,
a jedné z nejlepsich kucharskych spicek
Ceské-republiky,.panaJana Horkého, ka-
pitana Narodnfho tymu kuchafd a cukra-

WINE & Degustation

F& CR pfi Asociaci kuchard a cukrart CR
a zaroven také Kuchare roku 2007/2008.
Vecere jen potvrdila, Ze Champagne Pol
Roger patfi mezi nejlepsi Sampariské
domy vibec. At jiz Slo o delikatnf a stylo-
vé zakladni Pol Roger Brut Resérve, velmi
suché, cisté a krasné mineralni Pol Roger
Blanc de Blancs Vintage 1999 ¢i komplex-
ni Pol'Roger Brut Vintage 2000. Vrcholem
vecera bylo samozfejmé unikatni cuvée
vyrobené z Pinot Noir a Chardonnay,
Cuvée Sir Winston Churchill. Je neobycej-
né komplexni, plné, elegantni, rafinova-
né, mnohovrstevnaté a v Ustech zanecha-
va nekonecné dlouhy dojem. Sampariské
pro znalce.

Degustacni menu
Aperitiv - Pol Roger Brut Resérve

Pryni chod
Marinovany skotsky losos, carpaccio
z marinovanych zelenych tomati,
raviola z tomatového juice
Pol Roger Blanc de Blancs Vintage 1999

Druhy chod

Krém ze zeleného chiestu, mraZend
péna z panchety
Pol Roger Brut Vintage 2000

Treti chod
Tasticka plnénd ragout z teleciho brzliku,
sedlina z Cerstvych smrZii, zauzend
smetanovd espuma
Pol Roger Rose Vintage 2002

Ctvrty chod

Peceny veprovy hrbet 7 iberského selete,
krém z brambor a jarni cibulky,
pecend kapustovd nddivka
Cuvée Winston Churchill 1999

Pdty chod
Jahodovd mousse se zakysanou smetanou,

Jjahodovy prach, jogurtovd zmrzlina

Pol Roger Rich

Kdva & petit fours




Domaine Billard Pére et Fils
v Café B. Braun

V nové otevieném prostoru designového Café B. Braun se

konala degustace zajimavych vin z oblasti Bourgogne. Vina

prijel osobné predstavit majitel vinar'stvi se svou manZzelkou —
pan Jerome Billarad a pani Elisabeth Billard.

tylovy interiér Café B. Braun vytvo-
S fila architektka Eva Jificna ve spolu-

praci se Studiem Najbrt. Impozant-
nim dilem, které dominuje v kavarng,
jsou sklenéné schody. Vyrobeny jsou jen
ve trech exemplafich na svété. Café B.
Braun nabizf sortiment vin z Francie, Italie
a Moravy a francouzské speciality (Qui-
che, syry). Je zde mozné ochutnat rozlé-
vané Prosecco a vina z Francie.
Domaine Billard Pere et Fils se nachazi
v obci La Rochepot priblizné 15km jizné
od Beaune. Jerome Billiard je soucasné
starostou La Rochepot, vesnice, ktera je
znamd milovnikdm pamatek, nebot v ni
najdete jeden z nejkrasnéjSich burgund-
skych hradd. Z hlediska vinarstvi je vsak
tato oblast méné zndma, jelikoz se jed-
na o casto podceriovanou apelaci Hautes
Cotes de Beaune. Domaine Billard Pere
et Fils je rodinné vinafrstvi. Jerome Billiard
provozuje tuto ¢innost od roku 1999. Vi-
nice, které vlastni, maji rozlohu vice nez
17 hektart. Kombinace tradice a inovace
je motto Domaine Billard. A samozrejmé
vyjadreni typického terroir. ,Jak na vinici,
tak i ve sklepé se snazime o to nejlepsi,
co muZe tento terroir nabidnout,” rika
o svych vinech Jerome Billiard.
Jako aperitiv se naléval zdafily Crémant
de Bourgogne. Nasledovalo Bourgogne
Aligoté 2009, které u mnoha zucastné-
nych vyvolalo obdiv a pfekvapeni. Cisté,
jednoduché, ale krasné ovocné a stylové
burgundské. Nasledovalo Hautes Cotes
de Beaune ,La Justice” 2009, pak velmi
zdarily Saint Romaine ,La Combe Bazin”
2009 a vrchol bilych vin Saint Aubin 1¢
Cru ,Vignes Moingeon” 2009. Z produk-
ce Cervenych vin jsme ochutnali Hautes
Cotes de Beaune 2009, dale Auxey Du-
resses 2009 a také Beaune , Les Bons Fe-
uvres” 2009. Domaine Billard Pere et Fils

vyrabi velmi pékna stylovd vina, kterd ne-
postradaji eleganci ani typicky vyraz bur-
gundského terroir. Pfekvapenim byla kva-
lita Aligoté i vin z oblasti Hautes Cotes de
Beaune. Zde samoziejmé pomohl i ro¢nik

2009, ktery byl v Burgundsku' opravdu
skvély. Vina Domaine Billard Pere et Fils
do CR dovazi spole¢nost Vino CLV.

Text a foto: Michal Setka
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Toto tvrzeni by u vaZenych historik zcela jisté neproslo, ale néco pravdy na tom, Ze ten-

to bih vina je pravdépodobné thrackého ptivodu, prece jenom je. Piestoze podle recké

mytologie je Dionysos synem vlddce bohti Dia a pozemské Semelé, dcery thébského kréle

Kadma, svym zptisobem si jej privlastnili pravé starovéci Thrakové. Ti sidlili prevazné

na uzemi dnesSniho Bulharska a jejich kultura byla znacné ovlivnéna kulturou feckou,

presto byla thracka spolecnost natolik , bohata”, Ze sami Rekové od Thraka prevzali né-

které jejich kulty — mezi nimi i ten Dionystiv. Tak je historie bulharskych vin velmi tzce

a pe€kné spojena s bohem, jehoz prvnim ¢inem bylo vysazeni révy vinné.

Dionysos byl uctivan jako ,lysios”, coz je ten, kdo nehledi na jakékoliv
zakazy a omezeni. Takova byla i jeho sila spojena s bujnou hojnosti a ne-
zkrotnosti vyjadiena ve formé vécné zeleného, divoce rostouciho brecta-
nu a stédré plodnosti vinné révy poskytujici omamné vino.

Thrakam, ktefi se uméli radovat ze Zivota vice nez jiné tehdejsi narody,
takovy bUh velmi vyhovoval a uZivali si vina zptsobem, ktery byl ve velmi
kultivovaném feckém svété povazovén za cosi nepatficného. Rekové sva
vina na rozdil od Thrak redili, a tak neni divu, Ze slovo , Thrak” zname-
nalo ve starovéku totéz, co pijak vina.

O velikosti kultu boha Dionysa svéddi i to, Ze v antice existovalo mnoho
chrdmd, kde se predpovidala budoucnost. Mezi ty nejvétsi patfil chrdm
boha Apolléna v Delfach, kde véstila slavna Pythia, ale stejné vyhledavany
a hodnovérny byl i Dionystv chrdm v Thrakii postaveny na cesté do an-
tického Philippolis. Pravé tam byl prfedpovézen osud Alexandra Velikého.
Dobu poziva¢nych Thrakd a kult vina rovnéz dokladaji bohaté nalezy z ce-
lého dnesniho Uzemi Bulharska. Tak bychom mohli jmenovat nasténné
malby hrobky v Kazanlaku ze 4. st. pf. n. |. nebo archeologické nalezy
u Staré Zagory ¢ mésta Lovec. O tom, Ze si Trakové uméli nejen uzivat
Zivota, ale byli i velmi zdatni v mnoha femeslech, velmi presvédcivé dokla-
daji pfimo pohadkové zlaté poklady, jako jsou tzv. Panagjursky, objeveny
v roce 1949 nedaleko Plovdivu, VIcitrnsky, Rogozensky, poklady nalezené
u mést Borovo, Svetitsata, Lukovit & nalezy pojmenované Kralovo, Mo-
glianska Mogila atd. O kvalité trackych vin se zmiriuje i Homér, kdyZ chvali

Zlaté poklady Rython

sladka vina privazena z mésta Ismaurus do tdbora Achdjct do lezeni pod
Tréjou. Také fecky historik Xenofon popisuje s Udivem slavnosti porada-
né thrackym panovnikem Sevtem (Seuthes), kde se pilo vino ze zvitecich
roh( i pfenddherné zdobenych pohart — rhytond.

To vie svym zplsobem pozdéji potvrzuje i fimsky spisovatel, statnik a d-
stojnik, Plinius starsi, ktery ve svém proslulém encyklopedickém dile Na-
turalis historia povazuje za prvniho evropského vinafe Thraka jménem
Evmolp. PFi vyctu slavnych jmen bychom neméli zapomenout ani na fec-
kého historika a zemépisce Strabdna, ktery v nejobsahlejsim antickém ze-
mépisném pojednani Géografika, v némz jsou mimo jiné i nejstarsi zmin-
ky o Ceskych zemich, popisuje Thraky jako prvni, ktefi vysadili vinnou révu.
I soucasnd bulharska historie a véda k proslulosti thrackého vinarstvi pri-
spéla ¢asto opakovanym nézorem, ze ptvod domacich odrtd, jako jsou
Pamid, Dimiat, Misket, Gamza, Sirokd melnicka réva a Mavrud Ize hledat
v dobé, kdy Thrakové Zili nejen na Uzemi Bulharska, ale i Rumunska, se-
verniho Recka a zapadniho Turecka. Také proto tak dobfe zni Bulhar&im
i tém, kdo objevuiji bulharska vina, povésti, jako je ta o chlapci, ktery do-
kazal zabit vlastnima rukama Iva v ulicich jeho rodného mésta.

Legenda pochédzi z 9. stoleti, z obdobi panovani chana Kruma, ktery znicil
mocnou isi nepratelskych Avart. Kdyz se ptal jednoho ze zajatych avar-
skych nacelnik na d@ivody padu jejich fise, dostalo se mu odpovédi, Ze to
byly predevsim jejich nectnosti a mezi nimi jmenoval i opilstvi. Chan oka-
mzité vydal fadu pfisnych nafizeni, mimo jiné i kruté tresty pro toho, kdo

Thracie
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Mavrud

pije vino. Tak ¢asem ze zemé zmizelo vino a vinice byly zniceny. Dlouhy
pribéh kondi tim, Ze jednoho Casu prokdazal pred tvari samotného chana
nebyvalou statecnost pravé onen mladik, ktery i pfes zakaz jedl hrozny
a pil vino. Chan uznal, Ze pravé takové muze, prestoZe si dopravaji vina,
potrebuje do svého vojska a opét povolil péstovani révy vinné a vyrobu
vina. Onen state¢ny mladik se jmenoval Mavrud a na pamatku jeho od-
vahy byla pojmenovana réva i vino.

To v3e se odehralo v dobé tzv. prvniho bulharského kralovstvi (681-1018),
kdy se zemé priklonila ke kfestanstvi. V roce 1018 bylo Bulharsko dobyto
byzantskymi vojsky a stala se z néj na dlouha léta byzantska provincie.
Nové nazory na vino se objevily i v souvislosti s nové zakladanymi klastery
a do té doby se datuji i prvni predpisy tykajici se péstovani révy vinné
a vyroby vina.

Vse se zménilo v 15. stoleti, kdy se celd Thrakie stala na dlouhych pét
stoleti soucasti Osmanské fise. Prestoze existuje fada doklad( o tom, Ze se
vyznavaci Alldha a jeho proroka Muhammada vinu nevyhybali, isldmské
naboZenstvi piti alkoholu opravdu zakazuje. Je pfirozené, Ze tyto zékazy
platily i v zemich patficich k Osmanské fisi. Pro vino nedobré casy skoncily
az turecko-ruskou valkou (1877-1878), kdy na bulharsky trin nejdfive
used! Alexandr I. a po ném Ferdinand I. z dynastie sasko-koburské. Ten,
jesté jako knize, wyhlasil 22. zafi 1908 ve Velkém Tarnovu nezdvislost
na Osmanské fi3i a pfijal titul cara.

V té dobeé bylo i pres staleti trvajici tlak islamu uvadéno 50 000 ha vinic,
které byly v pomérné dobrém stavu. Kdyz kratce po skonceni valky vydal
knize Dondukov-Korsakov, nejvyssi predstavitel ruské spravy (mimo jiné
i spolutvirce prvni bulharské Ustavy), Dekret o ving, rozrostla se nasledné
béhem patndcti let vyméra na témér 140 000 ha. Tento slibny vyvoj vsak
ukoncil, jako i jinde v Evropé, révokaz — v roce 1919 to bylo opét pouhych
45 000 ha. V této situaci pozvalo tehdejsi bulharské ministerstvo zeme-
délstvi a obchodu vynikajiciho francouzského experta, profesora Pierre

WINE & Degustation

Viala, ktery doporucil feseni, kterd byla jiz Uspésné vyzkousena nejen
ve Frandii, ale i v jinych evropskych zemich. Na jeho doporuceni byla v Ple-
venu roku 1902 zaloZena pokusna vinarska stanice, kterd ¢asem ,,vyrost-
la” do dnesniho Narodniho institutu. Prof. Vialu obzviast zaujaly pvodni
odridy - Mavrud, Pamid a Misket - a vyzval bulharské vinafe, aby se jim
dUsledné vénovali jako budoucnosti bulharského vinafstvi. Pro vybrané
oblasti navic doporucil francouzské odriidy Gamay a Syrah.

Béhem 20. a 30. let doslo k opétovnému rozsifeni péstebnich ploch,
a to predevsim diky nové zakladanym vinarskym druzstvm. Tim prvnim
a v mnohém vzorovym (koncepce byla pfijata z jizni Francie) bylo druzstvo
v Souhindol v provincii Veliko Tarnovo, kterou mistni hrdé nazyvaji bulhar-
skd Champagne. | dalsi projekty, nova vinarstvi, byly navrzeny a realizo-
vany s podporou zapadoevropskych, predevsim rakouskych odbornik.
Po II. sv. valce, kdy se zemé stala soucasti ,,rudého” bloku, bylo vinarstvi
v urcitém slova smyslu konsolidovano a zaméreno predevsim na kvantitu.
V roce 1968 dokonce dosdhly vymeéry historického maxima - 200 000 ha
- a dostavil se i velky obchodni Uspéch bulharskych vin. To pfedevsim diky
programové spolupraci s vyhlasenymi odborniky vinarské skupiny na Uni-
versity of Davis (Kalifornie). Spolecné pripravili vina, kterd je mozno nazvat
jako ,,globalné prijatelna kvalitni vina”. To znamenalo obecné zadané od-
rady, jako jsou Cabernet Sauvignon, Merlot, Ryzlink rynsky a Chardonnay
ve spojeni s domacimi odriidami. Tak ziskalo Bulharsko jiz na konci
60. let jedno z vedoucich postaveni jako vyrobce a nasledné i jako vyvozce
(vyvazelo se az 80 % vieho vyrobeného vinal).

Vino po roce 1989

| v Bulharsku doslo stejné jako u nas v roce 1989 k obdobnym politickym
zménam, které ukoncily statni monopol vyroby vina. Az do roku 1990
bylo bulharské vinarstvi ,vedeno” organizaci VINPROM, kterd vyvazela
vina prostrednictvim dcefiné spole¢nosti Vinimpex. Teprve po padu to-
talitniho rezimu se pozemky vrétily pavodnim majitelim, mnohé, do té
doby statni vinarské zavody, byly privatizovany, jiné byly pripraveny pro
privatizaci, dalsi k prodeji. Nejvyznamnéjsim vinarstvim se podafilo ziskat
potrebné investice v Evropské unii a ve Spojenych statech, které dovolily
diky obrovskému finan¢nimu kapitdlu provést vsechny potrebné kroky
v modernizaci vybranych vinarskych podnikd.

A Ze to bylo opravdu tfeba, dokladaji napriklad slova pana Filipa Har-
mandzijeva, vlastnika vinarstvi Damianitza, které je fazeno mezi pét nejvy-
znamnéjsich soucasnych vinarstvi: ,Kdyz mi pfitel, bankér Zanetti, nabidl
vedeni vinarstvi kdesi v jihozapadnim Bulharsku, byla moje prvni navstéva
opravdu Sokem: podivné betonové nadrze, obrovské kapacity a hlavné
velmi, velmi prdmérna vina...”

Tak vypadaly zacatky ve vétsiné bulharskych vinafstvi na zacatku 90. let.
Nastésti uméli bulharsti vinafi ziskat potfebné investory a nastalo obdobi,
které je v historii bulharského vinarstvi ¢asto nazyvano jako , velka ekono-
micka restrukturalizace”.

Vedle tohoto, v urcitém slova smyslu ,,hospodarského zazraku” probéhla
i nutna transformace pravniho prostredi — byla vytvorena nova legislativ-
ni Uprava podle vzoru francouzského systému kontroly a kvalitativniho
oznaceni. Na soucasné mapé bulharského vinarstvi najdeme od 13. cer-
vence 1960 pét hlavnich, geograficky srozumitelné urcenych oblasti.

Severni oblast — Podunajska nizina

patii k nejvétsim a ono ,,nej” se tyce i poctu vysazenych odrid a druhd
vin, je tu i témér 50 obdi, které na etikety svych vin mohou uvést oznaceni
plvodu. Tady, v oblasti s mirnéjsim kontinentalnim klimatem s horkym
létem a hojnym poctem slunecnych dnd, bylo zaloZeno jiz zminéné ,vzo-
rové” druzstvo Souhindol. V této ,bulharské Champagni” neni mozné
pominout vinarstvi VINPROM Magura, které nese jméno po nedaleké



nejvétsi bulharskeé jeskyni. Vinarstvi je nejvétsim bulharskym vyrobcem su-
mivych vin a po francouzském vzoru nechdva vina zrat v prostorach 3km
dlouhé jeskyné s velmi pfiznivou, stalou teplotou mezi 12—-13 °C.

Na Dunaji ve mésté Ruse je sidlo VINPROM Ruse. Podnik, ktery byl priva-
tizovan americkym a britskym kapitalem, se v roce 2001 spojil s Domaine
Boyar a nova spolecnost Boyar Estate se tak stala nejvétsim vyrobcem
a vyvozcem bulharskych vin. MUzZe se pochlubit i prvnim bulharskym cer-
tifikdtem mezinarodniho systému ISO 9002.

Vina v této oblasti Ize spajit i s fascinujicimi tvary skalnich Gtvard Nérod-
niho parku Belogradcik, ktery byl neddvno oznacen jako jeden ze sedmi
novych diva svéta. Dramatickou pUsobivost miliony let starych Utvard
okraslenych mnoha pribéhy a legendami Ize pfi troSe dobré vile najit
i ve vinech vinarstvi Borovitza, kde bylo vyrobeno vino Sensum, mnohymi
odborniky nazyvané prvni a opravdové ,terroir” vino Bulharska.

Pfi putovani touto pfidunajskou oblasti bychom neméli zapomenout
na ukézku toho, jak si bulharsti vinafi predstavuiji opravdové , chateau”.
Tim je vinafstvi Svistov s viastnimi 280 ha vinic.

Vychodni oblast — Cernomofiska

Region se tfemi podoblastmi pfi pobfezi Cerného mote, od severnich
hranic s Rumunskem po turecké na jihu, se fadi s témér 30 % vsech
vini¢nich ploch k tém nejvétsim. Je tu vysdzeno pres 50 % veskerych
bulharskych bilych odrtd, pro které je dalezity pfedevsim velmi teply,
pomérné suchy a dlouhy podzim, ktery umoznuje zde péstovanym
odridam dosdhnout snadno vysoké cukernatosti. Pravé tady muizete
Casto slyset pribéh o tom, ze kdyz Bah rozdéloval zemi jednotlivym na-
roddm, jaksi zapomnél na Bulhary. Aby svoji chybu napravil, oddélil kus
Réje a vénoval jej pravé jim. V tomto ,rdji” se samozrejmé dafi i vinu
a z urc¢itého pohledu je mu nejvétsi pozornost vénovana ve vinarstvi
Evsinograd. Stejné jméno nese i letni sidlo panovnické rodiny, které
je povazovano za jeden z krasnych symbolt Bulharského kralovstvi.
Vzorem bylo francouzské Chateau de Saint-Cloud a na pfani Marie
Louisy, prvni Zzeny Ferdinanda Prvniho, bylo pojmenovano Evsinograd.
Pojmenovani vychazi z feckého vyrazu pro Cerné mofe — Euxemios
Pontos (Pohostinné mote) a Marie Louisa tim chtéla zdGraznit zamér,
se kterym byl zdmek budovan. Je malebné polozen v nadhernych par-
cich francouzského i anglického stylu a pfedevsim obklopen vinicemi,
o kterych historie tvrdi, Ze sloZenf jejich odrid vybiral sém Ferdinand .,
jinak zaniceny , pfirodovédec”. Jeden z nejstarsich sklepl vinarstvi ma
v zemi vysadni postaveni — pfimo pod|éhd viadé. Zpracovava pomérné
malé mnoZstvi hroznd, ale té nejvyssi kvality (kupaz nazyvana , Carsky
vybér”), protoze vinarstvi ma nelehky kol zdsobovat nejen prezident-
sky Ufad, vlddu a parlament, ale i jiné dulezité bulharské vladni insti-
tuce doma i v zahranici. Vinafstvi s jednim z nejstarsich sklept v zemi

Vinarstvi Bessa Valley

Festival of the rose Kazanlak dancing

je soucasti panovnického sidla a jeho vina, prevazné bild, jsou po vice
nez 100 let obdivovana kazdym, kdo mél moznost evsinogradské vino
jednou ochutnat.

Podbalkanska oblast

To jsou predevsim jizni svahy Staré Planiny, hluboka tdoli a mezi nimi moz-
na to nejslavngjsi — Udoli rizi. Tam se z nejkrasnéjsich a nejvoravesich rizi
celého Balkanu pripravuje prevzacny a ve svété velmi Zadany rGzovy olej.
Tato mensf vinaiskd oblast ve stfedu zemé, ukrytd mezi svahy Staré Pla-
niny a pohofim Sredna Gora, je mistem, které Ize povazovat za kolébku
bulharského vinarstvi. Pravé tady najdeme thracké hrobky v Kazanlaku ci
Seuthopolis, nejzachovalejsi thracké mésto zalozené kralem Seuthem IIl.
MozZné nejzajimavéjsi odriidou oblasti je Cerveny misket (muskat). Vino
ze staré domaci odrady Karlovsky misket patfi k tomu nejlepsimu z celého
vinarského Bulharska. Tady dobre prosperuiji dcefiné firmy akciové spolec¢-
nosti Domaine Boyar (je registrovana ve Velké Britanii), jako je Jambol ¢i
Spickoveé vybaveny zavod Sinite skali.

Jizni oblast — Thracka nizina

predstavuje nejlepsi polohy v Thrackém udoli u fecké hranice. Réva vinna
tu je péstovana v témér stfredomorskych klimatickych podminkach, je tu
i nejvice slunecnych dni pfi témér idedinim rozlozeni srazek béhem vege-
ta¢niho obdobi. Také proto hrozny velmi snadno dosahuiji bohaté cuker-
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Melnik

natosti pres 24°. Od severu je oblast chrdnéna Starou Planinou, naopak
je udolim feky Maricy oteviena stfedomorskému proudéni. Na jilovitych
a kamenitych ptdach s velkym podilem vapence se tu vedle tradi¢niho
Mavrudu dafi pfedevsim modrym odradam Cabernet Sauvignon a Mer-
lot. Vinarstvi Bessa Valley je ndzornou a z mnoha hledisek i pfesvédcivou
ukazkou soucasnosti a predevsim budoucnosti bulharského vinarstvi. Vi-
narstvi se zacalo budovat v roce 2001 podle projektu hrabéte Stephana
von Neipperg, ktery vlastni v Bordeaux Sest chateau, hlavnim akcionarem
je némecky bankér Dr. Karl-Heinz Hauptman (investice 6,5 miliond eur)
a hlavnim enologem Marc Dworkin, renomovany francouzsky konzul-
tant. PGdni podminky v Udoli Bessi (jméno pavodniho thrackého kmene)
byly nejdfive podrobeny analyze v laboratofich v Bordeaux a na zakladé
velmi slibnych vysledk( pak nastal problém, ktery ani ndm v ceskych
zemich neni nijak cizi: v dobé velmi rozvid¢ného privatizacniho procesu
bylo nutno vykoupit od vice nez osmi stovek drobnych majitelt celkovych
240 ha. Trvalo celé tfi roky, nez byly vsechny ndkupy realizovany a mohlo
se zacit skutecné stavét. Nadherné vinarstvi, které svym architektonic-
kym pojetim pfipomind stejné jako nazev vinarstvi thrackou historii, je
vsak ddle hodné ,francouzské”. Je vybaveno klasickymi francouzskymi
technologiemi, sudy byl rovnéz ze dfeva francouzskych dubd, stejné byla
pojata nova vysadba na ziskanych polohéch — na vice nez poloviné ploch
to je odrada Merlot, na celé Ctvrtiné Syrah a zbyvajici plochy byly osazeny
odrlidami Petit Verdot a Cabernet Sauvignon. Vina, kterd jsou z 80 %
ur€ena na wyvoz, zraji v idedlnich teplotnich a vihkostnich podminkach
v pasobivych sklepich vybudovanych ve skale.

Prvni vysledky jisté naplnily viechny pfedstavy majitell — hned prvni ro¢-
niky pod ndzvem Enira (Merlot) ziskaly na velkych vystavach a soutézich,
jako jsou MUNDUSvini v Némecku, Vinalies ve Francii, Decanter ve Velké
Britanii ¢i Concours Mondial Bruxelles, celkové 15 prestiznich ocenéni.
Tyto Uspéchy a jisté i velmi pfiznivé ceny zajistily mladému vinarstvi i 7a-
douci odbyt — v roce 2012 budou naptiklad vina z Bessa Valley nabizena
v tfidé Business v letadlech spolecnosti Lufthansa. Vinarstvi je soustfedéno
predevsim na cervené odrldy, ale jiz v roce 2015 by mélo predvést i vina

bila z odrlid Viognier a Chardonnay, které v mistnich podminkdach davaji

vysledky nad vsechna ocekavani.

WINE & Degustation

Dalsi hlavni vyrobci jsou soustfedéni kolem Asenovgradu, za zminku jisté
stoji i Vinarstvi Todoroff (obec Brestovica) nebo Chateau Menada ve Staré
Zagore na severu oblasti. Toto vinarstvi jako majetek francouzské spolec¢-
nosti BELVEDERE SA, kterou zndme i z naseho trhu, ma veskerou ,, fran-
couzskou” podporu.

Hrabé Stephan von Neipperg
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Na nejstarsich vinici Thracké niziny kolem mésta Plovdiv (byvalé Filipovo
mésto — Phillipulosis) se rodfi vino, které je dobre zndmé i u nas a dnes je
0 néj opét velky zdjem. Meca krov - Medvéd krev je nejen dobre pitelné,
mozna trochu ,obycejné” polosuché vino, smés stejného podilu odrid
Merlot a Cabernet Sauvignon, ale navic opét nabizi dalsi prastary piibéh
thracké historie. Ten vypravi, Ze po kazdém vinobrani svolal kmenovy na-
Celnik své bojovniky na lov tehdejsiho kréle hlubokych thrackych lesd —
mocného hnédého medvéda. Vsichni vérili, Ze kapka krve krale lest da
mladému vinu nejen tu spravnou barvu, ale vale¢nikim vsechnu jeho silu
a odvahu. Mozn3, Ze pravé kapka této krve je zakladem tajného receptu,
podle kterého se pry ta nejlepsi Meca krov pripravuije.

Jihozapadni oblast — udoli reky Strumy

V této nevelké oblasti se specifickymi klimatickymi rysy a s pouhymi
10 vinafskymi obcemi jsou témi nejzndmejsimi vinarskymi obcemi Damja-
nica a Melnik. Na rozloze necelych 1 000 ha je témér 75 % ploch osazeno
jednou z nejstarsich svétovych odrad - ,Sirokou melnickou révou”, které
se zjednodusené fika Melnik. O této odr(idé se traduje, Ze byla Thraky
privezena z Malé Asie. Vino je tmavé, husté, obvykle s vyssim alkoholem,
pUsobi az mohutné, ale je prekvapivé harmonizované vyraznéjsimi cukry,
kyselinou i trislovinami. Je to vino urcené k dlouhému zrani a pry témi nej-
lepsimi jsou ta, kterd jsou uloZena ve sklepich pod domy mésta stejného
jména Melnik. Nejmensi mésto v Bulharsku ma jen pdr set obyvatel, ale
stoji za to jej vidét. LeZi v naruci pitoresknich piskovcovych svaht pohori
Pirin a zejména v dobé vinobrani nabizi nezapomenutelné zazitky. Hrozny
Melniku dozravaji obvykle v poloviné zafi, kdy pod Pirinem stdle panuiji
velka vedra a sklizert probihd casné rano, nékdy i v noci. Pak mozna uvi-
dite mezi fadky vinic svétla louci, ohriti, mnohde zazni i zpév sbéracl a vy
pak velmi snadno uvérite vsem prastarym piibéhtm, které se o vinech
této podmanivé krajiny po staleti vypraveji.

Kus historie, predevsim té mladsi, kdy jizn hranice Bulharska byla zaroven
hranici oddélujici dlouha desetileti nas tehdejsi socialisticky svét od toho
kapitalistického, nabizi i vinarstvi Damianitza. Neni dtlezité, Ze majitel je
opét Francouz, tfebaze polského ptvodu, enolog je Korsic¢an (pod vina
jsou ,podepséna” i bulharska dvojcata, oba rovnéz enologové, lvan a Si-
len Kisiovi), ale opét tu jde o Uctu k tradicim a respekt k okolni prirodé.
V tomto pfipadé se jednd o vyuziti nékde az 15km Sirokého hrani¢niho
pasma, které bylo po léta zcela uzavieno a stalo se tak diky vojakim té-
mér ekologickym rdjem. V této ¢lovékem nedotcené krajiné se vysadily

Nejlepsi cesty za vinem...

B e

——

i vinice, které poprvé zarodily v roce 1998. Pribéh mista je pfipomenut
v nazvu fady vin No Man’s Land (zemé nikoho) v kategoriich Basic, Premi-
um a Ultra Premium. Jsou to kupdZe odriid Merlot a Cabernet Sauvignon.
Samoziejmé tu jsou v fadé Unigato pripomenuty predevsim odriidy Mel-
nik a jako zajimavost Rubin - kifZzenec odrdd Nebbiolo a Syrah. Pro nej-
starsi historii zlstalo na etiketach jen malo mista, ale o to vic ji najdeme
na freskach ukazuijicich pribéhy ze Zivota boha Dionysa, které zdobi stény
rozlehlého sélu, kde probiha fermentace.

inzerce
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Tipy na cestu

Tip 1.

Seuthopolis (z rectiny Seuthovo mésto)

Takovy pohled v Bulharsku neuvidite, ale zemé jim Zije od roku
2005, kdy byl unikatni projekt zachrany a zpristupnéni nejlépe
zachovaného thrackého mésta predstaven verejnosti. Mésto bylo
objeveno pfi budovani prehrady Koprinka v oblasti Kazanlak v roce
1948. Podle nesmirné nakladného a v mnoha smérech unikatniho
feSeni, na kterém pracovali historici s odborniky na vodni stavby,
by mésto staré asi 2 300 let mélo byt obklopeno v podlozi zakot-
venou nepropustnou asi 20m vysokou kruhovou zdi o priiméru
420m. Navstévnici by se k méstu dostali pfes most nebo samozrej-
mé lodi. Projekt, jehoz naklady se odhaduiji na 200 miliond USD,
se podle bulharskych ndzord , rozjizdi* az prilis pomalu, ale ddle-
7ité je, Ze je jiz rozhodnuto, odkud bude cely projekt financovan.
Sevtopolis (bulharsky) tedy jesté neuvidite, ale Kazanlak je misto,
kde se thrackeé historie dotknete vice nez kdekoliv jinde v zemi.

Tip 2.

Muzeum vina Pleven

Pleven leZi v severni ¢asti zemé v Podunajské nizing, kde se déla
nejvice druhd vin. Pokud byste mimo této nabidky chtéli navic
néco védét o dobé rusko-turecké valky v posledni ¢tvrting 19. sto-
letf, kterd pro Bulharsko zasadné zménila jeho historii, pak Pleven
je misto, kde je tato krvava valka pfipominana nejvice. Jsou tu pry
celé dveé stovky pamatek, které vice nez 5 mesicl trvajici oblezeni
meésta pripominaji. Je to v prvé fade Regiondlni muzeum, ponékud
ponura kostnice v parku Skoblev nebo obrovské Pleven Panorama
nabizejici pohled na Utocici vojska cara Alexandra Il. na obranné
pozice tureckych vojsk. A mate-li valek jiz dost, pak tu je nastésti
i Vinarské muzeum, kde se dozvite, Ze v této oblasti je dokon-
ce vysazena celd ¥ celkové plochy s modrymi odrlidami. Odrlida
mistniho plvodu Gamza tu ma dokonce ,,svych” 90 %.

A3

Nestinarstvo

Pokud chcete zazit néco z tajemna bohaté historie Bulharska pak
nestinarstvo - ritudlni tanec na zhavych uhlicich - je to pravé. Tento
ritus, ktery v jeho stdle autentické podobé je mozné vidét ve ves-
nicich hor Stranza u pobiezi Cerného mofe, je fascinujici spojeni
vychodni ortodoxnf viry a starsich pohanskych tradic. Prévo na pro-
vedeni ritudlu je dédicné, dim, kde nestinar Zije, je povazovan
za posvatny. Vesnicané se nejcastéji v den patrona obce ¢i ve sva-
tek sv. Konstantina a Heleny sejdou po zdpadu slunce na namesti,
kde se zaloZi velky oheri a tanci se tradi¢ni kolovy tanec horo. Kdyz
ohen ,zemre” a zUstanou jen zhavé uhliky, tanci na nich za zvu-
ku posvatnych bubnt a dud vybrani nestinari sv(j ritudl. Kdyz do-
sahnou urcitého stupné nabozenského transu, pak je nohy nepal
a Udajné neciti ani zadnou bolest.
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Prvni bulharsky vinarsky zakon byl vydan kratce po osvobozeni od turec-

ké nadvlady v roce 1879, nasledoval Zdkon o viné z roku 1978, dnes je

v platnosti od roku 2000 Zakon o vinech a lihovinach Bulharské republiky.

Podle tohoto zakona se bulharska vina déli do nasledujicich kategorii:

e vina bez oznaceni plvodu (uvedena odrlda, registrovand obchodni
znacka),

e regionalni vina (zemska, odpovidajici francouzskym Vin de pays ¢i né-
meckym Landwein),

e vina DGO, 43 regiont (Declared Geographical Origin, vina s deklaro-
vanym geografickym ptvodem, cca 70 %),

e vina AOC, 27 apelaci (Controlled Appellation of Origin, hrozny z pfisné
definovanych a kontrolovanych oblasti s omezenim maximalnich hek-
tarovych vynost, minimdalni cukernatosti atd.),

e vina kategorie Reserve (zraji v malych dubovych sudech, pak vétsich,
pouze pro kategorie DGO a AOC).

Na celkovych téméF 150 000 ha vini¢nich ploch, vyuzivanych je viak

méné (zdroj: Ministerstvo zemédélstvi a lesniho hospodarstvi (Bulharsko)

a Sofia News Agensy), se jednd predevsim o cervend vina (60 %), bila

(35%) a pak rtizova, sumiva a likérova. Podle Ivanky a Kirila Berovskych,

autort knihy Bulharska vina, vypiji Bulhati asi 501 vina rocné a bliZi se tak

spotiebam ve Francii a Italii. Takovy Udaj v oficidlnich prehledech viak ne-
najdete. Oba autori pavodem z Bulharska a dovozci vin tvrdi, Ze v téchto
informacich neni zahrnuta spotfeba vina z domdaci vyroby a ta podle jejich
nazoru dosahuje az trojnasobku oficidlnich odhadd. V Bulharsku se pije

v naprosté vétsiné bulharské vino, dovoz zahrani¢niho vina predstavuje

pouhd 2 %. | to dokresluje soucasny obraz bulharského vinarstvi, nazna-

Cuje jeho moznosti, ale zaroveri i mozné problémy. Na to ale jiz bulharsti

vinafi maji odpoveéd — kvalitu. Tak Ize napriklad pfipomenout akci na-

zvanou Bulharsko v Bordeaux, kterou usporadal jeden z nejvyraznéjsich
obchodnikd Bordeaux, pan Domine Renar. Vina Enira z Bessa Valley tu

v, krdlovstvi” Cervenych vin slavila obrovsky Uspéch pro témér senzacni

pomér cena/kvalita nejen mezi témi, ktefi vina ochutnali, ale predevsim

mezi obchodniky. V Bulharsku se ze ,,starého” Dionysa ¢asem stal sv. Tri-
fon a zdé se, Ze oba v zemi, kde byli a jsou tolik uctivani, stale odvadéji
hodné dobré prace. Bulharsti vinafi to védi, vinafsky svét tomu brzy uveéri.

Text: Jifi Trapek
Foto: autor a archiv Bessa Valley
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Pinot Grigio se stalo v posledni dobé v mnoha italskych restauracich po celém
svété doslova magickym pojmem. Jeho jemné podmaniva viiné a nasladla kote-
nitd chut si nasly opravdu Siroké fady pfiznivct, a tak neni divu, Ze na mnoha
italskych exportnich trzich jde o viibec nejprodavanéjsi italské vino. Prestoze
se tato odriida postupné rozsifila do mnoha italskych vinafskych oblasti, do-

movem téch nejlepsich vin z odriidy Pinot Grigio jsou bezesporu Trentino Alto

Adige a Friuli Venezia-Giulia.
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inot Grigio je plvodné francouzskd odrida, kterd pravdépodobné

vznikla v Burgundsku jako genetickd mutace Pinotu Noir. Odtud se

postupné rozsifila po celé Francii a do dalsich zemi Evropy. Spolu
s Pinotem Noir se tato odrida také dostala koncem 19. stoleti do oblasti
Friuli, odkud se postupné rozsifila do dalsich italskych oblasti.
Odrlda Pinot Grigio poskytuije v Itélii celou fadu rdznych styld vin, od téch
lehkych s jemnou vini a svétlou, sldmové Zlutou barvou pres pInéjsi vina
se sytou zlatou barvou, kterd obcas zraji v barikovych sudech, az po hutna
vina s tmavou jantarovou barvou a lehce oxidativnim vyrazem, jaka stéle
vyrabi nékolik artisanalnich vinarstvi ve Friuli.

www.markuzzi.cz
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Grand testu

N
)] Smrzové rizoto
\
> 85,88 bodd (} ]

Castel Sallegg,
Pinot Grigio DOC 2009

Sldmové zlatd barva se stfibfitymi odles-
ky, pikantni aroma zralych kvétd, nakla-
daného zdzvoru s jemnym podténem
hot¢i¢ného seminka, svézi chut s dobrou
Stavnatosti pripominajici pozdné zrala
jablka, s delikatni korenitosti a dlouhym
pikantnim zévérem.
Ti‘ Jemné uzeny uhor

na bukovém drevé

WWwWWw.vinoecuore.cz

85,63 bodu [ 375K¢

Primosic, Pinot Grigio DOC
2010, Murno

Zlutozlata barva se zelenkavymi odlesky,
aroma zralého kiwi, karamboly a ze-
lenych jablek s jemnymi smetanovymi
podtoény, chut je stfedné plna, korespon-
dujici s vani, s nadechem karamboly.
Stfedné dlouhy zavér.

T.‘ Avokadovy salat

www.winemarket.cz

85,25 bodu 7 319K¢

Barva vina, které pochazi z odrldy Pinot Grigio, pfimo zavisi na casu,
po ktery zUstane $tava v kontaktu s temné zbarvenymi nardzovélymi
slupkami. Pro vSechny styly pak plati, Ze by mély mit svézi kyselinku
a solidni télo. To, Ze nas trh neni ve svétovém meéfitku zadnou vy-
jimkou a svdj oblibeny styl vin z odrdy Pinot Grigio si z velmi pes-
tré nabidky dovozct mUze vybrat opravdu kazdy, dokazujf vysledky
nasledujicitho Grand testu.

Text: Michal Setka
Foto: Michal Setka a Stdtirol Marketing/Clemens Zahn

HIN SIT ¢

Lis Neris, Pinot Grigio DOC 2007, Gris

Barva lesténé mosazi se zlatymi odlesky, viné je delikatni, s tény uslechtilého dfeva, kofeni, badyanu, mirné
kourova. Prekvapivé ziva chut, plna, pikantni, s tény grepové kary, badyanu a bergamotu. Dlouha dochut.

630K¢
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& Grand test

Deqgustacni komise casopisu

Degustace probéhla
v exkluzivnich prostorach

pro Grand test Pinot Grigio Chagall's Club

Zhora zleva: Roman Novotny - spolupracovnik WINE & Degustation a sommelier Restaurant

(La Dégustation Bohéme Bourgeoise), Ivo Dvorak - viceprezident Asociace sommelierd,

Matous Ballik - sommelier (Lesa), David Cerny - sommelier (Vino e Cuore), Jakub Pfibyl Pafizska 1068/10, Praha 1
- sommelier (restaurace Allegro), Eva Svobodova - sommelierka (Tesco), Klara Kollarova Tel.: +420 840 284 797
- sommelierka (La Dégustation Bohéme Bourgeoise), Richard Siiss - sommelier (Makro). www.bugsysbar.cz

WINE & Degustation
hodnoti ze skla

Doporuceni pro konzumaci
' \iigle} / Vino Vino Til Idedlni |E |:| E mELL

Mgt -z - v 4 0
k okamzité S pOtenGalem urcene kombinace THE WINE GLASS COMPANY
konzumaci 2 az5let k uloZeni
/ \
] .. ACQUAPANNA . < ) o .
Partnerem degustaci WINE & Degustation je rineommswarers  nejvice doporucovana voda svétovymi sommeliery.

S.PELLEGRINO
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Mezzacorona, Pinot Grigio
2009, Castel Firmian

Svétle Zlutd barva, aroma pomeranco-
vého kvétu, cerstvé meruriky a physalis,
pInéjsi chut, hrejiva, s tény pomerancové
duziny a viesového medu. Hrejivy zaveér
je pomérné dlouhy a kofenity.

= Kriti prsa s Zampiénovou

T.| smetanovou omackou

85,25 bodu

Kellerei Andrian,
Pinot Grigio DOC 2010

Zarivé zelenosttibrna barva, aroma stav-
natych zelenych jablek s podtény bilych
kvétd, stfedné plna chut s delikatni ky-
selinou a mineralitou pfipomina limetko-
vy sorbet. Delsi zavér s mirné zvysenou
hrejivosti.

Ti‘ Pstruh s jablecnym tatarakem

85,13 bodu 279K¢

Nals Margreid,
Pinot Grigio 2009 Punggl

ZlatoZlutd barva, aroma Zlutého ovoce,
Zlutych kvétd a kandované pomeranco-
vé kury, plnéjsi chut s tény nektarinek
a Cervenych pomerancd, del3i zavér.
Ti‘ Musle svatého Jakuba

83,88 bodu

Zenato, Pinot Grigio delle
Venezie 2010

Svétle Zlutozelena barva, aroma zralych
zelenych jablek a dobre vyzralého po-
mela, plnéjsi chut, zaoblena, stavnata,
pripominajici jable¢nou pénu s nastrou-
hanou limetkovou klrou, delsi dochut.
Jednd se o Ccisté vino, které si najde
mnozstvi priznivca.

Ti‘ Chobotnicovy salat

83,75 bodu i 349 K¢

Kellerei Kaltern, Pinot Grigio
DOC 2009, Caldaro

Zarivé zluta barva s platinovymi odlesky,
aroma indické vonné tycinky s nade-
chem suseného ovoce a koreni, v chuti
se objevuje pomerancovy dzem s kousky
pomerancové kdry a zdzvorem. Zaveér je
dlouhy, ale s vyssim alkoholem.

Ti‘ Foccacia s prosciutem

83,75 bodu
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St. Pauls,
Pinot Grigio DOC 2010

Svétle Zluta barva s odlesky bilého zlata,
pikantni viné s nadechem zralych mi-
rabelek a zelenych jablek, stfedné plna
chut, ktera ma pikantni fiznost, harmo-
ni¢nost a hmatovy pocit na jazyku pripo-
mina kompotované lici ¢i bilé tfeSné. Del3i
delikatni zavér.

T.‘ Mofrsky jazyk s chiestem

83,5 bodl 7 299K¢

Hofsatter Joseph,
Pinot Grigio DOC 2010

Svétlejsi barva se zelenkavymi odlesky,
aroma kumkvatd a smrkové pryskyrice,
chut je vyraznéjsi, mirné svirava, s tény
kofenové zeleniny a grepové duziny,
v dochuti dozniva mirné zvyseny alkohol.
= Losos marinovany v pomeranco-
T" vé Stavé s bylinkami

83,5 bodl

Nals Margreid,
Pinot Grigio 2010

Vyrazngéjsi odstin zluté barvy se zlatavymi
odlesky, aroma prezralych hroznd, jablek
a kvasinek, vyraznéjsi chut s tony man-
darinek, kofeni a toastd, delsi dochut.
= Bila grilovana ryba s olivovym
T“ olejem

83,5 bodl

Ronco del Gelso, Pinot Grigio
DOC 2009, Sot lis Rivis

Zlutozelend barva, aroma je pfijemné
svézi, s tony aloe vera a s jemnym Zelezi-
tym nadechem. PInéj3i télo s tony zralych
hroznt, susenych jablek a delikatni kore-
nitosti. Dlouhy $tavnaty zavér.

Ti‘ Kralik na smetané

83,5 bodl

Elena Walch,
Pinot Grigio DOC 2009

Svétle Zlutozelena barva, jemna viné
Cerstvého zeleného fenyklu, broskvi a fe-
fichovych klickd. Prijemné pikantni chut
s nadechem zelenych ryngli a bilé brosk-
ve. Del3i hiejivy zavér.

Ti‘ Kukufi¢né kuratko s polentou

83,5 bodl 450 K¢
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Mezzacorona,
Pinot Grigio 2008 Riserva

Slamové Zlutd barva, aroma susenych
pomeranc, hrebicku, séjového 3palku
a marcipanu. PIngjsi chut s mirné zvyse-
nym alkoholem pfipomina opét marcipan
a hrebicek. Stfedné dlouhy hrejivy zavér.
Ti‘ Veprova panenka plnéna jablky

83,38 bodu 270K¢

Colterenzio, Pinot Grigio
DOC 2009, Puiten

Svétle Zlutozelend barva, aroma Cerstvé
vylisované karotkové stavy s kapkou pa-
nenského olivového oleje, jemné trav-
naté tény s prichuti grepl, pomerancl
a zazvoru se objevuji i ve stfedné pIné
chuti. Del3f kofenity zaveér.

Ti‘ Teleci se salvéji

83,13 bodu

Tenuta Valleselle,
Pinot Grigio 2009, Arnasi

Hlubsi Zlutozlatd barva, viné jalov-
ce a grepové kdry, grep s limetkovym
podténem se objevuje i ve stfedné plné
chuti. Svézi nddech limetek najdete
i ve stfedné dlouhém zavéru.

Ti‘ Pizza hawai

83,13 bodu

Villa Russiz, Pinot Grigio
DOC 2009, Collio

Svétlejsi tony Zlutozelené barvy, aroma
s nadechem zeleného melounu s jemnou
pikantnosti Cerstvé ususeného sena. Chut
je vyraznéjsi, s hrejivym alkoholem a na-
dechem Zlutych peckovin. Delsi hejivy
Zaver.

Ti‘ Tvrdé italské syry

83 bodl

Canti, Pinot Grigio 2009,
Veneto

Svétle zelend barva se stfibritymi odles-
ky, aroma pripomind naklddanou pome-
rancovou kdru a curacao. Lehky nadech
badyanu a cerstvého smrkového dreva.
Stihlejl télo s nepatrnym nadechem li-
metek a susené papdji, s vyssi kyselinou
a stfedné dlouhym zavérem.

Ti‘ Téstoviny s citronovou omackou

83 bodu [ 127 K¢
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Plan degustaci

Cervenec 2011

Posledni termin pro dodéni vzorkd: 2. 5. 2011
Grand test: Pinot Grigio
Predstavujeme: Neuburské

Srpen 2011

Posledn{ termin pro dodani vzorkd: 30. 5. 2011
Grand test: Chablis

Predstavujeme: Langhe Chardonnay

q“.-.ﬂ"—-ﬂl"‘—*_!-'--.f!—-'.-— = B
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Santa Margherita,
Pinot Grigio DOC 2010, Valdadige

82,63 bod 330ké @

Borgo Molino,
Pinot Grigio DOC 2010

82,25 bodu 179K¢

www.winemarket.cz

pro rok 2011

Zari 2011

Posledni termin pro doddni vzorkd: 20. 6. 2011
Grand test: Gevrey Chambertin
Predstavujeme: Murcia

Rijen 2011

Poslednf termin pro dodani vzorkd: 15. 8. 2011
Grand test: Zweigeltrebe
(Morava, Rakousko)
Predstavujeme: Palava

Pinot Grigio 2009

www.lesa.cz 82,63 bodu

Banfi,

210K¢

Listopad 2011

Posledni termin pro dodani vzorkd: 5. 9. 2011
Grand test: Barbaresco 2006
Predstavujeme: Carménére

Prosinec 2011

Posledni termin pro dodanf vzorkd: 3. 10. 2011
Grand test: Cava

Predstavujeme: Sauternes

www.neudrinks.cz

Pinot Grigio 2009, San Angelo

82,25 bodu

399 K¢

www.neudrinks.cz
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Vie di Romans,
Pinot Grigio DOC 2007, Friuli Isonzo, Dessimis

82 bod gsske @

www.chovan.cz

Eugenio Collavini Viticultori,
Pinot Grigio 2009, Black Label

81,75 bod 315k¢ @

www.global-wines.cz

Kellerei Kaltern,
Pinot Grigio DOC 2010, Soll

81,38 bod 339k¢ @

www.winemarket.cz

Eugenio Collavini Viticultori,
Pinot Grigio 2010, Green Label

81,25 bod 289k¢ @

www.global-wines.cz

St. Michael - Eppan,
Pinot Grigio DOC 2009, Anger

81 bod as50ke @

www.lafattoria.cz

Ca Montini,
Pinot Grigio DOC 2009, L Aristocratico
80,88 bod 209k @

www.vino-kamelot.cz

TN "L§ e
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St. Pauls,
Pinot Grigio DOC 2009 Exclusiv, Egg Leiten

80,63 bodu 360 K¢ o WwWw.vinoecuore.cz

Schiopetto,
Pinot Grigio DOC 2008, Collio

81 bod a7axk¢ @

www.winemarket.cz

:fb[:
K
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Ca Montini,
Pinot Grigio 2009, San Floriano
80,75 bodu 199K¢ 0 www.vino-kamelot.cz

Valentino Butussi,
Pinot Grigio DOC 2009, Colli orientali del Friuli

79 bodu www.winemarket.cz

39k¢ @
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500 let amerického
vinarstvi

500letje v historii Spojenych stattiamerickych opravdu hodné, vzdyt Deklarace nezavislosti
byla kongresem ve Philadelphii pfijata 4. cervence 1776, ale emeritni profesor University
of Michigan, Daniel T. Longone (na obr.), se pfi hleddni nazvu vystavy dokumentujici
vyvoj amerického vinafstvi nijak nerozpakoval tento tidaj pouZzit.

Prof. Longone se svoji Zenou Janice Bluestein Longone (Culinary Archive) vyuzili
ohromného bohatstvi University of Michigan Clemets Library a nabidli tak fascinujici
pohled do historie amerického vinafstvi predstaveny vybranymi prvotisky, rukopisy

Vv, .

a dal$imi tiSténymi odbornymi publikacemi, pfiru¢kami, jednodussimi navody, dobovymi
vyhlaskami a zkratka vS$im, co ruka tiskafe nabidla béhem staleti jak vyrobcum vina, tak
jeho konzumentum.

VeétSina materialu v majetku knihovny po-
chazi z pavodni soukromé sbirky Williamse
L. Clementse, ktery na Michiganské univer-
zité vystudoval v roce 1882 obor strojiren-
stvi. Po absolvovani se zapojil do podniku
svého otce, kde byly vyrdbény tézebni stro-
je a jerdby (mimo jiné dodavali tézké stroje
na stavbu Panamského prlplavu). Brzy zbo-
hatl a mohl se tak vénovat své vasni - historii
a vzacnym tiskam. Stésti mu vskutku pralo,
protoze navic v dobé rozpadu britského
panstvi byly k mani celé knihovny zchudlé
Slechty. Od roku 1920 se jiz zcela soustredil
na americkou historii a vytvoril obdivuhod-
nou a uznavanou sbirku (cca 20 000 vzac-
nych knih a rukopist), kterou pozdeji nabidl
,SVé" univerzité s tim, ze bude zaroven fi-
nancovat stavbu nové knihovny, ktera pone-
se jeho jméno.

Knihovna ve velkolepé budové postavené
v italském renesancnim slohu byla oteviena
v roce 1923 a jeji sbirky byly zpfistupnény
veskerému védeckému badani americké his-
torie - brzy se tak staly jednim z nejvyznam-
nejsich prament poznani historie USA.
Dnes jsou ve sbirkach doklady, které ,une-
sou” i onéch 500 let a jsou predevsim o po-
Catcich osidleni, o indianskych kulturach, na-
bozenstvi a obcanské valce. Viyznamné tu je
ale zastoupena i oblast, ktera se az tak casto

WINE & Degustation




v muzejnich sbirkach neobjevuije - tedy Ve,
co ovliviiovalo a ovliviiuje chuté Ameriky.
K tomu samozfejmé patii i americké vinar-
stvi, pro které bylo vytvoreno zvlastni , ku-
lindrské” oddéleni, ve némz od roku 2000

pracoval i prof. Daniel T. Longone, tehdejsi

profesor organické chemie.
Jeho prednadska se stala velmi Uspés-
nym sIovm’m komenta’Fem desitek vitrin,
nejzajimavéjsi a mozna i nejkrasnéjsi do-
klady historie vina na severoamerickém
kontinentu. Ty prvni samoziejmé pocha-
zeji z cirkevnich kruht, z doby, kdy byly
zakladany prvni misijni stanice, predevsim
frantiskanské a jezuitské. U nich byly za-
kladany i vinice, ze kterych ziskavali fadovi
bratfi vino pro mesni Ucely. Nesmirné za-
jimavé byly doklady o tom, jak pfislusnici
jednotlivych narodl prindseli do zemé své
vlastni odrddy a predstavy o vinu, at to byli
Némci, Rusové, Madafi, Spanélé, Italové,
pristéhovalci z Balkénu, Recka atd.

Bohaté bylo rovnéz dokumentovdno ob-
dobi, kdy se poprvé, v roce 1873 v oblasti
Sonoma, objevil révokaz, stejné jako dalsi
»pohroma” v podobé prohibice. Tato doba

(v roce 1919 byla zakdzana vyroba alkoho-
lu a jeho prodej, prezident Franklin D. Ro-
osevelt zdkaz odvolal az v roce 1933, kdyz
zjistil, Ze se pije vice vina nez pred zacat-
kem prohibice) je bohaté doloZzena nejen
vyhlaskami o zakazu, ale i jinou literaturou
ukazuijici, pod jakymi zdminkami, prede-
vsim lékarskymi, Ize alkohol prece jenom
konzumovat.

V jinych castech byly pripomenuty i nékteré
osobnosti, které Ize s historii vina dobre spo-
jit, jako byli napriklad bojovnik za nezavislost
Thomas Jefferson (plvodné plantaznik) ci

! Euﬂlll }\} :

' 5!' -.:ﬁ- —'_

filozof a teoretik statu a prava John Locke.
Samostatnou kapitolou byla ¢ast nazvana
~American cocktail culture”, podobné byla
predstavena i fada , kucharek”, které svym
zplsobem vyrazngji ovlivnily ony ,chuté
Ameriky”, coz bylo zarover i motto celé
vystavy. Ta byla sponzorovdna samotnou
William Clements Library a Culinary Histo-
rians (Ann Arbor).

Text: Jifi Trapek
Foto: s laskavym svolenim William L. Cle-
ments Library, University of Michigan

Cervenec 2011




& tistené publikace

e
BEVERALES

¥ye ¥
CTOBER DAT I Old Time Recipes |
Home MadeWines

Helen S Wright

54 WINE & Degustation



The
OV

_Sayoy
Cocktail
Book

- ——
mn we e me m. -
- —-— aw

Cervenec 2011 55



N

z C@Ch a Mé,}*" vy

&

\

"

WINE & Degustation

56



Petr Nejedlik

Mam tolik napadu

Obcas v naSem moravském a ceském vinarském svété uslysite slova, Ze nejlepsi cer-

vena vina déla Springer v Bofeticich a bila Petr Nejedlik v Novém Saldorfu. To jsou

silnd slova, ktera nékoho potési, jiného mozna slusné receno rozladi. V kazdém pri-

padé je dobré tato vina ochutnat. O téch cCervenych jsme jiz v nasem casopise psali,

za témi bilymi jsme se rozjeli jiz proto, ze Petr Nejedlik pfi nasem prvnim setkdni

tekl, Ze se neurazi pro Zzddnou otazku.

Zacnéme opatrné. Mazete kratce pripo-
menout vasi cestu k vinu?

J& jsem sice ze Znojma, dédecek si tady
nasel babicku, tak sem néjak patfim, ale
ve sklepé jsem byl poprvé v roce 1994.
To bylo tady v piskovcovych sklepich, kde
byl otec mé pritelkyné malym vinafem-
-zahradkarem. Nemdm tedy za sebou
Zadnou rodinnou tradici, jak se to vsude
nosi.

Mate pocit, Ze vdm néco takového chybi?
Ani ne, nemohu si sice na sklep napsat
néco jako 1830, ale na druhou stranu mi
do toho nemluvili zadni dédové, otcové,
vlastné nikdo, kdo ,vi nejlépe, jak se vino
musi délat”.

Takze jste sbiral zkusenosti, kde se dalo,
a tak jste za vinem procestoval hodné
z vinafského svéta. Co jste si z tohoto
svéta odnesl kromé ndzoru, ze v kazdé
zemi je 60 % Spatnych vinaii?

To jsem moznd trochu prehnal, presnéjsi
by bylo, kdybych fekl, 60 % Spatnych vin.
Ono totiz takové mnozstvi vina pochazi
z tovaren.

Z tovaren?

Ano, jiny vyraz nemam ani nehledam.
Tam ani nemohou v3e uhlidat, nemohou
védét, kde presné co maji, kdy je nutno
néco udélat atd. Oni produkuji néco, co
jen vino pfipomind. Ve vinici to je stejné
jako ve sklepé.

Vy to uhlidate?

Urcité, kdyby mé nékdo vzbudil tfeba o pul-
noci a ptal se, co je ve druhém sudu vlevo,
tak mu to bez premysleni okamzité reknu.

Plati to podle vas i ve Francii, ktera je
povazovana za vzor vinaiské kultury
a tradic?

Naprosto, v tom mezi vinar'skymi zemeémi neni
Zadny rozdil. Mam na mysli nas ,,stary vinarsky
svét”, prece jen néco jiného to je v ,Novém
svété”, navic mi ta jejich vina nechutnaji.

Lze tomu rozumét i tak, Zze vétsina vin,
ktera ndm jsou nabizena, jsou Spatna?
Ta vina jsou urcité , hygienicky nezavadna”,
to nezpochybnuji, podle vinafskych zékont
i dobfe udéland, ale upfimné receno, ne-
musim je pit.

Ja jsem se vinafiné ucil nejvice ve Slovinsku
a v Italii, mdm kamarady ve Francii, taky
v Rakousku. Je logické, kdyz se ucite u vina-
1, kteri se sudy hodné pracuji, ze zacnete
uvazovat podobné.

Kdyz nechcete jenom obohatit vino
o onen ,dotek” dubového sudu, co jim
chcete ziskat?

Ono je problém dat do sudu most z hroznd,
které nebyly moc kvalitni. Takové vino sud za-
bije, dubova chut vie prevézi. To jako byste
si dal vwyrazny Sauvignon k jemné pripravené
rybé. Musite mit krasné dozralé hrozny, a pak
se da néco délat. Ono jde o dychani, oxidadi,
jinymi slovy o zranf vina. KdyZ mi nékdo bude
tvrdit, Ze vino zraje na lahvi a je zasitené, tak je
to omyl. Jakmile tam je sira, tak véze veskery
kyslik, a jak jsme si Fekli, to jiz neni o zrani (mi-

Ono je problém dat do sudu most z hroznti, kte-

ré nebyly moc kvalitni. Takové vino sud zabije,

dubova chut vse prevazi. To jako byste si dal

vyrazny Sauvignon k jemné pripravené rybé.

Zastavme se tedy u toho, co pijete vy,
jinak feceno, jaka vina délate vy. Jed-
nim z charakteristickych rysu vasi vyro-
by je pouzivani dubovych suddl. Lze Fici,
Ze i tento nazor na dubové sudy jste si
«privezl” ze svéta?

krooxidaci). Lze pouze hovoiit o starnuti vina.
Kdyz budete souhlasit s tim, Ze zrani vina je mi-
krooxidace, tak my to délame pres drevo. Tim,
Ze tam je dubovy tanin, ktery vino konzervu-
je, tak my nemusime siru pouzivat - pfi lezeni
na sudu a na kvasnicich - v Zzddném mnoZstvi.
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To zni, jakoby se bez sudu nedalo udé-
lat dobré vino?

Jde to, zvlast v oboru mladych vin k Idhvo-
vani, ale mé opravdu Stve, kdyz nékdo rika,
Ze nejlepsi vino se déld v nerezu, Ze to je
nejlepsi technologie. To je prece nesmysl.
Nerez se tu pouzivd takovych 60, 70 let
na rozdil od klasickych materidlt — dreva
a hliny. Dnes fidi mikrooxidaci v nerezu po-
Citace, to zUstaneme radsi u sudu. Nékdy je
to také ,z nouze ctnost”, kdyZ nema nékdo
na opravdu dobry sud.

let, ale u burgundskych odrad, Ryzlinkl
a Sauvignond, zélezi opravdu jen na korku.
Zpocatku byl korek urcitym omezenim, ale
i to jsme vyresili.

Prosim vratme se pro poradek jesté
na vinice. Casto mluvite o tom, Ze na-
slouchate pfirodé. Ono se to nasloucha-
ni nékdy vyplaci, nékdy stoji naramné
penize. Jak vypada vase ,naslouchani”?
Stoji to hodné penéz. Naslouchdme oprav-
du usima, protoZe takova vinice je slyset.

To zalezi na vinu, o jaky sud si fekne. Jedno

vino date na dva roky do malého sudu, pak

na dalsi do vétsiho, kde jiz ta oxidace nent ta-

kova, druhé chce néco jiného.

Vino, bilé i cervené, vam tedy zraje vy-
hradné v barikovych ¢i vétsich sudech?
J& tu mam klasické bariky a dvojnasob-
né sudy, tém se fikd ,colmar”. To zalezi
na vinu, o jaky sud si fekne. Jedno vino date
na dva roky do malého sudu, pak na dalsi
do vétsiho, kde jiz ta oxidace nenf takova,
druhé chce néco jiného. To si ale musite
opravdu hrat a o vinu hodné premyslet.
Vzdycky pred sebou mdate néjakou vyzvu
a navic nikdy to neudélate dokonale. Vina
mladého charakteru, tfeba Muller, déldme
Vv nerezu.

Rizné dfevo pro dubovy sud ma i roz-
dilny vliv na vino, které v ném zraje.
UvaZujete i v tomto sméru, kdyz se su-
dem pracujete?

To urcité ano, mame sudare, pana Stockin-
gera z Rakouska, a on méa drevo ze Slavon-
ska, Némecka i Francie. Ddle mame sudy
z Francie, cca 75 %. Ono je taky tfeba vybi-
rat, protoze francouzska vlada tézbu ome-
zuje — z jednoho 100letého dubu se udélaji
jen dva opravdu dobré sudy a tak i Francou-
zi si své vyjimecné duby Setfi. Sudy z Ame-
riky nepouzivam — dfevo je fezané a pousti
do vina pfilis sladkého taninu.

Mluvime stale o pfirodnich, Setrnych
postupech zrani bez SO, lahvovani
bez filtrace... To ale asi nebudou vina
do ,samosek” a proslunénych vyloh.

Tam je také nenajdete, v samoobsluze bych
dal svému vinu asi tak Sest tydnd. Ja ale
znam vdechny zdkazniky, vim, jak s vinem
zachdazeji, a mohu fici, Ze nase vina vydrzi
tak dlouho, jak dovoli korek. Mame Miiller-
ku, kterou je tfeba vypit do dvou, tfi, Ctyr

WINE & Degustation

Tam to pfimo ,fve”. My mame vinohrady
po druzstvu a lidech, ktefi pouzivali chemii.
Kdyz jsme prestali chemii pouzivat, tak se
tam ten Zadouci zvuk brzy vrétil. Do roka
a do dne se tam nastéhovalo v3e, co tam
bytostné patfi. Jestérky, cvrcci, svétlusky
a spousta dalsich...

Napsal jste rovnéz, ze , pokud ve vyctu
vasich postupli nékomu néco vadi,...”.
Nékomu néco nékdy vadilo?

To je jen pravo na vybér. J& mam pravo si vy-
brat postup a zdkaznik vino, které je ocho-
ten zaplatit.

Ohledné podlozi vasich vinic fikate, ze
to je tak trochu jina Morava. To zname-
na co? Je to dobie nebo Spatné?

To jind myslim ve sklepé i ve vinici. Jsme
na geologickém zlomu, a tak patfime
k Ceskomoravské vrchoving, Ceskému ma-
sivu, mame jiné podlozi (pisky s kameny —
kfemeny, Zula, rula) nez je okolni, které na-
lezi do Karpatské predhlubné, tedy vétsina
materialu jsou jilovité a hlinité pady.

Jak se v této souvislosti divate na onu
vyhlasenou odriidovou pestrost nasich
vinohradt?

Predpokladam, ze tady v nasem sklepé
se ptate na smésky. Ceskd odriidova kni-
ha ma néjakych 250 uznanych odrtd a to
je silenost. Tady to vypada tak, ze pokud
vinaf nedéld Mullerku, Veltlin, Sauvignon,
Vlasak, Ryzlink, Vavfinecké, Portugal,
Zweigelt atd. atd., tak jakoby nemél vino.
To je taky Silenost. Kdyz jsme tady zalozili
VOC, tak jsme si fekli, ze umime vypésto-
vat ony tfi vybrané odridy a z nich vina

na 3pickové Urovni — to by prece mohlo
stacit. J& se snazim svoji nabidku odrad
zmensit.

Vy jste se tedy soustiedil predevsim
na burgundské odrady?

Ano, ja jsem takovy ,Burgundan” nebo se
tak alespori jako vinaf citim, takze musim
vzdy délat predevsim néjakou tu , burgun-
du”. Urcité modrou, protoze to je pro mne
nejvétsi odrdda na svété. Z ni se daji udélat
jak krasna cervenad, tak i krasnd bila vina...

Ted' vas musim zastavit, fikate bila vina,
neni to skoda?
J& nevim, ale mate rad Sampariska vina? To
je také Pinot Noir a nikdo nerekne ani slovo
0 néjaké skodé.

Zaujala mne vase slova, Ze odrtida Sau-
vignon jsou penize, dobry Sauvignon
jsou velké penize. Jak tomu mame ro-
zumét?

To je jednoduché. Kdyz se fekne Sauvignon,
tak se velmi Casto ocCekavd, Ze vino bude
drazsi. A kolik je oblasti, kde se délajf oprav-
du pékné Sauvignony? Sauvignon je naroc-
ny, a tudiz i drahy. Chardonnay déla skoro
kazdy, ale Sauvignon kazdy délat nemuze.

Souvisi s tim vsim i kvalita korkd, které
pouzivate?

Korek je problematickd zaleZitost. Nejlepsi
by bylo vypit vino rovnou ze sudu. Jiz je-
nom proces lahvovani je pro vino velice
problematicky. Protoze ta ,,rodina” je spolu
v sudu a pak nékdo ty ,bratry” a ,sestry”
posle po kouskach do svéta. UZ jenom to-
hle neni Zadnd legrace a ja se ani nedivim,
Ze se vinu do téch lahvi nechce. Ono se to
mozna nezda, ale to je nejproblematictéjsi
¢ast vyroby vina. Navic my nemame vakuo-
vou linku za miliony.

Pfi pohledu na vase vina se mi zd34, ze
Cisté odridova vina vas tolik nelakaji?
To opét prameni z mych cest a z mist, kde
jsem ziskaval zkusenosti. U mé ma prednost
vino, ne odrida. Samozrejmé délame i Cis-
té odrldova vina, ale kdyZ to spocitam, tak
vice déldme smések. Ale je mi to jedno. Pr-
votni je udélat dobré vino.

Kdyz jsme u smések, mizete ndm pfi-
blizit vase Velka dobra vina?

Tam, kde jsem se na jihu ucil, tak oni vzdy
vezmou tfi, ¢tyfi odrady, které maji historic-
ky nejvyssi kvalitu a udélaji nejdrive smés-
ku. Nikdo nikdy jiz neudéla nic podobného.
Kdyby to bylo odrtédové vino, tak to mozné
je. Ta sméska je jenom vase, vas jedinecny
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podpis. To je i moje predstava o Velkych
dobrych vinech. Ta se délaji jen v nejlepsich
rocnicich, a tak napriklad nase Velké dobré
bilé je posledni z roku 2006, mozna bude
z ro¢niku 2010.

A co Blanc de Pinot Noir. To se vam sku-
tecné nechce do cerveného?

Tak tomu nen, kdyz tu byl John Salvi, MW, tak
fekl o mém Pinot Noir 2005, Ze takovy Pinot
mimo Francii nepil. To mé samoziejmé ohrom-
né potésilo. J4 ale délam jen vina, kdyZ si jsem
naprosto jist, Ze se vino v onom roc¢niku najde.

Nemohu nezminit Oxanu. Pfiznam se,
ze kdyz jsem ji poprvé ochutnal, fekl
jsem si: ,Proboha, co nam to ten Ne-
jedlik nalil!” Chvili mi trvalo, nez jsem
se dokdazal trochu zorientovat a vino
si vychutnat. TakZe otazka, co tim chce
»autor” fici?

Sauvignon a uvazoval jsem, zda ho sto-
¢im hned nebo pozdéji, pfemyslel, co vino
chce a co ne. Vzpomnél jsem si na Juru
a prestali jsme to michat, nechali to dalsi
rok na sudu a opravdu se tam vytvoril flor,
ne takovy jako v Jufe, ale urcité 2,3mm
mél. A bylo to. Vino je, jaké je: nékdo
je nadsen, jiny je odmitd, ale kazdy, kdo
o tomto vinu slysel, je na néj velmi zvédav.
Samoziejmé je to vino ke zralému syru
typu Comte.

Pfirozené jsme se dostali i do vasich
nadhernych sklepu. Ty jisté pro archivaci
nabizeji stalou vhodnou teplotu a vih-
kost — co tam ale délaji ty radiatory?

Jedna véc je uloZeni naldhvovanych vin, ale
druha je, Ze radiatory jsou u sudd, kde vino
kvasi, kde odbourdavame kyseliny, a to je
dobré délat v teple. Takovy ten zaZzity nazor,
Ze se to musi odehrat v chladu, je nesmysl.

Chtéli bychom vybudovat gravita¢ni vinarstvi.

To je takova legrace. Do amfor se davaji odstop-

kované hrozny, kde asi 5 az 6 mésict kvasi pfi

teploté asi 7-8 °C.

Vinar stale hleda inspirace a ja ji nasel
ve francouzské oblasti Jura. Tam se déla
slavné ,vin jaune”, Zluté, jemné oxido-
vané vino bez pouziti siry. Kdyz jsem se
vratil domd, tak jsem mél jiz rok na sudu

WINE & Degustation

My tu mame v prméru 11 °C a s radidtory
to vytdhneme o 4 az 8 °C vyse, podle potre-
by. Vino, zejména kdyz délate ,malolakti-
ku"”, se déla v teple. Navic nenf nic horsiho,
nez kdyz je vinu zrajicimu v sudech zima.

DoBRA VINICE

b

Kdyz si nalijeme vase vina délana zp-
sobem, ktery jsme v naSem rozhovoru
snad trochu pfiblizili, nezaslouzila by si
néktera i jiné nez bézné sklo?

S tim mohu jen souhlasit. Plati to, ze ¢im vic
vino dostane kysliku pfi leZeni na sudech,
tim vice kysliku potfebuje po otevieni ldhve
—to je naprosto pfima uméra. To je i o skle-
nici, ze které vino pijete. Sdm mam doma
i ve sklepé sadu Riedel a to je opravdu zazi-
tek to zkouset a uZzivat si to.

Rikate, ze mate plno napadd. Muazete
néjaké prozradit? Jak se vam je dafi na-
pliovat?

Ty napady jsou vlastné sny, zatim jenom
sny. Jednim takovym jsou amfory — dé-
lat v nich vino. Jeden z mych pratel je
propagator této technologie v Italii. Je to
tvarové typickd amfora jen o trochu vétsi
—asi 2 az 3 tis. litrd. Jiz jsme zacali, po-
zemek mame. Chtéli bychom vybudovat
gravitacni vinarstvi. To je takova legrace.
Do amfor se davaji odstopkované hroz-
ny, kde asi 5 az 6 mésicl kvasi pfi teploté
asi 7-8 °C. To neni glazovana amfora, je
jen obsypana castecné piskem a ,dy-
cha”. Déla to v Italii jiz nékolik vinard,
ale tady to asi nebude vyzkousené, spise
prekvapivé. Pro mne je vyzvou jiZ to, Ze
pozadavky na kvalitu hroznt budou jesté
vyssi.

Text: Jifi Trapek
Foto: autor a archiv
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Vlybirame pro vas z programu:

patek 8. 7. 2011

20.00 Slavnostni zahajovaci koncert festivalu
Symfonicky koncert Filharmonie Bohuslava MartinG ze
Zlina pod vedenim dirigenta Romana Valka /
solo cembalo: Monika Knoblochova
B.Martin(: Scherzo
F. Poulenc: Concert Champetre FP49
A. Dvorak: Symfonie ¢. 9, Novosvétska

sobota 9. 7. 2011

11.00  Setkani festivalii na Heilligersteinu
Cimbalova muzika Antonina Stehlika zahraje k posezeni
a pikniku bez hranic

18.00 Koncert Znojemskych hudebnikl
hudebni pocta rodak( svému méstu ve jménu Josefa
Myslivecka

20.00 Karneval dvou svétli - Indiani v Italii

karneval na namésti inspirovany indianskym tématem
opery a klasicistnf Italif / hudba, vino a gastronomie

nedéle 10. 7. 2011

19.00  Koncert Pavla Sporcla
patron festivalu Pavel Sporcl a Romano Stilo / krom
osvédceného programu... jak jinak Josef Myslivecek

pondeéli 11. 7. 2011

19.00 Uheré€ice Pavliny Seni¢
dobrocinny koncert na zachranu renesancniho skvostu /
Pavlina Seni¢ s hosty - Collegiem Ceskych filharmonikd
a Vaclavem Postraneckym / zastitila predsedkyné
PSP CR Miroslava Némcova / po koncerté drazba
unikatnich vin s vytézkem vénovanym na rekonstrukci
banketniho sdlu

Informace o festivalu a koncertech na www.hudbaznojmo.cz

NEPEGAS

every single detail

*A+S+A- EKO Znojmo, s.r.o.

> .A-S-A-

stfeda 13. 7. 2011

18.00  Mali géniové hraji pro Znojmo
neuveéfitelné vykony od malych nadéji ceské hudby

Ctvrtek 14. 7. 2011

10.00-21.00  Den festivalovych vin
celodenni degustace vzork( v infocentru festivalu

16.00 Sommelierské festivalové minimum
workshop s degustaci festivalovych vin pod vedenim
predniho ¢eského sommeliera FrantiSka Koudely

patek 15. 7. 2011

19.00 Cimbal, vino, klasika
aneb Ja jsem maly Myslivecek
mezizanrova brnénska kapela Cimbal Classic Katefiny
a Dalibora Struncovych s programem na téma
Myslivecek a jeho prételé / beseda u cimbalu s CMAS

sobota 16. 7. 2011

21.00 Premiéra festivalové stagiony
Josef Myslivecek: Motezuma
The Czech Ensemble Baroque Orchestra,
koncertni mistr - Peter Zajicek, cembalo - Monika
Knoblochova, soli - Jakub Burzynski, Jaroslav
Bfezina, Marie Fajtova, Tomas Kofinek, Marian Krejcik,
Michaela Srlimova, scéna - Jaroslav Milfajt, rezie -
Michael Tarant, dirigent - Roman Vélek

nedéle 17. 7. 2011

10.00 Tour de varhany Znojmo
Martin Jakubicek a jeho cesta od varhan k varhantim... /
divék si vybere jeden kostel, nebo putuje s mistrem
19.00 Koncert pro Slovanskou epopej
slovenské Lotz trio s programem Sitym na miru festivalu
a Slovanskeé epopeji

Hudebni festival

11

Znojmo

pondeéli 18. 7. 2011

21.00 Josef Myslivecek: Motezuma
1. repriza festivalové opery

Gtery 19. 7. 2011

21.00 Josef Myslivecek: Motezuma
2. repriza festivalové opery

stfeda 20. 7. 2011

19.30 Koncert Vranovského zamku
koncert vitéz{i Letni §koly barokni hudby

Ctvrtek 21. 7. 2011

21.00 Josef Mysliveéek: Motezuma
derniéra festivalové opery

patek 22. 7. 2011

21.00 Nocni koncert pfi svickach
David Hausknecht se vraci na festival

sobota 23. 7. 2011

19.00 Jam Session pro Josefa Myslivecka
Najponk Trio / velky cross over jazzu a klasicismu

nedéle 24. 7. 2011

11.00  Koncert k 20. narozeninam
Narodniho parku Podyji
mala dopoledni hudba / Kouda's Quartet
21.00 Duchovni koncert z dila Josefa Myslivecka
dirigent: Marek Stryncl / The Czech Ensemble
Baroque - Orchestra & Choir

Na vSech koncertech probiha ochutnavka vin
vybranych vinafstvi.

...festival jak vino

CESKAS S
SPORITELNA S Imorava ZELEZARSTV

Leasing

A DOMACI POTREBY

HOTEL ...

PRESTIGE

AGRALL -4~
Mi.] Zeméiélski technia as. Sayanngh

FESTIVAL SE KONA ZA PODPORY MESTA ZNOJMA, JIHOMORAVSKEHO KRAJE A MINISTERSTVA KULTURY CR
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. Pékné méstecko Dubniany se casto pysni, Ze je stfedem Vinarské

: podoblasti Slovacko, kde vlastnictvi alespon par radkd a malého
vinného sklepa patii jaksi k samoziejmosti Zivota tohoto kraje, kte-
ry se lidovymi pisnémi, tanci a prebarevnou pestrostl kroji umi
bavit tak, jako malolgde ]mde \CE ete




éstecko je obklopeno lesy nesou-
I\/l cimi jméno Doubrava, prestoze

v této ,doubravé” abyste poradny
dub hledali. Nastésti ve zachraruje prastary
dub u Jarohnévnického dvora, kterému od-
bornici i historie napoditali pres 600 let. Tak je
mozné, Ze tento vékovity dub se stal pamét-
nikem udalosti, kdy pan Cenék z Lipé prodal
Dubriany a dalsi obce panu Smilovi z Letovic.
Bylo to roku 1349 a toto datum bylo pfijato
jako prvni pisemnad zprava o vsi Dubnany. Zce-
la jisté byl ale pfi tom, kdy Doubrava dala vsi
své jméno a pecet z roku 1613, kterou zdobi
dubova vétyvka se tfemi Zaludy.
Takto bychom mohli jit pfibéh po pribéhu
historii obce az do dnesnich dnd, ale pravé
v Dubnanech nam veskerou praci s hledanim
po knihovnach, muzeich, mezi pamétniky
a kronikari usnadnil ¢lovék, ktery v Dubria-
nech hledal kofeny svého rodu a jaksi , mi-
mochodem” napsal nejen Historii moravské-
ho vinohradnictvi, ale i pékné kapitoly o obci
Dubriany. S laskavym svolenim Ing. Vaclava
licika proto pripomindme historii obce tak,
jak ji maze napsat jen ten, kdo muze fici:
Tady jsem domal!
Historii své rodné obce jsem chtél napsat uz
davno. Dlouho to z rdznych divodl neslo,
potom jsem zacal pracovat na historii svého
rodu a oklikou se k dé&jindm obce stejné do-
stal. Minulost je totiz takovy neviditelny spo-
lecnik, ktery spoluurcuje nase dnesni pocinani
a v jeho disledku i nasi budoucnost. Nékteré
nase tradice, zvyky a znalosti, ale také nase
slabosti a chyby maji své korfeny v minulos-
ti. Minulost rodu, obce i ndroda nepredsta-
vuje nas spolecny majetek o nic méné, nez
nase penize v bance. Jako kazdy majetek
musi byt i historie fadné spravovana, oset-
fovana, ale i sdilena svymi vlastniky. PFi fad-
ném uzivani je minulost zdrojem sily a zna-
losti, které viechny pfispivaji k duchovnimu
i materidlnimu rozkvétu rodd, obci i naroda.
Déjiny Dubrian (a rodd v nich) se nedaji zpra-
covat obvyklym postupem - excerpdi literatury.
| tu je tfeba brat s nadhledem a citovat opatrné
a prevazné to, co je brano pfimo z origindlnich
dokumentd. V historickém obdobi Dubrian, do-
loZzeném zachovanymi pisemnymi dokumenty,
je jesté prilis mnoho nezodpovézenych otazek,
protoZe jeho zpracovani se dosud planovité
nikdo nevénoval. Nejvétsim problémem zde
totiz zGstava mdlo starsich archivalii, ve kterych
obce) byly zminény. Pro nezaujatého badatele
a Ctendre to navenek vypada, Ze Dubnany Zily
Zivotem vesnice v zavétti panstvi, které se ne-
tykaly selské boure a najezdy valecnikd z obou
stran hranice s hornimi Uhrami (Slovenskem),
coz samozfejmé nemUze byt pravda. Hodné
o minulosti Dubnan a jejich obyvatel od po-

¢atku 17. stoleti se zachovalo v predavacich
protokolech zemskych desek, ¢etnych kupnich
smlouvach, urbafich a zdpisech o vyrovnani
dédictvi pristupnych nejvice v archivech v Brnég,
Hodoniné a Kroméffzi. Hodoninsky velkosta-
tek vlastnila od poloviny 18. stoleti az do vzni-
ku Ceskoslovenské republiky cisaiska rodina,
takZe jeji archiv sice tvofi jeden z nejvétsich
a nejzachovalejsich celkd na Moravé, ale pravé
pro jeho velikost a 3patnou citelnost némec-
kych & latinskych zapist se v tomto kratkém
Case nedal zpracovat Uplné. O vsi Dubriany
Vv jejich pocatcich nemdme zminky a nevime
tedy, zda byvala daleko v minulosti zemépan-
skym zboZim patficim krali ¢i jen vsi poddan-

skou a tudiz majetkem urcitého feudala.
Jejf historie je Uzce spjata s okolnimi vesnice-
mi - Jarohnévice, Jifikovice, Mokronosy - popr.
jinymi vesnicemi vznikajiciho hodoninsko-pav-
lovického panstvi na Moravském Slovacku. Za-
loZeni vesnice Ize s nejvétsi pravdépodobnosti
situovat na konec 13. nebo zacatek 14. stoletf,
coZ je obdobi dokoncovani pfemény spolec-
nosti a utuzovani poddanstvi - roku 1380 byl
markrabétem moravskym JoStem zaveden
Lwhostny list”, ktery zakazoval poddanym
volné stéhovani a od roku 1402 je pro pod-
dané zruseno odvolaci pravo k panskému sou-
du, nebot ,uroc¢ny clovék poddany nemize
pohnati svého pana na soud zemsky”. Pfi pa-
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trani po prvnich pisemnych zminkach o naSem
mésté se viak musime vratit o nékolik stoleti
zpatky, na zacatek druhého tisicileti. Prave teh-
dy, v dobé vlady ceského panovnika Vratislava
II. (1061-1092), byly napsany prvni vlastnické
listiny ¢eskym obcim. Stfedisek panstvi v okolf
Dubrian bylo ovsem vice a odkud byla ves fize-
na, nelze dnes presné urcit. Ve starsim obdobi
jsou totiz zmifiovana pouze stfediska a vesni-
ce, které k nim patfily, teprve tehdy, kdyz je
feudal nékomu daroval, prodal nebo zastavil.

Dubriany nepatfi k nejstarSim ani nejvyznam-
néjsim obydlenym oblastem jihu Moravy, ne-

bot prvni pisemna zminka o vsi je az z roku
1349. Zatim nedokazeme presnéji urcit obdo-
bi, ve kterém byla obec zaloZena. Na Uzemi
Moravy je ostatné velmi mdalo vesnic, které
mohou dokdazat sv(lj pocatek podle urcité
zakladaci listiny. Pisemné odkazy na Dubna-
ny v archivéliich je ale nutno prebirat opatr-
né, nebot na Gzemi Moravy se nachdzi dalsi
obce se shodnym ndzvem a je dllezité rozlisit,
o kterou z nich v kazdém konkrétnim pisem-
ném dokumentu 3lo.

Dobre sledovatelna ¢ast d&jin Dubrian je v roz-
mezi let 1480-1642, ze kterého existuji opisy
zemskych desek kromé latiny i v ¢estiné - pred
timto obdobim byly vedeny zaznamy pouze
latinsky, po Bilé hore (zvI&sté po zavedeni Ob-
noveného zfizeni zemského roku 1628) pre-
vazné némecky. Urcitou zajimavosti je i lokali-
zace prvnich pisemnych Udajd o Dubrianech.
Ve 20. stoleti jsme zvykli uvadét Dubriany pod
okres Hodonin a tim padem i brnénsky kraj.
Ve 14. a zvlasté 15. stoleti v3ak byly Dubnany
spojeny v jedno panstvi spolu s obcemi patfi-
cimi uz do kraje hradistského (napr. Milotice),
takZe zapisy o predavani Dubnan jsou sice
uchovany v knihach obou krajd, prvnich sto
dvacet let od prvniho zédznamu vsak hlavné
v knihdch olomouckych.

Dalsim problémem zlstava - na dneSni pome-
ry nedokonaly - zplsob zapisu vkladd majetku
do zemskych desek - nejsou v nich totiz uvede-

ny vklady statkd po pifmé linii (z otce na syna),
prestoZe se tam prokazatelné potomci majitele
vystridali. Zapis vsak byl ¢inén v pfipadé stryce,
coz souviselo s chdpanim tzv. rodového majet-
ku - pfi ,,prostém dédéni” majetek , z0staval
vrodé” a nemusel se o tom délat zapis. Vyjim-
ku zde tvori zapisy véna, kdy manzel zapisuje
manZelce uZitek ze svého statku v cené man-
Zeltina véna. Dalsi, téZko postiZitelnou zvlast-
nosti jsou tehdy oblibené tzv. zapisy majetku
na doZivoti, kdy se statek objevuje po urcité
dobé v rukou plvodniho majitele, aniz o tom
existuje zapis. Toto vsechno nesmirné ztézuje
Zjisténi posloupnosti majitelt obce.

Stafi Dubnian Ize odvodit i ze samotného na-
zvu mésta. Jedna z teorif popisujici rist obyd-
lenosti nasich zem( tvrdi, Ze v prvni osidlovaci
(kolonizac¢ni) viné byla jména vsi tvofena tzv.
jmény Celednimi s pfiponami -ici nebo -ice,
oznacujicimi jméno pana, ktery oblast koloni-
zoval (Jarohnév - Jarohnévice). PFi pozdéjsich
kolonizacich dosud neobydleného moravské-
ho Uzemi konci jména vsi na -ov (VIk - VI¢nov)
nebo vyjadfuji pfimo misto vystavby ¢i rostliny
v okoli (dub - Dubriany). Obdobi po kuman-
skych valkach (v poloviné 13. stoleti) pfivodilo
vznik novych vesnic a osad, at uz vnitfni nebo
vnéjsi kolonizaci. Vnitini kolonizace byla pre-
vazné dilem domaciho obyvatelstva a vedla
k rozsiteni vesnic na Ujmu dosavadniho lesa,
jak je ostatné patrno i z ndzvu naseho mésta.



Tolik z pera Vaclava licika. Prestoze, jak pan II-
¢ik uvadi, nepatfily Dubnany k nejvyznamnéj-
$im obcim, je podle nejstarsiho zapisu o veli-
kosti obce v mistni kronice zifejmé, Ze v obci
v roce 1620 zilo v 68 domech 560 obyvatel.
Ten pocet se lety ménil — v dobé tficetileté
valky to bylo jen 14 domd s 90 lidmi, na za-
catku 19. stoleti se jiz obec mohla pochlubit
vice nez 300 domy a témér 1 400 obyvateli.
K nejvétsimu rozvoji obce pak doslo v dobé,
kdy byly otevieny sklarské huté (1865 a 1875)
a postupné i nékolik lignitovych dolt péknych
jmen Jifikovsko, Antonie, Rudolf, Marie a Po-
moc Bozi.

| v dobé tohoto prdmyslového rozmachu
se nic nezménilo na vztahu dubnanskych
k vinu. Velmi priznivé klimatické podminky -
obec je obklopena lesy a chranéna ze severu
hrebeny Zdanického lesa a Chriba a k jihu
otevfend niziné v povodi Kyjovky - mély vliv
nejen na zajem Zit v této oblasti, ale svéd-
Cily a sv&dci i révé vinné. Vini¢nimi horami
se postupem let staly Hrubd niva pod dra-
hami, Nivky u kamene, Dily u Barnavé kdlny
atd. Dnes je pékné barevny obraz Uzkych
policek prokladanych radky révy ordmovan
sklepy vinafské kolonie Pod Dubnansku
horu. Kdy v téchto mistech byla postavena
ta prvni buda jiz asi nikdo nezjisti, ale v mis-
té bylo pfi rdznych dpravach, prestavbach
a nakonec i bourani nalezeno dosti dokladd
o tom, Ze to bylo davno. Z pdavodné jednot-
né hory vyclenil roku 1692 hrabé Bedfich
z Oppersdorfu Dubnanskou horu, urcenou
pro dubrianské vinare. Tedy ne Ze by horu
prohral muténsky starosta s dubranskym
v kartach, jak pravi mistni legenda. Prvni
pisemna zminka o vinohradech na Vysicku
pochazi z roku 1620. Sklepy se zacaly stavét
v 18. stoleti. Ty prvni byly postaveny z nepa-
lenych cihel (kotovic), vchod do lisovny byl
umistén mimo stfed priceli a malé zamfi-
Zované okénko zajistovalo potfebné vétra-
ni sklepa. Ty nejstarsi sklepy byly jen prosté
vykrouzeny v hlinité pdé, starsi byly jiz kle-
nuty z palenych cihel. Mély stejny ,kabat”:
stfechu krytou dosky, zdi obilené vdpnem
s péknou modrou barvou obrovnévky. Ca-
sem, jak se zacaly sklepy vyuZivat i vice spo-
lecensky, se jednotny vzhled sklepd zménil:
nékde k lepsimu, leckde tomu bylo naopak
- to podle predstav a moZnosti jednotlivych
majiteld.

Jedno z vielych vyznani Dubrianské hofre po-
chdzi i od mistniho patriota a vinare Zbyrka
Kopecka: Dubrianskd hora ma v soucasnos-
ti vice jak 220 sklept. VSechny se nachazeji
na strané kopce, ktery je orientovan jihoza-
padné a na kterém také leZi vinice dubnan-
skych vinarQ. Nejvétsi zvlastnost Dubnanské
hory ale hlavné spociva v tom, Ze leZi mezi

obcemi Muténice, Dubrnany a Hovorany.
V podstaté se jednd o normalni osadu. Nic
podobného, tak samostatného a odtrzené-
ho od obci, na Moravé asi neni. Dubrianska
hora 1aka ty, kdo miluji romantiku tichych ran
nebo tmavych noci. Neni zde zavedeno ve-
fejné osvétleni, ale viibec jej neni zapotiebi.
Panuje tady jesté stard druZznost mezi vinafi
a pfi putovani ,,sirkovych komisi” po sklepich
je osvétlena cesta zbytecna. Nocni jas ndm
staci a také zazijeme docela , veselé prihody”.
Nikomu tady nevadi vecerni zpév vinomilcd,
rano je pak slyset uz jen zpév ptakd. Ve vinar-
ské osadé Dubnanska hora nasli diky pravé
klidu a samostatnosti svij novy domov lidé
z celé republiky. Zndm nékolik majiteld sklept
z Prahy, Liberce, Nachoda, ale taky i z Mosk-
vy. Diky tomuto ,, multindrodnostnimu sloze-
ni" a také paradoxné diky tomu, Ze doposud
neni Dubnanska hora tak objevena, jak by si
zaslouzila, drZi se tady tradice navstévovani vi-
nard, sezenim pred sklepy s poharkem v ruce

by P

a bourlivé diskuze ke kvalité susedového vina.
A pfitom tato velmi koncentrovand podo-
ba moravského folkloru, ktery Zije, vyviji se,
a ktery neni svazan zadnym omezenim, lezi
pfimo v srdci Slovacké vinarské podoblasti.
Diky poloze vinic pfimo u sklept a lisoven,
tedy blizko zpracovani, netrpi mistni vina
tékavkami ¢ acetonovymi tony. Kazda 3arze
ihned po sbéru jde do lisovny na zpracovani
a nemusi ¢ekat, aZz z vétsi vzdalenosti pro po-
sbirané hrozny dojede traktor nebo auto. Ne-
hroz{ tedy, Ze posbirané hrozny za¢nou kvasit
uz u vinic. O poloze nasich sklepd, jejich vyba-
veni (skoro v kazdém je dnes i loznice, sprcha
a dalsi nezbytné véci k pobytu vinare, kdyZ uz
nemUze fidit auto), se tady s nadsazkou fika,
Ze: ,sklepy pod Hord maju pro dubnanského
vinafa dvé vyhody. Su blizko vinohradl a da-
leko od domu...”

Text: Jifi Trapek
Foto: archiv obce Dubnany
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| 258 LIVI Dubnian |
522 Y., SPOL. s I.0.
Soz= V Dubrianech neopomenutelné Vinafstvi LIVI, spol. s r.o., bylo zalozeno v roce 1990
] . . © v . . . . z
| \ 5S S panem Miroslavem Chytilem. NejdFive jsme mohli ochutnat vina, kde na etiketach bylo
% g2 uvedeno Vinafstvi Miroslav Chytil; LIVI se objevilo az po Sesti letech, v roce 1996.
>
%g% Sidlem LIVI jsou Dubriany, kde mé& spole¢nost nejen moderni zpracovatelskou linku,
=g 9 sklady a kancelare, ale, jak se slusi a patfi sou¢asnému modernimu vinafstvi, tak i vlastni
3 . . . , . Lo . L vr
%é o restauraci, penzion a firemni prodejnu. 70 ha vinic (na celé rozloze vinic se hospodafi
=V U . . . . . . v . .. . .
© o5 v rdmci pravidel integrované produkce) je roztroudeno v okoli, v katastrech blizkych obci
\ N — DO
\ w £ 5 Muténice, Milotice a Ratikovice
A %0 y ' . - . &
\ 5 - = Jsou to predevsim stfedné tézké sprasové a hlinité pady vini¢nich trati Ulehle a Sidleny,
o}
b-x § SE vaté pisky a hlinito-piscité trati Hrubé pole a Néklo. Stejné Setrné postupy jako ve vini-
“© . w z . v ’ M z ’ 7o sz . . ’
}l % Z ?J\. cich jsou uplatfiovany i pfi vyrobé samotného vina, pro které jsou vybirdny jen kvalitni
E25 vyzralé hrozny. Velky ddraz je kladen na zachovani primarnich ovocnych vini vina, jez
| 3 S5°95o . S . . .
| = 2952 jsou velmi pfitazlivé pro velkou skupinu konzument(. Samoziejmosti je fizené kvaseni
| () 2 %‘@ g a u vdech cervenych vin biologické odbourani ostrych kyselin jable¢no-mlé¢nou fer-
f, T o E o mentaci. Zrani probiha v nerezovych tancich s pouzitim mikrooxidace nebo v dubovych
- O — = @ .
@ €59 sudech typu barrique.
:g, 4:53 = é Velkym zazitkem je navstéva sklepa ve vinicich ,Pod Sidlenami” nedaleko Milotic. Tam
;. > gg E se ocitnete ve svété, ktery si nikterak nezada s tim nejmodernéjsim. LIVl v zajmu jesté
mn
g I é N § vyssi kvality vybudovala sklep oznaceny jako LV 212 a uréeny pro mikrovyrobu. Zde se
® g gg g pan Chytil zabyva rdznymi metodami maloobjemové vyroby vin za pomoci skute¢né
g % Z8% $pickovych technologii. Zpracovani hrozn a mostu je gravitacni, usporfadané vertikalné
g = g qé) g. za vyrazeni Cerpadel pfi zpracovani. Cely proces je fizen a monitorovan pocitacem, coz
o = . v , yee v v 2, . . P 7 a4, 0
T oRET umoznuje prenést pozdéji osvédcené postupy do klasické vyroby a zékaznikim tak na-

bizet stéle vice atraktivnich vin.

Svoji produkci, prevazné privlastkovych vin, pak spolecnost LIVI nabizi v atraktivni ad-
justdzi a mezi nejuspésnéjsi vina této fady patfi odridy Sauvignon, Frankovka, Ryzlink
rynsky a Rulandské modré.

kary (33 g/l zbytkového cukru, 9,7 g/l kyselin a 28 g/l

Cové

L U0 WATYE

. AURELIUS

huti bilého rybizu a pomeran

bezcukerného extraktu).

Vino krasné, jiskrné, svétle slamové barvy zaujme pfimo podmanivou vini lu¢nich kvétd, citrusového
a vyvazené s c

ovoce a jemnymi podtény nasladlého koreni. V Ustech vyznivé lehce (11 % alkoholu) a pfitom plné

Aurelius 2010, pozdni sbér
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Zastaveni druhé
Vinaisky dum KOBERN, s.r.o.

je rodinna firma, kterou Zbynék Kopecek zalozil v Dubrianech v roce 1991. Firma se také
zabyva ndkupem a prodejem dopravni, stavebni a zemédélské techniky. Stale vyraznéji se
v3ak orientuje na cestovni ruch spojeny s vinarstvim a prodej velmi kvalitnich vin malych
vinarl a jejich ¢asto unikatnich sarzi.

Zbynék Kopecek casto Fika: ,Mam velké Stésti, Ze Ziji zrovna tady, v oblasti s tak obrovskou
kulturni tradici, kdy i naSe povaha je vinu podobna a vlastné cely kraj.”

Také proto se Vinarsky diim v Dubnanech stal vzorovym vinarskym komplexem, kde je

okoli, pohodIny penzion leZici pfimo na vinarské stezce, ale predevsim vinotéka s vice nez
350 druhy vin vyhradné od moravskych vinafl. VSechna tato vina jsou nejdrive spole¢né
v malé komisi ochutnéna, ohodnocena a teprve pak objednana a nabidnuta ve vinotéce.
Kazdy prodejce vi naprosto presné, co nabizi a muize daleko Iépe vyhovét pfani zékaznika.
Mezi vybranymi viny najdeme jména, jako jsou Botur, Esterka, Jestrab, Kraus, Kovacs, Krist,
Manak, Plesingr, Popela, Tr¢ka, Veverka atd. Kazdy, kdo trochu zna moravskou vinafskou
.scénu”, potvrdi, Ze to je skute¢né vynikajici vybér.

Vinarsky diim nabizi jesté néco navic: Zbynék Kopecek je nejen podnikatel, ale predevsim
vinaf, sommelier a odborny degustator s veskerou certifikaci, navic mu stejné dobfe jde
i psani, a tak na webovskych strankdch Vinafského domu najdete vesele i vazné, srozu-
mitelné a neotfelou formou pojaté povidani snad o vsem, co k vinu patfi. Pro odborné
Ctenare to jsou predevsim informace pro praci ve vinohradu i ve sklepé, ti ostatni, ktefi
teprve objevuji, kolik prace se za jednim douskem vina skryvd, se mohou dotknout kultury
vina pod vedenim odbornika na slovo vzatého.

To vse dokéazal Zbynék Kopecek zhodnotit predevsim ve svych vinech. Vinice i vinny sklep
rodiny Kopeckovy lezi v Muténické oblasti v trati Dubnanska hora a patfi k nejstarsim
v celé lokalité. Sklep byl v roce 2003 velmi citlivé zrekonstruovan v tradi¢nim stylu, byla
dokonce obnovena krasna slovackad malba. O Ctyfi roky pozdéji probéhla vystavba nového
kvelbeného sklepa a nad nim i dalsich prostor, které nabizeji jiz veskery komfort. Novy
objekt je spojen se starym pavodnim sklepem a vzniklo tak velmi vyhledavané misto, kde
je nabizeno az 18 vzorkl pffimo z , becek”.

Ryzlink vlassky 2010, pozdni sbér

CRLT)

André 2010, moravské zemsk

Vino je krasné zlatozelené barvy s jiskfivou cirosti. Ve vini dominuje ofisek a lu¢ni kviti. Viné je také lehce

Cuje

Moravé a pro moravské podminky. Toto André se vyzna

éno pravé na

Je dalsi z typickych moravskych vin, které bylo vyslechtt

kofenita a velmi pijemna. Diky lehkému zbytkovému cukru pisobi vino v chuti kulaté, pIné a v harmonii

nadhernou, pomérné vysokou rubinovou barvou, ktera si drzi svoji plnost az do okrajd ve sklenici (Cervena vina Zbynék Kopecek

nefiltruje, takze i proto je barva pom

s korenitymi tény a velkou perzistenci. Ryzlink viassky je stabilné velmi kvalitni v kazdém roce. , Vlasdk” je

itymi

fevi

). Ve viini nejprve zaujme lehkd drevitost a diky mladosti i syrovost s d

Erné vyrazna

Vlajkovou lodi” vinafstvi a na vystavéch shira pravidelné vaviiny a vysoka ocenéni. Hrozny pochazeji z 30 let

Sné, ve vani zazni

tony. Po tomto prvotnim naznaku prijdou na fadu typické odrtidové znaky: peckoviny, tfesné, ale zejména vi

staré vinice (zatéz do 2 kg na ker) a snadno dozravaji do vysokych cukernatosti.

i tény povidel a marmelady. Diky vyssimu obsahu kyselin, které byly pro lorisky rok typické, cervena vina krasné odbourala kyselinu

jable¢nou a stala se smetanové hladka. To se projevilo také v tomto André - je hladké, lahodné, kofenité.

o

i
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Sladkovodni ryby

na grilu

Maso sladkovodnich ryb je soucasti potravy ¢lovéka od pravékych dob a je

jisté, Ze od chvile, kdy sinasi prapfedkové zacali upravovat svou krmi teplem,

patfila upecena ryba mezi vybrané lahtidky. Obliba grilovani sladkovodnich

ryb u Cechd vzriista. I dnes stoji za to dopfét si maso sladkovodnich ryb upra-

vené zarem zhnoucich uhlik ¢i salajicich kament.

jdou v lété nejvice na odbyt. Hlavni vyhodou sladkovodnich ryb

je jejich lehka stravitelnost. Pfiznivy ucinek konzumace rybiho
masa spociva predevsim v obsahu lehce stravitelnych plnohodnotnych
bilkovin potfebnych pro optimalni tvorbu tkani. Viyznamnou slozkou
jsou vitaminy D, A a cela fada minerélnich latek jako fosfor, selen a zi-
nek. Vy3si konzumaci rybtho masa mizeme castecné tlumit nékteré
negativni vlivy nasich $patnych stravovacich zvyklosti.

N ejlépe se na gril hodf pstruzi, siveni nebo kapfi. Pravé tyto ryby

Vybér ryb a rady pro ochuceni
Grilujte Cerstvé sladkovodni ryby, pfipadné ryby jen kratkou dobu
zamrazené. Mrazené nechte samovolné v lednici v dostate¢ném

WINE & Degustation

predstihu rozmrznout. Lze grilovat vSsechny druhy sladkovodnich
ryb. Jejich maso je pomérné rychle upecené, a proto je nejlépe
upravujeme vcelku, pfipadné nakrdjené na mensi porce, filety ¢i
podkovy.

Pro ochuceni masa sladkovodnich ryb neni tfeba dlouhodobé na-
kladani a marinovani. Zpravidla stac¢i 30-60 minut pred tepelnou
Upravou maso osolit a okofenit a jen lehce potfit olejem, pripadné
z oleje, kofeni, bylinek a dalsich ochucovadel pfipravte malé mnoz-
stvi marinady a tou porce ryb potirejte.

Pro kofenéni a ochuceni pouzivejte morskou sul (nejlépe necisté-
nou, prirodni) a jemnéjsi kofeni - suché provensalské byliny, drceny
kmin, cerstvé mlety pept a podobné.



Gr

Pro tepelnou Upravu na grilu ¢i ohnisti mate nékolik moznosti volby:

ovani

Salavy pfimy zar

Klasické rychlé peceni, kdy je nutné otfit nadbyte¢nou marinadu
z porci a vkladat je na rozpaleny, tukem potreny rost. V zadném
pfipadé s nimi po vloZeni na rost nepohybujte a nechte je chvili
bez dotyku. Porce ¢i kousky sladkovodnich ryb se po chvili , pus-
ti” rostu (odpecou se). Porce ryb pokladejte na rost v prvni fazi
masem, ne kzi. KlzZe se totiz Zarem na Cerstvé rybé krouti a staci
a celou porci vdm tim padem ponici. Az kdyz je patrné, Ze se
celd porce zpevnila a je témér upecena, lehce potrete klizi olejem
a porce otocte. Podle velikosti porci volte intenzitu zéru tak, aby
se jemné rybi maso nepdlilo. Pokud z Cerstvych ryb ukapava pfi
peceni Stdva, mate slaby zar a nizkou teplotu. Pokud se po jedné,
dvou minutdch maso pali, je zar pfilis vysoky. Pokud v zavéru te-
pelné Upravy zacne ukapdvat Stava, je to znameni, Ze ryba je uz
pecena vice, nez je tfeba. Z uvedeného Ize odvodit, ze vsechna
stava v porci ryby ma zUstat zachovana uvnitt. Pro upeceni zpravi-
dla staci pét az osm minut.

Nepfimé grilovani

Tento zpUsob mUzete v podstaté kombinovat s pfimym zarem, ale
stejné tak ho zvolit jako Setrnéjsi Upravu masa sladkovodnich ryb,
kdy salavé horko stoupajici vzhiru odrazite pomoci vika grilu, sta-
rého pekace nebo hlinikové félie na bokem poloZzené porce ryby.
Snizi se tim riziko spéleni samotného masa. Pro tento zpUsob pfi-
pravy plati v podstaté to, co je uvedeno v pfipadé piimého Zaru,
tedy zpGsobu, kdy porce ryb lezi pfimo nad Zhnoucim uhlim.
Neéktefi z nds maji predstavu, ze maso z grilu ma byt hodné upecené,
ma mit vypecenou karcicku. Lze to docilit mozna v pripadé veprové
krkovice a dalsich jate¢nych mas, ale u sladkovodnich ryb na grilu je
rozhodujici kfehkost a Stavnatost masa.

PeCeni na Zaru v obalu

Jednim z nejlepsich zplsobd, jak si doprat vpravdé labuznicky za-
Zitek, je péci sladkovodni ryby na sdlavém Zaru spolu s dalsimi
doplriky zabalenymi do balicku z hlinikové félie. Diky alobalu se
vytvoli v podstaté mald nadoba, v niz mizete rybi maso upéci di
zadusit. VSechny chuté, vané a Ziviny zGstanou v balicku, a po-
kud ho vyloZzené nesezehnete, mate zajistén Uspéch. Je dobré
pouZivat silngjsi hlinikovou folii, pripadné i dvojité. Pokud chce-
te péci balicky jen z jedné strany jako v troubé nebo v pekadi,
pak balicek uzaviete stocenim a pevnym uméacknutim na hor-
ni strané. Kdyz budete porce otacet, pak spoj upravte na boku.
Alobal potrete lehce olejem nebo poméznéte sadlem a nasled-
né vlozte porce ryby, pfipadné dalsi soucasti pokrmu a pecte.
V pfipadé, Ze pecete sladkovodni ryby z obou stran, volte vyssi Zar.
Jestlize budete pripravovat porce ryby spolu se zeleninou a dalsimi
prisadami, pak postupujte od mirnéjsiho tepla, které potraviny poc-
ne dusit, k vyssimu zaru, ktery na zavér vse zapece.

Pomalé peceni ¢i zauzeni

Velmi Setrny a doopravdy kouzelny je zptsob, kdy celé sladkovodni
ryby nebo i mensi porce ¢i zavitky vlozite na rost pouze osolené,
pfipadné je muzete podloZit zelenymi bylinkami, a poté nechate
na mirném Zaru bokem polozeného zhnouciho uhli doutnat predem
namocené Stépky dieva vhodného k uzeni. Pochopitelné je nutné
prostor, kde panuje mirné teplo mezi 80-100 stupni Celsia a voni
kour paleného dreva, peclivé uzavfit. Dnesni moderni grily jsou na to
zafizené, ale zauzené porce kapra nebo candata dokazete pfipravit
i ve starych pekéacich s kovovou mfizkou a alobalem na utésnéni.
Pro zpUsob pomalého peceni ¢ uzeni neni tfeba pouzivat vi-
bec zadny tuk, maximalné pouze potfit rost ¢i mfizku slaninou.
IdedIni je rybi maso pouze solit a pfipadné ovonét snitkou Salvéje,
okolikem z kopru ¢i kousky tymidnu. Bylinky viozte pod porce ryby
a stejné jako v predchozich pripadech pokladejte na rost ryby kazi
navrch.

Doplriky ke grilovanému rybimu masu

Ke grilovanym sladkovodnim rybdm je idealnim doplikem, ktery pfi-
date na talif pfi servirovani, kousek masla, které mize byt ochucené
bylinkami, trochou ¢esneku, kofenim, hof¢ici a podobné. Vyborné
se hodi nabidnout ke grilované rybé kysanou smetanu ochucenou
Cerstvymi posekanymi bylinami a citronovou $tavou ¢i kapkou octa.
Je pochopitelné, Ze nejsnazsi je sahnout po prodavanych dresincich
¢i grilovacich omackach, ale dejte pozor, at si skvostnou a jemnou
chut masa z ryb nezastrete jinymi chutémi.

Material vznikl ve spolupréci s projektem ,Ryba domaci”.

Doporuceni a popis vin: Richard Siss, sommelier spole¢nosti Makro
Veskera vina Ize zakoupit v siti obchodd Makro - www.makro.cz
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Grilovany kapri spiz s jogurtovou
salsou a grilované brambory

Suroviny na Spiz

400 g filetd z kapra bez kiize,

2 papriky - ¢ervena a zluta,

2 cervené cibule, 200 g anglické
slaniny, 4 Zampidény, 1 citrén,
olivovy olej, sul a pep¥

Suroviny na jogurtovou
salsu

0,21 jogurtu (nejlépe velmi hustého),
%2 nastrouhané okurky bez seminek,
pesto z medvédiho cesneku,

na kostky nakrajené rajce, sul a pepf

Suroviny na brambory

12 predvarenych brambor (stfedni
velikosti), sul, 2 polévkové lzice
masla, %2 svazku pazitky

Postup

Filety kapra zabalime do slaniny a po-
stupné vse napichame za sebou na Spiz.
Spiz zlehka potfeme olivovym olejem

a okofenime. Spiz opeceme ze viech
stran na grilu (pro rychlejsi Upravu vyu-
Z{vdme zavirani grilu). Citrén opeceme
ze strany fezu a pfiloZzime ke Spizu.

Postup na salsu

Jogurt smichame s nastrouhanou (nebo
jemné krajenou) okurkou. V3e dochuti-
me pestem z medvédiho ¢esneku, solf
a peprem. Na zavér pfiddme rajcata.

Predvarené brambory nakréjime na sil-

néjsi platky, které opeceme na grilu

po obou strandch. Ugrilované brambory

proloZzime mdaslem, dochutime soli, pfi- '
dédme pazitku a ihned servirujeme. .
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Chardonnay pozdni sbér
2008, suché, trat Valticka,
Tanzberg Mikulov

cena: 168 K¢

Aroma citrusovych plodd a minerali-
ty s jemnym dotekem bandnu. Chut
Cerstvého tropického ovoce, bananu
a zeleného jablka. Svézi dochut s velmi

.
l ptijemnou kyselinou.

Ryzlink vlassky vybér
z hroznt1 2008, suché, trat Lis-
¢i vrch, Mikrosvin Mikulov

cena: 228 K¢

PInd extraktivni viiné grepu s ndznakem
jemné zemitosti. Chut je plnd, vyrazné
odrlidova, s tony citrust a bylinek. Typicky
predstavitel odrldy z vinic z okoli Palavy.

\N{enec 2011
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Grilovaneé filety z kapra marinované
v limetové staveé se salvéji

Suroviny na kapra
4 ks fileth z kapra s kdzi (600-800 g) nasolime a po-
pepfime, pfidame limetovou $tavu a olivovy ole;j.

Postup
Marinované filety (asi 4 hodiny) osusime a ugrilujeme
na rozpaleném grilu po obou stranach. Ihned servirujeme.

Chardonnay pozdni sbér
2008, suché, Vinarsky dim
Vinohrad

cena: 199Kc¢

Viné cerstvych hroznt a bilych broskvi.
Chut je plnd, extraktivni, s harmonickou
kyselinkou. Cerstvé hrusky a zralé merunky
jsou zakonceny mineralnimi tony.

WINE & Degustation

Pecené brambory v alobalu
4 velké brambory, 1 polévkova lzice masla, stl, slanina nakra-
jena na nudlicky, cibule nakrajena na platky, % chilli papricky

Postup
Do alobalu nakrajime vesSkeré produkty. Zabalime a ihned peceme
na grilu asi 15 min.

Pinot Grand cuvée pozdni
sbér 2007, vinarstvi Reisten
Pavlov

cena: 170K¢

Mineralni a velmi intenzivni viiné. Chut je
komplexni, stfedné dlouhd, s tény citrusd
a naznakem slanosti tak typické pro mine-
ralni vina.




Grilovany pstruh s grilovanou
zeleninou a shoron omackou

Suroviny na pstruha
4 stfedné velci pstruzi, 2 polévkové lIzice masla,
1 rajce, 1 cibule bila, stl a pepf

Suroviny na grilovani
8 Zampiont, brambory, cibule cervena a bila,
rapikaty celer, mlada cibulka, chiest

Suroviny na omacku

0,21 precezeného svaru na bernskou omacku,
4 zloutky, 125g masla, 2 polévkové lzZice
tomatového protlaku, sul

Postup - pstruh
Ocisténé pstruhy okofenime a naplnime. Svazeme a pe-
¢eme na grilu po obou stranach asi 15 min.

Postup - zelenina

V3e nakrajime a ogrilujeme. Dochutime soli, pepfem

a zalijeme balsamikovym octem s olivovym olejem. Ne-
chame na grilu svafit a servirujeme.

Cuvée Asparagus, suché,
Nové Vinarstvi

cena: 180K¢

Aroma je vyrazné s tony minerality, zelené-

ho pepfe a bilé broskve. Chut se stopou by-
linek a kofenitych tond s vysokou minerali-

tou a dotekem koriandru. Cuvée je z odrad
Sauvignon a Veltlinské zelené.

Ryzlink rynsky pozdni sbér
2009, suché, vinarstvi Sonberk

cena: 195K¢

Viné citrusl a kofenitych ténl s jemnou
mineralitou. Chut je ovocnd s patrnym
nastupem pomerance a minerality.
Dochut je velmi dlouha s pfijemnou kyseli-
nou a dozvukem citrusu.

é
:
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Grilované filety ze pstruha v tomatové
omacce s chilli a koriandrem

Suroviny na pstruha
filety ze 4 pstruht, tymian, olivovy olej, sul a pepf

Suroviny na omacku
olivovy olej, Salotka, ¢esnek, tymian, chilli, koriandr
a loupana rajcata

Svatovavrinecké rosé 2010
pozdni sbér, suché,
Vinarstvi Volarik

cena: 161Kc¢

Aroma prezralych tfesni a malin, které pre-
chazi do kofenitosti. Chut vyrazné ovocna se
stopou tanint a minerality. Dlouhd dochut se
svéZi kyselinkou a smetanovou slanosti.

74 WINE & Degustation

Postup

Filety ze pstruha opeceme na grilu po obou stranach a ihned servirujeme.

Postup na omacku

Na péanvi nechame zesklovatét salotku s tymidnem a Cesnekem, zalije-
me loupanymi rajcaty a nechame kratce prevafit. Dochutime a promixu-
jeme do hladka. Nakonec pfidame koriandr. lhned servirujeme.

Rulandské sedé 2009
pozdni sbér, polosuché,
trat Zimni vrch,
Mikrosvin Mikulov

cena: 252 K¢

PIna krasna vané vyzralého pomeran-
Ce a chlebnatosti. Chut tropického
ovoce s krasnou harmonii zbytkového
cukru a kyselinky.




inzerce

KOVANE NOZE NEJVYSSI KVALITY
ZE SOLINGENU S CELOZIVOTNI
ZARUKOU

U

Znackové prodejny:
Vinohradské nozirstvi:
Vinohradska 139, 130 00 Praha 3
tel.: +420 222 716 141

1. Narodni nozirstvi:
Narodni 43, 110 00 Praha 1
tel.: +420 224 212 469

NozifFstvi Victorinox-Victory:
Obchodni centrum Chodov jih, Praha 10
tel.: +420 272 075 308

LOVEC:
AUPARK Bratislava, Einsteinova 18
tel.: 00421 263 454 136

BBQ Service, s.r.o.:
Mramorova 7, 821 06 Bratislava
tel.: 00421 245 524 036

Vyhradni dovozce:
Résler Praha, spol. s r.o.,
Elisky Junkové 8, 102 00 Praha 10, tel.: 267 188 011, fax: 272 651 046, e-mail: rosler@rosler.cz, e-shop: www.rosler.cz

ALL SEASON GRILLING

GOURMET GRILLS

Auard Wi - Paodects

WY W.ORILYNAPOLEON.CZ
WWW.ROSLER.CE
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Kazdy mésic se na strankach c¢asopisu WINE & Degustation setkate

s predstavenim malo znamé apelace a vina, které podle naseho nazoru stoji

za pozornost, i kdyZ se na nasem trhu vyskytuje jen sporadicky.

Neéktera synonyma: Weisser Neuburger, Neuburgi, Nejburger, Brubler,
Brugler, Fehér Neuburger, Neuburg, Novogadski, Ujvari, Neuve Rebe atd.

Neuburské je pomérné mladad odrlda. Pochazi z Rakous-
ka, kde se udajné péstuje jiz vice nez 150 let. Zajimavé
vsak je, Ze v Pfirucce vinohradnictvi a vinafstvi (Handbuch
des Weinbaues und der Kellerwirtschaft) z roku 1881, kte-
rou spole¢né s Edmundem Machem vytvofil prosluly Au-
gust Wilhelm von Babo, viak o této odrtidé zadna zminka
jesté neni. Pfipomefime jen, Ze prosluly rakousky enolog
A. W. von Babo se stal v roce 1860 feditelem nové vznikajici
vinarské skoly v Klosterneuburgu, ktera se pod jeho vede-
nim stala v oboru vinafstvi nejvyznamnéjsi vysokou skolou
v celém Rakousko-Uhersku.

Ve starsi literature je popisovana odrada z Dolnich Rakous
jako kfizenec odrdd Burgundské bilé a Sylvanské zelené,
ale na zadkladé vyzkumu poslednich let, a prfedevsim diky
metodam genetické analyzy bylo zjisténo, Ze Neuburské
vzniklo ndhodnym kfizenim Sylvanského zeleného a odrU-
dy Veltlinské cervené, kterd patfi k nejstarsim evropskym
odradam se zajimavym lokdalnim vyskytem.

Z tohoto pohledu pak Ize pfijmout i pfibéh o plvodu této
odrldy, ve kterém se vypravi o dvou sedldcich, Ferstlovi
a Marchendlovi, ktefi pfi povodni na Dunaji nasli na bfehu
u Oberarnsdorfu ve Wachau vyplavenou otypku révovi. Se-
trnym a hlavné zvédavym sedlaklim a samozfejmé i vinafiim
se neznama réva natolik zalibila, Ze ji vysadili do svych vinic
v blizkosti obce Arnsdorf. Rizky se dobfe ujaly, a tak v roce
1872 udélali oba ,experimentatori” ze stfedné velkych, velmi
hustych a krasné Zlutozelenych hroznd prvni panenské a pre-
kvapivé velmi dobré vino. | samotna duznina bobuli Neubur-
ského je velmi pfijemnd v chuti a pfimo laka k ochutnani.
Jako pripomenuti této udalosti a na oslavu onoho , plavacka”
byl v Arnsdorfu postaven Neuburskému unikatni pomnik, v je-
hoz zakladech byly uloZeny ldhve toho nejlepsiho vina.
Z&dny pomnik ani legendy jiz asi neprozradi, odkud ona
povéstna otypka révovi do Wachau pfiplula, ale je pravda,

Doporuceni pro konzumaci

vino vino vino =g Idealni
k okamzité s potencidlem uréené T.1 kombinace
konzumaci 2az5let k ulozent

Ze kere této ,nové” odridy se staly zakladem pro dalsi roz-
Sitenf v celé oblasti Wachau a pozdéji i do jinych blizkych
vinafskych oblasti.

Tak se Neuburské dostalo zacatkem 20. stoleti i k nam
na Moravu, kde postupné a pfedevsim na Slovacku, Ho-
doninsku a Straznicku vytlacilo Sylvanské zelené z pozice
nejrozsifenéjsi moravské odrtdy. Neuburské plodilo stejné
bohaté jako Sylvanské zelené, ale bylo daleko vhodnéjsi pro
dové knihy bylo zapsdno v roce 1941. Podle SZPI predsta-
vuje v poslednich letech podil odridy Neuburské v zatfidéni
bilych vin jen o néco malo vice nez 2 %. Toto snizenfi je
pfipisovano predevsim nizkym skliznim.

Odrtda v dobrych ro¢nicich dozrédvd do vyborné cukerna-
tosti a Ize tak ziskat i vina ,silnych” privlastkd, ale i v hor-
Sich rocnicich Ize nabidnout dobrd vina s dostatec¢nym ex-
traktem a plnosti.

Mlada vina jsou jemné aromatickd, se Zlutavou, ve vy3sich
privlastcich aZ se zlatoZlutou barvou s vini pfipominajici
ofechy, ve vlni najdeme i jemné muskdatové tény, stejné
jako aromatické dotyky broskvi. LeZzenim na lahvi ziskava
i prmérné vino, harmonizuje se, pini se v téle, pfibyva bu-
ketnich latek, objevuji se hladsi sametové tény. Vina jsou
obvykle s niz§im obsahem kyselin, ale jsou pfijemné pikant-
ni's jemné nahorklou skoficovou chuti.

Vino je zajimavé i pro ,eStinafe”: na své cesté z Rakouska
do ceskych zemi ze z némeckého Neuburger kdesi ztra-
tila hladska ,g"”, a tak se stalo, Ze gramaticky spravny je
nazev Neuburské (tedy bez ,,g”). Navic se u nds vzily i na-
zvy s vyslovnosti ,, naiburk”, ,naiburské” misto ,noiburk”,
,hoiburské”.

Text: Jifi Trapek a Michal Setka
Foto: Michal Setka
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Vinatstvi Soman, Neuburské 2010, pozdni sbér, suché
85,44 bodt (cena 185KJ¢)

Svétlejsi barva, aroma pripominajici jablka, bandn a ma-
liny. V chuti je patrna stopa CO,, jenz dava vinu svéZest,
zivost a Stavnatost, kterd pfipomina zelend jablka. Delsi
dochut.

Salat s chfestem a granatovym jablkem

neuburiké

www.makro.cz

Réva Rakvice, Neuburské 2009, pozdni sbér, polosuché
84,22 bod1u (cena 118 K¢)

Svétle zelenkava barva se Zlutymi odlesky, ve vini se intenzivné
objevuji tény mirabelek, bilych broskvi a bilého ovoce. V chuti
je vino jemné nasladlé, svéZi a Stavnaté, pfipominajici vyzralé
hrusky a jablka. V delsi dochuti najdete nadech cerstvych bylin.
Broskev plnéna kurecim salatem

e
MR SRR

[

www.harmonia-vini.cz

Vinarstvi Lahofer, Neuburské 2010,

jakostni vino s privlastkem pozdni sbér, polosladké
84 bodti (cena 175 K¢)

Svétle Zluta barva, Cistd bohatd ovocna viné s tény meruriko-
vého sorbetu, mandli a medu. Stavnatd, ovocné nasladla chut
pfipominajici nektarinky, mandarinky a li¢i. Dlouha dochut.
Parmazan s rebarborovym chutney

www.lahofer.cz

Rodinné vinarstvi Jedlicka & Novak, Neuburské 2009,

vino s privlastkem pozdni sbér, suché
83,33 bodt1 (cena 180K¢)

Sytéjsi Zlutd barva, vyraznéjsi aroma mésickového kvétu, ja-
dfince a alkoholu. V chuti se objevuje karamel, mirnd horkost
pripominajici opét jadfinec a ve stfedné dlouhé dochuti je pak
patrna ovocna kyselina.

P Kufe na kari

KA & NOVAK

www.bacchus.cz

Vino Sykora, Neuburské 2009, moravské zemské vino, suché
82,56 bodu (cena 90 K<)

Svétle Zlutad barva, viné pecenych jablek a pecenych hru-
Sek se stopou medu. Stfedné pIné az plné vino pfipomina-
jici opét jablka i hrusky. Delsi dochut. Vino vykazuje odrd-
doveé typické znaky.

Vidernisky fizek s bramborovym salatem

www.vinovsudech.cz

WINE & Degustation
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Harmonia Vini, Neuburské 2009, vybér z hroznti, polosuché
82,56 bodt (cena 131 K¢)

Svétle zlatavé zelend barva se zafivymi odlesky, jemné aro-
ma zralého ovoce. Stfedné pIna chut, svéZi, se stopou CO,
a Cervenych jablek. Stfedné dlouhé vino.

P Kuie tandori

INIAVINGW AW H

www.harmonia-vini.cz

Vinarstvi Petr Skoupil, Neuburské 2010,

jakostni vino s pfivlastkem kabinetni vino, suché
82,11 bod11 (cena 183 K¢)

ZelenoZluta barva, jemné aroma s nddechem maracuiji, bilé-
ho rybizu, drobného bobulovitého ovoce a suseného jetele.

Stfedné plna chut se Stavnatou ovocnou kyselinou a mirné ——
zvySenym obsahem SO,. Stfedné dlouhé vino. ;

| Sépiové téstoviny s tundkem

www.skoupil.com

Vino Marcinc¢ak, Neuburské 2007,

vino s privlastkem vybér z hroznt
81,44 bodu (cena 200K¢)

Sytd mosazna barva, v aroma se objevuje zeleny ¢aj s medem,
v chuti medové tény, prezralé Zluté ovoce doprovazené pi-
kantni peckovou hof¢inkou.

>~ Jablka v Zupanu

Hauburske

www.marcincak.cz

Postor Velké Pavlovice,
Neuburg 2007, pozdni sbér, suché

1mke @

78,33 bodu

www.harmonia-vini.cz

Vinafstvi Springer,
Neuburské 2009, pozdni sbér

a19k¢ - @

78,22 bodu

www.ceskyarchivvin.cz
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La Tour d"Argent

Je to bezpochyby jedna z restauraci s viibec nejkrasnéj-
S$im vyhledem na celém svété. Pfimo pred sebou mate
Ostrov svatého Ludvika a Notre Dame. Kdyz se ptéte,
jaci slavnilidé restauraci navstivili, ukdZou vam seznam
s desitkami, mozna stovkami jmen, takZe vas napadne,
Ze kratsi by asi byl seznam téch osobnosti, které tu ni-
kdy nejedly. A navic tu maji sviij vlastni med, na kte-
ry jsou nalezité pySni. Na stfechu se nesmi, ale mé tam
na chvili pustili. ,MtZeme tu ztistat tak ptil minuty, pak
na nds zacnou vcelky utocit,” vysvétlil mi ¢iSnik s tvari
Pierra Brosnana a dodal: , To vite, o sviij vyhled se ne-
chtéji s nikym délit.”

www.jansmid.cz




restauraci Tour d’Argent jsem se poprvé néco dozvédél

v dobé, kdy jsem cetl Zivotopis Pierra Brice, predstavitele fil-

mového Vinnetoua. V kniZce tvrdil, Ze se vytah zasekl mezi
patry a uvéznil ho tak s Anitou Ekbergovou (Pamatujete? Fontana di
Trevi.) na dlouhé minuty. A ti dva se pry nenudili...
Se mnou se vytah nezasekl, ale také jsem se nenudil. Sotva se totiz
oteviou dvere, doslova vydechnete nadsenim. Vypada to jako ob-
rovskd panoramaticka tapeta, ale tapeta to neni, coz poznate v mo-
menté, kdy na Seiné spatfite lod s turisty, kterd se pohybuje. Jako
na dlani mate jedine¢né kulisy mésta, za luxusnim Ostrovem svatého
Ludvika, viibec nejdrazsim mistem na bydleni v celé PafiZi, se zdvorile
kr¢i Sacre Coeur. Kdybyste se otocili a odesli, tak by se asi nic nesta-
lo - tento zaZitek uz nic nevyrovnd. | kdyz navstéva sklepd na konci
obéda také stala za to.
Rozhlizim se kolem. Nejhez¢i ¢asti je ta spodni, kdy sestoupite po né-
kolika schidkach a mate pocit, Ze se mlzete koupat v Seiné. Ale
v opacné ¢asti mistnosti zase najdete nadhernou mapu ze stejného
roku, kdy restaurace vznikla, a prvni, co vas napadne, je, Ze se musite
zeptat dole u bouginistd, zdali by se nékde nedala sehnat. Podivejte
se na mé stranky na to, jak vypada, je opravdu prekrasna.
Znamy kuchar Rourteau zalozil v roce 1582 L'Hostellerie de La Tour
d’Argent, kterd pod mirné zménénym nazvem existuje dodnes. Ma
bohatou historii, ale z téch milnikd je tfeba vzpomenout dva.
V roce 1890 vytvofril Frédéric Delair pozoruhodnou historii konzuma-
ce kachen. Pravé , Canard de Tour d’Argent” je typickou specialitou
restaurace, kachny pochéazeji ze severu Vendée, z pétatricetikilomet-
rového pdsu patnact kilometrd od more, a jsou od samého pocatku
¢islovany. Tak naptiklad z hostd z neddvné minulosti zkonzumoval
spisovatel Paulo Coelho kachnu s pofadovym ¢islem 1 073 940 a Bill
Gates, ktery restauraci navstivil v roce 2009, se dostal jesté o daldi
Ctyri tisice kachen vyse. Na zavér obéda mi pfinesli karticku, na které
Frédéric Delair Ctvrti kachnu. Na zadni strané bylo napsano: Vase
dnesni kachna ma ¢islo 1 100 181. Jen tak mimochodem. Uz jsem
se zminil o slavnych jménech, ten seznam je nekonec¢ny a najde-
te v ném opravdu kazdého, na koho si jen vzpomenete. Nechybf
tam naptiklad ani Svédsky lyzaf Ingemar Stenmark, Pelé, preziden-
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ti z rdznych zemi v¢etné Johna Kennedyho a jisté si proto polozi-
te otdzku, jestli jsem nasel také néjaké ceské jméno. Ano, ale jedno
jediné. Zadny prezident, ale byvaly primator Prahy - Jan Kasl tady byl
15. 12. 2000. Jaké ¢islo méla jeho kachna ale bohuZzel, nikde nepiSou....
Dalsim dulezitym meznikem pak byl rok 1922, kdy Claude Terrail
nechal pristavit Sesté patro a navrhl okno pres celou sténu, aby byl
vyhled co nejhezdi.

Zajimavosti z historie mi Septal do ouska Stephane Coquel, ktery
se stard o hosty vice jak tficet let. Chvilku jsme se vzajemné otu-
kavali a pak jsem zacal s témi nestastnymi hvézdickami Michelin.

Nenajdete lepsi sklepy, neZ jaké ma Tour d’Argent. Jisté jste uZ
slyseli o aukci vin pravé z téchto sklepd, probiha jednou za cas
a v roce 2009 se do drazby dalo na osmnact tisic lahvi. Viybiral je
osobné David Ridgway, ktery je pdvodem Anglican a prisel do Fran-
cie pred triceti lety.

.Pan Ridgway vas ocekava ve sklepé,” sdélil mi na zavér obéda
Stephane Coquel v roli komornika ténem, ktery tady zfejmé zaved|
pravé Anglican. Sjeli jsme vytahem sedm pater a ocitli se o néko-
lik stoleti zpét. Kralovstvi vina — to by byl asi nejpriléhavéjsi nazev
pro to, co Ize v téchto nadhernych prostorach spatrit. Odpociva
tu na 450 tisic lahvi toho nejkvalitnéjsiho vina, jaké si dovedete
predstavit. ,,PGvodné jsme tady méli Cesky kristal, ale sklo bohuzel

WINE & Degustation

Restaurace méla totiz plvodné tfi, ale o dvé pfisla, o tu druhou
pred péti lety. Ale podle Stephana je jen otdzkou casu, kdy alespon
tu druhou ziskaji zpét.

.Druha hvézdicka se ziskava snadno, pokud vdm o ni opravdu jde
a splnite vSechny pozadavky, problémem je pak hvézdicka treti,”
dodava pan Coquel.

. Vytykali ndm, Ze nasi kuchyni neobménujeme, Ze se nikam nevyviji.
Ale my mame tu zkusenost, ze hosté chtéji jist to, co pred davnymi
lety. A to je typické pro dalsi podobné restaurace s historii, jako je
ta nase.”

praskalo, ” okomentoval osvétleni David a vedl mé uzkymi chodba-
mi plnymi poloZenych lahvi. Nejstarsi vino, co tu mame, je Chateau
Siran 1858, a tady ta lahev pokryta prachem je Chateau Gruand-
-Larose z roku 1870, " ukazuje a pokracujeme v prohlidce. ,,Drazbu
délame proto, Ze vétsina z vin ma svij cas, je tedy lepsi je nékomu
nabidnout v dobé, kdy jsou na vrcholu, nez cekat, aZ se z nich sta-
ne primeérny napoj. Ostatné téch osmnact tisic Iahvi je jen nékolik
procent z celkového poctu,” dodava David.

. Podivejte se tady, vidite tu branu? Tady stala zed, kterou tu v noci
14. cervna 1940 postavil osobné Claude Terrail a zachranil tak
spoustu kvalitniho vina pred Némci. Doslova ho pred nimi zazdlil.”
Prochazime se skvéle udrZzovanymi sklepy a v kaZzdém kouté vidime



)
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Chci si dat néco typického, proto zlstdvam u kachny. Davam si j
i jako predkrm, ozdobenou lanyzi s trochou bramborové kase a v pfi-
padé dezertu zGstavam u cokoladového dortu s malinami. Obcas mi
pfinesou ,amuse bouche” a na prvni pohled nepozndm, co to vibec
je. ,Na spickovych francouzskych restauracich mam hrozné rad to,
Ze s kazdym chodem, ktery vdam prinesou, vam cisnik vysvétluje, co
mate pred sebou. Jedna se o tak zvlastni kombinace, Ze byste z toho
bez jeho vykladu nic neméli,” parodoval jednou mdj znamy fran-
couzsky zvyk jidlo komentovat.

Co se gastronomického zazitku tyce, obéd v Tour d’Argent se neda
srovnat s Grand Vefour, kde jsem byl predtim, i kdyz chutové to ne-
bylo $patné. Navic s takovym vyhledem si asi zadné jidlo nemuzete
tak Uplné vychutnat, koukéte totiz pordd z okna. Je to zfejmé nej-
drazsi ,jednohvézdickovd” pafizska restaurace - plati se tady pravé
za Uchvatny vyhled. VSechno ostatnf jde tak trochu stranou.

Neni proto Zadna néhoda, Ze to byl pravé Claude Terrail, kdo v roce
1970 zaved| jako v prvni restauraci viibec menu pro Zeny. Obsahova-
lo Uplné vsechno stejné jako ostatni menu s jedinou vyjimkou - ne-
byly tam ceny. I ty by mohly pfilis rozptylovat...

Text a foto: Jan Smid

néjakou raritu. ,Myslim, Ze jako cizinci dokaZeme ocenit francouz-
ské poklady vice, neZ samotni Francouzi. Ja jsem do Francie jezdil
s rodici uz jako maly kluk a pro tuto zemi jsem se doslova nadchnul.
Bavilo mé poznavat jednotlivé regiony, chapal jsem jejich odlisnosti
a to se casem promitlo i do vina. Dnes mam nejradéji Burgundsko,
myslim, Ze co se vina tycCe, nikdo ho nemtZete dokonale poznat.
Chcete-li védeét, jak bude vypadat rocnik, tak v Bordeaux vam staci
ochutnat nekolik vin, ale v Burgundsku to jesté nic neznamena.
Viastné se tady ucite cely Zivot. Ja osobné mam slabost spiSe pro
bila vina, protoZe se na né v celkovém hodnoceni trochu zapomina.
Visichni mluvi jen o Cervenych. A pfitom tfeba Mercurey je vynikajici
vino. Nebo casto opomijend vina alsaskd. Osobné mam také rad

bilé Chateauneuf du Pape,” dodava. David Ridgway prisel do Tour
d’Argent v roce 1991 a jeho Zivot ma pevny rad. V restauraci je pét
dni v tydnu, v nedéli a v pondéli, kdy je zavreno, cestuje za vinem.
Vhleddva i mala vinarstvi se specifickym vinem. ,Co na viné ne-
mam rad, to jsou jeho ceny. Nékdy to nechapu. Vim dobre, Ze né-
ktera lahev prosté neni stokrat lepsi, nez jind, jak naznacuje cena.
A ja osobné si dam radéji stokrat jednu lahev neZ pravé tu, ktera je
stokrat drazsi,” tvrdi David.

Ze svého sklepa vytvoril podivuhodné muzeum. Muzeum, které
vSak Zije. KdyZ odchadzim, vsimam si v jednom z koutd malé zidlicky.
Neptam se, ale napada mé, Ze pravé sem si David seda, aby poslou-
chal, jak vino zraje, a obcas si se svymi poklady i trochu popovidal.
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Salcheto

Korek ¢i Sroub? Ekologie!

Léto s vinem

Putovani za zajimavostmi vinarskych
oblasti Cech a Moravy

Grand test
Champagne Rosé Brut Non Vintage

Rheingau

Unikatni hricka prirody
Predstavujeme
Rosso di Montalcino

5/11

Philippe Gélas
Armagnac je mysticky
mezigeneracni produkt
Grand test

Sancerre a Pouilly Fumé
Slavné Sauvignony z Loiry
Friuli

Vinice, které nesou jméno
Friuli-Venezia Giulia

Jan Svatek
Sny si radéji necham pro sebe

Predstavujeme
Friulano

4/11

Thierry Germain
Francouzsky Vinar roku 2011

Grand test
Argentinsky Malbec

Alsasko
Kde kin je zndmkou kvality

Perenské vino z Purgmanické hory

Predstavujeme
Priorat
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3/11

Sardinie
Jsme sardskd zemé, krasna a obtizna
zaroven

Grand test
Ryzlink vlassky

Audience Grand Cru Classé Bordeaux
2008

Kobyli
Diedina Horni Kobylo nad jezerem

Predstavujeme
Hermitage

2/11

Markus von Koenigsegg
Aristokraticka vina ze zamku Schloss
Halbturn

Grand test
Vino Nobile di Montepulciano

Zajeci
Ve zlatém §tité na zeleném travniku
Jaka vina se pila za prvni republiky

Predstavujeme
Morillon

1/11

Jean-Francois Mestre
Nova hvézda apelace Meursault

Vyrocni 150. aukce
Hospices de Beaune

Grand test
Rioja Reserva

Bila mista na vinarskych mapach
Kadan

Predstavujeme
Madeira

Objednat 1ze na info@w-d.cz



DEGUSTACE CESTY ZA VINEM
ROZHOVORY OSOBNOSTI TESTY VIN

VYCHAZI OD ROKU 2009

12/10 9/10
Adolf Hurtado W I N E Jeffrey Chilcott

Enolog vinarstvi Cono Sur L 1..“1 ~ . Sklepmistr vinafstvi Marchesi di Gresy
Grand test Cesty za vinem

Champagne Wachau

Petr Skoupil Grand test

Opravdovy vinai nemuze byt nikdy Meursault 2007

spokojen

NOMA
,.Jak jsem (si) vafil v nejlepsi restauraci

Slavni malifi na etiketach
Chateau Mouton Rothschild

svéta”’ Predstavujeme
Nero d’ Avola

Predstavujeme

Amarone

11/10 8/10
Laurent Fresnet, Champagne Henriot W I N- E Miguel A. Torres

Elegance, svéZest a aristokraticky styl ’ £ e unr ition’ § Recka ostrovni vina

Grand test Miguel A¥ l. h:-_& Grand test

Barolo lorres o7 = Cabernet Sauvignon z Nového
Cejkovice (o & * f ‘.'~ P S

Jsme lidé veseli i smutnf (tem ' Prusanky

Mezi Nechory a Jochy

Shierly Valentine perlila s Cristalem

_ﬂq'.' : A i e

Hudebni festival Znojmo 2010
§1 lf-m

Predstavujeme
iy i

T ?‘”‘ Jura Pfedstavujeme
J _u“m& s . Vinho Verde

M Mewhidy & fir

10/10 7/10
g WINE o

R (pl B m  Souc Vino Nobil % Deg o),
’?R’u [Depyst II!II..lit e Z?Lﬁg;r;s;‘fjsi::goucnost ino Nobile Degustatiton g Novy Zéland
){iﬁ' |l oo hpadetn- : ey Grand test
& . LWIRE N Grand test Taittinger ' WINE bt s
& g"‘ & ® ookovk - Veltlinské zelené
o o O B Sibien Frankovka Novy Iinske
o Pavel Springer Zéland L :
i B e N e Fom Pod ochranou Hroznové kozy
v et Mam rdd vina, kterd umi dlouho pror
iranice a krasné zrat Bernkasteler Doctor
lanyze 2 p 1 L
- F” v Pahir Predstavujeme Predstavujeme
Hibernal Verdejo

Kultovni pafizské restaurace
Le Train Bleu

Kompletni seznam c¢isel na www.w-d.cz
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degustation

Monsieur
UCHEMIN

Hodnotitelé restauraci ¢asopisu WINE & Degustation jsou vasnivi gurmani, cestovatelé a milovnici
vina. Zajimaji je slavné a vyhlasené restaurace, ale velmi radi objevuji i nové, zcela nezndmé pod-
niky. Hodné cestuji v tuzemsku i v zahranic¢i. Na téchto strankdch vdm tedy anonymné, z ddvodu
maximdlni objektivity, skryti za karikaturou oblibeného guru, pana Duchemina, pfinaseji postfehy
a doporuceni na restaurace z domova i ze zajimavych svétovych destinaci. Je vice nez jasné, Ze vinu
a vinnému listku v celkovém hodnoceni restaurace vénuji zvlastni pozornost.

ak dlouho jsme z okoli dostdvali dopo-
Truéem’ na maly podnik s francouzskym

sarmem na Maltézském ndmésti, az
jsme neodolali a udélali jsme si rezervaci. To
se ukazalo jako proziravé, protoze v dobé nasi
navstévy, jednoho letniho vecera, zde bylo
opravdu plno. Restaurace se nachézi v histo-
rickém domé a dispozice prostoru tomu od-
povidaji. Jidelni mista jsou v malych, ,chic”
zafizenych mistnostech se starobylymi klenu-
tymi stropy nebo na malinké kryté zahradce,
kde se budete opravdu citit jako v pafizské
brasserii nebo bistru. Café de Paris je podni-
kem rodinnym a jeho atmosféra je autenticky
francouzskd. Vchod chrani markyzy s vysost-
nymi barvami Francouzské republiky, zahradka
ve dvore domu je vybavena strechou, reflekto-
ry a teplomety.
Na stalém jidelnim listku je pouze jedna polév-
ka, jeden predkrm a jedno hlavni jidlo. Special-
ni nabidka pak pridava dalsi polévku, predkrm
a hlavni chod. Dezerty jsou v poctu ¢tyr druh.
To se nam velmi libilo, radsi tfi chody pofadné,
nez velka nabidka ve stylu ,kureci prsa stokrat
jinak”. Vybér byl tedy jednoduchy, pfi prvni
Paris proslavilo, tedy stély listek. Zacali jsme ci-
bulovou polévkou s rozpusténym syrem a fran-
couzskou bagetou. Vyvar byl silny, dochuceny,
dobry syr byl vlozen pfimo do polévky, ¢imz se
kuchaf vyhnul podavani toastu na hlading, kte-
ry se rychle proméni na blativou hmotu a o kte-
ry si spolehlivé popdlite patro. Dalsim chodem
byla Foie Gras podavand s karamelizovanou
hruskou a redukci z ¢erveného vina. Kachni ja-
tra byla dobrd a jejich vzhled i chut jakoby nas
prenesly do pafizské hospody. Klasika! Hlavni
chod je to, co pfivadi do podniku fronty fa-
nouskd, neboli hovézi Entrecote Café de Paris.
Podéava se s doméacimi hranolkami, rozpecenou

WINE & Degustation

francouzskou ,baguette”, malym zelenym
saldtem a hlavné omackou podle 75 let staré
tajné receptury. My jsme zvolili Upravu medi-
um rare. Salat byl zamichan perfektni zalivkou
z ostré dijonské hofrcice a opét ndm silné pripo-
mneél chuté pravé francouzské brasserie, stejné
tak hranolky. Dobfe usmazeny tak, aby zvonily,
ne pfilis mastné a spravné slané. Maso, dobré
a propecené tak, jak jsme objednali, bylo spolu
s omackou servirovano po c¢astech, aby se udr-
Zelo porad teplé. Skvélou oméacku jsme Uplné
nerozklicovali, jisté je jen maslo, vyvar, dijonska
hofiice, pepf, estragon a néjaké dalsi bylinky.
Kazdopadné vysledek byl lahodny. Takto dob-
fe pripravené jidlo si primo fika o sklenku vina.
Tady v3ak narazila kosa na kamen.

Ze je vinny listek velmi skromného rozsahu,
vibec nevadi, ale stejné jako u jidla, je ddle-
Zity vybér. V autentické atmosfére se skveélym

Café de Paris

Maltézské namésti 4,
118 00 Praha 1
www.cafedeparis.cz
tel.: +420 603 160 718
denné 12:00 az 24:00

Hodnoceni:

Jidlo * # K
Vino *
Obsluha * K K K
Prostiedi * # &
Cena/kvalita * K K K

Verdikt WINE & Degustation

* * K

a poctivym jidlem jsme se tésili na jednoduché
a dobré vino po sklence, ale bohuZel jsme
dostali vina na hranici poZivatelnosti. Jak vino
z oblasti Languedoc v jizni Francii, tak vino ze
Spanéliska, které jsme zkusili, bylo ¢itankovou
ukdzkou vad a problémd vina. Nejen oxidace,
ale vysoké teploty pfi fermentaci, nekvalitni
a nahnilé hrozny a vysoky vynos. Vino prosté
nejde vybirat jen z hlediska ceny! Radi bychom
za sklenku zaplatili tfeba dvojnasobek, jen
kdyby se dalo pit. Ke skvélé omacce Café de
Paris se pivo nehodilo, a tak plvodné skvély
dojem dostal trochu horkou pachut.

Celkem vzato je v3ak tfeba Café de Paris chva-
lit za perfektni kuchyni se skute¢né francouz-
skou chuti, za pfijemné prostiedi, za milou
a vstricnou obsluhu a velmi pfiznivé ceny. Ro-
dinna restaurace jak se patfi. Jak jsme kratkym
priizkumem mezi kolegy z gastronomie zjistili,
neni nas nazor na vino v této restauraci oje-
dinély, a tedy doufame, ze se maijitelé poradi
s profesionalem, ktery jim dostatecné zdGvod-
ni dileZitost vina v restauraci a pomdze na Si-
roké nabidce trhu najit ta spravna vina.

Vi z MENY

ol TN 49K
PieCGras........ 169K
Entrecste....... 289K¥
DOSIE v 95K¢
SKlerka vina o (3]

.
......
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sem snad ani nechodte

degustation

* * K

nelze s klidnym svédomim doporucit

* K K

muZete vyzkouset

* & K K

doporucujeme navstivit

& K KK

skvélé, nenechte si ujit
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ro letni cas jsme hledali posezeni
Pna Utulné zahradce a terasa restau-

race Cervend tabulka je urcité jed-
na z nejkrasnéjsich v Praze. Zahradka je
vskutku Utulnd, z poloviny krytd marky-
zou, do bila prostfena a krasné schovana
ve dvorané historického domu v Lodecké
ulici v Praze 1. Interiér i ndzev podniku je
inspirovan dilem slavného malife Kamila
Lhotadka. Na rozdil od jinych pseudoumé-
leckych lokall je zde ke viemu pfistupo-
vano s citem a vkusem a feseni prostoru
zGstalo dokonale funkéni. V zimnim ob-
dobi si mdzete uzit krb nebo soukromf sa-
lonku. Restaurace je nekuracka, ale kryta
zahradka vybavena topnymi télesy skyta
kuraktm pohodli i za Spatného pocasi.
Jidelni listek obsahuje poledni nabid-
ku, kterd se méni tydné, a stalé menu
4 la carte, jehoz polozky se méni v za-
vislosti na sezénnosti surovin. Vybér je
spravného rozsahu, udélan tak, aby se
pracovalo jen s Cerstvou surovinou. Roz-
hodli jsme se pro nasledujici tfichodové
menu. Jako predkrmy domdci Safrano-
vé ravioli plnéné krevetami ve Spenato-
vé péné se zastfenym krepel¢im vejcem
a limetovym olejem a carpaccio z turidka
v ofechovém oleji se strouhanym vej-
cem a limetkovym sirupem. Predkrmy
byly velmi dobré, lehké, nekomplikova-
né, s ddrazem na hlavni surovinu. Pé&na
na ravioldch ndm pripomnéla chut Pro-
vence. Jako hlavni chody jsme objedna-
li kralici hfbet peceny v parmské Sunce
s bramborovymi knedlicky prohratymi
v lehkém krému z mladého hrasku s ci-
sarskymi lusky a steak z norského lososa
brasirovany v ofechovém oleji na pyré
z bilych fazolek s chrestem a fialovymi
brambory s bazalkovou pénou. Ryba byla

Cerstva, nepretazend a pfilohy se dobre
doplnovaly, maso kralika bylo do mékka
upecené a knedlicky se rozplyvaly na ja-
zyku jako oblacek. Tretimi chody uz byly
dezerty. Hlavni jidla méla solidnf velikost
porci. Objednali jsme polévku z cukro-
vého melounu s ¢okolddovym korpusem
a vanilkovym mascarpone a suflé z bel-
gické cokolady Callebaut s jahodovou
omackou a jahodovou zmrzlinou. Polév-
ka byla lehka a osvézujici, suflé spravné
nadychané s tekutym ,srdcem”.

Vinny listek je stfedniho rozsahu a nabizi
vina z Moravy, hlavnich oblasti Francie
a Italie, néco némeckych a rakouskych
vin a je doplnén nékolika kousky z No-
vého svéta. Ceny jsou kalkulovéany seri-
6zné, vétsina lahvi je hluboko pod tisic
korun. Vybere si opravdu kazdy milovnik

) Restaurant
Cervena tabulka

Lodecka 4, 110 00 Praha 1
denné 11:30 az 23:00
tel: +420 224 810 401

www.cervenatabulka.cz

Hodnoceni:

Jidlo * # &
Vino * K #
Obsluha * # K K
Prostiedi * K K K
Cena/kvalita * # K K

Verdikt WINE & Degustation

* K K K

klasickych apelaci i ten, kdo chce objevo-
vat méné znama vina. My jsme vzhledem
k pocasi a skladbé menu vybrali Chablis
1¢" Cru Mont de Millieu z vinafstvi Joseph
Garnier ro¢nik 2007. Osvézujici, mineral-
ni projev Chardonnay si dobfe poradil
s lososem i kralikem. Vino bylo servirova-
no ve spravné teploté, jen si myslime, ze
Chablis 1¢ Cru by si zaslouzilo burgund-
ské sklenice.

Cervena tabulka je mistem se skvélou at-
mosférou, kde se budete citit dobre s pra-
teli i se svou drahou polovickou. Kuchyné
je moderni, ndpaditd a pouziva Cerstvé
suroviny, séfkuchar je drzitelem ocenéna
Kuchaf roku v juniorské kategorii. Svou
nabidkou a pfistupem cili na tuzemskou
stalou klientelu a to se ji zfejmé daff,
v dobé nasi ndvstévy bylo plno. Obsluha
je profesiondini a pozorna, nabidne véam
tfeba bryle, pokud si zapomenete svoje
a nemuUzete precist menu nebo vas do-
provodi s deStnikem na parkovisté. Cena,
kterou zaplatite za navstévu, neni vzhle-
dem k vySe uvedenému vysoka.

Viber z MENL

WINE & Degustation
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o publikace

1001 CHUTI

KTERE MUSITE PQ ZNAT, NEZ UMRETE
ENCYKLOPED! G DEK Z CELEHO SVETA

PREOMLLIKL
GREGG WALLACE

1001 chuti,
které musite poznat,
nez umrete

Francis Caseovd

V dal3i knize z popularni série 1 001 jsou nabidnuty viné
a chuté lahtdek z celého svéta, které vybral tym zkusenych
novinard, kuchart a labuznikd pod vedenim Francis Case-
ové. A je to svét pojaty opravdu Siroce, protoze muzete
»ochutnat” lahtidky od olomouckych tvartizk( po nejlepsi
kavidr, od sladkych ¢okoladowych lanyz( po ostré papricky
Habariero. Je opravdu tézké popsat charakteristické rysy
nékterych vini a chuti, ale o to je tato obsahla kniha za-
jimavéjsi. Malokoho napadne, Ze kazdy pokrm odnékud
pochdzi, a tak v knize nalezneme mimo viné a chuté
i mnoho Uzasnych pribéht a historickych udalosti, které
jsou s vybranymi lahtidkami spojeny. V Gvodu knihy pise
Gregg Wallace (prosluly z pofadu BBC — Séfkuchat), ze
po precteni této knihy mél prani podniknout Uzasnou ces-
tu kolem svéta a ochutnat vsech 1 001 vybranych lahtdek.
Tvrdi, Ze to je mozna divoky sen, ale nadmiru prijemny...
Kniha je systematicky rozc¢lenéna do jednotlivych katego-
rii od masa a masnych vyrobkd pres ovoce a zeleninu az
k mlécnym vyrobkdm, sladkostem a kofeni - to vSe v barvé
a s cetnymi vyobrazenimi. Je to skutecné dobrodruzstvi.
Tak napriklad chrestys - odjakziva se tvrdi, Zze chutna jako
kure, ale vice pfipomina bélomasé ryby s nddechem pi-
kantni zvéfiny. Na umirani je snad jeSté brzy, ale nemate
pocit, Ze byste méli ochutnat?

(Nakladatelstvi VOLVOX GLOBATOR, z angli¢tiny prelo-
2ili Milan Stejskal, Simon Dani¢ek a Radovan Zitko)

WINE & Degustation

Vino z vlastniho

sklepa
Wolfgang Vogel

Kdo z milovnik( vina by si nékdy nepfal pochlubit se slovy: To
je vino z mého vlastniho sklepa. Pravé tato kniha je ndpovédou,
jak si takovy vinarsky sen naplnit. Knihu z némeckého origina-
lu Wein aus eigenem Keller preloZila doc. Ing. Helena Uhrova,
CSc., z VSCHT v Praze, kterd je autorkou Usp&snych publikaci
jako napf. Déldme si sami slivovici, merurikovici, hruskovici, jabl-
kovici a jiné ovocné destilaty, vina a Stavy, Jak se déla cidre, calva-
dos a pommeau. Publikace je urcena samozfejmé pro zacinajici
vinare, ale mnoho zajimavého se tu mohou dozvédét i ti zkuse-
néjsi. Autor knihy vsak oslovuje pfedevsim ty, kdo by chtéli délat
vino ze zaliby, a samoziejmé bez nakladnych zafizeni uzivanych
ve vétsich vinarskych podnicich. Cilem této knihy je stat se pru-
vodcem pfi vétsich i mensich problémech, které pfi procesu vyro-
by kazdého zacatecnika nutné potkaji. Autorovi jde nejvice o to,
aby predstavil vSechny chemické a technické procesy jasné a co
nejjednodussim zpUsobem, aby byly pochopitelné i bez zvlast-
nich predchazejicich znalosti. Hrozny maiji pfi vyrobé samozfejmé
hlavni vyznam, ale touto kapitolou se autor nezabyva, protoZe
predpoklada, Ze Ctendri asi majiteli vinic nebudou. Proto se prvni
rady tykaji toho jak, kde a které druhy Ize bez vétsich probléma
ziskat. Pak se jiz pod zkusenym vedenim mUZete pokusit o odha-
leni tajemstvi, které lidstvo provazi jiz po tisicileti.

(Vydavatelstvi VIKEND)

Wolfgang Vogel

Vino
z vlastniho sklepa

Pro zafinajicl | zkuSené vjrobee domaciho vina

o)
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v 2. €ervence
Radéjov - Akce Vino v rdzich se uskutecni v rozkvetlém rozariu penzionu Roseta
v Radéjové. www.vinovruzich.wz.cz

Hrusky (okr. Bfeclav) - Den otevienych sklepd Hrusky 2011 - jiz po osmé umozni
ochutnat kvalitnf vina pffmo ve sklepich. www.hrusky.cz

Terezin - Spolek Terezinskych vinaft spole¢né s mistnimi vinafi pordda Den
otevienych sklept v aredlu vinnych sklepd.

Olbramovice - V Olbramovicich za¢nou od 15 hod. nefalSované Pohanské (nejen)
vinné slavnosti. Prijede i blh Bacchus s druzinou a pohansky rej s viny mistnich
vinar mze zacit. www.vinotour.cz

Satov - Amatérsky cyklisticky zavod Vinafska 50 — Author Znovin Cup v Satové
nabizi Ucast jednotlivclm v kategorii muzd i Zen, stejné jako tymim, vcetné
rodinnych. www.znovin.cz

Velké Pavlovice - V dobé, kdy ve Velkych Pavlovicich dozravaji merurky, se
odehrava jedine¢na akce Vino v oranzovém aneb No¢ni putovani za vinem.
www.vinozvelkychpavlovic.cz

Horni Véstonice - Vinafi z 10 sklepd v Hornich a Dolnich Véstonicich nabidnou sva
vina béhem Dne otevienych sklepl a dlouhé cervencové noci.
Www.horni-vestonice.cz

v 5. cervence

Sedlec - Jedine¢nou akci v lidovém duchu je jiz tradi¢ni prazdninova vinarska
slavnost na pokracovani v obci Sedlec, na ptl cesty mezi Mikulovem a Valticemi.
Zahajuje 5. ervence prvni ¢asti s ndzvem Sedlecky festival, pokracuje 23. cervence
Sedleckym repete a vrcholi Sedleckym finale 13. srpna. www.sedleckavina.cz

Moravska Nova Ves - Den otevienych sklepl nabizi milovnikdm a pfiznivcdm vina
poznat atmosféru vinnych sklept v Moravské Nové Vsi. www.vinarimnves.cz

v 9. €ervence

Brumovice - Spolek Brumovickych vinaft spole¢né s mistnimi vinafi poradd od
10 hod. ve Vinnych sklepech u Pisniku Den otevienych sklepd.
www.vinaribrumovice.hys.cz

Korycany - Treti ro¢nik Cimburského kostu vin probéhne na rekonstruovaném
hradé Cimburk u Korycan v pfirodnim parku Chfiby. Od 14 hod. se bude hodovat,
ochutndvat a tancit az do rana bilého. www.cimburk.cz

Tynec u Breclavi - Sklepni areal Hradisték zve na sezndmeni s vinafi z Tynce na Den
otevienych sklepd, kde probéhne okostovani jejich vin a budou nasledovat moudré
debaty o viné.

v 16. cervence
Hovorny - Od 11 hodin zacind Den otevienych sklept v Hovoranech. Spojeni mezi
sklepy zajisti zdarma vinny autobus.

Kobyli - 2. ro¢nik Evropského pohdru vinafskych oblasti v pétanque. Lorisky
Uspéch celé akce prildkal do letosniho kldni mnohem vice zahrani¢nich tyma. Diky
tomu muUzete porovnat své dovednosti na evropské Urovni a uzit si tento pdvodné
francouzsky sport v autentickém prostiedi s neodmyslitelnou sklenkou vina.
Zéavérecna kola se budou konat ve zndmé vinarské uli¢ce Suchoradské zmoli, kde
odpoledne ochutnate pres 300 vzorkd vin nejen od nas, ale i z celé Evropy.
www.modrehory.cz

v 29. a 30. cervence

Valtice - Valtické vinafské slavnosti, prehlidka malych a vétsich vinafstvi z celého
Lednicko-valtického aredlu. Soucasti slavnosti je bohaty kulturni program spojeny
s lakavymi gastronomickymi pochutinami vech chuti a vani.

v 30. cervence

Sardice - Mendel(iv vinarsky spolek Sardice otevira Sardické sklepy dokofén. Budete
moci ochutnat 3ardické vino v cca 20 otevienych sklepech mistnich vinafG. Pfepravu
mezi sklepy zajisti koriské povozy. www.vinozesardic.cz

v 30. - 31. cervence

Velké Pavlovice, Boretice, Kobyli, Némcicky, Vrbice - Nejvétsi letni kost vin
pfimo s vinafi v jejich sklepech nabidne Festival otevienych sklept v Modrych
Horach. Pét obci regionu Modré Hory - Velké Pavlovice, Boretice, Kobyli, Némcicky,
Vrbice - nabidne nejen 40 otevfenych sklepd, ale i zajimavy zazitkovy doprovodny
program. www.otevrenesklepy.cz

Vice vinafskych akci na www.vinazmoravy.cz, www.vinazcech.cz.

Zlata doba
Stamgastt
prazskych hospod

Karel Altman

Snad kazdy z nas si pod pojmem ,Stamgast” spravné
predstavi stalého hosta nékterého z rliznych pohostin-
skych zafizeni. Nékdo na né pohlizi' s pochopenim, jinym
se takového porozuméni nedostava, ani co by se ,za ne-
het veslo”. Na tyto Casto velmi svérdzné postavicky viak
Ize nahlizet i jako na svébytny kulturni a spolecensky jev.
Pravé to je pohled Karla Altmana, ktery se ve své po-
puldrné naucné praci ,Stamgastérstvim” zabyva — lépe
feceno jeho nositeli, coz jsou Casti a pravidelni Cili stéli ne-
boli kmenovi hosté rozmanitych typd hostinskych pod-
nikd, jaké existovaly predevsim v 19. a v prvni poloviné
20. stoletf, tedy v casech, které z mnoha ddvodd pova-
ZuUje autor za jejich zlaté obdobi. Karel Altman postihuje
predevdim zadbavné momenty v Zivoté prazskych hos-
tinskych zafizeni, lici vztahy kmenovych hostd k oblibe-
nému podniku a jejich velmi osobité projevy. Nalezité je
zobrazeno vytvéreni riznych hospodskych (kréemnych)
kolektivt, od neformalnich krouzkd stélych host( kolem
téhoZ stolu pres hracské skupinky az po relativné uzavre-
né stolnf spolecnosti. Jsou zde také wyliceny vztahy mezi
jednotlivymi skupinami, vstficné i soupefici. Rozsahly
oddil je vénovany zviastnim vztahdm, jaké vznikaly mezi
stalymi hosty podniku a jeho obsluhou, Senkyrem a ¢is-
niky, zejména jsou analyzovana rdzna privilegia a vysady
StamgastU, jez uprednostriovaly stalé hosty pred nahod-
nymi navstévniky a povySovaly je nad né. Kniha, bohaté
doprovédzena karikaturami a dobovymi fotografiemi, je
z mnoha pohledd velmi zajimava, pfimo poucnd...

(Nakladatelstvi HOST)

Cervenec 2011

91



E kaleidoskop

92

Pét nej...

Mnozstvi vina (v litrech)
na osobu a rok

Udaje (Wine Institut) mozn4 vyzni ponékud pre-
kvapivé, protoze ze zemi, které se v nasich obvyk-
lych prehledech umistuji mezi prvnimi péti, tu je
jenom Francie. Jsou to ale Udaje o to zajimaveéjsi:

1. Vatikan — 66 litrG

2. Norfolk Island (zadmorské teritorium
Austrélie) — 57 litrd

3. Francie — 53 litrG

4. Lucembursko — 52 litr

5. Andorra (malé kniZectvi mezi Francii
a Spanélskem) — 51 litrd

JizirGzové
portské

Portska vina jsou fortifikovana vina, jejichz vy-
roba podléha prisnym pravidldm ddsledné re-
spektujicim letité tradice. Nastésti jsou tato
pravidla prabézné upravovéna a tak se
mezi klasickymi portskymi viny objevilo
i ,rizové”. Real Companhia Velha nové
nabizi Royal Oporto Rosé, které stejné
jako bézna rlzova vina spojuje sladkost
a plnost Cervenych portskych s Zivou své-
Zestf bilych. Nevsedni, krasné letni zazi-
tek nabizi toto portské ve sklenici s toni-
kem, méatou a kostkami ledu. Opravdu
povedené spojen!

WINE & Degustation

Zazracny
VitaJuwel

Némecka spole¢nost VitaJuwel nabizi
na vystavach a veletrzich, jejichz té-
matem je zdravy Zivotni styl, zajimavy
zpUsob jak zlepsit chut vody, udrzet ji
Cerstvou a jak zabranit jeji bakteridlni
kontaminaci. ZpUsob je pomérné jedno-
duchy: do sklenéné nadoby vlozite tyc¢ku
s barikou, ve které jsou zataveny nékteré
z drahokam, zalijete obycejnou cistou
vodou a béhem 7 minut méate vystarano.
Pokud by nékdo nevéril, pak spole¢nost
nabizf doklad Institutu Hagalis AG, mezi-
narodni laboratore pro ovéfovani kvality.
Ucinky rdznych drahokamd jsou samo-
zfejmé odlisné, a tak napfiklad se smaragdem a kfistadlem ziskate Zivotni rovnovahu
a domdci stésti, granat zase rozviji vasi smyslnost, surovy diamant pro zménu sniZuje
alergie a chronické potiZe. Ani vinafi nepfisli zkratka — VitaJuwel Phiolino (ametyst
a kfistal) ponofeny do vina dokdze zménit jeho chut: udrZi sice ovocné tény, ale za-
hladi hrubsi tfisloviny a vyraznéjsi kyseliny. Tato ,vinarska verze” byla navrzena a pfi-
pravena ve spoluprdci s italskym vinafem Augusto Zoffem z oblasti Emilia Romagna.

Podivné slavko:
Digestiv (z francouzstiny ,, pro traveni”)

Ze samotného ndzvu je ziejmé, Ze se jednd o ndpoje pomdahajici usnadnit tra-
veni, které je vhodné podavat na zavér jidla. Samozrejmé zélezi na vhodnosti

k vybranému jidlu, ale prevazné to byvaji vina tézsiho typu, likéry nebo destilaty.

® ®© 6 0 0 0 & 0 0 0 o o
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POTME

V ¢ervnu byla na Ovocném trhu v Praze opét otevfena kavarna POTME. Tam v naprosté
tmé si mohli ndvstévnici sami a na ,vlastni kizi” vyzkouset, jak ,vypada” svét nevi-
domych. V kavarné se o vidouci aZ nepochopitelné jisté a profesné dokonale postaral
tym nevidomych hostesek a ¢isnikd, ve tmé zpivala i Aneta Langerovd, kterd je patron-
kou tohoto nevsedniho a prospésného projektu. V prlibéhu 14 dnd otevieni probéhla
ve tmé i fada hudebnich vystoupeni, sv(j prostor dostaly i talentované nevidomé déti.
Kazdy z navstévnikd, at to byli ti jen tak trochu zvédavi ¢i takovi, ktefi se poctivé snazi
vcitit do svéta nevidomych, prispél jen samotnou ndvstévou c¢astkou 100K¢ na konto
sbirky Svétluska. Letosni novinkou byla i vystava fotografii, samoziejmé v duchu celého
projektu usporadana v naprosté tmé. Nastésti pro vidomé poradatelé povolili pouzit ba-
terky. Vedle obecné prospésnosti tohoto projektu nds zaujala i oteviraci doba kavarny,
kterou se nemUze pochlubit Zadna jina: otevieno ,,od nevidim do nevidim”!

Z lidovych pranostik:

Co do svatého Jakuba odkvete,
to do Havla uzraje.




PREDPLATTE SI

T nga Roman Holtc #f JESTE DNES A VYUZIVEJTE
Pty || 1FiCk Frolog slovensiehio i y§ECH VYHOD PREDPLATNEHO!
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= CASOPIS PRIMO DO VASI SCHRANKY
= AUTOMATICKE ZARAZENI DO VSECH CTENARSKYCH SOUTEZi
BEHEM CELEHO TRVANI PREDPLATNEHO
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Objednavku zaslete na adresu redakce Objednejte si predplatné na tel.: Objednavku
r.o. jednavku zas| -mail:
YACHT, s.ro, +420 244 460 104, odfaxtite na &islo: Oblednavku zaSlete ria & mei

Nedvédovo nam. 14 q
’ predplatne@yacht-magazine.cz
147 00, Praha 4-Podolf +420 244 466 6824 +420 241 430 036

o

Poslete SMS ve tvaru
PRED JMENO PRIJMENI ULICE CISLO DOMU PSC MESTO 1, 2 nebo 3 ROKY

(podle toho, na kolik let chcete predplatné objednat), PLATBA B (platbu provedte bankovnim pfevodem na &islo Uétu 6542020257/0100, jako variabilni
symbol pouzijte &islo telefonu, ze kterého posilate tuto SMS) nebo PLATBA S (zasleme vam sloZenku, po jejimz zaplaceni vam za¢ne ¢asopis chodit
do schranky) na &islo +420 775 571 120. Cena SMS je b&zna dle vaseho tarifu.
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Vinotéka Bacchus
Dejvicka 32, 160 00 Praha 6
Po - P4 10:00 - 20:00

VINOTEKA
U CERNEHO KOCOURA
A ZELENEHO STROMU

e e e 000000000000 0000

Lucinova 2534, 390 01 Tabor
e-mail: makovec.tabor@volny.cz

tel. 728 343 525
www.vinotabor.cz
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ONBERK

sonberk@sonberk.cz « www.sonberk.cz
tel.: +420 777 630 434

INE ?

kde koupite & Degustation

Na téchto mistech casopis 100% najdete!

wine food

market

NEJVETSi PRODEJNA
ITALSKYCH VIN A POTRAVIN
Smichov - Strakonicka 1

prodejna po-ne9 - 21
bar po-so7-21,ne9-21

Priihonice - Kvétnové nam. 34
prodejna ne - st 10 - 20
Ct-so 10 - 21

www.winemarket.cz

vinotcka a vinmy |

makupy . vin “en prmeur
(i

Gostrmmel Club

V CELNICI 10, PRAHA 1

re|

WWW.CESKYARCHIVVIN.CZ

MNEJLEPSI VINA
24 HODIN DENNE
PRIMO VE VASEM POCITALCH

KARKLNST CORCHOY
Praies & Pammmscy = Boskovict

Ptes 500 druhi vin z celého svéta,
vice nez 50 druhti likéra a destilata.

GRAND CRU

VINNY BAR PRAHA

Lodeckd 4, Praha 1
Oteviraci doba: po-pd 14.00 - 24.00
Happy Hours 16. 00 - 18.00
...v této dobé ke kazdé skleni¢ce druhd zdarma

B\ e Bourgin

wines & champagnes

Vina z jedineénych Chateaux a Domaines

Champagne Laurent-Perrier *« Bourgogne
Bouchard Pere et Fils « Bordeaux Grands
Crus  Chablis William Fevre * Rioja Marques
de Riscal « Rhone M. Chapoutier * Loire Henri
Bourgeois ¢ Alsace Marcel Deiss * Langue-
doc a Chile Domaine Francois Lurton

Vinotéka, Dlouhéa 19, Praha 1 - Staré Mésto
Tel.: 222 312 477, info@vinslebourgin.com
Pondéli - Patek 11.00 - 19.00

www.vinslebourgin.com

NICOLAS
e ]
L4
Fatewkd 3, 100 00 Praha 1

telz +4200222 3323 078

fox: +420 224 819 604

e=mail: lonieolas@@lonionlaz. e

www.lenicolas.ez

Kozi 5, Praha 1-Staré Mésto
Telefon: +420 739 002 347

www.chagallsclubrestaurant.cz
info@chagallsclubrestaurant.cz

Nk

i FAMARESTAURA




Vinotéka na Namésti
E-shop vinem
(VINARSTVI VOLARIK, PERINA,
REISTEN...)

Vinarska turistika ® posezeni ve sklipku
Firemni akce ¢ Konference, kongresy
www.vinarskeprogramy.cz
www.vinarskecentrum.com
Tel.: 519 510 368, 777 922 600

cellarius

-
& Obchod uslechtilym vinem a destilaty

Vinotéka pasdz Lucerna

Nabizi 1 500 druhti vin celého svéta E-shop
Otevieno denné Gourmet mediterraneé

Stépanska 61, Praha 1
tel.: 224 210 979,603 576 689
E-mail: lucerna@cellarius.cz

www.cellarius.cz

VINO

MARKUZZI

PRODE]J KVALITNICH
ITALSKYCH VIN
HASTALSKA 3, 110 00 PRAHA 1

TEL./FAX.: +420 224 829 088
WWW.MARKUZZI.CZ

E PETRUS spol. s k.o,

specializovany dovozce
spanélskych vin
Petrov 1, 252 81 Petrov o Praby
Tel: 201 951 081, 241 951 32
Mabil: GOT 514 827, 606 900 G607
F-munils petrost® petrs-vino ce

Ww h‘.lli'[I'IIR-‘.";I]H.I"J:

nejlepsi vina z Evropy

doplikovy sortiment
a speciality k vinu

100% prircdni Stévy Frutta

vima & orie

nikupy vin “en primeur”

Champagne Lowis Roederer

MARIANSKOLAZENSKA 15, KARLOVY VARY
kvary@lebouchon.cz, 353 540 520

o)

CLIET ABCIITV VN |

WWW.CESKYARCHIVVIN.CZ

MNEJLEPSI VINA
24 HODIN DENNE
PRIMO VE VASEM FOCITACH

KARNLRS CORCHOHY
Prais, o Parrwmsscy o Koot

S
dobra \vma

Dovoz a prodej vin z Francie,
Moravy, Italie a Spanélska ® Degus-
tace, wine-party, poradensky servis

* Prodej formou e-shopu nebo
osobni odbér v Praze

dalsi informace na:
www.dobravina.cz

U ZAVOIE

Restaurace Tunel - Tomds Bily
U Pfivozu 18/4
405 02 Décin I

Tel.: +420 412 511 067
+420 604 208 941

e-mail: tunel@email.cz

www.restaurace-tunel.cz

Galerie poZitkii
www. galerie-epicure.cz

Rezidence River Diamond
Rohanské ndbreZi 657/7,
180 00 Praha 8 — Novy Karlin

...naléva

Nové v Patku u Podébrad
Velkoobchod
Prodejna pro Sirokou
verejnost
za velkoobchodni ceny!!!

www.harmonia-vini.cz
info@harmonia-vini.cz

tel/fax: 325 513 755
mob: +420 737 982 503,
+420 603 263 514

CAFE B BRAUN

Café B Braun
Sokolska 31
Budova Lékarského domu
Oteviraci doba: Po - P49 - 22
So-Ne 10- 21

WINE DEPOT

'WINE DEPOT - sit obchodt s vinem

& 3 obchody v Praze
(Horomeéfice, Jesenice, Andél)

&= V nabidce vice nez 300 kvalit-
nich vin z celého svéta

~» Bonusovy systém
& Mésicni akce
& Parkovani pfimo u prodejny

Vétsinu vin Ize pred nakupem ochutnat!

www.wine-depot.cz

Po - Ne 9:00 - 21:00

Vinotéka s velmi Sirokym
sortimentem vin z celého sveta
i Ceské Republiky. Nabizime
kvalitni sudové vino z Chile,
Argentiny, Rakouska,
Makedonie i Ceské republiky
za velmi priznivé ceny.

vinarna, obchod s vinem
a uslechtilymi destilaty

lg staré studny

oteviraci doba:

po-so: 15-23 hodin
ne: zavieno
TrZist& 371/3, 118 00
Praha 1-Mala strana
tel.: 257 530 582

info@ustarestudny.cz
www.ustarestudny.cz

ﬁ-\

PRAGUE

- slovdcka privlastkova vina ve $pickové kvalité
- vina z celé Francie

- tématické degustace
- snoubeni vin a zazitkové gastronomie

www.spielberg.cz  www.hodkovicky.cz

Restaurant La Tour a River Golf Café
Kontakt: 14300 Praha 4, Hodkovicky, Vitavani 456,
Tel.: 774 5511 22, e-mail: manager@rivergolf.cz

ﬁméﬂgw

Bianco & Rosso shop
Obchod s italskymi
lahidkami a vinem

Vyskocilova 2, Nova Brumlovka,
Praha 4

oteviraci doba:
po-pa 11.00 - 21.00, so-ne 12.00 - 19.00
tel.: +420 241 409 973

ASOCIACE
SOMMELIERU

CESKA REPUBLIKA
www.sommeliers.cz

ws Sommelierske karzy - rekvalifikednd
fakreditace MSMT) § pro pouké
milovniky vin
we Rizend degastace win pro firemni
I privatai wedirky
s Konzultace v oborg gastrosonic,
Narodni 417535, 1000 Praba 1

waw st llercadeinen,
el infsd¥yommnelieracadeny.en

Cervenec 2011

95



96

9
&% prodejni mista casopisu
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s dequstaénim me

RESTAURACE BLUE URANBE
Rezervace na tel: 286006236
Jupolevova 676,7Praha 9 Letianysas
www. hluenrange.pz ——
Eblue

orange

AL BT Cewserds
Prodej
a pronajem

==

BLUE RENT»
Modranska 102, 147 00 Praha 4
‘R 777 656 272

www.bluerent.cz

VINOTEKA

LABYRINT

Manesova 60, Praha 2

www.vinotekalabyrint.cz

\ébacchus;\

VINS & CHAMPAGNES

- Lo
Ij- 15y
Vinotéka Bacchus =

pasaz Atrium, Krkonosska 186
543 01 Vrchlabi, Po - Ct 10:00 - 19:00
Pa - 10:00 - 23:00, So - 9:00 - 12:00

www.rakouskavina.eu

STABRIX...

Obchod s rakouskymi viny
Strossova 905

530 03 Pardubice

Tel.: +420 734 440 499

+420 737 705 645
info@rakouskavina.eu
www.rakouskavina.eu

e T

KAMELOT

5

DOVOZCE
A DISTRIBUTOR
VIN DO
GASTRONOMIE

nakupujte v e-shopit

www.vino-kamelot.cz

WINE

chust ation

A

CLIET ABCIITV VN |

WWW.CESKYARCHIVVIN.CZ

NEJLEPSI VINA
24 HODIN DENNE
PRIMO VE VASEM POCITALCH

KARNLRS CORCHOHY
Praies & Pammmscy = Boskovict

wima r ol

ndkupy vin “en priemeur

Champagne Lowis Koederer

¥ ul Sladkovského 1826, Pardubice
v, www.vino-kamelot.cx

IGNOBLES

INOTERA LT 5V, VALENTYNA

Vignobles, s.r.o.
- Vinotéka " U sv.Valentina "

Paldc Flora - pfizemi
Vinohrodska . 149, Praha 3
600 druhi vin z celého svétn

Tel: 603 416 324 0603 416 329

BW

BOUTIQUE WINES

Cnitcitne eera a dertilaly

www.boutiquewines.cz

QD VICOM

VICOM E- SHOP

Internetovy obchod
tuzemskych, svétovych vin,
Champagne,
Cognac a destilaty.

Vice nez 2000 druhu vin skladem.

www.obchod.vicom-vino.cz

NESTAR’

Specializovany dovozce ¢erstvého
argentinského masa a vin
z nového svéta a Spanélska

Nestar International s.r.o.
Bofivojova 112, Praha 3, 130 00
Tel: +420 222 210 648
www.nestar.cz

DEGUSTACNI
SKLEP
VINO HORT

Leska 69, 671 89 Dobsice
Po - P4: 9:00- 17:30

So0: 10:00 - 18:00

Ne: dle dohody
www.vinohort.cz -

VINO HORT

)

FILMPRINT s.r.0.
pivize RiesunG & Co.
Ranpova 2

150 00 PraHA 5
www.tichavina.cz

VINOTEK
Tl ¥ ¥ Qe
oMb Lesy

o sudovd vina a velky vybér lahvovych vin
z Moravy, Cech, Argentiny, Francie,
Itdlie, Spanélska

o ¢aje Dilmah, Mabroc, London, Chelton,
Brizton, Sonnentor ® kdva Pascucci

o pfijemné posezeni, véetné venkovniho

v centru Ujezdu nad Lesy u parkovisté Lidl
tel.: 234 139 549 mob.: 777 774 117
www.nadlesy.cz

WINE & Degustation

Ving z celého svéta
Vinotéka v Zamecké Ceska Lipa
Zamecka 70, Ceska Lipa

Vinotéka Frydlantskd, Liberec
Frydlantské 209, Liberec
Vinotéka Vinideli Trutnov
Bulharskd 137, 541 11 Trutnov

- wwi.pohemiacl.cz
mobil: 608 050 602

RIIEDEL

THE WINE GLASS COMPANY

AD VIVUM s.r.0.
Slovansky diim - Atrium
Na Prikopé 22, 110 00 Praha 1

Otevieno denné
Tel.: +420 221 451 775
e-mail: info@advivum.cz

www.advivum.cz

¥ RajVina

M Specializovany
velkoobchod

s vinem

» Sirokd nabidka moravskych
a zahrani¢nich vin.

* Sudova vina 28 odrtid, montaz
vycepniho zafizeni zdarma.

* Rozvoz vina po CR zdarma.

tel:+420 776 605 603

info@rajvina.cz

www.rajvina.cz

Degustacni expozice Salonu vin CR
Zamek 1, Valtice
www.salonvin,cz
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halsky valvyslanas na Vitawd - e

NejétenéjSi magazin pro majitele Exkluzivni étvrtletnik o luxusnich
lodi a priznivce jachtingu. jachtach, automobilech, médé...

A KARAVAND

Proa 840 el :. 1

. A .'L\._
SN .
b

Pljeavny
karavano

Magazin o cestovani, obytnych
automobilech, pfivésech.

Prehledny privodce nabidkou lodi Magazin pro vSechny, ktefi chtéji
a karavanul na ¢eském a slovenském trhu. travit dovolenou na lodi.
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&4 pripravujeme

Z pristiho cisla

Velké a Malé Zernoseky

Litoméficko je krajem s velmi bohatou historii, coZ mimo jiné
doklada fakt, Ze tu najdete téméf tfetinu viech historickych
pamétek severnich Cech. Je také mistem, kam pred staletimi
pozval Cesky kral Vladislav II. nékolik desitek mnichd z klastera
Steinfeld nad Rynem, ktefi tu vysadili prvnf vinice a ve skéle
vysekali obrovské vinné sklepy. Dnes se ta nejlepsi vina délaji
pravé ve vsich ,Zernosekd”.

Cinque Terre (Liguria)

Anglicky romanticky basnik Byron nazval piirodou rozervané po-
bfeZi u Riviera del Levante v Janovském zdlivu ,rajem na zemi”.
Tento ndzor pozdéji potvrdilo svym zpGsobem i UNESCO, kdyz
oblast Cinque Terre zapsalo na seznam svétového kulturniho dé-
dictvi. Svym dilem se na téchto ocenénich podepsaly i fascinujici
terasovité vinice, na kterych jsou vysazeny predevsim domaci od-
rady, jako jsou Bosco, Albarola a Vermentino. Z osmi DOC Ligurie
patfi dvé do této oblasti: Cinque Terre DOC (Costa de Sera, Costa
de Campu a Costa da Posa) a Cinque Terre Sciacchetra DOC.

Grand test Chablis

Dnes svétoznamd zakladna nadhernych minerdlnich vin ma
své pevné misto na mapé dulezitych vinarskych oblasti svéta jiz
1 400 let. Zpocatku bylo Chablis dllezitym dodavatelem vina
do Pafize, dnes jsou zdejsi vina na celém svété synonymem stylu.
Nejsevernéjsi vinarska oblast Burgundska obklopuje stejnojmenné
méstecko a z odrlidy Chardonnay se zde vyrabi velmi mineraini
a Uplné odlisny styl vina nez kdekoli jinde. Ve skvéle obsazeném
Grand testu se seslo 52 vzorkd Chablis AOC a Chablis ¢ Cru AOC,
které Ize koupit na nasem trhu.

LGL

Anglické wyrazy pro vapenec (Lime), Zulu (Granit) a spra$ (Loess)
daly ndzev nové vzniklému svazku tff prednich vinafstvi na jiznf Mo-
ravé; Reisten, Staré Vinarstvi Spalek a Nové Vinafstvi, které si fika
LGL. Kazdé z nich lezi v jiném koutu jizni Moravy a je jinak velké.
Avsak spojuje je stejna filozofie péstovani révy vinné, vyroby vina,
kultury prodeje a individudiniho pristupu k zakaznikdm. Vinice ka-
Zdého z vinaf'stvi se rozkladaji na jiném, pro jizni Moravu typickém
ptdnim podloZi: vinice vinaf'stvi Reisten v Pavlové na vapencovych
ptdach Palavy, vinice Starého Vinafstvi v Novém Saldorfu na Zulo-
vém podloZi jihovychodnich svaht Kravi hory a vinice Nového Vi-
narstvi v Drnholci na sprasovém podlozi Dyjsko-svrateckého Uvalu.
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PARDUBICKY
FESTIVAL VINA

XIV. ro¢nik prodejni
a'kkontraktacniivystavy:

Pardubick)" zémek

wom}ammﬂ 0 1l0)= ﬂt

JAkcelselkonalzalpodponyméstalRardubice®

g %t NARODNT |y | o,
it vk L TRt Sommeiers Assaciation Asociace Sommelierd
Ues  CENTRUM ‘| 9B, Crech Republic Ceskd republika
. AKCE § PODPOROU VINARSKEHO FONDU

www.pardubickyfestivalvina.cz








